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SMEG hat eine grofle Leidenschaft dafiir, zeitlose und auBer-
gewdhnliche Produkte durch Architektur und Kunst feinfihlig
miteinander zu verknipfen.
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Vorstellung der ersten
Cewerbespilmaschine

CW500 auf der HOST
in Mailand

In enger Zusammenarbeit mit weltbekannten Architekten, wie
Renzo Piano oder Guido Canali, entstehen mehr als leiden-
schaftliche Kreationen. Canadli ist ein Architekt mit individu-

ellem Erkennungswert, der fir SMEG u.a. mit die Classici-

Linie geprdgt und den Firmensitz der SMEG S.p.a. in C()() Fertigstell ung des Firmenhaupisitzes der SMEG
S.p.a., geplant von Architekt Guido Canali

San Girolamo entworfen hat.

SMEG ist ein Akronym dessen historische Bezeichnung noch auf

die urspringliche Tatigkeit hinweist. Smalterie — Metallurgiche - ae
Emiliane - Guastalla (Metall- und Emaillierwerk mit Sitz in der g
Region Emilia Romagna, in der Stadt Guastalla). |

¢ 08 Zusammenarbeit
mit dem Designer

Marc Newson
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¢ Erwelferung der Gewerbe- ¢ 13 SMEG500 in Zusammen- o
1 linie mit der Glaserspilmaschine arbeit mit FIAT |
w ‘48 CWG400 und die Durchschub- Der Erisch Soilavtomal
= hine CWCH00 er Frischwasser-Spilautoma
R maschine SWT264 mit Thermodesin- ¢ 1 4 lancierung der

Griindung der fektion wird in den Markt Kleingerdte, der neven

Smeg SpA eingerhrt Gewerbesp[}/mosc/’)[n-

in Guastalla, en CWC510 und

Italien. —T CWC520 sowie der

neven Backéfen Alfa45
f'l una Alfal45
¢ 70 Smeg préisentiert 4 7 1 Produktionsbeginn p—S— [{
¢ Entwicklung des eine Weltneuheit von Kochmulden und | j
50 orsten Gasherdes mit — den ersten Einbaubackdfen p— =
14-MaBgedeck - .. \ —
automatischer Ziindung "

Ceschirrspiiler
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¢ 1 7 Die neue HTY-Serie mit
S.H.R.+ System

4 Dolce & Gabbana - FAB28
16

Produktion von 100 handbemalten Zur Wiasenkondensation
Kihlschrénken und Wérmerickgewinnung Do ce & Gabbana
im kompakien Maf3 Design
¢ 7 9 SMEG sponserf ¢ 8 4 Griindung der Division Foodservice ¢ 8 5 Zusammenarbeit
das Formel 1-Team Solutions mit dem Architekten
von Ferrari Entwicklung Alfa20 HeiBlufiofen Guido Canali
. mem L L1 ] = 3 /’
enills o/

&5 Nestie 20
Good Food, Good Life vag/ P ‘ |
97 Pfg:ecnfoﬁon ! : "i‘-ﬁ“‘x
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¢ 86 Entwicklung von Alfa 100 mit ¢ 9 1 Zusammenarbeit ¢ 95 Zusammenarbeit d ; ‘ o ﬂ-/'
600x400 mm Blechen. mit dem Architekfen mit dem Architekten er ersien ¢ 1 9 Die neve UG-Serie mit

Miit Nestlé beginnt die Zusammen- Mario Bellini Renzo Piano fctfbigen” S.H.R.+ System
arbeit mit einer der wichtigsten Khlschrcinke Zur Wiasenkondensation ¢ 2 O Die Traditionsmarke ¢ 2 1 Smeg bringt sein
Marken im Foodservice Markt im Stil der und Wérmeriickgewinnung la Pavoni wird Teil des erstes Kochgeschirr-Set

50er Jahre in Gléserspilmaschine Smeg-Konzerns. auf den Markt
integriert




.8:. Smeg Hausgerdéite-Vollsortiment

VERTRIEBSNETZKARTE,
DEUTSCHLAND UND OSTERREICH .
ELEKTROFACHHANDEL/HAUSHALTSWAREN EINBAU- EINBAU- KOCHZENTREN & BLAST-CHILLER &
BACKOFEN KAFFEEVOLLAUTOMATEN STANDHERDE VAKUUMIERER
Trsaa
KOCHFELDER WEINLAGERSCHRANKE 7 DUN;TABék'J-C;SHAUB-EN KUHLGERATE
& SOMMELIER-SCHUBLADE P
VERTRIEBSNETZ
DEUTSCHLAND UND OSTERREICH W
KUCHEN-/MOBELFACHHANDEL -'
SPULEN & ARM;%UREN GESCHIRRSPULER WASCHAUTOMATEN KEJI—’H-/’GEFRIER-
KOMBINATIONEN
Kleingerdite
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ESPRESSO- F 3 MILCHSCHAUMER > 4 2-SCHLTZTOASTER MINF L \ HANDMIXER KUCHENMASCHINE | STANDMIXER
KAFFEEMASCHINE I )] =N ' WASSERKOCHER
T — b -
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KAFFEE- FITER- - A o et 4 S
KATALOGE VOLLAUTOMAT KAFFEEMASCHINE KAFFEEMUHLE 4SCHUTZTOASTER WASSERKOCHER STABMIXER ZITRUSPRESSE

HAUSGERATE

Kochgeschirr

SCHMORPFANNEN WOKS SOSSENTOPFE

BRATPFANNEN SCHMORTOPFE
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Wla Pavoni

Dal 1905 macchine per caffé

Seit 2019 gehort die lkone italienischer Kaffeekunst zur
Smeg Gruppe. Neben ihren gemeinsamen norditalienischen
Wourzeln und einer hohen handwerklichen Qualitét verbindet

beide Unternehmen auch ein einzigartiges Gespir fir gutes
Design und Asthetik.

VERTRIEBSNETZ .
DEUTSCHLAND UND OSTERREICH
HAUSHALTSGERATE KAFFEESPEZIALISTEN

KATALOG )
LA PAVONI HAUSGERATE

Lspressomaschinen Hausgerdte

HANDHEBELMASCHINEN

SEMIPROFESSIONELLE
SIEBTRAGERMASCHINEN

hinaus dazu bestimmt, das Referenzmodell fir viele andere Hersteller zu sein.
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KOMPAKTE
SIEBTRAGERMASCHINEN
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Die ,La Pavoni Ideale” aus dem Jahr 1905 war die erste von Desiderio Pavoni gebaute Maschine. Die monumentale, séulenférmige Maschine war auf Jahre
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KAFFEEMUHLEN
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Smeg Foodservice entstand 1984 mit einem speziellen Ent-
wicklungscenter, eigenem Produkt-Design und Fertigungsstat-
ten im Stammland ltalien. Von hier aus gehen die hochwerti-
gen Profispiilmaschinen, Konvektions- und Multifunktionséfen
an Gewerbekunden in aller Welt. Smeg hat seine Profi-Pro-
duktlinien auf die Bedirfnisse von Gastronomie, Hotellerie
sowie fir die Gemeinschaftsverpflegung in Alten- und Pfle-
geheimen, Kindergdrten und Schulen, Vereinskichen sowie
Krankenhdusern abgestimmt.

VERTRIEBSNETZ
FOODSERVICE

KATALOGE
FOODSERVICE

Gewerbe-Spiiltechnik von SMEG

Hochste Hygiene mit geringen Betriebskosten

(1™

S T L

GEWERBLICHE SPULTECHNIK

- Opfimale Reinigungsergebnisse

- Patentierte Spilsysteme

- Kurze Fillzeiten fir einen schnellen Betriebsstart

- Gerduscharmer Betrieb

- Robuste Konstruktion fiir eine lange Lebensdauer

- Grofe Programmvielfalt fiir vielseitige Einsatzbereiche
- Innovatives Selektiv-Filtersystem

- Integrierte Dosierfechnik

GEWERBLCHE KONVEKTIONS- UND
MULTIFUNKTIONSOFEN ZUM BACKEN
UND GAREN

Fur 4 Bleche /Behdlter
GN 1/1 oder 600x400 mm
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e =m g

Fir 4 Bleche /Behdlter
Blechmaf® 435x320 mm

SHR und DHR System

SHR+ System

1 - Zulaufwasser Bei SHR+ wird ein zusdtzlicher Umluftstrom
2 - Ablaufpumpe innerhalb der Haube erzeugt, der wéhrend
3 - Boiler der Wrasenkondensation die Trocknung

4 - Abwasserwdarmeriickgewinnung (DHR) unterstitzt

5 - Wrasenwdarmeriickgewinnung (SHR)

6 - Ablaufwasser

Weérmeriickgewinnung

Optional kénnen die Haubenspilmaschinen mit dem SHR oder
SHR+ Wiasenwdarme-riickgewinnungssystem oder dem DHR
Abwasserwdrmeriickgewinnungssystem ausgestattet werden.

Die Kombination des SHR und DHR Systems ist dem Modell
HTY625DEH lieferbar.

Dieses doppelte System kombiniert die SHR VWrasenwdarmerickge-
winnung mit der DHR Abwasserwdrmeriickgewinnung.

Die Wrasenwdrmeriickgewinnung nutzt den Dampf, der sich

beim Klarspiilgang bildet und erwérmt dadurch das Zulaufwasser.
Die Abwasserwdrmeriickgewinnung nutzt das warme Ablaufwasser,
um das kalte Zulaufwasser zu erwdrmen.

Die Energieeinsparung befragt bis zu 30 % bei der Wirasenwérme-
rickgewinnung und bis zu 40 % bei dem kombinierten System.

Effizienz beim Verbrauch

Ausstattungen wie die VWarmeriickgewinnung und das patentierte
Spilsystem erméglichen es mit einer Smeg Spilmaschine den Energie-,
Wasser und Chemieverbrauch so gering wie méglich zu halten.

Tee oo i

Fur 6 Bleche /Behdlter
GN 1/1 oder 600x400 mm

Fir 10 Bleche /Behalter

GN 1/1 oder 600x400 mm

|
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FRISCHVVASSER-
GEVWERBEGESCHIRRSPULER

- Keine Postensituation

- Verbesserung von Arbeitsablcufen und einfache Bedienung

- Direkter Zyklusstart ohne Befillzeiten

- Jeder Reinigungsschrift mit Frischwasser

- Mehrstufige Spiilverfahren fir angefrocknete Verschmutzungen
- Passives Trocknungssystem , Torautomatik” oder Akfiv-Trocknung

iber optionale Trocknungsfunktion

- Halrezeit gem. AO — Werte bis 12000 (Thermodesinfekfion

auf héchstem Niveau)

- Das absolute Héchstmal an Hygiene abbildbar

- Grofes Produkiportfolio

- Elektronische und elekiromechanische Ausfihrung

- Einfache Bedienbarkeit

- Manuelle und automatische Beschwadung

- CleichméBiges Garraumklima fir beste Garergebnisse
- Kurze Autheizzeiten

- GroBzigiges Fassungsvermdgen dank 75 mm grofien

Schienenabstand

- Autoreverses Liftersystem

- Modelle mit Multi-Garfunktion wéhlbar
- Alle Gerdte sind stapelbar

- Mehrstufiges Garen in Garschritten




- ®
Wla Pavoni

Dal 1905 macchine per caffé

Seit 2019 gehort die lkone italienischer Kaffeekunst nicht nur
mit Hausgerdten zur Smeg Gruppe sondern auch mit profes-
sionellen Siebtragermaschinen. Die traditionsreichen la Pavo-
ni Siebtrdgermaschinen fir den professionellen Einsatz bieten
passende Funktionen und Looks fir jeden Gastronomen — vom
edlen Restaurant bis zur stark frequentierten Cafébar.

VERTRIEBSNETZ .
DEUTSCHLAND UND OSTERREICH

GEWERBE-ESPRESSOMASCHINEN

KATALOG
LA PAVONI FOODSERVICE

Gewerbe-FEspressomaschinen
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KAFFEEMUHLEN

DESIDERIO

la Pavoni DP 47, 1949



UNSER ZIEL SIND ZUFRIEDENE KUNDEN

Dafir sorgen wir mit unseren Produkten, aber auch durch erstklassige Beratung und kompetenten Service:

INNENDIENST
In der SMEG Zentrale in Miinchen stehen lhnen unsere qualifizierten Mitarbeiter im Innendienst persénlich mit Rat
und Tat zur Seite. Unser Team hilft bei individuellen Fragen kompetent weiter.

Anfragen erreichen uns entweder unter smeg@smeg.de oder +49 89 92 33 48 O zu den Birozeiten werktags von
8:30 bis 17:30 Uhr.

AFTER SALES SERVICE

Smeg Kleingeréite (auBer Kaffeevollautomaten): info@smegservice-wkd.de

Smeg Kleingerdte (Kaffeevollautomaten): smeg.service@windhornkd.de Ersafzteile und Reinigungszube
Smeg Hausgerdte: kundendienst@smeg.de kénnen Sie jetzt auch ganz einf
Smeg Foodservice: service-gastro@smeg.de direkt unter kundendienst@sme
la Pavoni Hausgerdte: smeg.service@windhornkd.de bestellen.

la Pavoni Foodservice: service-gastro@smeg.de

Um Sie auf hochstem Niveau betreuen zu kénnen, bieten wir lhnen einen flachendeckenden Premium-Service in
Deutschland und Osterreich an. Egal wo ein Problem entsteht, ein SMEG Servicemitarbeiter ist nicht weit. Und immer
unter der Service-Hotline erreichbar: +49 89 92 33 48 50 (Haushalt) und +49 89 92 33 48 60 (Foodservice)
Im Servicefall trifft ein geschulter Techniker bei lhnen vor Ort schnelle Entscheidungen und setzt alles daran,
Zielorientierte Lésungen zu finden. Dank einer effizienten Ersatzteilversorgung kénnen wir 97 % aller Ersatzteile
sofort zu Verfigung stellen.

SERVICE AUF UNSEREN WEBSEITEN

Unter www.smeg.de, www.lapavoni.com und www.smegfoodservice.de finden Sie weitere Informationen zu
unseren Produkten, digitale Versionen aller Produkt-Prospekte, Garantiebestimmungen, Bedienungsanleitungen
und viele weitere nitzliche Links.

SAN GIULIANO MILANESE
la Pavoni Firmenzentrale

MILANO o

BONFERRARO

RO EMIAG Kishlgerate, Kochfelder, Waschmaschinen,
Geschirrspiler fir Haushalt und Gewerbe
(Foodservice & Instruments)

GUASTALLA
SMEG Firmenzentrale
Standherde, Kochzentren, FRENZE
Kochmulden & Backéfen
fir Haushalt & Gewerbe
(Foodservice), Kleingerate
Dolce & Gabbana

CHIETI
Einbauspilen Edelstahl-Manufaktur,
Dunstabzugshauben & Einbauspiilen

www.smegfoodservice.com /de

MADE IN ITALY

Sg°smeg
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Anderungen der Ausstattungsmerkmale, Liefermaglichkeiten, Innovationen, Grafiken, Abbildungen, Druckfehler sowie Irrtimer bleiben vorbehalten. Evtl. Farbschwankungen sind
drucktechnisch bedingt. Nachdruck (auch auszugsweise) nur mit Genehmigung des Herausgebers. Copyright by SMEG Deutschland GmbH, Miinchen. (058_2022_02)

SMEG Deutschland GmbH
Erika-Mann-Str. 57, 80636 Miinchen
Tel.: +49 (0) 89/ 92 33 48-0

Fax: +49 (0) 89/ 92 33 48-19
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