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BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und Bereichen wie den Folgenden bestimmt:
— Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Fruhstlckspensionen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu

beachten, einschlie3lich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Beruhren Sie keine hei3en Oberflachen.

3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kdnnen
neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heil® werden. Da
Temperaturen individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT
verwendet werden. Dieses Gerat darf ausschlieBlich an den dafur vorgesehenen Griffen und
Griffflachen berUhrt werden. Schitzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem
Handschuh oder Ahnlichem. Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflichen missen
ausreichend abkuhlen, bevor sie berthrt werden konnen.

5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder
entfernen.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen Vertriebspartner
oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- oder Arbeitsflachenkanten hangen und legen Sie
es nicht auf heil3e Oberflachen.

10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in

oder in der Nahe von Backéfen.

11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder andere heifle Flissigkeiten enthalt, ist

grofRte Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzstecker in eine
Steckdose stecken. Schalten Sie zuerst das Gerat aus und ziehen Sie anschliel3end den
Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschlieflich fur den vorgesehenen Zweck.

14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und



beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiBluftfritteuse ermdglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen HeiRluftzirkulation und einem Obergrill kbnnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die Heil3luftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kdnnen.

TECHNISCHE DATEN

Nennleistung: 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 2200 W TR
Wenn ausgeschaltet: <0,5W -::- 2 :
Fassungsvermogen mit Gitterboden: 81 £ AN
Einstellbare Temperatur:  80-200 °C

Einstellbare Zubereitungszeit: 0-60 Minuten einstellbare Zubereitungszeit mit Signalton.
Netzkabellange: 80 cm

LED-Display: 21 x LED zu 80 mW, 2,5-3,1 V Gleichstrom

Innenbeleuchtung: 1 x G9, 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 25 W. Leuchtmittel nicht

durch den Benutzer austauschbar.

1. Bedienfeld // 2. Gitterboden // 3. Griff // 4. Sichtfenster // 5. Gehause // 6. Frittierbehalter // 7.
Luftauslass // 8. Warnung vor hei3en Flachen (Abb. 2).

Abb. 2




WICHTIG
GEFAHR

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Verhindern Sie das Eindringen von Wasser oder anderen Flussigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Beflillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Beruhren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Betriebs kdnnen Teile des Gerats eine hohe Temperatur erreichen.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der drtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.
- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oderandere
Bestandteile beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlieBlich von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von heiRen Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Halten Sie zu allen
Seiten einen Mindestabstand von 10 cm ein.

Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur einen anderen Zweck als jenen, der indieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs der HeiBluftfritteuse entweicht heilRer Dampf aus dem Luftauslass.
Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicherenAbstand zum Dampf und zum Luftauslass.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heilRer Dampf
entweicht.

- Samtliche zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heily werden (Fig. 2)

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Geréat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat nehmen.

I
- QIJ Dieses Gerat erflllt die Anforderungen des LFGB.



-ﬁ Dieses Gerat darf nur im Innenbereich verwendet werden.

- & Es besteht Verletzungs- und Brandgefahr! Einige Oberflachen des Geratskdonnen
wahrend des Betriebs und auch fir einige Zeit nach dem Ausschalten noch hei sein.
Beachten Sie dies, wenn Sie das Geréat anfassen! Wahrend des Betriebs und beim Offnen des
Deckels kann heiler Dampf entweichen.

VORSICHT

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen

Oberflache befindet.

- Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist flr eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterkiichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder
anderen Nichtwohngebauden mdglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht daftr
bestimmt von Gasten in Hotels, Raststatten, Frihstlickspensionen und anderen
Wohngebauden verwendet zu werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, fur gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht
gemal der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor,
keinerlei Haftung fir entstandene Schaden zu Gbernehmen.

- Trennen Sie das Geréat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abkuhlen, bevor es sicher berlhrt oder gereinigt werden

kann.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden grindlich mit heilem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und aufl’en mit einem feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Dies ist eine HeiBluftfritteuse, die ohne Ol, sondern nur mit HeiRluft erhitzt
wird. Befiillen Sie den Frittierbehilter nicht mit Ol oder Frittierfett.
Vorsicht: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter

Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten der
Fall. Es mindert nicht die Sicherheit lhres Gerats.

VOR DEM GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Vorsicht: Stellen Sie das Gerit nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestindig ist.
2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein.

Vorsicht: Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehilter.

Vorsicht: Decken Sie das Gerit nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen

und das Frittierergebnis beeintrachtigt wird.
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BESCHREIBUNG BEDIENFELD

Temperaturanzeige
Display

10. Erinnerungsanzeige furs Schutteln
11. Taste fur das Steak-Programm
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Taste zum Vorheizen 12. Taste fur das Hahnchen-Programm
Ein-Aus-/Start-/Pausetaste 13. Taste fur das Kuchen-Programm
Voreinstellungs-/Timer-Taste 14. Taste fur das Gemuse-Programm
Taste zum Umschalten zwischen 15. Taste fur das Speck-Programm
Temperatur- und Zeiteinstellung 16. Taste zum Auftauen
Taste zum Erhdhen der Temperatur / 17. Taste fur das Pizza-Programm
der Zeit 18. Taste fur das Grill-Programm
Taste zum Reduzieren der Temperatur / 19. Taste fur das Fisch-Programm
der Zeit 20. Taste fur das Garnelen-Programm
. Zeitanzeige 21. Taste flr das Standard-Programm

(DIY)

22. Taste fur das Pommes-frites-

Programm.

Tipp: Die Standardeinstellungen fiir Temperatur und Zubereitungszeit fiir das jeweilige

Programm sind im Abschnitt ,Einstellungen® ersichtlich.
Weitere Informationen zu den Funktionen Vorheizen, Auftauen und Voreinstellung/Timer finden Sie
im Abschnitt ,Funktionen®.



Verwendung des Gerats

Mit der Olfreien HeiRluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.

1 Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein und
geben Sie die Lebensmittel auf den Gitterboden.

Vorsicht: Verwenden Sie den Frittierbehilter niemals ohne den Gitterboden.

2 Sobald der Frittierbehalter korrekt in die Heilluftfritteuse hineingeschoben und der
Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose verbunden wurde, leuchtet die Ein-Aus-/Start-

7
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/Pausetaste (2) auf.

3 Dricken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) \ , das Bedienfeld leuchtet auf, das Gerat

ist auf das Standardprogramm (DIY), die Standard-Temperatur 200 °C sowie die Standard-

Zubereitungszeit von 15 Minuten eingestellt. Mittels der jeweiligen Tasten kdnnen auch
andere Programme eingestellt werden.

Tipp: Falls die Zubereitung ein Vorheizen der HeiRluftfritteuse erfordert, beachten Sie die

Beschreibung im Abschnitt
,Vorheizen®.
Das Gerat verfugt Uber eine Auftaufunktion. Falls die Lebensmittel aufgetaut werden
mussen, beachten Sie die Beschreibung
im Abschnitt ,Auftauen®.

4 Wahlen Sie ein Programm und drlcken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) . Je nach

Einstellung startet das Gerat das eingestellte Programm oder das Standardprogramm (DIY).

Tipp: Nach Auswahl eines Programms kann die Temperatur separat eingestellt werden.

Dricken Sie zunachst die Taste (4) -, um zwischen Temperatur- und Zeiteingabe
umzuschalten, und nehmen Sie anschliel3end die gewlnschten Temperatur-und
Zeiteinstellungen mittels der Tasten (6) ,-“ und (5) ,+“ vor.

Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierbehalter nicht wihrend des Betriebs sowie einige

Zeit danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieBlich am
Griff.

5 Sie kdnnen die Zubereitungszeit unterbrechen, etwa um das Gargut zu schitteln oder
weitere Zutaten hinzuzuflgen, indem Sie den Frittierbehalter herausziehen. Die Anzeige der
Zubereitungszeit wird ausgesetzt und stattdessen wird ,,Hold" angezeigt. Der Ventilator dreht
sich 20 Sekunden lang weiter, nachdem der Frittierbehalter herausgezogen wurde. Die
Anzeige der Zubereitungszeit wird fortgesetzt, sobald der Frittierbehalter wieder eingefuhrt
wird.

AN

Sie kdnnen den Betrieb auch mit der Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) unterbrechen, den

Frittierbehalter herausziehen, schitteln und wieder in die HeilRluftfritteuse schieben.Drlcken



erneut, um den Betrieb fortzusetzen.

Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2)

Tipp: Sie kdnnen den Gargrad des Garguts durch das Sichtfenster Uberprifen.

6 Die Erinnerungsfunktion erinnert Sie nach der Halfte der Zubereitungszeit daran, den
Frittierbehalter zu schitteln. Es ertdnt ein 5-maliger Signalton und die Erinnerungsanzeige
(10) am Display blinkt. Die Erinnerungsanzeige erlischt, sobald sie das Gargut gewendet
oder geschuttelt haben.

Tipp: Die Erinnerungsfunktion ist nicht fir alle Programme verfligbar. Weitere Informationen

dazu finden Sie im Abschnitt ,Einstellungen®.
7 Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton und am Display wird
,OFF“ angezeigt. Der Ventilator dreht sich 20 Sekunden lang weiter. Sobald sich der
Ventilator abschaltet, kann die Heil3luftfritteuse erneut eingestellt und gestartet werden.

Tipp: Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zuriick

in das Gerat und stellen Sie weitere Minuten ein.
Um ein laufendes Programm abzubrechen, halten Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2)

VAT

N

, 3 Sekunden gedrickt. Das Display zeigt ,OFF* an und der Ventilator lauft etwa 20
Sekunden lang weiter.

8 Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache. Verwenden Sie eine Bratzange, um das Gargut
aus dem Frittierbehalter zu entnehmen.

Vorsicht: Leeren Sie den Frittierbehilter nicht aus, wenn sich der Gitterboden noch

darin befindet. Ansonsten kann liberschiissiges (")II das sich am Boden des
Frittierbehalters angesammelt hat, auf die Zutaten tropfen.

Vorsicht: Frittierbehalter und Frittiergut sind heil. Je nach Zutat kann Dampf aus dem

Frittierbehilter entweichen.

Vorheizen

1 Dricken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste, um das Bedienfeld zu aktivieren.
2 Wahlen Sie das gewilnschte Programm (z. B. Fisch, Kuchen usw.) und driicken Sie die

7

¢
““ sowie anschlieend die Taste ,,*

Wenn Sie kein Programm auswahlen, betragt die voreingestellte Temperatur zum Vorheizen

~“_Das Gerat beginnt nun mit dem Vorheizen.

Taste

200 °C. Das Display zeigt ,PrE” an. Sobald das Gerat eine Temperatur von 200 °C erreicht

hat, ist das Vorheizen abgeschlossen. Es ertont ein 5-maliger Signalton und dasDisplay
zeigt ,Add" an.



3 Ziehen Sie den Frittierbehalter heraus und geben Sie die Zutaten hinein. Schieben Sieden
Frittierbehalter wieder in die Heilluftfritteuse und wahlen Sie ein Programm. Falls sie kein
Programm wahlen, wird das Gerat mit den Standardeinstellungen des ,DIY“-Programms
betrieben (Zubereitungszeit: 15 Minuten / Temperatur: 200 °C).

Tipp: Wahlen Sie das Programm, bevor Sie mit dem Aufheizen beginnen. Beispiel:

Dricken Sie die Taste fur das Fisch-Programm und anschlielend die Vorheizen-Taste.
Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, geben Sie den Fisch in den Frittierbehalter und
schieben Sie den Frittierbehalter in die HeiBluftfritteuse. Das Gerat startet nun direktdas
Fisch-Programm. Zubereitungszeit des Fisch-Programms:

21 Minuten / Temperatur: 200 °C. Die Zubereitungszeit und Temperatur der jeweiligen

Programme konnen Sie der
Tabelle auf der nachsten Seite entnehmen.

Hinweis: Wird der Frittierbehalter herausgezogen und wieder hineingeschoben, befindet
sich das Gerat im Betriebsmodus. Wenn nach dem Vorheizen 20 Minuten lang keine Aktion
bzw. Einstellung vorgenommen wird sowie wenn der Frittierbehalter herausgezogen und
mehrere Minuten lang nicht wieder hineingeschoben wird, wechselt das Gerat in den
Standby-Modus.

Auftauen

1 Geben Sie die Zutaten in die Heiluftfritteuse und driicken Sie die Ein-Aus-/Start-
/Pausetaste, um das Bedienfeld zu aktivieren.

2  Drucken Sie die Auftauen-Taste (16) und starten Sie die Funktion mit der Ein-Aus-

/Start-/Pausetaste.

3 Nach der Halfte der Zubereitungszeit ertont ein 5-maliger Signalton und das Display zeigt
an, dass die Zutaten im Frittierbehalter geschuttelt werden missen.

Tipp: Die Standardeinstellungen fir Temperatur und Zubereitungszeit beim Auftauen liegen bei

80 °C und 5 Minuten. Sie kdnnen diese Einstellungen mittels der entsprechenden Tasten
zum Einstellen der Temperatur und Zubereitungszeit anpassen.

Voreinstellung/Timer

1 Wahlen Sie das gewlinschte Programm.

2 Drlcken Sie die Taste ,, & (3) und anschlielend ,+“ und ,-“, um den Start-Timer in einem

Zeitraum von 1-24 Stunden einzustellen.
3 Drucken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste, um den Timer zu aktivieren. Die verbliebene
Zeit bis zum automatischen Starten wird auf dem Display angezeigt.

Die unten angefuhrte Tabelle soll Innen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fur Ihre
Zutaten zu wahlen.



Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da

sich Zutaten in Herkunft, GroRRe, Form und Marke unterscheiden, kbnnen wir fir die optimale
Einstellung lhrer Zutaten nicht garantieren.

Da die schnelle HeiBluftzirkulation die Luft im Inneren sofort erhitzt, beeinflusst die
Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Garprozess kaum.

Tipps:

- Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine kurzere Frittierzeit als grofRere.

- Grolere Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfugig langere Zubereitungszeit.
Kleinere Mengen an Zutaten benétigen nur eine geringfligig kiirzere Zubereitungszeit.

— Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit sorgt fir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichmafig frittiert werden.

- Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der HeiRluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugeflgt haben.

- Bereiten sie keine fettigen Speisen, wie etwa Wurstchen, in der HeiRluftfritteuse zu.

- Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kdnnen, kdnnen auch in derHeiBluftfritteuse
zubereitet werden.

- Nehmen Sie optimalerweise 500 g Pommes frites flir ein knuspriges Ergebnis.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geflllte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine kurzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

- Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in die Heiluftfritteuse, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder geflillte Zutaten zubereiten méchten.

- Sie kénnen die Heilluftfritteuse zudem dazu verwenden, Zutaten erneut zu erwarmen. Um
Zutaten erneut zu erwarmen, stellen Sie die Temperatur fur bis zu 10 Minuten auf 150°C.

min. - max.
Zutaten Menge Dauer Temperatur Zusatzinformation

@) (min) (°O)
DIY 15 200 /
Pommes frites (gefroren) 1000 21 200 Erinnerungsfunktion
Fisch 1000 21 200 Erinnerungsfunktion
Garnelen 1000 15 180 Erinnerungsfunktion
Grill 1000 18 200 Erinnerungsfunktion
Pizza 25cm 11 170 /
Steak 500 10 200 Erinnerungsfunktion
Hahnchenfligel 1000 25 180 Erinnerungsfunktion
Kuchen 300 12 160 /
Gemduse 500 17 160 Erinnerungsfunktion
Speck 700 11 200 Erinnerungsfunktion
Auftauen 1000 5 80 Erinnerungsfunktion

Hinweis: Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist.




Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Vorsicht: Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehélters und des beschichteten

Gitterbodens keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien,

da ansonsten die Antihaftbeschichtung beschédigt werden kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die Heilluftfritteuse schneller abkiihlt.

2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden mit heilfem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht-scheuernden Schwamm.
Sie kénnen entfettende Flussigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu

entfernen.

Tipp: Sollten sich Verschmutzungen vom Gitterboden oder dem Boden des Frittierbehalters

nicht I6sen, flllen Sie den Frittierbehalter mit heiRem Wasser und etwas Spulmittel. Geben
Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter und lassen Sie das Ganze rund 10 Minuten

einwirken.

B

Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heillem Wasser und einem nicht-scheuernden

Schwamm.

o

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um Lebensmittelrlickstandezu

entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Storungsbehebung

Stérung Mogliche Ursache Behebung
. Das Gerét ist nicht Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Die .
i , eingesteckt. Wandsteckdose.
Heilluftfritteuse - , - ; "
- . Der Zeitregler wurde Drehen Sie den Zeitregler auf die gewunschte
funktioniert nicht. i _ . . e
nicht eingestellt. Zubereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.




Die Zutaten sind
nach Ablauf der
Zeit nicht fertig
zubereitet.

Im Frittierbehalter
befindet sich eine zu
grof3e Menge an
Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den
Frittierbehalter. Kleinere Portionen werden
gleichmaliger frittiert.

Die eingestellte
Temperatur ist zu
niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die notige
Temperatur (siehe Abschnitt ,Einstellungen® im
Kapitel ,Verwendung des Gerats®).

Die Zubereitungszeit
ist zu kurz.

Drehen Sie den Zeitregler auf die notige
Zubereitungsdauer (siehe Abschnitt
.Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des
Gerats").

Die Zutaten sind
ungleichmafig
frittiert.

Bestimmte Arten von
Zutaten mussen nach
der Halfte der
Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Zutaten, die ubereinander liegen (z.B. Pommes
frites), missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen® im Kapitel
,verwendung des Gerats").

Frittierte Snacks
sind nach Ablauf
der

Zubereitungszeit

Sie haben Snacks
verwendet, die nur in
einer herkdmmlichen
Fritteuse frittiert

Verwenden Sie Snacks, die im Ofen zubereitet
werden konnen und bestreichen Sie diese flr ein
knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

nicht knusprig. werden sollten.
Es befindet sich eine Befullen Sie den Frittierbehalter nur bis zur MAX-
zu grofRe Menge an Anzeige.

Der .

s R Zutaten im

Frittierbehalter s .

lasst sich nicht Frittierbehalter.

L Der Gitterboden ist Dricken Sie den Gitterboden so weit wie mdglich

richtig in das

Gerat schieben.

nicht richtig in den
Frittierbehalter
eingesetzt.

in den Frittierbehalter.

Weiller Rauch
entweicht aus
dem Gerat.

Sie bereiten fettige
Speisen zu.

Wenn fettige Zutaten in der Heilluftfritteuse
zubereitet werden, tropft eine groere Menge Ol
in den Frittierbehalter. Das Ol verursacht weilken
Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich mehr
als sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat
noch das Frittierergebnis.

Der Frittierbehalter
enthalt Fett vom
letzten Gebrauch.

Weiler Rauch entsteht durch die Erhitzung von
heiRem Fett im Frittierbehalter. Achten Sie
darauf, den Frittierbehalter nach jedem
Gebrauch zu reinigen.

Frische Pommes
frites sind
ungleichmalig
frittiert.

Die falsche
Kartoffelsorte wurde
verwendet.

Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.

Die Pommes frites
wurden nicht
ausreichend abgespult,
bevor Sie sie in den
Frittierbehalter
gegeben haben.

Spulen Sie die Pommes frites gut ab, um die
Starke zu entfernen.




Die frischen Wie knusprig die Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor
Pommes frites Pommes frites werden, | Sie Ol hinzufiigen.

sind nach Ablauf | hangt davon ab, wie Fir ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
der viel Wasser und Ol an | Pommes frites in feinere Streifen.
Zubereitungszeit | den Pommes frites Fir ein knuspriges Ergebnis fiigen Sie ein klein
nicht knusprig. haftet. wenig Ol hinzu.

Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmilill. Entsorgen Sie es
stattdessen an einer offiziellen Recycling-Sammelstelle. So helfen Sie, die Umwelt zu erhalten.

Ordnungsgemale Entsorgung des Produkts

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer
nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefiihrt, um Produkte unter
Anwendung der optimalen zur Verfliigung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
_ wiederzuverwerten. So werden gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der
Umwelteinfluss

minimiert und Deponien vermieden. Fur Informationen zur korrekten Entsorgung von
Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte Ihre 6rtlichen Behdérden.




Entsorgung:
Informationen zum Elektro- und Elektronikgerategesetz 3 (ElektroG3)
Symbolerklarung

Das Symbol des durchgestrichenen Milleimers besagt, dass dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmuill entsorgt werden darf,
sondern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugeflihrt werden muss.

Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer, vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten, Erfassung
zuzufuhren. Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in spezielle Sammel-
und Rldckgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerat enthommen werden kdnnen, im Regelfall vor
der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer
Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers
zugeflihrt werden.

Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der &ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben. Zur Rickgabe stehen in Ihrer Nahe
kostenfreie Sammelstellen fur Elektroaltgerate sowie gegebenenfalls weitere Annahmestellen fur die
Wieder-verwendung der Gerate zur Verfigung. Die Adressen kdnnen Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung erhalten. Auch Vertreiber mit einer Verkaufsflache fur Elektro- und
Elektronikgerate von mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 Quadratmetern, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen, sind verpflichtet
unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate zurickzunehmen. Diese mussen bei der Abgabe eines
neuen Elektro- oder Elektronikgerates an einen Endnutzer ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt, am Ort der Abgabe
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen sowie ohne Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates auf Verlangen des Endnutzers bis zu drei Altgerate pro Gerateart, die in keiner
aulleren Abmessung groRRer als 25 Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Bei einem Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln gelten als Verkaufsflachen des Vertreibers alle Lager- und Versandflachen.

Datenschutzhinweis

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fur
deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zurtickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des alten
Elektro- oder Elektronikgerates moglich ist, entnehmen Sie diesem bitte alte Batterien oder Akkus
sowie Altlampen, bevor sie es zur Entsorgung zurtickgeben, und fuhren diese einer separaten
Sammlung zu.

Weitere Informationen



Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de. Informationen zur
Erflllung der quantitativen Zielvorgaben nach § 10 Abs. 3 ElektroG (Sammelquote) und § 22 Abs. 1
ElektroG (Verwertungsquoten):

Das Bundesministerium fur Umwelt, Naturschutz, nukleare Sicherheit und Verbraucherschutz
veroffentlicht jahrlich ausfuhrliche Daten zu Elektro- und Elektronikgeraten und die in Deutschland
erreichten und an die EU-Kommission zu ubermittelnden quantitativen Zielvorgaben auf seiner
Internetseite:
https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-
elektronikaltgeraete

Hinweise zur Abfallvermeidung

Nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/EU Uber Abfalle und ihrer Umsetzung in den
Gesetzgebungen der Mitgliedstaaten der Europaischen Union haben Malihahmen der
Abfallvermeidung grundsatzlich Vorrang vor Mallnahmen der Abfallbewirtschaftung. Als Mal3hahmen
der Abfallvermeidung kommen bei Elektro- und Elektronikgeraten insbesondere die Verlangerung ihrer
Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerate und die Veraulderung funktionstlichtiger gebrauchter
Gerate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung in Betracht.

Weitere Informationen enthalt das Abfallvermeidungsprogramm des Bundes unter Beteiligung der
Lander:
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-beteiligung-der-laender/

WEEE-Registrierungsnummer und Kontaktdaten

Unter der WEEE-Registrierungsnummer DE 76956000 sind wir bei

BDSK Handels GmbH & Co. Kg.

Mergentheimer Str. 59, 97084 Wurzburg,

als Handler und Inverkehrbringer von Elektro- und Elektronikgeraten registriert.

E-Mail-Adresse:
info@xxxlutz.at oder
info@moemax.at


https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete
https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete
https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-beteiligung-der-laender/
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Horkovzdusna fritéza
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Pfed pouzitim spotfebice si peclivé prectéte tuto uzivatelskou pfirucku a uschovejte ji pro
budouci pouziti.


http://www.moemax.com/
http://www.moemax.com/
mailto:info@moemax.at

USCHOVEJTE SI NAVOD K POUZITI

Tento spotfebic je ur€en pro pouziti v domacnosti a mistech uvedenych nize:

— v kuchynkach pro zameéstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostredich;
— v zemédélskych provozovnach,;

- v hotelich, motorestech a jinych ubytovacich zafizenich (ktera pouzivaji hosté nebo
obyvatelé);

- vV penzionech.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfi pouzivani elektrickych spotfebicu je nutné dodrzovat zakladni bezpecnostni pokyny, véetné

nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchu.

3. Abyste predesli urazu elektrickym proudem, pfistroj, zastrcku nebo kabel nikdy neponofujte
do vody nebo jinych tekutin.

4. VAROVANI: Tento elektricky pFistroj je vybaven funkci ohfevu. Proto se kromé funkénich
ploch mohou zna¢né zahfivat i dalSi povrchy. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou vnimany
individualng, je tfeba tento spotfebi¢ pouzivat OPATRNE. Tohoto pFistroje se miizete dotykat
pouze na k tomu urCenych uchytech a rukojetich. Chrarte se vzdy pfed horkem, napfiklad,
rukavicemi a podobné. Jiné plochy jako rukojeti musi dostate¢né vychladnout pfed tim, nez
se jich dotknete.

5. Po pouziti a pred Cisténim vytahnéte zastrCku ze zasuvky. Pfed pfipojenim nebo demontazi

dild nechte spotiebic
vychladnout.

6. Pokud je sitovy kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho obchodnimpartnerem
nebo podobné kvalifikovanym odbornym personalem, aby se pfedeslo nebezpedi.

7. Pouziti pfislu$enstvi, které neni doporuc¢eno vyrobcem, muize
zpusobit zranéni.

8. Nikdy nepouzivejte spotrebic€ venku.

9. Nenechavejte kabel viset pres hrany stolu nebo pracovni plochy, €i se dotykat horkych
povrchu.

10. Neumistujte pfistroj na nebo v blizkosti plynového nebo elektrického sporaku i v blizkosti

trub.

11. Pfi manipulaci s pfistrojem obsahujicim horky olej nebo jiné horké tekutinybudte velmi

opatrni.

12. ZastrCka musi byt pfipojena k pfistroji predtim, nez pfipojite napajeci kabel do zasuvky.

Nejprve vypnéte spotrebiC a poté vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

13. Pf¥istroj pouZivejte pouze k uréenému ucelu.

14. Tento pfistroj smi pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi, senzorickymi a
duSevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod
dozorem nebo po pouceni o bezpe€ném pouzivani spotfebie a s tim spojenychnebezpedi.
Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Spotrebi€ by nemély Cistit a udrzovat déti, ledaze by byly
starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.

15. Uschovejte pfistroj a sitovy kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

16. Pfistroj nesmi byt ovladany externim ¢asovac¢em nebo samostatnym dalkovym ovliadacem.



Id

uvoD

Tento novy typ horkovzdusné fritézy umoznuje snadnou a zdravou pfipravu vasich oblibenych
jidel. Diky velmi rychlé cirkulaci horkého vzduchu a hornimu grilu Ize pfipravovat nejriznéjsi
pokrmy. Horkovzdusna fritéza prfesvédci celoploSnym ohfevem, coz znamena, Ze vétSinu
surovin lze pfipravovat také bez oleje.

Jmenovity vykon: 220-240 V stfidavy proud, 50/60 Hz, 2200 W :,_ —S :,_
Pfi vypnuti: <05W b i Al B
Objem s miizkou: 8| ' '
Nastavitelna teplota: 80-200 °C

Nastavitelna doba pfipravy: Nastavitelna doba pfipravy od 0 do 60 minut s akustickym
signalem.

Délka napdjeciho kabelu: 80 cm

LED displej: 21x LED zarovka 80 mW, 2,5-3,1 V stejnosmeérny proud

Vnitini osvétleni: 1 x G9, 220-240 V stfidavy proud, 50/60 Hz, 25 W. Zarovka neni vyménitelna
uzivatelem.

1. ovladaci panel // 2. Rost // 3. Rukojet // 4. Prlizorové okénko // 5. Kryt // 6. fritovaci koS // 7.
vystup vzduchu // 8. Varovani pfed horkymi povrchy (obr. 2).

1 |
RABAS RRARAR [ - — ,% o 77

obr. 2




DULEZITE
NEBEZPECI

- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi t€lesnymi, senzorickymi a
dusevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dozorem
nebo po pouceni o bezpeCném pouzivani spotfebiCe a s tim spojenych nebezpeci. Déti si se
spotfebitem nesmi hrat. Cisténi a udrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou starsi 8 let a
pracuji pod dozorem.

- Uschovejte spotrebi€ a sitovy kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Kryt obsahuje topné dily a elektrické komponenty. Nikdy pfistroj neponofujte do vody a
neoplachujte pod tekouci vodou.

- Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem, zabrante vniknuti vody nebo jinych kapalin do
pFistroje.

- Prisady vzdy vkladejte do fritovaciho nadoby tak, aby se nedostaly do kontaktu stopnymi
télesy.

- Nezakryvejte pfivod a vyvod vzduchu béhem provozu.

- Neplrite fritovaci nadobu olejem: Nebezpeci pozaru!

- Nedotykejte se vnitfku pfistroje béhem provozu.

Casti spotfebi¢e mohou b&hem provozu dosahnout vysoké teploty.

UPOZORNENI

- Zkontrolujte, zda udaj o voltech na spotfebi€i souhlasi s mistnim sitovym napétim.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud jsou sitovy kabel, zastr¢ka nebo jiné komponenty poskozené.

- Poskozeny sitovy kabel nechte opravit nebo vyménit pouze kvalifikovanym personalem.

- Udrzujte pfistroj v bezpe&né vzdalenosti od horkych povrchu.

- Nezapojujte napdjeci kabel s mokryma rukama a nepouzivejte tehdy ovladaci panel.

- Napostavte pfistroj pfimo ke sténé nebo jinému zafizeni. Zachovejte na v8ech stranach
minimalni vzdalenost 10 cm.
Na spotiebi€ nic nepokladejte.

- Nepouzivejte pfistroj k jinym ucelim nez popsanym v této uZivatelské pfirucce.

- Nenechavejte pfistroj bez dozoru, kdyzZ je v provozu.

- BE€hem provozu horkovzdusné fritézy unika para z vystupu vzduchu. Udrzujte ruce a obliCejv
bezpelné vzdalenosti od vypard a vystupu vzduchu.
Budte také opatrni pfi odebirani nadoby na fritovani, protoze unika horka para.

- V8echny pfistupné povrchy budou béhem provozu horké (obr. 2)

- Okamzité vytahnéte napajeci kabel, pokud si vSimnete, Ze z pfistroje vychazi tmavy kouf. Pied
vyjmutim fritovaci nadoby ze spotiebiCe pockejte, az se z ni pfestane koufit.

I
- QIJ Tento spotiebi€ splnuje pozadavky némeckého zakona o potravinach, spotfebnim zbozi
a krmivech (LFGB).

- Tento spotfebic je vhodny vyhradné pro pouZzivani v interiéru.

- Jinak hrozi nebezpeci zranéni a pozaru! Nékteré povrchy pfistroje mohou byt béhem
provozu a jesté néjakou dobu po vypnuti horké.

Méjte to na paméti pfi manipulaci s pfistrojem. Béhem provozu a po otevieni vika mohou unikat
horké pary.



POZOR

- Ujistéte se, ze zafizeni je bezpetné poloZzené na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

- Tento pfistroj je urCen pro pouziti v domacnostech. Nemusi byt vhodny pro pouZziti v prostfedi,
jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, servisni prostory nebo jiné nebytové budovy.
Stejné tak neni uren pro pouziti hosty v hotelich, motorestech, penzionech se snidani a
dalSich ubytovnach.

- Pokud je spotfebi€ pouzivan nespravné, ke komerénim nebo polokomerénim ucelim nebov
rozporu s navodem k obsluze, zaruka zanika a vyhrazujeme si pravo nepfebirat Zadnou
odpovédnost za zplsobené Skody.

- Odpojte pfistroj ze sité, kdyz se nepouziva.

- Pfistroj musi chladnout asi 30 minut pfed tim, nez bude bezpecné se ho dotknout nebo ho

Cistit.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery balici material.

2. Odstrarite z pfistroje vSechny nalepky nebo Stitky.

3. Fritézu a mfizku dukladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni
houbickou.

4. Otfete vyrobek zevnitf i zvenku vihkym hadfikem.

Pozor: Jedna se o horkovzdu$nou fritézu, ktera se zahfiva bez oleje, pouze horkym
vzduchem. Nenapliujte koS olejem nebo tukem.
Pozor: Pokud se horkovzdu$na fritéza zahieje poprvé, miize vzniknout lehéi kouf nebo

zapach. To je v mnoha pripadech pfi zahfivani zafizeni. To nesnizuje bezpeénost vaseho
pristroje.

PRED POUZITIM

1. 1 Zafizeni umistéte na stabilni, vodorovny povrch.
Pozor: Nepokladejte spotiebi¢ na povrch, ktery neni tepelné odolny.
2. Vlozte mfizku do fritovaci nadoby.

Pozor: Nepiidavejte olej nebo jiné tekutiny do fritovaci nadoby.

Pozor: Spotiebié nezakryvejte, jinak dojde k pferuseni proudéni vzduchu a ovlivnéni

vysledku smazeni.



POPIS OVLADACIHO PANELU
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1. Tlacitko pro predehrati 11. Tlacitko pro program steak
2. Tlacitko pro 12. Tlacitko pro program kufe
zapnuti/vypnuti/zapocCeti/pozastaveni 13. Tlacitko pro program kolac
3. Tlacitko pro pfedvolbu/nastaveni 14. Tlacitko pro program zelenina
Casovace 15. Tlacitko pro program slanina
4. Tlacitko pro pfepnuti mezi nastavenim 16. Tlacitko pro program rozmrazovani
teploty a ¢asu 17. TlaCitko pro program pizzy
5. Tlacitko pro zvysSeni teploty/Casu 18. Tlacitko pro program gril
6. Tlacitko pro snizeni teploty/Casu 19. Tlagitko pro program na ryby
7. Ukazatel Casu 20. Tlacitko pro program na krevety
8. Ukazatel teploty 21. Tlacitko pro klasicky program (DIY)
9. Displej 22. Tlacitko pro program na hranolky
10. Zobrazeni pfipomenuti protfepani
Rada: Standardni nastaveni teploty a doby pfipravy pro jednotlivé programy najdete v ¢asti
.Nastaveni".

Dalsi informace o funkcich pfedehfivani, rozmrazovani a predvolba/Casovac najdete v Casti

,Funkce®.



Pouzivani spotrebice
S horkovzdusnou fritézou bez pouziti oleje Ize pfipravit rizné pokrmy.

1 Pfipravte potraviny, vliozte mfizku do fritovaci nadoby a polozZte potraviny na mfizku.

Pozor: Nikdy nepouzivejte fritovaci nadobu bez mfizky.

2 Jakmile je fritovaci nadoba spravné zasunuta do horkovzdusné fritézy a sitova zastrcka je
zapojena do uzemnéné zasuvky, rozsviti se tlaCitko zapnuti/vypnuti/zapoceti/pozastaveni

(2)

3 Stisknéte tlagitko zapnuti/vypnuti/zapo&eti/pozastaveni (2) = , ovladaci panel se rozsviti,

spotrebic je nastaven na standardni program (DIY), standardni teplotu 200 °C a standardni
dobu pfipravy 15 minut. Pomoci pfislusnych tlacitek Ize nastavit i jiné programy.
Rada: Pokud ptiprava vyZaduje predehfiati fritézy, postupujte podle pokynl v asti

,Predehrati‘.

Spotiebi€ je vybaven funkci rozmrazovani. Pokud je nutné potraviny rozmrazit,
postupuijte podle pokynu

v ¢asti ,Rozmrazovani‘.

4 \Vyberte program a stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti/zapocCeti/pozastaveni (2) Y
zavislosti na nastaveni spusti spotfebi¢ nastaveny program nebo standardni program (DIY).

Rada: Po vybéru programu Ize nastavit teplotu samostatné. Nejprve stisknéte tlacitko (4)

, , abyste prepnuli mezi zadavanim teploty a €asu, a poté pomoci tlacitek (6) ,-* a (5)
.+ provedte poZadované nastaveni teploty a Casu.

Pozor: Béhem provozu a néiakou dobu po ném se fritovaci nédobx nedotx’ ke'|tei
protoZe se znacné zahriva. Drzte nadobu na fritovani za rukojet.

5 Prfipravu muzete prerusit, napfiklad aby se pokrm protfepal nebo pfidaly dalSi ingredience,
vytaZenim fritovaci nadoby. Zobrazeni doby pfipravy se pozastavi a misto toho se zobrazi
,Hold“ (pozastavit). Ventilator se po vyjmuti fritovaci nadoby otaci jesté 20 sekund.
Zobrazeni doby pfipravy pokracuje, jakmile je fritovaci nadoba znovu vloZena.

Provoz muzete také prerusit tlacitkem zapnuti/vypnuti/zapoCeti/pozastaveni (2) Vf’ vyjmout

fritovaci nadobu, protfepat ji a zasunout zpét do horkovzdusné fritézy. Stisknéte tlaCitko
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zapnuti/vypnuti/zapoceti/pozastaveni (2) znovu, aby se provoz obnovil.

Rada: Stupen propeéeni pokrmu muazete kontrolovat pies prahledové okénko.



6 Funkce pfipomenuti vas po uplynuti poloviny doby pfipravy upozorni, ze je tfeba fritovaci
nadobu protfepat. Zazni 5krat zvukovy signal a na displeji blika pfipominka (10). Pfipominka
zmizi, jakmile jidlo otoCite nebo protfepete.

Rada: Funkce pfipomenuti neni k dispozici pro véechny programy. Dal$i informace

naleznete v Casti ,Nastaveni®.
7 Po uplynuti doby pfipravy se ozve zvukovy signal a na displeji se zobrazi ,OFF*“. Ventilator
se otaci po dobu 20 sekund. Jakmile se ventilator vypne, 1ze horkovzdusnou fritézu znovu
nastavit a spustit.

Rada: Pokud neni smazeny pokrm hotovy, zasurite fritovaci ko$ zpét do fritézy a nastavte

Cas pfipravy na vice minut.
Chcete-li prerusit spustény program, podrzte tlacitko zapnuti/vypnuti/zapoceti/pozastaveni (2)

" po dobu 3 sekund. Na displeji se zobrazi ,OFF* a ventilator bézi jesté asi 20 sekund.

8 Chcete-li vyjmout ingredience, vyjméte fritovaci nadobu ze spotfebie a polozte ji na
Zaruvzdornou podloZku. K vyjmuti pokrmu z fritovaciho ko$e pouzijte klesté na smazeni.

Pozor: Nevxgrézdﬁuite fritovaci nédobui Eokud '|e V ni '|e§té mrizka. V ogaéném

pripadé bude prebytecny olej, ktery se shromazdil na dné fritovaci nadoby kapat na
Eokrmx.

Pozor: Nadoba a Eotravinx '|sou horké. V zavislosti na Eokrmu muze uniknout Eéra z
nadoby na smazeni.

Predehrati

1 Stisknéte tlaCitko zapnuti/vypnuti/zapocCeti/pozastaveni, aby se aktivoval ovladaci panel.

2 \Vyberte pozadovany program (napf. ryba, dort atd.) a stisknéte tlaCitko ,, a pote tlacitko ,,

? Spotiebi€ se nyni zane predehfivat. Pokud nevyberete Zadny program, je

prednastavena teplota pro predehiev 200 °C. Na displeji se zobrazi ,PrE“. Jakmile spotrebic

dosahne teploty 200 °C, je pfedehfivani ukon€eno. Zazni 5krat zvukovy signal a na displeji
se zobrazi ,Add".

3 Vytahnéte fritovaci nadobu a vlozte do ni ingredience. Vlozte fritovaci nadobu zpét do
horkovzdudné fritézy a vyberte program. Pokud nevyberete Zadny program, spotfebi¢ bude
pracovat s vychozim nastavenim programu ,DIY* (doba pfipravy: 15 minut / teplota: 200 °C).

Rada: Pied zahajenim fritovani vyberte program. Priklad: Stisknéte tlacitko pro programna

ryby a poté tlacitko pro pfedehrati. Po dokonceni pfedehfivani viozte rybu do fritovaci
nadoby a ten zasurite do horkovzdusné fritézy. Spotfebi€ nyni spusti pfimo program na ryby.
Doba pfipravy programu na ryby:



1

21 minut / teplota: 200 °C. Doba pfipravy a teplota jednotlivych programu jsou uvedeny v
tabulce na nasleduijici strance.

Upozornéni: Po vysunuti a zasunuti fritovaciho koSe se spotiebi¢ pfepne do provozniho

reZzimu. Pokud po pfedehfati nebude po dobu 20 minut provedena Zadna akce nebo
nastaveni, nebo pokud bude fritovaci nadoba vytaZena a nebude zasunuta zpét po dobu
nékolika minut, spotfebi¢ prejde do pohotovostniho rezimu.

Rozmrazovani

2

3

VloZte ingredience do fritézy a stisknéte tlaCitko zapnuti/vypnuti/zapoceti/pozastaveni, aby
se aktivoval ovladaci panel.

Stisknéte tlaCitko rozmrazovani (16) == a spustte funkci tlaCitkem

zapnuti/vypnuti/zapocCeti/pozastaveni.

Po uplynuti poloviny doby pfipravy zazni 5krat zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je
tfeba protfepat ingredience ve fritovaci nadobé.

Rada: Standardni nastaveni teploty a doby pfipravy pfi rozmrazovani je 80 °C a 5 minut. Tato

nastaveni mizete upravit pomoci pfislusnych tlaCitek pro nastaveni teploty a doby pfipravy.

Predvolba/¢asovac

1

Vyberte poZadovany program.

Stisknéte tlagitko ,
24 hodin.

Stisknéte tlaCitko zapnuti/vypnuti/zapocCeti/pozastaveni, aby se spustil Casovac. Zbyvajici
Cas do automatického spusténi se zobrazi na displeji.

“(3) a poté ,+" a ,-“, abyste nastavili Casoval spusténi v rozmezi 1—-

Nastaveni

Nize uvedena tabulka vam pomuze zvolit zakladni nastaveni pro vase potraviny.

Upozornéni: Prosim, méjte na paméti, Ze toto nastaveni je pouze orientaéni. JelikoZ se

potraviny puvodem, velikosti, tvarem a znackou liSi, nemUzeme zarudit optimalni nastaveni.

Vzhledem k tomu, Ze rychla cirkulace horkého vzduchu okamzité ohfiva vzduch uvnitf,

v v v

vyjmuti fritovaci nadoby béhem pfipravy nema témér zadny vliv na proces vareni.

Tipy:

MenSi ingredience obvykle potfebuji kratSi dobu smazeni nez vétsi.

VétSi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delSi dobu pfipravy. MenSi mnozstvi
ingredienci vyZaduje jen o néco kratSi dobu pfipravy.

Protfepani mensich ingredienci v poloviné pfipravy zajisti optimalni vysledky amuze
zabranit jejich nerovhomérnému smazeni.

Pouzijte na brambory trochu oleje, aby byly kfupavé. Fritujte potraviny v horkovzdusné
fritéze béhem nékolika minut, po pfidani oleje.



- Nepfipravujte velmi tucné pokrmy, jako napf. uzeniny, v horkovzdusné fritéze.

- Potraviny, které se pfipravuji v troubé, Ize pfipravit také v horkovzdusné fritéze.

- Pro kfupavy vysledek pouZijte optimalné 500 g brambor.

- Pomoci pfedpfipraveného tésta snadno a rychle pfipravite plnéné pokrmy. Pfedem
pfipravené tésto vyzaduje navic kratSi dobu pfipravy nez doma délané tésto.

- Pokud chcete pfipravovat kolace, quiche, jemné nebo plnéné ingredience, vlozte do
horkovzdusné fritézy zapékaci misku nebo formu na peceni.

- Navic muzete pouzit horkovzdusnou fritézu k tomu, abyste pfrisady opét ohrali. Na zahrati
pokrmd, nastavte teplotu po dobu 10 minut pfi teploté 150°C.

min. - max.
P‘r"isady mnozstvi D(.’elka: teplota Dodateéné informace
@ Min. °C
DIY 15 200 /
Hranolky (zmrazené) 1000 21 200 Funkce pfipomenuti
Ryby 1000 21 200 Funkce pfipomenuti
Krevety 1000 15 180 Funkce pfipomenuti
Gril 1000 18 200 Funkce pfipomenuti
Pizza 25cm 11 170 /
Steak 500 10 200 Funkce pfipomenuti
Kureci kridla 1000 25 180 Funkce pfipomenuti
Kolac 300 12 160 /
Zelenina 500 17 160 Funkce pfipomenuti
Slanina 700 11 200 Funkce pfipomenuti
Rozmrazovani 1 000 5 80 Funkce pfipomenuti

Upozornéni: Prodluzte dobu pripravy o 3 minuty, kdyZ je spotiebi¢ studeny.

3

Cisteni

Cistéte spotfebi¢ po kazdém pouziti.

Pozor: K gisténi fritovaci nédobx a rostu neEouiiveite kovové kuchxﬁské nacini ani
drsné Cistici prostiedky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

1. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout.

Upozornéni: Vyjméte fritovaci nadobu, aby horkovzdudna fritéza rychleji vychladla.

2. Povrch spotfebicCe ocCistéte vihkym hadfikem.




3. Ocistéte nadobu a ko$ horkou vodou, trochou Cisticiho prostfedku jemnou houbou.
Muzete pouzit odmastujici tekutinu, aby se odstranily zbyvajici necistoty.
Tip: Nejde-li odstranit nedistota z koSe nebo dna nadoby, naplfite nadobu horkou vodoua

trochou disticiho prostfedku. Vlozte koS do nadoby a nechte pusobit cca 10 minut.
4. Ocistéte vnitfni stranu spotfebi€e horkou vodou a jemnou houbou.

5. Ocistéte topné téleso kartaCkem pro odstranéni zbytku potravin.

Skladovani

1. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotrebi¢ vychladnout.
2. Ujistéte se, ze jsou vSechny dily Cisté a suche.

Reseni poruch

Porucha Mozna pficCina Odstranéni poruchy

o . . Zapoijte napajeci kabel do uzemnéné elektrické
Pristroj neni zapojen.

Horkovzdu$na zasuvky.
fritéza nefunguje. | Casovy spinaé& nebyl Otocte Casovym spinacem na pozadovanou
nastaven. dobu vareni pro zapnuti pfistroje.
Ve fritovaci nadobé je | Do fritovaci nadoby vlozte méné ingredienci.
prili§ velké mnozstvi MensSi porce se smazi rovhomeérngji.
Suroviny nejsou | ingredienci.
hotové po N ) ota i Otocte ovladaCem regulace teploty na
uplynuti f’llsvtavleﬂe} teplota je pozadovanou teplotu (viz ¢ast ,Nastaveni“ v
nastaveného gasu | P'S nizka. kapitole ,Pouzivani spotfebice®).
pripravy. Otoéte regulator éasu na pozadovanou dobu

Doba pfipravy je pfilis e . v
pripravy Je p vareni (viz ¢ast ,Nastaveni“ v kapitole ,PouZzivani

kratka. Y e
spotfebice®).

Prisady jsou Nékteré druhy pfisad Suroviny, které jsou na sobé (napf. hranolky), je
nerovnomerné je treba v poloviné tfeba v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast
osmazene. doby pfipravy .,Nastaveni v kapitole ,Pouzivani spotiebite®).

protrepat.
Smazené o . Pouzijte potravinu, kterou je mozné pfipravit v
potraviny nejsou Pouzili .JStev’ potravmvul, troubé a potfete ji pro kifupavy vysledek s trochou
po dobé pripravy kterou je tfeba smazit oleje.

pouze v bézné fritéze.

kfupavé.

Ve fritovaci nadobé je | Nadobu fritézy napliite pouze po znacku MAX.
Nadoba na prilis velké mnozstvi
fritovani nelze ingredienci.
zasunout do Fritovaci nadoba neni | ZatlaCte mfizku co nejvice do fritovaci nadoby.
pristroje. spravné vlozena do

nadoby na smazeni.




Z pfistroje unika
bily koufr.

Pfipravujete tucny
pokrm.

Pokud jsou tucné pfisady pfipravované v
horkovzdusné fritéze, kape vétSi mnozstvi oleje
do nadoby na smazeni. Olej zpusobuje bily kour
a nadoba na smazeni se ohfiva vice nez
obvykle. To nema vliv na pfistroj ani na smazeni.

Nadoba na smazeni
obsahuje tuk z
posledniho pouZiti.

Bily kouf je zpusoben ohfevem horkého tuku v
nadobé na smazeni. Dbejte na to, Zze nadobu na
smazeni tfeba po kazdém pouziti vycistit.

Cerstvé hranolky
jsou usmazene
nerovnomerne.

Byl pouzit nespravny
typ brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory varného typu A.

Hranolky nebyly
dostatecné oplachnuty
pred vloZzenim do
fritovaci nadoby.

Dukladné oplachnéte hranolky, aby se odstranil
Skrob.

Cerstvé hranolky
nejsou po uplynuti
doby pfipravy
kfupavé.

Kfupavost hranolek
zavisi na tom, kolik
vody a oleje se na
hranolky dostane.

Pfed pfidanim oleje hranolky osuste.

Pro kfupavy vysledek nakrajejte hranolky na
jemnéjSi prouzky.

Pro kfupavy vysledek pfidejte trochu oleje.

Zivotni prostiedi

Nevhazujte zafizeni na konci jeho zivotnosti do domaciho odpadu. Misto toho je odevzdejte na
oficialnim sbérném misté pro recyklaci. Takto mizete pomoci chranit zivotni prostredi.

Radna likvidace vyrobku

Tento symbol na vyrobku udava, Ze byl spotfebic klasifikovan jako elektrické nebo
elektronické zafizeni. Po skon&eni Zivotnosti se nesmi likvidovat spole¢né s domovnim
nebo primyslovym odpadem. Smérnice EU o elektrickych a elektronickych zafizenich
(2012/19 / EU) byla zavedena na recyklaci vyrobkl s vyuzitim nejlep$ich dostupnych
technik obnovy a recyklace.
a minimalizuje se jejich dopad na Zivotni prostfedi

a zabranuje se jejich ukladani na skladky. Informace o spravné likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni ziskate u mistnich uradu.

Timto zplsobem spravné nakladate s nebezpeénymi latkami
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SK /I Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza
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79070418

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraBe 59

DE-97084 Wiirzburg, Nemecko E\/ A I
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info@moemax.at

Pred pouzitim spotrebica si, prosim, dékladne precitajte tento navod na pouZitie a uschovajte
ho, aby ste si ho mohli neskér v pripade potreby opat precitat.


http://www.moemax.com/
http://www.moemax.com/
mailto:info@moemax.at

NAVOD NA POUZITIE USCHOVAJTE.

Spotrebi€ je ur€eny na pouzivanie v domacnosti a priestoroch, akymi su napriklad:

— kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a na inych pracoviskach,;

— pofnohospodarske podniky;

— hotely, motoresty a iné ubytovacie zariadenia (pouzivané hostami, resp. ich obyvatelmi);
— penzidény poskytujuce ranajky.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYN

Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov dodrziavajte zakladné bezpecnostné pokyny vratane

nasledujucich:

1. Precitajte si vSetky pokyny.

2. Nedotykajte sa horucich povrchov.

3. Spotrebi€, napajaci kabel ani zastréku neponarajte do vody alebo inych kvapalin.Predidete
tak urazu elektrickym prudom.

4. VAROVANIE: Tento elektricky spotrebi¢ ma funkciu ohrevu. Preto sa mézu okrem povrchov
funkénych Casti zahriat’ na velmi vysoku teplotu aj iné povrchy. KedZe vnimanie teploty je
individualne, treba tento spotrebi¢ pouzivat OPATRNE. Tohto spotrebica sa dotykajte len za
rukovate a plochy ur¢ené na uchopenie. VZdy sa chrarite pred vysokou teplotou, napriklad
pouzitim rukavic alebo podobnych pomécok. Plochy, ktoré nie su ur€ené na uchopenie,
musia pred tym, ako sa ich dotknete, dostatocne vychladnut.

5. Po pouziti spotrebi¢a alebo pred jeho Cistenim vytiahnite zastréku zo zasuvky. Pred

nasadenim alebo odstranenim dielov nechajte
spotrebi¢ vychladnut.

6. V pripade poskodenia musi napajaci kabel z bezpeénostnych dévodov vymenit’ vyrobca, jeho
distribu¢ny partner alebo podobne kvalifikovana osoba.

7. Pouzitie prisluSenstva, ktoré nie je odporu¢ané vyrobcom, méze
zapricinit zranenia.

8. Spotrebi¢ nepouzivajte v exteriéri.

9. Nenechaijte napajaci kabel visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky a nekladte ho na
horuce povrchy.

10. Spotrebi¢ neumiestriujte do blizkosti plynovych alebo elektrickych sporakov, ani do rary

alebo do jej blizkosti.

11. Pri manipulacii so spotrebicom, ktory obsahuje horuci olej alebo iné horuce kvapaliny,

postupujte mimoriadne opatrne.

12. Pred zapojenim zastrcky do zasuvky musi byt napajaci kabel pripojeny k spotrebicu. Pred

vytiahnutim zastrCky zo zasuvky spotrebiC najprv vypnite.

13. Spotrebi€ pouzivajte len na ucel, na ktory je urCeny.

14. Spotrebi€ mbézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak
su pod dohfadom alebo boli pou¢ené o bezpeCnom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju
moznym rizikam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu smu vykonavat deti
len v pripade, Ze su starSie ako 8 rokov a su pod dohfadom.

15. Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

16. Spotrebi¢ neprevadzkujte pomocou externého Casového spinaca ani samostatného
systému dialkového ovladania.
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Tato inovativna teplovzdusna fritéza umoznuje jednoduchu a zdravu pripravu vasich
oblubenych jedal. S pomocou mimoriadne rychlej cirkulacie horuceho vzduchu a horného
ohrevu mézete pripravovat najréznejSie pokrmy. Teplovzdusna fritéza vas presveddi
rovnhomernym ohrevom, vdaka ktorému mdZzete vacsinu potravin pripravovat' aj bez pouzitia
oleja.

o

"
Menovity vykon: striedavy prud 220 — 240 V, 50/60 Hz, 2 200 W _"_ _"_
Vypnuty spotrebic: <05W e =i
Objem s mriezkou: 81

Nastavitelna teplota: 80 — 200 °C

Nastavitelny ¢as pripravy: 0 — 60 minut, so zvukovym signalom

Dizka napéjacieho kabla: 80 cm

LED displej: 21x LED s vykonom 80 mW, jednosmerny prud 2,5 — 3,1V

Vnuatorné osvetlenie: 1x Ziarovka G9, striedavy prud 220 — 240 V, 50/60 Hz, 25 W. Ziarovku

nemdze vymenit pouzivatel.

1. Ovladaci panel // 2. Spodna mriezka // 3. Rukovat // 4. Priezor // 5. Kryt // 6. Fritovacia
nadoba // 7. Vypust vzduchu // 8. Varovanie pred horucimi povrchmi (obr. 2)

Obr. 2




DOLEZITE INFORMACIE
NEBEZPECENSTVO!

Spotrebi€ mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo boli poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebi€a a rozumeju moznymrizikam.
Deti sa so spotrebitom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu smu vykonavat deti len v pripade, Ze su
starSie ako 8 rokov a su pod dohladom.

— Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

— Spotrebi¢ obsahuje vyhrievacie telesa a elektrické suciastky. Nikdy ho neponarajte do vody
ani ho neoplachujte pod teCucou vodou.

— Dbaijte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostala voda alebo iné kvapaliny. Predidete tak urazu
elektrickym prudom.

— Potraviny vzdy umiestriujte do fritovacej nadoby, aby sa nedostali do kontaktu s vyhrievacimi
telesami.

— Pocas prevadzky nezakryvajte privod ani vypust vzduchu.

— Fritovaciu nadobu nenapinajte olejom — hrozi nebezpeéenstvo poziaru!

— Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej strany spotrebica.

Niektoré Casti spotrebi¢a sa mézu pocas prevadzky zahriat' na vysoku teplotu.

VAROVANIA

— Skontrolujte, €i udaje o napati uvedené na spotrebi€i zodpovedaju miestnemusietovému
napatiu.

— Spotrebi€ nepouZzivajte, ked su napajaci kabel, zastr€ka alebo iné diely poSkodené.

— Poskodeny kabel smie vymenit’ alebo opravit len odborne kvalifikovany personal.

— Spotrebi¢ drzte v bezpectnej vzdialenosti od horucich povrchov.

— Ked mate mokré ruky, nezapajajte zastrcku do zasuvky a nedotykajte sa ovladacieho panela.

— Neumiestnujte spotrebi€ priamo k stene alebo inym spotrebicom. Na v8etkych stranachmusi
byt minimalne 10 cm volného priestoru.
Na spotrebi¢ ni¢ nekladte.

— Spotrebi€ nepouZivajte na iny ucel ako ten, ktory je opisany v tomto navode na pouZitie.

— Ked je spotrebiC v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.

— Ked je teplovzdusna fritéza v prevadzke, unika z vypustu vzduchu horuca para. Ruky atvar
drzte v bezpecnej vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu.
Rovnako opatrna/-y budte aj pri vyberani fritovacej nadoby, pretoze z nej unika horuca para.

— V8etky pristupné povrchy sa mézu pocas prevadzky zahriat na vysoku teplotu (obr. 2).

— Ak spozorujete, Ze zo spotrebiCa vychadza tmavy dym, okamZite ho odpojte od elektrickej
siete. Fritovaciu nadobu zo spotrebi¢a vyberte, az ked' sa z neho prestane dymit.

I
- QIJ Tento spotrebié spifa poziadavky nemeckého zakonnika o potravinach, spotrebnom
tovare a krmivach (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch).

_ Q Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat len v interiéri.
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- Hrozi nebezpecfenstvo poranenia a poziaru! Niektoré povrchy spotrebi¢a mézu byt
poCas prevadzky a aj urcity ¢as po vypnuti horuce,

preto budte pri manipulacii so spotrebi¢om opatrna/-y! PocCas prevadzky a pri otvarani veka
moZze unikat horuca para.

UPOZORNENIE

— Uistite sa, Ze je spotrebi€ umiestneny na vodorovnom, rovhom a stabilnom povrchu.

— Tento spotrebi€ je ur€eny len na pouZivanie v domacnosti. Nemusi byt vhodny na pouzivanie
v priestoroch, akymi su napr. kuchynky pre zamestnancov, polnohospodarske podniky,
motoresty alebo iné nebytové budovy. Rovnako nie je ur€eny na pouzivanie hostami v
hoteloch, motorestoch, penzidbnoch poskytujucich ranajky ani inych obytnych budovach.

— V pripade, Ze je spotrebi¢ pouzivany nespravne, na komercné alebo Ciastoéne komeréné
ucely alebo spésobom, ktory nie je v sulade s navodom na pouZzitie, zanika narok na
uplatnenie zaruky a vyhradzujeme si pravo neprevziat zodpovednost za vzniknuté skody.

— Ked spotrebi¢ nepouZzivate, vzdy ho odpojte od elektrickej siete.

— Predtym, ako sa spotrebi¢a dotknete alebo zaCnete s jeho Cistenim, musi pribliZne 30 minut

chladnut.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material.

2. Odstrarite zo spotrebia vSetky nalepky a etikety.

3. Fritovaciu nadobu a spodnu mriezku dékladne vy istite horucou vodou, malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu a hubkou s jemnym povrchom.

4. Spotrebi€ utrite zvnutra aj zvonka vlhkou handri¢kou.

Upozornenie: Toto je teplovzdu$na fritéza, ktora sa zahrieva hortcim vzduchom bez
pouzitia oleja. Fritovaciu nadobu nenapinajte olejom ani fritovacim tukom.
Upozornenie: Ked sateplovzdu$na fritéza zohrieva prvykrat, méze vznikat’ slabsi

dym alebo zapach. Stava sa to pri zohrievani mnohych spotrebi¢ov. Bezpe¢nost’' vasho
spotrebi¢a sa tym neznizuje.

PRED POUZITIM

1. Spotrebi€ polozte na stabilny, vodorovny a rovny povrch.

Upozornenie: Neumiestiujte ho na povrch, ktory nie je teplovzdorny.

2. Do fritovacej nadoby vlozte spodnu mriezku.

Upozornenie: Do fritovacej nadoby nepridavajte olej ani iné tekutiny.

Upozornenie: Spotrebi¢ nezakryvajte. V opaénom pripade déjde k preruseniu

privodu vzduchu, €o negativne ovplyvni vysledok fritovania.



OPIS OVLADACIEHO PANELA
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1. Tlacidlo na predhrievanie 12. Tlacidlo programu na pripravu kurCata
2. Tlacidlo na 13. Tlacidlo programu na pripravu kolaca
zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastave 14. Tlacidlo programu na pripravu
nie zeleniny
3. Tlacidlo na nastavenie ¢asu spustenia 15. Tlacidlo programu na pripravu slaniny
4. Tlacidlo na prepinanie medzi 16. Tlacidlo na rozmrazovanie
nastavenim teploty a Casu 17. Tlacdidlo programu na pripravu pizze
y prog prip p
5. Tlacidlo na zvySenie teploty/¢asu 18. Tlacidlo programu na grilovanie
6. Tlacdidlo na zniZenie teploty/Casu 19. Tlacidlo programu na pripravu ryb
7. Ukazovatel C¢asu 20. Tlacidlo programu na pripravu kreviet
8. Ukazovatel teploty 21. Tlacidlo standardného programu (DIY)
9. Displej 22.Tlac¢idlo programu na pripravu
plej prog prip
10. Ukazovatel potreby pretrepania hranolcekov

11. Tlacidlo programu na pripravu steaku

Tip: Standardné nastavenia teploty a éasu pripravy jednotlivych programov st uvedené v éasti

,Nastavenia“.

Dalsie informacie o funkciach predhrievania, rozmrazovania a nastavenia ¢asu spustenia najdete v
Casti ,Funkcie®.



Pouzivanie spotrebica

V teplovzdu$nej fritéze bez potreby oleja mbzete spracovat najréznejSie suroviny.

1 Pripravte potraviny, do fritovacej nadoby vlozte spodnu mriezku a polozte na fupotraviny.

Upozornenie: Fritovaciu nadobu nikdy nepouzivajte bez spodnej mriezky.

2 Po spravnom zasunuti fritovacej nadoby do teplovzdusnej fritézy a zapojeni zastréky do
uzemnenej zasuvky sa rozsvieti tlaCidlo na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2)

3 Po stlageni tlacidla na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2) sa rozsvieti

ovladaci panel, spotrebi€ sa nastavi na Standardny program (DIY), Standardnuteplotu

200 °C a standardny ¢as pripravy 15 minat. Pomocou prislusnych tlacidiel mézete nastavit
aj iné programy.

Tip: Ak si priprava vyZaduje predhriatie fritézy, postupujte podla pokynov v Casti

,Predhrievanie®.

Spotrebi¢ ma funkciu rozmrazovania. Ak je potrebné rozmrazit potraviny, postupuijte
podla pokynov

v Casti ,Rozmrazovanie®.

4 Zvolte program a stlacte tlacidlo na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2) & .V
zavislosti od nastavenia spotrebi€ spusti zvoleny program alebo Standardny program (DIY).

Tip: Po vybere programu mozno teplotu nastavit samostatne. Najprv stlacte tlacidlo (4)

ktorym mozno prepinat medzi nastavenim teploty a ¢asu, a potom pomocou tlacCidiel
(6) ,-“ a (5) ,+" nastavte teplotu a Cas.

Upozornenie: Nedotykajte sa fritovacej nadoby pocas prevadzky ani chvifu po nej,

pretoZe sa zahrieva na velmi vysoku teplotu. Fritovaciu nadobu drzte vylucne za
rukovat’.

5 Vytiahnutim fritovacej nadoby mézZete pripravu prerusit, napriklad na pretrepanie jedlaalebo
pridanie dalSich surovin. Ukazovatel ¢asu pripravy sa pozastavi a namiesto toho sazobrazi
,Hold“. Ventilator sa to&i eSte 20 sekind po vytiahnuti fritovacej nadoby. Cas pripravy sa
opat zobrazi hned po opatovnom vloZeni fritovacej nadoby.

Prevadzku mézete prerusit’ aj tlaidlom na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2)

b

. Nasledne vytiahnite fritovaciu nadobu, pretrepte suroviny a zasurite fritovaciu nadobu
spat do teplovzdusnej fritézy. Opatovnym stlacenim tlacidla na

it

zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2) = obnovite prevadzku.

Tip: Stav surovin mézete skontrolovat' cez priezor.



6 Funkcia upozornenia na potrebu pretrepania vam pripomenie, aby ste v polovici Casu
pripravy zatriasli fritovacou nadobou. 5-krat zaznie zvukovy signal a na displeji sa rozblika
ukazovatel potreby pretrepania. Po otoCeni alebo pretrepani jedla ukazovatel zhasne.

Tip: Funkcia upozornenia na potrebu pretrepania nie je k dispozicii pri véetkych programoch.

Dalsie informéacie najdete v éasti ,Nastavenia®.
7 Po uplynuti ¢asu pripravy zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi ,OFF*. Ventilator sa
bude este 20 sekund tocit. Po vypnuti ventilatora mozZete teplovzdusnu fritézu znovu
nastavit' a spustit.

Tip: Ak pokrm este nie je hotovy, jednoducho zasuiite fritovaciu nadobu spat do

teplovzdusnej fritézy a nastavte dalSie minuty.
Na zruSenie spusteného programu podrzte 3 sekundy stlacené tladidlo na

zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie (2)
bude priblizne 20 sekund dalej tocit.

~. Na displeji sa zobrazi ,OFF* a ventilator sa

8 Potraviny vyberiete tak, Ze fritovaciu nadobu vytiahnete z teplovzdusne;j fritézy a poloZiteju
na teplovzdorny povrch. Na vybratie jedla z fritovacej nadoby pouzite klieste.

Upozornenie: Fritovaciu nadobu nevyprazdiiujte, ked’ sa v nej nachadza spodna

mriezka. V opacnom pripade méze prebyto€ny olej, ktory sa nahromadil na dne
fritovacej nadoby, kvapkat’ na pokrm.

Upozornenie: Fritovacia nadoba a fritované potraviny su horuce. V zavislosti od
potraviny méze z fritovacej nadoby unikat’ para.

Predhrievanie

1 Stlacenim tlacidla na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie aktivujte ovladaci panel.

2 Zvolte pozadovany program (napr. ryby, kola¢ atd.) a stlacte tlacidlo , ' a potom tlacidlo ,,

e Spotrebi€ sa zacne predhrievat. Ked nezvolite Ziadny program, prednastavena

teplota predhrievania je 200 °C. Na displeji sa zobrazi ,PrE". Ked spotrebi¢ dosiahne teplotu

200 °C, predhrievanie sa ukonci. 5-krat zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
,2Add“ (pridat’ suroviny).

3 Vytiahnite fritovaciu nadobu a vloZte do nej suroviny. Nasledne ju zasunte spat do
teplovzdusnej fritézy a zvolte program. Ked nezvolite ziadny program, spotrebi¢ sa uvedie
do prevadzky so Standardnymi nastaveniami programu ,DIY* (€as pripravy: 15 minut/teplota:
200 °C).



Tip: Pred zacgatim ohrievania zvolte program. Priklad: Stlaéte tla¢idlo programu na pripravu

ryb a potom tlacidlo na predhrievanie. Po dokonc&eni predhrievania vlozZte rybu do fritovacej
nadoby a fritovaciu nadobu zasunte do teplovzdusnej fritézy. Spotrebi¢ spusti program na
pripravu ryb. Cas pripravy programu na pripravu ryb:

21 minut/teplota: 200 °C. Cas pripravy a teplotu prislusnych programov najdete v

tabulke na nasledujucej strane.

Poznamka: Po vytiahnuti a opatovnom zasunuti fritovacej nadoby je spotrebic v
prevadzkovom reZime. Ak v priebehu 20 minut po dokonceni predhrievania nevykonate
Ziadnu akciu alebo nastavenie, spotrebic€ sa prepne do pohotovostného rezimu. Rovnako sa
prepne do pohotovostného rezimu aj vtedy, ked vytiahnete fritovaciu nadobu a v priebehu
niekofkych minut ju nezasuniete spat.

Rozmrazovanie

1 Vlozte suroviny do teplovzdu$nej fritézy a stlaCenim tlacidla na
zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie aktivujte ovladaci panel.

2  Stlacte tlaCidlo na rozmrazovanie (16) "2 a tlagidlom na
zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie spustite funkciu.

3V polovici Casu pripravy 5-krat zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi upozornenie
na potrebu pretrepania surovin vo fritovacej nadobe.
Tip: Standardné nastavenia teploty a &asu pripravy v rezime rozmrazovania st 80 °C a 5

minut. Tieto nastavenia mdzete upravit pomocou tlacidiel na nastavenie teploty a Casu
pripravy.

Nastavenie ¢asu spustenia

1 Zvolte pozadovany program.

(©)

2 Stlacte tlacidlo ,, “(3) a potom pomocou tlacidiel ,+“ a ,-“ nastavte as spustenia v
rozmedzi 1 — 24 hodin.

3 Na aktivaciu ¢asovaca stlacte tlacidlo na zapnutie/vypnutie/spustenie/pozastavenie. Na
displeji sa bude zobrazovat' €as zostavajuci do automatického spustenia.

Nastavenia

NizSie uvedena tabulka vam pom&ze zvolit zakladné nastavenie pre vase suroviny.

Poznamka: Berte na vedomie, Ze tieto nastavenia sluZia len na orientaciu. Kedze sa suroviny

lisSia pédvodom, velkostou, tvarom a znackou, nembzeme zarudit, Ze zvolené nastavenia budu
pre vase suroviny optimalne.

Vdaka rychlej cirkulacii horuceho vzduchu, ktory okamzite ohrieva vzduch vo vnutri
spotrebi¢a, nema vytiahnutie fritovacej nadoby poc&as pripravy takmer zZiadny vplyv na proces
fritovania.




Tipy:

- MenSie suroviny si spravidla vyzaduju kratSi ¢as fritovania ako vacsie.

- Vacsie mnozstvo surovin si vyzaduje len o nieco dIhSi ¢as pripravy. MenSie mnozstvo
surovin si vyZzaduje len o nieCo kratSi Cas pripravy.

- Pretrepanie mensich surovin v polovici Casu pripravy zabezpeci optimalny vysledok a
zabrani ich nerovhomernému fritovaniu.

- Pouzite na surové zemiaky trochu oleja, aby boli chrumkavé. S fritovanim surovin v
teplovzdusnej fritéze zacnite v priebehu niekolkych minut od pridania oleja.

- Nepripravuijte v teplovzdusnej fritéze mastné potraviny, napriklad klobasy.

— Na pripravu pochutin, ktoré sa daju pripravovat v rure, mdZete pouzit aj teplovzdusnu
fritézu.

- Hranol€eky budu chrumkavé, ked na jedno fritovanie pouzijete priblizne 500 g.

- Na zjednodusSenie a zrychlenie pripravy plnenych pochutin pouZite hotové cesto. Hotové
cesto si vyZaduje kratSi ¢as pripravy ako vlastnoru€¢ne robené cesto.

- Ked chcete pripravit kolac¢, quiche, jemné alebo plnené suroviny, vloZte doteplovzdusnej
fritézy formu na pecenie alebo zapekanie.

- Teplovzdusnu fritézu mbzete pouZit’ aj na opatovné ohriatie surovin. Teplotu pri tom nastavte
na 150 °C a ¢as na maximalne 10 minut.

Min. — max. .
: . Cas pripravy Teplota o o
Suroviny mnozstvo (min.) Q) Dopliiujtce informacie
(9) '
DIY 15 200 /
hranolCeky (mrazené) 1 000 21 200 upozornenie na .
potrebu pretrepania
ryby 1 000 21 200 upozornenie na .
potrebu pretrepania
krevety 1 000 15 180 upozornenie na _
potrebu pretrepania
gril 1000 18 200 upozornenie na -
potrebu pretrepania
pizza 25 cm 11 170 /
steak 500 10 200 upozornenie na .
potrebu pretrepania
kuracie kridelka 1000 25 180 upozornenie na .
potrebu pretrepania
kolad 300 12 160 /
zelenina 500 17 160 upozornenie na _
potrebu pretrepania
slanina 700 11 200 upozornenie na .
potrebu pretrepania
rozmrazovanie 1000 5 80 upozornenie na .
potrebu pretrepania

Poznamka: Ked je spotrebi¢ studeny, prediZte ¢as pripravy o 3 minuty.
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Cistenie
Spotrebic Cistite po kazdom pouziti.
Upozornenie: Na Cistenie fritovacej nadoby a spodnej mriezky s neprifnavym

povrchom nepouzivajte kovové kuchynské pomocky ani abrazivne Cistiace prostriedky,

pretoze by mohli poskodit neprilnavy povrch.
1. Vytiahnite zastrCku z nastennej zasuvky a nechaijte teplovzdusnu fritézu vychladnut.

Poznamka: Na rychlejsie vychladnutie teplovzdudnej fritézy vyberte fritovaciu nadobu.

2. VonkajSiu stranu spotrebica utrite vihkou handrickou.
3. Fritovaciu nadobu a spodnu mriezku dékladne vycistite hordcou vodou, malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu a hubkou s jemnym povrchom.

Na odstranenie zostavajucich necistét mbézete pouzit tekutiny s odmastujucim ucinkom.
Tip: Ak sa nedistoty zo spodnej mriezky alebo dna fritovacej nadoby nedaju odstranit,

naplite fritovaciu nadobu horicou vodou s malym mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu.
Do fritovacej nadoby vlozte spodnu mriezku a nechajte roztok 10 minut pésobit’.
4. Vnutornu stranu teplovzdudnej fritézy vycistite horicou vodou a Spongiou s jemnym
povrchom.

5. Vyhrievacie teleso vycistite kefkou, aby ste z neho odstranili zvysky potravin.

Skladovanie

1. Vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky a spotrebi¢ nechajte vychladnut.
2. Uistite sa, Ze su vSetky diely Cisté a suché.



Odstranovanie poruch

Porucha

Mozna pricina

Odstranenie

Teplovzdusna
fritéza nefunguje.

Spotrebi€ nie je
zapojeny.

Zapoijte napajaci kabel do uzemnenej nastennej
elektrickej zasuvky.

Nebol nastaveny
regulator Casu.

Na zapnutie spotrebia otocte regulator Casu na
Zelany Cas pripravy.

Suroviny nie su po
uplynuti
nastaveného ¢asu
hotové.

Vo fritovacej nadobe je
priliS vela surovin.

Do fritovacej nadoby vlozte menSie mnozstvo
surovin. MensSie porcie su fritované
rovnomerne;jsie.

Nastavena teplota je
prilis nizka.

Otocte regulator teploty na potrebnu teplotu
(pozri Cast' ,Nastavenia" v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica").

Cas pripravy je prili$
kratky.

Otocte regulator Casu na potrebny ¢as pripravy
(pozri Cast' ,Nastavenia" v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica").

Suroviny su
fritované
nerovnomerne.

Urcité typy surovin
treba v polovici ¢asu
pripravy pretrepat.

Suroviny, ktoré lezia na sebe (napr. hranolCeky),
treba v polovici Casu pripravy pretrepat’ (pozri
odsek ,Nastavenia" v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica").

Fritované pochutiny
nie su po uplynuti
Casu pripravy
chrumkave.

Pouzili ste pochutiny
ur€ené len na
fritovanie v beznej
fritéze.

Pouzite pochutiny, ktoré sa daju pripravovat v
rare a potrite ich trochou oleja, aby boli
chrumkave.

Fritovacia nadoba
sa neda spravne
zasunut do
spotrebica.

Vo fritovacej nadobe je
priliS vela surovin.

Fritovaciu nadobu plnte iba po znacku MAX.

Spodna mriezka nie je
spravne vlozena vo
fritovacej nadobe.

Vlozte mriezku €o najhlbsie do fritovacej nadoby.

Zo spotrebica
vychadza biely
dym.

Pripravujete mastné
pokrmy.

Ked v teplovzdus$nej fritéze pripravujete mastné
suroviny, kvapka do fritovacej nadoby vacsie
mnozstvo oleja. Olej spésobuje biely dym a
fritovacia nadoba sa zohrieva viac ako zvy&ajne.
Nie je tym negativne ovplyvneny spotrebic ani
vysledok fritovania.

Fritovacia nadoba
obsahuje olej z
posledného pouzitia.

Biely dym vznika zohriatim tuku vo fritovacej
nadobe. Nezabudnite fritovaciu nadobu vy istit
po kazdom pouziti.

Cerstvé hranoléeky
su ufritované
nerovnomerne.

Pouzili ste nespravny
typ zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky varného typu A.

HranolCeky ste pred
ich vloZzenim do
fritovacej nadoby
dostatocne neoplachli.

HranolCeky dobre oplachnite, aby ste z nich
odstranili Skrob.




Cerstvé hranolgeky
nie su po uplynuti
Casu varenia
chrumkave.

Chrumkavost
hranolCekov zavisi od
toho, kolko vody a
oleja je na nich.

Pred pridanim oleja hranolCeky dobre osuste.

HranolCeky budu chrumkavejSie, ked ich
nakrajate na jemnejSie pruzky.

HranolCeky budu chrumkavejsie, ked pridate
trochu oleja.

v

Zivotné prostredie

Spotrebi€ na konci jeho Zivotnosti nelikvidujte spolu s domacim dopadom. Odovzdajte ho na
oficialnom zbernom mieste uréenom na recyklaciu. Prispejete tak k ochrane Zivotného

prostredia.

Spravna likvidacia vyrobku

Tento symbol, ktory sa nachadza aj na spotrebici, znamena, Ze spotrebic je klasifikovany
ako elektrické alebo elektronické zariadenie. Na konci svojej Zivotnosti sa nesmie likvidovat
spolu s inym domécim alebo priemyselnym odpadom. Smernica EU o elektrickych a
elektronickych zariadeniach (2012/19/EU) vstupila do platnosti s ciefom recyklovat vyrobky
s pouzitim optimalnych recyklacnych postupov. Tym sa zabezpec€i spravne zaobchadzanie
s nebezpeénymi latkami, minimalizuje vplyv na Zivotné prostredie

a zabrani vzniku skladok. Informacie o spravnej likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni vam poskytnu miestne urady.
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Pred uporabo naprave pazljivo preberite ta navodila in jih shranite za kasnej$o uporabo.
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SHRANITE TA NAVODILA ZA UPORABO

Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in na sledecih obmocjih:

— kuhinje za zaposlene v podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

— kmetijska gospodarstva;

— hoteli, pocivali§€a in drugi bivalni objekti (ki jih uporabljajo gostje oz. stanovalci);

viv v

— prenocCiSca z zajtrkom.

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Pri uporabi elektricnih naprav je treba upoStevati osnovna varnostna navodila, vkljuéno z

naslednjimi:

1. Preberite celotna navodila.

. Ne dotikajte se vrocCih povrsin.

. Da bi preprecili elektri¢ni udar, naprave, kabla ali vtiCa ne potopite v vodo ali druge tekocCine.

. OPOZORILO: Taelektricna naprava je opremljena s funkcijo gretja. Zato lahko poleg

funkcijskih povrsin tudi druge povrsine postanejo zelo vroCe. Ker temperature zaznavamo
individualno, je treba to napravo uporabljati PREVIDNO. Te naprave se lahko dotaknete le na

za to predvidenih roCajih in povrSinah za prijemanje. Vedno se zasScitite pred vrocino, npr. z

rokavico ali podobnim. Razen povrSin, ki so predvidene za prijemanje, se morajo druge
povrsine dovolj ohladiti, preden se jih lahko dotaknete.

5. Po uporabi ali pred CiS€enjem izvlecite vti€ iz vtiCnice. PoCakajte, da se naprava ohladi,

preden njene dele namestite ali

odstranite.

6. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov distributer ali napodoben

nacin usposobljeno strokovno osebje, da se preprecijo nevarnosti.

7. Uporaba dodatkov, ki jih ne priporoCa proizvajalec, lahko

povzro€i posSkodbe.

8. Naprave ne uporabljajte na prostem.

9. Kabel ne sme viseti prek robov mize ali robov delovne povrsine, prav tako ga ne polagajtena

vroCe povrsine.

10. Naprave ne postavite na ali v blizino plinskega ali elektricnega Stedilnika in v ali vblizino

pecice.

11. Pri rokovanju z napravo, ki vsebuje vroCe olje ali druge vro€e tekocCine, bodite zelo previdni.

12.Vti€ mora biti spojen z napravo, preden ga vstavite v vti€nico. Najprej izklopite napravoin
nato izvlecite vtiC iz vtiCnice.

13. Napravo uporabljajte izklju€no v predviden namen.

14. Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem lahko uporabljajo ta aparat, Ce so pod
nadzorom ali Ce so dobili napotke za varno uporabo aparata ter razumeli s tem povezane
nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Ci&¢enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati
otroci, razen Ce so starejSi od 8 let in pod nadzorom.

15. Napravo in njen prikljucni kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

16. Naprave ne smete upravljati s pomocjo zunanje stikalne ure ali loCenega sistemaza
daljinsko upravljanje.

A~ WODN



Ta nov cvrtnik na vro€ zrak omogoc&a enostavno in zdravo pripravo vasih najljubsih jedi. S
pomocjo izredno hitrega krozenja vroCega zraka in zgornjega gretja lahko pripravite
najrazlinejSe jedi. Cvrtnik na vro€ zrak prepri¢a s segrevanjem z vseh strani, zaradi Cesar se
lahko vecina sestavin pripravi tudi brez olja.

TEHNICNI PODATKI:
Nazivna moc: 220-240 V AC, 50/60 Hz, 2200 W _"_ — _"_
V izklopljenem stanju: <05W e (i [ Rl
Prostornina z reSetko: 81

Nastavljiva temperatura:  80-200 °C

Nastavljiv €as priprave: 0—60 min. nastavljiv €as priprave z zvo¢nim signalom
Dolzina napajalnega kabla: 80 cm

LED-zaslon: 21 x LED z 80 mW, 2,5-3,1 V DC

Notranja osvetlitev: 1 x G9, 220-240 V AC, 50/60 Hz, 25 W. Svetlobnega vira ne more

zamenijati uporabnik sam.

1. Upravljalno polje // 2. ReSetka // 3. Ro¢aj // 4. Okence // 5. OhiSje // 6. Posoda za cvrtje // 7.
Odprtina za odvod zraka // 8. Opozorilo glede vro€ih povrSin (sl. 2).

Slika 2




POMEMBNO
NEVARNOST

— Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem lahko uporabljajo ta aparat, ¢e so pod
nadzorom ali e so dobili napotke za varno uporabo aparata ter razumeli s tem povezane
nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Ci$éenja in vzdrZzevanja ne smejo opravljati
otroci, razen Ce so starejSi od 8 let in pod nadzorom.

— Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.

— Ohisje vsebuje grelne elemente in elektricne komponente. Nikoli ga ne potopite v vodoin
nikoli ga ne spirajte pod teko¢o vodo.

— Preprecite, da bi voda ali druge tekoc€ine priSle v napravo, saj bi lahko tako prislo do
elektricnega udara.

— Sestavine dajte vedno v posodo za cvrtje, da ne bodo priSle v stik z grelnimi elementi.

— Med delovanjem ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

— Ne napolnite posode za cvrtje z oljem: nevarnost pozara!

- Ne dotikajte se notranje strani naprave, medtem ko ta deluje.

Med uporabo lahko deli naprave doseZejo visoko temperaturo.

VARNOSTNA OPOZORILA

— Preverite, ali se napetost, ki je navedena na napravi, ujema z lokalno omrezno napetostjo.

— Naprave ne uporabljajte, €e so kabel, vti¢ ali drugi sestavni deli poSkodovani.

— Poskodovan kabel lahko popravi ali zamenja izklju¢no kvalificirano strokovno osebje.

— Naprave ne izpostavljajte vro€im povrSinam.

— Z mokrimi rokami ne smete vstaviti vti€a v vti€nico in uporabljati upravljalnega polja.

— Naprave ne postavite direktno ob steno ali druge naprave. Na vseh straneh mora biti
minimalen razmak 10 cm.
Na napravo ne polagajte ali postavljajte ni¢esar.

— Ne uporabljajte naprave v druge namene kot v namen, ki je opisan v teh navodilih za uporabo.

— Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je ta v uporabi.

— Med uporabo cvrtnika na vro€ zrak izstopa iz odprtine za odvod zraka vroCa para. Rokein
obraz naj bodo na varni razdalji od pare in odprtine za odvod zraka.
Prav tako bodite previdni, ko jemljete ven posodo za cvrtje, saj ven uhaja vro€a para.

— Vse dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce (sl. 2).

— Takoj izkljuCite napravo iz vtiCnice, Ce opazite, da iz naprave uhaja temen dim. Preden
odstranite posodo za cvrtje iz naprave, pocCakajte, da dim preneha izstopati.

I
QIJ Ta naprava izpolnjuje zahteve nemskega zakonika o Zivilih, proizvodih tekoCe potroSnje
in zivilih, namenjenih za Zivalsko krmo (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittel
Gesetzbuch — LFGB).

—ﬁ Tanaprava se lahko uporablja samo v zaprtih prostorih.

- Obstaja nevarnost poskodb in pozara! Nekatere povrSine naprave so lahko med
delovanjem in tudi Se nekaj Casa po izklopu vrocCe.

Upostevaijte to, ko prijemate napravo! Med delovanjem in pri odpiranju pokrova lahko uhaja
vroca para.



POZOR

— PrepriCajte se, da se naprava nahaja na vodoravni, ravni in stabilni povrsini.

— Tanaprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Za uporabo v okoljih, kot so
kuhinje za zaposlene, kmetijska gospodarstva, pocCivalis€a ali drugi objekti, ki niso namenjeni
bivanju, eventualno ni primerna. Prav tako ni namenjena temu, da bi jo uporabljali gostje v
hotelih, pocivalis¢ih, penzionih z zajtrkom in drugih bivalnih objektih.

— Ce se naprava uporablja nepravilno, za komercialne ali polkomercialne namene ali ne v
skladu z navodili za uporabo, pravica do garancije preneha in pridrzujemo si pravico, daza
nastalo Skodo ne prevzamemo odgovornosti.

— Izklopite napravo iz elektricnega omrezja, kadar je ne uporabljate.

— Naprava se mora pribl. 30 minut hladiti, preden se je lahko varno dotaknete ali jo oCistite.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite celoten embalazni material.

2. Z naprave odstranite vse nalepke ali etikete.

3. Posodo za cvrtje in reSetko temeljito oCistite z vroCo vodo, nekaj detergenta in mehko gobico.
4. Zunanjo in notranjo stran naprave ocistite z vlazno krpo.

Previdno: To je cvrtnik na vroé zrak, ki se segreva brez olja, le z vro¢im zrakom. Posode
za cvrtje ne napolnite z oljem ali mas€obo za cvrtje.
Previdno: Ko cvrtnik na vroé zrak prvié¢ segrejete, lahko nastane rahel dim ali vonj. To

se zgodi pri Stevilnih napravah, ki se segrevajo. To ne zmanjSuje varnosti vase naprave.

PRED UPORABO

1. Postavite napravo na stabilno, vodoravno in ravno povrsino.
Previdno: Naprave ne postavljajte na povr$ino, ki ni obstojna na vroéino.
2. Postavite reSetko v posodo za cvrtje.

Previdno: V posodo za cvrtje ne dajajte olja ali drugih tekogin.

Previdno: Ne pokrivajte naprave, ker se lahko v nasprotnem primeru prekine zraéni

tok in je rezultat cvrtja slabsi.



Nasvet:

OPIS UPRAVLJALNEGA POLJA
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Gumb za predhodno segrevanje 11. Gumb za program za zrezke
Gumb za vklop/izklop/zaCetek/premor 12. Gumb za program za pis€anca
Gumb za prednastavitev/Casovnik 13. Gumb za program za kolace
Gumb za preklop med nastavitvijo 14. Gumb za program za zelenjavo
temperature in nastavitvijo ¢asa 15. Gumb za program za slanino
Gumb za zviSanje 16. Gumb za odmrzovanje
temperature/povecanje Casa 17. Gumb za program za pico
Gumb za znizanje 18. Gumb za program za zar
temperature/zmanjSanje ¢asa 19. Gumb za program za ribe
Prikaz Casa 20. Gumb za program za kozice
Prikaz temperature 21. Gumb za standardni program (DIY)

Zaslon
0. Prikaz opomnika za pretresanje Zivil

razvidne v poglavju »Nastavitve«.
Vec informacij o funkcijah za vnaprejSnje segrevanje, odmrzovanje in prednastavitev/€asovnik

n

ajdete v poglavju »Funkcije«.

22.Gumb za program za ocuvrti

krompirCek

Standardne nastavitve za temperaturo in ¢as priprave za posamezni program so



Uporaba naprave

S cvrtnikom na vro€ zrak lahko brez uporabe olja pripravite Stevilne sestavine.

1

2

Pripravite zivila, polozite reSetko v posodo za cvrtje in dajte zivila na reSetko.

Previdno: Nikoli ne uporabite posode za cvrtje brez reSetke.

Ce ste posodo za cvrtje pravilno vstavili v cvrtnik na vro& zrak in vti& prikljudili v ozemljeno

vtiénico, zasveti gumb za vklop/izklop/zaCetek/premor (2

Pritisnite gumb za vklop/izklop/zacetek/premor (2) -, upravljalno polje zasveti, naprava pa

je nastavljena na standardni program (DIY), standardno temperaturo 200 °C ter standarden
Cas priprave 15 minut. Z ustreznimi gumbi lahko nastavite tudi druge programe.
Nasvet: Ce priprava zahteva predhodno segrevanje cvrtnika na vro¢ zrak, upo$tevaijte opis

v poglavju

»Predhodno segrevanje«.

Naprava ima funkcijo odmrzovanja. Ce je treba Zivilo odmrzniti, upostevajte opis
v poglavju »Odmrzovanje«.

Izberite program in pritisnite gumb za vklop/izklop/zaCetek/premor (2) . Odvisno od

nastavitve zaCne naprava delovati z nastavljenim programom ali standardnim programom
(DI1Y).

Nasvet: Po izbiri programa lahko temperaturo nastavite lo¢eno. Pritisnite najprej gumb

4) ' za preklop med vnosom temperature in vnosom c€asa in nato izvedite zelene
nastavitve za temperaturo in €as z gumboma (6) »-« in (5) »+«.

Previdno: Med delovanjem in nekaj éasa potem se ne dotikajte posode za cvrtje, ker
se zelo segreje. Posodo za cvrtje primite izklju¢no za rocaj.

Cas priprave lahko prekinete, &e Zelite na primer pretresti Zivila ali dodati dodatne sestavine,
s tem da izvleCete posodo za cvrtje. Prikaz Casa priprave se ustavi in namesto tega se
prikaZe napis »Hold«. Ventilator se vrti e 20 sekund po tem, ko ste izvlekli posodo zacvrtje.
Prikaz Casa priprave se spet prikazuje, takoj ko ponovno vstavite posodo za cvrtje.

Delovanije lahko prekinete tudi z gumbom za vklop/izklop/zagetek/premor (2) nato

izvlecite posodo za cvrtje, jo pretresite in ponovno vstavite v cvrtnik na vro€ zrak. Ponovno

-, da bo naprava delovala naprej.

=

pritisnite gumb za vkop/izklop/za&etek/premor (2)

Nasvet: Stopnjo ocvrtosti oz. pecenosti Zivil lahko preverite skozi okence.



6 Funkcija opomnika vas po polovici Casa priprave opomni, da je treba pretresti posodo za
cvrtje. Oglasil se bo 5-kratni zvo¢ni signal, na zaslonu pa bo utripal prikaz opomnika (10).
Prikaz opomnika ugasne, takoj ko obrnete ali pretresete Zivilo, ki ga pripravljate.

Nasvet: Funkcija opomnika ni na voljo za vse programe. Ve¢ informacij o tem najdete v

poglavju »Nastavitve«.
7 Ce je &as priprave potekel, se oglasi zvoéni signal in na zaslonu se prikaze »OFF« (izklop).
Ventilator se vrti Se 20 sekund. Takoj ko se ventilator izklopi, lahko cvrtnik na vro€ zrak
znova nastavite in ga ponovno uporabite za cvrtje oz. peCenje.

Nasvet: Ce sestavine $e niso povsem gotove, posodo za cvrtje enostavno potisnite nazaj

v napravo in nastavite dodatne minute.
Ce zelite prekiniti program, ki se trenutno izvaja, drzite gumb za vklop/izklop/za&etek/premor

2)

( # 3 sekunde pritisnjen. Na zaslonu se prikaze napis »OFF« (izklop) in ventilator deluje
S

e priblizno 20 sekund.

8 Ce zelite vzeti sestavine ven, potegnite posodo za cvrtje iz naprave in jo postavite na
povrsino, ki je obstojna na vrocino. Za jemanije jedi iz posode za cvrtje uporabite kuhinjske
kleCe.

Previdno: Ne izpraznite posode za cvrtje, Ce je resetka Se vedno v njej. V nasprotnem

primeru lahko odvecno olje, ki se je nabralo na dnu posode za cvrtje, kaplja na
sestavine.

Previdno: Posoda za cvrtie in Zivila so vro¢a. Odvisno od sestavine lahko iz posode
za cvrtje izstopa para.

Predhodno segrevanje

1 Pritisnite gumb za vkop/izklop/zaCetek/premor, da boste aktivirali upravljalno polje.

Va
Fi

2 Izberite Zeleni program (npr. ribe, koladi itd.) in pritisnite gumb » - « ter nato tudi gumb »

[

vl

~“«. Naprava se bo zdaj zadela segrevati. Ce niste izbrali nobenega programa, je

prednastavljena temperatura za predhodno segrevanje 200 °C. Na zaslonu se prikaZze napis

»PrE«. Takoj ko naprava doseze temperaturo 200 °C, je predhodno segrevanje zaklju¢eno.
Oglasi se 5-kratni zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze »Add«.

3 lzvlecite posodo za cvrtje in dajte vanjo sestavine. Ponovno potisnite posodo za cvrtje v
cvrtnik in izberite program. Ce ne izberete nobenega programa, bo naprava delovala s
standardnimi nastavitvami programa »DIY « (Cas priprave: 15 minut/temperatura: 200 °C).



Nasvet: Izberite program, preden zaénete s segrevanjem. Primer: Pritisnite gumb za

program za ribe in nato gumb za predhodno segrevanje. Ko je predhodno segrevanje
zaklju€eno, dajte ribo v posodo za cvrtje in potisnite posodo za cvrtje v cvrtnik na vro€ zrak.
Naprava zaéne zdaj delovati neposredno v programu za ribe. Cas priprave programa za
ribe:

21 minut/temperatura: 200 °C. Cas priprave in temperaturo posameznih programov lahko
najdete v tabeli na naslednji strani.

Opozorilo: Ce izvledete posodo za cvrtje in jo ponovno vstavite, se naprava nahaja v
nacinu delovanja. Ce se po predhodnem segrevanju 20 minut ne izvede nobeno dejanjeoz.
nastavitev in tudi Ce izvleCete posodo za cvrtje in je ve€ minut ne vstavite ponovno nazaj,
naprava preklopi v stanje pripravljenosti.

Odmrzovanje

1 Dajte sestavine v cvrtnik na vro€ zrak in pritisnite gumb za vkop/izklop/zacetek/premor, da
boste aktivirali upravljalno polje.

2  Pritisnite gumb za odmrzovanje (16) Y7 in zazenite to funkcijo z gumbom za
vklop/izklop/zaCetek/premor.

3 Po polovici Casa priprave se oglasi 5-kratni zvocni signal in zaslon pokaze, da je treba
sestavine v posodi za cvrtje pretresti.
Nasvet: Standardne nastavitve za temperaturo in ¢as priprave pri odmrzovanju so 80 °C in 5

minut. Te nastavitve lahko prilagodite z ustreznimi gumbi za nastavitev temperature in Casa
priprave.

Prednastavitev/casovnik

1 lzberite Zeleni program.

2 Pritisnite gumb » “— « (3) in nato »+« in »-«, Ce Zelite Casovnik za zaCetek delovanja

nastaviti na ¢as od 1 do 24 ur.
3 Pritisnite gumb za vkop/izklop/zaCetek/premor, da boste aktivirali Casovnik. Preostali ¢as do
avtomatskega zaCetka delovanja se prikaze na zaslonu.

Spodnja tabela vam bo v pomo¢ pri izbiri osnovnih nastavitev za vaSe sestavine.

Opozorilo: Prosimo, upostevaijte, da sluZijo te nastavitve zgolj za orientacijo. Ker se

sestavine razlikujejo po poreklu, velikosti, obliki in blagovni znamki, vam ne moremo garantirati,
katera nastavitev je optimalna za vaSe sestavine.

Ker hitro krozenje vro¢ega zraka takoj segreje zrak v notranjosti, kratka odstranitev posode
za cvrtje iz cvrtnika med pripravo jedi skorajda nima vpliva na proces priprave.




Nasveti:

- ManjSe sestavine na splo$no potrebujejo manj Casa za cvrtje kot vecje.

- Vedje koli€ine sestavin potrebujejo samo nekaj malega ve€ Casa za cvrtje. ManjSe koliine
sestavin potrebujejo samo nekaj malega manj ¢asa za cvrtje.

- Ce po polovici asa priprave manj$e sestavine pretresete, poskrbi to za optimalen rezultatin
lahko prepreci, da se sestavine neenakomerno ocvrejo.

- Svezi krompir postane hrustljav, ¢e ga nekajkrat obrnete v malo olja (oz. premazete z oljem).
Sestavine zacnite cvreti v cvrtniku na vro€ zrak nekaj minut po tem, ko ste dodali olje.

-V cvrtniku na vro€ zrak ne pripravljajte mastnih jedi, kot so klobasice.

- Prigrizke, ki jih pripravljate v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku.

- Za zadovoljiv rezultat uporabite najve¢ 500 g krompircka.

- Uporabljajte Ze pripravljeno testo za polnjene prigrizke. Kupljeno testo rabi manj ¢asa za
pripravo kot doma narejeno testo.

-V cvrtnik na vro€ zrak ne polagajte pekacev, Ce zelite pripraviti kolaCe, pite, obcCutljive ali
polnjene sestavine.

- Cvrtnik na vro¢ zrak lahko poleg tega uporabljate za ponovno pogrevanje sestavin. Ce Zelite
sestavine pogreti, nastavite temperaturo na 150 °C za najve¢ 10 minut.

Min.—maks.
. Trajanje Temperatura
Sestavine: koli¢ina Dodatne informacije
(min) °O)

(9)
DIY 15 200 /
Ocvrti krompircek 1000 21 200 Funkcija opomnika
(zamrznjen)
Ribe 1000 21 200 Funkcija opomnika
Kozice 1000 15 180 Funkcija opomnika
Zar 1000 18 200 Funkcija opomnika
Pica 25cm 11 170 /
Zrezek 500 10 200 Funkcija opomnika
Pis¢ancje perutnicke 1000 25 180 Funkcija opomnika
Kolag 300 12 160 /
Zelenjava 500 17 160 Funkcija opomnika
Slanina 700 11 200 Funkcija opomnika
Odmrzovanje 1000 5 80 Funkcija opomnika

Opozorilo: Pripravo podaljSajte za 3 minute, e je naprava mrzla.




Po vsaki uporabi oCistite napravo.

Previdno: za ¢iscéenje posode za cvrtje in reSetke s premazom ne uporabljajte

kuhin'|skih Erigomoékov iz kovine ali abrazivnih Gistilnih materialovI ker se lahko v
nasprotnem primeru Qoékoduie premaz proti prijemanju.

1. Po uporabi izvlecite vti€ iz stenske vtiCnice in poCakajte, da se naprava ohladi.

Opozorilo: Cvrtnik na vrog¢ zrak se hitreje ohladi, &e odstranite posodo za cvrtje.

2. OhiSje obrisite z vlazno krpo.

3. Posodo za cvrtje in reSetko ocistite z vro€o vodo, nekaj detergenta in mehko gobico.

Za odstranitev ostale umazanije lahko uporabite sredstvo za razmascevanje.

Nasvet: Ce umazanije na reSetki ali na dnu posode za cvrtje ne morete odstraniti, napolnite

posodo za cvrtje z vroCo vodo in nekaj detergenta. Dajte reSetko v posodo za cvrtje in pustite

delovati priblizno 10 minut.

4. Notranjost cvrtnika Cistite z vro€o vodo in mehko gobico.

5. Grelni element odistite s krtaco, da odstranite ostanke Zivil.

Shranjevanje

1. lzvlecite vti€ iz vtiCnice in poCakajte, da se naprava ohladi.
2. Preverite, ali so vsi deli €isti in suhi.

Odpravljanje tezav|

Tezava

Mogo¢€ vzrok

Odpravljanje

Cvrtnik na vro€
zrak ne deluje.

Naprava ni
priklopljena.

V1i€ prikljuCite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Regulator ¢asa ni
nastavljen.

Obrnite regulator ¢asa na Zeleni ¢as priprave, da
boste napravo vklopili.

Sestavine po
preteku ¢asa niso
gotove.

V posodi za cvrtje je
prevelika koliCina
sestavin.

V posodo za cvrtje dajte manj sestavin. ManjSe
porcije se cvrejo bolj enakomerno.

Nastavljena
temperatura je
prenizka.

Zasukajte regulator ¢asa na potrebno
temperaturo (glejte oddelek »Nastavitve« v
poglavju »Uporaba naprave«).

Cas priprave je
prekratek.

Zasukajte regulator Casa na potreben Cas
priprave (glejte oddelek »Nastavitve« v poglavju
»Uporaba naprave«).




Sestavine so
neenakomerno
ocvrte.

DolocCene vrste
sestavin je treba po
polovici ¢asa priprave
pretresti.

Sestavine, ki lezijo ena preko druge (npr. ocvrti
krompirCek), je treba po polovici ¢asa priprave
pretresti (glejte oddelek »Nastavitve« v poglavju
»Uporaba naprave«).

Ocvrti prigrizki po
preteku Casa
priprave niso
hrustljavi.

Uporabili ste prigrizke,
ki so namenjeni cvrtju
v obi¢ajnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke, ki se lahko uporabljajo v
pecici, in jih za hrustljav rezultat premazite z
nekaj olja.

Posode za cvrtje
ni mogoce
pravilno potisniti v
napravo.

V koSari za cvrtje je
prevelika koli¢ina
sestavin.

Posodo za cvrtje napolnite le do indikatorja
maksimalne koli¢ine MAX.

Resetka ni pravilno
vstavljena v posodo za
cvrije.

Potisnite reSetko v posodo za cvrtje do konca, .
kolikor je mogoce.

|z naprave uhaja
bel dim.

Pripravljate mastne
jedi.

Ce v cvrtniku na vro¢ zrak pripravljate mastne
sestavine, v posodo za cvrtje kaplja vecja
koli€ina olja. Olje bo povzrocilo bel dim in posoda
za cvrtje se bo segrela bolj kot sicer. Tone vpliva
niti na napravo niti na rezultat cvrtja.

V posodi za cvrtje je
ostala mascoba od
zadnje uporabe.

Bel dim nastane zaradi segrevanja vroCe
mascobe v posodi za cvrtje. Pazite, da posodo
za cvrtje po vsaki uporabi oCistite.

Uporabili ste napacno

Uporabite svez krompir trde sorte.

Svez ocvrti sorto krompirja.
krompircek je Krompiréka niste Dobro sperite krompiréek, da boste odstranili
neenakomerno zadostno sprali, Skrob.
ocvrt. preden ste ga dali v
posodo za cvrtje.
SveZ ocvrti Hrustljavost ocvrtega Preden dodate olje, dobro posusite krompircek.

krompircek po
preteku Casa
priprave ni
hrustljav.

krompirCka je odvisna
od tega, koliko vode in
olja je v ocvrtem
krompircku.

Ce ga zelite hrustljavo zapegi, razrezite
krompirCek na tanjSe trakove.

Za hrustljav rezultat dodajte malo olja.




Naprave ob koncu njene Zivljenjske dobe ne odvrzite med obicajne gospodinjske odpadke.

Namesto tega jo odvrzite na uradnih zbirnih mestih za recikliranje. Tako pomagate varovati
okolje.

Pravilno odstranjevanje izdelka

Tukaj in na napravi prikazan simbol pomeni, da je naprava razvr§&ena kot elektri¢na ali
elektronska naprava. Ob koncu svoje Zivljenjske dobe se naprava ne sme odvreci med
mesane komunalne odpadke. Evropska smernica o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi
(2012/19/EU) je bila objavljena zato, da se izdelki na najucinkovitejsi nacin ponovno
uporabijo in reciklirajo. Tako se pravilno ravna z nevarnimi snovmi, zmanj$a vpliv na okolje
_ in preprecuje nastanek deponij. Za informacije o pravilnem odlaganju elektri¢nih in
elektronskih naprav med odpadke se obrnite na lokalne sluzbe.
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ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT!

A készulék haztartasi célra és a kovetkez6 helyeken hasznalhato:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;
— mezbgazdasagi uzemekben;

— szallodakban, pihenéhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakék altali
hasznalatra);

— panziékban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi eléirasokat, az

alabbiakat is beleértve:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az aramutés elkerilése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a készlléket, a

halozati kabelt vagy a haldzati csatlakozoét.

4.VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fitési funkcidval rendelkezik. Ezért a siitéfeliileteken

kivul mas fellletek is nagyon forréak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli,
ezt a késziiléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizardlag az erre tervezett
fogantyuknal és markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul
kesztylvel vagy hasonloval. Mas fellleteket és a hozzajuk tartozé fogantyukat megfeleléen le
kell hiteni, miel6tt megfogna 6ket.

5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakoz6t a konnektorbol. Hagyjaa

készuléket lehllni, mieltt alkatrészeket rogzit vagy

eltavolit.

6. Ha a haldzati kabel megsérult, a gyartoval, értékesité partnerrel vagy hasonléan képzett

szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkerulése érdekében.

7.Nem a gyarto6 altal ajanlott tartozékok hasznalata

sérulésekhez vezethet.

8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.

9. A haldzati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérél, ésne helyezze forrd

felUletekre.

10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlizhelyre, sutbbe vagy ezek kdzelébe.

11. A forr6 olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazo készulékkel rendkivil évatosan banjon.

12. A haldzati csatlakozot a készulékhez kell csatlakoztatni, miel6tt a konnektorba dugja.
El6szor kapcsolja ki a készuléket, majd huzza ki a haldzati csatlakozét a konnektorbdl.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készuléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu szemeélyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelelé személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatarél és
a hasznalat veszélyeirél. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek és kdzben
fellgyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektél.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kulsd idbzitével vagy kulontaviranyitoval.

BEVEZETES



Ez az uj tipusu forrélevegds sutd lehetévé teszi kedvenc ételeinek egyszerli és egészséges

modon torténd elkészitését. A gyors forrdlevegds keringés és a felsé grill segitségével a

legkulonb6zdbb fogasok is elkészithetbk. A forrélevegds sutd a Iégkeveréses melegités altal

biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkll is elkészithetd legyen.

MUSZAKI ADATOK:

Névleges teljesitmény: 220-240 V valtakoz6 aram, 50/60 Hz, 2200 W ﬁ
Kikapcsolt allapotban: <0,5W
Kapacitas a racsos betéttel: 81 :,_ ey =»_
Beallithaté hémérséklet:  80-200 °C A R ed
Beallithaté elkészitési id6: 0-60 perc hangjelzéssel

Halozati kabel hossza: 80 cm

LED kijelzé: 21 db 80 mW LED izz¢, 2,5-3,1 V egyenaram

Bels6 vilagitas: 1 db G9 izz6, 220-240 V valtakozé aram, 50/60 Hz, 25 W. A fényforrast a

felhasznald nem cserélheti ki.

1. Kezelbfelllet // 2. Racsos betét // 3. Fogantyu // 4. Betekint6 ablak // 5. Készulékhaz // 6.

Suatétartaly // 7. Légkimenet // 8. Forro fellletekre vonatkozo figyelmeztetés (2. abra).
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FONTOS
VESZELY

- A készuléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu szemeélyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelelé személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatardl és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és hakdzben
fellgyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

- A készulékhaz flitészalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne Oblitse el folyo viz alatt.

- Kertlje a viz vagy egyéb folyadékok készulékbe szivargasat, hogy elkerulje az aramutést.

- A hozzavaldkat mindig ugy tegye a sutétartalyba, hogy ne érintkezzenek afltéelemekkel.

- A készulék mikodése kdzben ne takarja le a légbe- és Iégkimenetet.

- Ne t0ltson a sutétartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kdzben a termék részei felforrésodhatnak.

FIGYELMEZTETESEK

- Ellenérizze, hogy a készuléken talalhato volt jelolés megegyezik-e a hasznalni kivant halozat
feszlltségével.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a halézati kabel, a csatlakoz6 vagy barmely mas része

megserult.

- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizarolag képzett szakemberrel végeztesse.

- Tartsa tavol a készuléket forrd feluletektél.

- Nedves kézzel ne dugja be a haldzati csatlakozét és ne hasznalja a kezel6feluletet.

- Ne tegye a készulléket kozvetlenul falfeliletre vagy mas készulékekre. A készulék minden
oldalatdl tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatoban leirtaktol eltéré célokra.

- Ne hagyja a készuléket mikodése kozben drizetlendl.

- Mlkodés kozben forrd géz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos
tavolsagban a g6ztél és lIégkimenettdl.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré gbz tavozik.

- Az dsszes hozzaférhetd felllet felforrosodhat mikodés kdzben (2. abra).

- Azonnal huzza ki a halézati csatlakozot, ha azt észleli, hogy sotét fust szivarog a készulékbdl.
Varjon, amig mar nem jon ki tobb fust, mielétt a stutétartalyt kivenné a készulékbél.
5

kovetelményeinek.

Ez a késziilék megfelel az LFGB (élelmiszerekrol és allateledelekrdl sz616 német térvénykonyv)

ﬁ Ezt a készuléket csak beltérben szabad hasznalni.

- &Sérmés- és tlizveszély all fenn! A készilék egyes felliletei mikddés kdzben és a
kikapcsolas utan még egy ideig forréak lehetnek. Ezt tartsa szem el6tt a készilék
hasznalatakor! Mikodés kdzben és a fedd kinyitasakor forré g6z tavozhat.



FIGYELEM

- Gy6z6djon meg arrdél, hogy a készulék vizszintes, sik és stabil fellleten all.

- A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozék szamara fenntartottkonyhak,
mezd&gazdasagi uzemek, pihenbhelyek vagy mas nem lakdépuletek szamara valoszinlleg
nem megfelel6. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihenéhelyeken,
panziokban és mas lakdépuletekben vald hasznalatra.

- Ha a készuléket nem rendeltetésszerlien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra,vagy
nem a hasznalati utmutaténak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és
fenntartjuk a jogot, hogy ne vallaljunk felelésséget az okozott karokért.

- Mindig valassza le a készlléket a halozatrdl, ha nem hasznalja.

- A készulék kihlléséhez 30 perc szukséges, ezt kdvetben biztonsaggal megfoghatdvagy

tisztithato.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulékrél.

3. Forro vizzel, némi mosogatészerrel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a sutétartalyt
€s a racsos betétet.

4. Nedves ronggyal torolje at a készulék belsejét és kllsejét.

Vigyazat! Ez egy forrélevegés siité, ami olaj nélkiil, csak forré levegével siit. Ne toltson
olajat vagy sutozsirt a sutétartalyba.
Vigyazat! A forrélevegés siité elsé hasznalata soran eléfordulhat, hogy enyhe fiist

keletkezik. Ez sok heviilo késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék
biztonsagat.

HASZNALAT ELOTT
1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.

Vigyazat! Ne helyezze a késziiléket olyan feliiletre, ami nem héallé.
2. Helyezze a racsos betétet a sutétartalyba.

Vigyazat! Ne 6ntsén olajat vagy mas folyadékot a siitétartalyba.

Vigyazat! Ne takarja le a késziiléket, kiilonben megszakad a légaramlas, és a siités

eredménye romlik.



N =

o

o

= © ®© N

0.

A KEZELOFELULET LEIRASA

22 T 4 9 8
i |
2—ry) (E)
\\\3}/ J %\\\c’;} Vi
Shake
20
I
//;:/:\\ /(_;\ ——= e s
19— J\J D) N e )
N/ N/ [\ e =)
” - Nl L NS
& e U = AN 2
f \ SRt LA A Y 1 N ,// v\“<\ BANR7Z0R\ f 7= | ¢
=) &) | (&) by (O | &y (&S
\ | | | | y,
1|7 | | | |
5 1 2 3 6 16
Elémelegités gomb 11. Gomb a steak elkészitéséhez
Be-/kikapcsold / inditd / szinet gomb 12. Gomb a csirke elkészitéséhez
El6beallitas / id6zit6 gomb 13. Gomb slUtemény készitéséhez

Gomb a hédmérséklet- és az iddbeallitas
kozaotti valtashoz
Gomb a hémérséklet/idé ndveléséhez
Gomb a hémeérséklet/id6
csOkkentéséhez
|d6kijelzd
Hémérséklet-kijelzb
Kijelzé

Emlékeztett jelzés razashoz

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

Gomb a zOldség elkészitéséhez
Gomb a szalonna elkészitéséhez
Kiolvasztas gomb

Gomb a pizza elkészitéséhez

Grill program

Gomb a hal elkészitéséhez

Gomb a garnéla elkészitéséhez
Standard program (DIY)

Gomb a sult krumpli elkészitéséhez

Tipp: Az egyes programok hémérsékletére és elkészitési idejére vonatkozo alapbeallitasok a

,Bedllitasok” részben talalhatok.
Az eldbmelegitéssel, kiolvasztassal és az el6re beallitott/id6zité funkcidkkal kapcsolatos tovabbi

informaciok a ,Funkciok” részben talalhatok.



A készilék hasznalata

Az olajmentes forrélevegbs sutével tobbféle étel elkészithetd.

1 Készitse el az ételeket, helyezze a racsos betétet a sutétartalyba, és tegye ra az ételeket.

Vigyazat! Soha ne hasznalja a siitStartalyt a racsos betét nélkiil.

2 Mihelyt a sutétartalyt megfeleléen behelyezte a forrélevegés sltébe, és a halézati
csatlakozot féldelt konnektorba csatlakoztatta, a be-/kikapcsolé / indité / sziinet gomb (2)

kigyullad.

3 Nyomja meg a be-/kikapcsol6 / indit6 / sziinet gombot (2) * 4 , a kezel6panel kigyullad, a késziilék
alapértelmezett programra (DIY), alapértelmezett hdmérsékletre (200 °C) és alapértelmezett f6zési idore (15 perc)

van bedllitva. A megfelel6 gombokkal mas programok is beallithatok.

Tipp: Ha az elkészitéshez el6 kell melegiteni a forrolevegds sutét, olvassa el az

~El6melegités” részben taldlhato leirast.
A készulék kiolvasztas funkcidval rendelkezik. Ha az ételt ki kell olvasztani, olvassa el a
,Kiolvasztas” részben talalhato leirast.

' Abeallitasoktol
fluggben a készulék elinditja a beallitott vagy az alapértelmezett programot (DIY).

4  Valasszon ki egy programot, és nyomja meg a be-/kikapcsol6 / indit6 / sziinet gombot (2)

Tipp: A program kivalasztasa utan a hémérséklet kilon beallithato. Elészor nyomja meg

a(4) gombot, hogy a hémérséklet és az id6 beallitasa kdzott valthasson, majd a (6)
-~ €s (5),+” gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet és idét.

Vigyazat! Miikddés kdzben és kdzvetleniil utana egy ideig ne érjen a siitétartalyhoz,

mert az hasznalat alatt nagyon felheviil. A siitétartalyt kizarélag a markolatnal fogja
meg.

5 A f6zési idé6t megszakithatja, példaul azért, hogy megrazza az ételt vagy tovabbi
hozzavalokat adjon hozza, ha kihuzza a sutétartalyt. A f6zési id6 kijelzéje szinetel, és
helyette a ,Hold” felirat jelenik meg. A ventilator a sutétartaly kihuzasa utan még 20
masodpercig forog. A sutési idd kijelzdje ujraindul, amint a sutétartalyt visszahelyezi.

A mikodést a be-/kikapcsold / indito / sziinet gombbal (2) : is megszakithatja, kihtizhatja a siit6tartalyt,

megrazhatja, majd visszateheti a forrdlevegds siitobe. A miikodés folytatdsahoz nyomja meg jra a be-/kikapcsold /

indit6 / sziinet gombot (2) :
Tipp: A f6zés allapotat a betekint6 ablakon keresztil ellenérizheti.
6 Az emlékeztet6 funkcio a fézési id6 felénél emlékezteti Ont, hogy razza meg asitétartalyt.

Ot sipolé hang hallatszik, és az emlékeztetd jelzés (10) villogni kezd a kijelzdn. Az
emlékeztetd jelzés kialszik, amint megforditotta vagy megrazta az ételt.



Tipp: Az emlékeztetd funkcid nem minden programnal érhetd el. Tovabbi informaciokért lasd

a ,Bedllitasok” részt.
7 Amikor a sutési id6 lejar, sipolé hang hallatszik, és a kijelzén az ,OFF” felirat jelenik meg. A
ventilator 20 masodpercig tovabb forog. Amint a ventilator kikapcsol, a forrélevegés suté ujra
beallithato és elindithato.

Tipp: Ha az étel még nem késziilt el, egyszerlien csusztassa vissza a sUtétartalyt, majd

allitsa be az idézitét még néhany percre.

A fut6 program leallitdsahoz tartsa lenyomva a be-/kikapcsolo / indit6 / sziinetgombot (2) - 3 mésodpercig. A

kijelz6n az ,OFF” felirat jelenik meg, és a ventilator korulbelul 20 masodpercig tovabb
mUkodik.

8 Az 6sszetevdk kivételéhez huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl, és tegye hdalld feluletre.
Etelfogdval vegye ki az ételt a siitétartalybol.

Vigyazat! Ne iiritse ki a siitétartalyt, ha a racsos betét még benne van. Kiilonben a
megmaradt olaj, ami a siitétartaly aljan osszegqyiilt, racsopoghet az ételre.

Vigyazat! A siitétartaly és a megsiilt étel forré. Az ételtdl fiiggéen g6z aramolhat ki a
sutdtartalybdl.

Elémelegités

1 Nyomja meg a be-/kikapcsolod / inditd / szinet gombot a kezel6panel aktivalasahoz.

2 Valassza ki a kivant programot (pl. hal, siitemény stb.), majd nyomja mega ,,
A készulék melegedni kezd. Ha nem valaszt programot, az elémelegités alapértelmezett
hémérséklete 200 °C. A kijelzdn a ,,PrE” felirat jelenik meg. Amint a készUlék eléri a 200 °C-os
hémérsékletet, az elémelegités befejezddik. 5 hangjelzés hallatszik, és a kijelzén az ,Add”
felirat jelenik meg.

3 Huzza ki a sutétartalyt, és tegye bele az alapanyagokat. Tolja vissza a sUt6tartalyta
forrélevegds sutdbe, és valasszon egy programot. Ha nem valaszt programot, a késziléka
,DIY” program alapértelmezett beallitasaival fog mikddni (elkészitési id6: 15 perc /
hémérséklet: 200 °C).

Tipp: Valassza ki a programot, miel6tt elkezdené a melegitést. Példa: Nyomja meg a

halkészités gombot, majd az elémelegités gombot. Az elémelegités befejezése utan tegye a
halat a sutétartalyba, és tolja be a forrdlevegbs sutébe. A készllék azonnal elinditja a
halkészités programot. A halak elkészitésiideje:
21 perc / hémérséklet: 200 °C. Az egyes programok elkészitési idejét és hémérsékletét a
kovetkez6 oldalon talalhaté tablazatban talalja.

Megjegyzés: Ha a sitétartalyt kihuzza, majd visszatolja, a készulék mikodési médba lép.
Ha az elémelegités utan 20 percig nem végez semmilyen miveletet vagy beallitast, illetve
ha a sutétartalyt kihuzza, és tobb percig nem tolja vissza, a készulék készenléti modba valt.



Kiolvasztas

1  Helyezze az 6sszetevéket a forrdlevegds sutdbe, és nyomja meg a be-/kikapcsolo /
indité / szlinet gombot a kezel6panel aktivalasahoz.

N

2 Nyomja meg a kiolvasztds gombot (16) , és inditsa el a funkciot a be-/kikapcsolé / indito / sziinet gombbal.

3 Asutésiidd felénél 5 hangjelzés hallatszik, és a kijelz6n megjelenik, hogy az dsszetevdket
meg kell razni a sutétartalyban.
Tipp: A kiolvasztas hémérsékletének és idétartamanak alapértelmezett beallitasai 80 °C és 5

perc. Ezeket a beallitasokat a hdmeérséklet és az idétartam beallitasara szolgalé gombokkal
modosithatja.

”w oy

Elobeallitas / idozito

1 Valassza ki a kivant programot.

99

2 Nyomjamega,, (3) gombot, majd a ,,+” és ,,-” gombokat, hogy beallitsa az inditas id6zit6jét 1-24 ora kozotti

id6tartamra.
3 Nyomja meg a be-/kikapcsolé / indit6 / szlinet gombot az id6zité aktivalasahoz. Akijelzén
megjelenik az automatikus inditasig hatralévé id6.

Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az ételekhez.

Megjeqgyzés: Felhivjuk a figyelmét, hogy a beallitasok csak tajékoztato jellegiiek. Mivel az

OsszetevOk eredete, mérete, formaja, markaja kildnb6z8, ezért nem garantalhatd az optimalis
beallitas.

Mivel a gyors forréleveg6-aramlas azonnal felheviti a készlilék belsejét, a sitést nem
befolyasolja, ha sutés kdzben kiveszi a sutbtartalyt.

Tippek:

- A kisebb ételek altalaban rovidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségl hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb idére van szukség.
Kisebb mennyiségl hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel rovidebb idére van szikseég.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megsuléseét.

- Aropogosabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kdvetéen néhany percen belul helyezze az ételt a forrdlevegds sutébe.

— Ne slisson tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) a forrélevegds sttében.

- Azok a ragcsalnivaldk, amelyeket sttében el lehet késziteni, forrélevegbs sttébenis
elkészithetbek.

- A ropogods eredmeény érdekében 500 g hasabburgonyat hasznaljon.



- Hasznaljon kész tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerl elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkészll, mint a sajat készitési tésztak.

- Ha suteményt, quiche-t és kényes vagy toltott ételt szeretne késziteni, helyezzen egy suté-
vagy felfujtformat a forrdlevegds sutdbe.

- Aforréleveg6s sutét hasznalhatja ételek ujramelegitésére is. Az ételek Ujramelegitéséhez
allitsa a hémérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

Min. - max.
. . Idétartam Hémérséklet
Osszetevok mennyiség . Kiegészit6 informacié

(min) (°C)

(9)
DIY 15 200 /
Hasabburgonya 1000 21 200 Emlékeztetd funkcio
(fagyasztott)
Hal 1000 21 200 Emlékeztetd funkcio
Garnéla 1000 15 180 Emlékezteto funkcio
Grill 1000 18 200 Emlékezteto funkcio
Pizza 25 cm 11 170 /
Steak 500 10 200 Emlékezteto funkcio
Csirkeszarnyak 1000 25 180 Emlékeztetd funkcid
Sitemény 300 12 160 /
Zoldség 500 17 160 Emlékezteto funkcio
Szalonna 700 11 200 Emlékeztetd funkcio
Kiolvasztas 1000 5 80 Emlékezteto funkcio

Figyelem: Hosszabbitsa meqg az elkészitési id6t 3 perccel, ha a készulék méqg hideq.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

Vigyazat! A siitétartaly és a tapadasmentes bevonattal ellatott racsos betét

tisztitdsahoz ne hasznaljon fém konyhai eszk6z0ket vagy surold tisztitoszereket,

kiilonben megsériilhet a bevonat.
1. Huzza ki a halozati csatlakoz6t a konnektorbdl és hagyja lehdilni a készuléket.

Medgjeayzés: Vegye ki a sutdtartalyt, hogy a forrolevegds siité gyorsabban lehiiljon.

2. Nedves ronggyal torolje le a készulekhazat.
3. Tisztitsa meg a sutbtartalyt és a racsos betétet forro vizzel, egy kevés mosogatoszerrel és
egy nem surolé szivaccsal.

A maradék szennyez&dések eltavolitasahoz hasznaljon zsirtalanito folyadékokat.



Tipp: Ha a szennyez6dés nem jon le a racsos betétrél vagy a sité aljardl, toltse meg a

sutétartalyt forro vizzel és egy kevés mosogatdszerrel. Helyezze a racsos betétet a

sutétartalyba, és hagyja hatni korulbelll 10 percig.

4. Forro vizzel és egy nem surolo szivaccsal tisztitsa meg a készulék belsejét.

5. A fiitészalakrdl tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefe segitségével.

1. Huzza ki a halozati csatlakozét és hagyja a készuléket lehdini.
2. Gy6z6djon meg arrol, hogy a készulék Osszes része tiszta és szaraz.

Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A forréleveg6s
suté nem
mikodik.

A készulék nincs
bedugva.

Dugja be a haldzati csatlakozét egy foldelt
konnektorba.

Az id6zitd nincs
beallitva.

Allitsa be az id6zit6ét a kivant elkészitési idére a
készulék bekapcsolasahoz.

Az ételek nem
készilnek el az
id6 lejarta utan.

A sutétartalyban tul sok
étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavalot a tartalyba. A
kisebb adagok egyenletesebben sulnek.

A beallitott héfok tul
alacsony.

Allitsa be a szilkséges héfokot a héfok-
szabalyozéval (lasd ,A készulék hasznalata”
fejezetben a ,Beallitasok” bekezdést).

Az elkészitési id6 tul
rovid.

Allitsa be az idézit6t a szilkséges elkészitési
idére (lasd ,A készllék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Az ételek
egyenetlenul
sulnek meg.

Bizonyos fajtaju
ételeket a sutési idejuk
felénél meg kell razni.

Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
hasabburgonya), a sutési id6 felénél meg kell
razni (lasd ,A készllék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

A st falatkak az
elkészitési id6
lejarta utan nem
ropogoésak.

Olyan falatkakat
hasznalt, amelyeket
csak hagyomanyos
olajsutében szabad
sutni.

Hasznaljon sUtében elkészithetd falatkakat, és
kenje meg 6ket némi olajjal a ropogds eredmény
érdekében.

A sutétartalyt nem
lehet rendesen
betolni a
készulékbe.

A sutétartalyban tul sok
étel van.

Csak a MAX jelzésig toltse meg a sitétartalyt.

A racsos betét nincs
megfeleléen
behelyezve a
sutétartalyba.

Nyomja be a racsos betétet a sutétartalyba,
amennyire csak lehetséges.




Zsiros ételt készit.

Fehér fust szall fel
a készulékbal.

Ha zsiros ételt készit a forrélevegés sutében,
nagyobb mennyiségl olaj csopdg a
sutétartalyba. Az olaj fehéren flistdl, és a
sutétartaly a szokasosnal jobban felmelegszik.
Ez nem karositja a készuléket, illetve nem
befolyasolja a slités eredményét.

A sutétartaly a
legutobbi hasznalatbol
szarmazo zsiradékot

A fehér fust a sutétartalyban 1évé zsir
felforrosodasaval keletkezik. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utan megtisztitsa a

egyenletesen sllt. B . in
9y megfeleléen, mielbtt a

sutétartalyba tette.

tartalmaz. sutétartalyt.
Nem megfeleld Hasznaljon friss, keményre févé burgonyat.
A friss burgoqyafajtat
hasabburgonya hasznalt.
gony A hasabburgonyat nem | Oblitse le alaposan a hasabburgonyat, hogy
nem p 1 Y e
Oblitette le eltavolitsa a keményitét.

A friss Az, hogy mennyire lesz
hasabburgonya ropogoés a

nem ropogos az hasabburgonya, attol
elkészitési id6 fligg, hogy mennyi viz
utan. és olaj tapad ra.

Az olaj hozzaadasa elétt jOl szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogos eredményért vagja a burgonyat
finomabb hasabokra.

A ropogds eredményért tegyen a burgonyahoz
egy kevés olajat.

Kornyezetvédelmi eloirasok

Ne dobja ki a készuléket az élettartama végén a haztartasi hulladékba. Ehelyett artalmatlanitsa
egy hivatalos Gjrahasznositasi gy(jtéhelyen. igy segit megdvni a kdrnyezetet.

A késziilék szabalyszeri artalmatlanitasa

gyakorolt hatas csékken,

Az itt és a terméken talalhato szimbolum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos és
elektronikai készlilékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi
vagy kereskedelmi hulladékkal egytitt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az
elektromos készllékek és tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott
biztositani, hogy a késziilékek a rendelkezésre allo legjobb Ujrahasznositasi modszerekkel
keriilienek feldolgozasra. igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a kérnyezetre

és nem keletkeznek Uj szemétlerakok. Tovabbi informaciokért az elektromos és elektronikai
késziilékek helyes artalmatlanitasarol forduljon a helyi hatésagokhoz.
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SACUVAJTE UPUTU ZA KORISTENJE

Uredaj je namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i slicnim okruzenjima, kao Sto su:
— Cajne kuhinje u poduzecéima, uredima i drugim radnim okruzZenjima;

— seoska gospodarstva,;

— hoteli, moteli i ostali smjestaji (koje koriste gosti odnosno stanovnici);

— prenocista s polupansionom.

VAZNE OZNAKE OBAVIJESTI

Pri uporabi elektricnih uredaja obratite pozornost na osnovne oznake obavijesti, ukljucujuci

sljedece:

1. Procitajte sve upute.

2. Ne dodirujte vruce povrsine.

3. Ne uranjajte uredaj, kabel ili utika€ u vodu ili druge tekucine kako biste izbjegli strujni udar.
4. UPOZORENUJE: Ovaj uredaj raspolaze funkcijom grijanja. Stoga, osim funkcijskih povrsina, i
druge povrSine mogu postati jako vru¢e. Buduci da se temperature individualno percipiraju,
morate s OPREZOM Koristiti ovaj uredaj. Primite uredaj isklju€ivo za drSke i povrsine drski.Za
zastitu od topline koristite kuhinjsku rukavicu ili sli¢no. Sve druge povrsine, osim predvidenih

povrsina drski, moraju se dovoljno ohladiti prije nego li se iste mogu dodirnuti.

5. Nakon koristenja ili prije CiS¢enja izvucite utikac€ iz utiCnice. Prije stavljanja ili uklanjanja

dijelova ostavite uredaj da se

ohladi.

6. Ako je kabel oStecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, distributer ili sli¢no kvalificirana

osoba kako biste izbjegli opasnosti.

7. Koristenje pribora kojeg proizvodac nije preporucio moze

prouzroCiti ozljede.

8. Ne koristite uredaj na otvorenom.

9. Osigurajte da kabel ne visi preko ruba radne povrsine ili stola te ga ne postavljajte navruce

povrsine.

10. Ne postavljajte uredaj u blizini plinskih ili elektricnih Stednjaka kao i pe¢nica.

11. Budite iznimno oprezni pri rukovanju uredajem koji sadrzi vruée ulje ili druge vruée tekucine.

12. Utika€ mora biti spojen s uredajem prije nego $to stavite utika¢ u utiCnicu. Prvo iskljuCite
uredaj, a zatim izvucite utikac iz utiCnice.

13. Koristite uredaj isklju€ivo u predvidenu svrhu.

14. Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili su dobila upute za sigurnu upotrebu uredaja. Djecase
ne smiju igrati uredajem. Djeca od 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako su pod
nadzorom.

15. Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

16. Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu vremenske sklopke ili zasebnogdaljinskog
upravljaca.

Ova inovativna friteza na vruci zrak omogucuje jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih
jela. Pomoc¢u ekstremno brze cirkulacije vru¢eg zraka i gornjeg rostilja mozete pripremati



razliCita jela. Friteza na vruci zrak odlikuje se kruznim zagrijavanjem, $to omogucuje pripremu
vecine sastojaka bez ulja.

TEHNICKI PODATCI:
Nazivna snaga: 220 - 240 V izmjeniéna struja, 50/60 Hz, 2200 W i
Ako je iskljugeno: <05W NS
Zapremnina s reSetkom: 81

Podesiva temperatura: 80 -200 °C

Podesivi trajanje fritiranja: Trajanje fritiranja podesivo od 0 do 60 minuta sa zvuénim
signalom.

Duljina kabela: 80 cm

LED zaslon: 21 x LED po 80 mW, 2,5 - 3,1 V istosmjerna struja

Unutarnja rasvjeta: 1 x G9, 220 - 240 V izmjeniéna struja, 50/60 Hz, 25 W. Zarulja nije

zamjenjiva od strane korisnika.

1. Upravljacka ploca // 2. ReSetka // 3. Ruc€ka // 4. Prozor€i¢ 5. Kuciste // 6. Posuda za fritiranje
/I 7. Otvor za izlaz zraka // 8. Upozorenje na vruce povrsine (sl. 2).

Sl. 2




VAZNO
OPASNOST

Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobila upute za sigurnu upotrebu uredaja. Djeca se ne smiju
igrati s uredajem. Djeca od 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako su pod nadzorom
odrasle osobe.

- Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Kuéiste sadrzi grijaCe i elektricne komponente. Ne uranjajte ga u vodu i ne ispirajte gapod
teku¢om vodom.

- Sprijecite prodor vode ili drugih tekucina u uredaj kako biste izbjegli strujni udar.

- Uvijek stavljajte sastojke u posudu za fritiranje kako ne bi dospjeli u dodir s grijaima.

- Ne prekrivajte otvor za ulaz i izlaz zraka tijekom rada.

- Ne ulijevajte ulje u posudu za fritiranje: opasnost od pozara!

- Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja tijekom rada.

Odredeni dijelovi uredaja mogu postici visoku temperaturu tijekom rada.

UPOZORENJA

— Provjerite jesu li mrezni i napon uredaja identicni.

— Nemojte upotrebljavati uredaj ako su strujni kabel, strujni utikac ili drugi dijelovi oSteceni.

- Osteceni kabel smije popraviti odn. zamijeniti isklju€ivo kvalificirana osoba.

- Drzite uredaj dalje od vrucih povrsina.

- Ne stavljajte utikac u uti€nicu i ne koristite upravljacko polje mokrim rukama.

- Ne stavljajte uredaj izravno na zid ili druge uredaje. Osigurajte minimalan razmak od 10 cmsa
svih strana.
Ne stavljajte nikakve predmete na ureda;.

- Koristite uredaj iskljucivo u svrhe koje opisane u ovoj uputi za koristenje.

- Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

- Tijekom rada friteze na vruci zrak izlazi vru¢a para iz otvora za izlaz zraka. Drzite ruke ilice
podalje od pare i otvora za izlaz zraka.
Budite oprezni i pri vadenju posude za fritiranje, buduci da izlazi vruéa para.

- Dostupne povrsine mogu postati jako vruce tijekom rada (sl. 2).

- Ako primijetite da iz uredaja izlazi crni dim, odmah izvucite utikac iz utiCnice. PriCekajte dok
dim ne prestane izlaziti prije nego $to posudu za fritiranje izvadite iz uredaja.

I
- QIJ Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve Zakonika o hrani, proizvodima Siroke potro$nje i hrani za
Zivotinje (LFGB).

- Ovaj je uredaj namijenjen isklju€ivo za unutarnju uporabu.

- Postoji opasnost od opeklina i poZzara! Neke povrSine ovog uredaja mogu bitivruce
tijekom rada i odredeno vrijeme nakon iskljucivanja.

Budite oprezni pri dodirivanju uredaja! Tijekom rada i pri otvaranju poklopca moze izaci vruca
para.



OPREZ

- Osigurajte da uredaj stoji na vodoravnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za koristenje u ku¢anstvu. Uredaj eventualno nijepogodan
za koristenje u okruzenjima kao sto su €ajne kuhinje u poduzecéima, poljoprivredna
gospodarstva, odmorista ili ostali nestambeni objekti. Isto tako, nije namijenjen za koristenje
od strane gostiju u hotelima, odmaraliStima, polupansionima s doru¢kom i drugim stambenim
objektima.

- Ako se uredaj koristi nenamjenski, u komercijalne ili polukomercijalne svrhe ili suprotno uputi
za koriStenje, jamstvo prestaje vaziti i zadrzavamo pravo ne preuzeti nikakvu odgovornost za
nastalu Stetu.

- Izvucite utikac iz uti¢nice, ako se proizvod ne koristi.

- Prije dodirivanja ili CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi cca 30 minuta.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve naljepnice i etikete s uredaja.

3. Temeljito oCistite posudu za fritiranje i reSetku vruéom vodom, sredstvom za pranje posuda i
mekom spuzvom.

4. ObriSite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom.

Oprez: Ovo je friteza na vruéi zrak koja zagrijava bez ulja, samo s vruéim zrakom. Ne
stavljajte ulje ili mast u posudu za fritiranje.
Oprez: Pri prvom zagrijavanju friteze na vruéi zrak moze doéi do blage pojave dimaiili

mirisa. To je uobi¢ajena pojava kod uredaja koji se zagrijavaju. To ne utje€e na sigurnost
vaseg uredaja.

PRIJE KORISTENJA

1. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu i vodoravnu povrsinu.
Oprez: Ne postavljajte uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplinu.
2. Umetnite reSetku u posudu za fritiranje.

Oprez: Ne ulijevajte ulje ni druge tekuéine u posudu za fritiranje.

Oprez: Ne prekrivajte uredaj jer se u protivnom prekida struja zraka, $to negativno

utjeCe na rezultat fritiranja.



OPIS UPRAVLJACKOG POLJA
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1. Tipka za predgrijavanje 10. Podsjetnik za protresanje
2. Tipka za 11. Tipka za program ,odrezak"
ukljucivanje/isklju€ivanje/pokretanje/zau 12. Tipka za program ,piletina“
stavljanje 13. Tipka za program ,kolac”
3. Tipka za preferencije/timer 14. Tipka za program ,povrée”
4. Tipka za prelazak izmedu podeSavanja 15. Tipka za program ,slanina“
temperature i vremena 16. Tipka za odmrzavanje
5. Tipka za povecéanje temperature / 17. Tipka za program ,pizza“
vremena 18. Tipka za program ,rostilj"
6. Tipka za smanjenje temperature / 19. Tipka za program ,riba“
vremena 20. Tipka za program ,kozice“
7. Prikaz vremena 21. Tipka za standardni program (DIY)
8. Prikaz temperature 22. Tipka za program ,pomfrit®.
9. Zaslon
Savjet: Standardne postavke temperature i trajanja pripreme za pojedini program vidljive suu

odjeljku ,Postavke®.

Dodatne informacije o funkcijama predgrijavanja, odmrzavanja i preferencija/timera mozete

pronaci u odjeljku ,Funkcije®.



Koristenje uredaja

S ovom fritezom na vruci zrak mozete fritirati brojne sastojke bez upotrebe ulja.

1

2

4

Pripremite hranu, umetnite reSetku u posudu za fritiranje i stavite hranu na reSetku.

Oprez: Nikada ne koristite posudu za fritiranje bez reSetke.

Nakon $to pravilno umetnete posudu za fritiranje u fritezu na vruci zrak i stavite utikac u
uzemljenu uticnicu zasvijetlit e tipka za uklju€ivanje/iskljucivanje/pokretanje/zaustavljanje

(2)

Pritisnite tipku za uklju€ivanje/iskljucivanje/pokretanje/zaustavljanje (2) ': , zasvijetlit ce
upravljacko polje, uredaj ¢e biti podeSen na standardni program (DIY), standardnu

temperaturu od 200 °C te standardno trajanje fritiranja od 15 minuta. Pomoéu

odgovarajucih tipki mozete podesiti i ostale programe.

Savjet: Ako priprema zahtijeva prethodno zagrijavanje friteze na vruéi zrak, obratite

pozornost na opis u odjeljku
.Predgrijavanje“.
Uredaj raspolaze funkcijom odmrzavanja. Ako hranu treba odmrznuti, obratite pozornost
na opis
u odjeljku ,Odmrzavanje“.
Odaberite program i pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljuCivanje/pokretanje/zaustavljanje (2)

)
NI

. Ovisno o postavci, uredaj pokre¢e podeseni program ili standardni program (DIY).

Savjet: Nakon odabira programa temperaturu moZete zasebno podesiti. Prvo pritisnite

tipku (4) | kako biste presli izmedu unosa temperature i vremena, a zatim podesite
Zeljenu temperaturu i vrijeme pomocu tipki (6) ,-“ i (5) ,+“

Oprez: Ne dodirujte posudu za fritiranje tijekom rada i odredeno vrijeme nakon rada
jer se ona jako zagrijava. Drzite posudu za fritiranje isklju€ivo za drSku.

Trajanje pripreme mozete prekinuti, primjerice kako biste protresli hranu ili dodali dodatne
sastojke, tako Sto ¢ete izvuéi posudu za fritiranje. Prikaz trajanja pripreme se zaustavlja, a
umjesto toga se prikazuje i "Hold". Ventilator nastavlja s radom 20 sekundi nakon Sto
izvuCete posudu za fritiranje. Prikaz trajanja pripreme se nastavlja nakon $to ponovno
umetnete posudu za fritiranje.

MozZete prekinuti rad i pomocu tipke za ukljucivanje/iskljuCivanje/pokretanje/zaustavljanje (2)

, izvucCi posudu za przenje, protresti ju i ponovno umetnuti u fritezu na vrudéi zrak.

Ponovno pritisnite tipku za ukljucCivanje/isklju€ivanje/pokretanje/zaustavljanje (2)
biste nastavili s radom.

Savjet: Stupanj fritiranja hrane moZete provjeriti kroz prozorgic.
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Funkcija podsjetnika podsijetit ce vas da protresete koSaru za fritiranje nakon polovice
trajanja pripreme. Oglasava se petostruki zvucni signal, a na zaslonu treperi podsjetnik (10).
Podsjetnik se gasi €¢im okrenete ili protresete hranu.

Savjet: Funkcija podsjetnika nije dostupna za sve programe. Vise informacija o tome

mozete pronadi u odjeljku ,Postavke®.
Nakon Sto istekne trajanje pripreme, oglasava se zvucni signal, a na zaslonu se prikazuje
,OFF*“. Ventilator nastavlja s radom 20 sekundi. Nakon $to se ventilator isklju¢i mozete
ponovno podesiti i pokrenuti fritezu na vruéi zrak.

Savjet: Ako sastojci jos nisu fritirani, jednostavno vratite posudu za fritiranje u uredaji

podesite dodatne minute.
Kako biste prekinuli tekuci program odaberite program i drzite tipku za

ukljucivanje/isklju€ivanje/pokretanje/zaustavljanje (2)

= 3 sekunde pritisnutom. Na zaslonu
se prikazuje ,OFF“, a ventilator nastavlja s radom 20 sekundi.

8 Kako biste izvadili sastojke izvucite posudu za fritiranje iz uredaja i postavite ju na povrSinu

otpornu na toplinu. Upotrijebite kuhinjsku hvataljku kako biste izvadili hranu iz posudeza
fritiranje.

Oprez:_Ne ispraznjujte posudu za fritiranje, ako je reSetka jo$ u njoj. U protivnom
viSak ulja koji se nakupio na dnu posude za fritiranje moze kapati na sastojke.

Oprez: Posuda za fritiranje i sastojci su vruci. Ovisno o sastojku, iz posude za
fritiranje moze izlaziti para.

Predgrijavanje

1

Pritisnite tipku za uklju€ivanje/iskljucivanje/pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali
upravljacku plocu.

Odaberite zeljeni program (npr. riba, kolac itd.) i pritisnite tipku : , a zatim tipku ,, - T

Sada uredaj pocCinje s predgrijavanjem. Ako ne odaberete nijedan program, zadana

temperatura za predgrijavanje iznosi 200 °C. Na zaslonu se prikazuje ,PrE“. Nakon sto

uredaj postigne temperaturu od 200 °C predgrijavanje je zavr§eno. Oglasava se petostruki
zvucni signal, a na zaslonu se prikazuje ,Add®.

Izvucite posudu za fritiranje i stavite sastojke u nju. Ponovno umetnite posudu za fritiranje u
fritezu na vruéi zrak i odaberite program. Ako ne odaberete nijedan program, uredaj radi sa
standardnim postavkama programa ,DIY* (trajanje pripreme: 15 minuta / temperatura:

200 °C).



Savjet: Prije nego $to pocnete s predgrijavanjem odaberite program. Primjer: Pritisnite

tipku za program ,riba“, a zatim tipku za predgrijavanje. Nakon Sto je predgrijavanje je

zavrseno stavite ribu u posudu za fritiranje i umetnite posudu za fritiranje u fritezu na vrudi

zrak. Sada uredaj izravno pokrec¢e program ,riba“. Trajanje pripreme programa ,riba“:

21 minuta / temperatura: 200 °C. Trajanje pripreme i potrebnu temperaturu odredenog
programa mozete

pronaci u tablici na sljedecoj stranici.

Napomena: Ako izvucete i ponovno umetnete posudu za fritiranje, uredaj prelazi u
operativni nacin rada. Ako nakon predgrijavanja 20 minuta ne izvrSite nijednu radnju odn.
postavku te izvucete posudu za fritiranje nekoliko minuta i ne umetnete ju ponovno, uredaj
prelazi u nacin rada mirovanja.

Odmrzavanje

1  Stavite sastojke u fritezu na vruéi zrak i pritisnite tipku za
uklju€ivanje/iskljuCivanje/pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali upravljacku plocu.

2  Pritisnite tipku za odmrzavanje (16) =2/ i pokrenite funkciju pomocu tipke za
ukljucivanjel/isklju€ivanje/pokretanje/zaustavljanje.

3  Nakon polovice trajanja pripreme oglasava se petostruki zvuéni signal, a na zaslonu se
prikazuje da treba protresti sastojke u posudi za fritiranje.

Savjet: Standardne postavke temperature i trajanja pripreme pri odmrzavanju iznose 80 °C i 5

minuta. Te postavke moZete prilagoditi pomocu odgovarajucih tipki za podeSavanje
temperature i trajanja pripreme.

Preferencije/timer

1 Odaberite Zeljeni program.

2 Pritisnite tipku ,, *
do 24 sata.

3 Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljuCivanje/pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali
timer. Na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme do automatskog pokretanja.

U tablici u nastavku mozete pronaci osnovne postavke za vasSe sastojke.

- “(3), a zatim ,+“ i ,-“ kako biste podesili pocetni timer u razdoblju od 1

Napomena: Imaijte na umu da ove postavke sluZze samo u svrhu orijentacije. S obzirom da se

sastojci razlikuju u podrijetlu, veli€ini, obliku i brendu, ne mozemo jamciti da je ovdie rije€ o0
optimalnim postavkama za vasSe sastojke.

Buduci da brza cirkulacija vruéeg zraka odmah zagrijava zrak u unutrasnjosti, vadenje
posude za fritiranje tijekom pripreme gotovo da ne utje€e na proces fritiranja.




Savjeti:

Manji sastojci u odnosu na vece sastojke u pravilu zahtijevaju krace vrijeme

pripreme.

Vece koli€ine sastojaka zahtijevaju samo neznatno dulje vrijeme pripreme. Manje koli€ine
sastojaka zahtijevaju samo neznatno kraée vrijeme pripreme.

Protresanje manjih sastojaka nakon pola vremena pripreme jamci optimalan rezultat i
sprjeCava neravnomjerno fritiranje sastojaka.

Premazite svjezi krumpir s malo ulja kako bi bio hrskav. Fritirajte sastojke u fritezi na vruci
zrak unutar nekoliko minuta nakon Sto dodate ulje.

Ne fritirajte jako masne namirnice (npr. kobasice) u fritezi na vruci zrak.

U fritezi na vruci zrak mozete fritirati i brze zalogaje koji se obi¢no pripremaju u pecnici.
Kako biste dobili hrskavi pomfrit uzmite koli€¢inu od 500 g.

Koristite gotovo tijesto kako biste brzo i jednostavno pripremili brze zalogaje. Osim toga,
gotovo tijesto u odnosu na domace tijesto zahtijeva krace vrijeme pripreme.

Stavite kalup za pecenje ili nabujak u posudu za fritiranje, ako zelite pripremiti kolag, slanu
pitu, osjetljive sastojke ili punjena jela.

Fritezu na vruci zrak mozete Kkoristiti i za podgrijavanje pripremljenih namirnica. Za
podgrijavanje sastojaka podesite temperaturu od 150 °C na 10 minuta.

Min. - maks.
.. Trajanje Temperatura
Sastojc| koli¢ina . Dodatna informacija
(min) (°0)
(9)
DIY 15 200 /
. . Funkcija
Pomfrit (smrznuti) 1000 21 200 .
podsjetnika
Riba 1000 21 200 Funkelja
podsjetnika
) Funkcija
Kozice 1000 15 180 L
podsjetnika
Rostil 1000 18 200 runkalja
podsjetnika
Pizza 25cm 11 170 /
Funkcij
Odrezak 500 10 200 unkela
podsjetnika
Pilec¢a krilca 1000 25 180 Funk.cua.
podsjetnika
Kolag 300 12 160 /
Funkcij
Povrce 500 17 160 un C ua_
podsjetnika
: Funkcija
Slanina 700 11 200 .
podsjetnika
Funkcij
Odmrzavanje 1000 5 80 vnela
podsjetnika

Napomena: Produzite trajanje fritiranja za 3 minute, ako je uredaj hladan.




CisSéenje
Ocistite uredaj nakon svakog koristenja.

Oprez: Za ¢iscenje posude za fritiranje i unutrasnjosti uredaja ne koristite metalna

kuhinjska pomagala ili abrazivna sredstva za CiScenje, u protivhom moze doci do
ostecenja neprianjajuceq sloja.
1. lzvucite utikac iz uti€nice i ostavite uredaj da se ohladi.

Napomena: Izvadite kosaru za fritiranje kako bi se friteza na vruéi zrak brze ohladila.

2. Obrisite kuciste uredaja vlaznom krpom.
3. OCcistite posudu za fritiranje i reSetku vrucom vodom, sredstvom za pranje posuda i mekom
spuzvom.

Preostale mrlje mozZete ukloniti sredstvom za otapanje masnoce.

Savjet: Tvrdokorne mrlje na redetki ili dnu posude za fritiranje mozete ukloniti tako $to ¢ete

napuniti posudu za fritiranje vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda. Stavite reSetku
u posudu za fritiranje i ostavite da djeluje 10 minuta.
4. OQOdistite unutarnju stranu uredaja vruéom vodom i mekom spuzvom.

5. OCcistite grijaC pomocu Cetke za CiSéenje kako biste uklonili ostatke sastojaka.

1. Izvucite utikac iz utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

Otklanjanje smetnji

Smetnja Moguci uzrok Otklanjanje

Stavite utika€ u uzemljenju zidnu uti¢nicu.

Friteza na vrudi Uredaj nije ukopcan.
zrak ne R lat iie | Podesite regulator vremena na zeljeno trajanje
funkcionira. egulator vremena nije g j janj

podesen. pripreme kako biste ukljucili ureda;j.

U posudi za fritiranje Stavite manje sastojaka u posudu za fritiranje.
nalazi se prevelika Manije porcije fritiraju se ravnomjernije.

koli€ina sastojaka.

Sastojci nisu do

kraja pripremljeni | Pode$ena temperatura

po isteku je preniska.
vremena.

Podesite regulator temperature na potrebnu
temperaturu (vidi odjeljak ,Postavke” u poglavlju
.Koristenje uredaja”).

Podesite regulator vremena na potrebno trajanje
pripreme (vidi odjeljak ,Postavke” u poglavlju
.Koristenje uredaja”).

Trajanje pripreme je
prekratko.




Sastojci nisu

Odredene vrste

Sastojci koji leze jedni preko drugih (npr. pomfrit)

ravnomjerno sastojaka moraju se moraju se protresti nakon polovice trajanja
fritirani. protresti nakon pripreme (vidi odjeljak ,Postavke” u poglavlju
polovice trajanja .Koristenje uredaja”).
pripreme.
Fritirani brzi Upotrijebili ste brze Upotrijebite brze zalogaje koji se mogu
zalogaji nisu zalogaje koji su pripremati u pecnici i premazite ih uljem kako

hrskavi po isteku
trajanja pripreme.

namijenjeni za fritiranje
samo u
konvencionalnoj fritezi.

biste dobili hrskave brze zalogaje.

Posuda za
fritiranje ne moze
se pravilno

umetnuti u uredaj.

U posudi za fritiranje
nalazi se prevelika
koli¢ina sastojaka.

Napunite posudu za fritiranje samo do oznake
MAX.

Resetka nije pravilno
umetnuta u posudu za
fritiranje.

Pritisnite reSetku Sto je viSe moguce u posudu za
fritiranje.

Bijeli dim izlazi iz
uredaja.

Pripremate masna jela.

Ako pripremate masne sastojke u fritezi na vruci
zrak, veca koliCina ulja kapa u posudu za
fritiranje. Ulje prouzrokuje bijeli dim, a posuda za
fritiranje zagrijava se viSe nego uobicajeno. To ne
utjeCe na uredaj ni na rezultat fritiranja.

U posudi za fritiranje
nalazi se mast od
prosSle uporabe.

Bijeli dim nastaje pri zagrijavanju vru¢eg masti u
posudi za fritiranje. Odcistite posudu za fritiranje
nakon svake koristenja.

Svjezi pomfrit nije
ravnomjerno
fritiran.

Upotrijebili ste
pogresnu sortu
krumpira.

Upotrijebite svjeZi krumpir s ¢vrstim mesom.

Pomfrit nije dovoljno
ispran prije nego sto
ste ga stavili u posudu
za fritiranje.

Temeljito isperite pomfrit kako biste uklonili
Skrob.

Svjezi pomfrit nije
hrskav po isteku
trajanja pripreme.

Hrskavost pomfrita
ovisi o koli€ini vode i
ulja koja prianja na
pomfritu.

Temeljito osusite pomfrit prije nego Sto dodate
ulje.

Kako biste dobili hrskav pomfrit narezite ga na
tanje trake.

Kako biste dobili hrskav pomfrit dodajte malu
koli¢inu ulja.




Ne zbrinjavajte uredaj po isteku vijeka trajanja u komunalni otpad. Umjesto toga, zbrinite ga u
sabirni centar za sakupljanje EE otpada. Time doprinosite oCuvanju okolisa.

Propisno zbrinjavanje uredaja u otpad

Ovdje i na uredaju prikazani simbol oznacava da je rije¢ o elektricnom ili elektronic¢kom
uredaju. Isti se nakon vijeka trajanja ne smije zbrinjavati u komunalni ili komercijalni otpad.
Direktiva EU-a o otpadnoj elektriénoj i elektronic¢koj opremi (2012/19/EU) uvedena je kako
bi se proizvodi ponovno upotrebljavali primjenom optimalnih dostupnih postupaka oporabe i
recikliranja. Na taj se nacin pravilno zbrinjavaju opasne tvari,

_ minimizira utjecaj na okoli$ i sprije€ava nastajanje odlagalista. Za viSe informacija o
pravilnom zbrinjavanju elektri¢ne ili elektronicke opreme obratite se lokalnoj uprauvi.
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Cititi integral si cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-le pentru
consultarea ulterioara.
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PASTRATI MANUALUL DE UTILIZARE

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic si in spatii precum:

- bucatarii rezervate personalului din magazine, birouri sau alte medii de lucru;
- intreprinderi agricole;

- hoteluri, zone de odihna si alte locuinte (utilizate de oaspeti sau locatari);

- pensiuni cu mic dejun.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Utilizarea aparatelor electrice presupune respectarea unor instructiuni fundamentale de

siguranta, in special:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului.

3. Pentru a evita pericolul de electrocutare nu scufundati aparatul, cablul de alimentaresau
stecarul in apa sau alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric dispune de o functie de incalzire. Prin urmare, alte
suprafete in afara de cele functionale pot deveni foarte fierbinti. Deoarece temperaturile sunt
percepute individual, acest aparat trebuie utilizat cu PRECAUTIE. Acest aparat trebuie sa fie
prins numai de manerele si suprafetele de prindere prevazute. Protejati-va intotdeauna de
caldura, de exemplu cu o manusa de bucatarie sau ceva similar. Suprafetele, altele decat
suprafetele de prindere prevazute, vor avea nevoie de suficient timp pentru racire inainte de a
fi atinse.

5. Dupa utilizare sau inainte de curatare scoateti intotdeauna stecarul aparatului din priza.

Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a atasa sau indeparta
piese.

6.1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, distribuitorul acestuia sau personal calificat in mod similar pentru a evita
pericolele.

7. Utilizarea accesoriilor care nu au fost recomandate de catre producator poate cauza
leziuni corporale.

8. Nu folositi aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginile meselor si evitati orice contactcu
suprafetele fierbinti.

10. Nu asezati aparatul pe sau in apropiere de aragaze pe gaz sau electrice fierbinti respectiv

cuptoare fierbinti.

11. Fiti extrem de prudent atunci cand manipulati un aparat care contine ulei fierbinte saualte

lichide fierbinti.

12. Stecarul trebuie sa fie conectat la aparat inainte de a-l introduce in priza. Mai intaiopriti

dispozitivul si apoi deconectati-I de la priza.

13. Nu folositi aparatul in alt scop decat acela pentru care a fost conceput.

14. Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori de persoane neexperimentate si
neinstruite, numai in cazul in care sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea aparatului in conditii de siguranta si au inteles pericolele care pot aparea ca
urmare a utilizarii lui. Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea care revin utilizatorului nu pot fi efectuate de catre copii decat daca acestia sunt
supravegheati si au peste 8 ani.



15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indeméana copiilor sub 8 ani.
16.Nu este permisa punerea in functiune a aparatului prin intermediul unui temporizator saua
unui sistem separat cu telecomanda.

INTRODUCERE

Aceasta friteuza cu aer cald inovatoare va permite sa va pregatiti mancarurile preferate cu
usurinta si in mod sanatos. Cu ajutorul circulatiei extrem de rapide a aerului cald si a unui gratar
superior, se poate pregati o mare varietate de mancaruri. Friteuza cu aer cald asigura o
incalzire uniforma pe toate partile, permitand prepararea majoritatii ingredientelor fara a fi
nevoie de ulei.

DATE TEHNICE

Putere nominala: 220-240 V curent alternativ, 50-60 Hz, 2200 W RO R
Atunci cand este oprit: <05W -‘: (.__> '_:
Capacitate atunci cand gratarul este introdus: 8l e L
Temperatura reglabila:80-200 °C

Timp de gatire reglabil: timp de preparare reglabil de la 0 la 60 de minute cu semnal sonor.
Lungime cablu: 80 cm

Ecran LED: 21 de leduri a cate 80 mW fiecare, 2,5— 3,1 V curent continuu

lluminare interioara: LED G9, 220-240 V curent alternativ, 50/60 Hz, 25 W. Becurile nu pot fi

inlocuite de catre utilizator.

Descriere

1. Panou de comanda // 2. Gratar // 3. Méaner // 4. Fereastra pentru vizualizarea continutului // 5.
Carcasa // 6. Cos de prajire // 7. Orificiu evacuare aer // 8. Atentie la suprafetele fierbinti (imag.
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Imag. 2




IMPORTAN

PERICOL

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori de persoane neexperimentate si neinstruite
numai in cazul in care sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului
in conditii de siguranta si au inteles pericolele care pot aparea ca urmare a utilizarii lui. Copiilor
nu le este permis sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu
pot fi efectuate de catre copii decat daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

- Tineti aparatul si cablul de alimentare departe de copiii cu varsta sub 8 ani.

- Carcasa contine componente electrice si elemente de incalzire. Nu scufundati in niciuncaz
carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa.

- Evitati ca apa sau alte lichide sa intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.

- Asezati intotdeauna ingredientele in cosul de prajire astfel incat acestea sa nu intre in contact
cu elementele de incalzire.

- Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in timpul functionarii.

- Nu umpleti cosul de prajire cu ulei: pericol de incendiul!

- Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

In timpul functionarii, este posibil ca anumite piese ale aparatului s& atinga temperaturi foarte
ridicate.

AVERTIZARI

- Verificati daca datele referitoare la voltaj indicate pe aparat corespund tensiunii localede
retea.

- Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, stecarul sau alte componente sunt deteriorate.

- Repararea sau inlocuirea unui cablu de retea deteriorat trebuie efectuata numai de catre
personal calificat.

- Tineti aparatul departe de suprafetele fierbinti.

- Nu conectati stecarul de retea si nu utilizati panoul de control cu mainile ude.

- Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte dispozitive. Pastrati o distanta minima de
10 cm pe toate partile.
Nu asezati nimic pe aparat.

- Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

- In timpul functionérii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului.
Scoateti cosul cu atentie, deoarece exista pericolul de oparire cu aburi.

- Toate suprafetele accesibile ale aparatului se pot incinge in timpul utilizarii (imag. 2).

- In cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecarul din priza.
Asteptati pana cand nu mai este vizibil fumul Thainte de a scoate cosul din aparat.

I
- QIJ Produsul corespunde Codului german privind produsele alimentare, produselede
consum curent si produsele destinate hranei animalelor (LFGB).

Q Aparatul poate fi utilizat numai in interior.



A\

- Exista riscul de ranire si de incendiu! Unele suprafete ale aparatului pot fi inca fierbinti
in timpul functionarii si pentru o perioada de timp dupa oprire.

Aveti grija, asadar, atunci cand atingeti aparatul! Pot iesi aburi fierbinti in timpul functionarii si
atunci cand capacul este deschis.

ATENTIE

- Asigurati-va ca aparatul se afla pe o suprafata plana si stabila.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Este posibil sa nu fie adecvat pentru
utilizarea in medii precum bucatarii destinate personalului, intreprinderi agricole, zone de
odihna, sau alte spatii nerezidentiale. In mod similar, nu este destinat utilizarii de catre
oaspeti in hoteluri, case de vacanta, pensiuni si alte cladiri rezidentiale.

-Tn cazul in care aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in scopuri comerciale sau
semicomerciale sau nu este utilizat in conformitate cu instructiunile de utilizare, nuacordam
nicio garantie si nu ne asumam nicio raspundere cu privire la nicio dauna cauzata.

- Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica atunci cand nu este utilizat.

- Aparatul trebuie sa se raceasca timp de cca 30 de minute inainte de a putea fi atins sau

curatat in siguranta.

INAINTEA PRIMEI UTILIZARI

1. indepartati toate materialele de ambalare.

2. Indepartati toate abtibildurile si etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine cosul de prajire si gratarul detasabil cu apa calda, putin detergent si unburete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Atentie: Aceasta este o friteuza cu aer cald care nu necesita ulei pentru gétire. Nu
puneti in cosul de prajire ulei sau grasimi pentru gatit.
Atentie: Cand aparatul este incalzit pentru prima data, este posibil s& emane putin

miros si fum. Acesta este cazul multor aparate cu functie de incalzire. Acest lucru nu
reduce siguranta aparatului dumneavoastra.

INAINTEA UTILIZARII
1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, nivelata si plata.

Atentie: Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.
2. Introduceti gratarul in recipientul de preparare.

Atentie: Nu introduceti ulei sau alte lichide in cosul de prajire.

Atentie: Nu acoperiti aparatul, altfel fluxul de aer va fi intrerupt si prajirea va fi

afectata.



DESCRIERE PANOU DE COMANDA|
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1. Buton de preincalzire 11. Buton pentru programul friptura
2. Buton Pornire/Oprire — Start/Pauza 12. Buton pentru programul pui
3. Buton pentru setari / temporizator 13. Buton pentru programul prajitura
4. Buton pentru comutarea intre setarea 14. Buton pentru programul legume
temperaturii si a timpului 15. Buton pentru programul bacon
5. Buton pentru cresterea 16. Buton pentru functia de dezghetare
temperaturii/timpului de gatire 17. Buton pentru programul pizza
6. Buton pentru diminuarea 18. Buton pentru programul gratar
temperaturii/timpului de gatire 19. Buton pentru programul peste
7. Afisaj orar 20. Buton pentru programul creveti
8. Afisaj temperatura 21.Buton pentru programul standard
9. Display (DIY)
10. Indicator de reamintire pentru agitare 22. Buton pentru programul cartofi prajiti.

Sfat: Setarile implicite pentru temperatura si durata de preparare aferente fiecarui program pot

fi consultate in capitolul ,Setari”.
Informatii suplimentare privind functiile de preincalzire, dezghetare si presetare/temporizator sunt
disponibile in capitolul ,Functii”.



Utilizarea aparatului

O gama larga de ingrediente poate fi preparata cu friteuza cu aer cald fara ulei.
1 Pregatiti alimentele, asezati gratarul in cosul de prajire si puneti alimentele pe gratar.

Atentie: Nu utilizati niciodata cosul de prajire fara gratarul interior.

2 De indata ce cosul de prdjire este introdus corect in friteuza cu aer cald, iar stecarul este

conectat la o priza cu impamantare, butonul Pornire/Oprire — Start/Pauza (2)
aprinde.

3 Apasati butonul Pornire/Oprire — Start/Pauza (2) = . , panoul de control se ilumineaza, iar

aparatul este setat automat pe programul standard (DIY), cu temperatura implicita de 200 °C
si un timp de preparare prestabilit de 15 minute.  Prin intermediul butoanelor
corespunzatoare, pot fi selectate si alte programe.

Sfat: Daca reteta necesita preincalzirea friteuzei cu aer cald, consultati instructiunile din

capitolul
.Preincalzire”.
Aparatul este prevazut cu o functie de dezghetare. in cazul in care alimentele trebuie
dezghetate, urmati instructiunile din
capitolul ,Dezghetare”.

4 Selectati un program si apasati butonul Pornire/Oprire — Start/Pauza (2) . In functie de

setari, aparatul va porni programul selectat sau programul standard (DIY).

Sfat: Dupa selectarea unui program, temperatura poate fi setatd separat. Apasati mai

intai butonul (4) , pentru a comuta intre setarea temperaturii si a timpului, apoi ajustati
valorile dorite atat pentru timpul de gétire cat si pentru temperaturd, folosind butoanele (6)
u_” $i (5) u+”-

Atentie: nu atingeti cosul de préjire in timpul functionarii sau imediat dupa, deoarece
se incinge foarte tare. Tineti cosul de prajire numai de maner.

5 Puteti intrerupe procesul de preparare, de exemplu, pentru a agita alimentele sau pentrua
adauga alte ingrediente, prin scoaterea cosului de prajire. Temporizatorul de preparare se
opreste temporar, iar pe afisaj apare mesajul ,Hold”. Ventilatorul continua sa functioneze
timp de 20 de secunde dupa ce cosul a fost extras. Temporizatorul isi reia functionarea
imediat ce cosul este introdus din nou in aparat.

De asemenea, puteti intrerupe functionarea prin apasarea butonului Pornire/Oprire —

Start/Pauza (2) = scoateti cosul, agitati continutul si apoi introduceti-I ihapoi in friteuza cu

{C
aer cald. Apasati din nou butonul Pornire/Oprire —Start/Pauza (2) -~ pentru a relua

procesul de gatire.

Sfat: Puteti verifica gradul de gatire al alimentelor prin fereastra de vizualizare.



6 Functia de reamintire va atentioneaza, la jumatatea timpului de preparare, sa agitati cosul
de prajire. Se va auzi de 5 ori un semnal sonor, iar indicatorul de reamintire (10) de pe ecran
va incepe sa clipeasca. Indicatorul de reamintire se va stinge automat dupa ce ati intors sau
agitat alimentele.

Sfat: Functia de reamintire nu este disponibila pentru toate programele. Informatii

suplimentare sunt disponibile in capitolul ,Setari”.
7 La finalizarea timpului de preparare, se va auzi un semnal sonor, iar pe ecran va aparea
mesajul ,OFF”. Ventilatorul continua sa functioneze timp de inca 20 de secunde. Dupa
oprirea ventilatorului, friteuza cu aer cald poate fi resetata si repornita.

Sfat: Daca ingredientele nu sunt inca gata, introduceti pur si simplu cosul inapoi inaparat

si adaugati cateva minute in plus la timpul setat.
Pentru a opri un program in desfasurare, mentineti apasat butonul Pornire/Oprire —

Start/Pauza (2) j , timp de 3 secunde. Pe ecran va aparea mesajul ,OFF”, iar ventilatorul

va continua sa functioneze aproximativ 20 de secunde.

8 Pentru a scoate alimentele, extrageti cosul de prajire din aparat si asezati-l pe o suprafata
termorezistenta. Folositi un cleste pentru gatit pentru a scoate preparatele din cosul de
prajire.

Atentie: nu goliti cosul de préjire cat timp gratarul interior se afla inca inauntru,

deoarece excesul de ulei care s-a strans pe fundul vasului de preparare se va scurge
pe ingrediente.

Atentie: Cosul de prijire si ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul
ingredientelor, din cosul de prajire poate iesi abur.

Preincalzire

1 Apasati butonul Pornire/Oprire — Start/Pauza pentru a activa panoul de comanda.

2 Selectati programul dorit (de exemplu: Peste, Prdjitura etc.) si apasati butonul ,, -~ iar mai

I
O'n

apoi butonul ,, =", Aparatul incepe sa se incalzeasca. Daca nu selectati un program,

temperatura prestabilitd pentru preincalzire este de 200 °C. Pe ecran este afisat ,PrE”.
Odata ce aparatul atinge temperatura de 200 °C, preincalzirea este finalizata. Se va auzi de
5 ori un semnal sonor, iar pe ecran va fi afisat ,Add".

3 Scoateti cosul de prajire si introduceti ingredientele. Reintroduceti cosul in friteuza cu aer
cald si selectati un program. Daca nu selectati niciun program, aparatul va functionacu
setarile implicite ale programului ,DIY” (timp de preparare: 15 minute / temperatura: 200 °C).



Sfat: Selectati programul inainte de a incepe preincalzirea. Exemplu: Apasati butonul

pentru programul peste, apoi butonul de preincalzire. Dupa finalizarea preincalzirii,

introduceti pestele in cosul de prajire si glisati cosul inapoi in friteuza cu aer cald. Aparatul

va porni automat programul pentru peste. Timp de preparare pentru programul peste:

21 minute / temperatura: 200 °C. Timpul de preparare si temperatura pentru fiecare program
pot fi consultate in

tabelul de pe pagina urmatoare.

Indicatie: Daca cosul de prajire este scos si apoi introdus din nou, aparatul intra in modul
de functionare. Daca, dupa preincalzire, nu este efectuata nicio actiune sau setare timpde
20 de minute, sau daca cosul de prajire este scos si nu este reintrodus timp de cateva
minute, aparatul trece automat in modul standby.

Decongelare

1 Introduceti ingredientele in friteuza cu aer cald si apasati butonul Pornire/Oprire —
Start/Pauza pentru a activa panoul de control.

2 Apasati butonul pentru dezghetare (16)
Pornire/Oprire — Start/Pauza.

7 apoi porniti functia apasand din nou butonul

3 Lajumatatea timpului de preparare, se vor auzi un semnal sonor de 5 ori, iar pe ecranva
aparea o notificare care va reaminteste sa agitati ingredientele din cosul de prajire.

Sfat: Setarile implicite pentru temperatura si durata de preparare in modul dezghetare sunt

80 °C si 5 minute. Aceste valori pot fi ajustate folosind butoanele corespunzéatoare pentru
setarea temperaturii si a timpului de preparare.

Buton pentru setari / temporizator

1 Varugam sa alegeti programul dorit.

((T))
2 Apasatitasta, ~— “(3) si mai apoi ,+" si ,-", pentru a seta temporizatorul de pornire intr-un

interval cuprins intre 1 si 24 de ore.
3 Apasati butonul Pornire/Oprire — Start/Pauza pentru a activa temporizatorul. Timpul ramas
pana la pornirea automata va fi afisat pe ecran.

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: Va rugdm sa retineti ca aceste setdri au caracter informativ. Dat fiind faptul ca

ingredientele difera in functie de origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele
mai bune setari pentru ingredientele dumneavoastra.

Deoarece circulatia rapida a aerului fierbinte incalzeste rapid aerul din interior, scoaterea
cosului de prajire in timpul prepararii are un impact minim asupra procesului de gatire.




Sfaturi:

De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin maiscurt
decat ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung. O
cantitate mai mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin maiscurt.

Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme aingredientelor.

In cazul prepararii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, pentru a obtine
cartofi mai crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati
pus uleiul.

Nu preparati alimente foarte grase in aparat, cum ar fi de ex. carnatii.

Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza.

In mod ideal, utilizati 500 g de cartofi prajiti pentru un rezultat crocant.

Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un
timp de preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa
coaceti un tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari
umplute.

Friteuza cu aer cald poate fi utilizata si pentru reincalzirea alimentelor. Pentru areincalzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

Cantitate
. Durata Temperatura Informatii
Ingrediente min. - max. _ _
(min) (°0) suplimentare
(9)
DIY 15 200 /
e . Functie de
Cartofi prajiti (congelati) 1000 21 200 -
reamintire
Peste 1000 21 200 Functie de
’ reamintire
Creveti 1000 15 180 Functie de
! reamintire
Gratar 1000 18 200 Func’gle.de
reamintire
Pizza 25 cm 11 170 /
F -
Friptura 500 10 200 unctie de
reamintire
Functie d
Aripioare de pui 1000 25 180 unchie de
reamintire
Prajitura 300 12 160 /
Functie de
Legume 500 17 160 anowe
reamintire
Sunca 700 11 200 Func’gle.de
> reamintire
F -
Decongelare 1000 5 80 unc’gle.de
reamintire

Indicatie: Prelungiti cu 3 minute timpul de gatire, in cazul in care aparatul este rece.




Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Atentie: Nu utilizati ustensile metalice sau materiale abrazive pentru curatarea cosului

de prajire si a gratarului, deoarece invelisul antiaderent poate fi deteriorat.
1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Nota: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul de prajire.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul, utilizadnd putin detergent de vase si un burete

neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de gratar sau de partea inferioara a cosului de prajire,

umpleti cosul de prajire cu apa fierbinte si putin detergent de vase. Puneti gratarul in cosul de

prajire si lasati-le la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

5. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

Remedierea problemelo

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer
cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este
conectat la o sursa de
alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta
cu Impamantare.

Temporizatorul nu a
fost setat.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la
timpul de preparare dorit, pentru a porni aparatul.

Ingredientele nu
sunt preparate
suficient.

Cantitatea de
ingrediente din cos
este prea mare.

Introduceti ingredientele in cosul de prajire.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata
este prea scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la
temperatura dorita la temperatura dorita
(consultati informatiile din paragraful ,Setari” la
capitolul ,Utilizarea aparatului”).

Timpul de preparare
este prea scurt.

Rotiti butonul pentru reglarea temporizatorului la
timpul dorit (consultati informatiile din paragraful
.oetari” la capitolul ,Utilizarea aparatului”).




Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Unele tipuri de
alimente trebuie
eventual agitate dupa
jumatate din timpul
setat.

Ingredientele care se afla in partea superioara
sau unele peste celelalte (de exemplu, cartofii
pai) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpuluide
preparare (consultati informatiile din paragraful
.oetari” la capitolul ,Utilizarea aparatului”).

Gustarile nu sunt
crocante atunci
cand sunt scoase
din friteuza.

Ati utilizat ingrediente
destinate prepararii
intr-o friteuza
traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau
aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea
sa fie mai crocante in urma prepararii.

Cosul de prajire
nu poate fi
introdus
corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe
ingrediente in cosul de
prajire.

Umpleti cosul de prajire numai pana la marcajul
MAX.

Gratarul interior nu
este introdus corect in
cosul de prajire.

Apasati gratarul cat mai adanc posibil in interiorul
cosului de prajire.

Aparatul emite
fum alb.

Preparati ingrediente
cu un continut ridicat
de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
scurge in cosul de prajire. Uleiul produce fum
alb, iar cosul de prajire se poate incalzi mai mult
decéat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Cosul de prajire
contine grasime
ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste in vasul de preparare. Curatati bine
vasul de preparare dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti
sunt preparati
neuniform.

Nu ati folosit tipul
potrivit de cartofi.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
nu se inmoaie.

Nu ati clatit
corespunzator cartofii
pai inainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a
indeparta amidonul de pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci
cand sunt scosi
din friteuza.

Textura crocanta a
cartofilor depinde de
cantitatea de ulei si de
apa care ramane pe
acestia acestia.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
inainte de a adauga uleiul.

Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia
sa fie mai crocanti in urma prepararii.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara
cartofi mai crocanti.




Mediul inconjurato

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de viata a acestuia. in
schimb, predati-l unui centru autorizat de reciclare. In acest fel contribuiti la conservarea
mediului inconjurator.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului.

Simbolul ilustrat aici si aplicat pe aparat indica faptul ca aparatul a fost clasificat drept
echipament electric sau electronic. La sfarsitul duratei sale de viata, produsul nu trebuie
aruncat la un loc cu deseurile menajere sau industriale. Directiva UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (2012/19/UE) a fost introdusa pentru a recicla produse
prin utilizarea celor mai bune tehnici de reciclare disponibile. Astfel, substantele periculoase
sunt gestionate corect, impactul asupra mediului este redus la minimum,

iar depozitarea la gropile de gunoi este evitata. Pentru informatii legate de eliminarea
corecta a deseurilor de echipamente electrice si electronice va rugam sa va adresati
autoritatilor locale.
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CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a I'usage domestique ou aux domaines similaires aux suivantes :

— des cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements
de travail ;

— exploitations agricoles ;

— hétels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients oules
résidents) ;

— chambres d'hoétes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité

fondamentales, y compris des suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces brllantes.

3. Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres
liquides afin de prévenir un risque de choc électrique.

4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont percues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension
prévues. Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces
autres que les surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avantd'étre
touchées.

5. Débranchez la fiche de la prise apres |'utilisation ou avant le nettoyage. Laissezl'appareil

refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.

6. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, sonservice
aprés-vente ou un technicien qualifié, afin de prévenir tout danger.

7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.

8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

9. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail etne
le mettez pas sur des surfaces chaudes.

10. Ne placez pas l'appareil sur, dans ou a proximité d’'une cuisiniére a gaz, d’'une cuisiniére

électrique ou d’un four.

11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chaudsrequiert

une grande prudence.

12.La fiche électrique doit étre raccordée a l'appareil avant de la brancher sur une prise de

courant. Eteignez d’abord I'appareil, puis débranchez la fiche secteur de la prise.

13. Utilisez 'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.

14.L'appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, par des personnes ayant

des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas l'expérience et
les connaissances nécessaires que s'ils sont surveillés ou ont été instruits sur l'utilisation
sure de l'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas des enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils sont &gés de plus de huit ans et sont surveillés.



15. Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit
ans.

16. Ne pas faire fonctionner I'appareil a I'aide d'une minuterie externe ou d'un systémede
contrble a distance sépareé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Grace a une circulation trés rapide de l'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de
plats peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui
permet de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

DONNEES TECHNIQUES : | |

Puissance nominale : 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 2200 W -"- (___:’ -1'-
Lorsque I’appareil est éteint <05W Rt o
Capacité avec fond grillagé : 81

Température réglable : 80 -200 °C

Temps de cuisson réglable : temps de cuisson réglable de 0-60 minutes avec signal
sonore.

Longueur du cable d'alimentation: 80 cm

Ecran LED : 21 LED de 80 mW, 2,5-3,1 V courant continu

Eclairage intérieur : 1 x G9, 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 25 W. L'ampoule ne peut

pas étre remplacée par I'utilisateur.

1. Panneau de commande // 2. Grille // 3. Poignée // 4. Fenétre d'inspection // 5. Boitier // 6.
Panier de friture // 7. Sortie d'air // 8. Avertissement concernant les surfaces chaudes (fig. 2).

Fig. 2




IMPORTAN

DANGER

L’appareil peut étre utilisé par des enfants agés de huit ans et plus, ainsi que par des personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d’expérience et de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient regu
les instructions nécessaires quant a l'utilisation slre de I'appareil et qu’elles en comprennent les
risques. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre
réalisés uniqguement par des enfants de plus de 8 ans, sous surveillance.

- Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit
ans.

- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez
jamais dans I'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.

- Empéchez I'eau ou tout autre liquide de pénétrer dans I'appareil afin d’éviter tout risquede
choc électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier de friture afin qu’ils n’entrent pas en contact
avec les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de l'appareil.

- Ne remplissez pas le bac de friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent atteindre une température
élevée.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur I'appareil corresponde a la tensionde
votre secteur.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est

endommageé.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.

- Tenez I'appareil a I'écart de surfaces chaudes.

- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avecles

mains mouillées.

Ne placez pas 'appareil directement contre un mur ou d’autres appareils. Respectez sur tous
les cotés une distance minimum de 10 cm.

N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

- N'utilisez pas I'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par la
sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance sire de la vapeur et de la sortie
d'air.

Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de cuisson, car de la vapeur chaude
s'en échappe.

- Toutes les surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre trés chaudes pendant I'utilisation

(fig. 2).



- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le
panier de friture de I'appareil.

I
- QIJ Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB.
-G Cet appareil doit étre utilisé exclusivement a l'intérieur.

- Il existe un risque de blessure et d'incendie ! Certaines surfaces de l'appareil
peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation et rester chaudes pendant un certain tempsaprés
I'arrét de l'appareil.

Soyez prudent lorsque vous touchez I'appareil ! Pendant le fonctionnement et lors de I'ouverture
du couvercle, de la vapeur chaude peut s'échapper.

ATTENTION

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a I'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation
dans des environnements tels que les cuisines des employés, les exploitations agricoles, les
stations-service ou autres batiments non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre
utilisé par les clients dans les hoétels, les stations-service, les chambres d'hétes et autres
batiments résidentiels.

- Si I'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-
commerciales ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous
réservons le droit de n‘assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionnes.

- Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant env. 30 minutes avant qu'il puisse étre touché ou nettoyé de

maniere sdre.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur l'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier de friture et la grille avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

Attention : Il s'agit d'une friteuse a air chaud qui ne nécessite pas d'huile, mais

uniquement de I'air chaud pour cuire les aliments. Ne remplissez pas le panier de friture
avec de I'huile ou de la graisse de friture.

Attention : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir

un léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux
appareils chauffants. Ce phénoméne n'altére pas la sécurité de I'appareil.

AVANT L'UTILISATION

1. Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Attention : Ne placez pas I'appareil sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.



2. Placez la grille dans le panier de friture.

Attention : Ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier de friture.

Attention : Ne couvrez pas I'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat

de friture est compromis.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
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1. Touche de préchauffage 11. Touche pour le programme steak
2. Touche marche/arrét/pause 12. Touche pour le programme poulet
3. Touche de préréglage/minuterie 13. Touche pour le programme gateau
4. Touche pour basculer entre le réglage de  14. Touche pour le programme légumes
la température et celui de la durée 15. Touche pour le programme bacon
5. bouton pour augmenter la température / 16. Touche de décongélation
le temps 17. Touche pour le programme pizza
6. bouton pour réduire la température / le 18. Touche pour le programme grill
temps 19. Touche pour le programme poisson
7. Affichage de I'heure 20. Touche pour le programme crevettes
8. affichage de température 21. Touche pour le programme standard
9. Présentoir/Affichage (DIY)
10. Rappel pour secouer 22. Touche pour le programme frites

Remarque :

Les réglages standard pour la température et le temps de cuisson pour chaque

programme sont indiqués dans la section « Réglages ».
Vous trouverez plus d'informations sur les fonctions préchauffage, décongélation et
préréglage/minuterie dans la section « Fonctions ».



Utilisation de l'appareil

Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.

1

2

4 Sélectionnez un programme et appuyez sur la touche marche/arrét/pause (2)

Préparez les aliments, placez la grille dans le panier de friture et disposez les aliments surla
grille.

Attention : N'utilisez jamais le panier de friture sans grille.

Dés que le panier de friture est correctement inséré dans la friteuse a air chaud et que la
fiche secteur est branchée a une prise de courant avec mise a la terre, le bouton

marche/arrét/pause (2) = s'allume.

v)\l

Appuyez sur la touche marche/arrét/pause (2) -~ | le panneau de commande s'allume,

I'appareil est réglé sur le programme standard (DIY), la température standard 200 °C et le

temps de cuisson standard de 15 minutes. Les touches correspondantes permettent
également de régler d'autres programmes.

Remarque : Sila préparation nécessite un préchauffage de la friteuse a air chaud, veuillez

suivre les instructions de la section
« Préchauffage ».
L'appareil dispose d'une fonction de décongélation. Si vous souhaitez décongeler les
aliments, veuillez suivre les instructions
de la section « Décongélation ».

. Selon le
réglage, I'appareil démarre le programme sélectionné ou le programme standard (DIY).

Remarque : Une fois le programme sélectionné, vous pouvez régler la température

séparément. Appuyez d'abord sur la touche (4) pour passer de la saisie dela
température a celle du temps, puis réglez la température et le temps souhaités a I'aide des
touches (6) « - » et (5) « + ».

Attention : ne touchez pas le bac de friture Eendant le fonctionnement et attendez un

peu apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le bac de friture uniquement par la
poignée.
Vous pouvez interrompre le temps de cuisson, p.ex. pour remuer les aliments ou ajouter
d'autres ingrédients, en retirant le panier de friture. L'affichage du temps de cuisson est
suspendu et « Hold » s'affiche a la place. Le ventilateur continue de tourner pendant20
secondes apreés le retrait du panier de friture. L'affichage du temps de cuisson reprend dés
que le panier de friture est réinséré.
Vous pouvez également interrompre le fonctionnement a I'aide de la touche

marche/arrét/pause (2) ", retirer la panier de friture, le secouer et le replacer dans la

friteuse a air chaud. Appuyez a nouveau sur la touche marche/arrét/pause (2) pour

reprendre le fonctionnement.



Remarque : Vous pouvez vérifier le degré de cuisson des aliments a travers de la fenétre
d'inspection.
6 La fonction de rappel vous invite a secouer le panier de friture a la moitié du temps de

cuisson. Un signal sonore retentit 5 fois et I'indicateur de rappel (10) clignote sur I'écran.
L'indicateur de rappel s'éteint dés que vous avez retourné ou secoué les aliments.

Remarque : La fonction de rappel n'est pas disponible pour tous les programmes. Vous

trouverez de plus amples informations a ce sujet dans la section « Réglages ».
7 Lorsque le temps de cuisson est écoulé, un signal sonore retentit et « OFF » s'affiche a
I'écran. Le ventilateur continue de tourner pendant 20 secondes. Dés que le ventilateur
s'arréte, la friteuse a air chaud peut étre réglée a nouveau etredémarrée.

Remarque : Siles ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le bac de friture dans

I'appareil et réglez quelques minutes de plus.

Pour interrompre un programme en cours, maintenez la touche marche/arrét/pause (2)

enfoncée pendant 3 secondes. L'écran affiche « OFF » et le ventilateur continue de
fonctionner pendant environ 20 secondes.

8 Pour retirer les aliments, retirez le panier de friture de I'appareil et placez-le sur une surface
résistante a la chaleur. Utilisez une pince a rétir pour retirer les aliments du panier de friture.

Attention : Ne videz pas le Eanier de friture Iorsgue la grille est encore a l'intérieur.

Sinon, I'huile en excés qui s'est accumulée au fond du bac de friture peut s'égoutter
sur les ingrédients.

Attention : Le bac de friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les
ingrédients, de la vapeur peut s'échapper du bac de friture.

Préchauffage

1 Appuyez sur la touche marche/arrét/pause pour activer le panneau de commande.
2 Sélectionnez le programme souhaité (p.ex. poisson, gateau, etc.) et appuyez sur latouche

~ ». L'appareil commence de préchauffer. Sivous ne
sélectionnez aucun programme, la température préréglée pour le préchauffage estde

« " », puis sur la touche «

200 °C. L'écran affiche « PrE ». Dés que I'appareil atteint une température de 200 °C, le

préchauffage est terminé. Un signal sonore retentit 5 fois et I'écran affiche « Add ».

3 Retirez le panier de friture et ajoutez les ingrédients. Remettez le panier de friture dansla
friteuse a air chaud et sélectionnez un programme. Si vous ne sélectionnez aucun
programme, l'appareil fonctionne avec les réglages standard du programme « DIY » (temps
de cuisson : 15 minutes/température : 200 °C).



Remarque : Sélectionnez le programme avant de commencer le préchauffage. Exemple:

Appuyez sur la touche du programme « Poisson », puis sur la touche « Préchauffage ». Une

fois le préchauffage terminé, placez le poisson dans le panier et remettez-le dans la friteuse

a air chaud. L'appareil démarre alors directement le programme « Poisson ». Temps de

cuisson du programme « Poisson » :

21 minutes/température : Vous trouverez le temps de cuisson et la température des
différents programmes dans le

tableau a la page suivante.

Remarque : Sile panier de friture est retiré puis réinséré, I'appareil se met en mode de
fonctionnement. Si aucune action n'est effectuée ou aucun réglage n'est effectué pendant 20
minutes aprés le préchauffage, ou si le panier de friture est retiré et n'est pas remis en place
pendant plusieurs minutes, I'appareil passe en mode veille.

Décongélation

1 Placez les ingrédients dans la friteuse a air chaud et appuyez sur la touche
marche/arrét/pause pour activer le panneau de commande.

2 appuyez sur la touche décongélation (16) = et démarrez la fonction a l'aide de la

touche marche/arrét/pause.
3 Ala moitié du temps de cuisson, un signal sonore retentit 5 fois et I'écran indique queles
ingrédients dans le panier doivent étre secoués.

Remarque : Les réglages par défaut pour la température et le temps de cuisson lors de la

décongélation sont 80 °C et 5 minutes. Vous pouvez modifier ces réglages a l'aide des
touches correspondantes pour régler la température et le temps de cuisson.

Préréglage/minuterie

1 Sélectionnez le programme souhaité.

2 Appuyez sur la touche « » (3), puis sur « + » et « - » pour régler la minuterie de

démarrage dans une plage comprise entre 1 et 24 heures.
3 Appuyez sur la touche marche/arrét/pause pour activer la minuterie. Le temps restant avant
le démarrage automatique s'affiche a I'écran.

Réglages

Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.

Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Etant donné

que les ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne
pouvons pas garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

La circulation rapide de I'air chaud réchauffant immédiatement l'intérieur de I'appareil, le
retrait du panier de friture pendant la cuisson n'a pratiquement aucune incidence sur le
processus de cuisson.




Conseils :

En général, les petits ingrédients requierent un temps de préparation plus court que les
grands.

Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légérementplus
long. Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légérement
plus court.

Le fait d'agiter les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de préparation assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogene.

Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de
terre croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes apres avoir ajouté I'huile pour
faire cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

Evitez de préparer des aliments gras, comme les saucisses, dans la friteuse & air chaud.
Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

Pour un résultat croustillant, utilisez de préférence 500 g de frites.

Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de préparation plus court que la pate
faite soi-méme.

Mettez un moule a gateau ou un plat a four dans la friteuse a air chaud si vous souhaitez
faire cuire un gateau, une quiche ou des ingrédients délicats ou fourrés.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des aliments. Pour
réchauffer des aliments, réglez la température sur 150 °C pendant un maximum de 10
minutes.

Quantité
Ingrédients min—max. Du.rée 'I;empérature Inform’ation .

@ (min) °O) supplémentaire
DIY 15 200 /
Frites (congelées) 1000 21 200 fonction de rappel
Poisson 1000 21 200 fonction de rappel
Crevettes 1000 15 180 fonction de rappel
Barbecue 1000 18 200 fonction de rappel
pizza 25 cm 11 170 /
Steak 500 10 200 fonction de rappel
Ailes de poulet 1000 25 180 fonction de rappel
Gateau 300 12 160 /
Légumes 500 17 160 Fonction de rappel
Lardon 700 11 200 Fonction de rappel
Décongélation 1000 5 80 Fonction de rappel

Remarque: Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque I'appareil est froid.




Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

Attention : N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoxage

abrasifs pour nettoyer le panier de friture et le fond grillagé revétu, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.

Remarque : retirez le bac de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus

rapidement.

2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.
3. Nettoyez le panier de friture et la grille a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle, a
I'aide d'une éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.
Conseil : siles salissures ne se détachent pas de la grille ou du fond du panier de friture,

remplissez le panier de friture d'eau chaude et d'un peu de liquide vaisselle. Placez la grille
dans le panier de friture et laissez agir pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer desrésidus

alimentaires.

Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Dépannage

Défaut Cause possible Solution
L'appareil n'est pas Branchez la fiche électrique sur une prise de
La friteuse a air brancheé. courant murale mise a la terre.
chaud ne . Tournez le régulateur de temps sur le temps de
f : Le régulateur de temps . . s . .
onctionne pas. . ez 1z préparation souhaité pour mettre I'appareil en
n'a pas été régle. marche




Les ingrédients
ne sont pas cuits
apres le temps de
préparation réglé
écoulé.

La quantité
d’ingrédients dans le
panier de friture est
trop importante.

Réduisez la quantité d’ingrédients dans le panier
de friture. La cuisson de portions plus petites
donne un résultat plus homogéne.

La température réglée
est trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire (voir section « Réglages »
du chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de
préparation est trop
court.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
préparation nécessaire (voir section « Réglages »
du chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains

types d'ingrédients une
fois la moitié du temps
de préparation écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur les
autres (p.ex. les frites) une fois la moitié du temps
de préparation écoulé (voir section « Réglages »
du chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les snacks frits
ne sont pas
croustillants apres
leur passage
dans la friteuse.

Vous avez mis des
snacks qui
conviennent
uniquement dans une
friteuse classique.

Mettez des snacks pouvant étre cuits au four et
enduisez-les d'un peu d'huile pour obtenir un
résultat croustillant.

Il n'est pas
possible
d'enfoncer
correctement le
bac de friture
dans l'appareil.

La quantité
d’ingrédients dans le
panier de friture est
trop importante.

Ne remplissez le panier de friture que jusqu’au
repere MAX.

La grille n'a pas été
mise correctement en
place dans le panier de
friture.

Enfoncez la grille aussi loin que possible dans le
panier de friture.

De la fumée
blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des
mets gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la
friteuse a air chaud, une plus grande quantité
d'huile s'égoutte dans le bac de friture. L'huile
entraine la formation de fumée blanche et le bac
de friture chauffe plus que d'habitude. Cela n'est
grave ni pour l'appareil ni pour le résultat de
friture.

Le bac de friture
contient encore de la
graisse de la derniére
utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de
la graisse dans le bac de friture. Veillez a nettoyer
le bac de friture aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont
pas cuites
uniformément.

Une mauvaise variété
de pommes de terre a
éte utilisée.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme
fraiches.

Les frites ont été
insuffisamment rincées
avant avoir été mises
dans le bac de de
friture.

[l faut bien rincer les futures frites auparavant pour
enlever I'amidon.




Les frites fraiches
ne sont pas
croustillantes
apres leur
passage dans la
friteuse.

Le degreé de
croustillant des frites
dépend de la quantité
d'eau et d'huile
adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites de
maniére plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu
d'huile.

Environnemen

Ne jetez pas l'appareil a sa fin de sa durée de vie avec les déchets ménagers. Eliminez-le plutét
a un point de recyclage officiel. Vous contribuerez ainsi a préserver l'environnement.

Mise au rebut correcte du produit

Le symbole illustré ici ou apposé sur l'appareil signifie que I'appareil est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec
les autres déchets ménagers ou commerciaux. La directive UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que le
réemploi des produits se fasse dans le respect des meilleurs procédés de valorisation et de
recyclage existants. Cette réglementation permet de traiter les substances dangereuses
correctement, de minimiser l'impact sur I'environnement et

d'éviter la mise en décharge. Veuillez contacter vos autorités locales pour obtenirplus
d'informations sur I'élimination correcte des équipements électriques et électroniques.
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Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi i zachowac
ja do pozniejszego wgladu.
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NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE OBSLUGI

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwach domowych oraz miejscach takich
jak:

— kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

— gospodarstwa rolne;

— hotele, motele i inne osrodki noclegowe (z ktérych korzystajg goscie lub mieszkancy);

— pensjonaty ze sniadaniami.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Korzystajgc ze sprzetu elektrycznego, nalezy przestrzega¢ podstawowych wskazowek

bezpieczenstwa, wtgcznie z ponizszymi.

1. Nalezy przeczyta¢ wszystkie wskazowki.

2. Nie nalezy dotyka¢ gorgcych powierzchni.

3. Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach, aby
unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.

4. OSTRZEZENIE: Urzgdzenie wyposazone jest w funkcje grzania. Dlatego oprocz powierzchni
funkcjonalnych bardzo gorgce mogg by¢ réwniez inne powierzchnie. Poniewaz temperatury
odbierane sg indywidualnie, z urzagdzenia nalezy korzystaé z zachowaniem OSTROZNOSCI.
Urzadzenie mozna chwytaé wytgcznie za uchwyty i powierzchnie chwytne. Zawsze nalezy
chronic sie przed gorgcem, na przyktad za pomocg rekawicy itp. Powierzchnie inne niz
przeznaczone do chwytania muszg wystarczajgco ostygng¢, zanim bedzie mozna ich
dotkngc.

5. Po uzyciu lub przed czyszczeniem nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania, wyciggajgc

wtyczke z gniazdka. Przed przystgpieniem do montazu lub demontazu czesci nalezy odczekac,

az urzagdzenie ostygnie.

6. Jesli kabel sieciowy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,jego
partnera handlowego lub podobnie wykwalifikowany personel specjalistyczny w celu
unikniecia zagrozen.

7. Uzywanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta
moze doprowadzi¢ do obrazen.

8. Nie nalezy uzywac urzgdzenia na wolnym powietrzu.

9. Nalezy upewnic sie, ze przewod zasilajgcy nie zwisa poza krawedz stotu lub powierzchni
roboczej i nie styka sie z gorgcymi powierzchniami.

10. Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu gazowych lub elektrycznych kuchenek, a takze

w poblizu piekarnikow.

11. Nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ podczas korzystania z urzgdzeniawypetnionego

gorgcym olejem lub innym gorgcym ptynem.

12. Wtyczka sieciowa musi by¢ podtgczona do urzgdzenia, zanim zostanie wtozona do
gniazdka. Najpierw nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, a nastepnie wyjaé wtyczke zasilajgcgz
gniazdka.

13. Z urzadzenia nalezy korzystac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

14.Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdz
nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i wiedzy, jesli zostanie im zapewniony
nadzér lub instruktaz dotyczacy bezpiecznego uzytkowania produktu, tak aby zwigzane z
nim zagrozenia byty dla nich zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.



Czyszczenie i konserwacja produktu nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg
wiecej niz 8 lat i pozostajg pod nadzorem osoby doroste;j.

15.Urzadzenie i przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore nie
ukonczyty 8 roku zycia.

16. Urzadzenie nie moze by¢ wigczane za pomocg zewnetrznego programatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

WSTEP

Ten nowy typ frytkownicy bezttuszczowej umozliwia tatwe i zdrowe przygotowywanie ulubionych
potraw. Niezwykle szybki obieg gorgcego powietrza i gorny grill umozliwiajg przygotowanie
szerokiej gamy potraw. Frytkownica beztluszczowa rozgrzewa sie ze wszystkich stron, co
oznacza, ze wiekszos¢ sktadnikéw mozna przygotowac bez oleju.

Moc znamionowa: 220-240 V prad przemienny, 50/60 Hz, 2200 W I — | A
Gdy urzadzenie jest wytgczone:< 0,5 W ‘.: «— '_:
Pojemnos¢ z kratka: 8 n s
Regulacja temperatury: ~ 80-200°C

Regulacja czasu przygotowania: Czas przygotowania mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do
60 minut z sygnatem dzwiekowym.

Dtugosc kabla: 80 cm

Wyswietlacz LED: 21 x LED o mocy 80 mW, 2,5-3,1 V, napiecie state

Oswietlenie wewnetrzne: 1 x G9, prad przemienny, 220-240 V, 50/60 Hz, 25 W. Zrédto $wiatta

nie moze by¢ wymieniane przez uzytkownika.

1. Panel sterowania // 2. Kratka // 3. Uchwyt // 4. Okienko // 5. Obudowa // 6. Pojemnik do
smazenia // 7. Wylot powietrza // 8. Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami (rys. 2).
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WAZNE

NIEBEZPIECZENSTWO

- Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdznieposiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia i wiedzy, jesli zostanie im zapewniony nadzor lub instruktaz
dotyczacy bezpiecznego uzytkowania produktu, tak aby zwigzane z nim zagrozenia byly dla
nich zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
produktu nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i pozostajg pod
nadzorem osoby doroste;.

- Produkt i przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore nie ukonczyty
8 roku zycia.

- Obudowa zawiera elementy grzewcze i elektryczne. Nigdy nie nalezy zanurza¢ urzgdzenia w
wodzie ani ptuka¢ go pod biezgcg woda.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, nalezy unika¢ kontaktu urzgdzenia z wodg lub innymi ptynami.
- Sktadniki nalezy zawsze umieszczac w koszu do smazenia w taki sposéb, aby nie stykaty sie z
elementami grzewczymi.

- Nie nalezy zakrywac wlotu i wylotu powietrza podczas uzytkowania urzgdzenia.

- Nie nalezy napetnia¢ pojemnika do smazenia olejem: Zagrozenie pozarowe!

- Nie nalezy dotyka¢ wnetrza urzgdzenia podczas uzytkowania urzgdzenia.

Czesci urzagdzenia mogg osiggnag¢ wysokg temperature podczas pracy.

OSTRZEZENIA

- Nalezy sprawdzi¢, czy podana na tabliczce znamionowej wartos¢ napiecia urzgdzenia zgadza
sie z napieciem sieci zasilajgce;j.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli przewodd zasilajgcy, wtyczka lub inne elementy sg

uszkodzone.

- Naprawe lub wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego nalezy zlecac¢ wytgcznie
wykwalifilkowanemu personelowi.

- Urzadzenie nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie wolno podtgcza¢ wtyczki ani korzystac¢ z panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie nalezy stawia¢ urzgdzenia bezposrednio przy scianie lub innych urzgdzeniach. Ze
wszystkich stron nalezy zachowa¢ minimalny odstep wynoszacy ok. 10 cm.
Na urzgdzeniu nie nalezy niczego ktas¢ ani stawiac.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia do celdow innych niz opisane w niniejszej instrukcji obstugi.

- Nie nalezy pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

- Podczas uzytkowania urzgdzenia z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Rece itwarz
nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od opardéw i otworéw wentylacyjnych.
Takg samg ostroznos¢ nalezy zachowac podczas wyjmowania pojemnika do smazenia,
poniewaz z niego réwniez wydostaje sie gorgca para.

- Podczas uzywania urzgdzenia wszystkie dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac (rys. 2)

- Jezeli z urzgdzenia zacznie sie wydobywac ciemny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania. Przed wyjeciem pojemnika do smazenia z urzgdzenia nalezy poczekac, az
przestanie dymic.

I
- QIJ Tourzadzenie spetnia wymagania niemieckiego Kodeksu Artykutéw Zywnosciowych,
Konsumpcyjnych i Paszowych (LFGB).



-ﬁ Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytgcznie w pomieszczeniach.

- Istnieje ryzyko obrazen i pozaru! Niektore powierzchnie urzgdzenia mogg by¢ gorgce
podczas pracy i przez pewien czas po wytgczeniu.

Nalezy o tym pamietaé¢ podczas dotykania urzgdzenia! Gorgce opary mogg wydostawac sie z
urzgdzenia podczas pracy i otwierania pokrywy.

UWAGA

- Nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie znajduje sie na réwnej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

- Urzagdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Moze nie nadawac sie do uzytku w
miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, obszary ustugowe lub inne
budynki niemieszkalne. Nie jest ono rowniez przeznaczone do uzytku przez gosci w hotelach,
domach wypoczynkowych, pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

- Jezeli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo, do celéw komercyjnych, czesciowo
komercyjnych lub niezgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci waznosc¢, a my nie
przejmujemy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek spowodowane szkody.

- Nieuzywane urzgdzenie nalezy zawsze odtgczac od zasilania.

- Zanim bedzie mozna bezpiecznie dotykac¢ lub czysci¢ urzgdzenie, musi ono stygngcprzez

okoto 30 minut.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki i etykiety.

3. Doktadnie wyczys$¢ kratke i pojemnik do smazenia za pomocg gorgcej wody, niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki.

4. Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng czesc urzgdzenia wilgotng szmatka.

Uwaga: Jest to frytkownica, ktéra nie wymaga uzycia oleju, poniewaz jest ogrzewana
wylacznie gorgcym powietrzem. Nie napetniaj pojemnika olejem ani frytura.
Uwaga: Podczas pierwszego nagrzewania frytkownicy moze pojawi¢ sie lekki dym lub

zapach. Dotyczy to wielu rozgrzewajacych sie urzadzen. Nie obniza to bezpieczenstwa
urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA|

1. Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i ptaskiej powierzchni.

Uwaga: Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na wysoka

temperature.
2. Wt6z kratke do pojemnika do smazenia.

Uwaga: Nie dodawaj oleju ani innych ptynéw do pojemnika do smazenia.

Uwaga: Nie przykrywaj urzadzenia, w przeciwnym razie przeptyw powietrza zostanie

zakiécony, co wplynie na wynik smazenia.



OPIS PANELU STEROWANIA|
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1. Przycisk wstepnego nagrzewania 10. Przypomnienie o potrzgsnieciu
2. Przycisk 11. Przycisk programu STEKI
wigczania/wytgczania/startu/pauzy 12. Przycisk programu KURCZAK
3. Przycisk ustawien wstepnych/timera 13. Przycisk programu CIASTO
4. Przycisk przetgczania miedzy 14. Przycisk programu WARZYWA
ustawieniami temperatury i czasu 15. Przycisk programu BOCZEK
5. Przycisk zwigekszania 16. Przycisk rozmrazania
temperatury/czasu 17. Przycisk programu PIZZA
6. Przycisk zmniejszenia 18. Przycisk programu GRILL
temperatury/czasu 19. Przycisk programu RYBY
7. Wskaznik czasu 20. Przycisk programu KREWETKI
8. Wskaznik temperatury 21. Przycisk programu STANDARD
9. Wyswietlacz 22. Przycisk programu FRYTKI.

Wskazowka:

mozna znalez¢ w rozdziale "Ustawienia".

Domysine ustawienia temperatury i czasu przygotowania dla danego programu

Wiecej informacji na temat funkcji wstepnego nagrzewania, rozmrazania i ustawien
wstepnych/timera mozna znalez¢ w rozdziale ,Funkcje”.



Uzytkowanie urzadzenia

Frytkownica beztltuszczowa umozliwia przyrzgdzanie szerokiej gamy sktadnikow.

1 Przygotuj produkty spozywcze i umiesc je na kratce umieszczonej w pojemniku do
smazenia.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj pojemnika do smazenia bez kratki.

2 Po prawidtowym wiozeniu pojemnika do frytkownicy i podigczeniu wtyczki zasilajgcej do

gniazdka z uziemieniem, zapala sie przycisk wigczania/wytgczania/startu/pauzy (2).

3 Nacisnij przycisk wigczania/wytgczania/startu/pauzy (2) . Panel sterowania zaswieci sie,

urzgdzenie zostanie ustawione na standardowy program (DIY), standardowg temperature
200°C i standardowy czas przygotowania 15 minut. Za pomoca odpowiednich przyciskow
mozna ustawic inny program.

Wskazowka: Jesli przygotowanie wymaga wstepnego nagrzania frytkownicy, nalezy

postepowac zgodnie z opisem w rozdziale
~Wstepne nagrzewanie”.
Urzadzenie posiada funkcje rozmrazania. Jesli produkty spozywcze wymagaja
rozmrozenia, nalezy postepowac zgodnie z opisem
w rozdziale ,Rozmrazanie”.

4 Woybierz program i nacisnij przycisk wigczania/wytgczania/startu/pauzy (2) . W

zaleznosci od ustawienia, urzgdzenie uruchamia ustawiony program lub program
standardowy (DIY).

Wskazdéwka: Temperature mozna ustawi¢ oddzielnie po wybraniu programu. Najpierw

nacisnij przycisk (4) L aby przetgczyc¢ sie miedzy wprowadzaniem temperatury a
wprowadzaniem czasu, a nastepnie ustaw zgdang temperature i czas za pomocg
przyciskow (6) ,-” i (5) ,+".

Uwaga: Nie dotykaj pojemnika do smazenia podczas uzytkowania urzadzenia i przez

pewien czas po jego zakonczeniu, poniewaz znacznie sie nagrzewa. Pojemnik do
smazenia trz¥ma'| wx’fgcznie za uchw¥t.

5 Czas gotowania mozna przerwac (np. w celu potrzgsniecia potrawg lub dodania kolejnych
skfadnikow), wyciggajgc pojemnik do smazenia. Wyswietlanie czasu przygotowania zostaje
zawieszone, a zamiast niego wyswietlany jest komunikat "Hold". Wentylator obraca sie
jeszcze przez 20 sekund po wysunieciu pojemnika do smazenia. Wyswietlanie czasu
przygotowania zostanie wznowione po ponownym umieszczeniu pojemnika do smazeniawe
frytkownicy.

Dziatanie urzgdzenia mozna roéwniez przerwac za pomocg przycisku

wigczania/wytgczania/startu/pauzy (2) :, a nastepnie wyjg¢ pojemnik do smazenia,



potrzgsna¢ nim i wiozy¢ z powrotem do frytkownicy. Aby wznowi¢ dziatanie, nalezy ponownie

VT

nacisng¢ przycisk wtgczania/wytgczania/startu/pauzy (2),

Wskazdéwka: Stopienn wysmazenia potrawy mozna sprawdzi¢ przez okienko.

6 Funkcja przypomnienia przypomina o potrzgsnieciu pojemnikiem do smazenia w potowie
czasu przygotowywania potrawy. Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie 5 razy, a wskaznik
przypomnienia (10) na wyswietlaczu zacznie miga¢. Wyswietlacz przypomnieniazgasnie,
gdy potrawa zostanie obrocona lub potrza$nieta.

Wskazdwka: Funkcja przypomnienia nie jest dostepna dla wszystkich programéw. Wiece;j

informacji na ten temat znajdziesz w rozdziale ,Ustawienia”.
7 Po uptywie czasu przygotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat "OFF". Wentylator obraca sie jeszcze przez 20 sekund. Frytkownice mozna
ustawic i ponownie uruchomié, gdy tylko wentylator sie wytgczy.

Wskazdéwka: Jezeli skladniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun pojemnik do

smazenia z powrotem do urzgdzenia na kilka dodatkowych minut.
Aby przerwac dziatajgcy program, nacisnij i przytrzymaj przycisk

wigczania/wytgczania/startu/pauzy (2) | przez 3 sekundy. Wyswietlacz pokazuje ,OFF”, a

wentylator pracuje jeszcze przez okoto 20 sekund.

8 Aby wyjac sktadniki, wyjmij pojemnik do smazenia z urzgdzenia i postaw go napowierzchni
odpornej na wysokg temperature. Uzyj szczypiec, aby wyjgc potrawe z pojemnika do
smazenia.

Uwaga: Nie oprézniaj pojemnika do smazenia, jesli znajduje sie w nim jeszcze kratka.

W przeciwnym razie nadmiar oleju, ktéry zgromadzit si¢ ha dnie pojemnika do
smazenia, moze kapa¢ na skiadniki.

Uwaga: Pojemnik do smazenia i jedzenie s3 gorace. W zaleznosci od skfadnika z
pojemnika do smazenia moze wydobywac sie para.

Nagrzewanie

1 Nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania/startu/pauzy, aby aktywowac panel sterowania.

2 Wybierz odpowiedni program (np. RYBY, CIASTO itp.) i nacisnij przycisk " , a nastepnie

przycisk "~~". Urzgdzenie rozpocznie teraz nagrzewanie. Jesli nie wybierzesz programu,
domysina temperatura nagrzewania wynosi 200°C. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
.PrE”. Gdy tylko urzgdzenie osiggnie temperature 200°C, nagrzewanie jest zakohczone.

Rozlega sie 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,Add”.



3  Wyjmij pojemnik do smazenia i wtdz do niego sktadniki. Wsun pojemnik do frytkownicy i
wybierz program. Jesli nie wybierzesz zadnego programu, urzadzenie bedzie dziatac
zgodnie z ustawieniami domyslnymi programu ,DIY” (czas przygotowania: 15 minut/
temperatura: 200°C).

Wskazowka: Przed rozpoczeciem nagrzewania wybierz program. Przyktad: Nacisnij

przycisk programu RYBY, a nastepnie przycisk nagrzewania. Po zakonczeniu nagrzewania
widz rybe do pojemnika do smazenia i wsun pojemnik do frytkownicy. Urzgdzenie uruchomi
teraz bezposrednio program RYBY. Czas przygotowania dla programu RYBY:

21 minut / temperatura: 200°C. Czas przygotowania i temperature poszczegolnych

programow mozna znalez¢ w
tabeli na nastepnej stronie.

Wskazowka: Po wyjeciu i ponownym witozeniu pojemnika do smazenia urzgdzenie
przechodzi w tryb pracy. Jesli po nagrzaniu przez 20 minut nie zostanie wykonana zadna
czynnosc lub nie zostang zmienione ustawieni, a takze jesli po wyjeciu pojemnika do
smazenia nie zostanie on wtozony z powrotem na kilka minut, urzgdzenie przechodzi w tryb
czuwania.

Rozmrazanie

1 Wiz skfadniki do frytkownicy i nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania/startu/pauzy, aby
aktywowac panel sterowania.

2 Nacisnij przycisk rozmrazania (16) == i uruchom funkcje przyciskiem

wigczania/wytgczania/startu/pauzy.
3  Po uptywie potowy czasu przygotowania rozlegnie sie 5 sygnatéw dzwiekowych, a
wyswietlacz pokaze, ze sktadnikami w pojemniku do smazenia nalezy potrzgsngc.
Wskazdéwka: Domysine ustawienia temperatury i czasu rozmrazania wynoszg 80°C i 5 minut.

Ustawienia te mozna dostosowac za pomocg odpowiednich przyciskéw do regulacji
temperatury i czasu przygotowania.

Przycisk ustawien wstepnych/timera

1 Wybierz odpowiedni program.

2 Nacisnij przycisk ' ' (3), a nastepnie "+" i "-", aby ustawic timer startu w zakresie od 1 do

24 godzin.
3 Nacisnij przycisk wigczania/wytgczania/startu/pauzy, aby witaczyc¢ timer. Czas pozostaty do
automatycznego uruchomienia jest wyswietlany na wyswietlaczu.

Ponizsza tabela pomaga wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikow.

Wskazowka: Nalezy pamieta¢, ze ustawienia te majg jedynie charakter orientacyjny.

Poniewaz skitadniki roznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy
zagwarantowad, ze dane ustawienia beda dla nich optymalne.




Poniewaz szybka cyrkulacja goragcego powietrza natychmiast podgrzewa powietrze
wewnatrz, wyjecie pojemnika do smazenia podczas gotowania nie wptywa na proces
gotowania.

Wskazowki:

- Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagajg krotszego czasu smazenia niz wieksze.

- Wieksze ilosci sktadnikow wymagajg nieco dtuzszego czasu przygotowania. Mniejsze iloSci
sktadnikdw wymagajg nieco krétszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie przygotowywania zapewnia optymailne
rezultaty i moze zapobiec ich nierbwnomiernemu smazeniu.

- Posmaruj $wieze ziemniaki niewielkg iloscig oleju, aby byty chrupigce. Usmaz sktadniki we
frytkownicy w ciggu kilku minut od dodania oleju.

- W urzadzeniu nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.

- Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna rowniez przygotowac we
frytkownicy.

- Aby uzyskac¢ chrupigcy efekt, najlepiej uzy¢ 500 g frytek.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac nadziewane przekaski. Gotowe ciasto
wymaga rowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Umieéc¢ forme do pieczenia/zapiekania we frytkownicy, jezeli chcesz przygotowac ciasto,
quiche, delikatne lub nadziewane skfadniki.

- Frytkownicy mozna réwniez uzywac¢ do ponownego podgrzewania sktadnikéw. Aby
ponownie podgrzac¢ sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Sktadniki: llos¢ min. - Cz:as Temperatura Dodatkowe informacie
max.(g) (min) (°C)

DIY 15 200 /

Frytki (mrozone) 1000 21 200 Funkcja przypomnienia
Ryba 1000 21 200 Funkcja przypomnienia
Krewetki 1000 15 180 Funkcja przypomnienia
Grill 1000 18 200 Funkcja przypomnienia
Pizza 25cm 11 170 /

Steki 500 10 200 Funkcja przypomnienia
Skrzydetka z kurczaka 1000 25 180 Funkcja przypomnienia
Ciasto 300 12 160 /

Warzywa 500 17 160 Funkcja przypomnienia
Boczek 700 11 200 Funkcja przypomnienia
Rozmrazanie 1000 5 80 Funkcja przypomnienia

Wskazowka: Wydtuz czas przygotowania o 3 minuty, jesli urzadzenie jest zimne.




Czyszczenie

Czysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Uwaga: Do czyszczenia pojemnika do smazenia i powlekanej kratki nie uzywaj

metalowxch Erszoréw kuchennxch ani éciernxch srodkow cz¥szczgc¥chI Eoniewai
mog3a one uszkodzié powloke zapobiegajaca przywieraniu.

1. Wyciggnij wtyczke z gniazdka i pozostaw urzadzenie do wystygniecia.

Wskazowka: Wyjmij pojemnik do smazenia, aby goraca frytkownica szybciej ostygta.

2. Wyczysc obudowe, przecierajgc jg wilgotng sciereczka.
3. Wyczysc¢ pojemnik do smazenia i kratke gorgcg woda, niewielkg iloscig ptynu domycia
naczyn i niescierng ggbka.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungc¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Wskazdéwka: Jesli zabrudzenia nie schodzg z kratki lub dna pojemnika, napetnij pojemnik

gorgcg wodg z niewielka ilo$cig ptynu do mycia naczyn. Wtéz kratke do pojemnika do
smazenia i pozostaw na okoto 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i ggbkg (nie uzywaj ggbek sciernych).

5. Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungc¢ z niego resztki

jedzenia.

Przechowywanie

1. Odigcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.



Rozwigzywanie probleméw

Usterka

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica

dziata.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do pradu.

Podtgcz wtyczke do uziemionego gniazdka
Sciennego.

bezttuszczowa nie

Czas nie zostat
ustawiony.

Ustaw Zzgdany czas przygotowania, aby wtgczy¢
urzadzenie.

W pojemniku do
smazenia znajduje sie
zbyt duza ilo$é

Umiesc¢ mniej sktadnikéw w pojemniku do
smazenia. Mniejsze porcje smazone sg bardziej
réGwnomiernie.

przekaski nie sg
chrupigce po
przygotowaniu.

ktére powinny byc¢
smazone tylko w
konwencjonalnej
frytkownicy.

Sktadniki nie Sg sktadnikow.
gotowg po . Ustaw zgdang temperature (patrz "Ustawienia" w
up’fyvyle pstaW|on§ temperatura rozdziale "Uzytkowanie urzgdzenia").
okreslonego jest zbyt niska.
czasu. J od : _ :

Czas przygotowania ) staw .za .a:ly czas p.rzyg“o (?wanla (p.a rz

. el Ustawienia" w rozdziale "Uzytkowanie

jest zbyt krotki. w

urzagdzenia").

Sktadniki sg Niektérymi rodzajami Sktadnikami utozonymi jeden na drugim (np.
nieréwnomiernie | sktadnikéw nalezy frytkami) nalezy potrzgsng¢ w potowie czasu
usmazone. potrzasnaé w potowie | Przygotowywania (patrz "Ustawienia” w rozdziale

czasu przygotowania_ "UZytkowanie urzqdzenia").
Smazone Uzyte$ przekasek, Uzywaj przekasek, ktére mozna przygotowac¢ w

piekarniku i posmaruj je odrobing oleju, aby byty
chrupigce.

Pojemnika do
smazenia nie
mozna
prawidtowo
wsungc¢ do
urzgdzenia.

W pojemniku do
smazenia znajduje sie
zbyt duza ilos¢

Napetnij pojemnik do smazenia tylko do poziomu
MAX.

skfadnikéw.
Kratka nie zostata Wit6z kratke do pojemnika tak gteboko, jak to
prawidtowo mozliwe.

umieszczona w
pojemniku do
smazenia.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
potrawy.

Gdy we frytkownicy przygotowywane sg ttuste
sktadniki, nadmiar oleju kapie do pojemnika.
Pojemnik do smazenia nagrzewa sie bardziej niz
zwykle, a olej powoduje powstawanie biatego
dymu. Nie ma to wptywu na dziatanie urzgdzenia
ani na wyniki smazenia.

W pojemniku do
smazenia znajduje sie
ttuszcz z ostatniego
uzycia.

Biaty dym to wynik podgrzewania gorgcego
ttuszczu w pojemniku do smazenia. Czy$¢
pojemnik do smazenia po kazdym uzyciu.




Swieze frytki sg
nierdwno
usmazone.

Uzyte$ niewtasciwego | Uzyj ziemniakow twardych/satatkowych.
rodzaju ziemniakdéw.

Frytki nie zostaty Dobrze wyptucz frytki, aby usung¢ skrobie.
wystarczajgco dobrze
wyptukane przed
umieszczeniem ich w
pojemniku do
smazenia.

Swieze frytki nie | Chrupko$é frytek

sg chrupigce po | zalezy od tego, ile
uptynieciu czasu | wody i oleju przylega
przygotowania. do frytek.

Dobrze osusz frytki przed dodaniem oleju.

Aby uzyskac¢ chrupigcy efekt, pokrdj frytki w
drobniejsze paski.

Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie wyrzucaj go do odpadéw domowych. Zamiast tego

oddaj je do oficjalnego punktu zbiérki surowcéw wtérnych. W ten sposdb pomagasz chronic

srodowisko.

Prawidtowa utylizacja produktu

Przedstawiony tutaj i umieszczony na urzadzeniu symbol oznacza, ze zostato ono
zakwalifikowane jako urzgdzenie elektryczne lub elektroniczne. Po zakonczeniu okresu
uzytkowania nie moze ono zatem zostac zutylizowane wraz z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstw domowych badz dziatalnosci gospodarczej. Europejska
dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (2012/19/EU)
zostata wprowadzona w celu ponownego wykorzystania produktéw poprzez zastosowanie
optymalnych dostepnych metod odzysku i recyklingu. W ten sposéb niebezpieczne
substancje sg odpowiednio utylizowane,

minimalizowany jest wptyw na Srodowisko i unika sie sktadowania odpadéw na
wysypiskach. Aby uzyskac¢ informacje na temat prawidtowego sposobu utylizacji sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, nalezy zwrdcic¢ sie do lokalnych wiadz.

Dodaj do nich odrobine oleju, aby byty chrupigce.
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Molimo vas da pre upotrebe pazljivo procCitate ovo uputstvo i saCuvate ga za kasnija koriScenja.
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SACUVAJTE OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i u sledec¢im prostorima:

— kuhinjama za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim sredinama;

— poljoprivrednim gazdinstvima;

— hotelima, odmoristima i drugim stambenim objektima (za upotrebu od strane gostiju,odn.
stanara);

— pansionima sa doruckom.

VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pri koriS¢enju elektricnih uredaja potrebno je postovati osnovne sigurnosne napomene,

ukljuCujuci sledece:

1. Procitajte sva uputstva.

2. Ne dodirujte vrele povrsine.

3. U cilju izbegavanja strujnog udara uredaj, strujni kabl, odn. utika€ nikadanemojte uranjati u
vodu ili druge teCnosti.

4. UPOZORENUJE: Ovaj elektri¢ni uredaj poseduje funkciju zagrevanja. |z tog razloga se pored
funkcionalnih povrsina i druge povrSine mogu jako zagrejati. Buduci da je osecajza
temperaturu individualan, ovaj uredaj se mora koristiti OPREZNO. Uredaj je dozvoljeno
dodirivati isklju€ivo po tome namenjenim ru¢kama i povrS§inama za drZzanje. Uvek se zastitite
od toplote, na primer noSenjem kuhinjskih rukavica i sl. Druge povrSine (osim za to
predvidenih rucki) moraju se dobro ohladiti pre dodirivanja.

5. Nakon koriS¢enja i pre CiS¢enja izvucite utikac iz utiCnice. Ostavite uredaj da se ohladi pre

stavljanja ili
uklanjanja nastavaka.

6. Ukoliko je strujni kabl oStecen, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl morazameniti
proizvodac, distributivni partner ili sli¢no kvalifikovano stru¢no lice.

7. KoriS¢enje dodatne opreme, koja nije preporucena od strane proizvodaca,
moZze prouzrokovati povrede.

8. Ne koristite ovaj uredaj na otvorenom.

9. Ne dozvolite da mrezni kabl visi preko ivica stola ili ivica radne povrSine i ne postavljajtega
na vrele povrsine.

10. Uredaj nemojte ostavljati u blizini plinskih/elektri¢nih Sporeta odnosno u blizini rerni.

11. Prilikom rukovanja uredajem koji sadrzi vrelo ulje ili druge vrele teCnosti savetujese

maksimalni oprez.

12. Utika€ mora biti povezan sa uredajem pre nego Sto ga ubacite u uticnicu. Prvoiskljucite

uredaj, a zatim izvucite utikac iz utiCnice.

13. Uredaj koristite iskljuCivo u predvidene svrhe.

14. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fiziCkim,
motori¢kim i mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe
nadziru ili su upucene u bezbednu upotrebu uredaja i ukoliko su razumele opasnosti vezane
za njegovo koridéenje. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Ci$éenje i odrzavanje uredaja
ne smeju da vrSe deca, osim ukoliko su starija od 8 godina i ako ove radnje sprovode pod
nadzorom.

15. Uredaj i strujni kabl Cuvati van domas$aja dece mlade od 8 godina.

16. Uredaj ne sme da se pusta u rad pomocu eksternog vremenskog prekidaca ili posebnog
sistema daljinskog upravljanja.



Ova moderna friteza na vru¢ vazduh omogucava jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih
jela. Zahvaljujuci izuzetno brzoj cirkulaciji vru¢eg vazduha i gornjem gril-grejacu, imate
mogucnost pripreme najrazliCitijih jela. Velika prednost friteze na vru¢ vazduh je zagrevanje sa
svih strana, ¢ime je najveci broj sastojaka moguce pripremiti i bez ulja.

TEHNICKI PODACI:

Nominalna snaga: 220-240 V naizmenicne struje, 50/60 Hz, 2200 W N ~— TG
Kada je isklju&eno: <0,5W o
Zapremina sa reSetkom: 81 Tk BT
Podesiva temperatura: 80-200 °C

Podesivo vreme pripreme: Vreme pripreme podesivo od 0 do 60 minuta sa zvu¢nim signalom.

DuZina strujnog kabla: 80 cm

LED ekran: 21 x LED od po 80 mW, 2,5-3,1 V jednosmerne struje

Unutradnja rasveta: 1 x G9, 220-240 V naizmeni¢ne struje, 50-60 Hz, 25 W.

Korisnik ne sme da menja sijalice.

1. Upravljacko polje // 2. ReSetka // 3. Rucka // 4. Prozorc€ic¢ // 5. Kuciste // 6. Posuda za fritezu //
7. Otvor za odvod vazduha // 8. Upozorenje o vruéim povrsinama (sl. 2).

I ]
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VAZNO
OPASNOST

- Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi€kim, motori¢kimi
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su
upucene u bezbednu upotrebu uredaja i ukoliko su razumele opasnosti vezane za njegovo
koriséenje. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Ci$¢enje i odrzavanje uredaja ne smeju da
vrSe deca, osim ukoliko su starija od 8 godina i ako ove radnje sprovode pod nadzorom.

- Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece mlade od 8 godina.

- Kuciste sadrzi grejne elemente i elektricne komponente. Zato ga nikada nemojte potapati u
vodu ili ispirati pod mlazom tekuce vode.

- Sprecite prodiranje vode i drugih teCnosti u uredaj kako biste sprecili strujni udar.

- Sastojke uvek stavljajte u posudu za fritezu kako ne bi dosli u kontakt sa grejnim elementima.
- Otvor za uvlacenje i ispustanje vazduha nemoijte prekrivati tokom rada.

- U posudu za fritezu nemoijte sipati ulje: Opasnost od pozara!

- Unutrasnjost uredaja nemojte dodirivati tokom rada.

Tokom rada, delovi uredaja mogu da dostignu visoke temperature.

UPOZORENJA

- Proverite da li podaci o voltazi na uredaju odgovaraju lokalnom mreznom naponu.

- Uredaj nemojte koristiti ukoliko je kabl, utikac ili neki drugi deo ostecen.

- Osteceni kabl da sme popravi ili zameni iskljucivo kvalifikovano stru¢no lice.

- Drzite uredaj podalje od vrucih povrsina.

- Mokrim rukama ne smete da ubacujete utika€ u utiCnicu niti rukujete upravljackim poljem.

- Uredaj nemoijte postavljati direktno uza zid, tj. direktno pored drugih uredaja. Osigurajte
minimalno rastojanje od 10 cm sa svih strana.
Nemojte nista stavljati na uredaj.

- Uredaj koristite iskljucivo u svrhu opisanu u ovom uputstvu.

- Ne ostavljate uredaj bez nadzora dok je u upotrebi.

- Tokom rada, iz otvora za ispustanje vazduha izlazi vru¢a para. Stoga Sake i lice drzite na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora.
Budite, osim toga, paZljivi i kada vadite posudu iz friteze, buduéi da vruca para moze da
izade.

- Sve dostupne povrSine se mogu zagrejati tokom rada (sl. 2)

- Ukoliko primetite da iz uredaja izlazi taman dim, odmabh izvucite utika€ iz utiCnice. - SaCekajte
dok uredaj ne prestane da se dimi pa tek onda izvadite posudu iz uredaja.

I
- QIJ Ovaj uredaj ispunjava zahteve Zakonika o namirnicama, proizvodima Siroke potro$nje i
hrani za zivotinje (LFGB).

- Uredaj se sme koristiti samo u zatvorenom prostoru.

- & Postoji opasnost od povreda i pozara! Neke povrsine uredaja mogu biti vru¢e na dodir
tokom rada, ali i neko vreme nakon iskljucivanja uredaja.

Imajte to na umu kada dodirujete uredaj! Tokom rada i prilikom otvaranja poklopca moze doci do
ispustanja vrele pare.



PAZNJA

- Osigurajte da uredaj stoji na horizontalnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini.

- Ovaj uredaj je namenijen iskljuc€ivo za upotrebu u domacinstvu. 1z tog razloga mozda nije
pogodan za upotrebu u okruzenjima poput kuhinja za zaposlene, poljoprivrednih gazdinstava,
odmorista i drugih objekata u kojima se ne Zivi. Uredaj takode nije koncipiran za upotrebu od
strane gostiju u hotelima, odmoristima, pansionima sa doru¢kom i drugim stambenim
jedinicama.

Ukoliko se uredaj koristi nepravilno, u komercijalne ili polukomercijalne svrhe ili se ne koristi u
skladu sa uputstvom za upotrebu, garancija postaje nevazeca, a mi zadrzavamo pravo dane
prihvatimo nikakvu odgovornost za nastalu Stetu.

- Uvek izvucite utika€ iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi.

- U cilju bezbednog dodirivanja ili ¢iS¢enja saCekajte cca 30 minuta da se uredaj ohladi.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve nalepnice i etikete sa uredaja.

3. Pazljivo ocistite posudu za fritezu i reSetku vruéom vodom, sa malo deterdzenta za sudovei
neabrazivnim sunderom.

4. PrebriSite unutrasnjost i spoljasnost uredaja vlaznom krpom.

Paznja: Ovo je friteza na vrué¢ vazduh koja se zagreva bez ulja, samo vrué¢im vazduhom.
Ne stavljajte ulje ili mast u posudu za fritezu.
Paznja: Prilikom prvog zagrevanja friteze na vrué¢ vazduh moze doéi do razvoja blagog

dima ili mirisa. To je slu€aj kod mnogih uredaja koji se zagrevaju. Ovo nema negativan
uticaj na bezbednost vaseg uredaja.

PRE UPOTREBE
1. Uredaj postavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.

Paznja: Uredaj nemojte postavljati na povrsine koje nisu otporne na toplotu.
2. Stavite reSetku u posudu za fritezu.

Paznja: U posudu za fritezu nemojte sipati ulje niti druge teénosti.

Paznja: Uredaj nemojte prekrivati jer time prekidate cirkulaciju vazduha $to dovodi do

losSijeg rezultata pecenja.



OPIS UPRAVLJACKOG POLJA
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1. Taster za prethodno zagrevanje 10. Prikaz podsetnika za protresanje
2. Taster za 11. Taster za program za odrezak
ukljucivanje/isklju€ivanje/start/pauzu 12. Taster za program za piletinu
3. Taster za pretpodeSavanje/tajmer 13. Taster za program za kolace
4. Taster za prebacivanje izmedu 14. Taster za program za povrée
podeSavanja temperature i vremena 15. Taster za program za slaninu
5. Taster za povecanje 16. Taster za odmrzavanje
temperature/vremena 17. Taster za program za picu
6. Taster za smanjenje 18. Taster za program rostiljanja
temperature/vremena 19. Taster za program za ribu
7. Indikator vremena 20. Taster za program za Skampe
8. Prikaz temperature 21. Taster za standardni program (DIY)
9. Displej 22. Taster za program za pomfrit.
Savet: Standardna pode$avanja za temperaturu i vreme pripreme za svaki program mogu

se naci u poglavlju ,Podesavanja“.
Za viSe informacija o funkcijama prethodnog zagrevanja, odmrzavanja i
predpodesavanja/tajmera, pogledajte poglavlje ,Funkcije®“.



Upotreba uredaja

Uz pomoc¢ friteze na vru€ vazduh, koja radi bez ulja, mozete pripremiti veliki broj sastojaka.

1 Pripremite hranu, stavite reSetku u posudu za fritezu i stavite hranu na reSetku.

PaZnja: Nikada ne koristite posudu za fritezu bez resetke.

2 Kada je posuda za fritezu pravilno postavljena u fritezu na vru¢ vazduh i utikac je

povezan sa uzemljenom uti¢nicom, taster za ukljucivanje/iskljucivanje/start/pauzu (2)
Ce se upaliti.

3 Pritisnite taster za uklju€ivanje/isklju€ivanje/start/pauzu (2) * r, upravljacko polje se pali,

uredaj je podesen na standardni program (DIY), standardnu temperaturu 200 °C i

standardno vreme pripreme od 15 minuta. Ostali programi se takode mogu podesiti
pomoc¢u odgovarajucih tastera.

Savet: Ako priprema zahteva prethodno zagrevanje friteze na vrué vazduh, pogledajte

opis u poglavlju
,Prethodno zagrevanje“.
Uredaj ima funkciju odmrzavanja. Ako je potrebno odmrznuti hranu, pogledajte opis
u odeljku ,Odmrzavanje®.

4 |zaberite program i pritisnite taster za uklju€ivanje/iskljucivanje/start/pauzu (2) .U
zavisnosti od podeSavanja, uredaj pokrec¢e podeSeni program ili standardni program
(DIY).

Savet: Nakon odabira programa, temperatura se moze podesiti posebno. Prvo

pritisnite taster (4) - :, kako biste se prebacivali izmedu unosa temperature i
vremena, a zatim podesite Zeljenu temperaturu i vreme pomocu tastera (6) "-" i (5)"+".

Paznja: Ne dodirujte posudu za fritezu tokom kori$éenja i neko vreme nakon
zavrSetka rada jer bude veoma vruca. Posudu za fritezu drzite iskljucivo za rucku.

5 Mozete prekinuti vreme pripreme, na primer da biste protresli hranu ili dodali jo$
sastojaka, tako Sto ¢ete izvuéi posudu za fritezu. Prikaz vremena pripreme se pauzira i
umesto toga se prikazuje ,Hold". Ventilator nastavlja da se okrece jo$ 20 sekundi nakon
Sto se posuda za fritezu izvu€e. Prikaz vremena pripreme ¢e se nastaviti ¢im se posuda
za fritezu ponovo stavi unutra.

Rad mozete pauzirati i pomocu tastera za ukljucivanje/isklju€ivanje/start/pauzu (2) -,
izvuci posudu za fritezu, protresti je i vratiti je u fritezu na vrué¢ vazduh. Ponovo pritisnite

taster za ukljuCivanje/iskljuCivanje/start/pauzu (2) ~ kako bi friteza nastavila sa radom.

Savet: Mozete proveriti stepen kuvanja hrane kroz prozorgic.



Funkcija podsetnika vas podseca da protresete posudu za fritezu na pola vremena
pripreme. Oglasava se 5-struki zvucni signal i indikator podsetnika (10) na ekranu
treperi. Indikator podsetnika Ce se ugasiti ¢im okrenete ili protresete hranu.

Savet: Funkcija podsetnika nije dostupna za sve programe. Za viSe informacija

pogledajte odeljak ,Podesavanja“.
6 Kada vreme pripreme istekne, oglasice se zvucni signal i na ekranu e se pojaviti ,OFF*.
Ventilator nastavlja da se okrecCe 20 sekundi. Kada se ventilator iskljuci, friteza se moze
ponovo podesiti i pokrenuti.

Savet: Ukoliko sastojci jos uvek nisu gotovi, posudu jednostavno vratite u fritezui

podesite joS nekoliko minuta.
Da biste prekinuli program koji je u toku, pritisnite i drZite taster za

ukljucivanje/iskljuc€ivanje/start/pauzu (2) | 3 sekunde. Na ekranu se prikazuje ,OFF, a

ventilator nastavlja da radi oko 20 sekundi.

7 Da biste izvadili sastojke, izvucite posudu za fritezu iz uredaja i stavite je na povrSinu
otpornu na toplotu. Koristite kuhinjsku hvataljku kako biste hranu izvadili iz posude za
fritezu.

Paznja: Ne praznite posudu za fritezu dok je reSetka jo$ uvek u njoj. U suprotnom,
viSak ulja koji se nakupio na dnu posude za fritezu moze da kaplje na sastojke.

Paznja: Posuda za fritezu i hrana u njoj su vruce. U zavisnosti od sastojaka iz
posude za fritezu moze izaci para.

Prethodno zagrevanje

1 Pritisnite taster za ukljucivanje/isklju€ivanje/start/pauzu da biste aktiviraliupravljacko
polje.

2 lzaberite Zeljeni program (npr. riba, kolac itd.) i pritisnite taster , -, a zatim taster , - ‘
Uredaj sada pocinje sa prethodnim zagrevanjem. Ako ne izaberete program, unapred

podes$ena temperatura za prethodno zagrevanje je 200 °C. Ekran prikazuje ,PrE“. Kada

uredaj dostigne temperaturu od 200 °C, prethodno zagrevanje je zavrSeno. Oglasava se
5-struki zvucni signal i na ekranu se prikazuje ,Add®.



3

Izvucite posudu za fritezu i dodajte sastojke. Vratite posudu za fritezu u fritezu na vru¢
vazduh i izaberite program.Ako ne izaberete program, uredaj Ce raditi sa standardnim
podeSavanjima programa ,DIY* (vreme pripreme: 15 minuta / temperatura: 200 °C).

Savet: |Izaberite program pre nego $to po¢nete sa zagrevanjem. Primer: Pritisnite taster

za program za ribu, a zatim taster za prethodno zagrevanje. Kada je prethodno
zagrevanje zavrSeno, stavite ribu u posudu za fritezu i stavite posudu za fritezu u fritezu
na vru¢ vazduh. Uredaj sada direktno pokrece program za ribu. Vreme pripreme
programa za ribu:

21 minut / Temperatura: 200 °C. Vreme pripreme i temperatura za svaki program mogu

Se

naci u tabeli na sledecoj stranici.

Napomena: Ako se posuda za fritezu izvuCe i vrati unutra, uredaj je u rezimu rada. Ako
se ne izvrsi nikakva radnja ili podeSavanje u roku od 20 minuta nakon prethodnog
zagrevanja, ili ako se posuda za fritezu izvuCe i ne vrati nekoliko minuta, uredaj prelaziu
rezim mirovanja.

Odmrzavanje

2

3

1  Stavite sastojke u fritezu na vru¢ vazduh i pritisnite taster za
ukljucivanje/isklju€ivanje/start/pauzu da biste aktivirali upravljacko polje.

Pritisnite taster za odmrzavanje (16) &y i pokrenite funkciju pomocu tastera za
ukljucivanje/isklju€ivanje/start/pauzu.

Na pola vremena pripreme, oglasava se 5-struki zvuc¢ni signal, a ekran prikazuje da
sastojke u posudi za fritezu treba protresti.

Savet: Podrazumevana podeSavanja za temperaturu i vreme pripreme prilikom

odmrzavanja su 80 °C i 5 minuta. Ova podeSavanja mozete podesiti pomocu
odgovarajucih tastera za podeSavanje temperature i vr.emena pripreme.

Pretpodesavanje/tajmer

4

|zaberite Zeljeni program.

((T))
Pritisnite taster ,, ~— “ (3) a zatim ,+" i ,-“ da biste podesili po€etni tajmer u periodu od 1
do 24 sata.

Pritisnite taster za uklju€ivanje/iskljuivanje/start/pauzu da biste aktivirali tajmer.

Preostalo vreme do automatskog pokretanja prikazuje se na ekranu.

Podesavanja

Dolenavedena tabela kreirana je da vam pomogne u izboru osnovnih postavki za Zeljene
sastojke.



Napomena: Imaijte na umu da ove postavke treba smatrati iskljucivo smernicama. Budugi

da se sastojci mogu razlikovati u pogledu porekla, veli€ine, oblika i marke, ne mozemo da
garantujemo da su ovo optimalna podeSavanja za vase sastojke.

Posto brza cirkulacija vruéeg vazduha odmah zagreva vazduh unutra, uklanjanje posude
za fritezu tokom pripreme gotovo da ne uti¢e na proces kuvanja.

Saveti:

- Maniji sastojci po pravilu zahtevaju krace vreme pripreme od vecih.

- Vedoj koli€ini sastojaka potrebno je svega nesto duze vreme pripreme. Manjoj kolicini
sastojaka potrebno je svega nesto krace vreme pripreme.

- Optimalne rezultate ¢ete dobiti ukoliko manje sastojke protresete nakon polovine
vremena pripreme, a na taj nacin spre€avate i njihovo neravnomerno pecenje.

- U sveze krompire stavite malo ulja kako biste dobili hrskave krompiri¢e. Pripremu u fritezi
na vru¢ vazduh zapocnite u roku od nekoliko minuta nakon Sto ste dodali ulje.

- U fritezi na vru¢ vazduh nemojte pripremati izuzetno masnu hranu poput kobasica.

- UZine koje inaCe pripremate u rerni mozete da pripremate i u fritezi na vru¢ vazduh.

- Za hrskave rezultate optimalna koli€ina je 500 g pomfrita.

- Koristite gotova testa kako biste brzo i jednostavno pripremili punjene poslastice. Osim
toga, vreme pripreme gotovog testa krace je od vremena pripreme domaceg.

- Ukoliko Zelite da pripremate kolacCe, kiSeve, osetljive ili punjene sastojke, u posudu za
fritezu stavite kalup za pecenje ili vatrostalnu posudu.

— Fritezu na vru¢ vazduh takode moZzete Koristiti za podgrevanje sastojaka. Da biste
ponovo podgrejali sastojke, podesite temperaturu na 150°C na najviSe 10 minuta.

Min. - maks.
Sastojci: koli¢ina Tra_'janje Temperatura Dodatna informacija
@ (min) (°0)
DIY 15 200 /
Pomfrit (zamrznut) 1000 21 200 Funkcija podsetnika
Riba 1000 21 200 Funkcija podsetnika
Skampi 1000 15 180 Funkcija podsetnika
Rostil] 1000 18 200 Funkcija podsetnika
Pica 25cm 11 170 /
Odrezak 500 10 200 Funkcija podsetnika
Pileca krilca 1000 25 180 Funkcija podsetnika
Kola¢ 300 12 160 /
Povrce 500 17 160 Funkcija podsetnika
Slanina 700 11 200 Funkcija podsetnika
Odmrzavanje 1000 5 80 Funkcija podsetnika

Napomena: Ukoliko je uredaj hladan, produzite vreme pripreme za 3 minuta.




CisSéenje
Proizvod ocistite nakon svake upotrebe.

Paznja: Za ¢i$cenje posude za fritezu i obloZene resetke nemojte koristiti metalni
pribor niti abrazivna sredstva jer to moze oStetiti nelepljivi premaz.

1. lzvucite utikaC iz zidne utiCnice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

Napomena: Izvadite posudu za fritezu kako bi se uredaj brze ohladio.

2. Prebrisite kuciste uredaja vlaznom krpom.
3. Posudu za fritezu i reSetku temeljno o istite vruéom vodom sa malo deterdzenta koristeéi
pritom neabrazivni sunder.

MozZete Koristiti teCnosti za odmascivanje kako biste uklonili preostalu necistocu.

Savet: Ako se prljavstina ne ukloni sa redetke ili dna posude za fritezu, napunite posudu

za fritezu vru¢éom vodom i malo sredstva za pranje posuda. Stavite reSetku u posudu za
fritezu i ostavite da odstoji oko 10 minuta.
4. Unutrasnjost uredaja ocistite vrucom vodom i neabrazivnim sunderom.

5. Grejni element oCistite Cetkom kako biste uklonili ostatke hrane.

d

Cuvanje

1. Izvucite utikacC i ostavite uredaj da se ohladi.
2. Proverite da li su svi delovi Cisti i suvi.

Otklanjanje smetnji

Smetnja Moguci uzrok ReSenje
, Uredaj nije ukljuéen u | Stavite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Friteza na vru¢ .
struju.
vazduh ne ” ; T
. Regulator vremena nije | Okrenite regulator vremena na Zeljeno vreme
funkcioniSe. . . . g .
podesen. pripreme da biste ukljucili ureda;j.
. . ) Stavite manje sastojaka u posudu za fritezu.
U pO_?Ud' za frltezu ima Manje posude se ravhomernije peku.
previSe sastojaka.
Sastojci po isteku Postavite regulator na neophodno temperaturno

PodeSena temperatura

. <K podeSavanje (v. odeljak "PodeSavanja" u
je preniska.

poglavlju "Koriséenje uredaja").

vremena pripreme
nisu gotovi.

Postavite regulator na neophodno vremensko
podeSavanje (v. odeljak "PodeSavanja" u
poglavlju "Koriséenje uredaja").

Vreme pripreme je
previSe kratko.




Namirnice nisu
pecene
ravhomerno.

Neke sastojke morate
da protresete nakon
polovine vremena.

Sastojke koji se u posudi nalaze jedan preko
drugog (npr. pomfrit) morate da protresete po
isteku polovine vremena pripreme (v. odeljak
"PodeSavanja" u poglavlju "KoriS¢enje uredaja").

Przene poslastice
po zavrSetku
pripreme nisu
hrskave.

Koristili ste poslastice
koje se mogu prziti
isklju€ivo u

standardnim fritezama.

Koristite poslastice koje se mogu pripremati u
rerni i premazite ih sa malo ulja kako biste dobili
najhrskavije rezultate.

Posuda za fritezu
ne moze lepo da
se ubaci u ureda;.

U posudi za fritezu se
nalazi previse
sastojaka.

Posudu napunite samo do oznake MAX.

Resetka nije pravilno
stavljena u posudu za
fritezu.

Do kraja pritisnite reSetku u posudu za fritezu.

|z uredaja izlazi
beli dim.

Pripremate masnu
hranu.

Ukoliko u fritezi na vru¢ vazduh pripremate
masnu hranu, u posudu za fritezu kaplje veca
koli¢ina ulja. Ulje prouzrokuje nastanak belog
dima, a posuda za fritezu se zagreva viSe nego
inaCe. Ovo ne utiCe na rezultat pe€enja niti
oSteCuje ureda,.

U posudi za fritezu se
nalazi masnoca od
prethodnog pecenja.

Beli dim nastaje zagrevanjem vru¢e masnoce u
posudi za fritezu. Obavezno o istite posudu za
fritezu nakon svake upotrebe.

Pomfrit nije pe€en
ravhomerno.

Koristili ste pogresnu
vrstu kompira.

Koristite sveze sorte krompira koje nakon
kuvanja ostaju Cvrste.

Pomfrit nije dovoljno
ispran pre stavljanja u
posudu za fritezu.

Dobro isperite pomfrit kako biste uklonili skrob.

Svezi pomfrit po
isteku vremena
pripreme nije
hrskav.

Hrskavost pomfrita u

velikoj meri zavisi od

toga koliko se vode i

ulja nalazi na povrsini
krompira.

Dobro osusite pomfrit pre nego Sto dodate ulje.

Za hrskavije rezultate pomfrit isecite na tanje
Stapice.

Za hrskavije rezultate dodajte malo ulja.




Zastita zivotne sredine

Uredaj na kraju zZivotnog veka nemojte odlagati u ku¢ni otpad. Umesto toga, odloZite ga u
zvanicni centar za reciklazu. Time pomazete u o€uvanju zivotne sredine.

Pravilno zbrinjavanje proizvoda u otpad

Simbol koji je naveden ovde i na samom uredaju oznacava da je uredaj klasifikovan kao
elektri¢ni ili elektronski uredaj. Takvi proizvodi na kraju zivotnog veka ne smeju da se
zbrinjavaju sa komunalnim ili industrijskim otpadom. EU direktiva o starim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (2012/19/EU) doneta je sa ciljem recikliranja proizvoda uz primenu
optimalnih dostupnih reciklaznih postupaka. Na taj nacin se pravilno rukuje opasnim
materijama, izbegava se

stvaranje deponija, a uticaj na zivotnu sredinu se svodi na minimum. Za dodatne
informacije o pravilnom zbrinjavanju elektricnog i elektronskog otpada kontaktirajte lokalne
nadlezne sluzbe.
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