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SICHERHEITSHINWEISE f—

Lesen Sie samtliche Anweisungen vor Gebrauch durch und befolgen Sie diese, damit Sie das Gerat bestmoglich

verwenden konnen und um Verletzungen oder Beschadigungen zu vermeiden. Bewahren Sie diese

Bedienungsanleitung sicher auf. Wenn Sie das Gerdt an Dritte weitergeben, legen Sie unbedingt diese
Bedienungsanleitung bei.
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Im Falle einer Beschadigung, die durch ein Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung verursacht wurde, erlischt die

Garantie. Der Hersteller bzw. das Importunternehmen UGbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch ein
Nichtbeachten der Bedienungsanleitung, nachldssige Verwendung oder eine Verwendung nicht gemaR den
Anweisungen dieser Bedienungsanleitung verursacht wurden.
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Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie Gerat und Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen Vertriebspartner oder ahnlich
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Hinweise zur Reinigung von Flichen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Kontakt kommen, finden Sie im Abschnitt
»REINIGUNG UND PFLEGE”,

Das Gerat darf nicht mithilfe einer Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung betrieben werden.

Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in Bereichen wie den folgenden bestimmt: Kiichen fiir Mitarbeiter
in Geschaften, Biros und andere Arbeitsumgebungen, Bauernhofe, Hotels, Raststiatten und andere
Wohneinrichtungen (zur Verwendung von Gasten bzw. Bewohnern), Frihstlckspensionen.

Bevor Sie den Netzstecker in eine Steckdose stecken, stellen Sie sicher, dass Spannung und Frequenz den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht verwendet wird und bevor Sie es reinigen.
Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss dieses fir den Strombedarf des Gerats geeignet sein. Ansonsten
kann es zu einer Uberhitzung des Verlingerungskabels und/oder Netzsteckers kommen. Durch das
Verlangerungskabel besteht Stolper- und somit Verletzungsgefahr. Achten Sie darauf, gefahrliche Situationen zu
vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Giber scharfe Kanten hdngt, und halten Sie es von heiflen Gegenstanden
und offenem Feuer fern.

Tauchen Sie weder Gerat noch Netzstecker in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht Lebensgefahr durch
Stromschlag!

Ziehen Sie den Netzstecker, um diesen aus der Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie nicht am Netzkabel.

Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn es in Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und bringen Sie es zur Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst.

Mit nassen Handen darf der Netzstecker weder mit dem Stromnetz verbunden noch von diesem getrennt werden.
Versuchen Sie niemals das Geh&use des Gerats zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu reparieren. Dies kann zu einem
Stromschlag fiihren.

Lassen Sie das Geréat im eingeschalteten Zustand niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerdt ist nicht flr die Verwendung fiir kommerzielle Zwecke bestimmt.

Verwenden Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den vorgesehenen Zweck.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht allzu viel Schmutz und Feuchtigkeit ausgesetzt ist.

Reinigen Sie das Geradt mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist. Schalten Sie das Gerat beim Verlassen des
Arbeitsplatzes immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker und nicht am
Kabel).

Stellen Sie das Gerdt nicht direkt an eine Wand oder andere Gerdte. Halten Sie zu allen Seiten einen
Mindestabstand von 10 cm ein.

Wahrend des Betriebs der HeilSluftfritteuse entweicht heiBer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass. Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den
Frittierbehalter entnehmen, da heiBer Dampf entweicht.
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Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat entweicht. Warten Sie,
bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat entnehmen.

Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung des Gerats, dass das Heizelement und der umliegende Bereich sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht — heiBe Oberflache.
WARNUNG! Beriihren Sie die zuganglichen Flachen nicht, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Wahrend des Betriebs
kdnnen Teile des Gerats eine hohe Temperatur erreichen.
Aus dem Luftauslass an der Riickseite des Gerits tritt heifRe Luft aus. Halten Sie hitzeempfindliche Materialien wie
Glas in sicherem Abstand zum Gerat.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung verwenden, stellen Sie sicher, dass sich keine Vogel im selben Raum
befinden und dass der Raum vollstéandig verschlossen und gut beliftet werden kann.
Entfernen Sie nach dem Gebrauch und vor/wéahrend des Vorheizens (ohne Zutaten) stets das Backpapier aus dem
Frittierbehalter.
Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung des Gerats, dass das Heizelement und das Gehause sauber und frei
von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion des Gerats zu gewahrleisten.
Die in diesem Gerat zubereiteten Speisen sollten hochstens eine goldgelbe Farbung erreichen und sollten niemals
braun oder schwarz werden. Entfernen Sie verbrannte Riickstidnde. Bereiten Sie frische Kartoffeln nicht bei
Temperaturen Gber 180 °C zu, um die Bildung von Acrylamid zu minimieren.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den oberen Teil des Garraums reinigen: Das Heizelement ist hei8 und die Kanten der
Metallteile sind scharf.
Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die Ndhe von brennbaren Materialien wie Tischdecken, Vorhange usw.
N

Dieses Gerat erfillt die Anforderungen des LFGB und ist flir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet.

S Dieses Gerat darf nur in Innenbereichen verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.
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Zeiteinstellung
Temperatureinstellung
Anzeigefeld

Taste 1 fir Frittierbehélter 1
Taste 2 fir Frittierbehalter 2
Start/Pause-Taste
Ein/Aus-Taste

Timer-Taste

W ooNOU R WN R

. Taste ,Smart finish”
10. Vorheiztaste



Programmtabelle

Programm Voreingestellte Zeit (Min.) Voreingestellte Temperatur (°C)
a) Gemise 15 180
b) Fisch 14 180
c) Garnelen 12 180
d) Steak 20 180
e) Hahnchenfligel 20 180
f) Pizza 8 200
g) Pommes frites 28 200
VOR GEBRAUCH

Lesen Sie sich vor Gebrauch samtliche Anweisungen durch und bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur spateren
Verwendung auf. Verbinden Sie dieses Gerat ausschliefllich mit einer geerdeten Steckdose. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial, bevor Sie das Geradt das erste Mal verwenden. Reinigen Sie die Frittierbehalter sowie die
Gitterboden. Wischen Sie das Gerat innen und auRen mit einem feuchten Tuch ab (siehe dazu Abschnitt ,,REINIGUNG UND
PFLEGE“). Achten Sie darauf, dass die elektrischen Komponenten trocken bleiben. Die HeiRluftfritteuse verfiigt Giber
eine Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten ganz ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Lassen Sie das Gerat vor dem erstmaligen Gebrauch etwa 10 Minuten lang ohne Zutaten laufen, um
Produktionsrickstdnde zu verbrennen. Sorgen Sie dabei flr eine gute Beliliftung. Beim erstmaligen Gebrauch des
Geréts kann es zur Bildung von Rauch und eines charakteristischen Geruchs kommen. Dies ist vollkommen normal und
Iasst nach kurzer Zeit nach.

Hinweis: Verwenden Sie stets den Gitterboden mit angebrachten SilikonfiiRen. Diese dienen dazu, den Gitterboden
wahrend des Frittiervorgangs im Frittierbehalter zu stabilisieren.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitzebestdndige Flache.

2. Dadas Gerat wahrend des Betriebs hei wird, darf es nicht zu nah an andere Gegenstdnde gestellt werden.

3. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerét heraus. Legen Sie den Gitterboden in den Frittierbehélter
ein.

4. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter. Schieben Sie den Frittierbehdlter wieder in das Gerat ein.
Vergewissern Sie sich, dass der Frittierbehalter korrekt platziert und vollstéandig verschlossen ist. Andernfalls kann
das Gerat nicht gestartet werden.

Vorsicht: Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehélter. Beriihren Sie den Frittierbehélter
nicht wahrend des Betriebs sowie fiir einige Zeit danach, da er sich stark erhitzt. Bertihren Sie den Frittierbehélter
ausschlieBlich am Griff.

5. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steckdose. Das Gerét befindet sich nun im Standby-Modus. Driicken
Sie die Ein/Aus-Taste einmal, um die anderen Tasten bzw. Anzeigen zu aktivieren.

6. Driicken Sie zunachst Taste 1 und anschlieRend eine der Programmtasten, um das gewilinschte Programm
auszuwahlen, und stellen Sie weiter die Temperatur und Zubereitungszeit fiir Frittierbehalter 1 ein. Driicken Sie
die Taste ,, A u oder , ¥ “ um die Zubereitungszeit (1-60 Minuten) und die Temperatur (80—200 °C) einzustellen.
Sie kénnen fir eine schnelle Einstellung die Tasten ,, A und, Y “ gedruckt halten.

7. Dricken Sie Taste 2 und anschlieRend eine der Programmtasten, um das gew{inschte Programm auszuwahlen, und
stellen Sie weiter die Temperatur und Zubereitungszeit fir Frittierbehalter 2 ein.

8. Drucken Sie die Taste ,Smart finish und anschlieBend die Start/Pause-Taste. Der Garraum mit der langeren
Zubereitungszeit wird zuerst in Betrieb genommen. Der zweite Garraum, bei dem eine kiirzere Zubereitungszeit
eingestellt ist, wird spater in Betrieb genommen, sodass beide Garrdaume gleichzeitig fertiggestellt werden.
Hinweis: Auf dem Anzeigefeld fiir den Garraum mit der kiirzeren Zubereitungszeit wird ,Hold"“ angezeigt, bis dieser
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in Betrieb genommen wird. Die Kontrollleuchte fiir Frittierbehalter 1 leuchtet durchgehend, die Kontrollleuchte
fiir Frittierbehalter 2 blinkt wahrend des Betriebs.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich das Gerat automatisch aus, es ertont ein Signalton und das
Gerat wechselt in den Standby-Modus. Der Ventilator dreht sich einige Sekunden lang weiter. Sie kdnnen das Gerat
auch manuell ausschalten, indem Sie die Ein/Aus-Taste driicken.

Driicken Sie wahrend des Betriebs die Start/Pause-Taste, um die Zubereitung zu pausieren, und driicken Sie die
Taste erneut, um den Vorgang fortzusetzen.

Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Geréat heraus. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet
sind. Falls nicht, schieben Sie den Frittierbehalter wieder zurlick in das Gerat. Stellen Sie erneut die Temperatur
sowie einige weitere Minuten ein und driicken Sie anschlieRend die Start/Pause-Taste, um die Zubereitung
fortzusetzen. HINWEIS: Sie kdnnen wahrend des Betriebs jederzeit den Frittierbehalter herausziehen, um den
Gargrad der Zutaten zu (berprifen oder die Zutaten zu schiitteln.

Verwenden Sie eine Grillzange, um Zutaten zu entnehmen, die von Natur aus Fett enthalten, welches sich wahrend
der Zubereitung als tiberschiissiges Ol am Boden des Frittierbehalters ansammelt (z. B. Rindfleisch, Hihnchen,
anderes Fleisch).

Entnehmen Sie alle anderen Zutaten, bei denen sich kein tiberschiissiges Ol am Boden ansammelt (z. B. Pommes
frites, Gemiise), indem Sie den Frittierbehalter auf ein Teller ausleeren.

Hinweis: Frittierbehalter, Zutaten und Gerét sind nach dem Frittieren heiB. Je nach Zutat kann Dampf aus dem
Frittierbehalter entweichen.

Nachdem eine Portion fertig zubereitet wurde, kann direkt eine weitere in der HeiSluftfritteuse zubereitet werden.

Vorheizen:

1)

2)

3)

4)

Drucken Sie die Vorheiztaste ,, @ “ um das Gerat vorzuheizen. Wahrend dieses Vorgangs blinkt die entsprechende

Kontrollleuchte.

Dricken Sie Taste 1 und anschlieBend die Taste ,, A u oder , Y “ um fir Frittierbehilter 1 die Zeit und Temperatur
zum Vorheizen einzustellen.

Drucken Sie Taste 2 und anschlieend die Taste ,,
zum Vorheizen einzustellen.

A u oder , Y “ um fir Frittierbehilter 2 die Zeit und Temperatur

Dricken Sie die Taste ,Smart finish“ und anschlieRend die Start/Pause-Taste. Der Garraum mit der langeren
Zubereitungszeit wird zuerst in Betrieb genommen. Der zweite Garraum, bei dem eine kiirzere Zubereitungszeit
eingestelltist, wird spater in Betrieb genommen, sodass beide Garrdume gleichzeitig fertiggestellt werden. Hinweis:
Auf dem Anzeigefeld fiir den Garraum mit der kiirzeren Zubereitungszeit wird ,Hold” angezeigt, bis dieser in
Betrieb genommen wird.

Timer-Funktion:

1) Dricken Sie Taste 1 und wahlen Sie anschlieRend ein Programm fiir Frittierbehalter 1.

2) Dricken Sie Taste 2 und wahlen Sie anschlieRend ein Programm fiir Frittierbehalter 2.

3) Dricken Sie die Taste ,,Smart finish” und anschlieRend die Timer-Taste. Verwenden Sie die Tasten ,, A und ,, v “
um eine beliebige Zeitdauer (zwischen 10 und 720 Minuten) einzustellen. Dricken Sie anschliefend die
Start/Pause-Taste. Die verbliebene Zeit bis zum automatischen Starten wird auf dem Anzeigefeld heruntergezihlt.
Wenn die eingestellt Zeit verstrichen ist, beginnt das Gerat automatisch mit der Zubereitung.

Hinweis:

Flr kleinere Portionen ist ein Frittierbehalter ausreichend. Wahlen Sie ein Programm fir den entsprechenden
Frittierbehéalter aus und driicken Sie anschlieBend die Start/Pause-Taste.

TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG

1.
2.

Nehmen Sie optimalerweise 350-450 g Pommes frites fiir ein knuspriges Ergebnis.
Wenn das Gerat kalt ist, verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten oder lassen Sie das Geradt ohne
Frittiergut ca. 4 Minuten lang vorheizen.



3. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt werden. Um das Frittiergut zu schiitteln
oder zu wenden, ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Geréat und schiitteln Sie ihn oder wenden Sie das
Frittiergut mit einer Gabel oder Grillzange. Schieben Sie den Frittierbehélter anschlieRend wieder in das Gerét ein.

4. Panierte Zutaten werden besonders knusprig, wenn sie mit etwas Pflanzendl bespriiht werden.

5. Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Frittierbehalter, wenn Sie Kuchen, Quiches oder andere empfindliche
Speisen zubereiten moéchten.

6. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie etwa Wirstchen, in der HeiBluftfritteuse zu.

7. Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch dazu verwenden, um Zutaten erneut zu erwarmen. Um Zutaten aufzuwarmen,
stellen Sie die Temperatur fir bis zu 10 Minuten auf 150 °C.

8. Das Gerat eignet sich nicht zur Zubereitung von Popcorn.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehdause nicht in Wasser und spiilen sie es nicht unter flieRendem Wasser.

2. Esdurfen keine Flissigkeiten in das Gerat eindringen, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu vermeiden.

3. Achten Sie darauf, dass alle Zutaten im Frittierbehalter bleiben und nicht mit den Heizelementen in Kontakt
gelangen.

4. Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab. Halten Sie zu allen Seiten einen
Mindestabstand von 10 cm ein.

5. Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol, da dies einen Brand verursachen kann!

6. Berihren Sie nicht das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

7. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiRer Dampf entweicht.

8. Wahrend des Betriebs entweicht heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hiande und Gesicht in einem
sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass.

9. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat entweicht. Dies deutet

darauf hin, dass die Zutaten verbrannt sind oder das Gerat defekt ist.



ZUBEREITUNGS-TABELLE
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Angaben in dieser Tabelle abweichen, sind die
Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen. Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat nicht

vorgeheizt wurde.

Menge je Temperatur | Zeit (in
Zutat Frittierbehalter | , . Wenden/Schiitteln | Zusatzinformation
. (°C) Min.)
(ing)
Karotten 200 180 15 ja
Griine Bohnen 150 180 15 ja
Pilze 150 180 15 ja
Garnelen 150 180 12 ja
Steak 150 180 14 ja
Pommes frites 400 200 28 ja
Hlahnerbrust 150 180 20 ja mit Ol bestrichen
Schweinekotelett | 120 180 20 ja mit Ol bestrichen
Hahner-Nuggets | 350 180 20 nein
Pizza 120 200 8 nein

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es bewegen oder reinigen. Reinigen Sie das Gerat

regelmaRig sowohl innen als auch auRen.
2. Verwenden Sie dazu ein feuchtes Tuch und trocknen Sie mit einem sauberen Tuch nach.

w

Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder Schwamme.

Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die Heilluftfritteuse schneller abkihlt. Reinigen Sie die Frittierbehalter
und Gitterboden mit heiBem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht-scheuernden Schwamm. Vor Gebrauch
gut trocknen lassen.

Reinigen Sie das Heizelement im Inneren der HeiRRluftfritteuse mit einer Reinigungsbirste,
Lebensmittelriickstande zu entfernen. Dazu muss zuerst der Frittierbehalter herausgezogen werden.

um

Hinweis: Die Frittierbehalter und Gitterbdden sind splilmaschinengeeignet. Aufgrund der aggressiven Inhaltsstoffe
vieler Geschirrspilmittel sollten diese Bestandteile jedoch von Hand gereinigt werden, um ihre Lebensdauer zu
verlangern.



BEHEBEN VON STORUNGEN

Storung Méogliche Ursache Behebung
Das Gerit ist nicht eingesteckt Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Das Gerat & ' Wandsteckdose.

funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht eingeschaltet.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Die Zutaten werden
nicht richtig

Im Frittierbehélter befindet sich eine zu
groRe Menge an Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den
Frittierbehalter. Kleinere Portionen werden
gleichmaRiger frittiert.

zubereitet. Temperatur oder Zubereitungszeit | Erhdhen  Sie die  Temperatur  bzw.
wurden zu niedrig eingestellt. Zubereitungszeit.
Die Zutaten werden | Bestimmte Zutaten mussen . S
. vy . Wenden oder schiitteln Sie die Zutaten nach
nur ungleichmaBig | zwischendurch gewendet oder N . .
‘s . der Halfte der Zubereitungszeit.
frittiert. geschittelt werden.
. s . . Achten Sie darauf, dass die Speisen im Ofen
Die frittierten | Manche Speisen sollten nur in einer . .. .
. . . .. . . L zubereitet werden konnen, und bestreichen
Speisen sind nicht | herkdbmmlichen  Fritteuse  frittiert | .. . .. . L
. Sie sie fir ein knuspriges Ergebnis mit etwas
knusprig. werden. o)
Wenn fettige Zutaten zubereitet werden,
tropft Ol in den Frittierbehilter. Das Ol
. Sie bereiten fettice Speisen zu verursacht ~ weiBen  Rauch und der
Welﬁe.r Rauch g€ >p ' Frittierbehalter erhitzt sich. Dies
entweicht aus dem beeintrichtigt weder das Gerdt noch das
Gerat. Frittierergebnis.
Der Frittierbehalter enthalt | Reinigen Sie das Gerét grindlich nach jedem

Fettriickstande vom letzten Gebrauch.

Gebrauch.

Frische Pommes
frites werden nur
ungleichmaRig
frittiert.

Die Kartoffeln waren nicht frisch.

Verwenden Sie frische festkochende

Kartoffeln.

Die Pommes frites wurden vor dem
Frittieren nicht ausreichend abgespiilt.

Spiilen Sie die Pommes frites gut ab, um die
Starke zu entfernen.

Die Pommes frites
werden nicht
knusprig.

Wie knusprig die Pommes frites
werden, hangt von der Wasser- und
Olmenge der Pommes frites ab.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor
Sie Ol hinzufiigen.

Flr ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

Flr ein knuspriges Ergebnis fligen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN

Spannung/Frequenz 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz

Nennleistung 1700 W
0,38 W (rechtliche Vorgabe < 0,5 W)

Wenn ausgeschaltet Das Geradt wechselt innerhalb von 1 Minuten automatisch in den
Standby-Modus.)

Produktmalie (L x B x H) 36,1x39,8x32,4cm

Nettogewicht 7,3 kg

Anzahl der Frittierbehalter 2 separate Frittierbehalter

Fassungsvermogen 451+45]|

Timer max. 60 Minuten

Temperatur 80-200 °C

Zubehor Gitterboden (2 Stiick)

Netzkabelldnge 80 cm

Anzeigefeld 24 x LED je 0,3 W, 2,5-3,1 V Gleichstrom. Das Leuchtmittel ist nicht

durch den Benutzer austauschbar.

ol

(=) 2

P % € 92N

Entsorgung

Dieses Produkt ist mit dem durchgestrichenen Miilltonnensymbol gemaR der EU-Richtlinie 2012/19/EU

gekennzeichnet, um darauf hinzuweisen, dass es nicht mit dem (ibrigen Hausmiill entsorgt werden darf.

Aufgrund von gefdhrlichen Stoffen, Gemischen oder Bestandteilen sind Elektro- und Elektronikgerate, die

nicht getrennt entsorgt werden, potenziell schadlich fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit. Bitte
HE \wenden Sie sich an Ihre Stadtverwaltung oder Abfallentsorgungsstelle vor Ort fur Informationen zu Riickgabe
und Recycling dieses Produkts.



Informationen zum Elektro- und Elektronikgerategesetz 3 (ElektroG3)

Symbolerklarung

Das Symbol des durchgestrichenen Miilleimers besagt, dass dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmill entsorgt werden darf,
— sondern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugefiihrt werden muss.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer, vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten, Erfassung zuzufihren.
Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerdat entnommen werden kdnnen, im Regelfall vor
der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer
Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstragers
zugefiihrt werden.

Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der o6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Zur Riickgabe stehen in lhrer Ndhe kostenfreie
Sammelstellen fir Elektroaltgerdte sowie gegebenenfalls weitere Annahmestellen fiir die Wieder-
verwendung der Gerdte zur Verfigung. Die Adressen konnen Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung erhalten. Auch Vertreiber mit einer Verkaufsflache fur Elektro- und
Elektronikgerate von mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 Quadratmetern, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerdte anbieten und auf dem Markt bereitstellen, sind verpflichtet
unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate zurlickzunehmen. Diese miissen bei der Abgabe eines
neuen Elektro- oder Elektronikgeradtes an einen Endnutzer ein Altgerdt des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfllt, am Ort der Abgabe
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurliickzunehmen sowie ohne Kauf eines  Elektro- oder
Elektronikgerates auf Verlangen des Endnutzers bis zu drei Altgerdte pro Gerateart, die in keiner
duleren Abmessung groRer als 25 Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Ndhe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Bei einem Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln gelten als Verkaufsflachen des Vertreibers alle Lager- und Versandflachen.

Datenschutzhinweis

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthilt, sind Sie selbst fiir
deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des alten
Elektro- oder Elektronikgerates moglich ist, entnehmen Sie diesem bitte alte Batterien oder Akkus
sowie Altlampen, bevor sie es zur Entsorgung zuriickgeben, und fuhren diese einer separaten
Sammlung zu.



Weitere Informationen

Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de. Informationen
zur Erfullung der quantitativen Zielvorgaben nach § 10 Abs. 3 ElektroG (Sammelquote) und § 22
Abs. 1 ElektroG (Verwertungsquoten):

Das Bundesministerium fir Umwelt, Naturschutz, nukleare Sicherheit und Verbraucherschutz
veroffentlicht jahrlich ausfihrliche Daten zu Elektro- und Elektronikgerdten und die in
Deutschland erreichten und an die EU-Kommission zu Ubermittelnden quantitativen
Zielvorgaben auf seiner Internetseite:

https://www.bmuv.de/themen/wasser-
ressourcenabfall/kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete.

Hinweise zur Abfallvermeidung

Nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/EU (iber Abfille und ihrer Umsetzung in den
Gesetzgebungen der Mitgliedstaaten der Europdischen Union haben MalRnahmen der
Abfallvermeidung grundsatzlich Vorrang vor MalRnahmen der Abfallbewirtschaftung. Als
MaBnahmen der Abfallvermeidung kommen bei Elektro- und Elektronikgerdten insbesondere
die Verlangerung ihrer Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerate und die VerdulRerung
funktionstlichtiger gebrauchter Gerate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung in Betracht.
Weitere Informationen enthalt das Abfallvermeidungsprogramm des Bundes unter Beteiligung
der Lander: https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-
desbundesunter-beteiligung-der-laender/

WEEE-Registrierungsnummer und Kontaktdaten

Unter der WEEE-Registrierungsnummer DE 76956000 sind wir bei

BDSK Handels GmbH & Co. Kg.

Mergentheimer Str. 59, 97084 Wiirzburg,

als Handler und Inverkehrbringer von Elektro- und Elektronikgeraten registriert.

E-Mail-Adresse info@moemax.at
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CONSIGNES DE SECURITE

Lisez toutes les instructions avant utilisation et suivez-les afin de pouvoir utiliser I'appareil de maniére optimale
et d'éviter toute blessure ou tout dommage. Conservez ce mode d'emploi en lieu sdr. Si vous cédez |'appareil a
un tiers, veillez a joindre ce mode d'emploi.

La garantie cesse en cas d'un dommage causé par le non-respect du présent mode d'emploi. Le fabricant ou
I'importateur décline toute responsabilité pour les dommages causés par le non-respect du mode d'emploi, une
utilisation négligente ou une utilisation non conforme aux instructions du présent mode d'emploi.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans ou par des personnes présentant des
déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou manquant d'expérience et de connaissances, s'ils sont
surveillés ou ont regu les instructions pour une utilisation sGre de I'appareil et qu'ils ont compris les risques
encourus.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de huit ans et
sont surveillés.

Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou
un technicien qualifié, afin de prévenir tout danger.

Vous trouverez des détails sur le nettoyage des surfaces en contact avec la nourriture ou I'huile dans la
section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

Ne faites pas fonctionner 'appareil au moyen d'une minuterie ou d'une télécommande séparée.

L'appareil est destiné a I'usage domestique et aux domaines suivants : les cuisines pour le personnel des
magasins, bureaux ou autres environnements professionnels ; les exploitations agricoles ; les hotels, les
stations-service et autres types d'hébergements (utilisation par les clients ou les résidents) ; les chambres
d'hotes.

Avant de brancher la fiche d'alimentation dans une prise, assurez-vous que la tension et la fréquence
correspondent aux indications de la plaque signalétique.

Débranchez la fiche d'alimentation de la prise quand vous n'utilisez pas 'appareil et avant de le nettoyer.

Si vous utilisez une rallonge, veillez a ce qu'elle soit adaptée a la puissance de I'appareil. Sinon, ceci peut
entrainer une surchauffe de la rallonge et/ou de la fiche secteur. La rallonge présente un risque de
trébuchement et donc de blessure. Veillez a éviter toute situation dangereuse.

Veillez a ce que le cable d'alimentation ne pende pas sur des arétes vives et tenez-le a distance des objets
chauds et des flammes nues.

Ne plongez ni I'appareil ni la fiche d'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides. Il existe un danger de mort
par électrocution !

Tirez sur la fiche pour la débrancher de la prise de courant. Ne tirez pas sur le cable d'alimentation.

Ne touchez pas I'appareil s'il est tombé dans I'eau. Débranchez la fiche secteur, éteignez I'appareil et
apportez-le a un service aprés-vente agréé pour réparation.

Il ne faut ni brancher ni débrancher la fiche d'alimentation avec des mains mouillés.

N'essayez en aucun cas d'ouvrir le boitier de I'appareil ou de le réparer vous-méme. Cela peut entrainer un
choc électrique.

Ne laissez jamais |'appareil en marche sans surveillance.

Cet appareil n'est pas congu pour une utilisation commerciale.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane de laquelle il ne peut pas tomber.

Veillez a ce que l'appareil ne soit pas trop exposé a la saleté et a I'humidité.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon |égerement humidifié.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche. Eteignez toujours I'appareil ou
débranchez la fiche de la prise de courant lorsque vous quittez la piéce (tirez sur la fiche et non pas sur le
cordon d'alimentation).
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32.

33.
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37.

38.

Ne mettez pas |'appareil directement contre un mur ou a c6té d'autres appareils. Respectez sur tous les cotés
une distance minimum de 10 cm.

Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par la sortie d'air. Tenez
vos mains et votre visage a une distance slre de la vapeur et de la sortie d'air. Soyez également prudent
lorsque vous retirez le panier a friture, car de la vapeur chaude s'en échappe.

Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre s'échappe de
I'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier de cuisson de I'appareil.
Avant chaque utilisation de l'appareil, assurez-vous que I'élément chauffant et I'environnement soient
propres et libres de résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal.

Attention — surface brialante.

AVERTISSEMENT ! Ne touchez pas les surfaces accessibles pendant que |'appareil est en marche. Pendant le
fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent atteindre une température élevée.
De l'air chaud s'échappe par la sortie d'air a I'arriere de I'appareil. Tenez les matériaux sensibles a la chaleur,
tels que le verre, a une distance slre de |'appareil.
Si vous utilisez des produits avec un revétement antiadhésif, assurez-vous qu'il n'y a pas d'oiseaux dans la
méme piéce et que celle-ci peut étre complétement fermée et bien ventilée.
Apreés utilisation et avant/pendant le préchauffage (sans ingrédients), retirez toujours le papier sulfurisé du
panier a friture.
Avant chaque utilisation de |'appareil, assurez-vous que I'élément chauffant et le boitier sont propres et
exempts de résidus alimentaires afin de garantir le bon fonctionnement de I'appareil.
Les aliments préparés dans cet appareil doivent atteindre au maximum une couleur dorée et ne doivent
jamais devenir bruns ou noirs. Retirez les résidus brilés. Ne cuisez pas les pommes de terre fraiches a des
températures supérieures a 180 °C afin de minimiser la formation d'acrylamide.
Soyez prudent lorsque vous nettoyez la partie supérieure de I'espace de cuisson : I'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.
Ne posez pas |'appareil sur ou a proximité de matériaux inflammables comme des nappes, des rideaux, etc.
S
Cet appareil répond aux exigences du code allemand des denrées alimentaires et aliments pour

animaux (« LFGB ») et convient au contact avec les aliments.

ﬁ Cet appareil doit étre utilisé uniquement a l'intérieur. N'utilisez jamais I'appareil a 'extérieur.



COMPOSANTS

Entrée d'air

Unité de commande et panneau d'affichage
Panier a friture

Panier a friture

Poignée du panier a friture

Grille

Pieds en silicone

© Nk WNPR

Sortie d'air

Unité de commande et panneau d'affichage

Réglages du temps

Réglage de la température
Panneau d'affichage

Bouton 1 pour panier a friture 1
Bouton 2 pour panier a friture 2
Bouton démarrage/pause
Interrupteur marche/arrét
Bouton de minuterie

. Bouton « Smart finish »

10. Bouton de préchauffage

LN kA WNRE




Tableau des programmes

Programme Temps préréglé (min) Température préréglée (°C)
a) Légumes 15 180
b) Poisson 14 180
c) Crevettes 12 180
d) Steak 20 180
e) Ailes de poulet 20 180
f) Pizza 8 200
g) Frites 28 200
AVANT L'UTILISATION

Veuillez lire toutes les instructions avant l'utilisation et conserver le mode d'emploi en vue d'une utilisation
ultérieure. Branchez cet appareil exclusivement dans une prise mise a la terre. Retirez tout le matériel
d'emballage avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois. Nettoyez le panier a friture ainsi que les grilles.
Essuyez l'intérieur et l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide (voir la section « NETTOYAGE ET
ENTRETIEN »). Veillez a ce que les composants électriques restent secs. La friteuse a air chaud dispose d'un
systeme de chauffage circulaire qui permet de cuire la plupart des ingrédients sans huile.

Avant la premiére utilisation, laissez I'appareil fonctionner pendant environ 10 minutes sans ingrédients afin de
braler les résidus de fabrication. Veillez a une bonne aération. Lors de la premiere utilisation de I'appareil, de la
fumée et une odeur caractéristique peuvent se former. Ceci est tout a fait normal et disparait rapidement.
Remarque : utilisez toujours la grille avec les pieds en silicone fixés. Ceux-ci servent a stabiliser la grille dans le
panier pendant la friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

2. L'appareil chauffant pendant son fonctionnement, il ne doit pas étre placé a proximité d'autres objets.

3. Retirez le panier a friture de 'appareil a I'aide de la poignée. Placez la grille dans le panier a friture.

4. Ajoutezlesingrédients dans le panier a friture. Réinsérez le panier a friture dans I'appareil. Assurez-vous que
le panier a friture est correctement positionné et complétement fermé. Autrement, I'appareil ne peut pas
démarrer.

Attention : ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier a friture. Ne touchez pas le panier a
friture pendant le fonctionnement et attendez un peu apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le panier a friture
uniquement par la poignée.

5. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise appropriée. L'appareil se trouve maintenant en mode veille.
Appuyez sur le bouton marche/arrét pour activer les autres boutons ou affichages.

6. Appuyez d'abord sur le bouton 1, puis sur I'un des boutons de programme pour sélectionner le programme
souhaité, puis réglez la température et le temps de cuisson pour le panier a friture 1. Appuyez sur le bouton
” Aoy , Y “pour régler le temps de préparation (1 a 60 minutes) et la température (80 a 200 °C). Pour un
réglage rapide, maintenez enfoncés les boutons ,, A et, ¥ “

7. Appuyez sur le bouton 2, puis sur I'un des boutons de programme pour sélectionner le programme souhaité,
puis réglez la température et le temps de cuisson pour le panier a friture 2.

8. Appuyez sur le bouton « Smart finish », puis sur le bouton démarrage/pause. L'espace de cuisson dont le
temps de préparation est le plus long est mis en service en premier. Le deuxiéme espace de cuisson, pour
lequel un temps de cuisson plus court est réglé, est mis en service plus tard, afin que les deux espaces
terminent la cuisson en méme temps. Remarque : Le message « Hold » s'affiche sur I'écran de I'espace de



cuisson dont le temps de préparation est le plus court jusqu'a ce que celui-ci soit mis en service. Le voyant
lumineux du panier a friture 1 reste allumé en permanence, tandis que celui du panier a friture 2 clignote
pendant le fonctionnement.

9. Une fois le processus terminé, 'appareil s'éteint automatiquement, un signal sonore retentit et I'appareil
passe en mode veille. Le ventilateur continue de tourner pendant quelques secondes. Vous pouvez
également éteindre I'appareil manuellement en appuyant sur le bouton marche/arrét.

Pendant le fonctionnement, appuyez sur le bouton démarrage/pause pour interrompre la cuisson, puis
appuyez a nouveau sur le bouton pour reprendre le processus.

10. Retirez le panier a friture de I'appareil a I'aide de la poignée. Vérifiez si les ingrédients sont cuits. Sinon,
repoussez le panier a friture dans l'appareil. Réglez a nouveau la température et quelques minutes
supplémentaires puis appuyez sur la touche démarrage/pause pour poursuivre la préparation. REMARQUE :
pendant le fonctionnement, vous pouvez retirer le panier a tout moment pour vérifier la cuisson des
ingrédients ou les remuer.

11. Utilisez une pince a barbecue pour retirer les ingrédients qui contiennent naturellement de la graisse, qui
s'accumule sous forme d'huile excédentaire au fond du récipient de friture pendant la cuisson (p.ex. le beeuf,
le poulet et d'autres viandes).

Retirez tous les autres ingrédients qui ne produisent pas d'excés d'huile au fond (p.ex. les frites, les légumes)
en vidant le panier a friture sur une assiette.

Remarque : le panier a friture, les ingrédients et I'appareil sont chauds apreés la friture. Selon les ingrédients,
de la vapeur peut s'échapper du panier a friture.

12. Une fois qu'une portion est préte, vous pouvez immédiatement en préparer une autre dans la friteuse a air
chaud.

Préchauffage :

1) Appuyezsurle bouton de préchauffage ,, @ “pour préchauffer I'appareil. Pendant cette opération, le voyant
lumineux correspondant clignote.

2) Appuyez sur le bouton 1 puis sur le bouton , A ou , Y “ pour régler la durée et la température de
préchauffage du panier a friture 1.

3) Appuyez sur le bouton 2 puis sur le bouton ,, A« ou, Y “ pour régler la durée et la température de
préchauffage du panier a friture 2.

4) Appuyez sur le bouton « Smart finish », puis sur le bouton démarrage/pause. L'espace de cuisson dont le

temps de préparation est le plus long est mis en service en premier. Le deuxieme espace de cuisson, pour
lequel un temps de cuisson plus court est réglé, est mis en service plus tard, afin que les deux espaces
terminent la cuisson en méme temps. Remarque : Le message « Hold » s'affiche sur I'écran de I'espace de
cuisson dont le temps de préparation est le plus court jusqu'a ce que celui-ci soit mis en service.

Fonction minuterie :

1)
2)
3)

Appuyez sur le bouton 1, puis sélectionnez un programme pour le panier a friture 1.

Appuyez sur le bouton 2, puis sélectionnez un programme pour le panier a friture 2.

Appuyez sur le bouton « Smart finish » puis sur le bouton de minuterie. Utilisez les boutons ,,A” et, Y
“pour régler la durée souhaitée (entre 10 et 720 minutes). Appuyez ensuite sur le bouton démarrage/pause.
Le temps restant avant le démarrage automatique s'affiche sur I'écran. Une fois le temps réglé écoulé,
['appareil commence automatiquement la préparation.

Remarque :

Un panier a friture suffit pour les petites portions. Sélectionnez un programme adapté au panier a friture puis

appuyez sur le bouton démarrage/pause.



CONSEILS DE PREPARATION

1.
2.

Pour obtenir un résultat croustillant, utilisez de préférence 350 a 450 g de frites.

Si I'appareil est froid, prolongez le temps de préparation de 3 minutes ou laissez I'appareil préchauffer
pendant environ 4 minutes sans aliments a frire.

Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de préparation. Pour secouer ou retourner les
aliments, retirez le panier a friture de I'appareil en le tirant par la poignée et secouez-le ou retournez les
aliments a l'aide d'une fourchette ou d'une pince a barbecue. Replacez ensuite le panier a friture dans
I'appareil.

Les ingrédients panés deviennent particulierement croustillants lorsqu'ils sont vaporisés d'un peu d'huile
végétale.

Placez un moule a gateau ou un plat a gratin dans le panier a friture si vous souhaitez préparer des gateaux,
des quiches ou d'autres aliments délicats.

Evitez de préparer des aliments trés gras, comme les saucisses, dans la friteuse a air chaud.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des ingrédients. Pour réchauffer des
aliments, réglez la température sur 150 °C pendant un maximum de 10 minutes.

L'appareil ne convient pas a la préparation de pop-corn.

ATTENTION :

1.
2.
3.

O N oW

N'immergez pas le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous I'eau courante.

Aucun liquide ne doit pénétrer dans I'appareil afin d'éviter tout risque de choc électrique ou de court-circuit.
Veillez a ce que tous les ingrédients restent dans le panier de cuisson et n'entrent pas en contact avec les
éléments chauffants.

Ne couvrez pas l'entrée et la sortie de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil. Respectez sur tous les
cotés une distance minimum de 10 cm.

Ne remplissez pas le panier a friture de I'huile, car cela pourrait provoquer un incendie !

Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

Soyez prudent lorsque vous retirez le panier a friture, car de la vapeur chaude s'en échappe.

Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. Tenez vos mains et votre
visage a une distance s(ire de la vapeur et de la sortie d'air.

Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre s'échappe de
I'appareil. Cela indique que les ingrédients ont br{lé ou que I'appareil est défectueux.



TABLEAU DE PREPARATION
Si les instructions figurant sur I'emballage du produit different de celles indiquées dans ce tableau, veuillez suivre
les instructions figurant sur I'emballage. Prolongez le temps de préparation de 3 minutes si I'appareil n'a pas été

préchauffé.
Quantité B , .
L. . . | Température | Durée (en . Information
Ingrédient par panier a . Retourner/agiter ) )
. (°C) min.) supplémentaire
friture (en g)
Carottes 200 180 15 Oui
Haricots verts 150 180 15 Oui
Champignons 150 180 15 Oui
Crevettes 150 180 12 Oui
Steak 150 180 14 Oui
Frites 400 200 28 Oui
Blanc de poulet Oui Badigeonner
150 180 20 )
d'huile
Cote de porc Oui Badigeonner
120 180 20 )
d'huile
Nuggets de Non
350 180 20
poulet
Pizza 120 200 8 Non

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Laissez l'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le déplacer ou de le nettoyer. Nettoyez

régulierement l'appareil, a I'intérieur comme a l'extérieur.

2. Pour ce faire, utilisez un chiffon humide et essuyez avec un chiffon propre.

N'utilisez jamais de produits nettoyants ou d'éponges abrasifs.

4. Retirez le panier a friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement. Nettoyez le panier a
friture et les grilles a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle et une éponge non abrasive. Bien laisser
sécher avant 'utilisation.

5. Nettoyez I'élément chauffant a l'intérieur de la friteuse a air chaud a I'aide d'une brosse de nettoyage afin
d'éliminer les résidus alimentaires. Pour ce faire, retirez d'abord le panier a friture.

Remarque : Les paniers de friture et les grilles passent au lave-vaisselle. Cependant, en raison des agents agressifs

contenus dans de nombreux détergents pour lave-vaisselle, il est préférable de les nettoyer a la main afin de

prolonger leur durée de vie.



DEPANNAGE

Panne Cause possible Solution
, o , Branchez la fiche électrique sur une prise de
, . L'appareil n'est pas branché. o
L'appareil ne courant murale mise a la terre.

fonctionne pas.

L'appareil n'est pas allumé.

Appuyez sur le bouton marche/arrét pour
allumer I'appareil.

Les ingrédients ne
sont pas cuits
correctement.

La quantité d'ingrédients dans le
panier a friture est trop importante.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le
panier a friture. La cuisson de portions plus
petites donne un résultat plus homogéne.

La température ou le temps de cuisson
ont été réglés trop bas.

Augmentez la température ou le temps de
cuisson.

Les aliments ne sont
pas frits de manieére
uniforme.

Certains ingrédients doivent étre

retournés ou secoués pendant Ia
cuisson.

Retournez ou secouez les ingrédients a mi-
cuisson.

Les aliments frits ne
sont pas

croustillants.

Certains aliments ne doivent étre frits
gue dans une friteuse traditionnelle.

Assurez-vous que les aliments peuvent étre
cuits au four et badigeonnez-les d'un peu
d'huile pour obtenir un résultat croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des mets gras.

Lorsque vous cuisinez des ingrédients gras,
de I'huile s'écoule dans le bac a friture.
L'huile entraine la formation de fumée
blanche et le panier a friture chauffe. Cela
n'est grave ni pour l|'appareil ni pour le

résultat de friture.

Le panier a friture contient des résidus
de graisse provenant de la derniére
utilisation.

Nettoyez soigneusement |'appareil apres

chaque utilisation.

Les frites fraiches ne
sont pas frites de
maniere uniforme.

Les pommes de terre n'étaient pas
fraiches.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme
fraiches.

Les frites n'ont pas été suffisamment
rincées a I'eau avant leur cuisson.

Il faut bien rincer les futures frites

auparavant pour enlever I'amidon.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Le croustillant des frites dépend de la
quantité d'eau et d'huile contenue
dans les frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites
de maniére plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu
d'huile.




DONNEES TECHNIQUES

Tension/fréquence

220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz

Puissance nominale

1700 W

Hors tension

0,38 W (exigence légale < 0,5 W)
L'appareil passe automatiquement en mode veille au bout d'1 minute.)

Dimensions du produit (L x | x H)

36,1x39,8x32,4cm

Poids net 7,3 kg

Nombre de paniers de friture 2 paniers de friture séparés
Capacité 451+4,5]1

Minuterie max. 60 minutes
Température 80-200 °C

Accessoires Grilles de fond (2 piéces)
Longueur du cable d'alimentation 80 cm

Panneau d'affichage

24 LED de 0,3 W chacune, 2,5-3,1V courant continu. La source

lumineuse ne peut pas étre remplacée par 'utilisateur.

Elimination

Ce produit est marqué du symbole représentant une poubelle barrée, conformément a la directive

européenne 2012/19/UE, afin d'indiquer qu'il ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers.

En raison des substances, mélanges ou composants dangereux qu'ils contiennent, les équipements

électriques et électroniques qui ne sont pas éliminés séparément peuvent étre nocifs pour

I'environnement et la santé humaine. Veuillez contacter votre administration municipale ou votre

centre local de collecte des déchets pour obtenir des informations sur la restitution et le recyclage de ce produit.
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OZNAKE OBAVUJESTI

Prije uporabe paZljivo procitajte i pridrzavajte se svih uputa kako biste optimalno koristili uredaj i izbjegli ozljede
ili oStec¢enja. Spremite ovu uputu za kasniju uporabu. Ako uredaj dajete na raspolaganje tre¢im osobama, priloZite
i ovu uputu.

Jamstvo prestaje vrijediti u slu¢aju oStec¢enja nastalog zbog nepridrZzavanja ovih uputa za koriStenje. Proizvodac
ili uvoznik ne preuzima nikakvu odgovornost za Stete nastale zbog nepridrzavanja uputa za koristenje, nemara ili
uporabe koja nije u skladu s uputama iz ovog prirucnika.
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Djeca od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, senzoric¢kim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva
ili znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute
za sigurno koristenje uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca od 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako su pod nadzorom odrasle osobe.

Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece do 8 godina.

Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, distributer ili sli¢no kvalificirana osoba kako biste
izbjegli opasnosti.

Napomene o ¢&i$éenju povrsina koje dolaze u dodir s hranom ili uljem mozZete pronadi u poglavlju ,,CISCENJE
| ODRZAVANJE".

Uredaj se ne smije ukljucivati pomocu vremenske sklopke ili zasebnog daljinskog upravljaca.

Uredaj je namijenjen za upotrebu u kuéanstvu i sljede¢im podrucjima: kuhinje za djelatnike u poduzeéima,
uredima i drugim radnim okruZenjima; seoska gospodarstva, hoteli, odmorista i drugi stambeni objekti (za
goste ili stanovnike), prenocista s polupansionom.

Prije ukljucivanja uredaja u elektricnu mrezu provjerite jesu li mrezni i napon uredaja identi¢ni.

Ako uredaj nije u uporabi ili prije ¢iSéenja, izvucite utikac iz uti¢nice.

Ako koristite produzni kabel, isti mora biti pogodan za potrebe napajanja uredaja. U protivhom, moze dodi
do pregrijavanja kabela i/ili utikac¢a. Produzni kabel predstavlja opasnost od spoticanja, a time i ozljede.
Budite oprezni kako biste izbjegli opasne situacije.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drzite ga podalje od vrucih predmeta i otvorenog plamena.
Ne uranjajte uredaj i utikac¢ u vodu ili druge tekucine. Postoji Zivotna opasnost od strujnog udara!

Pri iskljucivanju uredaja iz elektricne mreZe povucite utika¢. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. lzvucite utika¢ iz uticnice, isklju¢ite uredaj i odnesite ga
ovlastenom serviseru na popravak.

Ne uklju€ujte i ne isklju€ujte uredaj iz elektri¢cne mreze mokrim rukama.

Ne pokusavajte otvoriti ili sami popraviti uredaj. To moZe prouzrociti strujni udar.

Ne ostavljajte ukljuéeni uredaj bez nadzora.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.

Koristite uredaj isklju¢ivo u predvidenu svrhu.

Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu s koje ne moze pasti.

Osigurajte da uredaj nije izloZzen prekomjernoj prljavstini i vlazi.

Ocistite uredaj blago navlazenom krpom.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada. Ako napustate radno mjesto, iskljucite uredaj ili izvucite
utikac iz uti¢nice (primite utikac, ne povlacite kabel).

Ne postavljajte uredaj izravno na zid ili druge uredaje. Osigurajte minimalan razmak od 10 cm sa svih strana.
Tijekom rada friteze na vrudi zrak izlazi vruéa para iz otvora za izlaz zraka. DrZite ruke i lice podalje od pare i
otvora za izlaz zraka. Budite oprezni i pri vadenju posude za fritiranje, bududi da izlazi vruéa para.

Ako primijetite da izlazi crni dim iz uredaja, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. Prije vadenja posude za
fritiranje iz uredaja pricekajte dok dim ne prestane izlaziti.

Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grijac¢ i okolno podrucje Cisti, bez ostataka hrane kako biste
osigurali ispravno funkcioniranje.
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Oprez — vruca povrsina.

UPOZORENIJE! Ne dodirujte dostupne povrsine dok je uredaj u radu. Odredeni dijelovi uredaja mogu postidi
visoku temperaturu tijekom rada.

Iz otvora za izlaz zraka na poledini uredaja izlazi vru¢ zrak. Drzite meterijale koje bi toplina mogla ostetiti kao
Sto su staklo na sigurnoj udaljenosti od uredaja.

Ako koristite proizvode s neprianjaju¢im slojem, osigurajte da se u istoj prostoriji ne nalaze ptice i da se
prostorija moze kompletno zatvoriti i dobro provjetriti.

Nakon koristenja i prije/tijekom predgrijavanja bez namiranica uklonite papir za pecenje iz posude za
fritiranje.

Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grija€ i kudiSte Cisti, bez ostataka hrane kako biste osigurali
optimalnu funkciju uredaja.

Hrana pripremljena u ovom uredaju smije doseci najviSe zlatnoZutu boju i ne smije postati smeda ili crna.
Uklonite zagorjele ostatke. Ne fritirajte svjeZze krumpire na temperaturi iznad 180 °C kako biste nastanak
akrilamida sveli na najmanju mogucu mjeru.

Budite oprezni pri ¢is¢enju gornje komore. Grijac je vru¢, a rubovi metalnih dijelova ostri.

Ne postavljajte uredaj na ili u blizini zapaljivih materijala kao Sto su stolnjaci i zavjese.

4

(LFGB) i pogodan je za kontakt s hranom.

Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve Zakonika o hrani, proizvodima Siroke potrosnje i hrani za Zivotinje

ﬁ Ovaj je uredaj namijenjen isklju¢ivo za unutarnju uporabu. Uredaj nikad ne upotrebljavajte na

otvorenom.
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Otvor za ulaz zraka
Upravljacka jedinica i zaslon
Posuda za fritiranje
Posuda za fritiranje
Drske posude za fritiranje
Resetka
Silikonske nogice
Otvor za izlaz zraka
Upravljacka jedinica i zaslon
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Postavke vremena

Postavka temperature

Zaslon

Tipka 1 za posudu za fritiranje 1
Tipka 2 za posudu za fritiranje 2
Tipka za pokretanje/zaustavljanje
Tipka za uklj./isklj.

Timer tipku

. Tipka ,Smart finish“

10. Tipka za predgrijavanje
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Tablica programa

Program Unaprijed podeseno trajanje (min.) :iz)aprijed podesena temperatura
a) Povrée 15 180
b) Riba 14 180
c) Kozice 12 180
d) Odrezak 20 180
e) Pileca krilca 20 180
f) Pizza 8 200
g) Pomfrit 28 200

PRIJE KORISTENJA

Prije uporabe proditajte sve upute i sacuvajte prirucnik za kasniju uporabu. Prikljucite ovaj uredaj iskljucivo na
uzemljenu uti¢nicu. Prije prvog koristenja uklonite sav ambalazni materijal. Ocistite posude za fritiranje i reSteke.
Obridite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom (za to vidi odjeljka ,CISCENJE | ODRZAVANIJE“). Osigurajte da
elektri¢ni dijelovi ostanu suhi. Friteza na vru¢i zrak raspolaze kruznim zagrijavanjem, sto omogucuje pripremu
vecine sastojaka bez ulja.

Prije prvog koristenja ukljucite uredaj cca 10 minuta bez sastojaka kako biste eliminirali sve ostatke koji su nastali
u procesu proizvodnje. Pritom osigurajte dostatno prozracivanje. Prilikom prve uporabe uredaja moze dodéi do
pojave dima i karakteristicnog mirisa. To je uobic¢ajena pojava koja relativno brzo nestaje.

Napomena: Uvijek koristite reSetku s pricvrs¢enim silikonskim nogicama. Iste sluZe za stabilizaciju reSetke u
posudi tijekom postupka fritiranja.

KORISTENJE

1. Postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu koja je otporna na toplinu.

2. Bududi da se uredaj zagrijava tijekom rada, ne smije se postavljati preblizu drugim predmetima.

3. lzvucite posudu za fritiranje iz uredaja drzedi je za drsku. Umetnite reSetku u posudu za fritiranje.

4. Stavite sastojke u posudu za fritiranje. Zatim ponovno vratite posudu za fritiranje u uredaj. Provjerite je li
posuda za fritiranje pravilno postavljena i potpuno zatvorena. U protivnom uredaj se ne moze ukljuciti.
Oprez: Ne ulijevajte ulje ili druge tekuéine u posudu za fritiranje. Ne dodirujte posudu za fritiranje tijekom
rada i odredeno vrijeme nakon rada jer se ona jako zagrijava. Primite posudu za fritiranje iskljucivo za drsku.

5. Stavite utika¢ u pogodnu uti¢nicu. Sada je uredaj u nacinu rada mirovanja. Jedanput pritisnite tipku za
uklj./isklj. kako biste aktivirali ostale tipke ili zaslon.

6. Prvo pritisnite tipku 1, a zatim tipke za odabir programa kako biste odabrali Zeljeni program i podesite
temperaturu i trajanje pripreme za posudu za fritiranje 1. Pritisnite tipku ,, Al , Y “kako biste podesili
trajanje pripreme (1 - 60 minuta) i temperaturu (80 - 200 °C). Za brzo podesavanje moZete drzati pritisnute
tipke ,, " "1, Yo« pritisnutima.

7. Pritisnite tipku 2, a zatim tipke za odabir programa kako biste odabrali Zeljeni program i podesite temperaturu
i trajanje pripreme za posudu za fritiranje 2.

8. Pritisnite tipku ,Smart finish”, a zatim tipku za pokretanje/zaustavljanje. Prvo se ukljucuje komora s duljim
trajanjem pripreme. Druga komora kod koje je podeseno krace trajanje fritiranja ukljucuje se kasnije tako da
obje komore istovremeno zavrSe s fritiranjem. Napomena: Na zaslonu za komoru s kraéim trajanjem
pripreme prikazaje se ,,Hold“ sve dok komora ne poéne s radom. Kontrolna lampica za posudu za fritiranje

1 neprekidno svijetli, a kontrolna lampica za posudu za fritiranje 2 treperi tijekom rada.



9. Kada je postupak zavrsen, uredaj se automatski iskljucuje, oglasava se zvucni signal i uredaj prelazi u nacin
rada mirovanja. Ventilator nastavlja s radom jos nekoliko sekundi. Uredaj mozete i ruc¢no iskljuditi, tako Sto
Cete pritisnuti tipku za uklj./isklj..

Tijekom rada pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje pripreme, a zatim ponovno pritisnite tipku za
nastavak postupka.

10. lzvucite posudu za fritiranje iz uredaja drzeci je za drsku. Provjerite jesu li sastojci gotovi. Ako nisu, vratite
koSaru u uredaj. Ponovno podesite temperaturu i nekoliko dodatnih minuta, a zatim pritisnite tipku za
pokretanje/zaustavljanje kako biste nastavili pripremu. NAPOMENA: Posude za fritiranje mozete izvudi u bilo
kojem trenutku tijekom rada kako biste provjerili stupanj fritiranja sastojaka ili protresli sastojke.

11. Upotrijebite hvataljke za rostilj kako biste izvadili sastojake koji prirodno sadrze masnocu, a koja se tijekom
pripreme nakuplja kao viSak ulja na dnu posude za fritiranje (npr. govedina, piletina, drugo meso).

Sve ostale sastojke kod kojih se visak ulja ne nakuplja na dnu (npr. pomfrit, povrée) izvadite tako Sto cete
posudu za fritiranje isprazniti na tanjur.

Napomena: Posude za fritiranje, sastojci i uredaj su jako vruci nakon fritiranja. Ovisno o sastojcima, para
moZze izlaziti iz posude za fritiranje.

12. Nakon sto je jedna porcija gotova, druga se moze odmah pripremiti u fritezi na vruci zrak.

Predgrijavanje:

1) Pritisnite tipku za predgrijavanje ,, @ “kako biste zagrijali uredaj. Tijekom tog postupka treperi odgovarajuca
kontrolna lampica.

2) Pritisnite tipku 1, a zatim tipku , A« ili , Y “ kako biste za posudu za fritiranje 1 podesili trajanje i

temperaturu za predgrijavanje.

3) Pritisnite tipku 2, a zatim tipku ,, A« ili , Y “ kako biste za posudu za fritiranje 2 podesili trajanje i
temperaturu za predgrijavanje.

4) Pritisnite tipku ,,Smart finish®, a zatim tipku za pokretanje/zaustavljanje. Prvo se uklju¢uje komora s duljim

trajanjem pripreme. Druga komora kod koje je podeseno krace trajanje fritiranja ukljucuje se kasnije tako da
obje komore istovremeno zavrse s fritiranjem. Napomena: Na zaslonu za komoru s kraéim trajanjem pripreme
prikazaje se ,Hold“ sve dok komora ne pocne s radom.

Timer funkcija:

1)
2)
3)

Pritisnite tipku 1, a zatim odaberite program za posudu za fritiranje 1.
Pritisnite tipku 2, a zatim odaberite program za posudu za fritiranje 2.
Pritisnite tipku ,Smart finish“, a zatim timer tipku. Pritisnite tipke ,, A ili,, \K kako biste podesili bilo koje
trajanje (izmedu 10 i 720 minuta). Zatim pritisnite za pokretanje/zaustavljanje. Na zaslonu se odbrojava
preostalo vrijeme do automatskog pokretanja. Kada istekne postavljeno vrijeme, uredaj ¢e automatski poceti

s pripremom.

Napomena:
Za manje porcije dovoljna je jedna posuda za fritiranje. Odaberite program za odgovarajuc¢u posudu za fritiranje,

a zatim pritisnite tipku pokretanje/zaustavljanje.

SAVIETI ZA PRIPREMU

1.
2.
3.

Kako biste dobili hrskavi pomfrit uzmite koli¢inu od 350 - 450 g.

Ako je uredaj hladan, produzite trajanje pripreme za 3 minute ili zagrijte uredaj 4 minute bez sastojaka.
Neke sastojke treba protresti na polovice trajanja pripreme. Kako biste protresli ili okrenuli namirnice za
fritiranje, izvucite posudu za fritiranje iz uredaja drzedi je za drsku, a zatim ju protresite ili okrenite namirnice
pomocu vilice ili hvataljke za rostilj. Zatim vratite posudu za fritiranje u uredaj.



4. Pohani sastojci bit ¢e hrskaviji, ako ih poprséete s malo biljnog ulja.

5. Stavite kalup za pecenje ili nabujak u posudu za fritiranje, ako Zelite pripremiti kola¢, nabujak te osjetljive ili
punjene sastojke.

6. Ne fritirajte jako masne sastojke (npr. kobasice) u fritezi na vrudi zrak.

7. Fritezu na vruci zrak mozete koristiti i za podgrijavanje sastojaka. Za podgrijavanje sastojaka podesite
temperaturu od 150 °C na 10 minuta.

8. Uredaj nije pogodan za pripremu kokica.

OPREZ:

1. Ne uranjajte kudiste u vodu i ne perite ga pod teku¢om vodom.

2. Osigurajte da tekuéine ne udu u uredaj kako biste izbjegli strujni udar ili kratki spoj.

3. Osigurajte da svi sastojci ostanu u posudi za fritiranje i ne dodu u dodir s grijac¢ima.

4. Ne prekrivajte otvor za ulaz i izlaz zraka na uredaju tijekom rada. Osigurajte minimalan razmak od 10 cm sa
svih strana.

5. Ne ulijevajte ulje u posudu za fritiranje, jer to moZe prouzroditi pozar!

6. Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u radu.

7. Budite oprezni i pri vadenju posude za fritiranje, bududi da izlazi vruca para.

8. Tijekom rada izlazi vruca para iz otovra za izlaz zraka. Drzite ruke i lice podalje od pare i otvora za izlaz zraka.

9. Ako primijetite da izlazi crni dim iz uredaja, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. To znaci da su sastojci zagorjeli

ili je uredaj neispravan.

TABLICA PRIPREME
Ako upute na ambalazi proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, potrebno je pridrzavati se uputa na ambalazi.

Produzite vrijeme pripreme za 3 minute, ako je uredaj nije prethodno zagrijan.

Kolicina po L.
. . Temperatura | Trajanje . . | Dodatna
Sastojak posudi za . Okretanje/protresanje | . .
L (°C) (min) informacija
fritiranje (g)
Mrkve 200 180 15 da
Mahune 150 180 15 da
Gljive 150 180 15 da
Kozice 150 180 12 da
Odrezak 150 180 14 da
Pomfrit 400 200 28 da
Pilec¢a prsa da premazano
150 180 20 .
uljem
Svinjski kotlet da premazano
120 180 20 .
uljem
Pile¢i medaljoni | 350 180 20 ne
Pizza 120 200 8 ne




CISCENJE | ODRZAVANIJE
1

. Prije premjestanja ili ¢iS¢enja uredaja ostavite ga cca 30 minuta da se ohladi. Redovito Cistite uredaj iznutra i

izvana.

Za to upotrijebite vlaznu krupu i osusite ga ¢istom krpom.

Ne koristite abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili spuzve.

4. lzvucite posudu za fritiranje kako bi se friteza na vruci zrak brze ohladila. Ocistite posude za fritiranje i reSetke

vruéom vodom, sredstvom za pranje posuda i mekom spuzvom. Prije uporabe temeljito ih osusite.

5. Ocistite grija€ u unutrasnjosti friteze na vruéi pomocu Cetke za Ciséenje kako biste uklonili ostatke sastojaka.

Za to je potrebno prvo izvudi posudu za fritiranje.

Napomena: Posude za fritiranje i reSetke su pogodne za perilicu posuda. Medutim, zbog agresivnih sastojaka

mnogih sredstava za pranje posuda, ove dijelove treba ru¢no prati kako bi se produzio njihov vijek trajanja.

UKLANJANJE SMETNJI
Smetnja Moguci uzrok Otklanjanje
Uredaj nije uklju¢en u elektricnu . L L .
) . Stavite utika¢ u uzemljenju zidnu uti¢nicu.
Uredaj ne | mrezu.
funkcionira. o . Pritisnite  tipkuza uklj./isklj. kako biste
Uredaj nije ukljucen. - .
ukljucili uredaj.
) L ) Stavite manje sastojaka u posudu za
U posudi za fritiranje nalazi se | . . , . _
. . . . fritiranje. Manje porcije fritiraju se
Sastojci se ne | prevelika koli¢ina sastojaka. L
L . ravnomjernije.
fritiraju pravilno — — - — -
Temperatura ili trajanje pripreme su | Povecajte temperaturu odn. poduljite
prenisko odn. prekratno podeseni. trajanje pripreme.
Sastojci se ne ) . . . .
fritirai Neke sastojke treba povremeno | Okrenite ili protresite sastojke nakon
ritiraju
y . okrenuti ili protresti. polovice trajanja pripreme.
ravnomjerno.

Fritirani sastojci nisu

Neke sastojke treba fritirati samo u

Provjerite mogu li se sastojci pripremati u
peénici i premazite ih uljem kako bi bili

hrskavi. konvencionalnoj fritezi. .
hrskavi.
Ako pripremate masne sastojke, ulje kapa u
. . posudu za fritiranje. Ulje prouzrokuje bijeli
e .. ... . .| Pripremate masna jela. . o .
Bijeli dim izlazi iz dim, a posuda za fritiranje se zagrijava. To ne
uredaja. utje€e na uredaj ni na rezultat fritiranja.
U posudi za fritiranje nalazi se ostaci | Temeljito ocistite uredaj nakon svakog
masti od prosle uporabe. koristenja.
Svjezi pomfrit ne | Krumpir nije bio svjez. Upotrijebite svjeZzi krumpir s ¢vrstim mesom.
fritira se — — ” .... ; ; -
. Pomfrit nije bio dovoljno ispran prije | Temeljito isperite pomfrit kako biste uklonili
ravhomjerno.

fritiranja.

Skrob.

Pomfrit nije hrskav.

Hrskavost pomfrita ovisi o koli¢ini vode
i ulja na pomfritu.

Temeljito osusite pomfrit prije nego Sto
dodate ulje.

Kako biste dobili hrskav pomfrit nareZite ga
na tanje trake.

Kako biste dobili hrskav pomfrit dodajte malu
koli¢inu ulja.




TEHNICKI PODACI

Napon/frekvencija:

220 - 240 V izmjeni¢na struja, 50 - 60 Hz

Nazivna snaga

1700 W

Ako je iskljuc¢eno

0,38 W (zakonski zahtjev < 0,5 W)
Uredaj automatski prelazi u nacin rada mirovanja unutar 1 minute.

Dimenzije proizvoda (D x S x V)

36,1x39,8x32,4cm

Neto tezina 7,3 kg

Broj posuda za fritiranje 2 zasebne posude za fritiranje
Zapremnina 451+4,5]1

Timer Maks. 60 minuta
Temperatura 80-200 °C

Pribor Resetka (2 komada)

Duljina kabela 80 cm

Zaslon

24X LED po 0,3 W, 2,5 - 3,1V istosmjerna struja. Zarulja nije zamjenjiva

od strane korisnika.

Zbrinjavanje

Ovaj proizvod oznacen je simbolom precrtanog kontejnera za otpatke na kotacima u skladu s Direktivom

EU-a 2012/19/EU kako bi se ukazalo da se ne smije zbrinjavati s ostalim komunalnim otpadom. Zbog

opasnih tvari, smjesa ili sastojaka elektricna i elektronicka oprema koja se ne zbrinjava odvojeno

—— potencijalno je Stetna za okolis i ljudsko zdravlje. Za vise informacije o povratu i recikliranju ovog

proizvoda obratite se gradskoj upravi ili lokalnom reciklaznom dvoristu.
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy przeczytaé wszystkie instrukcje i postepowaé zgodnie z nimi, aby zapewni¢ optymalne
wykorzystanie urzgdzenia oraz unikngc¢ obrazen lub uszkodzen. Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywac
w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt osobom trzecim, nalezy pamieta¢ o dotgczeniu niniejszej instrukcji
obstugi.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji obstugi gwarancja traci
wazno$é. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji obstugi, nieostroznym uzytkowaniem lub uzyciem niezgodnym z wymogami niniejszej instrukcji.
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Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i wiedzy, jesli
zostanie im zapewniony nadzér lub instruktaz dotyczacy bezpiecznego uzytkowania produktu, tak aby
zwigzane z nim zagrozenia byty dla nich zrozumiate.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja produktu nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i
pozostajg pod nadzorem osoby dorostej.

Urzadzenie i przewdd zasilajgcy nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci, ktére nie ukonczyty 8 roku zycia.
Jesli kabel sieciowy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego partnera handlowego
lub podobnie wykwalifikowany personel specjalistyczny w celu unikniecia zagrozen.

Wskazéwki dotyczace czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig lub olejem znajdujg sie w
rozdziale ,,CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA”.

Urzadzenia nie wolno obstugiwaé za pomoca zegara sterujgcego ani oddzielnego pilota zdalnego sterowania.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwach domowych oraz miejscach takich jak: kuchnie dla
pracownikéw sklepdéw, biur i innych miejsc pracy, gospodarstwa rolne, hotele, motele i inne osrodki
noclegowe (z ktérych korzystajg goscie lub mieszkarncy), pensjonaty ze $niadaniem.

Przed podtaczeniem wtyczki do gniazdka elektrycznego nalezy upewnic sie, ze napiecie i czestotliwos¢ sg
zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowe;.

Nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.

W przypadku stosowania przedtuzacza, musi on by¢ dostosowany do wymagan zasilania urzadzenia. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania przedtuzacza i/lub wtyczki sieciowej. Przedtuzacz stwarza ryzyko
potkniecia sie, a tym samym obrazen. Nalezy uwazaé, aby unikna¢ niebezpiecznych sytuaciji.

Nalezy upewnié sie, ze przewdd zasilajgcy nie zwisa nad ostrymi krawedziami i trzymad go z dala od goracych
przedmiotéw i otwartego ognia.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia ani wtyczki zasilajgcej w wodzie lub innych ptynach. Istnieje zagrozenie zycia
wskutek porazenia pradem!

Aby odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka. Nie nalezy ciggna¢ za kabel.

Nie nalezy dotyka¢ urzadzenia, jezeli wpadto do wody. Nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, wytgczyé
urzadzenie i oddac je do naprawy w autoryzowanym serwisie.

Nie wolno podtacza¢ ani odtgcza¢ wtyczki od gniazdka elektrycznego mokrymi rekami.

Nie nalezy prébowaé otwiera¢ obudowy urzadzenia ani samodzielnie naprawiaé¢ urzadzenia. Moze to
spowodowaé porazenie pradem elektrycznym.

Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Z urzadzenia nalezy korzystac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni, z ktérej nie moze spasé.

Upewnij sie, ze urzadzenie nie jest narazone na nadmierne zabrudzenia i wilgo¢.

Czys$¢ urzadzenie za pomocg lekko wilgotnej $ciereczki.

Nigdy nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru. Zawsze wytaczaj urzadzenie, gdy opuszczasz
miejsce pracy lub wyciggaj wtyczke z gniazdka (ciggnij za wtyczke, nie za kabel).

Nie stawiaj urzadzenia bezposrednio przy Scianie lub innych urzadzeniach. Ze wszystkich stron nalezy
zachowaé minimalny odstep wynoszgcy ok. 10 cm.
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Podczas uzytkowania frytkownicy z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymac
w bezpiecznej odlegtosci od opardw i otworéw wentylacyjnych. Takg samg ostrozno$¢ nalezy zachowad
podczas wyjmowania pojemnika do smazenia, poniewaz z niego réwniez wydostaje sie goraca para.

Jezeli z urzadzenia zacznie sie wydobywac ciemny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania. Przed
wyjeciem pojemnika do smazenia z urzadzenia nalezy poczeka¢, az przestanie dymié.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, przed kazdym uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze element grzejny i
otaczajagcy go obszar sg czyste i wolne od resztek zywnosci.

Uwaga — Gorgca powierzchnia.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy dotyka¢ dostepnych powierzchni, gdy urzadzenie jest wtgczone. Czesci urzadzenia
mogaq osiggnac wysoka temperature podczas pracy.

Z wylotu powietrza z tytu urzadzenia wydobywa sie gorgce powietrze. Trzymaj materiaty wrazliwe na ciepto,
takie jak szkto, w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Jedli uzywasz produktéw z nieprzywierajgcg powtoka, upewnij sie, ze w tym samym pomieszczeniu nie ma
ptakow oraz ze pomieszczenie jest catkowicie zamkniete i dobrze wentylowane.

Zawsze usuwaj papier do pieczenia z pojemnika do smazenia po uzyciu i przed/podczas nagrzewania
urzadzenia (bez sktadnikéw).

Aby zapewni¢ nienaganne dziatanie urzadzenia, przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze element grzejny i
obudowa sg czyste i wolne od resztek zywnosci.

Potrawy przygotowywane w tym urzadzeniu powinny mieé co najwyzej ztocisty kolor i nigdy nie powinny by¢
brgzowe ani czarne. Usun przypalone resztki. Nie smaz Swiezych ziemniakdéw w temperaturze powyzej 180°C,
aby zminimalizowa¢ powstawanie akrylamidu.

Zachowaj ostroznos¢ podczas czyszczenia gérnej czesci komory gotowania: element grzejny jest goracy, a
krawedzie metalowych czesci sg ostre.

Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu tatwopalnych materiatéw takich jak obrusy, zastony itp.

4

i Paszowych (LFGB) i nadaje sie do kontaktu z zywnoscia.

Urzadzenie to spetnia wymogi niemieckiego Kodeksu Artykutéw Zywnosciowych, Konsumpcyjnych

ﬁ Urzadzenie to wolno uzywac wytacznie w pomieszczeniach. Nigdy nie nalezy uzywaé urzadzenia na

zewnatrz.
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Wlot powietrza

Jednostka sterujgca i wyswietlacz
Pojemnik do smazenia

Pojemnik do smazenia

Uchwyty pojemnikéw do smazenia
Kratka

Silikonowe nézki

© Nk WNPR

Wylot powietrza

Jednostka sterujaca i wyswietlacz

Ustawianie czasu

Ustawianie temperatury

Wyswietlacz

Przycisk 1 dla pojemnika do smazenia 1
Przycisk 2 dla pojemnika do smazenia 2
Przycisk start/pauza

Przycisk wtgczania/wytaczania

Przycisk timera

. Przycisk ,smart finish“

10. Przycisk nagrzewania

LN kA WNRE



Tabela programoéw

Program Ustawiony czas (min) Ustawiona temperatura (°C)
a) warzywa 15 180
b) ryby 14 180
c) krewetki 12 180
d) steki 20 180
e) skrzydetka z kurczaka | 20 180
f) pizza 8 200
g) frytki 28 200

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie wszystkie instrukcje i zachowaj instrukcje obstugi do pdzniejszego wgladu.
Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyczysé pojemniki do smazenia i kratki. Wytrzyj wewnetrzng
i zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka (patrz rozdziat ,,CZYSZCZENIE | PIELEGNACIJA®). Uwazaj, aby
elementy elektryczne pozostaty suche. Frytkownica bezttuszczowa nagrzewa sie ze wszystkich stron, co oznacza,
ze wiekszos¢ sktadnikow mozna przygotowac catkowicie bez oleju.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia uruchom je na okoto 10 minut bez sktadnikdw, aby wypali¢ wszelkie
pozostatosci produkcyjne. Zapewnij przy tym dobrg wentylacje. Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze
pojawic sie dym oraz charakterystyczny zapach. Jest to catkowicie normalne i ustepuje po krétkim czasie.
Wskazéwka: Zawsze uzywaj kratki z zamocowanymi silikonowymi nézkami. Stuzg one do stabilizacji kratki w
pojemniku do smazenia podczas procesu smazenia.

UZYTKOWANIE

1. Postaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

2. Poniewaz urzadzenie mocno nagrzewa sie podczas pracy, nie nalezy ustawia¢ go zbyt blisko innych
przedmiotéw.

3.  Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia, trzymajac go za uchwyt. Wtéz kratke do pojemnika do
smazenia.

4. Umies¢ sktadniki w pojemniku do smazenia. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia.
Upewnij sie, ze pojemnik do smazenia jest prawidtowo umieszczony i catkowicie zamkniety. W przeciwnym
razie urzadzenia nie bedzie mozna uruchomié.

Uwaga: Nie dodawaj oleju ani innych ptyndw do pojemnika do smazenia. Nie dotykaj pojemnika do smazenia
podczas uzytkowania urzadzenia i przez pewien czas po jego zakoniczeniu, poniewaz mocno sie nagrzewa.
Pojemnik do smazenia trzymaj wytgcznie za uchwyt.

5. Widz wtyczke do odpowiedniego gniazdka. Urzadzenie znajduje sie teraz w trybie czuwania. Nacisnij raz
przycisk wtgczania/wytgczania raz, aby aktywowac inne przyciski lub wskazania.

6. Najpierw nacisnij przycisk 1, a nastepnie jeden z przyciskdw programéw, aby wybrac zgdany program, i ustaw
temperature i czas przygotowania dla pojemnika do smazenia 1. Nacisnij przycisk ,, A lub, ¥ “ aby ustawi¢
czas przygotowania (1-60 minut) i temperature (80-200°C). W celu szybkiego ustawienia mozna nacisng¢ i
przytrzymac przyciski ,, A i, Y

7. Nacisnij przycisk 2, a nastepnie jeden z przyciskdw programow, aby wybrac¢ zadany program, i ustaw
temperature i czas przygotowania dla pojemnika do smazenia 2.

8. Nacisnij przycisk ,,smart finish”, a nastepnie przycisk start/pauza. Komora gotowania z dtuzszym czasem
przygotowania zostanie uruchomiona jako pierwsza. Druga komora gotowania, w ktérej ustawiono krétszy
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czas przygotowania, zostanie uruchomiona pdzniej, tak aby obie komory zakoriczyly prace jednoczesnie.
Wskazdwka: Na wyswietlaczu komory gotowania z krétszym czasem przygotowania bedzie wyswietlany
napis ,Hold”, dopdki nie zostanie ona uruchomiona. Kontrolka pojemnika do smazenia 1 swieci sie ciagle,
natomiast kontrolka pojemnika do smazenia 2 miga podczas pracy.

Po zakonczeniu procesu urzgdzenie wyfacza sie automatycznie, rozlega sie sygnat dzwiekowy, a nastepnie
urzadzenie przechodzi w tryb czuwania. Wentylator obraca sie jeszcze przez kilka sekund. Urzadzenie mozna
réwniez wytgczyc recznie, naciskajgc przycisk wtgczania/wytgczania.

Naciénij przycisk start/pauza podczas pracy urzadzenia, aby wstrzymaé przygotowywanie, a nastepnie
nacisnij go ponownie, aby kontynuowac proces.

Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia, trzymajac go za uchwyt. Sprawdz, czy skfadniki s3 gotowe.
Jesli nie, wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzgdzenia. Ponownie ustaw temperature i czas na
kilka minut a nastepnie naciénij przycisk start/pauza, aby kontynuowaé przygotowywanie. WSKAZOWKA: W
kazdej chwili podczas pracy urzadzenia mozesz wyja¢ pojemnik do smazenia, aby sprawdzi¢ stopien
przygotowania sktadnikéw lub nimi potrzasna¢.

Do wyjmowania sktadnikéw zawierajgcych z natury ttuszcz, ktéry podczas przygotowywania gromadzi sie na
dnie pojemnika do smazenia (np. wotowina, kurczak, inne mieso), uzywaj szczypiec do grilla.

Wszystkie pozostate sktadniki, przy ktérych na dnie nie gromadzi sie nadmiar ttuszczu (np. frytki, warzywa),
wyjmuj oprézniajac pojemnik do smazenia na talerz.

Wskazdéwka: Pojemnik do smazenia, potrawy i urzgdzenie sg po smazeniu gorgce. W zaleznosci od sktadnika
z pojemnika do smazenia moze wydobywac sie para.

Po przygotowaniu jednej porcji we frytkownicy od razu mozna przygotowac kolejng.

Nagrzewanie:

1)

2)

3)

4)

Nacisnij przycisk nagrzewania ,, @ “ aby nagrza¢ urzadzenie. Podczas tego procesu miga odpowiednia

kontrolka.

Nacisnij przycisk 1 a nastepnie przycisk ,,A” lub , ¥ “ aby ustawi¢ czas i temperature nagrzewania dla
pojemnika do smazenia 1.

Nacisnij przycisk 2 a nastepnie przycisk ,,A” lub , ¥ “ aby ustawi¢ czas i temperature nagrzewania dla
pojemnika do smazenia 2.

Naciénij przycisk ,,smart finish”, a nastepnie przycisk start/pauza. Komora gotowania z dtuzszym czasem
przygotowania zostanie uruchomiona jako pierwsza. Druga komora gotowania, w ktérej ustawiono krétszy
czas przygotowania, zostanie uruchomiona pdzniej, tak aby obie komory zakonczyty prace jednoczesnie.
Wskazdwka: Na wyswietlaczu komory gotowania z krétszym czasem przygotowania bedzie wyswietlany napis

»,Hold”, dopdki nie zostanie ona uruchomiona.

Funkcja timera:

1)
2)
3)

Nacisnij przycisk 1, a nastepnie wybierz program dla pojemnika do smazenia 1.
Nacisnij przycisk 2, a nastepnie wybierz program dla pojemnika do smazenia 2.
Nacisnij przycisk ,smart finish®, a nastepnie przycisk timera. Uzyj przyciskow , A i, A4 “ aby ustawic¢
dowolny czas trwania (miedzy 10 i 720 min). Nastepnie naci$nij przycisk start/pauza. Czas pozostaty do
automatycznego uruchomienia jest odliczany na wyswietlaczu. Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie

automatycznie rozpocznie przygotowywanie.



Wskazéwka:

Do matych porcji wystarczy jeden pojemnik do smazenia. Wybierz program dla odpowiedniego pojemnika i

nastepnie nacisnij przycisk start/pauza.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA

1. Aby uzyskac efekt chrupkosci, najlepiej uzyj 350-450 g frytek.

2. Jedli urzadzenie jest zimne, wydtuz czas przygotowania o 3 minuty lub nagrzej urzadzenie bez smazonych
sktadnikéw przez okoto 4 minuty.

3. Niektérymi sktadnikami nalezy potrzasna¢ po uptywie potowy ustawionego czasu. Aby potrzasngé lub
odwréci¢ potrawe, wyciggnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nim lub odwrdé
smazony sktadnik widelcem (ub szczypcami do grilla). Nastepnie wsun pojemnik do smazenia z powrotem do
urzadzenia.

4. Panierowane sktadniki stajg sie bardziej chrupkie, jesli zostang spryskane niewielka iloscig oleju roslinnego.

5. Umies$¢ forme do pieczenia/zapiekania we frytkownicy, jezeli chcesz przygotowad ciasto, quiche lub inne
delikatne potrawy.

6. We frytkownicy bezttuszczowej nie przygotowuj bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.

7. Frytkownicy mozna réwniez uzywaé¢ do ponownego podgrzewania skfadnikéw. Aby ponownie podgrzac
sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

8. Urzadzenie nadaje sie takze do przygotowywania popcornu.

UWAGA:

1. Nie zanurzaj obudowy w wodzie i nie ptucz jej pod biezgcg woda.

2. Do urzadzenia nie mogg przedostaé sie zadne ptyny, aby nie doszto o porazenia pradem elektrycznym lub
zwarcia.

3. Upewnij sie, ze wszystkie sktadniki pozostajg w pojemniku do smazenia i nie majg kontaktu z elementami
grzejnymi.

4. Nie zakrywaj wlotu i wylotu powietrza podczas uzytkowania urzadzenia. Ze wszystkich stron nalezy zachowac
minimalny odstep wynoszacy ok. 10 cm.

5. Nie napetniaj pojemnika do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowa¢é pozar!

6. Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

7. Zachowaj ostroznosé podczas wyjmowania pojemnika do smazenia, poniewaz wydostaje sie gorgca para.

8. Podczas uzytkowania urzadzenia z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymadé
w bezpiecznej odlegtosci od opardw i otwordw wentylacyjnych.

9. Jezeli z urzagdzenia zacznie sie wydobywac ciemny dym, nalezy natychmiast odfaczy¢ je od zasilania. Oznacza

to, ze sktadniki sg przypalone lub urzadzenie jest uszkodzone.



TABELA PRZYGOTOWYWANIA
Jesli instrukcje na opakowaniu produktu rdéznig sie od informacji w tej tabeli, nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjami na opakowaniu. Wydtuz czas przygotowania o 3 minuty, jesli urzadzenie nie zostato nagrzane.

llos¢ na
Sktadnik pojemnik do Temperatura Czas (min) | Obracanie/potrzasanie !Jodatkmfve
L. (°C) informacje
smazenia (g)
Marchewki 200 180 15 Tak
Fasolka 150 180 15 Tak
szparagowa
Grzyby 150 180 15 Tak
Krewetki 150 180 12 Tak
Steki 150 180 14 Tak
Frytki 400 200 28 Tak
Piers$ z kurczaka 150 180 20 Tak Posmaruj olejem
Kotlet wieprzowy | 120 180 20 Tak Posmaruj olejem
e lm m o™
Pizza 120 200 8 Nie

CZYSZCZENIE | PIELEGNACIA
1. Przed przystgpieniem do przenoszenia lub czyszczenia urzadzenia pozwdl mu ostygngé przez ok. 30 min.
Regularnie czys$¢ urzadzenie zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz.
2. Uzyj do tego wilgotnej Sciereczki, a nastepnie osusz za pomocg czystej Sciereczki.
Nigdy nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczgcych ani sciernych gabek.

4. Wyjmij pojemnik do smazenia, aby goraca frytkownica szybciej ostygta. Wyczysé pojemnik do smazenia i
kratke gorgcg wodg, niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn i niescierng gqbka. Przed ponownym uzyciem
doktadnie wysusz.

5.  Wyczysc element grzejny wewnatrz frytkownicy za pomoca szczotki do czyszczenia, aby usungc z niego resztki
jedzenia. W tym celu nalezy najpierw wyciggna¢ pojemnik do smazenia.

Wskazdéwka: Pojemnik do smazenia i kratke mozna my¢ w zmywarce. Ze wzgledu na agresywne sktadniki wielu

detergentéw do zmywarek, te elementy powinny by¢ jednak myte recznie, aby przedtuzy¢ ich zywotnos¢.



USUWANIE USTEREK

Usterka

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
pradu.

Podtagcz wtyczke do uziemionego gniazdka
Sciennego.

Urzadzenie nie jest wtaczone.

Nacisnij przycisk wtaczania/wytgczania, aby
wtgczy¢ urzadzenie.

W pojemniku do smazenia znajduje

Umies¢ mniej sktadnikdbw w pojemniku do

Sktadniki nie sq | . o, o smazenia. Mniejsze porcje smazone s3
. sie zbyt duza ilos¢ sktadnikow. L T
prawidtowo bardziej réwnomiernie.
przygotowywane. Ustawiona temperatura lub czas . .
. o Zwieksz temperature lub czas przygotowania.
przygotowania sg za niskie.
Sktadniki sg | Niektére sktadniki nalez w
L, L. 2 . . L y . .| Obré¢ sktadniki lub potrzasnij nimi po
nierdwnomiernie miedzyczasie obréci¢c lub  nimi . .
. ) uptywie potowy czasu przygotowania.
usmazione. potrzgsnac.

Smazone potrawy nie sg
chrupiace.

Niektore potrawy powinny by¢
smazone tylko w konwencjonalnej
frytkownicy.

Zwracaj uwage na to, aby potrawy mogty byé
przygotowywane w piekarniku i posmaruj je
odrobing oleju, aby byty chrupigce.

Z urzadzenia wydobywa

Przygotowujesz ttuste potrawy.

Gdy we frytkownicy przygotowywane sa
ttuste sktadniki, ttuszcz kapie do pojemnika
do smazenia. Ttuszcz powoduje powstawanie
biatego dymu a pojemnik do smazenia

sie biaty dym. nagrzewa sie. Nie ma to wptywu na dziatanie
urzadzenia ani na efekty smazenia.
W pojemniku do smazenia znajduje | Gruntownie czy$¢ urzadzenie po kazdym
sie ttuszcz z ostatniego uzycia. uzyciu.
. Ziemniaki nie byty swieze. Uzyj ziemniakéw twardych/satatkowych.
Swieze frytki CE ]

nierdwno usmazone.

Frytki
optukane przed smazeniem.

nie zostaty wystarczajgco

Dobrze wyptucz frytki, aby usung¢ skrobie.

Frytki nie sg chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy ilosci wody
i oleju.

Dobrze osusz frytki przed dodaniem oleju.

Aby uzyskaé chrupigcy efekt, pokroj frytki w
drobniejsze paski.

Dodaj do nich odrobine oleju, aby byly
chrupigce.




DANE TECHNICZNE

Napiecie/czestotliwosc 220-240 V AC, 50-60 Hz

Moc znamionowa 1700 W
0,38 W (wymog prawny < 0,5 W)

Wytgczone urzadzenie W ciggu minuty urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb
gotowosci.

Wymiary produktu (dt. x szer. x wys.)| 36,1x39,8x32,4cm

Waga netto 7,3 kg

Liczba pojemnikéw do smazenia 2 osobne pojemniki do smazenia

Pojemnos¢ 451+4,5]1

Timer Maks. 60 minut

Temperatura 80-200°C

Akcesoria Kratka (2 sztuki)

Dtugos¢ kabla 80 cm

Wyswietlacz 24 x LED o mocy 0,3 W, 2,5-3,1 V, prad staty. Zrédto $wiatta nie moze

zosta¢ wymienione przez uzytkownika.

Utylizacja

Produkt ten jest oznaczony symbolem przekreslonego kosza na Smieci zgodnie z dyrektywg UE

2012/19/UE, aby zwrdci¢ uwage, ze nie wolno go wyrzucaé wraz z pozostatymi odpadami komunalnymi.

Ze wzgledu na niebezpieczne substancje, mieszaniny lub skfadniki, urzadzenia elektryczne i
—— elektroniczne, ktére nie sg utylizowane oddzielnie, mogg by¢ potencjalnie szkodliwe dla sSrodowiska i

zdrowia ludzkiego. W celu uzyskania informacji na temat zwrotu i recyklingu tego produktu prosze
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami miejskimi lub punktem zbiérki odpaddéw.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
Cititi si urmati toate instructiunile Tnainte de utilizare pentru a asigura cea mai buna utilizare posibila a

dispozitivului si pentru a evita vatamarile corporale sau deteriorarea acestuia. Pastrati acest manual de utilizare
ntr-un loc sigur. In cazul in care inmanati produsul unei persoane terte, asigurati-vd cd primeste si instructiunile
de utilizare.

in caz de deteriorare cauzatd de nerespectarea acestui manual de utilizare, garantia se pierde. Producitorul,
respectiv firma importatoare nu raspunde pentru daunele survenite in urma nerespectarii instructiunilor de
utilizare, a utilizarii neglijente sau in neconformitate cu cerintele acestui manual de utilizare.
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Aparatul poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani precum si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse ori de persoane neexperimentate si neinstruite numai in cazul in care sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului Tn conditii de siguranta si au inteles
pericolele care pot aparea ca urmare a utilizarii lui.

Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu pot fi efectuate de catre copii decat daca acestia sunt
supravegheati si au peste 8 ani.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie hlocuit de citre producitor, distribuitorul
acestuia sau personal calificat in mod similar pentru a evita pericolele.

Informatii cu privire la curatarea suprafetelor care intra Tn contact cu alimente sau ulei gasiti la punctul
,CURATARE SI INTRETINERE”.

Nu este permisa punerea in functiune a aparatului prin intermediul unui temporizator sau a unui sistem
separat cu telecomanda.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic si in spatii precum: bucatarii pentru angajati in magazine,
birouri sau alte medii de lucru; ferme; folosirea lui de catre oaspeti in hoteluri, moteluri si alte tipuri de
cazare; pensiuni cu mic dejun.

Tnainte de a introduce stecdrul in priza verificati daca tensiunea electrica si frecventa corespund cu indicatiile
de pe placuta cu specificatii tehnice.

Scoateti stecarul din priza atunci cand nu folositi aparatul si inainte de a-l curata.

Dac3 utilizati un prelungitor, acesta trebuie s fie adecvat cererii de energie electrici a aparatului. In caz
contrar este posibil ca prelungitorul si/sau stecarul sa se supraincélzeasca. Pericol de impiedicare si ranire
din cauza prelungitorului. Fiti precauti pentru a evita situatii periculoase.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margini ascutite si feriti-I de obiecte fierbinti si flacari deschise.
Nu scufundati niciodata aparatul sau stecarul in apa sau in alte lichide. Pericol de electrocutare!

Trageti de stecar pentru a-l scoate din priza. Nu trageti de cablul de alimentare.

Nu atingeti aparatul daca acesta a cazut in apa. Scoateti stecarul din priza, opriti aparatul si duceti-l la reparat
la un centru de service autorizat.

Nu conectati stecarul si nu il decuplati de la sursa de alimentare cu energie electrica cu mainile ude.

Nu Tncercati niciodatd si deschideti carcasa aparatului sau sa il reparati singuri. In caz contrar, vd puteti
electrocuta.

Nu I3sati niciodata aparatul nesupravegheat cand este in functiune.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Nu folositi aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost conceput.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si pland, de unde sa nu poatd cadea.

Asigurati-va ca dispozitivul nu este expus la murdarie si umiditate excesiva.

Curatati aparatul cu o carpa usor umeda.

Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune. Opriti aparatul sau scoateti stecarul din
priza (trageti de stecar, nu de cablu) daca parasiti zona de lucru.

Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte dispozitive. Pastrati o distanta minima de 10 cm pe toate
partile.
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Tn timpul functiondrii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. Scoateti cosul cu atentie, deoarece exista
pericolul de oparire cu aburi.

n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecarul din priza. Asteptati pan3
cand nu mai este vizibil fumul Thainte de a scoate recipientul de preparare din aparat.

Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-va cd elementul de incilzire si zona inconjuritoare sunt
curate si lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.

Atentie — suprafata fierbinte.

AVERTISMENT! Nu atingeti suprafetele accesibile in timp ce dispozitivul este in functiune. in timpul
functionarii, este posibil ca anumite piese ale aparatului sa atinga temperaturi foarte ridicate.

Aerul cald iese prin orificiul de ventilatie din spatele dispozitivului. Pastrati materialele sensibile la caldura,
cum ar fi sticla, la o distanta sigura de dispozitiv.

Daca folositi produse dotate cu un invelis antiaderent, asigurati-va ca in camera nu se gasesc pasari si ca
incdperea este complet inchisa si ca se poate aerisi bine.

Dupa utilizare si Tnainte/in timpul preincalzirii (fara ingrediente), indepartati intotdeauna hartia de copt din
recipientul de prajire.

Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-vi ca elementul de incilzire si carcasa sunt curate si lipsite
de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.

Alimentele preparate in acest aparat trebuie sa aiba cel mult o culoare galben-aurie si nu trebuie sa devina
niciodatd maro sau negre. Indepdartati resturile alimentare arse. Nu preparati cartofii proaspeti la
temperaturi mai mari de 180 °C, pentru a minimiza formarea de acrilamida.

Aveti grija cand curatati partea superioara a compartimentului de gatit: Elementul de incalzire este fierbinte,
iar marginile pieselor metalice sunt ascutite.

Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor usor inflamabile, cum ar fi fete de masa sau perdele.

4

de consum curent si produsele destinate hranei animalelor) si este adecvat pentru contactul cu alimentele.

Acest aparat indeplineste cerintele LFGB (Codul german privind produsele alimentare, produsele

ﬁ Aparatul poate fi utilizat numai in interior. Nu folositi aparatul in aer liber.



PARTI COMPONENTE
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Orificiu de admisie a aerului
Unitate de control si afisaj
Cos de prajire

Cos de prajire

Manere cos de prajire
Gratar

Picioare de silicon

© Nk WNPR

Orificiu de evacuare a aerului

Unitate de control si afisaj

Setarea timpului

Setarea temperaturii

Panou de afisaj

Buton 1 pentru cos prajire 1
Buton 2 pentru cos prajire 2
Buton start/pauza

Buton pornire/oprire

Buton temporizator
Butonul ,,Smart finish”

LN kA WNRE

10. Butonul de preincalzire



Tabelul cu programe

Program Timp prestabilit (min.) Temperatura presetata (°C)
a) legume 15 180
b) peste 14 180
c) creveti 12 180
d) friptura 20 180
e) aripioare de pui 20 180
f) pizza 8 200
g) cartofi prajiti 28 200

TNAINTEA UTILIZARII

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul numai la o priza
cu iTmpamantare corespunzitoare. indepdartati toate materialele de ambalare nainte de a utiliza aparatul pentru
prima data. Curatati recipientele de prajit si gratarul. Stergeti aparatul pe exterior si interior cu o laveta umeda (a
se vedea capitolul ,,CURATARE SI INGRIJIRE”). Asigurati-vd c3 elementele componente electrice riman uscate.
Friteuza cu aer cald asigura o incdlzire uniforma pe toate partile, permitand prepararea majoritatii
ingredientelor fara a fi nevoie de ulei.

Tnainte de prima utilizare 13sati aparatul s functioneze cca 10 minute fira ingrediente, pentru a se arde toate
reziduurile din productie. Asigurati-va ca exista o buna ventilatie in incapere. La prima punere in functiune, este
posibil ca aparatul sa emane putin miros si fum. Acest lucru este normal si nu indica o functionare defectuoasa a
produsului.

Indicatie: Folositi intotdeauna gratarul cu picioarele de silicon atasate. Acestea sunt utilizate pentru a stabiliza
gratarul in recipientul de prajit Tn timpul procesului de prajire.

UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata dreapta si rezistenta la temperaturi ridicate.

2. Deoarece aparatul devine fierbinte in timpul functionarii, acesta nu trebuie amplasat prea aproape de alte
obiecte.

3. Extrageti cosul de prajire, tragand de maner. Introduceti gratarul in cosul de prajire.

4. Introduceti ingredientele in cosul de prajire. Apoi impingeti cosul de prajire Tnapoi in friteuza cu aer cald.
Asigurati-va ca cosul de pradjire este pozitionat corect si complet inchis. Altfel, dispozitivul nu poate fi pornit.
Atentie: Nu introduceti ulei sau alte lichide in cosul de prajire. Nu atingeti cosul de prdjire Tn timpul
functionarii sau imediat dupa, deoarece se incinge foarte tare. Tineti cosul de prajire numai de maner.

5. Conectati stecarul la o priza adecvata. Aparatul este acum Tn modul standby. Apasati butonul de pornire o
data pentru a activa celelalte butoane sau indicatoare.

6. Apasati mai intai butonul 1 si apoi unul dintre butoanele de program pentru a selecta programul dorit, apoi
setati temperatura si timpul de gatire pentru cosul de prajire 1. Apasati tasta ,, A sau, Y ” pentru a seta
timpul de preparare (1-60 minute) si temperatura (80-200 °C). Puteti tine apasate butoanele ,,A” si, ¥
pentru o setare rapida.

7. Apasati butonul 2 si apoi unul dintre butoanele de program pentru a selecta programul dorit, apoi setati
temperatura si timpul de gatire pentru cosul de prajire 2.

8. Apasati butonul ,Smart finish” si mai apoi butonul Start/Pauza. Compartimentul de gatit cu timpul de
preparare mai lung este pus in functiune primul. Al doilea compartiment de gatit, pentru care este setat un
timp de gatit mai scurt, este pornit mai tarziu, astfel incat ambele spatii de gatit sa fie gata in acelasi timp.
Indicatie: Pe ecran este afisat ,Hold” pentru camera de gatit cu timpul de preparare mai scurt pana la
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11.

12.

punerea in functiune. Indicatorul luminos pentru cosul de prajire 1 se aprinde continuu, indicatorul luminos
pentru cosul de prajire 2 clipeste in timpul functionarii.

Cand procesul este complet, dispozitivul se va opri automat, va emite un semnal sonor si va intra in modul
standby. Ventilatorul continua sa functioneze timp de Tnca cateva secunde. De asemenea, puteti opri
dispozitivul manual apasand butonul de pornire.

n timpul functionarii, apasati butonul Start/Pauza pentru a intrerupe prepararea si apasati din nou butonul
pentru a relua procesul.

Extrageti cosul de prdjire, trigdnd de maner. Verificati daci ingredientele sunt gata. In caz contrar,
reintroduceti cosul de prajire in aparat. Setati din nou temperatura si inca cateva minute si apoi apasati
butonul Start/Pauzi pentru a continua prepararea. INDICATIE: Tn timpul preparérii, puteti, de asemenea, s
scoateti cosul de prajire pentru a verifica starea alimentelor si pentru a le scutura.

Utilizati un cleste pentru gratar pentru a indeparta ingredientele care contin in mod natural grasime, care se
acumuleaza sub forma de ulei in exces pe fundul cosului de prajire in timpul prepararii (de exemplu, carne
de vita, de pui, alte tipuri de carne).

Tndepdrtati toate celelalte ingrediente la care nu se acumuleazd ulei in exces pe fund (de exemplu, cartofi
prajiti, legume) prin golirea cosului de prajire pe o farfurie.

Indicatie: Cosurile de prajire, alimentele si friteuza sunt fierbinti in urma utilizdrii. in functie de tipul
ingredientelor, din cosul de prajire poate iesi abur.

Tn friteuza cu aer cald pot fi preparate mai multe portii una dup3 alta.

Preincalzire:

1)

2)

3)

4)

Apasati tasta ,, B “ pentru a preincalzi friteuza. Indicatorul luminos corespunzator clipeste in timpul acestui

proces.

Apasati tasta 1 si mai apoi tasta ,, A sau, Y ” pentru a seta timpul de preincélzire si temperatura pentru
cosul de prajire 1 al friteuzei.

Apasati tasta 2 si mai apoi tasta,, A sau, Y ” pentru a seta timpul de preincélzire si temperatura pentru
cosul de prajire 2 al friteuzei.

Apasati butonul ,,Smart finish” si mai apoi butonul Start/Pauza. Compartimentul de gatit cu timpul de
preparare mai lung este pus in functiune primul. Al doilea compartiment de gatit, pentru care este setat un
timp de gatit mai scurt, este pornit mai tarziu, astfel incat ambele spatii de gatit sa fie gata in acelasi timp.
Indicatie: Pe ecran este afisat ,,Hold” pentru camera de gatit cu timpul de preparare mai scurt pana la punerea
in functiune.

Functia de temporizare:

1)
2)
3)

Apasati butonul 1 si apoi selectati un program pentru cosul de prajire 1.

Apasati butonul 2 si apoi selectati un program pentru cosul de prajire 2.

Apasati butonul ,,Smart finish” si mai apoi butonul aferent temporizatorului. Apasati tasta , A si,, A4 i
pentru a seta o duratd de timp (intre 10 si 720 de minute). Apasati apoi butonul Start/Pauza. Timpul ramas
pana la pornirea automata va fi afisat pe ecran. Dupa expirarea timpului setat, dispozitivul incepe automat
pregatirea.

Indicatie:

Pentru portii mai mici, un cos de prajire este suficient. Selectati un program corespunzator pentru cosul de prdjire

respectiv si apasati apoi butonul Start/Pauza.



INDICATII CU PRIVIRE LA PREPARARE

1. Tn mod ideal, utilizati 350-450 g de cartofi prajiti pentru un rezultat crocant.

2. Daca aparatul este rece, prelungiti timpul de preparare cu 3 minute sau lasati aparatul sa se preincalzeasca
timp de aproximativ 4 minute fara a prdji alimente.

3. Unele tipuri de alimente trebuie scuturate la jumatatea timpului setat. Pentru a scutura sau intoarce
alimentele, scoateti cosul de prajire de maner din aparat si scuturati-I sau intoarceti alimentele cu o furculita
sau cu un cleste. Reintroduceti apoi vasul de preparare in friteuza cu aer cald.

4. Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

5. Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald daca doriti sa coaceti o prajitura
sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile.

6. Nu preparati alimente foarte grase in aparat, cum ar fi de ex. carnatii.

7. Friteuza cu aer cald poate fi utilizata si pentru reincalzirea alimentelor. Pentru a reincalzi ingredientele, setati
temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

8. Produsul nu este potrivit pentru prepararea de popcorn.

ATENTIE:

1. Nu scufundati carcasa n apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

2. Pentru a evita socurile electrice sau scurtcircuitele, nu permiteti patrunderea lichidelor in aparat.

3. Asigurati-va ca toate ingredientele raman in recipientul pentru preparare si ca nu intrd in contact cu
elementele de incalzire.

4. Nu acoperiti orificiile de admisie si evacuare a aerului in timpul functionarii. Pastrati o distanta minima de 10
cm pe toate partile.

5. Nu umpleti friteuza cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un incendiu!

6. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

7. Scoateti cosul cu atentie, deoarece exista pericolul de oparire cu aburi.

8. -1ntimpul functiondrii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului.

9. 1n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecirul din prizd. Acest lucru

indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL DE PREPARARE
n cazul in care indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele

de pe ambalaj. Prelungiti cu 3 minute timpul de gatire, Tn cazul in care aparatul nu a fost preincalzit.

Cantitate . | Timp .
) Temperatura . o . | Informatii
Ingredient per cos de | exprimat Scuturati/intoarceti .
A (°C) . suplimentare
prajire (in g) in min.
morcovi 200 180 15 da
fasole verde 150 180 15 da
ciuperci 150 180 15 da
creveti 150 180 12 da
friptura 150 180 14 da
cartofi prajiti 400 200 28 da
piept de pui 150 180 20 da ungeti cu ulei
cotlet de porc 120 180 20 da ungeti cu ulei
nuggets de pui 350 180 20 nu
pizza 120 200 8 nu




CURATARE SI INTRETINERE
1. Lasati aparatul sa se raceasca timp de aprox. 30 de minute, Thainte de a-| muta sau curata. Curatati aparatul in

mod regulat, atat pe interior, cat si pe exterior.

2. Utilizati in acest sens o laveta umeda si mai apoi una uscata pentru a usca suprafetele.

3. Nufolositi niciodata agenti de curatare abrazivi sau bureti!

4. Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul de prajire. Curatati recipientele si

gritarele pentru préjit cu apa fierbinte, putin detergent de vase si un burete neabraziv. Inainte de utilizare

lasati sa se usuce complet.

5. Curatati elementul de incalzire din interiorul friteuzei cu aer cald cu o perie de curatare pentru a indeparta

reziduurile alimentare. Pentru a face acest lucru, scoateti mai intai tava de prajire.

Indicatie: Cosurile pentru prajit si gratarul

pot fi spalate in masina de spalat vase. Cu toate acestea, din cauza

ingredientelor agresive ale multor detergenti de spalat vase, aceste componente ar trebui curatate manual pentru

a le prelungi durata de viata.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este conectat la o sursa de | Conectati stecarul la o prizd de perete
Aparatul nu | alimentare. prevazuta cu impamantare.

functioneaza.

Aparatul nu este pornit.

Apasati apoi butonul de pornire/oprire

pentru a porni aparatul.

Ingredientele nu
sunt preparate fin
mod corect.

Cantitatea de ingrediente din cos este
prea mare.

Introduceti ingredientele in cosul de prdjire.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai
uniform.

Temperatura sau timpul de gatire au
fost setate la o valoare prea mica.

Mariti temperatura sau prelungiti timpul de
preparare.

Ingredientele  sunt

prajite neuniform.

Unele tipuri de alimente trebuie
scuturate sau intoarse la jumatatea

timpului setat.

Scuturati sau intoarceti alimentele Ia

jumatatea timpul de gatire setat.

Alimentele coapte

nu sunt crocante.

Unele alimente ar trebui prajite doar
intr-o friteuza conventionala.

Utilizati alimente destinate prepararii la
cuptor sau aplicati putin ulei pe acestea,
pentru ca ele sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Aparatul scoate fum
alb.

Preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime, o cantitate mare
de ulei se va scurge in cosul de prajire. Uleiul
produce fum alb, iar cosul de prajire se poate
incdlzi mai mult decat in mod normal. Acest
lucru nu afecteaza functionarea aparatului
sau rezultatul final.

Cosul de prdjire contine grasime

ramasa Tn urma utilizarii anterioare.

Curatati bine aparatul dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti
sunt preparati
neuniform.

Cartofii nu erau proaspeti.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca
acestia nu se inmoaie.

Nu ati clatit bine cartofii inainte de a-i
praji.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a
indeparta amidonul de pe acestia.




Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
fnainte de a adauga uleiul.

. . Textura crocantd a cartofilor depinde —— — — —
Cartofii prajiti nu . . . Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca
. . de cantitatea de ulei si de apa care o ) - L
devin crocanti. . . . i acestia sa fie mai crocanti in urma prepararii.
ramane pe acestia acestia.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a

prepara cartofi mai crocanti.

DATE TEHNICE

Tensiune / Frecventa 220-240 V curent alternativ, 50-60 Hz

Putere nominala 1700 W

Cand este oprit O,.38 w (cer.in’,ca legala < O:5 W) ) .

Friteuza va intra automat in modul standby Tn decurs de 1 minut.

Dimensiuni produs (L x | x h) 36,1x39,8x32,4cm

Greutate neta 7,3 kg

Numar de cosuri pentru prajire 2 cosuri separate de prajire

Capacitate 451+4,5]1

Timer max. 60 de minute

Temperatura 80-200 °C

Accesorii gratar (2 piese)

Lungime cablu 80 cm

Afisaj 24 de leduri a cate 0,3 W fiecare, 2,5- 3,1 V curent continuu. Sursa de
lumina nu poate fi inlocuita de catre utilizator.

vy
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Eliminare

Acest produs este etichetat cu simbolul cosului de gunoi tdiat, in conformitate cu Directiva UE

2012/19/UE, pentru a indica faptul ca nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere. Din cauza

prezentei substantelor, amestecurilor sau componentelor periculoase, echipamentele electrice si
— electronice care nu sunt sortate selectiv pot prezenta un risc pentru mediu si sanatatea umana. Va

rugam sa contactati administratia locala sau centrul de eliminare a deseurilor pentru informatii privind
returnarea si reciclarea acestui produs.




INSIDO

89980145

RS // FRITEZA NA VRUC VAZDUH

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg, Nemacka
WWWw.moemax.com
info@moemax.at


http://www.moemax.com/
mailto:info@moemax.at

SIGURNOSNE NAPOMENE

Pre upotrebe procitajte i ispratite sva uputstva kako biste osigurali optimalno koriséenje uredaja i izbegli povrede
ili o$tecenja. Cuvajte ovo uputstvo za upotrebu na sigurnom mestu. Ako uredaj dajete treéim licima, obavezno
priloZite i ovo uputstvo za upotrebu.

U slucaju ostecenja nastalog nepoStovanjem ovog uputstva za upotrebu, garancija prestaje da vaZi. Proizvodac tj.
uvoznik ne preuzima nikakvu odgovornost za Stetu nastalu nepostovanjem uputstava za upotrebu, nemarnom
upotrebom ili upotrebom koja nije u skladu sa instrukcijama u ovom uputstvu za upotrebu.
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Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina, osobe sa smanjenim fizickim, motori¢kim i mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su upuéene u bezbednu
upotrebu uredaja i ukoliko su razumele opasnosti vezane za njegovo koris¢enje.

Deca ne smeju da se igraju uredajem.

Ci$éenje i odrzavanje uredaja ne smeju da vrie deca, osim ukoliko su starija od 8 godina i ako ove radnje
sprovode pod nadzorom.

Uredaj i strujni kabl ¢uvati van domasaja dece mlade od 8 godina.

Ukoliko je strujni kabl oStec¢en, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac, distributivni
partner ili slicno kvalifikovano strucno lice.

Za uputstva o ¢id¢enju povriina koje dolaze u kontakt sa hranom ili uljem, pogledajte odeljak ,CISCENJE |
ODRZAVANJE*,

Uredajem se ne sme upravljati pomocu vremenskog prekidaca ili odvojenog daljinskog upravljaca.

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domadinstvu i u sledec¢im prostorima: kuhinjama za zaposlene u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima, seoskim domacinstvima, hotelima, odmoristima
i drugim stambenim objektima (za koris¢enje od strane gostiju ili stanara), pansionima sa doruckom.

Pre nego Sto strujni utikac¢ ubacite u uti¢nicu, proverite da li lokalni napon i frekvencija odgovaraju podacima
na tipskoj plocici.

Kada uredaj ne koristite i pre CiS¢enja, izvucite strujni utikac iz uticnice.

Ukoliko koristite produzni kabl, on mora biti pogodan za potrebe napajanja uredaja. U suprotnom, produzni
kabl i/ili utikac se mogu pregrejati. Produzni kabl predstavlja opasnost od spoticanja i samim tim povrede.
Izbegavajte opasne situacije.

Pazite da strujni kabl ne visi preko ostrih ivica i drZite ga podalje od vruéih predmeta i otvorenog plamena.
Ne potapajte ni uredaj ni utika¢ u vodu niti bilo koju drugu tecnost. Postoji opasnost od strujnog udara
opasnhog po zivot!

Povucite strujni utikac, kako biste ga izvukli iz uti¢nice. Nemojte vaditi utika¢ povlaenjem kabla.

Nemojte dodirivati uredaj ako je upao u vodu. lzvucite strujni utikac iz uticnice, iskljucite uredaj i odnesite
ga u ovlasceni servisni centar na popravku.

Ne ukljucujte niti isklju€ujte utikac iz uti¢nice mokrim rukama.

Nikada ne pokusavajte sami da otvorite kuéiste uredaja ili da ga popravite. To moZe dovesti do strujnog udara.
Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je ukljucen.

Ovaj uredaj nije pogodan za upotrebu u komercijalne svrhe.

Uredaj koristite iskljucivo u predvidene svrhe.

Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu sa koje ne moze pasti.

Pazite da uredaj ne izlaZete prekomernoj vlagi i necistoéama.

Uredaj Cistite blago navlazenom krpom.

Uredaj nikada ne ostavljate bez nadzora dok je u upotrebi. Uredaj uvek iskljucite kada napustate prostoriju
ili izvucite utikac iz uti¢nice (povucite utika¢, a ne sam kabl).

Uredaj nemojte postavljati direktno uza zid tj. direktno pored drugih uredaja. Osigurajte minimalno
rastojanje od 10 cm sa svih strana.

Tokom rada, iz otvora za ispustanje vazduha izlazi vruca para. Stoga Sake i lice drzite na bezbednoj udaljenosti
od pare i otvora. Budite, osim toga, paZljivi i kada vadite posudu iz friteze, buduci da vru¢a para moze da
izade.
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Ukoliko primetite da iz uredaja izlazi taman dim, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. Sacekajte dok uredaj ne
prestane da se dimi pa tek onda izvadite posudu iz uredaja.

Pre svake upotrebe proverite da li su grejni elementi i okolna podrucja Cisti i bez ostataka hrane kako biste
osigurali besprekorno funkcionisanje uredaja.

PazZnja — vruca povrsina.

UPOZORENIJE! Ne dodirujte pristupacne povrSine dok uredaj radi. Tokom rada, delovi uredaja mogu da
dostignu visoke temperature.

Iz otvora za ispustanje vazduha na zadnjoj strani uredaja izlazi vrué¢ vazduh. Materijale osetljive na visoke
temperature (poput stakla) cuvajte na bezbednoj udaljenosti od uredaja.

Kada koristite proizvode sa nelepljivim premazom, uverite se da u istoj prostoriji nema ptica i da se prostorija
moze u potpunosti zatvoriti i dobro provetriti.

Nakon upotrebe i pre/tokom zagrevanja (bez sastojaka) izvadite papir za pecenje iz posude za fritezu.

Pre svake upotrebe proverite da li su grejni elementi i kuéiste Cisti i bez ostataka hrane kako biste osigurali
besprekorno funkcionisanje uredaja.

Tokom pripreme u ovom uredaju hrana treba da poprimi maksimalno zlatnozutu, a nikako braonili crnu boju.
Uklonite zagorele ostatke. Svez krompir ne pripremajte na temperaturama visim od 180 °C kako biste
stvaranje akrilamida sveli na minimum.

Budite oprezni prilikom CiSéenja gornjeg dela komore za pecenje: Grejac je vrué, a ivice metalnih delova ostre.
Uredaj nemojte postavljati na ili u blizini zapaljivih materijala poput stolnjaka, zavesa i sl.

S

Zivotinje Republike Nemacke (LFGB) i pogodan je za kontakt sa hranom.

Ovaj uredaj ispunjava zahteve Zakonika o namirnicama, proizvodima Siroke potrosnje i hrani za

ﬁ Ovaj uredaj sme da se koristi samo u zatvorenom prostoru. Uredaj nemojte nikada koristiti napolju.



SASTAVNI DELOVI
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Otvor za ulaz vazduha

Upravljacka jedinica i polje za prikaz
Posuda za fritezu

Posuda za fritezu

Rucke posuda za fritezu

Resetka

Silikonske stopice

© Nk WNPR

Otvor za izlaz vazduha

Upravljacka jedinica i polje za prikaz

Podesavanje vremena
Podesavanje temperature

Polje za prikaz

Taster 1 za posudu za fritezu 1
Taster 2 za posudu za fritezu 2
Taster za startovanje/pauziranje
Taster za ukljucivanje/iskljucivanje
Taster tajmera

LN kA WNRE

. Taster ,Smart finish”
10. Taster za zagrevanje




Tabela programa

Program Pretpodeseno vreme (min.) Pretpodesena temperatura (°C)
a) Povrce 15 180
b) Riba 14 180
c) Skampi 12 180
d) Odrezak 20 180
e) Pileca krilca 20 180
f) Pica 8 200
g) Pomfrit 28 200
PRE UPOTREBE

Pre upotrebe paZljivo procitajte sve instrukcije i sacuvajte uputstvo za kasnija koris¢enja. Prikljucite ovaj uredaj
samo na uzemljenu uticnicu. Pre prve upotrebe uredaja uklonite sav ambalazni materijal. Ocistite posudu za
fritezu i redetku. PrebriSite unutra$njost i spoljasnost uredaja vlaznom krpom (v. odeljak ,CISCENJE | NEGA").
Pazite da ne pokvasite elektricne komponente. Velika prednost friteze na vru¢ vazduh je zagrevanje sa svih
strana, Cime je najveci broj sastojaka moguce pripremiti u potpunosti bez ulja.

Pre prve upotrebe, ostavite uredaj desetak minuta da se zagreje bez ubacivanja hrane kako biste sagoreli ostatke
nastale tokom procesa proizvodnje. Pritom vodite racuna o dovoljnom provetravanju. Prilikom prve upotrebe
moze dodi do razvoja dima i karakteristicnog mirisa. Ovo je sasvim normalno i nestaje nakon kra¢eg vremena.
Napomena: Uvek koristite reSetku sa montiranim silikonskim stopicama. Stopice sluZe stabilizaciji reSetke u
posudi za fritezu tokom procesa pecenja.

UPOTREBA

1. Uredaj postavite na stabilnu i ravnu povrsinu, otpornu na visoke temperature.

2. Uredaj se zagreva tokom upotrebe, zato se ne sme postavljati previse blizu drugih predmeta.

3. lzvucite posudu za fritezu drZeci je za rucku. Stavite reSetku u posudu za fritezu.

4. Stavite sastojke u posudu za fritezu. Posudu zatim ponovo vratite u uredaj. Uverite se da je posuda pravilno
postavljena i u potpunosti zatvorena. U suprotnom uredaj ne moze da se startuje.

PaZnja: U posudu za fritezu nemojte sipati ulje niti druge tecnosti. Posuda za fritezu se jako zagreva, zato je
nemojte dodirivati tokom koris¢enja i neko vreme nakon zavrSetka rada. Posudu za fritezu dodirujte iskljucivo
za rucku.

5. Stavite utika¢ u odgovarajuéu uti¢nicu. Uredaj se nalazi u reZimu mirovanja. Taster za
ukljucivanje/iskljuéivanje pritisnite jednom kako biste aktivirali druge tastere odn. prikaze.

6. Najpre pritisnite taster 1, a zatim jedan od programskih tastera kako biste izabrali Zeljeni program; zatim
podesite temperaturu i vreme pripreme za posudu za fritezu 1. Pritisnite taster ,,A” ili , Y “ kako biste
podesili vreme pripreme (1-60 minuta) i temperaturu (80-200 °C). Za brzo podesavanje tastere ,, A i, Y
“'mozete da drzite pritisnutim.

7. Pritisnite taster 2, a zatim jedan od programskih tastera kako biste izabrali Zeljeni program; zatim podesite
temperaturu i vreme pripreme za posudu za fritezu 2.

8. Pritisnite taster ,Smart finish, a zatim taster za startovanje/pauziranje. Komora sa duzim vremenom
pripreme ce prva poceti sa radom. Druga komora, za koju je podeseno krace vreme pripreme, ¢e poceti sa
radom kasnije, tako da obe komore istovremeno zavrse sa radom. Napomena: Na displeju komore sa kra¢im
vremenom pripreme prikazuje se ,Hold"” sve dok komora ne po¢ne sa radom. Kontrolni indikator za posudu
1 ¢e konstantno svetleti, a kontrolni indikator za posudu 2 ée trepereti tokom rada.
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Po zavrsetku procesa pripreme uredaj se automatski iskljucuje, Cuje se zvucni signal, a uredaj prelazi u rezim
mirovanja. Ventilator nastavlja da se okrece jos nekoliko sekundi. Uredaj moZete i manuelno da iskljucite
tako $to Cete pritisnuti taster za ukljudivanje/iskljucivanje.

Pritisnite taster za ukljuéivanje/iskljucivanje tokom rada kako biste pauzirali pe¢enje, ponovnim pritiskanjem
tastera nastavljate sa procesom pripreme.

Izvucite posudu za fritezu drzedi je za rucku. Proverite da li su sastojci gotovi. Ukoliko nisu, vratite posudu u
fritezu. Ponovo podesite temperaturu i nekoliko dodatnih minuta, a zatim pritisnite taster za
startovanje/pauziranje kako biste nastavili sa pripremom. NAPOMENA: U svakom trenutku pripreme mozete
da izvadite posudu za fritezu kako biste proverili u kojoj meri su sastojci ispeceni tj. kako biste protresli
sastojke.

Koristite hvataljku za rostilj kako biste izvadili sastojke koji prirodno sadrze masnoce; ova masnoca se tokom
pecenja sakuplja na dnu posude za fritezu u obliku ulja (npr. govedina, piletina, druga mesa).

Sve druge sastojke, kod kojih se na dnu posude ne sakuplja preostala masnoca (npr. pomfrit, povrce), vadite
tako $to posudu za fritezu ispraznite na tanijir.

Napomena: Posuda za fritezu, hrana i sam uredaj su vruci nakon przenja. U zavisnosti od sastojaka iz posude
za fritezu moze izaci para.

Odmah po zavrsetku pripreme jedne porcije, u fritezi na vru¢ vazduh moZete da pripremite sledecu.

Prethodno zagrevanje:

1)

2)
3)
4)

Pritisnite taster ,, @ “ kako biste zagrejali uredaj pre ubacivanja hrane. Odgovarajuéi kontrolni indikator ¢e

treperiti tokom ovog procesa.

Pritisnite taster 1, a zatim taster ,, A ili, Y “kako biste podesili vreme i temperaturu zagrevanja posude 1.
Pritisnite taster 2, a zatim taster ,, A« ili,, Y “kako biste podesili vreme i temperaturu zagrevanja posude 2.
Pritisnite taster ,Smart finish”, a zatim taster za startovanje/pauziranje. Komora sa duzim vremenom
pripreme ¢e prva poceti sa radom. Druga komora, za koju je podeSeno kraée vreme pripreme, ée poceti sa
radom kasnije, tako da obe komore istovremeno zavrSe sa radom. Napomena: Na displeju komore sa kraéim

vremenom pripreme prikazuje se ,,Hold” sve dok komora ne pocne sa radom.

Funkcija tajmera:

1)
2)
3)

Pritisnite taster 1, a zatim izaberite program za posudu 1.
Pritisnite taster 2, a zatim izaberite program za posudu 2.
Pritisnite taster ,Smart finish“, a zatim taster tajmera. Koristite tastere ,, A i, \K kako biste podesili Zeljeno
vreme (izmedu 10 i 720 minuta) Na kraju pritisnite taster za startovanje/pauziranje. Na displeju se odbrojava
preostalo vreme do automatskog pokretanja. Po isteku podesenog vremena uredaj automatski pocinje sa

pripremom.

Napomena:

Za manje porcije dovoljno je koris¢enje jedne posude za fritezu. Izaberite program za odgovaraju¢u posudu, a

zatim pritisnite taster za startovanje/pauziranje.



SAVETI ZA PRIPREMU

1. Optimalna koli¢ina pomfrita za hrskave rezultate je 350-450 g.

2. Ukoliko uredaj nije unapred zagrejan, produzite vreme pripreme za 3 minuta ili zagrevajte uredaj 4 minuta
pre ubacivanja hrane.

3. Neke sastojke morate da protresete nakon polovine vremena. Kako biste protresliili okrenuli sastojke, izvucite
posudu za fritezu drzedi je za rucku, a zatim je protresite ili hranu okrenite koristeci viljusku ili hvataljku za
rostilj. Posudu zatim ponovo vratite u ureda;j.

4. Pohovana hrana ce biti posebno hrskava ukoliko je blago poprskate biljnim uljem.

5. Ukoliko zelite da pripremate kolace, kiSeve i druge osetljive sastojke, u posudu za fritezu stavite kalup za
pecenje ili vatrostalnu posudu.

6. U fritezi na vrué vazduh nemoijte pripremati izuzetno masnu hranu poput kobasica.

7. Fritezu na vru¢ vazduh takode mozete koristiti za podgrevanje sastojaka. Za podgrevanje hrane, podesite
temperaturu od 150 °C na maksimalno 10 minuta.

8. Uredaj nije pogodan za pravljenje kokica.

PAZNJA:

1. KuciSte nemojte da potapate u vodu niti da ga ispirate pod mlazom vode.

2. Ucilju izbegavanja strujnih udara i kratkih spojeva u uredaj ne smeju da prodru nikakve tecnosti.

3. Vodite racuna da svi sastojci ostanu u posudi za fritezu i ne dodu u kontakt sa grejnim elementima.

4. Otvor za uvladenje i ispustanje vazduha nemoijte prekrivati tokom rada. Osigurajte minimalno rastojanje od
10 cm sa svih strana.

5. U posudu za fritezu nemojte sipati ulje buduci da ovo moze da prouzrokuje pozar!

6. Unutrasnjost uredaja nemojte dodirivati dok uredaj radi.

7. Budite, osim toga, pazljivi i kada vadite posudu iz friteze, buduéi da vruéa para moze da izade.

8. Tokom rada, iz otvora za ispustanje vazduha izlazi vrela para. Stoga Sake i lice drzite na bezbednoj udaljenosti
od pare i otvora.

9. Ukoliko primetite da iz uredaja izlazi taman dim, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. Taman dim je znak zagorelih

namirnica ili kvara na uredaju.



TABELA PRIPREME

U slucaju da se instrukcije na ambalaZi odgovarajuéeg proizvoda razlikuju od podataka u ovoj tabeli, pratite

instrukcije na ambalaZi. Ukoliko uredaj nije unapred zagrejan, produZite vreme pripreme za 3 minuta.

Koli¢ina u
. . Temperatura | Vreme . . | Dodatne

Sastojak posudi za ] Okretanje/Protresanje | . .
. (°C) (min) informacije
fritezu (g)

Sargarepa 200 180 15 da

Boranija 150 180 15 da

Pecurke 150 180 15 da

Skampi 150 180 12 da

Odrezak 150 180 14 da

Pomfrit 400 200 28 da

Pilece file da premazano
150 180 20 .

uljem

Svinjska da premazano
120 180 20 .

krmenadla uljem

Pohovani piledi ne

medaljoni

) 350 180 20

(chicken

nuggets)

Pica 120 200 8 ne

CISCENJE | NEGA
1

. Pre pomeranja ili ¢iS¢enja uredaja ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi. Redovno Cistite uredaj i iznutra

i spolja.

Za ciscenje koristite vlaznu krpu, a uredaj nakon toga osusite suvom krpom.

Nikada ne koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje niti abrazivne sundere.

Izvadite posudu za fritezu kako bi se uredaj brze ohladio. Posudu za fritezu i reSetku Cistite vruécom vodom sa
malo deterdzZenta koristeci pritom neabrazivni sunder. Pre upotrebe dobro osusite uredaj.

5. Grejni element u unutrasnjosti friteze odistite cetkom kako biste uklonili ostatke hrane. Kako biste to uradili,
najpre morate da izvucete posudu za fritezu.

Napomena: Posuda za fritezu i reSetka su pogodni za masinsko pranje. Medutim, budu¢i da mnoga sredstva za

masinsko pranje sadrze agresivne sastojke, ove delove treba prati ru¢no kako biste produzili njihov Zivotni vek.

OTKLANJANJE SMETNIJI
Smetnja Moguci uzrok Resenje
. Uredaj nije ukljucen u struju. Stavite utikac¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Uredaj ne

funkcionise.

Uredaj nije ukljucen.

Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje
kako biste ukljucili ureda;j.

Pravilna priprema
sastojaka nije
moguca.

U posudi za fritezu ima previse

sastojaka.

Stavite manje sastojaka u posudu za fritezu.
Manje porcije se ravhomernije peku.

Podesena je preniska temperatura ili
prekratko vreme pripreme.

Povedajte temperaturu tj. vreme pripreme.

Namirnice se ne
peku ravhomerno.

Odredene namirnice tokom pecenja
morate da protresete ili okrenete.

Po isteku polovine vremena pripreme

okrenite ili protresite namirnice.

Hrana nije hrskava.

Odredena hrana moZe da se priprema
isklju¢ivo u standardnim fritezama.

Proverite da li se Zeljeni sastojci mogu
pripremati u rerni i premazite ih sa malo ulja.




Ukoliko u fritezi na vru¢ vazduh pripremate
masnu hranu, u posudu kaplje ulje. Ulje
Pripremate masnu hranu. prouzrokuje nastanak belog dima, a posuda

Iz uredaja izlazi beli . .
za fritezu se zagreva. Ovo ne utice na rezultat

dim. e .
pelenja niti ostecuje ureda;.
U posudi za fritezu se nalaze ostaci | Proizvod temeljno ocistite nakon svake
masnoce od prethodnog pecenja. upotrebe.
L . Koristite sveZe sorte krompira koje nakon
. . Krompir nije bio svez. . .
Svei pomfrit se ne kuvanja ostaju ¢vrste.
pece ravhomerno. Krompir niste dovoljno dobro oprali | Dobro isperite pomfrit kako biste uklonili

pre pecenja. skrob.

Dobro osusite pomfrit pre nego Sto dodate
ulje.

. Hrskavost pomfrita u velikoj meri zavisi " — -
Pomfrit nije hrskav. . o ) Za hrskavije rezultate pomfrit isecite na tanje
od koli¢ine vode i ulja na pomfritu. Stapice

ice.

Za hrskavije rezultate dodajte malo ulja.

TEHNICKI PODACI

Napon/frekvencija 220-240 V naizmeni¢ne struje, 50-60 Hz

Nominalna snaga 1700 W

Kada je iskljueno 0,38 W (zakonski %ahtev <0,5W) ‘ ' . ' '

Uredaj nakon 1 minuta automatski prelazi u rezim mirovanja.

Dimenzije proizvoda (D x S x V) 36,1x39,8x32,4cm

Neto teZina 7,3 kg

Broj posuda za fritezu 2 odvojene posude za fritezu

Zapremina 451+4,5]1

Tajmer maks. 60 minuta

Temperatura 80-200 °C

Dodaci Resetke (2 komada)

DuZina strujnog kabla 80 cm

Polje za prikaz 24 x LED od po 0,3 W, 2,5-3,1 V jednosmerne struje. Sijalicu ne moze
da zameni korisnik.

vy

=
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Odlaganje u otpad

Ovaj proizvod je oznacen simbolom precrtane kante za otpatke u skladu sa Direktivom EU 2012/19/EU
kako bi se skrenula paZnja na to da se ne sme odlagati sa ku¢nim otpadom. Zbog opasnih materija,
smesa ili sastavnih delova, elektri¢ni i elektronski uredaji koji se ne odlaZzu odvojeno su potencijalno

— Stetni po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Obratite se gradskoj upravi ili lokalnom mestu za odlaganje
otpada za informacije o vracanju i reciklaZi ovog proizvoda.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouZzitim si precitajte vSetky pokyny a dodrZiavajte ich, aby ste mohli spotrebi¢ optimalne pouzivat a aby ste

predisli zraneniam a poSkodeniu spotrebic¢a. Tento ndvod na pouzitie uchovavajte na bezpe¢nom mieste. Ked'

spotrebi¢ poskytujete tretej osobe, prilozte k nemu aj tento navod na poutzitie.

V pripade poskodenia sp6sobeného nedodrzanim tohto navodu na poutZitie zanikd narok na uplatnenie zaruky.

Vyrobca ani dovozca nenesl zodpovednost za skody spdsobené nedodrzanim navodu na pouzitie, nedbanlivym

pouzivanim alebo pouZivanim v rozpore s pokynmi uvedenymi v tomto navode na poufZitie.

1. Spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo

dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ked st pod dohladom alebo boli

poucené o bezpecnom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju moznym rizikdm.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a Udrzbu smu vykonavat deti len v pripade, e su starsie ako 8 rokov a st pod dohladom.

Spotrebi¢ a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

V pripade poskodenia musi napajaci kabel z bezpecnostnych dévodov vymenit vyrobca, jeho distribuény

partner alebo podobne kvalifikovana osoba.

6. Pokyny na Cistenie povrchov, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami alebo olejom, najdete v Casti
,CISTENIE A UDRZBA".

7. Spotrebi¢ neprevadzkujte pomocou ¢asového spinaca ani samostatného dialkového ovladaca.

8. Spotrebic je urceny na pouZzivanie vdomacnosti a v priestoroch, ako su napr.: kuchynky pre zamestnancov v
obchodoch, kancelaridch a na inych pracoviskach; farmy; hotely, motoresty a iné ubytovacie zariadenia
(vyuzivané hostami alebo ich obyvatelmi); penziény poskytujlce ranajky.

9. Predzapojenim zastrcky do zasuvky sa uistite, Ze napatie a frekvencia zodpovedaju tdajom na typovom stitku.

10. Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, ked' spotrebi¢ nepouzivate alebo ked ho chcete vydistit.

11. Ak pouzivate predlzovaci kabel, musi byt vhodny na vykon spotrebi¢a. V opaénom pripade sa moze
predlZovaci kabel a/alebo zastrcka prehriat. V pripade zakopnutia o predlZovaci kabel mdze dojst k urazu.
Snazte sa predchadzat nebezpeénym situaciam.

12. Uistite sa, Ze napajaci kabel nevisi cez ostré hrany a drzte ho v bezpecnej vzdialenosti od horucich predmetov
a otvoreného ohna.

13. Spotrebi¢ ani jeho zastrcku nepondrajte do vody alebo inych kvapalin. Hrozi nebezpedenstvo Urazu
elektrickym pradom!

14. Privytahovani zastréky zo zasuvky tahajte za zastréku. Netahajte za napdjaci kabel.

15. Nedotykajte sa spotrebica, ak spadol do vody. Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, vypnite spotrebi¢ a odneste ho
na opravu do autorizovaného servisu.

16. Ked mate mokré ruky, nezapdjajte zastréku do elektrickej siete ani ju z nej nevytahujte.

17. V Ziadnom pripade sa nepokusajte otvarat kryt spotrebica ani spotrebic¢ opravovat. Mohlo by déjst k trazu
elektrickym priadom.

18. Ked'je spotrebic zapnuty, nikdy ho nenechavajte bez dozoru.

19. Tento spotrebic nie je ur¢eny na komercné pouZivanie.

20. Spotrebic pouZivajte len na stanoveny Ucel.

21. Spotrebi¢ postavte na rovny a stabilny povrch, z ktorého neméze spadnut.

22. Dbaijte na to, aby spotrebic nebol vystaveny nadmernému znecisteniu a vlhkosti.

23. Spotrebic Cistite jemne navlih¢enou handric¢kou.

24. Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nenechdvajte ho bez dozoru. Ked' sa chcete od spotrebica vzdialit, vidy ho
vypnite alebo vytiahnite jeho zastréku zo zasuvky (tahajte za zastréku, nie za kabel).

25. Spotrebic¢ neumiestriujte priamo k stene alebo inym spotrebicom. Na vietkych stranach musi byt minimalne
10 cm volného priestoru.

26. Ked'je teplovzdusna fritéza v prevadzke, unika z vypustov vzduchu horuca para. Ruky a tvar drzte v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Rovnako opatrna/-y budte aj pri vyberani fritovacej nddoby, pretoze
z nej unika horuca para.

vk wnN



27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Ak spozorujete, Ze zo spotrebi¢a vychadza tmavy dym, okamzZite ho odpojte od elektrickej siete. Fritovaciu
nadobu vyberte zo spotrebica, az ked' prestane dymit.
Na zabezpecenie bezproblémového fungovania spotrebica sa pred kazdym pouzitim uistite, Ze vyhrievacie
teleso a okolie spotrebica su Cisté a bez zvyskov jedla.

Pozor, horuci povrch!

VAROVANIE! Pocas prevadzky spotrebica sa nedotykajte pristupnych pléch. Niektoré Casti spotrebica sa
mozu pocas prevadzky zahriat na vysoku teplotu.

Z vypustov vzduchu na zadnej strane spotrebi¢a vychadza horuci vzduch. Materialy citlivé na teplo, ako
napriklad sklo, drzte v bezpeénej vzdialenosti od spotrebica.

Ak pouzivate vyrobky s neprilnavym povrchom, uistite sa, Ze sa v tej istej miestnosti nenachadzaju vtaky a ze
miestnost je Uplne uzavretad a dobre vetrana.

Po pouziti, pred predhrievanim (bez surovin) a rovnako aj po¢as neho vidy odstrarite papier na pecenie z
fritovacej nadoby.

Na zabezpecenie bezproblémového fungovania spotrebica sa pred kazdym pouzitim uistite, Ze vyhrievacie
teleso a kryt spotrebica su Cisté a bez zvyskov jedla.

Jedla pripravené v tomto spotrebici by mali byt sfarbené nanajvys do zlatoZlta a nikdy by nemali byt hnedé
alebo gierne. Odstrarite pripalené zvysky. Cerstvé zemiaky nepripravujte pri teplote vyssej ako 180 °C, aby sa
minimalizovala tvorba akrylamidu.

Pri ¢isteni hornej €asti vnutorného priestoru spotrebi¢a budte opatrny/-a, pretoze vyhrievacie teleso je
horuce a hrany kovovych Casti su ostré.

Spotrebi¢ nekladte na horlavé materialy, ako su obrusy, zdvesy a pod., ani do ich blizkosti.

S

krmivach (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittelgesetzbuch) a je vhodny na styk s

Tento spotrebi¢ spifia poziadavky nemeckého zakonnika o potravinach, spotrebnom tovare a

potravinami.

ﬁ Tento spotrebic sa smie pouzivat len v interiéri. V Ziadnom pripade ho nepouZivajte v exteriéri.



KOMPONENTY
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Privod vzduchu
Ovladaci panel a displej
Fritovacia nadoba
Fritovacia nadoba
Rukovate fritovacich nddob
Spodna mriezka
Silikbnové nozicky
Vypust vzduchu
Ovladaci panel a displej
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Nastavenie ¢asu

Nastavenie teploty

Displej

Tlacidlo 1 na vyber fritovacej nadoby 1
Tlacidlo 2 na vyber fritovacej nddoby 2
Tladidlo na spustenie/pozastavenie
Tlacidlo na zapnutie/vypnutie

Tlacidlo na nastavenie ¢asovaca

. Tlacidlo ,,SMART FINISH”

10. Tlacidlo na predhrievanie
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Tabulka programov

Program Prednastaveny ¢as (min) Prednastavena teplota (°C)
a) zelenina 15 180
b) ryby 14 180
c) krevety 12 180
d) steak 20 180
e) kuracie kridelka 20 180
f) pizza 8 200
g) hranolceky 28 200

PRED POUZITIM

Pred pouzitim spotrebica si precitajte vSetky pokyny a ndvod na pouzitie si odlozte, aby ste si ho mohli v pripade
potreby znova precitat. Spotrebic zapajajte len do uzemnenej zasuvky. Pred prvym pouZitim spotrebica odstrarte
vSetok obalovy materidl. Vycistite fritovacie nadoby a spodné mriezky. Spotrebic utrite zvnutra aj zvonka vlihkou
handri¢kou (pozri ¢€ast ,CISTENIE A UDRZBA“). Dbajte na to, aby elektrické komponenty zostali suché.
Teplovzdu$na fritéza ohrieva suroviny zo vietkych stran, vd'aka éomu médZete viaésinu potravin pripravovat aj
bez pouzitia oleja.

Pred prvym pouzitim nechajte spotrebi¢ 10 minut zapnuty bez pridania surovin, aby sa vypalili zvysky z vyroby.
Zabezpecte pri tom dostatocné vetranie. Pri prvom pouZiti spotrebi¢a sa moze objavit dym a charakteristicky
zapach. Tento jav je Uplne normalny a po kratkom c¢ase zmizne.

Poznamka: Spodnu mriezku vidy pouZivajte s nasadenymi silikdnovymi nozickami, ktoré zabezpecuju jej stabilitu
vo fritovacej nddobe pocas fritovania.

POUZITIE

1. Spotrebic polozte na stabilnu, rovnu a teplovzdornu plochu.

2. Spotrebic sa pocas prevadzky zahrieva, preto ho neumiestiujte prilis blizko k inym predmetom.

3. Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaciu nadobu. Do fritovacej nadoby vlozte spodnu mriezku.

4. Do fritovacej nddoby vloZte suroviny. Nasledne ju zasurite spat do spotrebica. Uistite sa, Ze fritovacia nadoba
je spravne umiestnend a Uplne uzavreta. V opacnom pripade sa spotrebi¢ neda spustit.
Upozornenie: Do fritovacej nddoby nepridavajte olej ani iné tekutiny. Nedotykajte sa fritovacej nadoby pocas
prevadzky ani chvilu po nej, pretoze sa zahrieva na velmi vysoku teplotu. Fritovaciu nddobu drzte len za
rukovat.

5. Zapojte zastrcku do vhodnej zasuvky. Spotrebic je v pohotovostnom reZime. Na aktivaciu ostatnych tlacidiel
a ukazovatelov stlacte tlacidlo na zapnutie/vypnutie.

6. Stlacenimtlacidla 1 a nasledne jedného z tlacidiel na vyber programu zvolte pozadovany program a nastavte
teplotu a cas pripravy pre fritovaciu nadobu 1. Na nastavenie ¢asu pripravy (1 — 60 minut) a teploty (80 —

Awg, ¥« podrzat.

200 °C) poutzite tlacidlo,, A “alebo LY “ Na rychlejSie nastavenie mozete tlacidla ,,

7. Stla¢enim tlacidla 2 a nasledne jedného z tlacidiel na vyber programu zvolte poZzadovany program a nastavte
teplotu a cas pripravy pre fritovaciu nadobu 2.

8. Stlaéte tla¢idlo ,,SMART FINISH“ a nasledne tlac¢idlo na spustenie/pozastavenie. Najprv sa uvedie do
prevadzky fritovacia nddoba s dlhsim ¢asom pripravy. Druha fritovacia nddoba, pri ktorej bol nastaveny kratsi
Cas pripravy, sa uvedie do prevadzky neskor, aby obe fritovacie nddoby dokondili proces pripravy stcasne.
Poznamka: Na displeji fritovacej nddoby s kratsim ¢asom pripravy sa aZz do jej spustenia bude zobrazovat
napis ,Hold” Svetelny indikator fritovacej nddoby 1 nepretrzite svieti, svetelny indikator fritovacej nadoby 2

pocas prevadzky blika.



10.

11.

12.

Po dokonéeni procesu pripravy sa spotrebic¢ automaticky vypne, nasledne zaznie zvukovy signal a spotrebic
sa prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator sa bude este niekolko sekind todit. Spotrebi¢ mozete
vypnut aj manualne stla¢enim tladidla na zapnutie/vypnutie.

Na pozastavenie pripravy pocas prevadzky stlacte tlacidlo na spustenie/pozastavenie. Po opatovnom stlaceni
tlacidla bude spotrebi¢ pokracovat v priprave.

Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaciu nddobu. Skontrolujte, ¢i su suroviny hotové. Ak nie, zasunte
fritovaciu nadobu spat do spotrebica. Znovu nastavte teplotu a niekolko dalsich mindt a potom stlaéte
tla¢idlo na spustenie/pozastavenie, aby spotrebi¢ pokracoval v priprave. POZNAMKA: Podas pripravy mozete
kedykolvek vytiahnut fritovaciu nadobu, aby ste skontrolovali stav surovin alebo suroviny pretrepali.

Na vyberanie surovin, ktoré prirodzene obsahujui tuk hromadiaci sa pocas pripravy ako prebytoény olej na
dne fritovacej nadoby (napr. hovadzie, kuracie alebo iné méaso), pouzivajte grilovacie klieste.

Vsetky ostatné suroviny, pri ktorych priprave sa na dne nehromadi prebytocny olej (napr. hranolcéeky,
zelenina), vyberajte tak, Ze fritovaciu nddobu vyprazdnite na tanier.

Pozndmka: Fritovacie nadoby, pokrmy a spotrebic¢ su po fritovani horuce. V zavislosti od suroviny moéze z
fritovacej nadoby unikat para.

Po dokonceni fritovania jednej porcie, mbzete v teplovzdusnej fritéze hned pripravovat dalSiu porciu.

Predhrievanie

1)

2)

3)

4)

_— oy y .. . . s 0 P
Na predhriatie spotrebic¢a stlacte tlacidlo na predhrievanie , @ . Pocas tohto procesu blikd prislusny

svetelny indikator.
A "

Na nastavenie Casu a teploty predhrievania fritovacej nddoby 1 stlacte tlacidlo 1 a potom tlacidlo ,, alebo
. v u.
Na nastavenie Casu a teploty predhrievania fritovacej nddoby 2 stlacte tlacidlo 2 a potom tlacidlo ,, A« alebo

W «
Stlacte tlacidlo ,,SMART FINISH” a nasledne tladidlo na spustenie/pozastavenie. Najprv sa uvedie do prevadzky
fritovacia nadoba s dlhsim ¢asom pripravy. Druha fritovacia nadoba, pri ktorej bol nastaveny kratsi cas
pripravy, sa uvedie do prevdadzky neskor, aby obe fritovacie nddoby dokoncili proces pripravy sucasne.

Poznamka: Na displeji fritovacej nadoby s krat$im ¢asom pripravy sa aZ do jej spustenia bude zobrazovat népis
»Hold".

Funkcia ¢asovaca

1)
2)
3)

Stlacte tlacidlo 1 a nasledne zvolte program pre fritovaciu nadobu 1.

Stlacte tlacidlo 2 a nasledne zvolte program pre fritovaciu nadobu 2.

Stlacte tlacidlo ,,SMART FINISH” a nasledne tlac¢idlo na nastavenie ¢asovaca. Pomocou tlacidiel ,, A a, A4
“nastavte lubovolny ¢as (v rozmedzi od 10 do 720 minut). Potom stlacte tladidlo na spustenie/pozastavenie.
Na displeji sa zacne odpocitavat cas zostavajlci do automatického spustenia. Po uplynuti nastaveného casu
spotrebi¢ automaticky zacne s pripravou.

Poznamka:

Na pripravu mensich porcii staci jedna fritovacia nddoba. Vyberte program pre prislusnu fritovaciu nadobu a

nasledne stlaéte tlacidlo na spustenie/pozastavenie.



TIPY NA PRIPRAVU

1.
2.

Hranolc¢eky budu chrumkavé, ked' na jedno fritovanie pouZijete priblizne 350 — 450 g.

Ked je spotrebi¢ studeny, predizte ¢as pripravy o 3 mintty alebo nechajte spotrebi¢ bez pridania surovin
priblizne 4 minuty predhrievat.

Niektoré suroviny treba v polovici ¢asu pripravy pretrepat. Ked chcete suroviny pretrepat alebo obritit,
vyberte fritovaci kds$ za rukovat zo spotrebica a zatraste nim alebo suroviny otocte vidli¢kou alebo grilovacimi
kliestami. Nasledne fritovaciu nadobu zasurite spat do spotrebica.

Obalované jedla budu chrumkavejsie, ked' ich postriekate malym mnozstvom rastlinného oleja.

Ked' chcete pripravit kola¢, quiche alebo iné krehké pokrmy, vlozte do fritovacej nadoby formu na pecenie
alebo zapekanie.

Nepripravujte v teplovzdusnej fritéze extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.

Teplovzdudnu fritézu mozete pouzit aj na opatovné ohriatie surovin. Na ohriatie surovin nastavte teplotu na
150 °C a ¢as na maximalne 10 minut.

Spotrebic nie je vhodny na pripravu popcornu.

UPOZORNENIE:

1.
2.

O N oW

Nepondrajte spotrebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tecucou vodou.

Do spotrebica sa nesmu dostat Ziadne tekutiny, inak hrozi nebezpecenstvo uUrazu elektrickym pridom alebo
skratu.

Dbajte na to, aby vSetky suroviny zostali vo fritovacej nddobe a nedostali sa do kontaktu s vyhrievacimi
telesami.

Pocas prevadzky nezakryvajte privod ani vypusty vzduchu. Na vsetkych stranach musi byt minimalne 10 cm
volného priestoru.

Fritovaciu nadobu nenapliiajte olejom, pretoze to méze zapricinit poziar!

Ked'je spotrebic v prevadzke, nedotykajte sa jeho vnutra.

Pri vyberani fritovacej nadoby dbajte na zvy$enu opatrnost, pretoze z nej unika horuca para.

Pocas prevadzky unikd z vypustov vzduchu hortca para. Ruky a tvar drzte v bezpecnej vzdialenosti od pary a
vypustov vzduchu.

Ak spozorujete, Ze zo spotrebica vychddza tmavy dym, okamZite ho odpojte od elektrickej siete. Znamena to,
Ze sa pripalilo jedlo alebo Ze spotrebi¢ ma poruchu.



TABULKA S POKYNMI NA PRIPRAVU
Ak sa pokyny na obale prislusného vyrobku lisia od informdcii v tejto tabulke, postupujte podla pokynov na obale.
Ak spotrebi¢ nebol predhriaty, predizte ¢as pripravy o 3 minuty.

Mnoistvo
. na jednu | Teplota | . . Potrebné Dopliiujuce

Surovina . . Cas (min) o e .
fritovaciu (°C) otocit/pretrepat | informacie
nadobu (g)

mrkva 200 180 15 ano

zelena fazulka 150 180 15 ano

hriby 150 180 15 ano

krevety 150 180 12 ano

steak 150 180 14 ano

hranolceky 400 200 28 ano

kuracie prsia 150 180 20 ano Potrite olejom.

bravcova kotleta | 120 180 20 ano Potrite olejom.

kuracie nugetky | 350 180 20 nie

pizza 120 200 8 nie

CISTENIE A UDRZBA
1. Pred premiestnenim alebo Cistenim nechajte spotrebic¢ priblizne 30 minut chladnut. Spotrebi¢ pravidelne
Cistite zvnutra aj zvonka.
2. Na distenie pouZite vlhkd handricku a ndsledne spotrebic utrite dosucha cistou handrickou.
Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné hubky.

4. Na rychlejsie vychladnutie teplovzdusne] fritézy vyberte fritovaciu nddobu. Fritovacie nddoby a spodné
mriezky dékladne vycistite horldcou vodou, malym mnoZstvom prostriedku na umyvanie riadu a hubkou s
jemnym povrchom. Pred pouZitim ich nechajte dobre vyschnut.

5. Vyhrievacie teleso vnutri teplovzdusnej fritézy vycistite kefkou, aby ste z neho odstranili zvysky potravin.
Najprv vsak vyberte fritovacie nadoby.

Poznamka: Fritovacie nadoby a spodné mriezky su vhodné do umyvacky riadu. Vzhladom na agresivne zlozky

mnohych prostriedkov na umyvanie riadu by ste viak tieto komponenty mali umyvat ruéne, aby ste prediZili ich

Zivotnost.



ODSTRANOVANIE PORUCH

Porucha

Mozna pricina

RieSenie

Spotrebic nefunguje.

Spotrebic nie je zapojeny.

Zapojte zastrcku napdjacieho kabla do

uzemnenej nastennej zasuvky.

Spotrebic nie je zapnuty.

Na zapnutie spotrebica stlacte tlacidlo na
zapnutie/vypnutie.

Suroviny nie su

spravne pripravené.

Vo fritovacej nadobe je prilis vela
surovin.

Vlozte do fritovacej nddoby mensie mnozstvo

surovin.  MenSie porcie su fritované

rovnomernejsie.

Teplota alebo c¢as pripravy boli

nastavené na prili§ nizku hodnotu.

Zvyste teplotu alebo predizte ¢as pripravy.

Suroviny st fritované
nerovhomerne.

Niektoré suroviny treba pocas pripravy
otoCit alebo pretrepat.

Otocte alebo pretrepte suroviny v polovici
casu pripravy.

Fritované  pokrmy

nie su chrumkavé.

Niektoré suroviny by mali byt fritované
len v klasickej fritéze.

Pouzite suroviny, ktoré sa daju pripravovat v
rare, a potrite ich trochou oleja, aby boli
chrumkavé.

Zo spotrebica
vychadza biely dym.

Pripravujete mastné pokrmy.

Pri priprave mastnych surovin kvapkd do
fritovacej nadoby olej. Olej sp6sobuje biely
dym a fritovacia nddoba sa zohrieva. Nema to
Ziadny vplyv na spotrebi¢ ani na vysledok
fritovania.

Fritovacia nadoba obsahuje zvysky
tuku z posledného poutZitia.

Spotrebic dékladne Cistite po kazdom poutZiti.

Cerstvé hranoléeky
su fritované
nerovnomerne.

Zemiaky neboli Cerstvé.

PouZite Cerstvé zemiaky varného typu A.

Hranolceky ste pred fritovanim

dostatocne neoplachli.

Hranolceky dobre oplachnite, aby ste z nich
odstranili skrob.

Hranoléeky nie su
chrumkavé.

Chrumkavost hranol¢ekov zavisi od
mnozstva vody a oleja v hranol&ekoch.

Pred pridanim oleja hranolceky dobre osuste.

Hranolceky budd chrumkavejSie, ked' ich
nakrdjate na jemnejsie pruzky.

Hranolceky budu chrumkavejsie, ked' pridate
trochu oleja.




TECHNICKE UDAIJE

Napatie/frekvencia

220 — 240V striedavy prud, 50 — 60 Hz

Menovity vykon

1700 W

0,38 W (zakonna norma £ 0,5 W)

Vypnuty spotrebic Spotrebi¢ sa do 1 minaty automaticky prepne do pohotovostného
rezimu.

Rozmery vyrobku (D x S x V) 36,1 x 39,8 x 32,4 cm

Cistd hmotnost 7,3 kg

Pocet fritovacich nadob 2 samostatné fritovacie nadoby

Objem 451+4,5]1

Casovat max. 60 minut

Teplota 80—-200 °C

Prislusenstvo spodna mriezka (2 ks)

Dizka napajacieho kabla 80 cm

Displej 24x LED a 0,3 W, 2,5 —-3,1V jednosmerny prud. Svetelny zdroj nemdze
vymenit pouzivatel.
OF=O)
Likvidacia

Tento vyrobok je v stlade so smernicou EU 2012/19/EU oznaceny symbolom preskrtnutej nadoby na

odpad, ktory upozorriuje na to, Ze sa nesmie likvidovat spolu s beznym domacim odpadom. Elektrické

a elektronické zariadenia, ktoré sa nelikviduju oddelene, mézu byt v dosledku obsahu nebezpecnych

—— latok, zmesi alebo zloZiek potencidlne Skodlivé pre Zivotné prostredie a udské zdravie. Informacie o

vrateni a recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom urade alebo zbernom mieste.
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VARNOSTNA OPOZORILA
Pred uporabo preberite celotna navodila in jih upostevajte, da boste lahko napravo uporabljali na najboljsi mozni

nacin in preprecili telesne poskodbe ali materialno $kodo. Ta navodila za uporabo skrbno shranite. Ce boste
napravo predali naprej drugemu uporabniku, ji prilozite tudi ta navodila za uporabo.

V primeru Skode, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo, garancija preneha veljati. Proizvajalec
oz. uvoznik ne prevzema nobene odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja navodil za uporabo,
malomarne uporabe ali uporabe, ki ni v skladu s temi navodili za uporabo.

1.

vk wnN

o

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,

25.

26.

27.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami in znanjem lahko uporabljajo to napravo, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so dobili
napotke za varno uporabo naprave ter razumeli s tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Cid€enja in vzdrievanja ne smejo opravljati otroci, razen &e so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in njen priklju¢ni kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov distributer ali na podoben nacin
usposobljeno strokovno osebje, da se preprecijo nevarnosti.

Navodila za ¢i$€enje povrsin, ki pridejo v stik z Zivili ali oljem, najdete v poglavju »CISCENJE IN NEGA«.
Naprave ne smete upravljati s stikalno uro ali locenim daljinskim upravljalnikom.

Naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in na sledeéih obmocgjih: kuhinje za zaposlene v trgovinah,
pisarnah in drugih delovnih okoljih, kmetije, hoteli, pocivalis¢a in drugi bivalni objekti (ki jih uporabljajo
gostje oziroma stanovalci), prenocisca z zajtrkom.

Preden prikljucite vti¢ v elektriéno vti€nico, preverite, Ce se napetost in frekvenca ujemata z navedbami na
tipski tablici naprave.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo odistite, izvlecite vti€ iz vticnice.

Ce uporabljate podalj$ek, mora biti primeren za porabo energije naprave. V nasprotnem primeru lahko pride
do pregrevanja podaljska in/ali vti¢a. Zaradi podaljSka obstaja nevarnost spotikanja in s tem poskodb. Pazite,
da se izogibate nevarnim situacijam.

Bodite pozorni, da prikljucni kabel ne visi ¢ez ostre robove ter da se ne nahaja v bliZini vro¢ih predmetov in
odprtega ognja.

Naprave ali vtica ne potapljajte v vodo ali druge tekocine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi elektri¢cnega udara!
Povlecite vti¢, da ga boste izvlekli iz vti¢nice. Ne vlecite za kabel.

Ne dotikajte se naprave, Ce vam je padla v vodo. Vitic izvlecite iz vtiCnice, napravo izklopite in jo odnesite na
pooblasceni servis za popravilo.

Z mokrimi rokami ne smete prikljuditi oz. izkljuciti vti¢a na oz. z elektriénega omrezja.

Nikoli ne odpirajte ohisja naprave in ne skusajte je popraviti sami. To lahko povzro¢i elektri¢ni udar.
Delujoco napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena uporabi v komercialne namene.

Napravo uporabljajte izklju¢no v predviden namen.

Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne more pasti.

Pazite, da naprava ni izpostavljena prekomerni umazaniji in viagi.

Napravo ocistite z rahlo navlazeno krpo.

Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, medtem ko je v uporabi. Ce zapustite delovno mesto, vedno izklopite
napravo oziroma povlecite vtic iz vti¢nice (vlecite za vti¢, ne za kabel).

Naprave ne postavite direktno ob steno ali druge naprave. Na vseh straneh mora biti minimalen razmak 10
cm.

Med uporabo cvrtnika na vroc zrak izstopa iz odprtine za odvod zraka vroca para. Roke in obraz naj bodo na
varni razdalji od pare in odprtine za odvod zraka. Prav tako bodite previdni, ko jemljete ven posodo za cvrtje,
saj ven uhaja vroca para.

Takoj izkljucite napravo iz vti¢nice, ¢e opazite, da iz naprave uhaja temen dim. Preden odstranite posodo za
cvrtje iz naprave, pocakajte, da dim preneha izstopati.
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31.

32.

33.
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35.
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37.

38.

Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in okolica Cista in brez ostankov hrane, da
zagotovite brezhibno delovanje.

Pozor — vroca povrsina.

POZOR! Med delovanjem naprave se ne dotikajte dostopnih povrsin. Med uporabo lahko deli naprave
doseZejo visoko temperaturo.

Iz odprtine za odvod zraka na zadnji strani naprave izstopa vroc zrak. Na vrocino obcutljivi materiali, kot je
steklo, naj bodo na varni oddaljenosti od naprave.

Ce v nekem prostoru uporabljate izdelke s premazom proti prijemanju, zagotovite, da v tem prostoru ni ptic¢ev
in da je prostor popolnoma zaprt in se da dobro prezraciti.

Po uporabi in pred/med predhodnim segrevanjem (brez sestavin) vedno odstranite papir za peko iz posode
za cvrtje.

Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in ohisje Cista in brez ostankov hrane, da
zagotovite brezhibno delovanje.

V tej napravi pripravljene jedi naj bi dobile najvec zlatorumeno barvo in ne smejo nikoli postati rjave ali ¢rne.
Odstranite zazgane ostanke. Ne cvrite svezega krompirja pri temperaturah nad 180 °C, da boste zmanjsali
nastajanje akrilamida.

Bodite previdni, ko Cistite zgornji del prostora za cvrtje: Grelni element je vro€ in robovi kovinskih delov so
ostri.

Ne postavite naprave na ali v blizino gorljivih materialov, kot so namizni prti, zavese itd.

S

namenjenih za Zivalsko krmo (Lebensmittel-, Bedarfsgegenstiande- und Futtermittel Gesetzbuch), in je

Ta naprava izpolnjuje zahteve nemskega zakonika o Zivilih, proizvodih tekoce potrosnje in Zivilih,

primerna za stik z Zivili.

ﬁ Ta naprava se lahko uporablja samo v notranjih prostorih. Naprave nikoli ne uporabljajte na prostem.



SESTAVNI DELI

Dovod zraka

Upravljalna enota in zaslon
Posoda za cvrtje

Posoda za cvrtje

Rocaji posod za cvrtje
Resetka

Silikonske nogice

Odvod zraka

© Nk WNPR

Upravljalna enota in zaslon

Nastavitev ¢asa

Nastavitev temperature
Zaslon

Gumb 1 za posodo za cvrtje 1
Gumb 2 za posodo za cvrtje 2
Gumb za zacetek/premor
Gumb za vklop/izklop

Gumb casovnika

LN kA WNRE

. Gumb »Smart finish«
10. Gumb za predhodno segrevanje



Tabela programov

Program Vnaprej nastavljen cas (min.) :ir;prej nastavljena temperatura
a) Zelenjava 15 180
b) Riba 14 180
c) Kozice 12 180
d) Zrezek 20 180
e) PiScancje perutnicke 20 180
f) Pica 8 200
g) Ocvrti krompircek 28 200

PRED UPORABO

Pred uporabo preberite celotna navodila in jih shranite za poznejSo uporabo. To napravo prikljucite izklju¢no na
ozemljeno vti¢nico. Preden napravo prvi¢ uporabite, odstranite ves embalazni material. Ocistite posodi za cvrtje
in re$etki. Zunanjo in notranjo stran naprave odistite z vlazno krpo (v ta namen glejte poglavje »CISCENJE IN
NEGA«). Pazite, da elektricne komponente ostanejo suhe. Cvrtnik na vroc zrak preprica s segrevanjem z vseh
strani, zaradi ¢esar se lahko vecina sestavin pripravi tudi povsem brez olja.

Pred prvo uporabo pustite napravo delovati pribl. 10 minut brez sestavin, da zgorijo ostanki proizvodnje. Pri tem
poskrbite za dobro prezracevanje. Pri prvi uporabi naprave se lahko pojavita dim in znacilen vonj. To je povsem
normalno in Ze po kratkem ¢asu pojenja.

Opozorilo: ReSetko vedno uporabite z namescenimi silikonskimi nogicami. Te sluZijo temu, da stabilizirajo resetko
med procesom cvrtja v posodi za cvrtje.

UPORABA

1. Napravo postavite na stabilno ravno povrsino, ki je obstojna na vrocino.

2. Ker postane naprava med delovanjem vroca, je ne smete postaviti preblizu drugih predmetov.

3. Primite posodo za cvrtje za ro€aj in jo vzemite iz naprave. PoloZite reSetko v posodo za cvrtje.

4. Vposodo za cvrtje dajte sestavine. Ponovno potisnite posodo za cvrtje v napravo. Prepricajte se, da je posoda
za cvrtje pravilno namescena in popolnoma zaprta. V nasprotnem primeru naprava ne more zaceti delovati.
Previdno: V posodo za cvrtje ne dajajte olja ali drugih tekocin. Med delovanjem in nekaj ¢asa potem se ne
dotikajte posode za cvrtje, ker se mocno segreje. Posodo za cvrtje primite izklju¢no za roca;j.

5. Vtic prikljucite v ustrezno elektri¢no vti¢nico. Naprava je zdaj v stanju pripravljenosti. Za aktivacijo drugih
gumbov oz. prikazov enkrat pritisnite na gumb za vklop/izklop.

6. Najprej pritisnite gumb 1 in nato enega od gumbov za programe, da boste izbrali Zeleni program, in nato
nastavite temperaturo in ¢as priprave za posodo za cvrtje 1. Pritisnite gumb ,, A ali,, Y “ da boste nastavili
Cas priprave (1-60 minut) in temperaturo (80—200 °C). Za hitro nastavitev lahko drzite gumba ,, Acin LY
“ pritisnjena.

7. Najprej pritisnite gumb 2 in nato enega od gumbov za programe, da boste izbrali Zeleni program, in nato
nastavite temperaturo in ¢as priprave za posodo za cvrtje 2.

8. Pritisnite gumb »Smart finish« in nato gumb za zacetek/premor. Najprej pri¢ne delovati predelek za cvrtje,
ki ima daljsi ¢as priprave. Drugi predelek za cvrtje, pri katerem je nastavljen krajsi ¢as priprave, zacne delovati
kasneje, tako da oba predelka za cvrtje isto¢asno koncata s pripravo Zivil. Opozorilo: Na zaslonu predelka za
cvrtje s krajsim ¢asom priprave je prikazan napis »Hold«, dokler tudi ta ne za¢ne delovati. Kontrolna lucka za
posodo za cvrtje 1 neprekinjeno sveti, kontrolna lucka za posodo za cvrtje 2 pa med delovanjem utripa.



10.

11.

12.

Takoj ko je proces zaklju€en, se naprava avtomatsko izklopi, oglasi se zvocni signal in naprava preklopi v stanje
pripravljenosti. Ventilator se nato vrti Se nekaj sekund. Napravo lahko tudi ro¢no izklopite tako, da pritisnete
gumb za vklop/izklop.

Med delovanjem pritisnite gumb za zacetek/premor, da boste zacasno prekinili pripravo, in nato ponovno
pritisnite gumb, da se bo proces priprave nadaljeval.

Primite posodo za cvrtje za rocaj in jo vzemite iz naprave. Preverite, ali so sestavine gotove. V nasprotnem
primeru potisnite posodo za cvrtje ponovno nazaj v napravo. Ponovno nastavite temperaturo ter nekaj
dodatnih minut in nato pritisnite gumb za zacetek/premor, da se bo priprava nadaljevala. OPOZORILO: Med
pripravo lahko kadar koli izvlecete posodo za cvrtje, da preverite stopnjo pecenosti sestavin ali pretresete
sestavine.

Uporabite klesce, da boste iz posode vzeli sestavine, ki Ze same po sebi vsebujejo mascobo, ki se med
pripravo kot odvecno olje nabira na dnu posode za cvrtje (npr. govedina, pisc¢anec, drugo meso).

Vse druge sestavine, pri katerih se na dnu ne nabira odvecno olje (npr. ocvrti krompircek, zelenjava), vzemite
ven tako, da posodo za cvrtje izpraznite na kroznik.

Opozorilo: Posodi za cvrtje, sestavine in naprava so po cvrtju vroc¢e. Odvisno od sestavine lahko iz posode za
cvrtje izstopa para.

Ko ste ocvrli eno porcijo, lahko v cvrtniku na vroc zrak takoj pripravite Se eno.

Predhodno segrevanje:

1)

2)

3)

4)

N . M Y u .
Pritisnite gumb za predhodno segrevanje ,, @ “ Ce Zelite napravo predhodno segreti. Med tem procesom

utripa ustrezna kontrolna lucka.

Pritisnite gumb 1 in nato gumb ,, A ali,, ¥ “ da boste nastavili ¢as in temperaturo za predhodno segrevanje
posode za cvrtje 1.

Pritisnite gumb 2 in nato gumb ,, A ali,, Y “ da boste nastavili ¢as in temperaturo za predhodno segrevanje
posode za cvrtje 2.

Pritisnite gumb »Smart finish« in nato gumb za zacetek/premor. Najprej priéne delovati predelek za cvrtje, ki
ima daljsi ¢as priprave. Drugi predelek za cvrtje, pri katerem je nastavljen krajsi ¢as priprave, za¢ne delovati
kasneje, tako da oba predelka za cvrtje istocasno koncata s pripravo jedi. Opozorilo: Na zaslonu predelka za
cvrtje s krajsim ¢asom priprave je prikazan napis »Hold«, dokler tudi ta ne za¢ne delovati.

Funkcija ¢asovnika:

1) Pritisnite gumb 1 in nato izberite program za posodo za cvrtje 1.

2) Pritisnite gumb 2 in nato izberite program za posodo za cvrtje 2.

3) Pritisnite gumb »Smart finish« in nato gumb casovnika. Uporabite gumba ,,A” in, Y “ da boste nastavili
poljuben ¢as trajanja (med 10 in 720 minutami). Nato pritisnite gumb za zacetek/premor. Preostali ¢as do
avtomatskega zacetka delovanja se odsSteva na zaslonu. Ko se nastavljeni cas iztece, naprava avtomatsko
pricne s pripravo.

Opozorilo:

Za manjse porcije zadosca ena posoda za cvrtje. Izberite program za ustrezno posodo za cvrtje in nato pritisnite

gumb za zacetek/premor.



NASVETI ZA PRIPRAVO JEDI

1. Optimalna koli¢ina za hrustljav rezultat je 350—450 g krompircka.

2. Ceje naprava hladna, se ¢as priprave podalj$a za 3 minute, lahko pa napravo brez Zivil pribl. 4 minute dolgo
predhodno segrevate.

3. Dolocene vrste zZivil je treba na polovici ¢asa priprave pretresti. Za pretresanje ali obracanje Zivila potegnite

posodo za cvrtje s pomocjo rocaja iz naprave in jo pretresite ali obrnite Zivilo s pomocjo vilic ali kleS¢. Nato

ponovno potisnite posodo za cvrtje v napravo.

Panirane sestavine bodo Se posebej hrustljave, Ce jih poSkropite z malo rastlinskega olja.

V posodo za cvrtje ne dajajte pekaceyv, Ce Zelite pripraviti kolace, pite ali druge obcutljive jedi.

V cvrtniku ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

No uks

Cvrtnik na vro¢ zrak lahko uporabljate tudi za ponovno pogrevanje sestavin. Ce Zelite sestavine pogreti,
nastavite temperaturo na 150 °C za najvec 10 minut.
8. Naprava ni primerna za pripravljanje pokovke.

PREVIDNO:

1. Ohisja ne potopite v vodo in ne spirajte pod tekoco vodo.

2. Preprecite, da v napravo pridejo kakrsnekoli tekocine, da bi se izognili elektricnemu udaru ali kratkemu stiku.
3. Prepricajte se, da vse sestavine ostanejo v posodi za cvrtje in ne pridejo v stik z grelnimi elementi.

4. Med delovanjem ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka. Na vseh straneh mora biti minimalen razmak 10 cm.
5. Posode za cvrtje ne polnite z oljem, saj lahko to povzroci pozar!

6. Ne dotikajte se notranjosti naprave, ko je ta vklopljena.

7. Prav tako bodite previdni, ko jemljete ven posodo za cvrtje, saj ven uhaja vroca para.

8. Med uporabo izstopa iz odprtine za odvod zraka vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni razdalji od pare

in odprtine za odvod zraka.
9. Takojizkljucite napravo iz vticnice, e opazite, da iz naprave uhaja temen dim. To je znak, da so se Zivila zaZgala
ali da je naprava defektna.

TABELA ZA PRIPRAVO
Ce se navodila na embalaZi izdelka razlikujejo od podatkov v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalaZi.
Podaljsajte pripravo za 3 minute, Ce naprava ni bila predhodno segreta.

Koli¢cina na
. posamezno | Temperatura | . . ) ) Dodatne
Sestavina . Cas (v min.) | Obrnite/pretresite . .
posodo za | (°C) informacije

cvrtje (v g)

Korenje 200 180 15 da
Zelen strogji fizol | 150 180 15 da
Gobe 150 180 15 da
Kozice 150 180 12 da
Zrezek 150 180 14 da
Ocvrti da
. 400 200 28
krompircek
Pis¢ancja prsa da Premazano z
150 180 20 .
oljem
Svinjski kotlet da Premazano z
120 180 20 .
oljem
Pis¢ancji ne
O 350 180 20
medaljoni

Pica 120 200 8 ne




CISCENJE IN NEGA
1

. Pocakajte 30 minut, da se naprava ohladi, preden jo premaknete ali oCistite. Redno Cistite napravo tako od

znotraj kot tudi od zunaj.

V ta namen uporabite vlazno krpo in nato posusite s Cisto krpo.

3. Nikoli ne uporabite abrazivnih Cistilnih sredstev ali gobic.

4. Cvrtnik na vroc€ zrak se hitreje ohladi, ¢e odstranite posodo za cvrtje. Posodi za cvrtje in reSetki o istite z

vroco vodo, nekaj detergenta in mehko gobico. Pred uporabo dobro posusite.

vev v

5. Grelni element v notranjosti cvrtnika na vroc zrak ocistite s S€etko za ¢is€enje, da boste tako odstranili ostanke

Zivil. V ta namen je treba najprej izvle¢i posodo za cvrtje.

Opozorilo: Posodi za cvrtje in resetki sta primerni za pomivalni stroj. Vendar naj bi zaradi agresivnih sestavin

Stevilnih detergentov za pomivanje posode te sestavne dele Cistili ro¢no, da se tako podaljsa njihova Zivljenjska

doba.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja

Mogoc vzrok

Odpravljanje

Naprava ne deluje.

Naprava ni priklopljena.

Vtic prikljucite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Naprava ni vklopljena.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da boste
vklopili napravo.

Sestavine niso
pravilno

pripravljene.

V posodi za cvrtje je prevelika koli¢ina
sestavin.

V posodo za cvrtje dajte manj sestavin.
Manjse porcije se cvrejo bolj enakomerno.

Nastavitev za temperaturo ali cas
priprave je bila prenizka.

Zvisajte temperaturo oz. povecajte Cas za
pripravo.

Sestavine se le

Dolocene vrste Zivil je treba vmes

Obrnite ali pretresite sestavine po polovici

neenakomerno L ) . .
. obrniti ali pretresti. Casa priprave.
ocvrejo.
Lo . Lo . Bodite pozorni na to, da se jedi lahko
Ocvrte jedi niso | Nekatere jedi se lahko ocvrejo le v i o o ;
. . . pripravljajo v pecici, in jih za hrustljav rezultat
hrustljave. obi¢ajnem cvrtniku.

premazite z nekaj olja.

Iz naprave uhaja bel
dim.

Pripravljate mastne jedi.

Ce pripravljate mastne sestavine, v posodo za
cvrtje kaplja olje. Olje bo povzrocilo bel dim
in posoda za cvrtje se bo segrela bolj kot sicer.
To ne vpliva niti na napravo niti na rezultat
cvrtja.

V posodi za cvrtje je ostala mas¢oba od
zadnje uporabe.

Po vsaki uporabi temeljito ocistite napravo.

SveZ ocvrti
krompiréek je le
neenakomerno

ocvrt.

Krompir ni bil svez.

Uporabite sveZ krompir trde sorte.

Krompircka pred cvrtjem niste

zadostno sprali.

Dobro sperite krompircek, da boste odstranili
Skrob.

Ocvrti krompircek ni
hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krompircka je
odvisna od tega, koliko vode in olja je v
ocvrtem krompircku.

dodate dobro

krompircek.

Preden olje, posusite

Ce ga Zelite hrustljavo zape¢i, razreiite
krompircek na tanjse trakove.

Za hrustljav rezultat dodajte malo olja.




TEHNICNI PODATKI

Napetost/frekvenca 220-240 V AC, 50-60 Hz

Nazivna moc¢ 1700 W

V izkloplienem stanju 0,38 W (zakon.ska %ahteva 5.0,5 W) . . . . |

Naprava v 1 minuti samodejno preklopi v stanje pripravljenosti.

Mere izdelka (D x S x V) 36,1x39,8x32,4cm

Neto teza 7,3 kg

Stevilo posod za cvrtje 2 loceni posodi za cvrtje

Prostornina 451+4,5]1

Casovnik maks. 60 minut

Temperatura 80-200 °C

Dodatki reSetka (2 kosa)

DolZina priklju¢nega kabla 80 cm

Zaslon 24 x LED po 0,3 W, 2,5-3,1 V DC. Svetlobnega vira ne more zamenjati
uporabnik.

Odstranjevanje med odpadke

Ta izdelek je v skladu z Direktivo EU 2012/19/EU oznacen s simbolom precrtanega kosa za smeti, kar
opozarja, da se ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektricna in elektronska
oprema, ki ni loCeno odstranjena, je zaradi nevarnih snovi, zmesi ali sestavnih delov lahko Skodljiva za

—— okolje in zdravje ljudi. Za informacije o vracilu in recikliranju tega izdelka se obrnite na obcinski urad ali
lokalni center za odlaganje odpadkov.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouZitim si prectéte vSechny pokyny a dodrzujte je, abyste zajistili co nejlepsi pouzivani spotrebice a predesli

zranéni nebo poskozeni. Tento ndvod k obsluze peclivé uschovejte. Pokud zafizeni predavate treti osobé, pfilozte

k nému nutné tento ndvod k obsluze.

V pfipadé poskozeni zplsobeného nedodrzenim tohoto navodu k obsluze zaruka zanika. Vyrobce ani dovazejici

spole¢nost neprebiraji Zddnou odpovédnost za Skody zplsobené nedodrZzenim navodu k obsluze, nedbalym

pouzivanim nebo pouZivanim v rozporu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k obsluze.

1. Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi, senzorickymi a dusevnimi

schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dozorem nebo po pouceni o

bezpecném pouzivani spotfebice a s tim spojenych nebezpedi.

Déti si se spotirebicem nesmi hrat.

Cisténi a udrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou stari 8 let a pracuji pod dozorem.

Skladujte spotfebic a sitovy kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pokud je sitovy kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho obchodnim partnerem nebo podobné

kvalifikovanym odbornym personalem, aby se pfedeslo nebezpedi.

6. Pokyny k ¢&isténi povrch(, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, naleznete v ¢asti ,CISTENI A
UDRZBA".

7. Pristroj nesmi byt provozovan pomoci ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

8. Spotrebic je urcen pro pouziti v domacnosti a v oblastech, jako jsou nasledujici: Kuchyné pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich, na farmdach, v hotelech, motorestech a jinych
ubytovacich zafizenich (pro hosty nebo obyvatele), penzionech.

9. Pred pfipojenim pfistroje do elektrické sité, zkontrolujte, zda napéti v siti a frekvence odpovidaji udajiim na
popisném Stitku.

10. Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky a pred ¢isténim.

11. Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, musi byt vhodny pro jmenovity vykon pfistroje. V opacném pftipadé
muze dojit k prehfati prodluzovaciho kabelu a/nebo sitové zastréky. Prodluzovaci kabel predstavuje riziko
zakopnuti, a tim i zranéni. Davejte pozor, abyste se vyhnuli nebezpecnym situacim.

12. Dbejte na to, aby napajeci kabel nebyl zavésen pres ostré hrany, a udrzujte jej mimo dosah horkych predméti
a otevieného ohné.

vk wnN

13. Sitovy kabel ani zastrcku nikdy neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym
proudem!

14. Vytahnéte sitovou zastrcku ze zdsuvky. Netahejte za sitovy kabel.

15. Pokud zafizeni spadlo do vody, nedotykejte se ho. Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky, vypnéte zafizeni a
odneste jej k opravé do autorizovaného servisu.

16. Sitova zastrcka nesmi byt pfipojena ani odpojena od sité, pokud mate mokré ruce.

17. Nikdy se nepokousejte otevfit kryt zafizeni ani opravovat zafizeni sami. Mohlo by dojit k Urazu elektrickym
proudem.

18. Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

19. Toto zatizeni neni ur¢eno pro komercni poutziti.

20. Pristroj pouzivejte pouze k uréenému ucelu.

21. Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nemuize spadnout dold.

22. Dbejte na to, aby zatizeni nebylo vystaveno pfilisSnému znecisténi a vlhkosti.

23. Zafizeni Cistéte mirné navihcenym hadrikem.

24. Nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru, kdyzZ je v provozu. Pfi odchodu z pracovisté spotrebic vidy vypnéte
nebo vytahnéte zastrcku ze zasuvky (vytahnéte zastrcku, nikoli kabel).

25. Vyrobek neumistujte pfimo na zed nebo jiné vyrobky. Zachovejte na vSech stranach minimalni vzdalenost 10
cm.

26. Béhem provozu horkovzdusné fritézy unikd para z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenosti od vypar( a vystupu vzduchu. Budte také opatrni pfi odebirdni nddoby na fritovani, protoZe unika
horka para.



27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

38.

Pokud zjistite, Ze ze spotfebice unika tmavy kouf, okamzité jej odpojte od sité. Pockejte, az prfestane vychazet
kour, nez vyjméte fritovaci kos ze spotiebice.

Pred kazdym pouZzitim zafizeni se ujistéte, Ze topné téleso a okolni ¢asti jsou Cisté a bez zbytkd jidla, aby byla
zajisténa spravna funkce.

Pozor — horky povrch.

VAROVANI! B&hem provozu zafizeni se nedotykejte ptistupnych ploch. Casti spotfebi¢e mohou b&hem
provozu dosahnout vysoké teploty.

Z vystupu vzduchu v zadni ¢asti spotiebice unika horky vzduch. Materialy citlivé na teplo, jako je sklo, udrzujte
v bezpecné vzdalenosti od spotrebice.

Pokud pouzivate vyrobky s nepfilnavym povrchem, ujistéte se, Ze ve stejné mistnosti nejsou Zadni ptaci a ze
mistnost mlze byt zcela uzaviena a dobfe vétrana.

Po pouZiti a pfed/béhem predehfivani vidy odstrarite pecici papir z plechu (bez ptisad).

Pred kazdym pouZitim zafizeni se ujistéte, Ze topné téleso a kryt jsou Cisté a bez zbytk( jidla, aby bylo
zajisténo bezchybné fungovani zafizeni.

Pokrmy pfipravené v tomto pfistroji by mély mit nanejvys zlatoZlutou barvu a nikdy by nemély zhnédnout
nebo z&ernat. Odstrarite spalené zbytky. Cerstvé brambory nepfipravujte pii teplotach nad 180 °C, aby se
minimalizovala tvorba akrylamidu.

PFi ¢isténi horni ¢asti varné skfiné budte opatrni: Topné téleso je horké a hrany kovovych dilli jsou ostré.
Nestavte zatizeni na hoflavé materialy, jako jsou ubrusy, zaclony atd., ani do jejich blizkosti.

S

a je vhodny pro styk s potravinami.

Tento spotiebic splfuje pozadavky némeckého zakona o potravinach, spotifebnim zbozi a krmivech

ﬁ Tento spotiebic Ize pouzivat jen v interiéru. Nikdy nepouZzivejte vyrobek venku.
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Nastaveni ¢asu

Nastaveni teploty

Displej

Tlacitko 1 pro fritézu 1
Tlacitko 2 pro fritézu 2
Tladitko start/pauza

Tlacitko pro zapnuti/vypnuti
Casovac

. Tlacitko ,,Smart finish"

10. Tladitko predehfevu
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Tabulka programi

Program Prednastaveny ¢as (min.) Pfednastavena teplota (°C)
a) Zelenina 15 180
b) Ryba 14 180
c) Krevety 12 180
d) Steak 20 180
e) Kureci kridla 20 180
f) Pizza 8 200
g) Hranolky 28 200

PRED POUZITIM
Pfed poutzitim si prectéte vSechny pokyny a uchovejte navod k pouZiti pro pozdéjsi pouziti. Tento pfistroj

pfipojujte vyhradné k uzemnéné zasuvce. Pred prvnim pouzitim zafizeni odstrarnte veskery obalovy material.

Vycistéte fritovaci nadoby a mfizkové dno. Vnitfni a vnéjsi stranu spottebice ottete vihkym hadrikem (viz kapitola

"CISTENI A UDRZBA"). Dbejte na to, aby elektrické sou¢astky ztistaly suché. Horkovzdusna fritéza ma celoplodny

ohiev, coZz znamena, Ze vétsinu ingredienci Ize pfipravovat zcela bez oleje.

Pfed prvnim pouzitim nechte spotiebic bézet asi 10 minut bez pfisad, aby se vypdlily zbytky z vyroby. Zajistéte

dobré vétrani. Pfi prvnim pouZiti spotiebice se mlze objevit kouf a charakteristicky zapach. To je zcela normalni

a po kratké dobé to odezni.

Upozornéni: Vidy pouzivejte mftizkové dno s pfipevnénymi silikonovymi noZickami. SlouZi ke stabilizaci

mtizkového dna ve fritovaci nadobé béhem fritovani.

POUZIVANI

1. Pfistroj umistéte na stabilni, rovnou a Zaruvzdornou plochu.

2. ProtoZe se spotrebi¢ béhem provozu zahfiva, nesmi byt umistén pfilis blizko jinych predmétd.

3. Vytahnéte nadobu na fritovani za rukojet ze zafizeni. Vlozte mfizkové dno do fritovaci nadoby.

4. Vlozte ingredience do fritovaciho koSe. Fritovaci nddobu zasurite zpét do zafizeni. Ujistéte se, Ze je fritovaci
nadoba spravné umisténa a zcela uzaviena. V opacném pfipadé nelze zafizeni spustit.

Pozor: Neptidavejte olej nebo jiné tekutiny do fritovaci nddoby. BEhem provozu a po jeho skonceni se
nedotykejte fritovaci nddoby, protoZe je velmi horka. Drite nadobu na fritovani pouze za rukojet.

5. Zapojte napajeci kabel do vhodné zasuvky elektrické sité. Spotfebi¢ je nyni v pohotovostnim rezimu.
Stisknéte jednou tladitko pro zapnuti/vypnuti, aby se aktivovaly ostatni tladitka nebo indikatory.

6. Nejprve stisknéte tlacitko 1 a poté jedno z programovych tladitek, abyste vybrali poZadovany program, a dale
nastavte teplotu a dobu pfipravy pro fritovaci nddobu 1. Stisknutim tlacitka , A nebo, ¥ “nastavte dobu
pripravy (1-60 minut) a teplotu (80-200 °C).. Pro rychlé nastaveni miZete stisknout a podrzet tlacitka ,, Mg
” v “

7. Stisknéte tlacitko 2 a poté jedno z programovych tlacitek, abyste vybrali poZadovany program, a ddle nastavte
teplotu a dobu pfipravy pro fritovaci nadobu 2.

8. Stisknéte tlacditko "Smart finish" a poté tlalitko Start/Pauza. Nejprve se spusti ¢ast s delSi dobou pfipravy.

Druhy varny prostor, pro ktery je nastavena kratsi doba vareni, se spusti pozdéji, aby byly oba varné prostory
hotové soucasné. Upozornéni: U varné Casti s krat$i dobou pfipravy se na displeji zobrazi "Hold", dokud neni
uvedena do provozu. Kontrolka fritovaci nddoby 1 sviti nepretrzité, kontrolka fritovaci nadoby 2 béhem
provozu blika.



9. Po dokonceni procesu se spotiebi¢ automaticky vypne, zazni zvukovy signal a spotiebi¢ se prepne do
pohotovostniho rezimu. Ventilator se jesté nékolik sekund otaci. Zafizeni mulzZete také vypnout rucné
stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.

Béhem provozu stisknutim tlacitka Start/Pauza pfipravu pozastavite a opétovnym stisknutim tlacitka v ni
pokracujete.

10. Vytdhnéte nadobu na fritovani za rukojet ze zatizeni. Zkontrolujte, zda jsou ptisady hotové. Pokud ne, zasurite
fritovaci nadobu zpét do pfistroje. Znovu nastavte teplotu, pridejte nékolik dalSich minut a poté stisknéte
tlagitko Start/Pauza pro pokraovani ve vafeni. UPOZORNENI: Fritovaci nadobu mozete kdykoli b&hem
provozu vytahnout, abyste zkontrolovali stupen propeceni surovin nebo suroviny protrepali.

11. Kodstranéni surovin, které prirozené obsahuji tuk, ktery se b&hem ptipravy hromadi na dné fritovaci nddoby
jako prebytecny olej (napf. hovézi, kuteci a jiné maso), pouzijte grilovaci klesté.

Vsechny ostatni ingredience, které nemaji na dné prebytecny olej (napt. hranolky, zeleninu), vyjméte
vysypanim fritovaciho hrnce na talit.
Upozornéni: Fritovaci nadoby, prisady a spotrebi¢ jsou po smazZeni horké. V zavislosti na pokrmu mize
uniknout pdra z nadoby na smazeni.

12. Po dokonéeni pfipravy jedné porce lze v horkovzdusné fritéze pripravit dalsi.

Predehfati:

1) Stisknéte tlacitko pfedehfevu ,, @ “ aby se zafizeni pfedehfalo. B€hem tohoto procesu blika pfislusna
kontrolka.

2) Stisknutim tlacitka 1 a poté tlacitka ,, A nebo ,, ¥ “nastavte ¢as a teplotu predehievu pro fritovaci nadobu
1.

3) Stisknutim tlacitka 2 a poté tlacitka ,, A nebo ,, ¥ “nastavte ¢as a teplotu predehievu pro fritovaci nddobu
2.

4) Stisknéte tlacditko "Smart finish" a poté tladitko Start/Pauza. Nejprve se spusti ¢ast s del$i dobou pfipravy.

Druhy varny prostor, pro ktery je nastavena kratsi doba vareni, se spusti pozdéji, aby byly oba varné prostory
hotové soucasné. Upozornéni: U varné Casti s kratSi dobou pripravy se na displeji zobrazi "Hold", dokud neni
uvedena do provozu.

Funkce casovace:

1)
2)
3)

Stisknéte tlacitko 1 a poté zvolte program pro fritovaci nadobu 1.
Stisknéte tlacitko 2 a poté zvolte program pro fritovaci nadobu 2.
Stisknéte tlacitko "Smart finish" a poté tlacitko ¢asovace. Stisknutim tlacitka ,,A” a, Y “ nastavte dobu
pfipravy (10-720 minut). Poté stisknéte tlacitko Start/Pauza. Na displeji se odpocitava Cas zbyvajici do

automatického spusténi. Po uplynuti nastaveného ¢asu se zafizeni automaticky spusti.

Upozornéni:

Pro mensi porce staci jedna fritovaci nddoba. Vyberte program pro pfislusnou fritovaci naddobu a poté stisknéte
tladitko Start/Pauza.



TIPY PRO PRIPRAVU

1. Pro kfupavy vysledek pouZijte optimalné 350-450 g brambor.

2. Pokud je pfistroj studeny, prodluzte dobu pfipravy o 3 minuty nebo nechte pfistroj bez fritovaného jidla
predehrat asi 4 minuty.

3. Neékteré ingredience je tfeba po poloviné doby pfipravy protfepat. Chcete-li smazené jidlo protfepat nebo
obratit, vytahnéte fritovaci nadobu za rukojet ze zatizeni a protfepejte ji nebo jidlo obratte vidlickou nebo
klestémi na grilovani. Poté vlozte fritovaci nadobu zpét do pfistroje.

4. Krupavé suroviny jsou obzvlasté kfupavé, pokud je postrikate trochou rostlinného oleje.

5. Pokud chcete pripravovat kolace, quiche nebo jiné choulostivé pokrmy, vlozte do fritézy plech na peceni nebo
zapékaci misku.

6. V horkovzdusné fritéze nepfipravujte velmi tu¢né pokrmy, jako napf. uzeniny.

7. Horkovzdusnou fritézu muizZete také pouZit k opétovnému ohfati ingredienci. Chcete-li ingredience ohfat,
nastavte teplotu na 150 °C na maximalné 10 minut.

8. Tento pfistroj neni vhodny k pfipravé popcornu.

POZOR:

1. Neponofujte pouzdro do vody a neoplachujte jej pod tekouci vodou.

2. Abyste zabranili Urazu elektrickym proudem nebo zkratu, nesmi se do spotiebice dostat zadné kapaliny.

3. Dbejte na to, aby vSechny ptisady zUstaly ve fritovacim kosi a aby nepfisly do kontaktu s topnymi télesy.

4. Béhem provozu nezakryvejte pfivod a odvod vzduchu. Zachovejte na vSech strandch minimalni vzdalenost 10
cm.

5. Nenapliujte nadobu fritézy olejem, protoze by mohlo dojit k pozaru!

6. Nedotykejte se vnitrku spotrebice, pokud je v provozu.

7. Ptivyjimani fritovaci nadoby budte opatrni, protoze z ni unikad horka para.

8. Béhem provozu unika horka para z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a obliej v bezpecné vzdalenosti od vyparl
a vystupu vzduchu.

9. Pokud zjistite, Ze ze spottebice unikd tmavy kout, okamzité jej odpojte od sité. To znamena, Ze jsou pfisady

spalené nebo Ze je spotfebic vadny.

TABULKA PRiPRAVY
Pokud se pokyny na obalu pfislusného vyrobku lisi od dajl v této tabulce, je tfeba postupovat podle pokynd na

obalu. Pokud spotfebic nebyl pfedehraty, prodluzte dobu pfipravy o 3 minuty.

Mnoizstvi na L.
. . . . | Teplota | . L, . . Dodatecné
Pfisada jednu fritovaci Cas (v minutach) | Otocit/protiepat | .
i (°C) informace
nadobu (v g)
Mrkev 200 180 15 ano
Zelené fazolky 150 180 15 ano
Houby 150 180 15 ano
Krevety 150 180 12 ano
Steak 150 180 14 ano
Hranolky 400 200 28 ano
Kufeci prsa 150 180 20 ano potfit olejem
Veprové kotlety | 120 180 20 ano potfit olejem
Kufeci nugetky 350 180 20 ne
Pizza 120 200 8 ne




CISTENI A UDRZBA

1. Nechte zafizeni asi 30 minut vychladnout, nez s nim budete manipulovat nebo ho distit. Pravidelné Cistéte

zatizeni zevnitt i zvenku.

2. Ktomu pouzijte vlihky hadfik a poté osuste Cistym hadfikem.

3. Nikdy nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houbicky.

Vyjméte fritovaci nadobu, aby horkovzdusna fritéza rychleji vychladla. Ocistéte nddobu a ko$ horkou vodou,

trochou Cisticiho prostfedku jemnou houbou. Pfed pouZitim ho nechte dobfe vysusit.

5. Vycistéte topné téleso horkovzdusné fritézy pomoci Cisticiho kartace, abyste odstranili zbytky potravin.

Nejprve musite vytahnout fritovaci nadobu.

Upozornéni: Fritovaci nadoby a mfizkovd dna jsou vhodné do mycky nadobi. Vzhledem k agresivnim slozkdm

mnoha mycich prostfedkl na nddobi by se v3ak tyto ¢asti mély Cistit rucné, aby se prodlouZila jejich Zivotnost.

ODSTRANENI ZAVAD

Porucha

Mozna pficina

Redeni poruchy

Pfistroj nefunguje.

PFistroj neni zapojen.

Zapojte napajeci kabel do uzemnéné

elektrické zasuvky.

Spotfebi¢ neni zapnuty.

Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti, aby se
zafizeni zapnulo.

Ingredience nejsou

spravné pfipraveny.

Ve fritovaci nadobé je prilis velké
mnozstvi ingredienci.

Do fritovaci nadoby vloZzte méné ingredienci.
Mensi porce se smazi rovnomeérnéji.

PFili§ nizkd nastavena teplota nebo
doba pfipravy.

Zvyste teplotu nebo dobu pripravy.

Ingredience se smazi
nerovnomérné.

Nékteré ingredience je tfeba obcas
obratit nebo protfepat.

V poloviné doby vareni ingredience otocte
nebo protrepejte.

Smazené pokrmy

nejsou kiupavé.

Nékteré potraviny by se mély smazit
pouze v bézné fritéze.

Ujistéte se, Ze pokrm lze pfipravovat v
troubé, a potrete jej trochou oleje, aby byl
kfupavy.

Z pristroje unika bily
kouf.

Pfipravujete tucny pokrm.

PFi pfipravé mastnych surovin kape olej do
fritovaciho hrnce. Olej vytvari bily kouf a
fritéza se zahtiva. To nema vliv na pfistroj ani
na smazeni.

Nadoba na smazZeni obsahuje tuk z
posledniho pouZiti.

Po kazdém pouziti zafizeni duakladné

vyCistéte.

Cerstvé hranolky se

Brambory nebyly Cerstvé.

PouZijte ¢erstvé brambory varného typu A.

smaizi pouze ™ . N - X -
Y . Hranolky nebyly pfed smaZenim | Ddkladné oplachnéte hranolky, aby se
nerovnomérné. . , L
dostatecné oplachnuty. odstranil Skrob.
Pfed pridanim oleje hranolky osuste.

Hranolk nejsou | Jak budou hranolky kifupavé zavisi na ™ T T

. ’y ! L. y. P Pro kfupavy vysledek nakrdjejte hranolky na
kfupavé. mnozstvi vody a oleje.

jemnéjsi prouzky.

Pro kfupavy vysledek pfidejte trochu oleje.




TECHNICKE UDAIJE

Napéti/frekvence

220 - 240V sttidavy proud, 50 - 60 Hz

Jmenovity vykon

1700 W

Ve vypnutém stavu

0,38 W (zakonny poZadavek < 0,5 W)
Zatizeni se do 1 minuty automaticky pfepne do pohotovostniho

rezimu.
Rozmé&ry vyrobku (D x S x V) 36,1x39,8x32,4cm
Cista hmotnost 7,3 kg
Pocet fritovacich nadob 2 samostatné nadoby na smazZeni
Objem 451+4,5]1
Casovat max. 60 minut
Teplota 80-200 °C
Prislusenstvi Mrizkové dno (2 kusy)
Délka sitového kabelu 80 cm

Displej 24x LED zarovka a 0,3 W, 2,5-3,1 V stejnosmérny proud. Zarovku nesmi
ménit uzivatel.
(&) 2 ().
Likvidace

Tento vyrobek je oznacen symbolem preskrtnuté popelnice na koleckach v souladu se smérnici EU

2012/19/EU, ktery oznacluje, Ze nesmi byt likvidovan spolecné s ostatnim domovnim odpadem.

Elektrickd a elektronicka zafizeni, ktera se nelikviduji oddélené, mohou kvili nebezpec¢nym latkam,

smésim nebo soucastem poskodit Zivotni prostiedi a lidské zdravi. Informace o vraceni a recyklaci

tohoto vyrobku ziskate na mistnim méstském uradé nebo ve stredisku pro likvidaci odpadu.
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BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Hasznalat elGtt olvassa el az 6sszes biztonsagi tudnivaldt, és kbvesse azokat a legjobb eredmény elérése, valamint

a sérilések vagy meghibasodasok elkerilése érdekében. A haszndlati Utmutatét gondosan &rizze meg.
Amennyiben a terméket tovdbbadja egy harmadik személynek, adja oda az Utmutatét is.

Olyan kar esetén, amely ezen hasznalati Utmutatd figyelmen kiviil hagydsabol kovetkezik, a garancia érvényét
vesziti. A gyartd vagy az import6r cég nem vallal felel6sséget a haszndlati utasitds be nem tartdsabdl, gondatlan
haszndlatbdl vagy a jelen hasznalati Utmutatdban taldlhatd utasitasok be nem tartdsdbodl eredé karokért.
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A késziléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességd, illetve
hidnyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy
ha tajékoztattdk 6ket a biztonsagos haszndlatrdl és a hasznalat veszélyeirdl.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitdst és a karbantartdst gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kozben
feligyelnek rajuk.

A késziiléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl tavol tarolja.

Ha a haldzati kabel megsériilt, a gyartéval, értékesité partnerrel vagy hasonléan képzett szakemberrel
cseréltesse ki a veszélyek elkertilése érdekében.

Az élelmiszerekkel érintkezd fellletek tisztitdsara vonatkozd utasitasokat lasd a , TISZTITAS ES KARBANTARTAS”
cim( fejezetben.

Ne Gzemeltesse a készliléket kiilsé id6zitével vagy taviranyitdval.

A készilék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhatd: lzletek, irodak és egyéb munkahelyi
kornyezetek dolgozdi konyhajaban, gazdasagokban, hotelekben, pihen6helyeken és egyéb szallohelyeken
(vendégek, ill. lakok altali hasznalatra), panzidkban.

Miel6tt bedugja a hdldzati csatlakozét a konnektorba, gy6z6djon meg arrél, hogy a haldzati fesziiltség és a
frekvencia megegyezik a tipustablan talalhaté adatokkal.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalja a késziiléket, hlzza ki a csatlakozét a konnektorbdl.
Ha hosszabbité kabelt hasznal, annak meg kell felelnie a készlilék teljesitményigényének. Ellenkezé esetben
a hosszabbité kabel és/vagy a haldzati csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel botlas- és ezaltal
sériilésveszélyt jelent. Vigydzzon, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne l6gjon le éles peremekrél, és tartsa tavol forré feliiletektdl és a nyilt
l[angtol.

Ne meritse a késziiléket vagy a haldzati csatlakozoét vizbe vagy egyéb folyadékba. Ez életveszélyes aramitést
okozhat!

Mindig a haldzati csatlakozét fogja meg, amikor kihdzza a konnektorbél. Ne a hélézati kabelt huzza.

Ha a késziilék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a haldzati csatlakozét a konnektorbdl, kapcsolja ki a
késziiléket, és vigye javitasra egy hivatalos szervizbe.

Nedves kézzel nem szabad csatlakoztatni vagy levalasztani a haldzati csatlakozdt az elektromos halézatrol.
Semmilyen korilmények kozott ne kisérelje meg felnyitni a készllékhazat és megjavitani a késziiléket. Ez
aramutést okozhat.

Soha ne hagyja Grizetlenil a késziléket bekapcsolt allapotban.

A készilék nem alkalmas kereskedelmi célu felhaszndlasra.

A késziiléket csak rendeltetésének megfelelGen haszndlja.

A késziiléket stabil, egyenletes feliiletre allitsa, ahonnan nem eshet le.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne legyen tulzottan kitéve szennyez6désnek és nedvességnek.

A késziiléket enyhén nedves ronggyal tisztitsa.

Mikodés kdzben soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihuzva,
amikor felligyelet nélkil marad a késziilék (a csatlakozdnal fogva hizza ki, ne a kdbelt hizza).

Ne tegye a késziuléket kozvetlendl falfelliletre vagy mas készilékekre. A késziilék minden oldalatdl tartson
minimum 10 cm-es tdvolsagot.

Mkodés kozben forrd gbz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tavolsagban a gézt6l és
légkimenettdl. Legyen ugyanolyan dvatos, amikor a stit6tartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.
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Azonnal hdzza ki a haldzati kdbelt, ha azt észleli, hogy szlirke fist szivarog a készlilékbdl. Varjon, amig mar
nem jon ki tobb flist, miel6tt a sttGtartalyt kivenné.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flitGszal és kornyezete tiszta és nem talalhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantalhato a készilék kifogastalan m(ikodése.

Figyelem — forré felilet!

VIGYAZAT! Ne érintse meg a hozzaférhetd feliileteket, amig a késziilék mikodik. Hasznalat kdzben a termék
részei felforrésodhatnak.

A készllék hatuljan |évs légkimenetbdl forrd levegé tavozik. A h6érzékeny anyagokat, példaul az lveget
tartsa biztonsagos tdvolsagban a késziiléktdl.

Amikor tapaddasmentes bevonattal rendelkezd termékeket hasznal, gy6z6djon meg arrél, hogy nincsenek
madarak a szobdban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szell6ztetni.

Hasznalat utan és elémelegités el6tt/kozben (hozzavaldk nélkil) mindig vegye ki a sitGpapirt a stittartalybol.
Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a f(it6szal és késziilékhaz tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhaté a készilék kifogdstalan m(ikodése.

Az ebben a készilékben elkészitett ételnek legfeljebb aranysdrga szinlinek kell lennie, és soha nem szabad
barndra vagy feketére siilnie. A megégett ételmaradékokat tdvolitsa el. A friss burgonyat ne slisse 180 °C
feletti hémérsékleten az akrilamid képz6&dés csdkkentése érdekében).

Legyen dvatos, amikor a sut6tér fels6 részét tisztitja: a flitGszal forrd, és a fémrészek élei élesek.

Ne tegye a késziléket gyulékony anyagokra, példaul terit6kre vagy fliggdnyokre vagy azok kozelébe.

S

kovetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valé érintkezésre.

Ez a készllék megfelel az LFGB (élelmiszerekrél és allateledelekrdl sz6l6 német torvénykdnyv)

ﬁ Ezt a késziiléket csak beltérben szabad hasznalni. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.



A TERMEK RESZEI

Légbemenet
KezelGegység és kijelz6
Sutétartaly
Suté6tartaly
Sitétartdly fogantyuk
Racsos betét

Szilikon [dbak
Légkimenet

© Nk WNPR

KezelGegység és kijelz6

Id6bedllitas

Hémérséklet beallitasa
Megjelenitd felllet

1-es gomb az 1. sut6tartalyhoz
2-es gomb a 2. sutGtartalyhoz
Start/szlinet gomb
Be-/kikapcsolé gomb

Id6zité gomb

. ,SMART FINISH” gomb

10. Elémelegités gomb

LN kA WNRE



Programtablazat

Program ElGre beallitott id6 (perc) El6re beallitott hofok (°C)
a) Zoldség 15 180
b) Hal 14 180
c) Garnélarak 12 180
d) Steak 20 180
e) Csirkeszarny 20 180
f) Pizza 8 200
g) Sult krumpli 28 200
HASZNALAT ELOTT

Els6 hasznalat el6tt kérjiik, gondosan olvassa el ezt a hasznalati Utmutatét és Grizze meg késGbbi hasznalatra.
Kizardlag foldelt konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket. Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az Osszes
csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a siit6tartalyokat és a racsokat. Torolje at a késziilék belsejét és kilsejét egy
nedves ronggyal (lasd a , TISZTITAS ES APOLAS” cim(i részt). Ugyeljen arra, hogy az elektromos alkatrészek szarazak
maradjanak. A forrélevegds siit6 a légkeveréses melegités altal biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkiil is
elkészithetd legyen.

Els6 hasznalat elStt hagyja a késziléket korilbelll 10 percig hozzavaldk nélkiil mdkédni, hogy a gyartas soran
keletkezett maradvanyok elégjenek. Gondoskodjon megfelel§ szell6ztetésrdl. A készilék elsé haszndlatakor fist
és jellegzetes szag keletkezhet. Ez teljesen normalis, és rovid idé utan elmulik.

Megjegyzés: Mindig hasznalja a szilikon labakkal ellatott racsot. Ezek arra szolgalnak, hogy a racsot a siités sordn
a sUtétartalyban stabilizaljak.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes, egyenletes és hGallo feliiletre.

2. Mivel a késziilék haszndlat kozben felforrésodik, nem szabad mas targyakhoz tul kozel elhelyezni.

3. Afogantyunal fogva hdzza ki a sUt6tartdlyt a készilékbdl. Helyezze a racsos betétet a stt6tartalyba.

4. Helyezze a hozzavaldkat a tartdlyba. Helyezze a sitGtartalyt ismét a forrélevegss sitébe. Gy6z6djon meg
arrél, hogy a siit6tartaly megfelelG6en van elhelyezve és teljesen le van zarva. Ellenkez6 esetben a késziilék
nem indithatd el.

Vigyazat! Ne Ontson olajat vagy mas folyadékot a siit6tartalyba. M(ikodés kozben és kozvetlenil utana egy
ideig ne érjen a sut6tartalyhoz, mert az nagyon felheviil. A siit6tartalyt kizardlag a fogantyunal fogja meg.

5. Dugja a csatlakozot egy megfelelG aljzatba. A késziilék készenléti lzemmddban van. Nyomja meg egyszer a
be-/kikapcsolé gombot, hogy aktivélja a tobbi gombot és kijelz6t.

6. El6sz6r nyomja meg az 1-es gombot, majd az egyik programgombot a kivant program kivalasztasahoz, majd
allitsa be a hémérsékletet és a sitési id6t az 1. stt6tartalyhoz. Nyomja meg a ,, A vagy , ¥ ” gombot a
f6zési id6 (1-60 perc) és a hGmérséklet (80-200 °C) beallitasdhoz. A gyors beallitdshoz tartsa lenyomva a
” Ay és, Y "” gombokat.

7. Nyomja meg a 2-es gombot, majd az egyik programgombot a kivant program kivalasztasahoz, és allitsa be a
hémérsékletet és a siitési id6t a 2. stt6tartalyhoz.

8. Nyomja meg a ,,SMART FINISH” gombot, majd a start/sziinet gombot. A hosszabb f6zési idével rendelkezé
sUt6tér lép eldszor mlikodésbe. A masodik siitétér, amelyben rovidebb siitési id6 van beallitva, késébb Iép
mUkodésbe, igy mindkét siitGtérben egyszerre készil el az étel. Megjegyzés: A rovidebb f6zési idGvel
rendelkez6 sit6tér kijelz6jén a ,,Hold” felirat jelenik meg, amig az m(ikodésbe nem |ép. Az 1. sitGtartaly
jelz6fénye folyamatosan vilagit, a 2. sit6tartaly jelz6fénye pedig villog miikodés kdzben.



10.

11.

12.

A mivelet befejezése utan a késziilék automatikusan kikapcsol, hangjelzés hallhato, és a késziilék készenléti
maodba valt. A ventilator néhany masodpercig tovabb forog. A késziiléket manualisan is kikapcsolhatja a be-
/kikapcsolé gomb megnyomasaval.

M(ikodés kbzben nyomja meg a start/sziinet gombot a siités szlineteltetéséhez, majd nyomja meg Ujra a
gombot a folyamat folytatasahoz.

A fogantyunal fogva huzza ki a sit6tartalyt a készllékbdl. Ellenérizze, hogy az ételek elkésziiltek-e. Ha nem,
tolja vissza a sitétartalyt a késziilékbe. Allitsa be Gjra a h6mérsékletet és varjon néhany percet, majd nyomja
meg a start/sziinet gombot a siités folytatdsahoz. MEGJEGYZES: A késziilék miikodése kdzben barmikor
kihdzhatja a stt6tdlcat, hogy ellendrizze az alapanyagok sutési fokat, vagy megrdzza az alapanyagokat.
Hasznaljon grillcsipeszt az olyan alapanyagok kivételéhez, amelyek természetiiknél fogva zsirt tartalmaznak,
amely a f6zés sordn felesleges olajként gy(ilik 0ssze a slitGtartaly aljan (pl. marhahus, csirke, egyéb husok).
Az Osszes tobbi hozzavaldt, amelynél nem gydilik 6ssze felesleges olaj a sit6tartaly aljan (pl. stlt krumpli,
z6ldségek), vegye ki a st6tartalybdl ugy, hogy annak tartalmat egy tanyérra helyezi.

Megjegyzés: A slitStartaly, az ételek és a késziilék a siités utdn forréak. Az ételtél fliggben g6z aramolhat ki a
st6tartalybol.

Egy adag elkésziilése utdn azonnal Ujabb adag étel siithetd a forrélevegbs siitében.

El6melegités:

1)

2)

3)

4)

Nyomja meg az el6melegités gombot ,, @ , hogy el6melegitse a késziiléket. A folyamat soran a megfeleld

jelz6fény villog.

A vagy , Y ” gombot, hogy bedllitsa az 1. sttétartaly elémelegitési

Nyomja meg az 1-es gombot, majd a ,,
idejét és hémérsékletét.
A vagy , ¥ ” gombot, hogy bedllitsa a 2. siit6tartaly el6melegitési

Nyomja meg a 2-es gombot, majd a ,,
idejét és hGmérsékletét.

Nyomja meg a ,,SMART FINISH” gombot, majd a start/sziinet gombot. A hosszabb f6zési id6vel rendelkezé
sUt6tér l1ép el6szor mikodésbe. A masodik stit6tér, amelyben révidebb sttési id6 van beallitva, késébb 1ép
m(ikodésbe, igy mindkét sutétérben egyszerre készil el az étel. Megjegyzés: A rovidebb f6zési id6vel

rendelkez6 sit6tér kijelz6jén a ,Hold” felirat jelenik meg, amig az mikddésbe nem |ép.

”r_ s

1d6zit6 funkcio:

1) Nyomja meg az 1-es gombot, majd valassza ki a 1. sttStartaly programjat.

2) Nyomja meg a 2-es gombot, majd valassza ki a 2. slit6tartaly programjat.

3) Nyomja meg a ,,SMART FINISH” gombot, majd az id6zit6 gombot. A , Ay és , Yo gombokkal allitsa be a
kivant idGtartamot (10 és 720 perc kozott). Ezutdn nyomja meg a start/sziinet gombot. A kijelzén
visszaszamlaldsra keriil az automatikus inditasig hatralévé id6. A beadllitott id6 letelte utan a késziilék
automatikusan megkezdi a sttést.

Megjegyzés:

Kisebb adagokhoz elegend6 egy siit6tartaly. Valassza ki a megfelel§ stt6tartdlyhoz tartozé programot, majd

nyomja meg a start/sziinet gombot.



ELKESZITESI TIPPEK

1. Aropogos eredmény érdekében 350-450 g hasabburgonyat hasznaljon.

2. Ha a készilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel vagy hagyja a késziiléket kb. 4 percig
elémelegiteni, anélkiil, hogy ételt tenne bele.

3. Egyes ételeket a siités felénél fel kell razni. Az étel megrazasahoz a fogantyujanal fogva huzza ki a késziilékbd|
és razza vagy keverje meg az ételt egy villaval vagy csipesszel. Ezutan helyezze vissza a slitGtartdlyt a
forrélevegls slitGbe.

4. A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi névényi olajat permetez rajuk.

5. Ha slteményt, quiche-t vagy kényes ételt szeretne késziteni, helyezzen egy sit6- vagy felfljtformat a
sut6tartdlyba.

6. Ne slissOn tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) a forrélevegds sutében.

7. A forrélevegbs siit6t hasznalhatja ételek Ujramelegitésére is. Az ételek Ujramelegitéséhez Allitsa a
hémeérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

8. Akészilék nem alkalmas popcorn készitésére.

FIGYELEM:

1. Ne meritse vizbe a késziiléket, és ne mossa el folyd viz alatt.

2. Aramiités vagy rovidzarlat elkeriilése érdekében ne keriiljon folyadék a késziilékbe.

3. Ugyeljen arra, hogy minden hozzavalé a siitétartalyban maradjon, és ne érintkezzen a f(itéelemekkel.

4. Akészilék miikodése kozben ne takarja le a légbemenetet és -kimenetet. A késziilék minden oldalatdl tartson
minimum 10 cm-es tavolsagot.

5. Ne toltson olajat a sit6tartalyba, mert ez tiizet okozhat!

6. Miukodés kozben ne érintse meg a késziilék belsejét.

7. Legyen dvatos, amikor a sit6tartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

8. Mikodés kozben forrd g6z tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tdvolsdgban a géztdl és
légkimenettdl.

9. Azonnal huzza ki a haldzati kabelt, ha azt észleli, hogy sziirke flst szivarog a késziilékbél. Ez azt jelzi, hogy az

Osszetev6k megégtek, vagy a késziilék meghibasodott.

ELKESZITESI TABLAZAT
Ha a sltni kivant étel csomagolasan taldlhatd utasitasok eltérnek a tablazatban szerepl6 utasitasoktdl, akkor a

csomagolds utasitasait kdvesse. Ha a késziilék nem volt el6melegitve, a f6zési id6t 3 perccel meg kell hosszabbitani.

Mennyiség Y o
- p e s . . I1d6 <. | Kiegeszito
Etel siitGtartalyonként | Homérséklet (°C) Forgatas/razas | . .
(percben) informacié
(grammban)
Sérgarépa 200 180 15 igen
Z6ldbab 150 180 15 igen
Gomba 150 180 15 igen
Garnéla 150 180 12 igen
Steak 150 180 14 igen
Hasabburgonya 400 200 28 igen
Csirkemell 150 180 20 igen kenje be olajjal
Sertéskaraj 120 180 20 igen kenje be olajjal
Csirkefalatkak 350 180 20 nem
Pizza 120 200 8 nem




TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1. Hagyja a készuléket korilbelll 30 percig hdlni, miel6tt athelyezi vagy megtisztitja. Rendszeresen tisztitsa a

késziléket kivil-bell.

2. Ehhez haszndljon nedves rongyot, majd tordlje szdrazra tiszta ronggyal.

Soha ne hasznaljon surold tisztitdszert vagy szivacsot.

4. Vegye ki a sUt6tartdlyt, hogy a forrélevegls siité gyorsabban lehdljon. Tisztitsa meg a sUt6tartalyt és a racsos

betétet forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal. Haszndlat el6tt hagyja alaposan

megszaradni.

5. Tisztitsa meg a forrélevegds siité belsejében taldlhatd flitGelemet egy tisztitokefével, hogy eltdvolitsa az

ételmaradvanyokat. Ehhez el6szor ki kell hidzni a slit6tartalyt.

Megjegyzés: A siitGtartalyok és a rdcsos betétek mosogatdgépben moshatdk. A mosogatdszerekben taldlhatd

agressziv 0Osszetev6k miatt azonban ezeket az alkatrészeket kézzel kell tisztitani,

meghosszabbodjon.

ZAVARELHARITAS

hogy élettartamuk

Probléma

Lehetséges ok

Elharitas

A késziilék nincs bedugva.

Dugja be a hdldzati csatlakozdt egy foldelt

megfelel6en
el6készitve.

A  késziilék nem konnektorba.
miikodik. Lo A készilék bekapcsoldsahoz nyomja meg a
A késziilék nincs bekapcsolva. i )
be-/kikapcsolé gombot.
Az osszetevok o , , Helyezzen kevesebb hozzavaldt a tartdlyba. A
. A siit6tartalyban tul sok étel van. ) .
nincsenek kisebb adagok egyenletesebben siilnek.

A h6mérséklet vagy az elkészitési id6
tul alacsonyra lett bedllitva.

Novelje a hémérsékletet vagy az elkészitési
idGt.

Az ételek
egyenetlenil siilnek
meg.

Bizonyos Osszetevbket siités kozben
meg kell forgatni vagy fel kell razni.

A f6zési id6 felénél forgassa vagy rdzza meg a
hozzdavaldkat.

A megsiilt ételek

nem ropogosak.

Egyes ételeket csak hagyomanyos
olajstt6ben szabad sitni.

Hasznaljon sttében elkészithet§ ételeket, és
kenje meg Oket némi olajjal a ropogds
eredmény érdekében.

Fehér fiist szall fel a
késziilékbdl.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forrélevegds siitében,
olaj csOpobg a sutStartalyba. Az olaj fehéren
flstol, és a sutStartaly felmelegszik. Ez nem
késziiléket, illetve

karositja a nem

befolydsolja a stités eredményét.

A sUt6tartaly a legutdbbi hasznalatbdl
szarmazo zsiradékot tartalmaz.

Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a
késziléket.

A friss
hasabburgonya
egyenletleniil  silt

meg.

A burgonya nem volt friss.

Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.

A hasdbburgonyat sités el6tt nem
Oblitette le kellGen.

Oblitse
eltavolitsa a keményitét.

le jol a hasabburgonyat, hogy

A hasabburgonya
nem lett ropogos.

A ropogadssag mértéke a
hasabburgonyan lév6  viz-  és

olajmennyiségtdl fugg.

Az olaj hozzdadasa el6tt jol szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogoés eredményért vagja a burgonyat
finomabb hasabokra.

A ropogdés eredményért tegyen a

burgonyahoz egy kevés olajat.




MUSZAKI ADATOK

Fesziltség/frekvencia

220-240 V valtakozo aram, 50-60 Hz

Névleges teljesitmény

1700 W

Kikapcsolva

0,38 W (jogszabalyi elGirds < 0,5 W)
A késziilék 1 percen belil automatikusan készenléti mddba valt.

A termék méretei (ho x szé x ma)

36,1x39,8x32,4cm

Nettd suly 7,3 kg

A stGtartalyok szdma 2 kalénallé sutStartaly
Urtartalom 451+4,5]|

Id6zit6 max. 60 perc
Hémérséklet 80-200 °C

Tartozékok racsos betét (2 darab)
Haldzati kabel hossza 80cm

Megjelenitd fellilet

24 db LED izz6, egyenként 0,3 W, 2,5-3,1 V egyenaram. Az izzét a

Artalmatlanitas

felhasznald nem cserélheti ki.
() 2

2 '

Ez a termék az EU 2012/19/EU irdnyelvnek megfelel6en dthizott szemetes szimbdlummal van jeldlve,
jelezve, hogy nem szabad a haztartasi hulladékkal egyitt artalmatlanitani. A nem megfelelGen
artalmatlanitott elektromos és elektronikus készilékek a veszélyes anyagok, keverékek vagy alkatrészek

miatt veszélyt jelenthetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. A termék visszavételével és

Ujrahasznositasaval kapcsolatos informacidkért forduljon a helyi varosi hivatalhoz vagy hulladékkezels

kdzponthoz.




