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Zubehor fur Einbau

-Backofen 4 Schrauben ST4.2x26 mm

-Kochfeld 4 Schrauben ST4.2x32 mm

4x Halteklammern und Dichtungsband

2x Brucken (nicht fir den Empfohlenen Anschluss zu verwenden)

Grillrost

250

Abbildung 2 Bedienfeld
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Einleitung

Bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch. Sie enthélt wichtige Sicherheitshinweise fur die Installation, den Betrieb und den
Unterhalt des Gerates. Korrektes Bedienen tragt wesentlich zur effizienten Energienutzung bei
und minimiert den Energieverbrauch im Betrieb.

Eine unsachgemaé&fle Verwendung des Gerates kann gefahrlich sein, insbesondere fur Kinder.
Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung zum spéateren Nachschlagen auf. Geben Sie sie an die
Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die in dieser Gebrauchsanweisung fur Sie nicht
ausfuhrlich genug beschrieben sind oder wenn Sie eine neue Gebrauchsanweisung winschen,
kontaktieren Sie den Kundendienst Deutschland?.

Der Hersteller arbeitet stdndig an der Weiterentwicklung aller Typen und Modelle. Haben Sie
deshalb Verstandnis dafiir, dass wir uns Anderungen in Form, Ausstattung und Technik
vorbehalten mussen.

Bestimmungsgemalie Verwendung

Das Gerat ist fur die Verwendung im privaten Gebrauch/Haushalt bestimmt. Es eignet sich zum
Kochen, Garen und Backen von Lebensmitteln. Jede dartiberhinausgehende Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemaR. Wird das Gerat gewerblich, zweckentfremdet oder anders als in der
Bedienungsanleitung beschrieben bedient, beachten Sie bitte, dass vom Hersteller keine
Haftung fur eventuelle Schaden tbernommen werden kann.

Zur bestimmungsgemalen Verwendung gehdrt auch die Einhaltung der vom Hersteller
vorgeschriebenen Betriebs- und Wartungsbedingungen. Umbauten oder Veranderungen am
Gerét sind aus Sicherheitsgriinden nicht zulassig.

1 Kundendienst Tel. +49 2944 9716-760
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1 Zu lhrer Sicherheit

Fur eine sichere und sachgerechte Anwendung, Gebrauchsanleitung
und weitere produktbegleitende Unterlagen sorgféltig lesen und fur
spétere Verwendung aufbewahren.

Alle Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung sind mit

einem Warnsymbol versehen. Sie weisen fruhzeitig auf mogliche
Gefahren hin. Diese Informationen unbedingt lesen und befolgen.

Erklarung der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung
zum Tod oder zu schwerwiegenden Verletzungen fuhrt!

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung
zum Tod oder zu schwerwiegenden Verletzungen fuhren kann!

/\ VORSICHT

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu
leichten oder méaRigen Verletzungen fihren kann!

ACHTUNG

bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung zu
Sachschaden fuhrt.

ATOD DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG

&VERBRUHUNGSGEFAHR
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1.1 Sicherheit und Verantwortung

A GEFAHR

ATOD DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

e Berihren Sie niemals ein elektrisches Gerat, wenn lhre Hande oder
FuRe nass sind oder wenn Sie barfull sind.

e Ein beschéadigtes Stromversorgungskabel muss unverzuglich durch den
Lieferanten, Fachhandler oder Kundendienst ersetzt werden.

¢ Bei beschéadigten Kabel— oder Steckerverbindungen das Gerét nicht
mehr benutzen.

e Lasst sich das Kochfeld durch einen Defekt nicht mehr ausschalten:
¢ sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten
¢ Kundendienst anrufen

A GEFAHR

Sicherheit von schutzbedurftigen Personen:
Kinder und Personen mit verringerten
Fahigkeiten!
¢ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensomotorischen

oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden:

wenn Sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen werden

e die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Kinder vom
Geréat fernhalten!

Kinder durfen das Gerat nicht reinigen.

e Verletzungsgefahr durch individuelle Reinigungsablaufe.

Seite | 8



1.2 Sicherheit und Warnungen

A WARNUNG

BRANDGEFAHR DURCH UNSACHGEMARE
VERWENDUNG!
Niemals Gegenstande auf die Kochflache lagern.

¢ Niemals leicht Entziuindliches oberhalb/unterhalb des Gerates

lagern.

— Bei unbeabsichtigtem Einschalten des Gerates kdnnen die

Teile sich verformen oder entziinden.
Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochfelder legen.

¢ Vom heissen Kochfeld alles fernhalten, was schmelzen kann,

z.B. Kunststoffe, Folie, insbesondere Zucker und stark
zuckerhaltige Speisen.
aktrische Gerate von heiRen Kochfeldern fernhalten.
— Besondere Vorsicht beim Braten:
— Ol und Fett kénnen sich entziinden.
Brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser l6schen.

A WARNUNG

&VERBRENNUNGSGEFAHR DURCH HEIRE
OBERFLACHEN!

e Backofeninnenraum; Heizelement, Backblech, Grillrost
werden sehr heil3. Kinder fernhalten!

e Topflappen oder geeignete Handschuhe benutzen, um
— Grillrost oder Backblech einzuschieben, zu entnehmen

oder die Speisen zu wenden.

e Vor dem Entnehmen der Topfe den Temperaturregler /

Energieregler auf «O»stellen.

DE
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1.3 Gerate auspacken

ACHTUNG

Schnittverletzungsgefahr durch
beschadigte durch scharfe Kanten!
— Beschadigte Kochplatte/ Ofentiir umgehend durch den
Kundendienst reparieren/austauschen lassen.

Transporthinweise
Uberprifen Sie das Gerat auf Transportschaden

/\ VORSICHT

Verletzungsgefahr durch unsachgemafe Reparatur!
— Defekte Gerate ausschliel3lich nur durch einen
autorisierten Elektrofachmann reparieren lassen.

Verpackungs-material
Umweltgerecht
entsorgen

f}i\
ACHTUNG

Die Verpackung muss unbeschadigt sein.
— Ein beschadigtes Gerat auf keinem Fall installieren und
in Betrieb nehmen.
— Im Falle eines Schadens den Kundendienst? oder den
Lieferanten kontaktieren.
Transportschutz entfernen
Der Backofen und das Glaskeramikkochfeld sind fiur den
Transport geschutzt.

o Alle Klebebander, Styroporeinlagen und Plastikfolien
entfernen.

e Kleberickstande behutsam mit Reinigungsbenzin entfernen.

2 Kundendienst Tel.+49 2944 9716-760
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2 Einbau-/Installationsanweisung

Wichtige Informationen fir den Benutzer

Der Backofen und das Glaskeramikkochfeld sind ausschlief3lich
fur den Einbau handelsiblicher.

Kichen vorgesehen.

Den Anschluss an das Stromnetz, darf nur eine autorisierte
Elektrofachkraft durchfiihren, die beim 6rtlichen
Energieversorgungsamt zugelassen ist.

A GEFAHR

LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

— Nicht autorisierte Personen durfen den Netzanschluss nicht
vornehmem. Sie bringen sich und andere Benutzer in
Lebensgefahr!

/\ VORSICHT

SACHBESCHADIGUNG VERMEIDEN!
Wir empfehlen, den Backofen nicht neben einem Kuhlgerét,
Geschirrspuler oder Trockner aufzustellen.
— Die falsche Platzierung beeinflusst den Energieverbrauch
(Kuhlgerate) und es bildet sich Kondenswasser.
— Beim Geschirrspiler kann es zu Schaden am Geréat
kommen.
— Die Wand und alle warmebestrahlten Bereiche oberhalb
der Einbauplatte missen hitzebestandig sein.
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2.1 Der richtige Einbauort

| EEEH

Abbildung 4 mit Warmequelle
A760mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20mm min_

D Lufteinlass__
E Luftauslass min 5mm

Seite | 12

Abbildung 3 Ohne Warmequelle

A760mm_B2 15 mm /50 mm min__
C 20mm min

D Lufteinlass

E Luftauslass min 5mm
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Abbildung 5 Ausschnitt Arbeitsplatte

Abbildung 6 Glaskeramikkochfeld

Abbildung 7 Backofen seitliche
5 4

DE

Alle Masse sind mm

Arbeitsplatte gemalR Massskitze
564 x 494 mm aussagen

Glaskeramikkochfeld
AuBenmald (Rahmen)

Backofen Abmessungen
in mm
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2.2 Gerate fiir den Einbau vorbereiten

Gerate auspacken

e Backofen und Glaskeramikkochfeld behutsam auspacken.

e Backofen und Glaskeramikkochfeld auf Schaden
Uberprifen.

ACHTUNG

Sachbeschadigung vermeiden!
— Das Gerat nicht auf Yachten oder in Wohnwagen
einbauen.

/\ VORSICHT

SCHNITTVERLETZUNG DURCH
GERISSENE
GLASKERAMIKKOCHPLATTE!

— Das Glaskeramikkochfeld nicht auf den
Glaskeramikecken setzen. Glasbruch!
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Arbeitsplatte vorbereiten

Uberlaufende Flussigkeiten abgedichtet sein.

um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.

mindestens 50 mm betragen.
Der Ausschnitt muss mittig Uber den Unterbaumadbeln sitzen.

DE

Die Arbeitsplatte des Einbau-Mdbels muss mindestens 30 mm dick sein.
Das Glaskeramikkochfeld muss waagerecht liegen und an der Wandseite gegen

Die Schnittflachen sind mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder Giel3harz zu versiegeln,

Der Abstand der seitlichen Ausschnittkanten zu einer linken oder rechten Wand muss

Die Kiichenmobel einschlielllich Tragermaterial, Oberflachenbeschichtung, Kleber und
Dichtungen missen eine ausreichende Hitzebestandigkeit aufweisen, gemaf DIN

68930:2009-11° mind. 100 °C.

2.3 Glaskeramikkochfeld einbauen

Beim einbauen des Glaskeramikkochfeldes folgende
Hinweise beachten.
e Die Masse des Ausschnitts in der Arbeitsplatte nochmals
kontrollieren.
e Die Rander des Ausschnitts sauber und fettfrei halten.
e Das Glaskeramikkochfeld Gber den Ausschnitt der Arbeitsplatte
mit der Restwarme-Anzeige nach vorne positionieren.
Die Glaskeramikkante muss parallel zur Vorderkante der
Arbeitsplatte verlaufen.
o Das Glaskeramikkochfeld langsam in den Ausschnitt senken, bis
es aufliegt.
e Den Rand des Glaskeramikkochfeldes rundherum andricken.
o Das Kochfeld an der Arbeitsplatte von unten mit:
- 4Stk. Halteklammern
- 4Stk. Schrauben befestigen.
- 4Stk. Schrauben befestigen.

ACHTUNG

Das Glaskeramikkochfeld vorsichtig in die Arbeitsplatte
legen. Es muss beim ersten Versuch funktionieren!
— Andernfalls lasst sich das Glaskeramikkochfeld
nicht ohne weiteres hochheben und das
Dichtigkeitsband haftet beim zweiten Versuch nicht
SO gut.

3 Nahere Informationen sind beim Kiichenhersteller einzuholen

E
Abbildung 7 Querschnitt
eingebautes
Glaskeramikkochfeld
A Glaskeramikkochfeld
B Dichtung
C Arbeitsplatte
D Schraube
E Halteklammer
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Elektrischer Anschluss

Hinweise fur die Elektrofachkraft

e Das Gerat ist fur den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom 380- 415V 3N—~50Hz ausgelegt.

e Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230V.

WICHTIG

Fur eine andere Anschlussvariante als 3 Phasen, unbedingt
den Kundendienst “kontaktieren.

Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend ausgelegter
Leitungstyp unter Bertcksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Zugentlastung befestigen.

Erdungsleiter

ACHTUNG

et

Erdungsleiter an die Klemme der mit =
gekennzeichneter Anschlussleiste anschliessen.

Netzanschlussdose Offnen / SchlieRen

e Zum Entriegeln, den Schraubendreher ansetzen (a),
geringfugig nach unten bewegen (b).

e Zum SchlieBen, den Deckel zuklappen und mit leichtem
Druck einrasten.

4 Kundendienst +49 2944 9169760
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1rot; 2 E Erde; 3 weiss
Abbildung 8 Backofen-Oberkante

Symbol Neutralleiter

N |

1'.*" ﬁ

". I"J___ ) ;’a \ b

Abbildung 9 Netzanschlussdose




Empfehlung Anschluss 3 Phasen (N3)

380-415V Netz Dreiphasenanschluss mit Betriebsnull.
-Briuicke verbindet die Klemmen 4-5.
-Phasenreihenfolge nach 1-2-3.

-Neutralleiter auf 4 und 5.

2.4 Backofen einbauen

TOD DURCH ELEKTRISCHEN
SCHLAG!

Die Sicherung fir den Herdstromkreislauf
ausschalten bzw. herausdrehen.

Backofen an das Stromnetz anschliel3en.

Den Backofen ein Stick weit in den vorher angefertigten
Umbauschrank schieben und an das Kochfeld
anschlieRen.

Die Stecker rot und weild vom Kochfeld, entsprechen an
der Backofenoberkannte 1 rot und 3 weil3 anschliel3en.
Siehe Abb. 8 Backofenoberkannte.

Den Backofen vollstédndig in den Umbauschrank schieben.

Mit vier Schrauben an den auf der Skizze Abb.11
dargestellten Stellen in dieser Position sichern.

Endkontrolle
Alle Schalter des Herdes auf «O»stellen

Die Sicherung fur den Herdstromkreislauf wieder
einschalten.

Die Uhr an den Timer einstellen (modellabhangig).
Kochzonen und Backofen einschalten und die Funktion
prufen.

DE

4 5 @ JE
00 O
N 1 2 3
7O O A0
L1 L2 L3

Abbildung 10 3 Phasen N3

i

falsch

'\ @1! '
il |

__ET_

Korrekt

Abbildung 12 Steckanschluss
Kochfeld zum Backofen

N\

/I N

Abbildung 11 Backofen
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2.5 Backofen und Glaskeramikkochfeld

ausbauen
TOD DURCH
ELEKTRISCHEN SCHLAG
Um den
Die Sicherung fur den Herdstromkreislauf Backofen
ausschalten bzw. herausdrehen. auszubauen:

— alle 4 Befestigungsschrauben I6sen Abb.11
— den Backofen leicht anheben und vorsichtig
— die beiden Stecker vom Kochfeld zum Backofen ausstecken.

ACHTUNG

Sachschaden!
— Das Glaskeramikkochfeld nur durch den
Kundendienst des Herstellers, oder eine
autorisierte Elektrofachkraft ausbauen
und reparieren lassen. Das
Glaskeramikkochfeld, das auf die Arbeitsplatte geklebt ist, lasst
sich nicht ohne weiteres ausbauen.
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3 Erstinbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch den Backofen griindlich reinigen.

1. Far eine gute Sicht im Backofen; Funktionswahler auf die Beleuchtung drehen; Temperatur
bleibt bei 0°C.

2. Die Zubehorteile entnehmen und mit lauwarmem Wasser abwaschen und trocknen.

3. Den Backofen bei maximaler Temperatur 45 Minuten aufheizen. Dadurch sind mégliche
Fertigungsruckstidnde verbrennen und der Schutzfilm im Ofeninneren eingebrannt.

Den Backofen abkihlen lassen; mit einem feuchten Tuch den Backofeninnenraum nachwischen,
um alle Riuckstande zu entfernen.

ACHTUNG

BESCHADIGUNGSGEFAHR!

— Verwenden Sie hierzu keine scharfen
oder scheuernden Reinigungsmittel;
Oberflache wird beschadigt.

Seite | 19
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4 Betrieb

4.1 Funktionen Backofen

Backofen Temperaturregler

Der Backofenenergieregler erméglicht Temperatureinstellungen im
Bereich von 50°C bis 250°C.

Unabhangige Backofen-Beleuchtung

Durch das Drehen des Funktionswahlers auf diese Position wird der
Backofeninnenraum beleuchtet.

Verwenden Sie diese Funktion z.B. wahrend der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Funktionswahler auf diese Position gedreht, erfolgt das Heizen
auf herkdmmliche Weise.

Unterhitze

Auf dieser Position erfolgt das Heizen nur mit Unterhitze. Die Warme
kommt vom unteren Heizkdrper.

Diese Beheizungsart ist geeignet, um das Backgut von der Unterseite
starker zu backen. Z.B. zum Backen von feuchtem Backgut mit Obst
oder beim Nachbacken.

Oberhitze

Auf dieser Position erfolgt das Heizen nur mit Oberhitze. Die Warme
kommt vom oberen Heizkorper.

Diese Beheizungsart ist z.B. zum Uberbacken

eines Auflaufs (Gratinieren) oder Obstkuchen geeignet.

Seite | 20



4.2 Backofen bedienen

Mit dem Temperaturregler die gewiinschte Backofentemperatur
wéhlen zwischen 50-250 °C

ACHTUNG

BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Backofenenergieregler nicht mit Gewalt Uber die

Endposition hinausdrehen. Die

Betriebsanzeige

leuchtet solange bis die gewahlte Temperatur im Backofen erreicht
ist.
Das Einschalten des Backofens wird Uber Kontrollleuchte signalisiert
gelb.
Wahrend des Backens schaltet sich die Betriebsanzeige zeitweise
ein- und aus. (Thermostatfunktion des Backofens).
Restwarme nutzen. Den Backofen etwa 5 friher ausschalten und die
Speisen 5 Minuten nachbacken.
Zum Ausschalten: Backofenfunktionswahler und Backofen
Temperaturregler auf ,,0“ zuriickdrehen.

Glaskeramikkochfeld bedienen

Das Kochfeld ist mit Kochzonen unterschiedlicher Durchmesser und
Leistung ausgestattet. Der Bereich, der erhitzt wird, ist auf dem
Kochfeld klar bezeichnet. Das Kochgeschirr fur die beste Heizleistung
genau auf die bezeichnete Kochzone stellen.

DE

o0, |, gm0

[e] Betriebsanzeige
(Heizvorgang im
Backofen)
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/N

VERBRENNUNGEN DURCH HEISSE
OBERFLACHEN DES
GLASKERAMIKKOCHFELDES!

Kochstellen und deren Umgebung werden sehr heil3.

— Beruhren Sie niemals heil3e Oberflachen.

— Wenn das Kochen beendet ist, das Geréat
ausschalten.

— Die Heizelemente nicht brennen lassen, wenn die

Topfe oder Pfannen leer oder nicht vorhanden
sind.

—> Halten Sie sehr schutzbedirftige Personen und
Kinder unter 8 Jahren und Haustiere fern.

4.2.1 Geeignetes Kochgeschirr

Die Kochoberflache und der Boden des Topfes mussen immer
sauber und trocken sein.

Topfe und Pfannen mit einem einwandfreien, glatten Boden
Hitzebestandiges Kochgeschirr ,Herstellerangaben beachten*
Keine Topfe benutzen, die aus Plastik bestehen oder deren
innere Seite mit Aluminium beschichtet ist.

Kochfeld nach jedem Gebrauch reinigen
1. Kochfeld mit einem feuchten Tuch und ein wenig

ACHTUNG

BESCHADIGUNG
DES GLASKERAMIKKOCHFELDES
DURCH RAUE TOPFBODEN.

Nur einwandfreies Kochgeschirr verwenden.
Spulmittel abwischen.
2. Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken reiben.
3. Eventuelle Speisereste und Fettspritzer gleich
entfernen.

4. Weitere Angaben zur Reinigung siehe Kapitel

,Reinigung und Pflege’.
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Leistungsstufen (L-Stufen) der Energieregler

L-Stufe Energieregler
Aufwarmen

Gemiuse garen

Suppe kochen

langsames Anbraten
Fleisch / Fisch braten
schnelles Kochen / Braten

oO0hAWNEPRE

Einschalten des
Kochfeldes

Die Heizungszonen werden durch die auf der Bedienblende des
Einbau-gerates befindlichen Energieregler reguliert, die eine
Veradnderung der Regulierung vom Warmhalten (ungefahr 7 % des
Heizvermdogens) bis zur maximalen Temperatur ermdglichen.

Neben dem Energieregler bzw. Taktschalter ist jeweils ein
Kochfeldschema angebracht, das die Position des zutreffenden
Kochfeldes angibt. Eine Lichtanzeige gibt an, sobald das Kochfeld
eine Temperatur von 50° C Ubersteigt (Restwarmeanzeige) und
erlischt erst, sobald diese Temperatur wieder unterschritten wird.

Ausschalten des Glaskeramikkochfeldes
Den Energieregler auf ,,0“ drehen.

DE
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5 Reinigung und Wartung

Vor sdmtlichen Reinigungs- und Wartungsarbeiten Geréat
ausschalten und vollstandig auskihlen lassen.

/N

UNDICHTIGKEITEN AM

GLASKERAMIKKOCHFELD UND

BACKOFEN
STROMSCHLAGGEFAHR!

— Niemals einen Dampfreiniger zur Reinigung
verwenden. Feuchtigkeit kdnnte in
elektrische Bauteile gelangen.

/\ VORSICHT

Verbrihungsgefahr durch hei3es Wasser
beim Reinigen.
— Die Wassertemperatur ist so zu wahlen,

dass keine Verbriihungsgefahr entstehen

kann!

/\ VORSICHT

SCHNITTVERLETZUNG BEI DER
BENUTZUNG VON
RASIERKLINGENSCHABERN.

— Rasierklingen ausserst scharf

/\ VORSICHT

Bei Reinigungs-/Wartungsarbeiten am Gerét,
die Hande und Finger vor Einklemmen in Tur
und Schnappscharniere schitzen.

Seite | 24




Glaskeramikkochfeld

Das Glaskeramikkochfeld mit einem feuchten Tuch reinigen und mit
einem trockenen Tuch trockenwischen.

Verschmutzungen mit heiBem Wasser und Spulmittel oder mit
einem handelstblichen Keramikkochfeldreiniger das
Glaskeramikkochfeld reinigen.

Verschittetes Essen, Speisereste und Fettspritzer sofort
wegwischen.

In den folgenden Fallen sofort die Energiezufuhr auf «0» drehen und

bei Ruckstanden von Zucker die Oberflache mit heiRem
Wasser behandeln.

bei Bruchstiicken von Aluminiumfolie und aus Versehen
geschmolzenem Material aus Kunststoff / Plastik die
Oberflache mit heiRem Wasser und einem
Rasierklingenschaber sorgfaltig behandeln.

Hartnackige Verschmutzungen mit speziellen Reinigern
entfernen.

Verwendung von speziellen handelsiiblichen Glaskeramik-
reinigern unbedingt die Angaben des Herstellers beachten!

Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch reinigen.
Den Backofen zuerst abkiihlen lassen.

Bei der Reinigung die Backofenbeleuchtung einschalten, um
dadurch eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen.

DE

Seite | 25



DE

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von unten gestellte
Schissel 0,25 | Wasser (1 Glas) giel3en,

—> Backofentir schlieRen,

—> Backofen-Temperaturregler auf ,,50 °C” und Backofen-
Funktionsregler auf ,,Unterhitze” drehen,

—> Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten vorheizen,

—> Backofentir 6ffnen, Innenraum mit Tuch oder
Schwamm auswischen und dann mit warmem Wasser
und Spulmittel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum trockenreiben.

Hartnackige Verschmutzungen mit speziellen
Backofenreinigern entfernen. Bei Verwendung von
speziellen Backofenreinigern unbedingt die Angaben des
Herstellers beachten!

5.1 Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und fir einen besseren Zugang zum Backofen-
Innenraum lasst sich die Backofentiir aushangen.

Backofentur 6ffnen, die Klappbugel an den Scharnieren an
beiden Seiten nach oben dricken.

Tuar leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen.

Das Einsetzen der Backofentur erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge. *Klappbiigel nach oben driucken

Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung des
Scharniers richtig zu dem Haken des Scharnierhalters
passt.

Danach sind die beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen Scharniere
beim SchlieRen der Backofentir beschadigt werden.
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Innere Glasplatte reinigen
Zum Reinigen lasst sich die in der Backofentir eingelassene innere
Glasplatte entnehmen.

Beide Kunststoffteile an den oberen seitlichen Ecken der
Backofentur aufschrauben und zur Seite legen.

Die Glasplatte entnehmen, reinigen.

Das Einsetzen der Glasplatte erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge. Glasplatte wieder mit den beiden
Kunststoffteilen sichern. Abbildung1l5 Glasplatte

5.2 Leuchtmittel auswechseln

Leuchtmitteldaten Backofenleuchte (fiir Temperaturen bis zu 300 .
°C geeignet):

Spannung: 230V

Leistung: 25W
Hitzebestandigkeit: T300
Fassung: G9 (Steckleuchte)

Zum Auswechseln der Backofenbeleuchtung folgende Schritte

einhalten.:

1.

©®No kA OD

Sicherung ausschalten. @

Der Backofen auskuhlen lassen.

Backofentur 6ffnen und das Schutzglas entnehmen.
Defektes Leuchtmittel linksrum drehen und lésen.

Das neue Leuchtmittel eindrehen.

Schutzglas weiter aufsetzen.

Sicherung einschalten.

Backofen-Funktionswahler auf Stufe «Licht» drehen und
prufen ob das Leuchtmittel funktioniert.

Im Stoérungsfall den Kundendienst kontaktieren.

Abbildung16
Innenbeleuchtung
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6 Praktische Hinweise zum Kochen und Backen/Braten

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energiesparend und effizient mit IThrem
neuen Kochfeld und dem Kochgeschirr umzugehen.

Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grof3 oder nur wenig grdsser sein wie der
Kochfelddurchmesser.

Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass haufig der obere Topfdurch-messer
angegeben wird. Der obere Topfdurchmesser ist meistens groRer als der Topfboden.
Schnellkochtépfe sind durch den geschlossenen Garraum und den Uberdruck besonders
zeit- und energiesparend. Durch kurze Gardauer werden Vitamine geschont.

Immer auf eine ausreichende Menge Flussigkeit im Schnellkochtopf achten, da bei leer
gekochtem Topf das Kochfeld und der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden
kénnen.

Kochtoépfe nach Méglichkeit immer mit einem passenden Deckel verschlielZen.

Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet werden. Ein gro3er kaum
gefullter Topf bendtigt viel Energie.

Backformen und —bleche mit schwarzen Oberflachen leiten die Warme besser und
verkirzen die Backzeit.

Backformen und —bleche mit hellen oder gldnzenden Oberflachen sind beim Backen mit
Ober-/Unterhitze nicht empfohlen, da der Boden des Backgutes moglicherweise nicht gut
durchbéckt.

Den Backofen fiir das Geback vorheizen. Geeignet fir das Backen ist die 3.
Einschubhohe von unten.

Nutzen Sie die Restwarme. Schalten Sie das Gerat etwas fruher aus und lassen den
Kuchen noch 5 Minuten nachbacken.

Bevor Sie den Kuchen aus dem Backofen nehmen, bzw. das Gerat ausschalten, prifen
Sie die Backqualitdt mit einem dinnen Holz-stdbchen. Wenn der Kuchen fertig zubereitet
ist, ist das Holzstabchen nach dem Einstechen in den Kuchen trocken und sauber.

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die je
nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kénnen.
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Backofenfunktion: Ober und Unterhitze

KUCHEN
Gebackart

Napfkuchen/ Marmorkuchen

(Gugelhupf)
Sandkuchen
Tortenboden
Biskuittorte
Frichtestollen
Kase-/Quark-kuchen
(Murbeteig)
Frichtecake (Teacake)
Brot (Vollkorn- /
Mehrkornbrot)

Obstkuchen:

- Murbeteig

- Hefeteig
Streuselkuchen
Biskuitrolle

Pizza (auf dinnem Teig)
Pizza (auf dickem Teig)

Platzchen
Blatterteig
Baiser (Meringues)

Ober-/Unterhitze

Einschubhohe

2
2
2-3
2

w

N WNW

w ww

Temp. [C°]

170-180
160-180
170-180
170-180

160-180
210-220

170-180

160-170
180-200
220-240
190-210

160-170
180-190
90-110

DE

Backzeit

[Min]

55-80
65-80
20-30
30-40
60-70

60-90

40-60
50-60

35-60
30-50
30-40
10-15
10-15
30-50

10-30
18-25
35-45
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Praktische Hinweise zum Braten von Fleisch

e Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden, fur
kleinere Portionen empfiehlt es sich, auf den Kochfeldern zu garen.

e Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

e Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas Wasser
in die untere Einschubleiste einzuschieben (Fettpfanne).

e Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden; den
Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden SofRe oder mit heillem,
gesalzenem Wasser begieRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.

e Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkt verstanden werden, die je nach
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kénnen.

BRATEN Einschubhdhe Temperatur [C°] Garzeit
Fleischart Ober-/ Unterhitze Ober-/ Unterhitze in Min
Rindfleisch Per 1 cm
Roastbeef / Filet,

-innen leicht blutig 3 250 12-15

»~englisch“/saignant

Ofen vorgeheizt:

-halb durchbraten 3 250 15-25
,medium*

-durchbraten 3 210-230 25-30
,well done“/bien cuit 2 200-220 120-140
Rinderbraten

Schweinefleisch

Braten 2 200-210 90-140
Schinken 2 200-210 60-90
Schweinefilet 3 210-230 25-30
Kalbfleisch 2 200-210 90-120
Lammfleisch 2 200-220 100-120
Wild 2 200-220 100-120
Geflugel

Hahnchen 2 210-220 40-55
Gans (ca. 2 kg) 190-200 150-180
Fisch 2 210-220 40-55

* Die Angaben in der Tabelle beziehen sich immer auf 1 kg.
FUr jedes weitere kg ist mit etwa 15-25 Min. mehr zu rechnen.
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7 Kundendienst

Ist die Stérung anhand der zuvor aufgefiihrten Hinweise nicht beseitigt, Kundendienst
kontaktieren. In diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor allem an den elektrischen Teilen des
Gerates, selbst ausfuhren.

6 » Der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung oder
einer der beschriebenen Stdrungen ist auch wahrend der Garantiezeit
nicht kostenlos.

Kundendienst Adresse:

EGS GmbH

Dieselstralle 1

33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Deutschland: 02944-9716760
Benelux: +492944-9716790
Andere: +492944-9716733
"E-Mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.egs-gmbh.de

Reparaturauftrage online eingeben oder QR-Code scannen (siehe Rickseite
Gebrauchsanweisung).

Fur eine schnelle Abwicklung des Reparaturauftrags folgende Informationen bereithalten:

1) Modell
2) Version
3) Batch
4) EAN
sowie die vollstandige Anschrift, Telefon-Nr. und die Fehlerbeschreibung.

Geréatespezifische Angaben stehen auf dem Typenschild im Innenraum oder auf der Rickseite
des Gerates.
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8 Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Dalbach — Gerétes stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungen aus dem Kaufvertrag
mit IThrem H&andler zu. Zusatzlich raumen wir Ihnen eine Garantie zu den folgenden Bedingungen ein:
Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den ersten 6 Monaten
werden Mangel am Geréat unentgeltlich beseitigt, Voraussetzung ist, dass das Geréat ohne besonderen
Aufwand fur Reparaturen zuganglich ist. In den weiteren 18 Monaten ist der Kaufer verpflichtet
nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung (z.B. in Hotels, Kantinen), oder bei Gemeinschaftsnutzung durch mehrere
Haushalte, betréagt die Garantie 12 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den ersten
6 Monaten werden Mangel am Gerat unentgeltlich beseitigt, Voraussetzung ist, dass das Gerat ohne
besonderen Aufwand fiir Reparaturen zugénglich ist. In den weiteren 6 Monaten ist der Kaufer verpflichtet
nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verlangert sich die Garantie weder fur das Gerét, noch fur die
neu eingebauten Teile.

Umfang der Mangelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Gerat, die nachweisbar auf mangelhafte
Ausfiihrung oder Materialfehler zurickzufiihren sind. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.
Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrlassige Beschadigung, Schaden, die durch Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemaéasse Aufstellung, bzw. Installation oder durch Anschluss an falsche
Netzspannung entstehen, Schaden, aufgrund von chemischer, bzw. elektrothermischer Einwirkung oder
durch sonstige anormale Umweltbedingungen, Glas-, Lack- oder Emaille-Schéden und evtl.
Farbunterschiede sowie defekte Gliihlampen. Ebenso sind M&ngel am Geréat ausgeschlossen, wenn die
aufgrund von Transportschaden zurtckzufuhren sind. Wir erbringen auch dann keine Leistungen, wenn —
ohne unsere besondere, schriftliche Genehmigung — von nicht erméachtigten Personen am Dalbach - Gerat
Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder Herkunft verwendet wurden. Diese Einschrankung gilt nicht fur
mangelfreie, durch einen qualifizierten Fachmann mit unseren Originalteilen, durchgefuhrte Arbeiten zur
Anpassung des Gerates an die technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.
Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fur Geréte, die in einem EU-Land erworben wurden und die in der Bundesrepublik
Deutschland oder Osterreich in Betrieb sind.

Fur Geréate, die in einem EU-Land erworben und in ein anderes EU-Land gebracht wurden, werden
Leistungen im Rahmen der jeweils landeslblichen Garantiebedingungen erbracht. Eine Verpflichtung zur
Leistung der Garantie besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen Vorschriften des Landes, in dem
der Garantieanspruch geltend gemacht wird, entspricht.

Fur Reparaturauftrédge ausserhalb der Garantiezeit gilt:

Wird ein Gerét repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort féllig und ohne Abzug zu bezahlen.

Wird ein Gerat Uberpruft, bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende gefuhrt, werden Anfahrt- und
Arbeitspauschalen berechnet. Die Beratung durch unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich.

Im Servicefall oder bei Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst
EGS GmbH Kundentelefon fur Deutschland: +49 2944 9716-760

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-HolzbUuttgen
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9 Technische Daten

Marke Dalbach
HEO1
Modell KFH60-01
Spannung / Frequenz V/Hz 380-415 / 50
Anschlussleistung gesamt W 8350
Anschlussleistung Ofen W 2350
Leistung Backleuchte W 25
Abmessungen, unverpackt Herd mm BxTxH 595x595x558
Gewicht, unverpackt kg 28,5
EAN Nr. Backofen 4016572411515
EAN Nr. Kochfeld 4016572411522

*Technische Anderungen vorbehalten.

Alle gerétespezifischen Daten des Energielabels sind durch den Geratehersteller nach europaweit
genormten Messverfahren unter Laborbedingungen ermittelt worden. Sie sind in der EN 50304
festgehalten. Der tatsdchliche Energieverbrauch der Gerate im Haushalt hangt natirlich vom
Aufstellungsort und vom Nutzerverhalten ab und kann daher auch hoher liegen als die vom
Geréatehersteller unter Normbedingungen ermittelten Werte.

CE Kennzeichen

Dieses Geréat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinfihrung den Anforderungen die in den
Richtlinien des Rates zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten tber die
elektromagnetische Vertraglichkeit RL 2014/30/EU und Uber die Verwendung elektrischer
Betriebsmittel innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU festgelegt sind.
Dieses Geréat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfugt tber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustadndigen Marktiberwachungsbehérden.
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10 Altgerate entsorgen

Dieses Gerét ist ausgezeichnet It. Vorgabe der Europaischen Entsorgungsvorschrift
2012/ 19/ EU

Sie stellt sicher, dass das Produkt ordentlich entsorgt wird. Durch die umweltgerechte
L Entsorgung stellen Sie sicher, dass eventuelle gesundheitliche Schaden durch
Falschentsorgung vermieden werden.
Das Symbol der Tonne auf dem Produkt oder den Begleitpapieren zeigt an, dass dieses Gerat
nicht wie Haushaltsmiull zu behandeln ist. Stattdessen soll es dem Sammelpunkt zugefihrt
werden fur die Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen Geratschaften.
Die Entsorgung muss nach den jeweils ortlich glltigen Bestimmungen vorgenommen werden.
Fur weitere Informationen wenden Sie sich an lhre ortliche Behérde oder Entsorgungsfirma.
Machen Sie ausgediente Altgerate vor der Entsorgung unbrauchbar:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
- Trennen Sie den Stecker vom Netzkabel.

Kinder kdnnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeraten liegen, oft nicht erkennen.
Sorgen Sie fur die notwendige Aufsicht und lassen Sie Kinder nicht mit dem Geréat spielen.
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Getting to know your appliances

5,6

b bod]

e

Position

©CO~NOULhWDNPRP

=
o

Description

Oven temperature regulator
Function selector

Hob temp.

Hob temp.

Hob temp.

Hob temp.

Oven temperature signal light
Hob temperature signal light
Oven door handle

Hotplate frame

EN
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Accessories for installation

-Oven 4 screws ST4.2x26 mm

-Hob 4 screws ST4.2x32 mm

4x retaining clamps and sealing tape

2x bridges (not to be used for the recommended connection)

Grill rack

Figure 5 Residual heat indicator

250

Figure 6Control panel
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Introduction

Read this instruction manual carefully before putting the appliance into operation. It contains
important safety information for the installation, operation and maintenance of the appliance.
Proper operation makes a major contribution to efficient energy use and minimises the energy
consumption of the appliance.

Improper use of the appliance can be dangerous, particularly for children.

Keep this instruction manual in a safe place for future reference. Pass them on to the new
owner if the appliance is sold or given away. Should you have any questions that are not dealt
with sufficiently for you in this instruction manual, or if you need a new copy of the operating
instructions, please contact After Sales Service Germany?®.

The manufacturer is working constantly on the further development of all types and models. We
would therefore ask you to appreciate that modifications in form, configuration and technology
are reserved.

Intended use

The appliance is intended for private/household use. It is suitable for the heating, cooking and
baking of food. Any other form of use is not considered an intended use. If the appliance is used
commercially, for other purposes or in any way other than as described in this instruction
manual, please note that the manufacturer can assume no liability for any damage resulting
from such use.

The intended use also implies compliance with the operating and maintenance conditions
prescribed by the manufacturer. For safety reasons, modifications or alterations to the
appliance are not permitted.

5 After Sales Service Tel. +49 2944 9716-760
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11 For your safety

For safe and proper use of the appliance, read the instruction
manual and other documentation accompanying the product
and keep in a safe place for future reference.

All safety warnings in this instruction manual are marked with a

warning symbol. They draw your attention to potential hazards.
Be sure to read and observe this information.

Explanation of the safety warnings

Explanation of the safety warnings

A DANGER

Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will lead
to very serious injuries or even death!

Indicates a hazardous situation which, if not avoided, can lead
to very serious injuries or even death!

/\ CAUTION

Indicates a hazardous situation which, if not avoided, can lead
to minor or moderate injuries!

ATTENTION

Indicates a situation which, if not avoided, will lead to material
damage.

A\
A\

ELECTROCUTION HAZARD

RISK OF SCALDING

Page | 38



EN

11.1Safety and responsibility

A DANGER

AELECTROCUTION HAZARD!

¢ Never touch an electrical appliance if your hands or feet
are wet or if you are barefoot.

A damaged power supply cable must be replaced by the
supplier, dealer or after-sales service without delay.

If cable or plug are damaged, do not use the appliance any
longer.

If the hob can no longer be switched off due to defect:
Switch off the household fuse immediately.
Call After Sales Service.

A DANGER

SAFETY OF VULNERABLE PERSONS:
CHILDREN AND PERSONS WITH LIMITED
APTITUDE

¢ This appliance may be used by children above 8 years of
age, and by persons with limited physical, sensory or
mental aptitude or lack of experience and/or knowledge:

If they are supervised or have been instructed in the safe
use of the appliance

and understand the associated dangers.

Children must not be allowed to play with the appliance.
Keep children away from the appliance!

Children must not be allowed to clean the appliance.

Risk of injury from individual cleaning operations.
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11.2Safety and warnings

A WARNING

&FIRE HAZARD DUE TO IMPROPER USE!
Never store anything on the hob surface.
Never store highly flammable substances above or below the
appliance.
— If the appliance is switched on inadvertently, the parts
may be deformed or could catch fire.
Do not place aluminium foil or plastic on the hob.
Keep everything that could melt away from the hob, e.g.
plastics, films, in particular sugar and very sugary foods.
.ep electrical appliances away from the hob.
— Take particular care when roasting:
— Oil and fat can catch fire.
Never try to extinguish burning oil or fat with water.

A WARNING

&RISK OF BURNING ON HOT SURFACES!

e Oven interior; heating element, baking tray and grill rack

get very hot. Keep children away!

Use oven cloths or suitable gloves to

— insert or remove the grill or baking tray or to turn the
food.

Before removing the pots, set the temperature

regulator/energy controller to "0".
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11.3Unpacking the appliances

ATTENTION

DANGER OF CUTS DUE TO DAMAGED
SHARP EDGES!

— Have a damaged hob or oven door repaired or
replaced immediately by After Sales Service.

Transport instructions

/\ CAUTION

RISK OF INJURY DUE TO IMPROPER
REPAIRS!

— Have defective appliances repaired only by an
authorised and qualified electrician.

Inspect the appliance for transport damage.

ATTENTION

The packaging materials must be undamaged.
— On no account should a damaged appliance be installed
or put into operation.
— In case of damage, contact After Sales Service® or the
supplier.
Removing transport protection
The oven and glass ceramic hob are protected for transport.
¢ Remove all adhesive tapes, polystyrene inserts and plastic

film.
e Carefully remove residues of adhesive with white spirit.

6 After Sales Service Tel. +49 2944 9716-760

EN

Packaging materials
Dispose of in an
environmentally safe
manner

~

X
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12 Installation instructions

Important information for the user

The oven and the glass ceramic hob are designed exclusively
for the installation of standard

kitchens.

The connection to the mains power supply may only be carried
out by an authorised electrician approved by the local public
utility.

A DANGER

AELECTROCUTION HAZARD!

— The connection to the mains power supply must not be
carried out by unauthorised persons. You risk your own life
and the life of others!

/\ CAUTION

AVOID DAMAGE TO PROPERTY!
We recommend that the oven is not installed next to a
refrigerating appliance, dishwasher or drier.

— Installation in the wrong place influences the energy
consumption (refrigerating appliances) and can cause
condensation to form.

In the case of dishwashers, appliance damage may occur.
The wall and all areas above the hob exposed to heat
must be heat-resistant.

%
-
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12.1The right installation location

=

_ 8

| EEEH

Figure 1 Oven position

D 1

—

I P
AjFigure 7 Without heat source

C 20 mm min__
D Air inlet_
E air outlet min 5 mm

[ T

Figure 2 Glass ceramic hob position

Figure 8 Without heat source
A76(J il e 4w 111 79UV 11 nnnnna
C 20 mm min_

D Air inlet_
E air outlet min 5 mm
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Figure 5 Worktop section

Figure 6 Glass ceramic hob

Figure 7 Side of oven
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All dimensions in mm

Saw out worktop according to
dimensions 564 x 494 mm

Glass Ceramic Hob
Outer dimensions (frame)

Oven dimensions
in mm
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12.2Preparing the appliances for installation

Unpacking the appliances
e Carefully unpack the oven and glass ceramic hob.
e Check the oven and glass ceramic hob for damage.

ATTENTION

Avoid damage to property!
— Do not install the appliance on yachts or in

caravans.

/\ CAUTION

RISK OF CUTTING INJURIES FROM A
CRACKED GLASS CERAMIC HOB!

— Do not stand the glass ceramic hob on its corners.
Risk of glass breakage!
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Preparing the worktop

e The worktop in which the glass ceramic hob is to be installed must be at least 30 mm thick.
e The glass ceramic hob must lie horizontally and be sealed against the wall to prevent liquids

from overflowing.

e The cut edges of the worktop must be sealed with special lacquer, silicone rubber or cast

resin to prevent swelling due to moisture.

e The distance between the cut-out edges on the sides and the left-hand or right-hand wall

must be at least 50 mm.
e The cut-out must be in the middle of the furniture base.

The kitchen furniture, including carrier material, surface coating, adhesives and sealing
materials must have adequate heat resistance of at least 100 °C in accordance with DIN

68930:2009-11".

12.3Installing the glass ceramic hob

Observe the following when installing the glass ceramic
hob.
e Check the dimensions of the cut-out in the worktop again.
o Keep the edges of the cut-out clean and free from grease.
e Position the glass ceramic hob over the cut-out in the worktop
with the residual heat indicator facing forwards.
The front edge of the glass ceramic hob must run parallel to
the front edge of the worktop.
e Slowly lower the glass ceramic hob into the cut-out until it is
lying flat on the worktop.
e Press down the edge of the glass ceramic hob all round.
e Secure the hob to the worktop from below with:
- 4 pcs. Retaining clamps
- 4 pcs. Fasten the screws.
- 4 pcs. Fasten the screws.

ATTENTION

Carefully place the glass ceramic hob into the worktop. It
must work the first time!
— Otherwise the glass ceramic hob cannot be easily
lifted out again and the sealing tape does not stick
as well the second time.

7 Further information can be obtained from the kitchen manufacturer
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Electrical connection

Notes for the electrician

e The appliance is designed for connection to three-phase
and alternating current 380- 415 V 3 N—50 Hz

e The rated voltage of the heating elements is 230 V.

IMPORTANT

For a connection variant other than 3 phases, please contact
8After Sales Service.

An appropriately designed cable type must be selected as
the mains power cable, taking into account the type of
connection and rated power of the cooker.

The connection cable is fixed in the cable clamp.

ATTENTION

Connect the earthing conductor to the terminal

s

. . . = n
of the terminal strip marked with = . 1 1

1 2 3

Earthing 1 red; 2 E earth; 3 white
Figure 8 Top edge of oven

conductor
Mains power socket open/close

e To unlock, insert a screwdriver (a) and move it slightly
downwards (b).

e To close, fold the cover and snap in with light pressure. Neutral conductor symbol

.III';-_IIILT- f‘; 3; \ -
=

Mains power socket

=

Figure 9

8 After Sales Service +49 2944 9169760
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Recommended connection 3 phases (N3)

e 380-415V mains three-phase connection with operating 4 5 @/ E
neutral conductor. O O

e -Bridge connects the terminals 4-5. / O

e -Phase sequence according to 1-2-3. N

e -Neutral conductor on 4 and 5.

1
12.4Installing the oven L{'OL{

2 3

O 4O
L3

Figure 10 3 phases N3

VWARNIN( - _

A - ccrrocuTion HazAaRD: ALl ; |

Switch off or unscrew the fuse for the cooker m | | I\,
|

power circuit. -
Connect the oven to the mains power supply. g
o Slide the oven a little into the previously prepared
conversion cabinet and connect it to the hob.
e Connect the red and white plugs of the hob,
corresponding to 1 red and 3 white on the upper edge of Figure 12 Hob to oven plug
the oven. See Fig. 8 Upper edge of oven connection
e Slide the oven completely into the conversion cabinet.
Secure in this position with four screws at the points
shown in the sketch (Fig.11).
Final inspection g
Set all switches on the cooker to "0"
e Switch on the fuse for the cooker power circuit again
e Set the clock on the timer (depending on model)
e Switch on the cooking zones and oven and check the ﬂ

function , [

Figure 11 Oven

Correct incorrect
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12.5Remove oven and glass ceramic hob

AELECTROCUTION HAZARD

Switch off or unscrew the fuse for the cooker To remove
power circuit. the oven:

— Loosen all 4 fixing screws (Fig. 11)

— Lift the oven slightly and pull it out carefully.

— Disconnect the two plugs from the hob to the oven.

ATTENTION

APPLIANCE DAMAGE!
— Have the glass ceramic hob removed
and repaired only by the manufacturer’s
After Sales Service or by an authorised

electrician. Once
bonded to
the worktop, the glass ceramic hob cannot be easily removed

again.
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13 Using for the first time

Clean the oven thoroughly before the first use.

1. For good visibility in the oven; turn the function selector to lighting; temperature
remains at 0°C.

2. Remove the accessories, wash with lukewarm water and dry.

3. Heat the oven at maximum temperature for 45 minutes. As a result, possible production
residues are burnt off and the protective film is burnt into the oven interior.

4. Let the oven cool down; wipe the oven interior with a damp cloth to remove all residues.

ATTENTION

RI1SK OF DAMAGE!

— Do not use any harsh or abrasive
cleaning agents; the surface will be
damaged.
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14.10ven functions

Oven temperature regulator

The oven energy controller allows temperature settings in the range
from 50°C to 250°C.

Independent oven lighting

By turning the function selector to this position, the oven interior is
illuminated.
Use this function, for example, when cleaning the oven interior.

Heating from above and below

If the function selector is turned to this position, heating takes place
in the conventional way.

Heating from below

In this position, heating takes place only with heating from below.
The heat comes from the lower heating element.

This type of heating is suitable to bake food more intensely from the
bottom. For example, for baking moist baked goods with fruit or for
subsequent baking.

Heating from above

In this position, heating takes place only with heating from above.
The heat comes from the upper heating element.

This type of heating is suitable for baking

a casserole (gratinating) or fruit cake, for example.
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14.20perating the oven

Use the temperature regulator to select the desired oven
temperature between 50-250 °C

ATTENTION

Risk of damage!
Do not use force to turn the oven energy
controller beyond the end position.

oven.

A yellow control light signals when the oven is switched on.

During baking, the operation indicator switches on and off at times
(thermostat function of the oven).

Use residual heat. Switch off the oven about 5 minutes earlier and
bake the food for 5 minutes.

To switch off: Turn back the oven function selector and oven
temperature regulator to "0".

Operating the glass ceramic hob

The glass ceramic hob has cooking zones of different diameters and
powers. The area that is heated is clearly marked on the hob. For the
best heating performance, place the cookware exactly on the
indicated cooking zone.
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RISK OF BURNS FROM HOT SURFACES
OF THE GLASS CERAMIC HOB!
The cooking zones and the surrounding area get very hot.
— Never touch hot surfaces.
— When you have finished cooking, switch off the
appliance.
— Do not leave the heating elements switched on
when the pots or pans are empty or not on the
hob.

—> Keep very vulnerable persons, children under
the age of 8 years, and pets away from the
appliance.

14.2.1 Suitable cookware

The cooking surface and the bottom of the pot or pan must
always be clean and dry.

Pots and pans with an undamaged, smooth bottom
Heat-resistant cookware “Observe the manufacturer’s
instructions”.

Do not use pots made of plastic or whose inside is coated with
aluminium.

Clean the hob after every use
1. Wipe off the hob with a damp cloth and a little
detergent.
2. Rub the hob dry with a clean cloth.
3. Remove any splashes of food or fat immediately.
4. For further cleaning instructions, see chapter ‘Cleaning

and maintenance’.

ATTENTION

The glass ceramic hob can be damaged by pots
with rough bottoms.
Use only undamaged cookware.

EN
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Power levels (L levels) of the energy controllers

L level Energy controller
Heating

Cooking vegetables
Making soup

Slow browning
Roasting meat/fish
Fast cooking/roasting

O wWNEER

Switching on the hob

The heating zones are regulated by energy controllers located on
the control panel of the built-in appliance, which allow changing the
regulation of heat retention (about 7% of heating capacity) up to
the maximum temperature.

Next to the energy controller or cycle switch there is a hob diagram
showing the position of the relevant hob. A light indicator shows
when the hob exceeds a temperature of 50° C (residual heat
indicator) and only goes out when the temperature falls below this
temperature again.

Switching off the glass ceramic hob
Turn the energy controller to "0".
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15 Cleaning and service

Switch off the appliance and allow to cool down before all
cleaning or service work.

/N

LEAKS AT THE GLASS CERAMIC HOB
AND OVEN
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

— Never use a steam cleaner for cleaning. Moisture
could get into electrical components.

/\ CAUTION

RISK OF SCALDING FROM HOT
WATER DURING CLEANING.

— Select the water temperature so that there

is no risk of scalding!

/\ CAUTION

RISK OF CUTTING INJURIES
WHEN USING RAZOR-BLADE
SCRAPERS!

— Razor blades are extremely sharp.

/\ CAUTION

During cleaning/servicing work on the
appliance, protect hands and fingers from being
trapped in door and snap-on hinges
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Glass ceramic hob

Clean the glass ceramic hob with a damp cloth and wipe dry with a
dry cloth.

Remove coiling from the glass ceramic hob with hot water and
detergent or a commercially available glass ceramic hob cleaning
agent.

Wipe up spilled food, food residues and splashed fat immediately.

In the following cases, immediately switch the power supply to "0"
and
e in case of residues of sugar, clean the surface with hot
water.
¢ In the cases of small pieces of aluminium foil or accidentally
melted plastic material, carefully clean the surface with hot
water and a razor-blade scraper.
¢ Remove stubborn soiling using special cleaning agents.
e If using special commercially available glass ceramic cleaning
agents, be sure to observe the manufacturer’s instructions!

e Clean the oven after each use.

e Let the oven cool down first.

¢ When cleaning, switch on the oven lighting for better
visibility in the work area.

e Only clean the oven interior with warm water and a little
detergent.
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Steam cleaning:

—> Pour 0.25 litres of water (1 glass) into a bowl placed on
the first shelf at the bottom

—> close the oven door,

— turn the oven temperature regulator to "50 °C" and the
oven function controller to "Heating from below",

—> preheat the oven interior for about 30 minutes,
— open the oven door, wipe the interior with a cloth or
sponge and then clean with warm water and detergent.

After cleaning, rub the inside of the oven dry.

Remove stubborn soiling using special oven cleaners. When
using special oven cleaners, always follow the
manufacturer's instructions!

15.1Removing the oven door

The oven door can be removed for cleaning and for better access

to the oven interior.

Open the oven door and press the folding brackets on the
hinges on both sides upwards.

Press the door slightly, lift it up and pull it out to the front.
Insert the oven door in the reverse order.

*Press the folding brackets upwards

When inserting, make sure that the recess of the hinge fits
correctly with the hook of the hinge bracket.

Afterwards the two folding brackets must be put down
again. Otherwise, hinges can be damaged when closing the
oven door.

Figure 14 Oven door 2
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Cleaning the inner glass plate
The inner glass plate in the oven door can be removed for
cleaning.

Unscrew both plastic parts at the upper side corners of the
oven door and put them aside.

Remove the glass plate and clean it.

Insert the glass plate in the reverse order. Secure the glass
plate again with the two plastic parts.

15.2Replacing the lamp

Lamp data for oven light (suitable for temperatures up to 300 °C):
Voltage: 230V
Power: 25W
Heat resistance: T300
Fitting: G9 (plug-in lamp)

Follow these steps to replace the oven light:

1.

@NoOkODN

Switch off the fuse.

Let the oven cool down.

Open the oven door and remove the protective glass.
Turn defective lamp anti-clockwise and release.

Screw in the new lamp.

Fit the protective glass.

Switch on the fuse.

Turn the oven function selector to the "Light" level and
check whether the lamp works.

In event of a fault, please contact After Sales Service.
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16 Practical tips for cooking and baking/roasting

Below you will find some important tips on how to work efficiently and save energy with your
new hob and the cookware.

The bottom of the pot should be the same size or only very slightly larger than the
diameter of the cooking zone.

When buying pots, note that frequently the diameter at the top of the pot is indicated.
The diameter at the top of the pot, however, is generally larger than the bottom of the
pot.

Due to their closed cooking chamber and the pressure, pressure cookers are particularly
rime and energy-efficient. The short cooking time also conserves the vitamins.

Always ensure that there is sufficient liquid in the pressure cooker, because a pot that
has boiled dry can damage the pot and the hob due to overheating.

If possible, always close pots with the matching lid.

The right pot should be used for each quantity of food. A large, barely filled pot requires
a lot of energy.

Baking tins and trays with black surface conduct the heat better and shorten the baking
time.

Baking tins and trays with light or shiny surfaces are not recommended for baking with
heating from above/below as the bottom of the food may not bake well.

Preheat the oven for baked food. The 3rd tray height from the bottom is suitable for
baking.

Make use of the residual heat. Switch off the appliance slightly earlier and allow the cake
to bake for a further 5 minutes.

Before taking the cake out of the oven or switching off the appliance, check the baking
quality with a thin wooden skewer. When the cake is properly baked, the skewer is dry
and clean after insertion into the cake.

The information given in the tables should only be taken as an indication, which can be
changed according to personal experience and practice.
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Oven function: Heating from above and below

CAKES
Type of baked food

Ring cake/marble cake (Bundt

cake)

Sand cake

Flan case

Sponge cake

Fruit cake

Cheesecake (shortcrust
pastry)

Fruit cake (teacake)

Bread (wholemeal/multigrain
bread)

Fruit cake:

- Shortcrust pastry

- Yeast dough
Crumble cake

Sponge roll

Pizza (on thin dough)
Pizza (on thick dough)

Cut-out cookies
Puff pastry
Meringue
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Heating from above/below

Tray height Temp. [C°]
2 170-180
2 160-180
2-3 170-180
2 170-180
2 160-180
2 210-220
3 170-180
3 160-170
2 180-200
3 220-240
2 190-210
3 160-170
3 180-190
3 90-110

Baking time
[min.]

55-80
65-80
20-30
30-40
60-70

60-90

40-60
50-60

35-60
30-50
30-40
10-15
10-15
30-50

10-30
18-25
35-45
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Practical tips for roasting meat

Only meat weighing more than 1 kg should be prepared in the oven. For smaller
portions, it is recommended to cook on the hobs.

For roasting we recommend the use of fireproof crockery, which should also have heat-
resistant handles.

When roasting on a grid or grill, it is advisable to slide a tray with a little water into the
bottom shelf (fat pan).

The roast should be turned at least once after half of the cooking time. When cooking,
occasionally pour the sauce that is produced or hot, salted water over the roast. Do not
use cold water.

The information given in the tables should only be taken as an indication, which can be
changed according to personal experience and practice.

ROASTING Tray height Temperature [C°] Cooking time

Type of meat Heating from Heating from in min.
above/below above/below

Beef Per 1 cm

Roast beef/fillet
-inside slightly 3 250 12-15
bloody/rare

Preheated oven:
-half cooked 3 250 15-25
through/medium

-well 3 210-230 25-30
done 2 200-220 120-140
Roast beef

Pork

Joint 2 200-210 90-140
Ham 2 200-210 60-90
Pork fillet 3 210-230 25-30
Veal 2 200-210 90-120
Lamb 2 200-220 100-120
Game 2 200-220 100-120
Poultry

Chicken 2 210-220 40-55
Goose (approx. 2 kqg) 190-200 150-180
Fish 2 210-220 40-55

* The information in the table always refers to 1 kg.
About 15-25 minutes more for each additional kg.

Page | 61



EN

17 After Sales Service

If the fault has not been rectified using the above instructions, contact After Sales Service. On
no account should you carry out any further work, particularly not on the electrical parts of the
appliance.

6 » A visit by an After Sales Service technician is not free of charge even
during the warranty period in the event of incorrect operation or one of
the faults described above.

After Sales Service address
EGS GmbH

DieselstralBe 1

33397 Rietberg / GERMANY

Germany: 02944-9716760
Benelux: +492944-9716790
Other: +492944-9716733
E-mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.egs-gmbh.de

Enter repair orders online or scan QR code (see back of instruction manual).

Keep the following information ready for quick processing of the repair order:

1) Model
2) Version
3) Batch
4) EAN

together with your full address, telephone number and a description of the fault.

The appliance-specific data can be found on the type plate inside the appliance or on the rear of
the appliance.
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18 Warranty terms

Warranty terms

As the buyer of an Dalbach appliance, you are entitled to the statutory warranty under the purchase
contract with your dealer. In addition, we grant you a warranty on the following terms:

Warranty period

The warranty period is 24 months from the date of purchase (proof of purchase must be presented).
During the first 6 months, defects in the appliance are remedied free of charge on condition that the
appliance is accessible for repairs without any great effort. During the following 18 months, the
buyer is obliged to prove that the defect already existed at the time of delivery.

In the case of commercial use (e.g. in hotels, canteens) or joint use by several households, the
warranty period is 12 months from the date of purchase (proof of purchase must be presented).
During the first 6 months, defects in the appliance are remedied free of charge on condition that the
appliance is accessible for repairs without any great effort. During the following 6 months, the buyer
is obliged to prove that the defect already existed at the time of delivery.

The claim under warranty does not prolong the warranty period for either the appliance or for newly
installed parts.

Scope of the defect remedy

Within the periods indicated, we will remedy all defects in the appliance that are demonstrably
attributable to poor workmanship or material flaws. Replaced parts become our property.

The warranty does not cover:

Normal wear, deliberate or negligent damage, damage resulting from a failure to observe the
instruction manual, improper installation and set-up or connection to the wrong mains power supply,
damage caused by chemical or electrothermal effects or other abnormal environmental conditions,
glass, paintwork or enamel damage and possible differences in colour as well as defective lamps.
Defects in the appliance resulting from transport damage are also not covered. We are also not
obliged to perform defect remedies, if — without our express written authorisation — work is carried
out on the Dalbach appliance by unauthorised persons or third-party parts have been used. This
limitation shall not apply to faultless work carried out by a qualified person using our original parts to
adapt the appliance to the technical safety regulations of another EU member state.

Scope

Our warranty applies to appliances purchased in an EU member state and operated in the Federal
Republic of Germany or Austria.

For appliances purchased in one EU member state and moved to another EU member state, defect
remedies will be carried out within the framework of the national warranty terms. The obligation to
provide services under warranty shall apply only as long as the appliance satisfies the technical
regulation of the country in which the warranty claim is made.

For repairs outside the warranty period:

If an appliance is repaired, the repair invoices are payable immediately without deduction.

If an appliance is inspected or a started repair is not completed, flat-rate travelling expenses and
labour costs will be invoiced. Advice from our After Sales Service centre is free of charge.

In the case of service or for spare part orders, please contact our After Sales Service

EGS GmbH Service telephone for Germany: +49 2944 9716-760

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzbuttgen
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19 Technical data

Brand Dalbach
HEO1
Model KFH60-01
Voltage / frequency V/Hz 380-415 / 50
Total connected load W 8350
Stove connected load W 2350
Baking light power W 25
Hob dimensions, unpacked mm WxDxH 595x595x558
Weight unpacked kg 28,5
EAN No. of oven 4016572411515
EAN No. of hob 4016572411522

* Subject to technical modifications.

All appliance-specific data on the energy label
manufacturer using standardised European measuring methods under laboratory conditions.
These are documented in EN 50304. The actual energy consumption of the appliance in the
household naturally depends on the installation location and user behaviour, and can therefore in
some cases be higher than the values determined by the appliance manufacturer under

standardised conditions.

CE mark

At the time of its placement on the market, this appliance conforms to the requirements laid
down in the Council directives on the approximation of the laws of the Member States relating
to electromagnetic compatibility, Directive 2014/30/EU, and relating to the making available on
the market of electrical equipment designed for use within certain voltage limits, Directive

2014/35/EU.

This appliance bears the CE mark and has a declaration of conformity that can be examined by

the responsible market supervisory authorities.
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20 Disposal of old appliances

This appliance is marked in accordance with the European Directive on waste
electrical and electronic equipment
2012/19/EU.

I |t cnsures that the product is disposed of in the correct manner. By disposing of the
appliance in an environmentally friendly manner, you contribute to avoiding possible health
damage due to improper disposal.

The dustbin symbol on the product or the accompanying documents indicates that the appliance
must not be disposed of with household waste. Instead it should be taken to a collection point
for the recycling of waste electrical and electronic equipment.

The disposal must be in accordance with the applicable local regulations. For further
information, please contact your local authority or waste disposal company.

Make appliances unserviceable before disposal:

- Remove the mains plug from the plug socket.

- Disconnect the plug off the mains power cable.
Children can often not recognise the hazards associated with household appliances. Ensure the
necessary supervision and do not allow children to play with the appliance.
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Dalbach

Conjunto de horno empotrable
con encimera vitroceramica
Set forno da incasso
con piano di cottura in vetroceramica

HE-01
KFH60-01

Istruzioni per I'uso e

Istruzioni di montaggio
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Conocer el aparato

Posicién Descripcion

1 Termostato del horno

2 Selector de funcidn

3 Temp. encimera de coccion

4 Temp. encimera de coccion

5 Temp. encimera de coccién

6 Temp. encimera de coccién

7 Sefal luminosa temperatura del horno

8 Sefial luminosa temperatura de la encimera de
coccioén

9 Asa de la puerta del horno

10 Marco de la encimera de coccidn
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Accesorios para la instalacion

- Horno 4 tornillos ST4.2x26 mm

- Encimera de coccion 4 tornillos ST4.2x32 mm
4 abrazaderas de sujecion y cinta selladora

2 puentes (no utilizar para la conexién recomendada)

_Jlr

Rejilla de hornear Bandeja de hornear

Figura 1 Indicador de calor residual

exquIsIT

Q0 [ ]o} -
[ o] 00

250

Figura 2 Panel de mandos

IT

Pagina | 3



ES

Introduccion

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de poner en marcha el aparato.
En él se incluyen instrucciones de seguridad importantes para la instalacién, el
funcionamiento y el mantenimiento del aparato. Un correcto uso contribuye
significativamente a un uso eficiente de la energia y reduce el consumo de energia
durante el funcionamiento.

Un uso indebido del aparato puede ser peligroso, especialmente para los nifios.

Conserve el manual de instrucciones de uso para consultas posteriores. Entréguelas a
los posibles siguientes duenos. En caso de que tenga preguntas sobre algun tema que
no esté claro para usted en este manual de instrucciones o desee solicitar un nuevo
ejemplar del manual, péngase en contacto con el servicio de atencidn al cliente de
Alemania! o visite nuestra pagina web.

El fabricante trabaja permanentemente en el continuo desarrollo de todos los tipos y
modelos. Por lo tanto, le rogamos que comprenda que debemos reservarnos el derecho
a poder realizar cambios en la forma, el equipamiento y la tecnologia.

Uso previsto

El aparato se ha disefiado para uso privado / doméstico. Es adecuado para cocinar,
cocer y hornear alimentos. Cualquier uso que difiera de este se considera inadecuado.
Si el aparato se utiliza en el ambito profesional o para fines distintos de los descritos en
este manual de instrucciones o de otra forma, el fabricante no puede aceptar ninguna
responsabilidad por danos.

El uso previsto incluye también el cumplimiento de las condiciones de funcionamiento y
mantenimiento especificadas por el fabricante. Por razones de seguridad, no estan
permitidas las modificaciones o cambios en el aparato.

1 Servicio de atencidn al cliente Tel. +49 2944 9716-791
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1 Para su seguridad

Para un uso seguro y adecuado, lea atentamente el
manual de instrucciones y el resto de documentacidon que
acompanfa al producto y conserve todo ello para
posteriores consultas.

Todas las instrucciones de seguridad contenidas en este
manual de instrucciones estan identificadas con un
simbolo de advertencia. Le advierten con antelacion de
posibles peligros. Son imprescindibles la lectura y el
cumplimiento de estas informaciones.

Explicacion de las instrucciones de seguridad

Explicacion de las instrucciones de seguridad

A PELIGRO

designa una situacion peligrosa, causa de muerte o de
lesiones graves en caso de no ser tomado en
consideracion.

se refiere a una situacion peligrosa que puede ser causa
de muerte o de lesiones graves en caso de no ser tomado
en consideracion.

/\ PRECAUCION

tipifica una situacién peligrosa que puede ser causa de
lesiones leves o0 moderadas en caso de no ser tomado en
consideracion.

ATENCION

indica una situacion que, de no ser tomada en
consideracion, provocara dafos materiales.

f Peligro de muerte por descarga

eléctrica ﬁ
Peligro de escaldadura
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1.1 Seguridad y responsabilidad

A PELIGRO

iPeligro de muerte por descarga
eléctrica!

No toque nunca un aparato eléctrico con las manos o los
pies mojados o si estd descalzo.

Un cable de alimentacién eléctrica dafiado debe ser
sustituido inmediatamente por el proveedor, el
distribuidor especializado o el servicio de atencion al
cliente.

No siga utilizando el aparato si las conexiones de
enchufe o del enchufe estan danadas.

Si no se puede apagar la encimera de coccién por un
defecto:

desconecte inmediatamente el interruptor eléctrico de
seguridad de la casa

lame al servicio de atencién al cliente

A PELIGRO

Seguridad de personas vulnerables: Nifios y
personas con discapacidad

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8
anos de edad y por personas con discapacidad fisica,
sensorial o mental o con falta de experiencia o
conocimientos previos si:

son supervisados o si son instruidos en el uso seguro del
aparato

han comprendido los peligros vinculados al mismo.

No esta permitido que los nifios jueguen con el aparato.
iMantenga a los ninos lejos del aparato!

Los nifios no deben limpiar el aparato.

Peligro de lesiones a causa de procedimientos de
limpieza especificos.

IT
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1.2 Seguridad y advertencias

f} iPeligro de incendio a causa de un uso

indebido!
No deje nunca objetos sobre la superficie de coccién.

No almacene en ningun caso objetos facilmente
inflamables encima ni debajo del aparato.

— Los objetos pueden deformarse o prenderse fuego
en caso de encendido inadvertido del aparato.

No deje ldaminas de papel de aluminio o plasticos sobre
las encimeras de coccion.

Mantenga lejos de la encimera de coccidn caliente todo
aquello que se pueda derretir, p. ej. plasticos, laminas
y en especial azucar y alimentos con alto contenido del
mismo.

Mantenga los aparatos eléctricos alejados de las
encimeras de coccion calientes.

— Tenga especial precaucion al freir:
— El aceite y la grasa se pueden prender fuego.

No intente nunca apagar con agua llamas de aceite
o grasa.

/N

ﬁ iPeligro de quemaduras a causa de

superficies calientes!

La cavidad del horno, el elemento calefactor, la
bandeja de hornear y la rejilla del horno alcanzan
altas temperaturas. Mantenga alejados a los nifios

Utilice agarradores para ollas o guantes adecuados
para

— meter o sacar la rejilla o la bandeja de hornear o
para dar la vuelta a los alimentos.

Ponga el termostato / regulador de energia a «0»
antes de sacar el recipiente del horno.
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1.3 Desembalar los aparatos

ATENCION

Peligro de cortes por
daios causados por cantos afilados

— Solicitar inmediatamente al servicio de atencion
al cliente la reparacién o el cambio de la
encimera de coccion o puerta de horno si estan
danadas.

Advertencias de transporte
Compruebe si el aparato presenta dafos causados por el transporte

Retirar la proteccion para el transporte

El horno y la encimera vitrocerdmica estan protegidos para el
transporte.

e Retire todas las cintas adhesivas, los rellenos de poliestireno y
las peliculas de plastico.

ATENCION Desechar el

material

El embalaje no debe estar dafado. .
del embalaje

— No instale ni ponga en funcionamiento en ningun respetando el
caso un aparato danado. medioambiente
— Poéngase en contacto con el servicio de atencién al ~ N
cliente? o con el proveedor en caso de algun dafio. ‘ K
| .

/\ PRECAUCION

Peligro de lesiones a causa de reparacion
inadecuada

— Si un aparato esta defectuoso, solo puede ser
reparado por electricistas especializados.

e Elimine cuidadosamente los restos de adhesivo con gasolina de
lavado.

2 Servicio de atencidn al cliente Tel.+49 2944 9716-791

Pagina | 9



ES

2 Instrucciones de montaje e instalacion
Informacion importante para el usuario

El horno y la encimera vitrocerdmica estan disenados
exclusivamente para su instalacién

en cocinas de comercializacion estandar.

La conexion a la red eléctrica solo puede ser realizada por un
electricista autorizado por la entidad local de suministro eléctrico.

Peligro de muerte por descarga eléctrica

— Las personas no autorizadas no deben deben
encargarse de la conexion de alimentacion eléctrica.
iSe ponen a si mismos y a otros usuarios en peligro
de muerte!

/\ PRECAUCION

iPrevenga dafnos materiales!

Recomendamos no instalar el horno junto a un aparato de
refrigeracién, un lavavajillas o una secadora.

— Una ubicacion errénea influye en el consumo de
energia (aparatos de refrigeracion) y hace que se
forme agua de condensacién.

— En el caso de los lavavajillas, se pueden ocasionar
dafios en el aparato.

— La pared y todas las zonas a las que se irradia el
calor por encima de la placa de montaje deben ser
resistentes al calor.
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2.1 El lugar correcto de instalacién

| BB

Figura 2 Posicién de la encimera
vitroceramica

A760mm_B2 15 e ' mm
/50 mm min_ . ‘
C 20mm min
A

D entrada de aire

. . 5 ,
E salida de aire pad min
5mm

Figura 3 Sin fuente de calor

Figura 4 Con fuente de calor

A760mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20mm min_

D entrada de aire_

E salida de aire min 5mm
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494

Figura 6 Encimera vitroceramica

Figura 7 Lateral horno

5 4
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I
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L1 277 3
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2.2 Preparar los aparatos para su montaje
Desembalar los aparatos
e Desembale el horno y la encimera vitroceramica con cuidado.

e Compruebe la ausencia de dafos en el horno y en la encimera
vitroceramica.

ATENCION

iPrevenga dafos materiales!

— No instalar el aparato en yates o en
caravanas.

/\ PRECAUCION

iLesiones por cortes a causa de placa
vitroceramica rajada!

— No apoye la encimera vitroceramica sobre sus
esquinas. iRotura de cristal!
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Preparar la encimera

La encimera del mueble donde se encastra la placa debe tener un grosor minimo de 30
mm.

La encimera vitroceramica debe estar en posicion horizontal y sellado frente a derrame
de liquidos en el extremo que toque con la pared.

Los cortes deben ser sellados con un barniz especial, caucho de silicona o resina de
moldeo para evitar que se hinchen debido a la humedad.

La distancia de los cantos cortados de los laterales hasta la pared izquierda o derecha
debe ser de al menos 50 mm.

El corte debe realizarse en el centro del mueble inferior.

Los muebles de cocina, incluyendo el material de soporte, el recubrimiento de la
superficie, los adhesivos y las juntas, deben tener una suficiente resistencia al calor en
cumplimiento de la norma DIN 68930:2009-113 de al menos 100 °C.

2.3 Montar la encimera vitroceramica

Siga las siguientes indicaciones al montar la encimera
vitroceramica.

e Controle otra vez la medida del corte de la encimera.
e Mantenga los bordes del corte limpios y sin grasa.

e Posicione la encimera vitroceramica sobre el recorte de la A

encimera con el indicador de calor residual hacia delante. 3 B

El canto de la encimera vitroceramica debe quedar
paralelo al canto delantero de la encimera de trabajo.

An. 28
max. 40

e Baje la encimera vitroceramica lentamente dentrodel -

recorte hasta que apoye. / N c
e Haga presion a lo largo del borde de la encimera E D
vitroceramica. Figura 7 Seccion de
encimera vitroceramica

e Fije la encimera de coccién a la encimera de trabajo
X ) montada
desde abajo con:

L A Encimera vitrocerami
- 4 abrazaderas de sujecion cimera vitroceramica

- 4 tornillos. B Junta
- 4 tornillos. C Encimera
D Tornillo

E Abrazadera de sujecion

3 El fabricante de cocinas le podra proporcionar mas informacién al respecto
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Conexion eléctrica
Indicaciones para el electricista

e El aparato estd disefiado para su conexién a corriente
alterna 380- 415V 3N~50Hz.

e La tension nominal de los elementos calefactores es
de 230 V.

IMPORTANTE

ATENCION

Apoye la encimera vitroceramica con cuidado en
la encimera de trabajo. iDebe funcionar al
primer intento!

En caso contrario, la encimera vitroceramica
ofrece resistencia para ser levantada y la cinta
de sellado no agarra igual de bien en el segundo
intento.

En caso de una conexion diferente a 3 fases, contacte
necesariamente con el servicio de atencidn al cliente 4.

Se debe seleccionar como cable de alimentacién eléctrica
aquel que se corresponda con el tipo de conexién y la
potencia nominal de la cocina.

El cable de conexion se debe fijar al sistema de descarga
de traccién.

ATENCION
Conecte el

cable de tierra al terminal de la regleta de
conexién marcada con ='.

Cable de tierra
Abrir / Cerrar caja de conexiones eléctricas

IT

ul
S —————
1 2 3

1 rojo; 2 tierra; 3 blanco

Figura 8 Canto superior del horno

Simbolo de cable neutro

T f
| ._._;/f
i $

Figura 9 Caja de conexiones eléctricas

e Para abrir, inserte el destornillador (a), muévalo ligeramente hacia abajo (b).

e Para cerrar, cierre la tapa y hagala encajar con una ligera presion.

4 Servicio de atencion al cliente +49 2944 9169791
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Recomendacion de conexion 3 fases (N3)
Conexidn trifasica a la red 380-415 V con neutro. 4 5 @/E

- El puente conecta los terminales 4-5. /"O_O O
N

- Orden de fases segun 1-2-3.

1 2 3
- Cable de neutro en 4 y 5. /O/O/O
2.4 Instalacion del horno L1 L2 L3

Figura 10 3 fases N3

iPeligro de muerte por descarga

eléctrica | — 7" |
Desconecte el interruptor de seguridad del =i @ || o]
||

circuito de corriente de la cocina o girelo hacia fuera. |

-

Conecte el horno a la red eléctrica.

e Deslice el horno un poco en el mueble adaptado Correcto Falso
previamente montado y conéctelo a la encimera Flaura 12 Conexidn de enchufe
.z I X1
de coccién. '9u N

encimera de coccién a horno

e Conecte el enchufe rojo y blanco de la encimera
de coccién con el correspondiente canto superior
del horno 1 rojo y 3 blanco. Véase la fig. 8 Canto
superior del horno. g

e Deslice el horno por completo en el mueble
adaptado. Asegurelo con cuatro tornillos segun
las posiciones representadas en el croquis de la
fig. 11.

Control final Wl ﬂh

Ponga todos los interruptores de la cocina a «0».

s

. . Figura 11 Horno
e Vuelva a conectar el interruptor de seguridad del J

circuito de corriente de la cocina

e Ajuste la hora en el reloj temporizador (segun
modelo)

e Encienda las zonas de coccidn y el horno y
compruebe su funcionamiento
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2.5 Desmontaje del hornoy de la encimera
vitroceramica

eléctrica

ﬁ Peligro de muerte por descarga

Desconecte el interruptor de seguridad del
circuito de corriente de la cocina o girelo
hacia fuera.

Para desmontar el horno:

— Suelte los 4 tornillos de fijacion, fig. 11

— Eleve ligeramente el horno y desenchufe con cuidado
— los dos enchufes de la encimera de coccién y del horno.

ATENCION

Danos materiales

El desmontaje o la reparacion de la
encimera vitroceramica solo pueden ser
realizados por el servicio de atencién al
cliente del fabricante o por un electricista
autorizado.

La encimera vitroceramica, adherida a la encimera de
trabajo, se desmonta con cierta dificultad.

3 Primera puesta en funcionamiento

Limpie el horno en profundidad antes del primer uso.

1. Para una buena visibilidad en el horno, gire el selector de
funcion a la posicidn de luz; la temperatura se mantiene a 0
oC.

2. Saque los accesorios, limpielos con agua tibia y séquelos.

3. Caliente el horno a temperatura maxima durante 45 minutos.
Como resultado, se queman los posibles residuos de

fabricacion y la pelicula protectora se quema en el interior del horno.

IT

4. Deje enfriar el horno; pase un pafio hiumedo por la cavidad del horno para retirar

todos los restos.
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ATENCION

Peligro de danos

No utilice para ello utensilios de limpieza
afilados o abrasivos; la superficie se
dafaria.

4 Funcionamiento
4.1 Funciones del horno

Termostato del horno (u:

El regulador de potencia del horno permite ajustes de temperatura en * i

un rango de 50 °C hasta 250 °C. ) .
250 {3 .

Iluminacion independiente del horno 00, s :

Al girar el selector de funcion a esta posicion, se ilumina la cavidad < 7

del horno.

Utilice esta funcién, p. ej., durante la limpieza de la cavidad del 7 \

horno.

Calor inferior y superior

Si se gira el selector de funcidén a esta posicidn, el calentamiento se
realiza de forma convencional.

i
Calor inferior
En esta posicidn, el calentamiento se produce solo con el calor
inferior. El calor procede de la resistencia inferior.

Este tipo de calentamiento es apropiado para hornear mas la parte
inferior del alimento. P. €j., para hornear productos himedos con
frutas o para rehornear.

Calor superior

En esta posicidn, el calentamiento se produce solo con el calor
superior. El calor procede de la resistencia superior.

Este modo de calentamiento se usa, p. ej., para gratinar

una fuente o para pasteles de frutas.
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4.2 Manejo del horno

c
Seleccione la temperatura deseada entre 50 y 250 °C con el '
termostato. .
50
N
O ik
pu 200, | 50 I
Peligro de danos
No fuerce el regulador de potencia del
horno mas alla de la posicidn final.
El indicador de funcionamiento esta encendido mientras se
alcanza en el horno la temperatura seleccionada.
Cuando se enciende el horno, una luz indicadora amarilla lo [®] Indicacién de
sefala. funcionamiento

(proceso de

Durante el horneado, el indicador de funcionamiento se .
calentamiento)

enciende y se apaga a intervalos. (Funcién del termostato del
horno).

Utilizar el calor residual. Apague el horno unos 5 min antes y
deje que el alimento siga cocinandose durante unos 5
minutos.

Para apagar: Gire el selector de funcién del horno y el
termostato para devolverlos a la posicion «0».

Uso de la encimera vitroceramica

La encimera de coccién dispone de zonas de coccidn de
distintos diametros y potencias. La zona que se calienta se
sefaliza claramente en la encimera de coccién. Coloque la
sartén u olla exactamente sobre la marca de la zona de
coccion para una potencia de calentamiento 6ptima.

IT
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A 4.2.1 Menaje de cocina
adecuado
La

iQuemaduras por superficies calientes de la
encimera vitroceramica!

Las superficies de coccion y sus alrededores se
ponen muy calientes.

— No toque nunca superficies calientes.

— Apague al aparato cuando haya terminado de
cocinar.

— No deje funcionando los elementos
calefactores sin sartenes u ollas o si estas
estan vacias.

— Mantenga alejados a los nihos menores de
8 ainos, a las personas dependientes y a
los animales domésticos.

superficie de coccion y el lado inferior de la olla deben estar
siempre limpios y secos.

Las ollas y las sartenes deben tener la base lisa y no
presentar danos

Menaje de cocina resistente al calor «Observe las
indicaciones del fabricante»

No utilice ollas de plastico o cuya parte interior esté
recubierta de aluminio.

ATENCION

Dafios en la encimera vitroceramica por
bases de ollas irregulares.

Utilice solo menaje de cocina en perfecto
estado.
Limpie la encimera de coccion después de cada uso

1. Limpie la encimera de coccion con un pafio
himedo y un poco de detergente.

2. Frote la encimera de coccién con un pano seco
para secarla.

3. Retire cualquier resto de comida y salpicadura de
grasa inmediatamente.

4. Para mas informacion sobre la limpieza, véase el
capitulo «Limpieza y cuidados».
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Niveles de potencia del regulador de energia

Nivel de | Regulador de energia
potencia

1 Calentar

2 Cocer verduras

3 Cocer caldos

4 Saltear lentamente

5 Freir carne o pescado

6 Cocinar o freir rapido

Encendido de la encimera de coccion

Las zonas de calentamiento se regulan mediante los
reguladores de energia del panel de control del aparato
empotrable, que permiten modificar la regulacion para pasar
de mantener el calor (aproximadamente el 7 % de la
capacidad de calentamiento) hasta la maxima temperatura.

Junto al regulador de energia o interruptor de etapas, hay un
esquema de la encimera de coccidon que muestra la posicidon
de la zona de coccién correspondiente. Un indicador luminoso
se ilumina en cuanto la encimera de coccién alcanza una
temperatura de 50 °C (indicador de calor residual) y se apaga

cuando se baja de esta temperatura.

Apagar la encimera vitroceramica

Gire el regulador de energia a «0».

IT
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5 Limpieza y mantenimiento

Antes de todo trabajo de limpieza y mantenimiento,
apague el aparato y deje que se enfrie completamente.

/N

Fugas en la encimera vitroceramica y en el horno
Peligro de descarga eléctrica

No use nunca un limpiador a vapor para la limpieza. La
humedad podria entrar

/\ PRECAUCION

Peligro de quemaduras a causa de agua muy caliente
durante la limpieza.

Al limpiar, se debe elegir la temperatura del agua de modo que
no haya peligro de quemaduras.

/\ PRECAUCION

Lesiones por cortes por el uso de cuchillas de
afeitar.

Las cuchillas de afeitar son extremadamente
afiladas

/\ PRECAUCION

Durante los trabajos de limpieza y mantenimiento
del aparato, asegurese de proteger sus manos y

dedos para que no queden atrapados en la puerta y P
en las bisagras
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Encimera vitroceramica

Limpie la encimera vitrocerdmica con un pafio himedo y
séquela con un pafio seco.

Limpie la suciedad con agua caliente y detergente o tratela

con un limpiador convencional para encimeras vitroceramicas.

Limpie inmediatamente la comida derramada, los restos de
comida y las salpicaduras de grasa.

Ponga el suministro de energia inmediatamente a «0» en los
siguientes casos y

trate la superficie con agua caliente si hubiera restos
de azicar.

trate la superficie con cuidado con agua caliente y un
rascador de cuchilla en caso de que haya fragmentos
de papel de aluminio o material plastico fundido
accidentalmente.

Retire la suciedad dificil con limpiadores especiales.

Tenga en cuenta las indicaciones del fabricante cuando
utilice limpiadores especiales para vitroceramicas de
venta normal en el mercado.

Horno

Limpie el horno después de cada uso.
Deje antes que el horno se enfrie.

Al limpiar, encienda la luz del horno para poder ver
mejor el area de trabajo.

Limpie la cavidad del horno solo con agua tibia y un
poco de detergente.

IT

Pagina | 23



ES

e Limpieza con vapor:

Vierta 0,25 | de agua (1 vaso) en un cuenco colocado en la
primera ranura inferior,

Cierre la puerta del horno,

Gire el termostato del horno a «50 °C» y el selector de
funcion a «Calor inferior»,

Precaliente la cavidad del horno durante unos 30 minutos,

Abra la puerta del horno, pase un trapo o una esponja por el
interior de la cavidad del horno y después limpiela con agua
templada y detergente.

e Seque la cavidad interior del horno con un pafo
después de la limpieza.

e Retire la suciedad incrustada con limpiadores
especiales para hornos. Tenga en cuenta las
indicaciones del fabricante cuando utilice
limpiadores especiales para hornos.

5.1 Desmontar la puerta del horno

La puerta del horno se puede desmontar para limpiarla y
para tener un mejor acceso al interior del horno.

e Abra la puerta del horno y presione las bisagras de
ambos lados hacia arriba.

e Presione la puerta ligeramente cerrando, levantela y
tire de ella hacia fuera.

e Para insertar la puerta del horno de nuevo, siga los
mismos pasos en el orden inverso.
*Presione las bisagras hacia arriba

e Al insertarla, asegurese de que el hueco de la bisagra
encaja correctamente con el gancho del soporte de la
bisagra.

e Después, es necesario volver a presionar las dos
bisagras hacia abajo. De no ser asi, las bisagras se
pueden dafar al cerrar la puerta del horno.
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Limpiar el plato de cristal interior

El plato de cristal interior de la puerta del horno puede
quitarse para su limpieza.

Desenrosque las dos piezas de plastico de las esquinas
superiores de la puerta del horno y déjelas a un lado.

Retire el plato de cristal y limpiela.

Inserte el plato de cristal de nuevo en el orden
inverso. Vuelva a asegurar el plato de cristal con las
dos piezas de plastico.

5.2 Sustituir la ldmpara

Datos de la ldmpara de la luz del horno (adecuada para
temperaturas de hasta 300 °C):

Tension: 230V
Potencia: 25W
Resistencia al calor: T300

Tipo: G9 (ldmpara enchufable)

Siga estos pasos para reemplazar la luz del horno:

1.
2.
3.

® N o w

Desconecte el interruptor de seguridad.
Deje que el horno se enfrie.

Abra la puerta del horno y quite el cristal de
proteccion.

Gire la [dmpara defectuosa en el sentido contrario a
las agujas del reloj y libérela.

Enrosque la nueva lampara.
Coloque el cristal de proteccién de nuevo.
Conecte el interruptor de seguridad.

Ponga el selector de funcidn del horno en la posicién
«Luz» y compruebe si la [dmpara funciona.

Contacte con el servicio de atencion al cliente en caso
de fallo.

IT

Figura 15 Plato de cristal

Figura 16 Iluminacién
interior
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6 Consejos practicos para cocinar y hornear / asar

A continuacién encontrara algunos consejos importantes para ahorrar energia y ser
eficiente con su nueva encimera de coccidn y el menaje de cocina.

e El didmetro de la base de las ollas y sartenes deberia ser el mismo o ligeramente
mayor que el didmetro de la zona de coccidn.

e Al comprar ollas y sartenes, tenga en cuenta que se suele especificar el diametro
superior de las mismas. El didmetro superior es normalmente mas grande que el
de la base.

e Las ollas rapidas ahorran un tiempo y energia considerables gracias a su cavidad
de coccidn cerrada y a la sobrepresion. El tiempo de coccidn corto conserva las
vitaminas.

e Asegurese siempre de que haya una cantidad suficiente de liquido en la olla a
presion, ya que la encimera de coccién y la olla pueden danarse por el
sobrecalentamiento si la olla esta vacia.

e Si es posible, cierre siempre las ollas con una tapa adecuada.

e Se debe utilizar la olla adecuada para cada cantidad de alimentos. Una olla mas
grande y poco llena necesita mucha energia.

e Los moldes y las bandejas con superficies negras conducen mejor el calor y
acortan el tiempo de coccion.

¢ No se recomienda utilizar moldes y bandejas con superficies claras o brillantes
cuando se hornea con calor superior/inferior, ya que la parte inferior de los
productos horneados puede no hornearse bien.

e Precaliente el horno para los productos de reposteria. La altura adecuada de
horneado es la 32 ranura desde abajo.

e Aproveche el calor residual. Apague el aparato un poco antes y deje que el
pastel se hornee durante 5 minutos mas.

e Antes de sacar el pastel del horno o de apagar el aparato, compruebe la calidad
de la coccidn con un palillo fino de madera. Cuando el pastel esté listo, el palo
de madera saldra seco y limpio después de perforarlo.

e La informacion de las tablas solo debe tomarse como guia y puede ser distinta
segun la propia experiencia y habitos.
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Funcion del horno: Calor superior e inferior
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PASTELES Calor superior / inferior 'II"iempodde
. rnea
Tipo de pastel Altura Temp. [C°] [:Iin] °
Bizcocho en molde / 170-180 55-80
Bizcocho marmolado 160-180 65-80
Bizcocho 2-3 170-180 20-30
Bases de tarta 170-180 30-40
Tarta de galleta 60-70
Stollen (pan de frutas)
Tarta de queso / quark 60-90
(masa quebrada)
Tarta de frutas (Teacake)
Pan (integral / multicereal) 160-180 40-60
210-220 50-60
Pastel de frutas:
- Masa quebrada 3 170-180 35-60
- Masa de levadura 30-50
Crumble cake 3 160-170 30-40
Brazo de gitano 2 180-200 10-15
Pizza (masa fina) 3 220-240 10-15
Pizza (masa gruesa) 2 190-210 30-50
Galletas 160-170 10-30
Hojaldre 180-190 18-25
Baiser (Merengues) 90-110 35-45
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Consejos practicos para asar carne

e Solo se debe preparar en el horno la carne que pese mas de 1 kg, para

porciones mas pequefias se recomienda cocinar en placa de cocina.

e Para asar, se recomienda usar recipientes resistentes al fuego con asas
resistentes al calor.

e Cuando se asa en la rejilla, es aconsejable introducir una bandeja con un poco
de agua a la altura de la ranura inferior (para recoger la grasa).

e Al menos una vez, pasada la mitad del tiempo de coccién, se debe dar la vuelta
al asado; durante el tiempo de coccidn, el asado debe regarse ocasionalmente
con la salsa que este genere o con agua caliente salada, pero no se debe utilizar

agua fria.

e La informacion de las tablas solo debe tomarse como guia y puede ser distinta

segun la propia experiencia y habitos.

ASADOS Altura Temperatura [C°] Tiemeo de
coccion

Tipo de carne Calor superior / Calor superior / [Min]

inferior inferior

Carne de vacuno Por 1 cm

Roastbeef / Filete,

- por dentro algo 3 250 12-15

sangrante

Horno precalentado:

- al punto 3 250 15-25

- hecho

«Bien hecho» 3 210-230 25-30

Asado de vacuno 2 200-220 120-140

Carne de cerdo

Asado 2 200-210 90-140

Jamon 2 200-210 60-90

Filete de cerdo 3 210-230 25-30

Ternera 2 200-210 90-120

Cordero 2 200-220 100-120

Caza 2 200-220 100-120

Ave

Pollo 2 210-220 40-55

Ganso (aprox. 2 kg) 190-200 150-180

Pescado 2 210-220 40-55

* Los datos de la tabla se refieren siempre a 1 kg.

Por cada kilo adicional, se deben ainadir unos 15 a 25 minutos.

Pagina | 28




IT

7 Servicio de atencidn al cliente

Si el fallo no se soluciona segun las indicaciones dadas anteriormente, pdngase en
contactocon el servicio de atencion al cliente. En ese caso, no acometa ningun trabajo
usted mismo, especialmente en los componentes eléctricos del aparato.

uno de los fallos descritos no es gratuita, ni siquiera durante el

6 > La visita del técnico de servicio en caso de un uso indebido o por
periodo de garantia.

Direcciones del servicio de atencion al cliente:

EGS GmbH
DieselstraBe 1
33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Alemania: 02944-9716760

Benelux: +492944-9716790

Otro: +492944-9716733

Correo electronico: kontakt@egs-gmbh.de

Internet: www.egs-gmbh.de

Puede registrar drdenes de reparacion online o escanear el cddigo QR (véase la
contraportada de las instrucciones de uso).

Tenga a mano la siguiente informacion para un rapido procesamiento de la orden de
reparacion:

1) Modelo
2) Version
3) Lote
4) EAN

asi como su direccién completa, nimero de teléfono y la descripcion del fallo.

Los datos especificos del aparato aparecen en la placa de caracteristicas del interior o
en la parte trasera.
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8 Términos de garantia

Términos de garantia

Como comprador de un aparato Dalbach tiene derecho a la garantia legal derivada del contrato de compra
con su distribuidor. Ademas, le concedemos una garantia bajo las siguientes condiciones:

Duracion de la garantia

La garantia vence transcurridos 24 meses desde la fecha de compra (se debe presentar la factura de
compra). Durante los primeros 6 meses esta incluida la reparacién de defectos del aparato, siempre que
esté accesible para su reparacidn sin incurrir en gastos extraordinarios. En los siguientes 18 meses, el
comprador debera demostrar que el defecto ya existia en el momento del suministro.

Para su uso comercial (p.€j., hoteles, cafeterias) o comunitario, la garantia es de 12 meses a partir de la
fecha de compra (presentar factura). Durante los primeros 6 meses esta incluida la reparacion de defectos
del aparato, siempre que esté accesible para su reparacion sin incurrir en gastos extraordinarios. En los
siguientes 6 meses, el comprador deberd demostrar que el defecto ya existia en el momento del
suministro.

Al interponer una reclamacion de garantia, no se extiende la garantia, ni para el aparato, ni para las piezas
de nueva instalacion.

Alcance de la reparacion de defectos

Dentro de los plazos mencionados, reparamos todos los defectos del aparato debidos a defectos de
fabricacién o de material. Las piezas sustituidas pasan a ser de nuestra propiedad.

Queda excluido:

Desgaste normal, dafios intencionados o por negligencia, dafios causados por el incumplimiento del
manual de instrucciones, por un montaje o instalacién inadecuados o por la conexidn a una tension de red
incorrecta, dafos debidos a efectos quimicos o electrotérmicos u otras condiciones ambientales anormales,
dafios en el vidrio, la pintura o el esmalte y posibles diferencias de color, asi como bombillas defectuosas.
Ademas, quedan excluidos los defectos del aparato atribuibles a dafios de transporte. Tampoco prestamos
ningun servicio de garantia si, sin nuestro permiso explicito y por escrito, se han realizado trabajos en el
aparato Dalbach por personas no autorizadas o se han utilizado piezas de terceros. Esta restriccion no se
aplica en caso de trabajos no defectuosos realizados por parte de un especialista cualificado usando
nuestras piezas originales para adaptar el aparato a la normativa técnica de proteccién de otro pais de la
UE.

Ambito de validez

Nuestra garantia es valida para todos los aparatos adquiridos en un pais de la UE y que estan en
funcionamiento en la Republica Federal de Alemania o en Austria.

Para aquellos aparatos adquiridos en un pais de la UE y enviados a otro pais de la UE, los servicios se
proporcionan dentro del alcance de las respectivas condiciones de garantia del pais. Solo existe obligacién
de servicio de garantia si el aparato cumple con las normas técnicas del pais en el que se realiza la
reclamacién de garantia.

Para pedidos de reparacion fuera del periodo de garantia:

Tras reparar un aparato, las facturas de reparacién venceran inmediatamente y se desembolsaran sin
descuentos.

Si se inspecciona un aparato o no se termina una reparacién iniciada, se cobraran los gastos de
desplazamiento y las horas de trabajo. El asesoramiento por parte de nuestro centro de atencién al cliente
es gratuito.

Para solicitar asistencia técnica de servicio o repuestos, pongase en contacto con nuestro
servicio de atencion al cliente, EGS GmbH. Teléfono de atencién al cliente para Alemania: +49 2944
9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzbittgen
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9 Datos técnicos

Marca Dalbach
HEO1

Modelo KFH60-01
Tension/Frecuencia V/Hz 380-415/ 50
Potencia de conexidn total W 8350
Potencia de conexion horno W 2350
Potencia luz del horno W 25

Anchura x

Profundidad x
Dimensiones del horno sin embalaje |Altura mm 595x595x558
Peso sin embalaje kg 28,5
Codigo EAN horno 4016572411515
Codigo EAN encimera de coccion 4016572411522

*Sujeto a cambios técnicos sin previo aviso.

Todos los datos especificos del aparato que figuran en la etiqueta energética han sido
determinados por el fabricante del aparato segun métodos de medicién normalizados
en toda Europa en condiciones de laboratorio. Estan descritos en la norma UNE-EN
50304. El consumo real de energia de los aparatos domésticos depende naturalmente
del lugar de instalacidon y del uso y, por lo tanto, puede ser superior a los valores
determinados por el fabricante del aparato en condiciones normales.

Marcado CE

En el momento de su lanzamiento al mercado, este aparato cumple con los requisitos
establecidos en las Directivas del Parlamento y del Consejo sobre la armonizacion de
las legislaciones de los Estados miembros en materia de compatibilidad
electromagnética, RL 2014/30/UE y en materia de comercializacion de material
eléctrico destinado a utilizarse con determinados limites de tension, RL 2014/35/UE.

Este aparato tiene marcado CE y dispone de una declaracion de conformidad para su
inspeccién por parte de las autoridades responsables de la vigilancia del mercado.
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10 Desechar aparatos viejos

Este aparato ha sido distinguido segun los requisitos de la Directiva europea
sobre eliminacion de residuos

2012 / 19/ UE

— Garantiza que el producto se elimina de la forma correcta. Al desechar este
producto de forma respetuosa con el medioambiente, usted hace posible que se evite
cualquier dafo a la salud causado por una eliminacién incorrecta.

El simbolo de la papelera en el producto o en los documentos que lo acompanan indica
gue este aparato no debe tratarse como basura doméstica. En lugar de eso, debe ser
enviado al punto de recogida para reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos.

La eliminacion debe llevarse a cabo de acuerdo con los reglamentos locales aplicables.
Para obtener mas informacion, pdngase en contacto con su autoridad local o con la
empresa de eliminacion de residuos.

Antes de desechar el aparato usado, asegurese de convertirlo en inutilizable:
- Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.
- Separe el enchufe del cable de alimentacion.

Los nifios a menudo no pueden reconocer los peligros que conlleva la manipulacién de
electrodomésticos. Aseglrese de que estan supervisados y no les deje jugar con el
aparato.
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Conoscere l'apparecchio

10
7
2
QD OO
56— oL EN
[ — )
9
Posizione Descrizione
1 Regolatore della temperatura del forno
2 Selettore di funzione
3 Temp. piastra di cottura
4 Temp. piastra di cottura
5 Temp. piastra di cottura
6 Temp. piastra di cottura
7 Segnale luce temperatura del forno
8 Segnale luce temperatura delle piastre di cottura
9 Maniglia dello sportello del forno
10 Telaio delle piastre di cottura

Accessori per il montaggio
-Forno 4 viti ST4.2x26 mm

-Piano di cottura 4 viti ST4.2x32 mm
4 staffe di tenuta e nastro di tenuta

2 ponti ( da non utilizzare per I'allacciamento consigliato)
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Introduzione

Leggere attentamente le presenti istruzioni per I'uso prima di mettere in
funzione l'apparecchio. Il manuale contiene importanti indicazioni di sicurezza
per l'installazione, I'uso e la manutenzione dell'apparecchio. Un corretto
funzionamento contribuisce in modo significativo a un utilizzo efficiente
dell'energia e riduce al minimo il consumo energetico durante l'uso.

L'utilizzo improprio dell'apparecchio puo risultare pericoloso, soprattutto per i
bambini.

Conservare le istruzioni per I'uso per ogni ulteriore consultazione. Consegnarle a
eventuali nuovi proprietari. In caso di dubbi su temi non descritti in dettaglio
all'interno delle presenti istruzioni per |'uso o se si desidera un nuovo manuale
di istruzioni, contattare il Servizio Clienti Germania > o visitare il nostro sito
web.

Il fabbricante si impegna costantemente per l'ulteriore sviluppo di tutti i modelli.
Vi preghiamo di tenere presente che ci riserviamo il diritto di modificare la
forma, la dotazione e la tecnologia.

Uso conforme alla destinazione

L'apparecchio & destinato all'uso privato / domestico. E adatto per la cottura di
alimenti. Qualsiasi altro utilizzo € da considerarsi non conforme. In caso di
utilizzo professionale, improprio o diverso da quanto descritto nel manuale di
istruzioni dell'apparecchio, il fabbricante declina qualsiasi responsabilita per
eventuali danni.

L'uso conforme alla destinazione comprende anche il rispetto delle condizioni
operative e di manutenzione specificate dal fabbricante. Per motivi di sicurezza
non & consentito apportare trasformazioni o modifiche all'apparecchio.

5 Servizio clienti Tel.+49 2944 9716-791
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11 Per la vostra sicurezza

Per un utilizzo sicuro e corretto, leggere
attentamente il manuale di istruzioni e gli altri
documenti relativi al prodotto e conservarli per
consultazioni successive.

Tutte le indicazioni di sicurezza contenute nel
presente manuale di istruzioni sono contrassegnate
da un simbolo di avvertenza. Le indicazioni
segnalano in modo tempestivo un possibile pericolo.
E essenziale leggere e rispettare tali informazioni.

Spiegazione delle indicazioni di sicurezza

Spiegazione delle indicazioni di sicurezza

A PERICOLO

identifica un’avvertenza di sicurezza la cui
inosservanza provoca lesioni gravi o mortali!

identifica un’avvertenza di sicurezza la cui
inosservanza puo provocare lesioni gravi o mortali.

/\ PRECAUZIONE

identifica un’avvertenza di sicurezza la cui
inosservanza puo provocare lesioni leggere o medie.

ATTENTIONE

indica una situazione che, se non viene evitata, puo
causare danni materiali.

Pericolo di morte per
A folgorazione! &

Rischio di scottature
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11.1Sicurezza e responsabilita

A PERICOLO

Pericolo di morte per folgorazione!
e Non toccare mai un apparecchio A elettrico
con mani o piedi bagnati o a piedi nudi.

In caso di danneggiamento di un cavo di
alimentazione elettrica, provvedere
immediatamente alla sostituzione da parte del
fornitore, del rivenditore specializzato o del
servizio clienti.

Non utilizzare 'apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati.

Se il piano cottura non puo essere spento a
causa di un difetto:

spegnere immediatamente il fusibile domestico
chiamare il servizio clienti

A PERICOLO

Sicurezza di persone vulnerabili: bambini o
adulti con capacita ridotte!

e Questo apparecchio puo essere usato da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con
scarsa esperienza e/o conoscenza:

solamente se sorvegliati o se istruiti riguardo
all'uso sicuro dell'apparecchio

se hanno compreso i rischi coinvolti.

I bambini non devono giocare con |'apparecchio.
Tenere i bambini lontano dall'apparecchio!

Non permettere ai bambini di eseguire lavori di
pulizia dell'apparecchio.

Pericolo di lesioni a causa di singole procedure di
pulizia.

IT
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11.2Sicurezza e avvertenze

/N

Pericolo di incendio a causa di utilizzo improprio!
o Non appoggiare mai oggetti sulla

& superficie di cottura.

e Non conservare mai materiali inflammabili sopra o
sotto I'apparecchio.

— In caso di azionamento accidentale
dell'apparecchio, le parti possono deformarsi o
prendere fuoco.

e Non appoggiare pellicole di alluminio o plastica sui
piani di cottura.

e Tenere oggetti che possono fondersi lontano dal
piano di cottura caldo, ad esempio plastica,
lamina, in particolare zucchero e alimenti con un
alto contenuto di zucchero.

:nere gli apparecchi elettrici lontano da piani di cottura
caldi.

— Prestare particolare attenzione durante la
cottura:

— olio e grasso possono prendere fuoco.

Non spegnere mai con acqua le fiamme provocate
da olio o grasso.

/N

Pericolo di ustioni a causa di superfici
& calde!

o Interno del forno; I'elemento di
riscaldamento, la teglia e la griglia diventano molto
caldi. Tenere lontani i bambini!

e Utilizzare presine o guanti appositi per
— inserire ed estrarre la griglia o la teglia o
mescolare le pietanze.
e Prima di rimuovere le pentole, impostare il regolatore
della temperatura/regolatore di energia su «0».
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11.3Rimuovere I'apparecchio dall'imballaggio

ATTENTIONE

Rischio di tagli a causa di
danneggiamenti da spigoli vivi!

Caso di piastra di cottura/sportello del forno
danneggiati, far realizzare la riparazione/sostituzione
dal servizio clienti.

/\ PRECAUZIONE

Pericolo di lesioni a causa di riparazioni improprie!

Le riparazioni di apparecchi difettosi devono essere
effettuate esclusivamente da tecnici qualificati.

Indicazioni di trasporto

ATTENTIONE

Assicurarsi che I'imballaggio non sia danneggiato.

— Non installare e non mettere in funzione
I'apparecchio se danneggiato.
— In caso di danneggiamento, contattare il servizio®
clienti o il fornitore.
Controllare I'apparecchio per eventuali danni di trasporto

Rimuovere la protezione per il trasporto

L'imballaggio protegge il forno e il piano di cottura in
vetroceramica durante il trasporto.

e Rimuovere eventuali adesivi, inserti in polistirolo e
pellicole di plastica.

e Rimuovere accuratamente i residui di adesivo con
acquaragia.

6 Servizio clienti Tel.+49 2944 9716-791

IT

Materiale di
imballaggio

Smaltire nel
rispetto
dell'ambiente

Pagina | 39



IT

12 Istruzioni di installazione/montaggio

Importanti informazioni per I'utente

Il forno e il piano di cottura in vetroceramica sono
destinati esclusivamente al montaggio

in cucine standard.

Il collegamento alla rete elettrica pud essere realizzato
esclusivamente da un elettricista qualificato, riconosciuto
dall'autorita locale per I'alimentazione elettrica.

A PERICOLO

A Pericolo di morte per folgorazione!

— Persone non autorizzate non possono
realizzare il collegamento alla rete. Metterete voi stessi
e altri utenti in pericolo di vita!

/\ PRECAUZIONE

Evitare danni materiali!

Si consiglia di non posizionare il forno vicino a un
refrigeratore, una lavastoviglie o un'asciugatrice.

— Un errato posizionamento influisce sul consumo di
energia (refrigeratori) e causa la formazione di
condensa.

— Una lavastoviglie pud causare danni all'apparecchio.

— La parete e tutte le superfici a contatto con il calore
sopra il piano da incasso devono essere ignifughe.
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12.11l corretto luogo di montaggio

I ==

Figura 1 Posizione del forno Figura 2 Posizione del piano di cottura in
vetroceramica

~
e

—

Figura 8 con fonte di calore Figura 7 Senza fonte di calore

A760 mm_B1 50 mm /50 mm min

C 20 mm min_ A760 mm_B2 15 mm /50 mm min_
D Ingresso aria_ C 20 mm min
E Uscita aria min 5 mm D Ingresso aria

E Uscita aria min 5mm
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Figura 6 Piano di cottura in vetroceramica

Figura 7 Lato del forno
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Tutte le misure sono in mm

Segare il piano di lavoro
seguendo le misure 564 x
494 mm

Piano di cottura in
vetroceramica

Dimensioni esterne (telaio)

Dimensioni del forno

in mm
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12.2Preparare gli apparecchi per il montaggio

Rimozione dell'apparecchio dall'imballaggio

e Rimuovere il forno e il piano di cottura in
vetroceramica con cautela dall'imballaggio.

e Controllare il forno e il piano di cottura in
vetroceramica per eventuali danni.

ATTENTIONE

Evitare danni materiali!
Non installare I'apparecchio su yacht o roulotte.

/\ PRECAUZIONE

Lesione da taglio a causa di piastra di cottura
in vetroceramica rotta!

Non posizionare il piano di cottura in vetroceramica
sugli angoli in vetroceramica. Rottura del vetro!
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Preparare il piano di lavoro

¢ Il piano di lavoro dei mobili da incasso deve avere uno spessore di almeno 30 mm.

Il piano di cottura in vetroceramica deve essere posizionato in orizzontale e fissato

a tenuta stagna per evitare il trabocco di liquidi lungo il lato della parete.

Le superfici intagliate devono essere sigillate con vernice speciale, gomma siliconica

o resina colata per evitare rigonfiamenti causati dall'umidita.

di almeno 50 mm.

La distanza tra i bordi di intaglio laterali e la parete a destra o a sinistra deve essere

L'apertura deve essere posizionata centralmente sopra i mobili sottostanti.

I mobili della cucina, compresi il materiale di supporto, il rivestimento delle
superfici, gli adesivi e le guarnizioni devono disporre di una resistenza al calore
sufficiente, di almeno 100 °C, in conformita con la norma DIN 68930:2009-11".

12.3Montare il piano di cottura in vetroceramica

Per il montaggio del piano di cottura in vetroceramica
osservare le seguenti indicazioni.

e Controllare nuovamente le misure del taglio nel piano di
lavoro.

e Mantenere i bordi dell'intaglio puliti e asciutti.

e Posizionare il piano di cottura in vetroceramica
sull'intaglio del piano di lavoro con gli indicatori del calore
residuo rivolti in avanti.

Il bordo del piano di cottura in vetroceramica deve
essere parallelo al bordo anteriore del piano di lavoro.

e Abbassare delicatamente il piano di cottura in
vetroceramica nell'intaglio fino a quando non vi &
appoggiato.

e Premere tutto il perimetro del bordo del piano cottura in
vetroceramica.

e Fissare il piano di cottura sul piano di lavoro dal basso
con:

- 4 staffe di tenuta
- 4 viti.
- 4 viti.
Posizionare il piano di cottura in vetroceramica nel
piano di lavoro con attenzione. Deve riuscire al
primo tentativo!
— In caso contrario, risulterebbe molto difficile
sollevare il piano di cottura in vetroceramica e
a un tentativo successivo il nastro di tenuta
non aderirebbe correttamente.

An. 28
max. 40

Figura 7 Sezione
trasversale del piano
cottura in vetroceramica
montato

A Piano di cottura in
vetroceramica

B Guarnizione

C Piano di lavoro
D Vite

E Staffa di tenuta

7 Ulteriori informazioni sono disponibili presso il fabbricante della cucina
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Allacciamento elettrico
Raccomandazioni per l'elettricista

e L'apparecchio € progettato per il collegamento alla

corrente alternata trifase 380- 415V 3N~50Hz.

e La tensione nominale degli elementi riscaldanti & di

230V.
IMPORTANTE

Per una variante di collegamento diversa dal sistema
trifase, 8contattare il servizio clienti.

Per il cavo di collegamento alla rete, scegliere un tipo
di cavo adeguato tenendo conto del tipo di
collegamento e della potenza nominale della cucina.

Fissare il cavo di collegamento nello scarico della
trazione.

ATTENTIONE

Collegare il conduttore di messa a terra al
morsetto della morsettiera contrassegnato

-

3

Conduttore di messa a terra

Aprire/chiudere la presa di collegamento alla rete

e Per sbloccare, inserire il cacciavite (a), spostare
leggermente verso il basso (b).

e Per chiudere, chiudere il coperchio e farlo scattare
in posizione con una leggera pressione.

8 Servizio clienti +49 2944 9169791

IT

1 rosso; 2 E terra; 3 bianco

Figura 8 Bordo superiore del forno

Simbolo del neutro

== ﬁ\b

II": '.:T.;;j (4

}
| ks a
Figura 9

Presa di collegamento alla rete
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Allacciamento consigliato trifase (N3)

e Rete da 380-415 V collegamento trifase con zero
operativo.

e -I| ponte connette i morsetti 4-5.

e -Sequenza di fase a 1-2-3.

e -Neutrosu 4 e 5.

12.4Montare il forno

Pericolo di morte per
A folgorazione!

Disinserire e svitare il fusibile per I'impianto
elettrico della cucina.

Collegare il forno alla rete elettrica.

e Far scorrere leggermente il forno nel mobile di
incasso prefabbricato e collegarlo al piano di
cottura.

¢ Collegare le spine rossa e bianca del piano di
cottura, rispettivamente al 1 rosso e al 3 bianco sul
bordo superiore del forno. Vedi Fig. 8 Bordo
superiore del forno.

e Spingere il forno completamente nel mobile di
incasso. Fissare in posizione con quattro viti nei
punti indicati nello schema Fig.11.

Controllo finale
Impostare tutti gli interruttori della cucina su «0»

e Riaccendere il fusibile per I'impianto elettrico della
cucina

e Impostare I'orologio sul timer (disponibile a seconda

del modello)

e Accendere le zone di cottura e il forno e controllarne

il funzionamento
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12.5Smontare il forno e il piano di cottura in
vetroceramica

/N

Pericolo di morte per
folgorazione!

Disinserire e svitare il fusibile per I'impianto
elettrico della cucina.

Per smontare il forno:

— allentare tutte e 4 le viti di fissaggio Fig.11
— sollevare il forno di poco e con attenzione
— scollegare le due spine del piano di cottura dal forno.

ATTENTIONE

Danni materiali!

Il piano di cottura in vetroceramica puo
essere smontato e riparato esclusivamente
dal servizio clienti del fabbricante o da un
tecnico elettricista qualificato.

Il piano di cottura in vetroceramica, incollato al piano di
lavoro, non pud essere rimosso facilmente.
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13 Prima messa in funzione

Pulire a fondo il forno prima del primo utilizzo.

1.

Per una buona visibilita all'interno forno, ruotare il selettore di
funzione sull'illuminazione; la temperatura rimarra a 0°C.

. Rimuovere gli accessori, lavare con acqua tiepida e asciugare.

. Riscaldare il forno alla massima temperatura per 45 minuti. In

questo modo eventuali residui di fabbricazione e la pellicola
protettiva all'interno del forno saranno rimossi.

Lasciare raffreddare il forno; pulire l'interno del forno con un
panno umido per rimuovere eventuali residui.

ATTENTIONE

Pericolo di danneggiamento!

Non utilizzare detergenti aggressivi o
abrasivi: la superficie si danneggia.
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14 Funzionamento
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14.1Funzioni del forno

Regolatore della temperatura del forno

Il regolatore di energia del forno permette di impostare la
temperatura in un intervallo da 50°C fino a 250°C.

Illuminazione indipendente del forno

Ruotando il selettore di funzione su questa posizione, l'interno
del forno si illumina.

Utilizzare questa funzione, ad esempio, per la pulizia
dell'interno del forno.

Calore inferiore e superiore

Portando il selettore di funzione su questa posizione, il
riscaldamento avviene in modo convenzionale.

Calore inferiore

Su questa posizione, il riscaldamento avviene solo mediante il
calore inferiore. Il calore proviene dalla resistenza inferiore.

Questa modalita di riscaldamento € adatta per cuocere pietanze

maggiormente sul lato inferiore. Ad esempio per la cottura di
pietanze umide con frutta o per riscaldare.

Calore superiore

Su questa posizione, il riscaldamento avviene solo mediante il
calore superiore. Il calore proviene dalla resistenza superiore.

Questa modalita di riscaldamento e adatta ad es. per la cottura

di sformati (gratinatura) o torte di frutta.

R
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14.2 Funzionamento del forno

Impostare la temperatura del forno desiderata tra 50-250 °C
mediante il regolatore della temperatura.

ATTENTIONE

Pericolo di danneggiamento!
Non forzare il regolatore di energia del
forno oltre la posizione finale.

L'indicatore di funzionamento rimane illuminato fino al
raggiungimento della temperatura selezionata all'interno del forno.

Una luce di controllo gialla segnala I'accensione del forno.

Durante la cottura, l'indicatore di funzionamento si accende e si
spegne alternativamente. (Funzione termostato del forno).

Utilizzare il calore residuo. Spegnere il forno circa 5 minuti prima e
continuare a cuocere la pietanza per 5 minuti.

Per spegnere: riportare il selettore di funzione del forno e il
regolatore della temperatura del forno su «0».

Funzionamento del piano di cottura in vetroceramica

Il piano di cottura & dotato di zone di cottura di diverso diametro e
potenza. La zona da riscaldare & chiaramente indicata sul piano di
cottura. Posizionare le stoviglie da cottura esattamente sulla zona
di cottura designata per ottenere le migliori prestazioni di
riscaldamento.
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Ustioni a causa di superfici calde sul piano di
cottura in vetroceramical!

Le zone di cottura e la zona circostante diventano
molto calde.
— Non toccare mai le superfici bollenti.

— Al termine della cottura, spegnere
I'apparecchio.

— Non lasciare accesi gli elementi di
riscaldamento quando pentole o tegami sono
vuoti o assenti.

— Tenere lontane le persone vulnerabili, i
bambini di eta inferiore a 8 anni e gli animali
domestici.

14.2.1 Pentole adatte

La superficie di cottura e il fondo della pentola devono essere
sempre puliti e asciutti.

Pentole e padelle con fondo liscio e di ottima qualita

Stoviglie resistenti al calore «Rispettare le indicazioni del
fabbricante»

Non utilizzare pentole in plastica o il cui lato interno sia rivestito
di alluminio.

ATTENTIONE

Danni del piano di cottura in vetroceramica a
causa di pentole con fondo ruvido.

Utilizzare solo stoviglie di ottima qualita.

Pulire il piano di cottura dopo ogni uso

5. Pulire il piano di cottura con un panno umido e un po' di
detersivo.

6. Asciugare il piano di cottura con un panno pulito.

7. Rimuovere immediatamente i residui di cibo e gli schizzi
di grasso.

8. Per ulteriori informazioni sulla pulizia vedere il capitolo

«Pulizia e cura».

IT
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Livelli di potenza (livelli L) del regolatore di energia

Livello L | Regolatore di energia

1 Scaldare

Cuocere verdure
Cuocere zuppe
Rosolare

Cuocere carne/pesce

A U1 b~ W N

Cuocere velocemente

Accensione del piano di cottura

Le zone di riscaldamento sono regolate attraverso regolatori
di energia situati sul pannello dei comandi dell'apparecchio da
incasso, che permettono di modificare la regolazione da un
minimo che corrisponde al mantenimento del calore (circa il
7% della capacita di riscaldamento) fino alla temperatura
massima.

Accanto al regolatore di energia o all'interruttore a molla &
presente un diagramma del piano di cottura che indica la
posizione della rispettiva piastra di cottura. Un indicatore
luminoso si accende non appena la piastra di cottura supera
la temperatura di 50° C (indicatore di calore residuo) e si
spegne solo quando la temperatura scende nuovamente al di
sotto questa soglia.

Spegnimento del piano di cottura in vetroceramica
Ruotare il regolatore di energia su «0».
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15 Pulizia e manutenzione

Prima di eseguire lavori di pulizia e di manutenzione,
spegnere |l'apparecchio e lasciarlo raffreddare
completamente.

/N

Perdite nel piano di cottura in
vetroceramica e nel forno
Pericolo di folgorazione!

Non utilizzare mai pulitori a vapore per la
pulizia del forno. Il vapore potrebbe
giungere a contatto con componenti
elettrici.

/\ PRECAUZIONE

Pericolo di scottature con acqua calda
durante la pulizia.

La temperatura dell'acqua deve essere
scelta in modo che non ci sia rischio di

scottature!

/\ PRECAUZIONE

Lesione da taglio in caso di utilizzo di
raschietti a lama.

Lame estremamente affilate

/\ PRECAUZIONE

Durante i lavori di pulizia/manutenzione
dell'apparecchio, proteggere le mani e le
dita dal rimanere schiacciate nello sportello
e nelle cerniere a scatto.
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Piano di cottura in vetroceramica

Pulire il piano di cottura in vetroceramica con un panno umido e
asciugare con un panno asciutto.

Pulire lo sporco con acqua calda e detersivo o con un detergente
apposito per piani di cottura in ceramica.

Pulire immediatamente alimenti rovesciati, residui di cibo e schizzi
di grasso.

Nei seguenti casi, ruotare immediatamente |'alimentazione di
energia su «0» e

e in caso di residui di zucchero trattare la superficie con
acqua calda.

e nel caso di frammenti di pellicola in alluminio e di materiali in
plastica accidentalmente fusi, trattare accuratamente la
superficie con acqua calda e un raschietto a lama.

e Rimuovere lo sporco ostinato con detergenti speciali. 7

e Quando si utilizzano detergenti speciali appositi per il
vetroceramica € essenziale seguire le indicazioni del
fabbricante!

Forno
e Pulire il forno dopo ogni uso.
e Lasciar raffreddare il forno prima della pulizia.

e Per la pulizia, accendere la luce del forno per avere una
migliore visibilita dell'area di lavoro.

e Pulire I'interno del forno solo con acqua calda e detersivo.
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Pulizia a vapore Steam Clean:

— Versare 0,25 | di acqua (1 bicchiere) in una ciotola
posta al di sotto del primo ripiano di inserimento,

— Chiudere lo sportello del forno,

— Ruotare il regolatore della temperatura del forno
su «50 °C» e il regolatore di funzione del forno su
«calore inferiore»,

— Preriscaldare l'interno del forno per circa 30
minuti,

— Aprire lo sportello del forno, pulire l'interno con un
panno o0 una spugna, quindi lavare con acqua
calda e detersivo.

Dopo la pulizia, asciugare l'interno del forno.

Rimuovere lo sporco ostinato con speciali detergenti
per forno. Quando si utilizzano detergenti speciali per
forni & essenziale seguire le istruzioni del produttore!

15.1Smontare lo sportello del forno

Per la pulizia e per un migliore accesso all'interno del forno
€ possibile smontare lo sportello del forno.

Aprire lo sportello del forno, premere verso l'alto le
staffe pieghevoli delle cerniere su entrambi i lati.

Premere leggermente lo sportello ed estrarlo,
sollevandolo verso I'alto.

Reinserire lo sportello del forno nell'ordine inverso.
*Alzare la staffa pieghevole verso I'alto

Durante l'inserimento, osservare che la rientranza
della cerniera combaci con il gancio del supporto della
cerniera.

Successivamente, € necessario riabbassare entrambe
le staffe pieghevoli. In caso contrario, le cerniere
potrebbero danneggiare lo sportello del forno ogni
volta che si chiude.

IT

Figura 13 Sportello del
forno 1

Figura 14 Sportello del
forno 2
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Pulizia della lastra interna in vetro

Per la pulizia € possibile smontare la lastra interna in vetro
dello sportello del forno.

e Svitare entrambe le parti in plastica agli angoli laterali
superiori dello sportello del forno e metterle da parte.

e Rimuovere la lastra di vetro e pulirla.

e Reinserire la lastra in vetro nell'ordine inverso. Fissare
nuovamente la lastra in vetro con entrambe le parti in
plastica.

15.2Sostituire la lampadina

Dati lampadina Luce del forno (per temperature fino a 300
°C):

Tensione: 230V

Potenza: 25W

Temperatura: T300

Tipo: G9 (lampadina a innesto)

Per sostituire la luce del forno seguire i seguenti passaggi:
10.Spegnere il fusibile.

11.Lasciar raffreddare il forno.

12.Aprire lo sportello del forno e rimuovere il vetro di
protezione.

13.Allentare la lampadina difettosa ruotandola in senso
antiorario.

14.Avvitare la nuova lampada.
15.Riposizionare il vetro di protezione.
16.Accendere il fusibile.

17.Ruotare il selettore di funzione del forno sul livello
«luce» e controllare che la lampada funzioni.
18.In caso di guasto contattare il servizio clienti.
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16 Indicazioni utili per cuocere e arrostire

Di seguito sono riportate alcune indicazioni importanti per risparmiare energia ed
utilizzare le stoviglie con il nuovo piano di cottura in modo efficiente.

e Il diametro del fondo della pentola dovrebbe essere lo stesso o solo leggermente
piu grande del diametro della piastra di cottura.

e Prestare attenzione nell'acquistare le pentole in quanto spesso & specificato il
diametro superiore della pentola. Il diametro superiore della pentola & spesso
maggiore del fondo.

e Le pentole a pressione consentono di risparmiare tempo ed energia grazie al
compartimento chiuso e alla sovrapressione. Le vitamine sono protette da tempi
di cottura brevi.

e Accertarsi sempre che nella pentola a pressione ci sia una quantita di liquido
sufficiente, poiché il piano di cottura e la pentola possono essere danneggiati dal
surriscaldamento quando la pentola € vuota.

e Se possibile, chiudere sempre le pentole con un coperchio adatto.

e Per ogni quantita di cibo si deve usare la pentola giusta. Una pentola grande,
appena riempita, richiede molta energia.

e Gli stampi e le teglie da forno con superfici nere conducono meglio il calore e
accorciano i tempi di cottura.

e Gli stampi e le teglie da forno con superfici chiare o lucide non sono consigliate
per la cottura con il calore superiore/inferiore, in quanto il fondo delle pietanze
potrebbe non cuocere bene.

e Preriscaldare il forno per la cottura di prodotti da pasticceria. Il 3° livello di
inserimento dal basso e adatto per la cottura di dolci.

e Utilizzare il calore residuo. Spegnere I'apparecchio un po' prima e lasciare
cuocere il dolce per ulteriori 5 minuti.

e Prima di togliere il dolce dal forno o di spegnere |'apparecchio, controllare il
livello di cottura con uno stuzzicadenti. Se, dopo averlo infilato all'interno del
dolce, lo stuzzicadenti rimane asciutto e pulito, il dolce € cotto.

e Le informazioni contenute nelle tabelle sono da considerarsi solo come guida e
possono essere adattate in base alla propria esperienza e alle proprie abitudini.
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Funzione del forno: calore superiore e inferiore

TORTE Calore superiore e inferiore Tempo di
S cottura
Modalita di cottura Livello di Temp. [°C] }
inserimento [min]
Ciambella/torta 2 170-180 55-80
marmorizzata (Gugelhupf) |2 160-180 65-80
Torta Madeira 2-3 170-180 20-30
Base per torte 2 170-180 30-40
Pan di Spagna 60-70
Frichtestollen
Cheesecake/torta al quark 60-90
(pasta frolla)
Torta di frutta 2 160-180 40-60
Pane 2 210-220 50-60
(integrale/multicereali)
Torte di frutta:
- Pasta frolla 3 170-180 35-60
- Impasto lievitato 30-50
Torta streusel (torta di 3 160-170 30-40
briciole) 2 180-200 10-15
Rotolo 3 220-240 10-15
Pizza (impasto sottile) 2 190-210 30-50
Pizza (impasto spesso)
Biscotti 3 160-170 10-30
Sfoglia 3 180-190 18-25
Meringhe 3 90-110 35-45

Indicazioni utili per la cottura della carne

e Solo la carne con un peso superiore a 1 kg € adatta alla cottura in forno, per
porzioni piu piccole si consiglia di cuocere sui piani di cottura.

e Per l'arrosto si consiglia di utilizzare stoviglie ignifughe, con manici resistenti al
calore.

e Per arrostire sulla griglia, si consiglia di inserire una teglia con un po' d'acqua nel
ripiano di inserimento inferiore (leccarda).

e Almeno una volta, a meta del tempo di cottura, occorre girare I'arrosto; durante
la cottura, I'arrosto deve essere occasionalmente irrorato con il succo che si sta
creando o con acqua calda e salata, non usare mai acqua fredda.

e Le informazioni contenute nelle tabelle sono da considerarsi solo come guida e
possono essere adattate in base alla propria esperienza e alle proprie abitudini.
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ARROSTIRE Livello di inserimento | Temperatura [°C] Tempo di
cottura

Tipo di carne Calore superiore e Calore superiore e in min

inferiore inferiore

Manzo oghi 1 cm

Roast beef/filetto,

-interno 3 250 12-15

leggermente rosa/al

sangue

Forno preriscaldato: 3 250 15-25

-cottura media

,medium" 3 210-230 25-30

-ben cotto 2 200-220 120-140

~well done“/bien cuit

Arrosto di manzo

Maiale

Arrosto 2 200-210 90-140

Prosciutto 2 200-210 60-90

Filetto di maiale 3 210-230 25-30

vitello 2 200-210 90-120

Agnello 2 200-220 100-120

Selvaggina 2 200-220 100-120

Pollame

Pollo 2 210-220 40-55

Oca (ca. 2 kg) 190-200 150-180

Pesce 2 210-220 40-55

* Le cifre della tabella si riferiscono sempre a 1 kg.

Per ogni kg in piu, prevedere circa 15-25 minuti in piu.
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17 Servizio clienti

Se il malfunzionamento non puo essere risolto seguendo le istruzioni sopra riportate,
contattare il servizio clienti. In questi casi, non eseguire ulteriori operazioni da soli, in
particolare sui componenti elettrici dell'apparecchio.

6 > In caso di utilizzo errato o di uno dei guasti descritti, la visita del
. tecnico dell'assistenza non € gratuita nemmeno durante il periodo
di garanzia.

Indirizzo del servizio clienti:

EGS GmbH
DieselstraBe 1
33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Germania: 02944-9716760
Benelux: +492944-9716790
Altro: +492944-9716733
E-mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.egs-gmbh.de

Inoltrare le richieste di riparazione online o scannerizzare il QR-Code (vedi il retro del
manuale di istruzioni).

Tenere pronte le seguenti informazioni per una rapida gestione della richiesta di
riparazione:

1) Modello
2) Versione
3) Lotto
4) EAN

nonché indirizzo completo, numero di telefono e descrizione del problema.

I dati specifici dell'apparecchio sono riportati sulla targhetta identificativa all'interno o
sul retro dell'apparecchio.
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18 Condizioni di garanzia

Condizioni di garanzia

In qualita di acquirente di un dispositivo Dalbach, avete diritto alle garanzie legali derivanti dal contratto di
acquisto con il vostro rivenditore. Inoltre, riconosciamo una garanzia alle seguenti condizioni:

Durata della garanzia

La garanzia € valida per 24 mesi dalla data di acquisto (€ necessario presentare una prova d'acquisto).
Durante i primi 6 mesi, eventuali difetti dell'apparecchio saranno risolti gratuitamente, a condizione che sia
possibile accedere all'apparecchio per la riparazione senza particolari sforzi. Durante i successivi 18 mesi,
I'acquirente & tenuto a dimostrare che il difetto esisteva gia al momento della consegna.

In caso di uso professionale (ad es. in hotel, mense), o in caso di uso comune da parte di pit famiglie, la
garanzia € valida per 12 mesi dalla data di acquisto (€ necessario presentare una prova d'acquisto).
Durante i primi 6 mesi, eventuali difetti dell'apparecchio saranno risolti gratuitamente, a condizione che sia
possibile accedere all'apparecchio per la riparazione senza particolari sforzi. Durante i successivi 6 mesi,
I'acquirente e tenuto a dimostrare che il difetto esisteva gia al momento della consegna.

Il ricorso alla garanzia non comporta |'estensione della garanzia, né per |'apparecchio né per le parti di
nuova installazione.

Entita della risoluzione dei difetti

Entro i periodi specificati, risolveremo tutti i difetti dell'apparecchio che & dimostrabile siano dovuti a difetti
di fabbricazione o di materiale. Le parti sostituite diventano di nostra proprieta.

Sono esclusi:

Normale usura, danni intenzionali o da negligenza, danni causati dalla non osservanza delle istruzioni per
I'uso, da una configurazione o installazione non corretta o da un collegamento a un voltaggio errato, danni
dovuti a reazioni chimiche o elettrotermiche, nonché a condizioni ambientali anomale, danni al vetro, alla
vernice o allo smalto e possibili differenze di colore, nonché lampade a incandescenza difettose. Sono
esclusi anche eventuali difetti dell'apparecchio, qualora fossero dovuti a danni di trasporto. Inoltre non
forniamo alcun servizio se, senza nostra speciale approvazione scritta, persone non autorizzate hanno
eseguito operazioni sull'apparecchio Dalbach o utilizzato parti di provenienza sconosciuta. La suddetta
restrizione non si applica a operazioni eseguite da un tecnico qualificato con nostre parti originali e prive di difetti per
adattare l'apparecchio alle norme tecniche di protezione di un altro paese dell'UE.

Validita della garanzia

La garanzia e valida per gli apparecchi acquistati in un paese dell'UE e in funzione nella Repubblica
Federale di Germania o in Austria.

Per apparecchi acquistati in un paese dell'UE e trasportati in un altro paese dell'UE, il servizio & forniti
nell'ambito delle condizioni di garanzia abituali nel rispettivo paese. L'obbligo di fornire un servizio di
garanzia sussiste solo se I'apparecchio € conforme alle norme tecniche del paese in cui & stata presentata
la richiesta di garanzia.

Quanto segue si applica alle richieste di riparazione al di fuori del periodo di garanzia:

Se un apparecchio viene riparato, le fatture di riparazione sono esigibili immediatamente e devono essere
pagate senza detrazioni.

Se un apparecchio viene ispezionato o se una riparazione avviata non viene completata, vengono
addebitati importi forfettari di avvio e di lavoro. La consulenza da parte del nostro centro di assistenza
clienti e gratuita.

In caso di necessita di assistenza o per ordini di parti di ricambio, contattate il nostro servizio
clienti EGS GmbH al numero di telefono per la Germania: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-
Holzbuttgen
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19 Dati tecnici

Marca Dalbach
HEO1
Modello KFH60-01
Tensione/Frequenza V/Hz 380--415/ 50
Potenza totale W 8350
Potenza forno W 2350
Potenza illuminazione forno W 25
Dimensioni, fornelli senza
imballaggio mm LxPxH 595x595x558
Peso, senza imballaggio kg 28,5

EAN n. forno

EAN n. piano di cottura

*Salvo modifiche tecniche.

Tutti i dati specifici dell'etichetta energetica relativi all'apparecchio sono stati determinati
dal produttore dell'apparecchio secondo i metodi di misurazione standardizzati a livello
europeo in condizioni di laboratorio, registrati nella norma EN 50304. Il consumo
energetico effettivo degli elettrodomestici dipende dal luogo di installazione e dal
comportamento dell'utente e pudo quindi essere superiore ai valori determinati dal

produttore dell'apparecchio in condizioni standard.

Marcatura CE

Al momento del suo lancio sul mercato, questo apparecchio & conforme ai requisiti
stabiliti dalle direttive del Consiglio concernente I'armonizzazione delle legislazioni degli
Stati memobri relative alla compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE e relativa all'uso

del materiale elettrico entro taluni limiti di tensione RL 2014/35/EU.

Questo apparecchio & contrassegnato con la marcatura CE e dispone di una

dichiarazione di conformita per l'ispezione da parte delle autorita di vigilanza del

mercato competenti.

Pagina | 62



IT

20 Smaltimento di apparecchi vecchi

Questo apparecchio & marcato conformemente alla direttiva europea sullo
smaltimento

2012 /19 / EU
I

Garantisce il corretto smaltimento del prodotto. Assicurandovi che questo
prodotto sia smaltito correttamente, aiuterete a evitare possibili
conseguenze negative all'ambiente e alla salute, che potrebbero
verificarsi a causa di un errato smaltimento.

Il simbolo sul prodotto o sui documenti allegati indica che questo
apparecchio non puo essere trattato come un normale rifiuto domestico.
Dovra invece essere consegnato al punto piu vicino di raccolta per il
riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Lo smaltimento deve essere effettuato in accordo con le regole ambientali
vigenti per lo smaltimento dei rifiuti. Per informazioni piu dettagliate,
contattare il vostro ufficio pubblico di competenza o il servizio di
smaltimento rifiuti.

Rendere inutilizzabili gli apparecchi vecchi giunti a fine vita prima dello smaltimento:

- Scollegare la spina dalla presa.
- Scollegare la spina dal cavo.

I bambini spesso non sono in grado di riconoscere i pericoli legati alla
manipolazione di elettrodomestici. Sorvegliare i bambini e assicurarsi che
non giochino con l'apparecchio.

Pagina | 63



IT

Dalbach

GGV HANDELGES. MBH & CO. KG
AUGUST-THYSSEN-STR.8
D-41564 KAARST
GERMANY

he01_kfh60-01_d0-0_2020-12_es-it01

Pagina | 64



Dalbach

Four encastre
avec table de cuisson vitrocéramique
HEO1
KFH60-01

Mode d’emploi et

Instructions d’installation




FR

Se familiariser avec I’'appareil

56

s
S
R
_@
9

Position Description

Thermostat du four

Sélecteur de fonction

Temp. de la plaque de cuisson
Temp. de la plaque de cuisson
Temp. de la plaque de cuisson
Temp. de la plaque de cuisson

Voyant de signalisation de la température du four

0 N o o b~ W DN P

Voyant de signalisation de la température de la plaque
de cuisson

9 Poignée de porte du four

10 Cadre de la plague de cuisson
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Accessoires pour I'installation

- Four : 4 vis ST4.2x26 mm

- Plaque de cuisson : 4 vis ST4.2x32 mm

4x clips de retenue et ruban d’étanchéité

2x ponts (ne pas utiliser pour le raccordement recommandé)

Grille

250

Illustration 2 Panneau de commande

NL
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Introduction

Veuillez lire attentivement le présent mode d’emploi avant de procéder a la mise en service de
I'appareil. Il contient des consignes de sécurité importantes pour I'installation, le
fonctionnement et I’entretien de I'appareil. Une utilisation adéquate est essentielle pour une
consommation d’énergie efficace et réduit la consommation en énergie pendant le
fonctionnement.

Une mauvaise utilisation de I'appareil peut étre source de danger, surtout pour les enfants.
Conservez le mode d’emploi pour pouvoir vous y reporter ultérieurement. Remettez-le au
nouveau propriétaire de I'appareil. Si vous avez des questions relatives a des sujets qui n’ont
pas été traités de maniére suffisamment détaillée dans le présent mode d’emploi ou si vous
souhaitez recevoir un nouveau mode d’emploi, contactez le service aprés-vente en Allemagne?.
Le fabricant travaille constamment au développement continu de tous les types et modeles.
Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications concernant la forme, I'équipement et
la technologie et nous comptons donc sur votre compréhension.

Utilisation conforme

L'appareil est prévu pour une utilisation privée/domestique. Il sert a cuire et a mijoter les
aliments. Toute autre utilisation est considérée comme non conforme. Si I'appareil est utilisé a
des fins commerciales ou a d’autres fins ou d’une autre maniére que celle décrite dans le
présent mode d’emploi, le fabricant décline toute responsabilité pour les éventuels dommages.

L'utilisation conforme implique également le respect des consignes d’utilisation et d’entretien du
fabricant. Les transformations ou les modifications sur I’'appareil sont interdites pour des raisons
de sécurité.

1 Service aprés-vente Tél. +49 2944 9716-760
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1 Pour votre sécurité

NL

Lisez attentivement le mode d'emploi et les autres documents
qui accompagnent le produit pour une utilisation sdre et
conforme, et conservez-les pour une utilisation ultérieure.

Toutes les consignes de sécurité dans ce mode d’emploi sont
marquées d’'un symbole d’avertissement. Il indique trés tot les

dangers potentiels. Lisez et respectez impérativement les
informations suivantes.

Explication des consignes de sécurité

Explication des consignes de sécurité

A DANGER

signale une situation dangereuse qui entraine la mort ou des
blessures graves en cas de non-respect !

signale une situation dangereuse pouvant entrainer la mort ou
des blessures graves en cas de non-respect !

/\ CAUTION

signale une situation dangereuse pouvant provoquer des
blessures de gravité mineure ou moyenne en cas de non-
respect !

ATTENTION

signale une situation qui entraine des dommages matériels en
cas de non-respect.

A Danger mortel par électrocution

Risque de bralures
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1.1 Sécurité et responsabilité

A DANGER

Danger mortel par électrocution ! A

¢ Ne jamais toucher un appareil électrique
lorsque vos mains ou vos pieds sont mouillés ou lorsque
vous étes pieds nus.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé immédiatement par le fournisseur, le
revendeur ou par le service aprés-vente.

N’utilisez plus I'appareil si le cable ou les fiches de
raccordement sont endommageés.

Si un défaut empéche d’éteindre la table de cuisson :
désactivez immédiatement le fusible de la maison.
Appelez le service aprés-vente.

A DANGER

Sécurité des personnes vulnérables : Enfants et
personnes avec des capacités réduites !

e Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8
ans et par les personnes dont les capacités physiques,
sensori-motrices ou mentales sont réduites ou manquant
d’expérience et/ou de savoir-faire :

s’ils sont sous surveillance ou s’ils ont regu des instructions
pour une utilisation slre de I'appareil

qui sont conscients des risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil.

Ne laissez pas les enfants s’approcher de I'appareil
Ne laissez pas les enfants nettoyer I'appareil.

Risque de blessures par les processus de nettoyage
individuels.
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1.2 Sécurité et avertissements

A WARNING

&Risque d’incendie en cas d’utilisation incorrecte !

o Ne jamais poser des objets sur la surface de cuisson.

Ne jamais stocker des matériaux inflammables au-dessus/en
dessous de I'appareil.

— Les pieces pourraient se déformer ou s’enflammer si
I'appareil est mis en marche involontairement.

e Ne posez pas de feuille d’aluminium ou de plastique sur les
tables de cuisson.

e Eloignez de la table de cuisson tous les objets susceptibles de
fondre, notamment les objets en plastique, la feuille
d’aluminium, et surtout le sucre et les aliments contenant du
sucre.

Eloignez les appareils électriques des plaques de cuisson
chaudes.

— Grande prudence lors de la cuisson rétie :

— L’huile et la graisse peuvent s’enflammer.

Ne jamais éteindre I’huile ou la graisse en feu avec de

A WARNING

&Risque de brdlures dO aux surfaces brdlantes !

e L'intérieur du four, I’élément chauffant, la plaque et la grille
sont tres chauds. Tenir les enfants éloignés de
I'appareil !

e Utilisez des maniques ou gants appropriés pour
— insérer/retirer la grille ou la plagque de cuisson ou
retourner les plats.
¢ Avant de retirer les plats, mettez le thermostat / régulateur
d’énergie sur « 0 ».

NL
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1.3 Déballer les appareils

ATTENTION

Risque de coupures lié
a des bords endommagés et tranchants !

— Faites immédiatement réparer/remplacer la plaque
de cuisson/la porte du four endommagée par le
service apres-vente.

/\ CAUTION

Risque de blessures en cas de réparation incorrecte !

— Les appareils défectueux doivent étre uniquement
réparés par un électricien habilité.

Consignes pour le transport

ATTENTION

L’emballage ne doit présenter aucun dommage.

— Ne jamais installer et mettre en service un appareil
endommagé.
— En cas de dommages, contactez le service apres-vente?
ou le fournisseur.
Vérifiez tout dommage lié au transport de I'appareil.

Enlever la protection de transport

Le four et la table de cuisson vitrocéramique sont protégés
pendant le transport.

e Retirez tous les rubans adhésifs, couches de polystyréne et
films plastiques.

e Eliminez soigneusement les restes de colle avec de I'essence
de nettoyage.

2 Service aprés-vente Tél. +49 2944 9716-760
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2 Instructions de montage/d’installation

Informations importantes pour I'utilisateur

Le four et la table de cuisson vitrocéramique sont uniquement
congus pour un usage dans les

cuisines courantes.

Le raccordement au réseau électrique doit étre uniquement
effectué par un électricien habilité par I'Office de I'’énergie
local.

A DANGER

ADanger mortel par électrocution !

— Les personnes non autorisées ne doivent pas effectuer le
raccordement au réseau. Elles se mettent en danger et
mettent aussi en danger les autres utilisateurs !

/\ CAUTION

Evitez tous dommages matériels !

Nous recommandons de ne pas installer le four & proximité d’un
appareil de réfrigération, d’'un lave-vaisselle ou d’'un séche-
linge.

— Le mauvais positionnement impacte sur la consommation
d’énergie (appareils de réfrigération) et I'’eau de
condensation se forme.

— Positionné a cété du lave-vaisselle, I'appareil pourrait
subir des dommages.

— La paroi et toutes les zones irradiées par la chaleur au-
dessus de la plaque encastrée doivent étre résistantes a
la chaleur.
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2.1 Emplacement correct

=

llustration 1 Position du four lllustration 2 Position de la table de cuisson
vitrocéramique

| EEEE 8

lllustration 3 Sans source de chaleur

Illustration 4 Avec source de chaleur

A 760 mm_B1 50 mm /50 mm min

C 20 mm min_ A 760 mm_B2 15 mm /50 mm min_

D Admission d’air_ C 20mm min
E Sortie d’air min 5 mm D Admission d’air
E Sortie d’air min 5 mm
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4— 56t —p

| Toutes les dimensions sont en

mm
'y

Scier le plan de travail
b3 conformément au schéma coté
= 564 X 494 mm

lllustration 5 Découpe du plan de travail

Table de cuisson
vitrocéramique

Dimension extérieure (cadre)

lllustration 6 Table de cuisson vitrocéramique Dimensions du four

en mm

lllustration 7 C6té du four

5 4
— : I'\
I
|'?'
. =
r f."wl |
1 27 3
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2.2 Préparation des appareils pour l'installation

Déballer les appareils

e Déballez le four et la table de cuisson vitrocéramique avec
précaution.

e  Vérifiez si le four et la table de cuisson vitrocéramique
présentent des dommages.

ATTENTION

Evitez tous dommages matériels !

— Ne montez pas I'appareil dans des yachts ou
caravanes.

/\ CAUTION

Risque de coupures si la plaque de cuisson
vitrocéramique est fissurée !

— Ne posez pas la table de cuisson vitrocéramique
sur les angles. Risque de bris de verre !
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Préparation du plan de travail

NL

e Le plan de travail du meuble encastré doit avoir une épaisseur minimale de 30 mm.
¢ La table de cuisson vitrocéramique doit étre positionnée a I'horizontale et la paroi doit étre

rendue étanches contre des liquides.

e Les plans de coupe doivent étre scellés avec un vernis spécial, du caoutchouc silicone ou
avec de la résine coulée pour empécher tout gonflement da a I’humidité.

e La distance entre les bords de coupe latéraux et la paroi gauche ou droite doit étre d’au

moins 50 mm.

¢ La découpe doit se trouver au centre au-dessus des meubles encastrés.

3Les meubles de cuisine ainsi que les supports, le revétement de surface, les colles et les
joints, doivent offrir une stabilité suffisante a la chaleur, conformément a la norme DIN

68930:2009-11, de 100 °C min.

2.3 Installation de la table de cuisson
vitrocéramique

Lors de I'installation de la table de cuisson vitrocéramique,
observez les instructions suivantes.

e Contrélez a nouveau les dimensions de la découpe dans le plan de
travail.

e Gardez les bords de la découpe propres et exempts de graisse.

¢ Placez la table de cuisson vitrocéramique au-dessus de la découpe
du plan de travail, I'affichage de la chaleur résiduelle a I'avant.

Le bord de la table vitrocéramique doit étre paralléle au bord
avant du plan de travail.

e Abaissez lentement la table de cuisson vitrocéramique dans la
découpe jusqu’a ce qu’elle repose.

e Appuyez sur les bords de la table de cuisson vitrocéramique.

e Fixez la table de cuisson au plan de travail par le dessous avec :
- 4 clips de retenue
- Fixer 4 vis.
- Fixer 4 vis.

ATTENTION

Posez avec prudence la table de cuisson vitrocéramique
sur le plan de travail. La pose doit réussir au premier
coup !

— Si ce n'est pas le cas, la table de cuisson
vitrocéramique ne peut étre soulevée facilement et
le ruban d’étanchéité n’adhére pas aussi bien a la
seconde tentative.

3 Contactez le fabricant de cuisines pour de plus amples informations

An. 28 w
max. 40

E D

Illustration 7 Section d’'une
table de cuisson
vitrocéramique encastrée

A Table de cuisson
vitrocéramique

B Joint

C Plan de travail
D Vis

E Clip de retenue

Pagina | 15



FR

Branchement électrique
Remarques a I’'attention des électriciens spécialisés

e L’appareil est concu pour le raccordement au courant
triphasé et alternatif 380- 415V 3N~50Hz.

e La tension nominale des éléments chauffants est de
230V.

IMPORTANT

Pour une autre variante de raccordement que 3 phases,
contactez absolument le service aprés-vente 4.

Comme cordon d’alimentation, sélectionnez un type de cable
approprié en tenant compte du type de raccordement et de
la puissance nominale du four.

Le cable de raccordement doit étre fixé dans la décharge de

traction.
ATTENTION
n
Raccordez le conducteur de terre a la borne de
la barrette de raccordement identifiée avec = . —
1 2 3

1 rouge ; 2 E terre ; 3 blanc

lllustration 8 Bord supérieur du four

Conducteur de terre Symbole Conducteur neutre
Prise secteur Ouvrir / Fermer

e Pour déverrouiller, placez le tournevis (a) et déplacez-le
légerement vers le bas (b).

e Pour fermer, rabattez le couvercle et enclenchez avec ,
une légeére pression. { T_'.'

I AT
At

Illustration 9 Prise secteur

4 Service aprés-vente +49 2944 9169791

Page | 16



NL

Recommandation : raccordement 3 phases (N3)

Raccordement triphasé au secteur 380-415V. 4 5 @/ E

[ )

e - Le pont relie les bornes 4-5. O O
o /

* N

- Ordre des phases selon 1-2-3.
- Conducteur neutre sur 4 et 5.

1 2 3
2.4 Monter le four
L {vO /O {O

L2 L

lllustration 10 3 phases N3

ADanger mortel par électrocution ! —_ —

— 4 - —
Commutez ou bien retirez le fusible pour | | |\= = |
couper le courant du four. | il | A |

Raccordez le four au réseau électrique. m | |

el

[ — pr— —_—
e Poussez légérement le four dans I'armoire préalablement g
montée et raccordez-le a la table de cuisson.
e Raccordez les fiches rouge et blanche de la table de
cuisson au bord supérieur du four 1 rouge et 3 blanc.
Voir Ill. 8 Bord supérieur du four. Correct
e Enfoncez complétement le four dans I'armoire. Bloquez
dans cette position avec quatre vis aux endroits indiqués
sur le schéma Ill. 11.

Incorrect

Illustration 12 Connecteur de la table
de cuisson vers le four

Controéle final

Mettez tous les interrupteurs du four sur « 0 » | |

e Redémarrez le fusible du circuit électrique du four.

e Réglez I'heure sur la minuterie (en fonction du modeéle).

e Démarrez les zones de cuisson et le four et vérifiez le
fonctionnement.

/I N

Illustration 11 Four
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2.5 Démontage du four et de la table de cuisson

vitrocéramique

ADanger mortel par électrocution

Commutez ou bien retirez le fusible pour couper
le courant du four.
Pour démonter le four :
— Desserrez les 4 vis, Ill. 11

— Soulevez légérement le four et avec prudence
— Débranchez les deux fiches de la table de cuisson vers le four.

ATTENTION

Dommages matériels !

— Faites démonter et réparer la table de
cuisson vitrocéramique uniquement par
le service aprés-vente du fabricant ou
par un électricien agrée.

La table de cuisson vitrocéramique collée au plan de travail ne
peut étre démontée facilement.
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3 Premiere mise en service

Avant la premiére utilisation, nettoyez minutieusement le four.

1. Pour une bonne visibilité dans le four, tournez le sélecteur de fonction sur I'éclairage ; la
température reste sur 0°C.

2. Retirez les accessoires puis lavez-les a I'eau tiede et séchez-les.

3. Faites chauffer le four pendant 45 minutes a la température maximale. Les éventuels
résidus de fabrication sont ainsi brilés, de méme que le film protecteur a I'intérieur du four.

4. Laissez refroidir le four ; essuyez l'intérieur du four avec un chiffon humide pour éliminer
tous les résidus.

ATTENTION

Risque de dommages !
— N'utilisez a cet effet pas de produits de
nettoyage abrasifs, cela pourrait
endommager la surface.
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4 Fonctionnement

4.1 Fonctions du four

Thermostat du four

Le régulateur d’énergie du four permet des réglages de température
entre 50°C et 250°C.

Eclairage du four indépendant

Tournez le sélecteur de fonction dans cette position pour éclairer
I'intérieur du four.

Utilisez cette fonction pendant le nettoyage de l'intérieur du four par
ex.

Chaleur par le bas et le haut

Si le sélecteur de fonction est tourné dans cette position, le chauffage
a lieu de maniére traditionnelle.

Chaleur par le bas

Dans cette position, le chauffage a lieu uniquement par le bas. La
chaleur vient de I'élément chauffant inférieur.

Ce mode de chauffage est adapté pour faire cuire plus fort le plat par
le dessous. Par ex. pour faire cuire un plat humide avec des fruits ou
lors de la post-cuisson.

Chaleur par le haut

Dans cette position, le chauffage fonctionne uniquement avec la
chaleur par le haut. La chaleur vient du radiateur supérieur.

Ce type de chauffage est adapté p. ex. pour faire dorer
(gratiner) un gratin ou une tarte.
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4.2 Utilisation du four

Avec le thermostat, sélectionnez la température du four souhaitée
entre 50 et 250°C.

ATTENTION

Risque de dommages !
Ne forcez pas pour tourner a fond le régulateur
d’énergie du four.

Le témoin de service s’allume jusqu’a ce que la température
sélectionnée soit atteinte dans le four.

Le démarrage du four est indiqué par un témoin de contréle jaune.

Pendant la cuisson, le témoin de service s’allume et s’éteint parfois.
(Fonction thermostat du four).

Utilisez la chaleur résiduelle. Arrétez le four environ 5 minutes plus
tot et laissez cuire les plats 5 minutes.

Pour l'arrét : Tournez le sélecteur de fonction du four et le
thermostat du four sur « O ».

Utilisation de la table de cuisson vitrocéramique

La table de cuisson dispose de zones de cuisson de diamétre et de
puissance différente. La zone de chauffe apparait clairement sur la
table de cuisson. Posez la vaisselle précisément sur la zone de
cuisson indiquée pour une meilleure puissance de chauffage.

NL
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[e] Témoin de service
(chauffage dans le four)
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/N

Brillures causées par les surfaces bralantes de la
table de cuisson vitrocéramique !

Les postes de cuisson et tout autour deviennent trés
chauds.

— Ne jamais toucher les surfaces brdlantes.
— Eteignez l'appareil aprés la cuisson.

— Ne laissez pas les éléments chauffants chauffer si
les casseroles ou les poéles sont vides ou
enlevées.

— Eloignez de I'appareil les personnes trés
vulnérables et les enfants de moins de 8 ans
et les animaux domestiques.

4.2.1 Vaisselle adéquate

La surface de cuisson et le fond de la casserole doivent étre
toujours propres et secs.

Utilisez des casseroles et poéles a fond lisse et sans défaut

Vaisselle résistant a la chaleur « Observez les instructions du
fabricant »

N’utilisez pas de pots plastiques ou de pots dont la surface
intérieure est revétue en aluminium.

ATTENTION

Endommagement de la table de cuisson
vitrocéramique par des fonds de casseroles
rugueux.

N’utilisez que de la vaisselle de qualité
irréprochable.
Nettoyez la table de cuisson aprés chaque utilisation

1. Essuyez la table de cuisson avec un chiffon humide et
un peu de nettoyant.

2. Séchez la table de cuisson avec un chiffon propre.

3. Eliminez immédiatement les restes et les éclaboussures
de graisse.

4. Pour plus d’informations concernant le nettoyage,

reportez-vous au chapitre « Nettoyage et entretien ».
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Niveaux de puissance (niveaux L) du régulateur d’énergie

Niveau L Régulateur d’énergie
Réchauffer n

Faire cuire des fruits )/ 0 \\
Cuisiner une soupe

Faire dorer lentement [

a b W DN

Faire cuire la viande / le AN
poisson 4 3

6 Cuisson / rétissage rapide

Démarrage de la table de cuisson

Les zones de chauffage sont régulées a I'aide des régulateurs
d’énergie situés sur le panneau de commande de I'appareil
encastré, qui permettent de modifier le réglage de maintien au
chaud (environ 7 % de la puissance de chauffage) a la température
maximale.

Outre le régulateur d’énergie ou le bouton-poussoir, on trouve
également un schéma de la table de cuisson qui indique la position
de la table de cuisson correspondante. Un voyant lumineux s’allume
dés que la table de cuisson dépasse une température de 50°C
(affichage de la chaleur résiduelle) et s’éteint uniquement lorsque
cette température n’est plus dépassée.

Arrét de la table de cuisson vitrocéramique

Tournez le régulateur d’énergie sur « O ».
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5 Nettoyage et entretien

Avant toute opération de nettoyage et d’entretien, éteignez
I'appareil et laissez-le refroidir complétement.

/N

Défauts d’étanchéité de la table de cuisson
vitrocéramique et du four
Risque d’électrocution !

— Ne jamais utiliser un nettoyeur a vapeur
pour le nettoyage. De I’lhumidité pourrait
pénétrer dans les composants électriques.

/\ CAUTION

Risque d’ébouillantement causé par I’'eau
bralante pendant le nettoyage.

— La température de I'’eau doit étre choisie de
telle sorte que tout risque de brdlure soit

évité !

/\ CAUTION

Risque de coupures en cas d’utilisation de
racloirs a lame de rasoir.

— Lames de rasoir trés tranchantes

/\ CAUTION

Lors des opérations de nettoyage/d’entretien
sur l'appareil, protégez-vous les mains et les
doigts contre tout coincement dans la porte et
la charniéere.
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Table de cuisson vitrocéramique

Nettoyez la table de cuisson vitrocéramique avec un chiffon humide
et essuyez-le avec un chiffon sec.

Nettoyez les salissures avec de I'eau chaude et du nettoyant ou
nettoyez la plaque avec un nettoyant pour table vitrocéramique
courant.

Nettoyez immédiatement les aliments renversés, les restes et les
éclaboussures de graisse.

Réglez immédiatement I'alimentation sur « O » dans les cas ci-apres

et

Four

traitez la surface avec de I'eau chaude s’il y a des résidus
de sucre.

traitez délicatement la surface avec de I'eau chaude et un
racloir a lame de rasoir s’il y a des morceaux de feuille
d’aluminium et si un matériau en matiére synthétique /
plastique a fondu par accident.

éliminez les salissures tenaces avec des nettoyants spéciaux.

observez obligatoirement les instructions du fabricant si vous
utilisez des nettoyants spéciaux pour des tables
vitrocéramiques disponibles dans le commerce !

Nettoyez le four aprés chaque utilisation.
Laissez d’abord refroidir le four.

Lors du nettoyage, activez I'éclairage du four pour avoir une
meilleure vue dans la zone de travail.

Nettoyez uniquement l'intérieur du four a I’eau chaude et un
peu de produit de nettoyage.
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¢ Nettoyage a la vapeur Steam Clean :

— Versez 0,25 | d’eau (1 verre) dans un bol placé au
dessous sur le premier gradin,

—> fermez la porte du four,

—> tournez le thermostat du four sur « 50 °C » et le
régulateur de fonction du four sur « Chaleur par le
bas »,

—> préchauffez I'intérieur du four pendant env. 30 minutes,

—> ouvrez la porte du four, essuyez l'intérieur avec un
chiffon ou une éponge puis nettoyez a I'’eau chaude et
avec un produit de nettoyage.

e Apreés le nettoyage, séchez l'intérieur du four en frottant.

e Eliminez les salissures tenaces avec des produits de
nettoyage pour fours spéciaux. Lorsque vous utilisez des
produits de nettoyage pour fours spéciaux, observez
absolument les instructions du fabricant !

5.1 Décrocher la porte du four

Pour le nettoyage et pour un meilleur accés a I'intérieur du four,
décrochez la porte du four.

e Ouvrez la porte du four, enfoncez le systeme de
verrouillage sur les charniéres des deux c6tés vers le haut.

e Enfoncez légerement la porte, soulevez-la et sortez-la par
I'avant.

e Laremise en place de la porte du four a lieu dans l'ordre
inverse. *Enfoncer le systéme de
verrouillage vers le haut

e Lors de la remise en place, assurez-vous que I’évidement
de la charniére correspond parfaitement au crochet du
support de porte.

Illustration 13 Porte du
four 1

e Les deux systémes de verrouillage doivent ensuite étre
reposés vers le bas. Si ce n’est pas le cas, les charniéres
pourraient étre endommageées lors de la fermeture de la
porte du four.

lllustration 14 Porte du four
2
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Nettoyer la plaque vitrée intérieure

Pour le nettoyage, la plaque vitrée intérieure intégrée dans la porte

du four doit étre retirée.

e Dévissez et mettez de c6té les deux piéces en plastique
dans les coins latéraux supérieurs de la porte du four.

e Retirez et nettoyez la plaque vitrée.

e Laremise en place de la plaque vitrée a lieu dans I'ordre
inverse. Refixez la plaque vitrée avec les deux piéces en
plastique.

5.2 Changer ’'ampoule

Données sur les ampoules de la lampe du four (adaptées pour des
températures max. de 300°C) :

Tension : 230V
Puissance : 25W
Résistance a la chaleur : T300

Douille : G9 (lampe enfichable)

Pour changer I'éclairage du four, respectez les étapes suivantes :

1. Couper le fusible.

2. Laisser refroidir le four.

3. Ouvrir la porte du four et retirer la vitre de protection.

4. Tourner a fond a gauche et desserrer I'ampoule
défectueuse.

5. Visser la nouvelle ampoule.

6. Remettre en place la vitre de protection.

7. Activer le fusible.

8. Tourner le sélecteur de fonction du four en position

« Lumiére » et vérifier si I'ampoule fonctionne.
9. En cas de défauts, contactez le service aprées-vente.

NL

lllustration 15 Plaque vitrée

it
i
D

lllustration 16  Eclairage
intérieur
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6 Conseils utiles pour cuisiner ainsi que pour la cuisson/le

rotissage

Vous trouverez ci-apres quelques conseils importants pour vous aider a économiser de I'énergie
et a obtenir une meilleure efficacité avec votre nouvelle table de cuisson et la vaisselle.

Le diametre du fond de la casserole doit étre égal ou Iégérement supérieur au diametre
de la table de cuisson.

Lorsque vous achetez des casseroles, assurez-vous que le diameétre supérieur de la
casserole soit en général indiqué. Le diameétre supérieur de la casserole est
généralement plus grand que le diameétre du fond de la casserole.

Les autocuiseurs sont particulierement économes en temps et en énergie par leur espace
de cuisson fermé et la surpression. Les vitamines sont épargnées avec un temps de
cuisson court.

Assurez-vous toujours qu’il y a une quantité suffisante de liquide dans I'autocuiseur,
pour éviter d’endommager la table de cuisson et la casserole si la casserole chauffe a
vide.

Toujours couvrir si possible les casseroles avec un couvercle approprié.

Il faut utiliser la casserole adaptée a chaque quantité. Une grande casserole peu remplie
a besoin de beaucoup d’énergie.

Les moules et les plagues a surface noire conduisent mieux la chaleur et réduisent le
temps de cuisson.

Les moules et les plaques a surface claire ou brillante ne sont pas recommandés lors de
la cuisson avec chaleur par le haut/bas car le fond du plat peut ne pas étre correctement
cuit.

Préchauffez le four pour le plat. Le 3e niveau est adapté pour la cuisson par le bas.

Utilisez la chaleur résiduelle. Eteignez I'appareil un peu plus tot et laissez le gateau cuire
encore 5 minutes.

Avant de sortir le gateau du four ou d’éteindre I'appareil, vérifiez la qualité de cuisson
avec un fin batonnet en bois. Si le gateau est fin prét, le batonnet en bois est sec et
propre aprés avoir piqué le gateau.

Les données dans les tableaux doivent uniquement servir d'indications, elles peuvent
étre modifiées selon vos propres expériences et habitudes.
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Fonction du four : Chaleur par le haut et le bas

GATEAUX
Type de gateau

Kougelhopf

Quatre-quart

Fond de tarte

Génoise

Pain aux fruits
Cheesecake (pate brisée)
Cake aux fruits (Teacake)
Pain (pain complet / aux
céréales)

Gateau aux fruits :

- Pate brisée

- Pate levée

Crumble

Gateau roulé

Pizza (sur pate fine)
Pizza (sur pate épaisse)

Cookies
Pate feuilletée
Meringues

Chaleur par le haut/bas

Hauteur Temp. [C°]
d'insertion

2 170-180
2 160-180
2-3 170-180
2 170-180
2 160-180
2 210-220
3 170-180
3 160-170
2 180-200
3 220-240
2 190-210
3 160-170
3 180-190
3 90-110

NL

Temps de
cuisson

[Min]

55-80
65-80
20-30
30-40
60-70

60-90

40-60
50-60

35-60
30-50
30-40
10-15
10-15
30-50

10-30
18-25
35-45
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Conseils utiles pour cuisiner la viande

Dans le four, seule la viande d’un poids supérieur a 1 kg doit étre préparée, pour les
portions plus petites il est recommandé d’utiliser les tables de cuisson.

Pour faire rétir la viande, il est recommandé d'utiliser un plat réfractaire, également
équipé de poignées résistantes a la chaleur.

Lors du rétissage sur une grille, il est recommandé d’enfourner une plaque avec un peu
d’eau sur le gradin inférieur (Iechefrite).

Au moins une fois, aprés la moitié du temps de cuisson, le réti doit étre retourné ;
arrosez de temps en temps le réti pendant la cuisson avec la sauce ou avec de I'eau
chaude salée, n'utilisez pas d’eau froide.

Les données dans les tableaux doivent uniqguement servir d'indications, elles peuvent

étre modifiées selon vos propres expériences et habitudes.

ROTIS Hauteur d'insertion Température [C°] Temps de
cuisson
Type de viande Chaleur par le haut/bas Chaleur par le en min.
haut/bas

Boeuf Pour 1 cm
Roastbeef / filet,
-Intérieur légérement 3 250 12-15
saignant
Four préchauffé :
- mi-cuit ("medium™) 3 250 15-25
- bien cuit
("well done™) 3 210-230 25-30
Roti de beeuf 2 200-220 120-140
Porc
Roti 2 200-210 90-140
Jambon 2 200-210 60-90
Filet de porc 3 210-230 25-30

2 200-210 90-120
Veau

2 200-220 100-120
Agneau
Gibier 2 200-220 100-120
Volailles
Poulet 2 210-220 40-55
Oie (env. 2 kg) 190-200 150-180
Poisson 2 210-220 40-55

* Les données dans le tableau font toujours référence a 1 kg.

Pour chaque autre kg supplémentaire, il faut compter 15-25 min. supplémentaires.
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7 Service apres-vente

Si le défaut n’est pas éliminé a I'aide des indications ci-dessus, contacter le service aprés-vente
. Dans ce cas, n’effectuer aucune autre manipulation, surtout sur les composants électriques de
I'appareil.

6 » En cas de mauvaise manipulation ou s’il s’agit d’une panne décrite ci-
dessus, la visite du technicien du service aprés-vente vous sera facturée
méme pendant la période de garantie.
Adresse du service apres-vente :
EGS GmbH
Dieselstralle 1

33397 Rietberg / ALLEMAGNE

Allemagne: 02944-9716760
Benelux: +492944-9716790
Autres: +492944-9716733
E-mail: kontakt@egs-gmbh.de

Site Web: www.egs-gmbh.de

Entrer les demandes de réparation en ligne ou scanner le QR-code (voir au dos du mode
d’emploi).

Pour un traitement rapide de la demande de réparation, préparer les informations suivantes :

1) Modéle
2) Version
3) Lot

4) EAN

ainsi que votre adresse compléte, votre numéro de téléphone et la description du probleme.

Les caractéristiques spécifiques a I'appareil figurent sur la plaque signalétique a I'intérieur ou a
I'arriére de I'appareil.

Pagina | 31


mailto:kontakt@egs-gmbh.de
http://www.egs-gmbh.de/

FR

8 Conditions de garantie

Conditions de garantie

A I'achat d’un appareil Dalbach, vous jouissez des droits de garantie Iégaux résultant du contrat d’achat
vous liant a votre vendeur. En plus, une garantie vous est accordée dans les conditions suivantes :

Durée de la garantie

La garantie est valable 24 mois a compter de la date d’achat (fournir la preuve d’achat). Au cours des 6
premiers mois, les défauts de I'appareil sont réparés gratuitement. Toutefois, il est impératif que I'appareil
soit accessible sans difficultés majeures pour procéder aux réparations. Dans les 18 mois restants,
I'acheteur doit prouver que le vice existait déja a la livraison.

En cas d’utilisation commerciale (par ex. dans les hétels, les cantines) ou d’usage collectif par plusieurs
ménages, la période de garantie est de 12 mois a compter de la date d’achat (fournir la preuve d’achat).
Au cours des 6 premiers mois, les défauts de I'appareil sont réparés gratuitement. Toutefois, il est
impératif que I'appareil soit accessible sans difficultés majeures pour procéder aux réparations. Dans les 6
mois restants, I'acheteur doit prouver que le vice existait déja a la livraison.

Toute réparation ou tout remplacement de piece ne prolonge en aucun cas la durée de la période de
garantie.

Cadre d’élimination des défauts

Dans les délais définis ci-dessus, nous réparons tous les défauts prouvés de fabrication ou de matériaux.
Les pieces remplacées deviennent notre propriété.

Sont exclus de la garantie :

Les dommages dus a l'usure normale, les dommages causés intentionnellement ou par négligence, les
dommages résultant du non-respect du mode d’emploi, une installation ou un montage non conforme ou
le raccordement a une tension de réseau incorrecte, les dommages dus a I'influence chimique ou électro-
thermique ou a d’autres conditions ambiantes anormales, les bris de verre, les dommages sur la peinture
ou les dommages sur les surfaces émaillées et les potentielles différences de coloris ainsi que les ampoules
grillées. Sont également exclus de la garantie les défauts liés au transport de I'appareil. Aucune prestation
ne sera octroyée, si des personnes non autorisées ont manipulé I'appareil Dalbach ou ont utilisé des piéces
non originales, sans notre autorisation expressément écrite. Cette restriction ne s’applique pas si les
travaux sont effectués dans les regles de I'art par un personnel qualifié et avec nos piéces d’origine pour
adapter I'appareil aux dispositions de protection techniques d’un autre pays membre de I'U.E.

Portée de la garantie

La garantie s’applique pour les appareils achetés dans un pays de I'U.E. et qui sont en service en
Allemagne ou en Autriche.

Pour les appareils qui ont été acquis dans un pays de I'U.E. et qui ont été emmenés dans un autre pays de
I'U.E., les prestations sont consenties dans le cadre des conditions de garantie applicables pour ce pays de
I'U.E. Il ne peut y avoir obligation de prestation de garantie que si I'appareil répond aux prescriptions
techniques du pays dans lequel le droit de garantie est réclamé.

Les conditions suivantes s’appliquent pour les ordres de réparation en dehors de la période de garantie :

Apres réparation de I'appareil, les factures de réparation sont dues immédiatement et doivent étre réglées
sans déduction.

Si I'appareil est révisé ou si une réparation entamée n’est pas terminée, un forfait de déplacement et de
travaux est facturé. L'assistance par notre service client est gratuite.

En cas d’une intervention de service ou de commande de piéces de rechange, veuillez contacter
notre service aprées-vente
EGS GmbH Assistance téléphonique pour I’Allemagne : +49 2944 9716-760

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, 41564 Kaarst-Holzbittgen, Allemagne
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9 Caractéristiques techniques

Marque Dalbach
HEO1
Modele KFH60-01
Tension / fréquence V/Hz 380-415 / 50
Puissance de raccordement totale W 8350
Puissance de raccordement du four W 2350
Puissance de la lampe arriére W 25
Dimensions du four, sans emballage LxPxH en mm 595x595x558
Poids, sans emballage kg 28,5
No. EAN four 4016572411515
No. EAN table de cuisson 4016572411522

*Sous réserve de modifications techniques.

Toutes les données de I'appareil sur le label énergétique ont été déterminées par le fabricant de
I'appareil selon des procédés de mesure normalisés au niveau européen et dans des conditions
de laboratoire. Elles sont décrites dans la norme EN 50304. La consommation réelle d’énergie des
appareils ménagers dépend donc du lieu d’installation et de l'utilisation. Elle peut donc étre
supérieure aux valeurs définies par le fabricant de I'appareil dans des conditions normales.

Marquage CE

Au moment de sa mise sur le marché cet appareil répond aux exigences définies par les
directives du Conseil pour ’harmonisation des prescriptions légales des Etats membres de I'U.E.
en matiere de compatibilité électromagnétique RL 2014/30/UE et concernant l'utilisation
d’équipements basse tension 2014/35/UE.

Cet appareil porte le marquage CE et dispose d’'une déclaration CE de conformité qui peut étre
inspectée par les autorités de surveillance du marché compétentes.
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10 Eliminer les appareils usagés

Cet appareil est marqué selon la réglementation européenne sur I'élimination des
déchets

2012 /19 /EU

Elle garantit que le produit soit éliminé de maniére réglementaire. Une élimination
écologique garantit que tout dommage a la santé causé par une élimination incorrecte soit
évité.

Le symbole de la poubelle sur le produit ou sur les documents annexes indique que I'appareil ne

doit pas étre éliminé comme les ordures ménageres. Il doit étre plutdt emmené au point de
collecte de recyclage des équipements électriques et électroniques.

L’élimination doit étre effectuée conformément aux réglementations locales en vigueur. Pour
plus d’'informations, contactez les autorités locales ou une société chargée de I'’élimination des
déchets.

Les appareils usagés doivent étre rendus inutilisables avant leur élimination :

- Débranchez la fiche secteur de la prise.
- Seéparez la fiche du cable secteur.

Les enfants ne sont pas conscients des dangers encourus lorsqu’ils manipulent les appareils
ménagers. Veillez a la surveillance des enfants et ne les laissez pas jouer avec I'appareil.
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De apparaten leren kennen
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NL

Pagina | 35



NL

Accessoires voor inbouw

-Oven 4 schroeven ST4.2x26 mm
-Kookplaat 4 schroeven ST4.2x32 mm
4x Bevestigingsklemmmen en afdichtingsband

2x bruggen (niet te gebruiken voor de aanbevolen aansluiting)

Grillrooster

250

Afbeelding 6 Bedieningspaneel

Pagina | 36



NL

Inleiding

Leest u de gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat in gebruik neemt. De
gebruiksaanwijzing bevat belangrijke veiligheidsrichtlijnen voor de montage, het gebruik en het
onderhoud van het apparaat. Correcte bediening draagt aanzienlijk bij aan het efficiénte gebruik
van energie en minimaliseert het energieverbruik tijdens de werking.

Oneigenlijk gebruik van het apparaat kan gevaarlijk zijn, vooral voor kinderen.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik. Geef het door aan een eventuele
volgende eigenaar. Als u vragen hebt over onderwerpen die in deze gebruiksaanwijzing niet
voldoende gedetailleerd worden beschreven of als u een nieuwe gebruiksaanwijzing wilt
ontvangen neem dan contact op met de klantenservice®.

De fabrikant werkt voortdurend aan de verdere ontwikkeling van alle typen en modellen. Heeft
er daarom begrip voor, dat we ons het recht moeten voorbehouden om de vorm, uitrusting en
technologie te veranderen.

Reglementair gebruik

Het apparaat is bedoeld voor privé gebruik in huishoudens. Het is geschikt voor het koken,
garen en bakken van levensmiddelen. Elk ander gebruik geldt als niet-reglementair. Als het
apparaat commercieel, verkeerd gebruikt of anderszins dan beschreven in de
gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, houd er dan rekening mee dat de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gesteld voor enige schade.

Tot het reglementaire gebruik behoort ook de naleving van de door de fabrikant voorgeschreven
gebruiks- en onderhoudsvoorwaarden. Modificaties of wijzigingen aan het apparaat zijn om
veiligheidsredenen niet toegestaan.

5 Klantenservice Tel. +49 2944 9716-760
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11 Voor uw veiligheid

Lees voor een veilig en correct gebruik de gebruiksaanwijzing
en andere productgerelateerde documentatie zorgvuldig en
bewaar deze voor later gebruik.

Alle veiligheidsaanwijzingen in deze gebruiksaanwijzing zijn
gemarkeerd met een waarschuwingssymbool. Ze wijzen in een
vroeg stadium op mogelijke gevaren. Deze informatie absoluut
lezen en opvolgen.

Verklaring van de veiligheidsaanwijzingen

Verklaring van de veiligheidsaanwijzingen

A GEVAAR

Geeft een gevaarlijke situatie aan die, als deze niet wordt
vermeden, de dood of ernstig letsel tot gevolg heeft!

Geeft een gevaarlijke situatie aan die, als deze niet wordt
vermeden, de dood of ernstig letsel tot gevolg kan hebben!

/\ VOORZICHTIG

Geeft een gevaarlijke situatie aan die, als deze niet wordt
vermeden, licht of relatief gering letsel tot gevolg kan hebben!

OPGELET

Geeft een situatie aan die, als deze niet wordt vermeden, tot
materiéle schade leidt.

A\
A\

Dood door elektrische schok

Verbrandingsgevaar
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11.1Veiligheid en verantwoordelijkheid

A GEVAAR
ADood door elektrische schok!

o Raak een elektrisch apparaat nooit aan als uw handen of
voeten nat zijn of als u blootsvoets bent.

Een beschadigde voedingskabel moet onmiddellijk worden
vervangen door de leverancier, dealer of klantenservice.

Gebruik het apparaat niet als de kabel- of
stekkerverbindingen beschadigd zijn.

Als de kookplaat niet kan worden uitgeschakeld vanwege
een defect:

Onmiddellijk de huiszekering uitschakelen
Klantenservice opbellen

Veiligheid van kwetsbare personen: Kinderen en
personen met beperkte vaardigheden!

¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en ouder, of kinderen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of een gebrek aan
ervaring en/of kennis:

¢ als ze onder toezicht staan of geinstrueerd worden over het
veilige gebruik van het apparaat

o de daaruit resulterende gevaren begrijpen.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Houd
kinderen uit de buurt van het apparaat!

¢ Kinderen mogen het apparaat niet reinigen.
e Gevaar voor letsel door individuele reinigingsprocessen.
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11.2Veiligheid en waarschuwingen

&Brandgevaar door ondeskundig gebruik!

e Nooit voorwerpen op het kookoppervlak opslaan.

¢ Nooit ontvlambaar materiaal boven/onder het apparaat
opslaan.
— Onbedoeld inschakelen van het apparaat kan ertoe leiden

dat de delen vervormen of ontbranden.

Geen aluminiumfolie of kunststof op de kookplaten leggen.

e Alles wat kan smelten op afstand houden van de kookplaat,
bijv. kunststoffen, folie, met name suiker en voedsel met
een hoog suikergehalte.

sktrische apparaten uit de buurt van hete kookplaten houden.

— Wees bijzonder voorzichtig bij het braden:
— Olie en vet kunnen ontbranden.

Nooit brandende olie of vet met water blussen.

&Gevaar van verbranding door hete opperviakken!

e Oveninterieur; verwarmingselement, bakplaat, grillrooster
worden zeer heet. Houd kinderen op afstand!

e Gebruik ovenwanten of geschikte handschoenen om
— het grillrooster of de bakplaat in te schuiven of te
verwijderen of om het voedsel te draaien.
e Zet de temperatuurregelaar / energieregelaar op 'O’
voordat u de potten wegneemt.
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11.3Apparaat uitpakken

OPGELET

Risico op snhijwonden door
beschadigde scherpe randen!

— Beschadigde kookplaat/ovendeur onmiddellijk laten
repareren/vervangen door de klantenservice.

/\ VOORZICHTIG

Letselgevaar door ondeskundige reparatie!

— Defecte apparatuur uitsluitend door een erkend
elektricien laten repareren.

Transportaanwijzingen

OPGELET

De verpakking moet onbeschadigd zijn.

— Een beschadigd apparaat in geen geval installeren en in
gebruik nemen.
— Neem bij schade contact op met de klantenservice® of
de leverancier.
Controleer het apparaat op transportschade

Transportbeveiliging verwijderen

De oven en de keramische kookplaat zijn beschermd voor
transport.

e Verwijder alle plakband, piepschuim-inzetstukken en plastic
folie.

e Lijmresten voorzichtig met terpentine verwijderen.

6 Klantenservice tel. +49 2944 9716-760

NL

Verpakkingsmateriaal

Milieuvriendelijk
verwijderen

~

b:e
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12 Inbouw-/installatie-instructie

Belangrijke informatie voor de gebruiker

De oven en de keramische kookplaat zijn uitsluitend bedoeld
voor inbouw.

keukens.

De aansluiting op het stroomnet mag alleen worden
uitgevoerd door een erkende elektricien, die door het
plaatselijke energiebedrijf goedgekeurd is.

A GEVAAR
ALevensgevaar door elektrische schok!

— Niet geautoriseerde personen mogen de voeding niet
uitvoeren. Ze brengen zichzelf en andere gebruikers in
levensgevaar!

/\ VOORZICHTIG

Vermijd materiéle schade!

We raden u aan om de oven niet naast een koelapparaat,
vaatwasser of droger te plaatsen.

— Een verkeerde plaatsing beinvloedt het energieverbruik
(koelapparaten) en er ontstaat condenswater.

— Bij de vaatwasser kan het apparaat beschadigd raken.

— De wand en alle warmtestralingszones boven de
inbouwplaat moeten hittebestendig zijn.
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12.1De juiste inbouwplaats

=

=

Afbeelding 1 Positie oven

Afbeelding 8 Met verwarmingsbron

A760mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20mm min_

D Luchtinlaat__

E Luchtuitlaat min 5mm

Afbeelding 2 Positie keramische kookplaat

Afbeelding 7 Zonder
verwarmingsbron

A760mm_B2 15 mm /50 mm min__
C 20mm min

D Luchtinlaat

E Luchtuitlaat min 5mm
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4— 56t —p

494

Afbeelding 5 Doorsnede aanrechtblad

Afbeelding 6 Keramische kookplaat

Afbeelding 7 Zijaanzicht oven
5 4
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Zaag het aanrechtblad uit
volgens de afmetingen 564 x
494 mm

Keramische kookplaat

Buitenafmeting (frame)

Afmetingen oven

in mm
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12.2Apparatuur voor de inbouw voorbereiden

Apparaat uitpakken

e Pak de oven en de keramische kookplaat voorzichtig uit.
e Controleer de oven en de keramische kookplaat op schade.

OPGELET

Vermijd materiéle schade!

— Bouw het apparaat niet in op jachten of in
caravans.

/\ VOORZICHTIG

Snijverwonding door gebarsten keramische
kookplaat!

— De keramische kookplaat niet op de keramische
glashoeken zetten. Glasbreuk!
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Aanrechtblad voorbereiden

tegen overstromende vloeistoffen.

zwelling door vocht te voorkomen.

minimaal 50 mm zijn.
Het gat moet in het midden boven het onderstelmeubilair zitten.

Het aanrechtblad van de inbouwmeubelen moet minimaal 30 mm dik zijn.
De keramische kookplaat moet horizontaal liggen en moet aan de wandzijde afgedicht zijn

De snijvlakken moeten worden afgedicht met speciale lak, siliconenrubber of giethars om

De afstand van de zijdelingse randen van het gat tot een linker- of rechterwand moet

Het keukenmeubilair inclusief dragermateriaal, oppervlaktecoating, lijm en afdichtingen
moeten voldoende hittebestendig zijn, volgens DIN 68930:2009-117 minimaal 100 °C.

12.3Keramische kookplaat inbouwen

Bij het inbouwen van de keramische kookplaat op de
volgende aanwijzingen letten.

e De maten van het gat in het aanrechtblad nog een keer
controleren.

e De randen van het gat schoon en vetvrij houden.

e De keramische kookplaat op het gat van het aanrechtblad met
de restwarmte-indicator naar voren positioneren.

De rand van glaskeramiek moet evenwijdig lopen aan de
voorkant van het aanrechtblad.

e De keramische kookplaat langzaam in het gat laten zakken,
totdat de kookplaat rust.
e De rand van de keramische kookplaat rondom aandrukken.
e De kookplaat op het aanrecht van onderen met:
- 4Stk. Bevestigingsklemmen
- 4Stk. Schroeven bevestigen.
- 4Stk. Schroeven bevestigen.

OPGELET

De keramische kookplaat voorzichtig in het aanrechtblad
leggen. Bij de eerste poging moet het werken!

— Anders kan de keramische kookplaat niet
gemakkelijk omhoog getild worden en zal het
afdichtingsband bij de tweede poging niet zo goed
plakken.

7 Meer informatie kan worden verkregen bij de keukenfabrikant
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Afbeelding 7 Doorsnede
ingebouwde keramische
kookplaat

A Keramische kookplaat
B Afdichting

C Aanrechtblad

D Schroef

E Bevestigingsklem

max. 40



Elektrische aansluiting

Opmerkingen voor de elektricien

e Het apparaat is ontworpen om te worden aangesloten op

draai- en wisselstroom 380- 415V 3N—-50Hz.

e De nominale spanning van de verwarmingselementen is
230V.

BELANGRIJK

Voor een andere aansluitvariant dan 3 fasen kunt u contact
opnemen met de klantenservice 8.

Als netaansluitlijn moet een geschikt type kabel worden
gekozen, rekening houdend met het type aansluiting en het
nominaal vermogen van het fornuis.

De aansluitlijn wordt in de trekontlasting bevestigd.

OPGELET

Pt

Aardingsleiding aan de klem van de met =/
gemarkeerde aansluitstrook aansluiten.

1 2 3
Aardgeleider
Netkabeldoos openen / sluiten

¢ Om te ontgrendelen steekt u de schroevendraaier (a) in
het apparaat en beweegt u deze iets naar beneden (b).

e Om te sluiten, klapt u het deksel dicht en klikt u het
lichtjes op zijn plaats.

8 Klantenservice +49 2944 9169760

1 rood; 2 aarding; 3 wit

Afbeelding 8 Bovenkant oven

Symbool nulleider

f "i

Afbeelding 9 Netkabeldoos

NL
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Aanbeveling aansluiting 3 fasen (N3)

e 380-415V 3-fase aansluiting met bedrijfsnul. 4 5 @/ E
e -Brug verbindt de klemmen 4-5. O O
e -Fasevolgorde volgens 1-2-3. / O
e -Nulleider op 4 en 5. N
1 2 3
12.40ven inbouwen /O/,Q /,O
L1 L2 L3

Afbeelding 10 3 fasen N3

ADood door elektrische schok! |_ =

— 9 - —
N |
De zekering voor het fornuisstroomcircuit | Ll | | \ H |
uitschakelen of eruit draaien. m | |
el
|

Oven aansluiten op het stroomnet. = -

e Schuif de oven een stukje in de eerder gemaakte g
ombouwkast en sluit deze aan op de kookplaat.

e Sluit de rode en witte stekkers van de kookplaat aan,
overeenkomend met 1 rode en 3 witte stekkers op het Correct verkeerd
bovenste gedeelte van de oven. Zie afb. 8. Bovenkant
oven

e Schuif de oven volledig in de ombouwkast. Bevestig ze in
deze positie met vier schroeven op de punten die in de
schets zijn aangegeven in afb.11.

Eindcontrole g g

Zet alle schakelaars van het fornuis op 'O’

Afbeelding 12 Aansluiting kookplaat
aan de oven

e Zet de zekering voor het fornuisstroomcircuit weer aan
e Stel de klok in op de timer (afhankelijk van het model)
¢ Schakel de kookzones en de oven in en controleer de

werking ervan 4“ ﬂb

Afbeelding 11 Oven
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12.50ven en de keramische kookplaat verwijderen

/N

ADood door elektrische schok

De zekering voor het fornuisstroomcircuit
uitschakelen of eruit draaien.

Om de oven te verwijderen:

— draai alle 4 de bevestigingsschroeven los afb.11
— Til de oven lichtjes op en trek voorzichtig
— de twee stekkers van de kookplaat aan de oven los.

OPGELET

Materiéle schade!

— De keramische kookplaat mag alleen
worden verwijderd en gerepareerd door
de klantenservice van de fabrikant of
door een geautoriseerde elektricien.

De keramische kookplaat, die op het aanrechtblad is vastgeplakt,
kan niet eenvoudig worden uitgebouwd.

13 Eerste ingebruikneming

Reinig de oven grondig voor het eerste gebruik.

1. Voor een goede zichtbaarheid in de oven; draai de functiekiezer naar de verlichting; de
temperatuur blijft op O °C.

2. Verwijder de accessoires, was ze met lauw water en droog ze.

3. Verwarm de oven gedurende 45 minuten op maximale temperatuur. Daardoor worden
eventuele productieresiduen afgebrand en wordt de beschermfolie in het oveninterieur gebrand.

4. Laat de oven afkoelen; veeg het oveninterieur af met een vochtige doek om alle resten
te verwijderen.

OPGELET

Beschadigingsgevaar!
— Gebruik geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen; zo raakt het
oppervlak beschadigd.
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14 Werking

14.1Functies oven

Oven temperatuurregelaar

De ovenenergieregelaar maakt het mogelijk om de temperatuur in het
bereik van 50 °C tot 250 °C in te stellen.

Onafhankelijke ovenverlichting
Door de functiekiezer in deze stand te draaien, wordt het
oveninterieur verlicht.

Gebruik deze functie bijvoorbeeld bij het reinigen van het
oveninterieur.

Onder- en bovenwarmte

Als de functiekiezer in deze stand wordt gedraaid, wordt de
verwarming op de conventionele manier uitgevoerd.

Onderwarmte

In deze stand wordt de verwarming enkel uitgevoerd met
onderwarmte. De warmte komt van de onderste verhitter.

Deze verwarmingsmodus is geschikt om de bakwaren sterker vanaf
de onderkant te bakken. Bijv. voor het bakken van vochtige bakwaren
met fruit of voor het nabakken.

Bovenwarmte

In deze stand wordt er alleen verwarmd met bovenwarmte. De
warmte komt van de bovenste verhitter.

Dit type verwarming is geschikt voor het bakken van bijvoorbeeld
een stoofschotel (gratineren) of fruitcake.
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14.20ven bedienen c

Selecteer de gewenste oventemperatuur tussen 50-250 °C met de
temperatuurregelaar

o0, |, gm0

OPGELET

Beschadigingsgevaar!
Forceer de ovenenergieregelaar niet verder dan
de eindpositie.

De controle-indicator blijft branden tot de gekozen temperatuur in de
oven is bereikt.

Als de oven wordt ingeschakeld, gaat het controlelampje geel
branden. [e] Bedrijfsweergave
(verwarmingsproces in

Tijdens het bakken wordt de controle-indicator tijdelijk in- en
de oven)

uitgeschakeld. (Thermostaatfunctie van de oven).

Restwarmte gebruiken. Zet de oven ongeveer 5 minuten eerder uit
en laat het voedsel gedurende 5 minuten nabakken.

Om ze uit te schakelen: Draai de ovenfunctiekiezer en
oventemperatuurregelaar terug op 'O'.

Keramische kookplaat bedienen

De kookplaat is uitgerust met kookzones met verschillende
diameters en vermogen. Het verwarmde gedeelte is duidelijk
aangegeven op de kookplaat. Het kookgerei voor de beste
warmteafgifte precies op de aangewezen kookzone plaatsen.
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/N

Verbrandingen door hete opperviakken van de
keramische kookplaat!

Kookplaten en hun omgeving worden erg heet.
— Raak nooit hete oppervlakken aan.

— Wanneer het koken klaar is, het apparaat
uitschakelen.

— De verwarmingselementen niet laten branden
wanneer de potten of pannen leeg zijn of
ontbreken.

—> Houd zeer kwetsbare personen en kinderen
jonger dan 8 jaar en huisdieren uit de buurt.

14.2.1 Geschikt kookgerei

Het kookoppervlak en de bodem van de pan moeten altijd
schoon en droog zijn.

Potten en pannen met een onberispelijke, gladde bodem

Hittebestendig kookgerei "de instructies van de fabrikant in
acht nemen”

Gebruik geen kookpannen die van plastic zijn gemaakt of
waarvan de binnenkant aluminium gecoat is.

OPGELET

Schade aan de keramische kookplaat als gevolg
van ruwe kookpanbodems.

Alleen perfect kookgerei gebruiken.

De kookplaat na elk gebruik schoonmaken

1. De kookplaat met een vochtige doek en een beetje
afwasmiddel afvegen.

2. De kookplaat met een schone doek droogwrijven.

3. Eventuele etensresten en vette spatten onmiddellijk
verwijderen.

4. Meer informatie over de reiniging vindt u in het

hoofdstuk 'Reiniging en onderhoud'.
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Vermogensniveaus (V-niveaus) van de energieregelaar

V-niveau Energieregelaar

Opwarmen m
Groenten garen ’/ 0 \\
Soep koken
Langzaam bruinen |
Vlees / vis braden \

Snel koken / braden 4

o U1 A W N

De kookplaat inschakelen

De verwarmingszones worden geregeld door energieregelaars op
het bedieningspaneel van het inbouwapparaat, die het mogelijk
maken om de warmhoudregeling te wijzigen (ongeveer 7% van de
verwarmingscapaciteit) naar de maximale temperatuur.

Naast de energieregelaar of cyclusschakelaar is er een
kookplaatdiagram met de positie van de betreffende kookplaat. Een
lichtindicator geeft aan wanneer de kookplaat een temperatuur van
50° C overschrijdt (restwarmte-indicator) en gaat pas uit wanneer
de temperatuur weer onder deze temperatuur daalt.

Keramische kookplaat uitschakelen

Draai de energieregelaar op '0'.
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15 Reiniging en onderhoud

Voordat u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
het apparaat uitschakelen en volledig laten afkoelen.

/N

Lekkages aan de keramische kookplaat en
oven
Gevaar voor elektrische schok!

— Gebruik nooit een stoomreiniger voor het
reinigen. Vocht kan in elektrische
componenten terechtkomen.

/\ VOORZICHTIG

Gevaar voor brandwonden door heet water
tijdens het reinigen.

— De watertemperatuur moet zodanig worden
gekozen dat er geen verbrandingsgevaar

kan optreden!

/\ VOORZICHTIG

Snijverwonding bij het gebruik van
schrapers met scheermesjes.

— Scheermesjes zijn extreem scherp

/\ VOORZICHTIG

Zorg er bij reinigings-
/onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
voor dat uw handen en vingers niet bekneld
raken in de deur en de klikscharnieren.
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Keramische kookplaat

De keramische kookplaat met een vochtige doek reinigen en met
een droge doek droogvegen.

Verontreinigingen met heet water en afwasmiddel of met een in de
handel verkrijgbare keramische kookplaatreiniger van de
keramische kookplaat verwijderen.

Gemorst voedsel, etensresten en vette spetters moeten onmiddellijk
worden weggeveegd.

In de volgende gevallen moet u de energietoevoer onmiddellijk op
‘0" zetten en.

bij suikerresten het opperviak met heet water behandelen.

Bij fragmenten van aluminiumfolie en per ongeluk gesmolten
materiaal van kunststof/plastic moet het opperviak met heet
water en een schraper met scheermesje voorzichtig worden
behandeld.

Hardnekkig vuil met speciale reinigingsmiddelen verwijderen.

Bij het gebruik van speciale in de handel verkrijgbare
keramische reinigers moeten strikt de gegevens van de
fabrikant in acht genomen worden!

Oven

Reinig de oven na elk gebruik.
Laat de oven eerst afkoelen.

Schakel bij de afwas de ovenverlichting in om een beter zicht
in het werkgebied te krijgen.

Reinig het oveninterieur alleen met warm water en een
beetje afwasmiddel.

NL
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e Steam Clean-stoomreiniging:

—> Giet 0,25 | water (1 glas) in een kom en plaats deze in
de eerste bakplaatrichel van onderen,

—> Sluit de ovendeur,

—> Draai de oventemperatuurregelaar op ‘50 °C' en de
ovenfunctieregelaar op '‘onderwarmte’,

—> Verwarm het oveninterieur ongeveer 30 minuten voor,

— Open de ovendeur, veeg het interieur af met een doek
of spons en maak het vervolgens schoon met warm
water en afwasmiddel.

e Wrijf na het schoonmaken het oveninterieur droog.

e Verwijder hardnekkig vuil met speciale
ovenreinigingsmiddelen. Bij het gebruik van speciale
ovenreinigingsmiddelen is het essentieel om de instructies
van de fabrikant te volgen!

15.10vendeur losmaken

De ovendeur kan worden verwijderd voor de afwas en voor een
betere toegang tot het oveninterieur.

e Open de ovendeur en druk de klapbeugels op de
scharnieren aan beide zijden naar boven.

e Druk de deur lichtjes in, til hem op en trek hem naar
voren.

e Volg deze stappen in omgekeerde volgorde om de
ovendeur terug te plaatsen. *Druk de
klapbeugel naar boven

e Let er bij het insteken op dat de uitsparing van het
scharnier goed aansluit op de haak van de
scharnierhouder.

e Daarna moeten de twee klapbeugels weer naar beneden
worden gebracht. Als dat niet gebeurt, kunnen de
scharnieren beschadigd raken bij het sluiten van de
ovendeur.

Afbeelding 14 Ovendeur 2
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Binnenste glasplaat reinigen

De binnenste glasplaat in de ovendeur kan worden verwijderd voor
reiniging.

Schroef beide kunststof onderdelen aan de bovenzijde van
de ovendeur los en leg ze opzij.

Verwijder de glasplaat en reinig hem.

Volg deze stappen in omgekeerde volgorde om de glasplaat
terug te plaatsen. Bevestig de glasplaat opnieuw met beide
kunststof onderdelen.

15.2Lamp verwisselen

Lampgegevens ovenverlichting (geschikt voor temperaturen tot
300 °C):

Spanning: 230V

Vermogen: 25W
Hittebestendigheid: Afbeelding 5
Fitting: G9 (stekkerlamp)

Volg de volgende stappen om de ovenverlichting te vervangen:

1.
2.
3.

© N o 0o A

Schakel de zekering uit.

Laat de oven afkoelen.

Open de ovendeur en verwijder het schutglas.

Draai de defecte lamp tegen de klok in en verwijder hem.
Schroef de nieuwe lamp in.

Plaats het schutglas terug.

Schakel de zekering in.

Zet de ovenfunctiekiezer op de stand 'licht' en controleer of
de lamp werkt.

Neem in geval van een storing contact op met de
klantenservice.

NL

Afbeelding 15 Glasplaat

it
i
D

Afbeelding 16
Binnenverlichting
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16 Praktische tips om te koken en bakken/braden

Hier zijn enkele belangrijke tips hoe u energiebesparend en efficiéent met uw nieuwe kookplaat
en kookgerei om moet gaan.

De diameter van de kookpanbodem moet even groot zijn of iets groter dan de diameter
van de kookplaat.

Let er bij het kopen van kookpannen op, dat vaak de bovenste diameter van de kookpan
wordt aangegeven. De bovenste kookpandiameter is meestal groter dan de bodem van
de kookpan.

Snelkookpannen zijn bijzonder tijd- en energiebesparend vanwege de gesloten
ovenruimte en de overdruk. Door korte kooktijd worden vitamines gespaard.

Zorg altijd voor voldoende vioeistof in de snelkookpan, omdat bij een lege pan de
kookplaat en de kookpan kunnen worden beschadigd door oververhitting.

Indien mogelijk de kookpannen altijd met een passende deksel sluiten.

Voor elke hoeveelheid voedsel moet de juiste pot worden gebruikt. Een grote, nauwelijks
gevulde pot vraagt veel energie.

Bakvormen en bladen met zwarte oppervlakken geleiden de hitte beter en verkorten de
baktijd.

Bakplaten met een licht of glanzend oppervlak worden niet aanbevolen voor het bakken
met boven- of onderwarmte, omdat de bodem van de bakwaren mogelijk niet goed
doorbakt.

Verwarm de oven voor het gebak voor. De stand 3 is geschikt voor het bakken.
Inschuifhoogte van onderen.

Gebruik de restwarmte. Schakel het apparaat iets eerder uit en laat het gebak nog 5
minuten bakken.

Voordat u het gebak uit de oven haalt of het apparaat uitschakelt, controleert u de
bakkwaliteit met een dunne houten staafje. Als het gebak klaar is, is het houten staafje
droog en schoon na het inprikken in het gebak.

De gegevens in de tabellen dienen slechts te worden opgevat als aanwijzingen die naar
eigen ervaring en gewoonten kunnen worden gewijzigd.
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Ovenfunctie: Boven- en onderwarmte

TAART
Type gebak

Tulband / marmercake
(Gugelhupf)

Zandkoek
Taartbodem
Sponstaart

Fruitcake
Kaas-/kwarktaart
(kruimeldeeg)
Vruchtencake (theekoek)
Brood (volkoren-
/meergranenbrood)

Fruitcake:

- Kruimeldeeg

- Brooddeeg
Kruimeltaart
Rolgebak

Pizza (op dun deeg)
Pizza (op dik deeq)

Cookies
Bladerdeeg
Baiser (meringues)

Boven-/Zonderwarmte

Inschuifhoogte Temp. [°C]

170-180
160-180
170-180
170-180

I\)ll\)l\)l\)
w

2 160-180
2 210-220

w

170-180

160-170
180-200
220-240
190-210

N WNW

160-170
180-190
90-110

w ww

NL

Baktijd

[min]

55-80
65-80
20-30
30-40
60-70

60-90

40-60
50-60

35-60
30-50
30-40
10-15
10-15
30-50

10-30
18-25
35-45
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Praktische tips voor het bakken van vilees

o Alleen viees met een gewicht van meer dan 1 kg mag in de oven worden bereid, voor
kleinere porties is het aan te raden om op de kookplaten te koken.

e Voor het bakken adviseren wij het gebruik van vuurvaste schalen met hittebestendige
handvatten.

e Bij het braden op een rooster of grill is het aan te raden om een bakje met een beetje
water in de onderste bakplaatrichel (vetpan) te plaatsen.

e Minstens één keer, na de helft van de kooktijd, moet het braadstuk worden omgedraaid;
tijdens de kooktijd moet het braadstuk af en toe worden overgoten met de resulterende
saus of met heet, gezouten water, zonder gebruik te maken van koud water.

e De gegevens in de tabellen dienen slechts te worden opgevat als aanwijzingen die naar
eigen ervaring en gewoonten kunnen worden gewijzigd.

BRADEN Inschuifhoogte Temperatuur [°C] Gaartijd
Vleessoort Boven-/Zonderwarmte Boven-Zonderwarmte in min
Rundsvlees Per 1 cm
Rosbief / filet,

-binnen licht bloedend 3 250 12-15
‘medium

rare'/saignant

Oven voorverwarmd: 3 250 15-25
-half doorbraden

'medium'/a point 3 210-230 25-30
-doorbraden 2 200-220 120-140

'well done'/bien cuit
Runderlapje

Varkensvlees

Gebraad 2 200-210 90-140
Ham 2 200-210 60-90
Varkensfilet 3 210-230 25-30

2 200-210 90-120
Kalfsvlees

2 200-220 100-120
Lamsvlees
Wild 2 200-220 100-120
Gevogelte
Kip 2 210-220 40-55
Gans (ca. 2 kg) 190-200 150-180
Vis 2 210-220 40-55

* De gegevens in de tabel hebben altijd betrekking op 1 kg.

Voor elke extra kg moet u ongeveer 15-25 minuten bijtellen.
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17 Klantenservice

NL

Als de storing niet wordt verholpen door de bovenstaande opmerkingen, neem dan contact op
met de klantenservice. Voer in dit geval geen verdere werkzaamheden zelf uit, met name aan

de elektrische onderdelen van het apparaat.

bediening of van een van de beschreven storingen is ook tijdens de

6 » Een bezoek van de servicemonteur in het geval van een verkeerde
garantieperiode niet kosteloos.

Adres klantenservice:

EGS GmbH
Dieselstralle 1

33397 Rietberg / DUITSLAND

Duitsland: 02944-9716760
Benelux: +492944-9716790
Andere: +492944-9716733
E-mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.egs-gmbh.de

Voer reparatieorders online in of scan de QR-code (zie achterkant van de gebruiksaanwijzing).

Houd de volgende informatie gereed voor een snelle afhandeling van de reparatieorder:

1) Model
2) Versie
3) Batch
4) EAN

evenals het volledige adres, telefoonnr. en de foutbeschrijving.

Apparaatspecifieke informatie staat op het typeplaatje aan de binnen- of achterkant van het

apparaat.
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18 Garantievoorwaarden

Garantievoorwaarden

Als koper van een Dalbach-apparaat heeft u recht op de wettelijke garantie uit het koopcontract met uw
dealer. Daarnaast geven wij u een garantie voor de volgende voorwaarden:

Vergoedingstermijn

De garantie is 24 maanden geldig vanaf de datum van aankoop (er moet een aankoopbewijs worden
verstrekt). Tijdens de eerste 6 maanden worden defecten aan het apparaat kosteloos geélimineerd, op
voorwaarde dat het apparaat zonder enige moeite toegankelijk is voor reparaties. In de volgende 18
maanden is de koper verplicht om te bewijzen dat het defect al bij levering bestond.

In het geval van commercieel gebruik (bijv. in hotels, kantines) of gedeeld gebruik door meerdere
huishoudens, is de garantie 12 maanden vanaf de datum van aankoop (er moet een aankoopbewijs
worden verstrekt). Tijdens de eerste 6 maanden worden defecten aan het apparaat kosteloos
geélimineerd, op voorwaarde dat het apparaat zonder enige moeite toegankelijk is voor reparaties. In de
volgende 6 maanden is de koper verplicht om te bewijzen dat het defect al bij levering bestond.

Door gebruik te maken van de garantie wordt de garantie voor het apparaat of de nieuw geinstalleerde
onderdelen niet verlengd.

Omvang van de eliminatie van de gebreken

Binnen de opgegeven termijnen elimineren we alle defecten aan het apparaat, die aantoonbaar te wijten
zijn aan gebrekkige uitvoering of materiaalfouten. Vervangen onderdelen worden ons eigendom.

Uitgesloten zijn:

Normale slijtage, opzettelijke of nalatige schade, schade als gevolg van niet-naleving van de
gebruiksaanwijzing, onjuiste opstelling resp. montage of aansluiting op verkeerde netspanning, schade
door chemische of elektro-thermische effecten of door andere abnormale omgevingsomstandigheden, glas,
lak of emailschade en mogelijk kleurverschillen en defecte lampen. Evenzo zijn defecten aan het apparaat
uitgesloten, die het gevolg zijn van transportschade. We zullen ook dan geen diensten verrichten, wanneer
- zonder onze speciale, schriftelijke toestemming - door onbevoegde personen aan het Dalbach-apparaat
is gewerkt of onderdelen van vreemde oorsprong werden gebruikt. Deze beperking is niet van toepassing
voor foutloze, door een gekwalificeerde vakman met onze originele onderdelen, uitgevoerde
werkzaamheden voor de aanpassing van het apparaat aan de technische beschermingsvoorschriften van
een ander EU-land.

Geldigheidsbereik

Onze garantie is van toepassing op apparatuur, gekocht in een EU-land, en dat in de Bondsrepubliek
Duitsland of Oostenrijk wordt gebruikt.

Voor apparatuur die in een EU-land is gekocht en naar een ander EU-land is gebracht, worden diensten
geleverd in het kader van de landspecifieke garantievoorwaarden. Een verplichting om garantie te
verlenen bestaat alleen dan, als het apparaat voldoet aan de technische voorschriften van het land waar
de garantieclaim wordt ingediend.

Voor reparatieorders buiten de garantieperiode geldt:

Als een apparaat wordt gerepareerd, moeten de reparatiefacturen onmiddellijk en zonder aftrek worden
betaald.

Als een apparaat wordt gecontroleerd of een begonnen reparatie niet wordt voltooid, dan worden reis- en
arbeidskosten in rekening gebracht. De advisering door ons klantenadviescentrum is gratis.

Neem in het geval van service of bij bestellingen van reserveonderdelen contact op met onze
klantenservice

EGS GmbH klantentelefoon voor Duitsland: +49 2944 9716-760
GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzbuttgen
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19 Technische gegevens

Merk Dalbach
HEO1
Model KFH60-01
Spanning/frequentie V/Hz 380-415 / 50
Aansluitwaarde geheel W 8350
Aansluitwaarde oven W 2350
Vermogen baklamp W 25
Afmetingen, onverpakt oven mm BxDxH 595x595x558
Gewicht, onverpakt kg 28,5
EAN nr. oven 4016572411515
EAN nr. kookplaat 4016572411522

*Technische wijzigingen voorbehouden.

Alle apparaat-specifieke gegevens van het energielabel zijn door de fabrikant van het apparaat
bepaald volgens in heel Europa gestandaardiseerde meetprocedures onder
laboratoriumomstandigheden. Deze zijn opgenomen in EN 50304. Het werkelijke energieverbruik
van de apparaten in het huishouden hangt natuurlijk af van de plaats van installatie en het
gebruikersgedrag en kan daarom hoger zijn dan de waarden die door de fabrikant van het
apparaat onder standaardomstandigheden zijn bepaald.

CE markering

Op het moment van marktintroductie voldoet dit apparaat aan de vereisten uiteengezet in de
Richtlijnen van de Raad inzake de onderlinge aanpassing van de wetgeving van de lidstaten met
betrekking tot RL 2014/30/EU inzake elektromagnetische compatibiliteit en betreffende het
gebruik van elektrische apparatuur binnen bepaalde spanningsgrenzen RL 2014/35/EU.

Dit apparaat is gemarkeerd met het CE-keurmerk en heeft een verklaring van overeenstemming
voor inspectie door de bevoegde markttoezichtautoriteiten.
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20 Oude apparaten afvoeren

Dit apparaat is opgemaakt in overeenstemming met de Europese regelgeving voor
afvalverwerking

2012/19/EU

Het zorgt ervoor dat het product op de juiste manier wordt afgevoerd. De
milieuvriendelijke verwijdering zorgt ervoor dat eventuele gezondheidsschade als gevolg van
onjuiste verwijdering wordt voorkomen.

Het symbool van de vuilnisbak op het product of de begeleidende documenten geeft aan, dat dit
apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden. In plaats daarvan moet het naar
het verzamelpunt voor het recyclen van elektrische en elektronische apparatuur worden
gebracht.

De verwijdering moet worden uitgevoerd volgens de plaatselijke voorschriften. Neem voor meer
informatie contact op met uw gemeente of afvalverwerkingsbedrijf.

Maak de gebruikte apparatuur voér verwijdering onbruikbaar:

- Trek de netstekker uit het stopcontact.
- De stekker van het netsnoer scheiden.

Kinderen herkennen vaak niet de gevaren van huishoudapparaaten. Zorg voor de nodige
toezicht en laat kinderen niet met het apparaat spelen.
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Dalbach

2 €T EVTOIXICOMEVOU (POUPVOU UE UAAOKEPAMIKN
€OTIO

Komplet ugradbena pecnica sa
staklokeramickim ploCama za kuhanje

HE-01
KFH60-01

ObNYoOC XpNnong Kal cLVAPUOAOYNONG

Upute za uporabu i montazu
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Eicaywyn

MpoToU BE0ETE TN CUCKEUN O AsiToupyia, d1aBACTE NPOCEKTIKA AUTOV Tov 0dnyo Xprnone.
MNepiAapBavel onPavTikeG unodeieic aopaleiag yia TNV eykataoTaon, Tn AsiToupyia kai
OUVTHPNON TNC OUOKEUNG. O owaoTOC XEIpIOKOC OUUBAAAEI onpavTika oTnv anodoTIKn Xpron
EVEPYEIAC KAl EAAXIOTONOIEI TNV KATAVAAWON EVEPYEIAC KATA TN AgIToupyia.

H AavBaouévn Xxprnon TnG CUCKEUNG MNOpPEi va enipépel Kivouvoug, €101ka yia naidid.

®uldooeTe Tov 00NYO XProNG, WOTE vVa UNOPEITE VA AVATPEXETE O AUTOV 0TO HEAAOV. O 0dnyoc
XPHong npénel va napadideTal og eENAKOAOUBOUG KaTOXOUG. Av €XETE EpWTNOEIC YIa BEuATa nou
BewpeiTe OTI Oev NepIypapovTal ApKETA AvaAuTika o auTtdv Tov odnyo Xpnong n av enBupeiTe
va AGBeTe évav veéo odnyo Xprnong, enikoIvwVvAoTE Je TNV EEunnpéTnon NeAaTtwv TnG Meppaviag n
METABEITE OTNV 10TOC0EAIdA UAC.

O KATaoKEUAoTNG £pYAdETAl OCUVEX®G YIA TNV NEPAITEPW £EENIEN OAWV TwWV TUNWV KAl TWV
HOVTEAWV OUOKEU®V. ZNTOUNE TNV KATavonon oag, Kabwc n eTaipeia pag eNpUAACOETAl yia
TuXOV AAAGYEC OTO OXNMA, Tov €EONAIOUO KAl TNV TEXVOAOYIA TwV CUOKEUWV,

MpoBAenopevn XpRon

H ouokeur npoopileTal yia 1IDIwTIKN/oIKIaKr Xpron. H ouokeun evOsikvuTal yia To MAyEipepa Kal
TO WNOIPO Tpoidwyv. OnoiadnnoTte aAAn xpnon Bswpeital w¢ un npoBAenoduevn. Av n CUOKEUN
xpnaoigonoin®ei yia enayyeApaTikoUg okonouUc, yia AAAoug Gkomnoug ) av o XEIPIOKOC TNG YIVEl e
OIapOPETIKO TPOMO ano auTov nMou nNepypapeTal aTiG odnyYieg XeIpIohoU, AaBeTe undwn OTI 0
KATAOKEUAOTNG OV PMOpEi va avaAdaBel kapia eubuvn yia evoeXOUEVEG NMIEC.

H npoBAenopevn xpron nepIAaPBavel eniong Tnv THPNON Twv cuvlnkwv AsIToupyiag Kai

OUVTHPNONG NOoU £XEl Npokabopigsl 0 KATAokeuaoTNG. OI JETATPONEG ) O TPOMOMOINCEIG OTN
OUOKeUr anayopelovTal yia AOyoug acpae&iac.
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MNa TNV acpAaAsid oag

1 Tatnv aocpdleld oog

MNa Tnv aopaAn kai cwoTn Xpnon, d1aBacTe eNINEAWC TIC 00NYIES
XpPHonG Kal Ta undAoina ouvodeUTIKA £yypagpa TOU NpoidovTog Kal
(PUAGETE Ta yIa YETAYEVEDTEPN XPHON.

'OAgG ol unodeisic aopaAsiag oTov NapovTa odnyo Xpnong
enionuaivovTal ge éva oUupBoAo npoeidonoinong. O1 unodei&eig
aopaleiac unodeikvUouv £€ykalpa Toug niBavouc Kivouvoug.
Mpénel va diaBadeTe Kal va TnPEeiTe onwadrnoTE auTEC TIG

NANPOQOpIEC.
EngEnynon Tov unodci§ewv ac@alAeiag

A KINAYNOZ

Mpoaodiopilel pia enikivduvn KATAoTaon, n onoia npokaAei
B8avaTto r coBapdTATOUC TPAUPATIONOUG av Oev anopeuxdei!

A NPOEIAOMOTHEN

I'Ip006|i| ulaanivéuv KTCIOTCIGI’], n onoia pnopsi va
npokaA€oel BavaTo r coBapOTATOUG TPAUMATIOPOUC av Ogv
anogpeuxOei!

/A MPOZOXH

Mpoaodiopilel pia enikivdouvn katdoTaaon, n onoia Ynopei va
NPOKAAEDel EAd@poUC 1 HETPIOUG TPAUMATIOWOUG av dev
ano@euxOei!

NMPOZOXH

Mpoaodiopilel Wia kaTaoTaon, n onoia NPokaAei UAIKEG CNHIEG av
Oev ano@euxOsi.

AedvaToq AOYw nAekTponAn&iag

& Kivduvog CepaTiopaTtog
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MNa Tnv aopdaieid oag

1.1 AoddAetla kat evbovn

A KINAYNOZ

AOC'IVCITOQ Aoyw nAekTponAndiag!

MnV aKOUUMNATE MOTE Wi NAEKTPIKI CUOKEUN, AV €XETE
Bpeyueva xEpia n nodia rn 6Tav sioTte EunoAuTol.

Av To KaA®OI0 NApoxG peUPATOC EXEl UMOOTEI {NUId,
NpENEl va avTikaTaoTaBsi auéowd ano Tov npoundeuTnh,
TOV TOMIKO €Unopo N To TUNRHa EEunnpéTnong NeAaTtwy.
Mnv XpNOILONOIEITE NAEOV TN CUOKEUN, AV €XOUV UMOOTEI
{NUIEC 01 OUVOECDEIC KAAWDIWV 1N oI GUVOETHOI PIC.

Av n eoTia 0gv ynopei NA€ov va ansevepyonoinBsi Aoyw
€VOG EAQTTWHATOC:

AnevepyonoinoTe auéows TNV acPAaAgia Tou oniTioU
KaAéoTe 1o Tunua EEunnpétnong MNehaTwv

A KINAYNOZ

Ao@adAsia atopmwv nou Xpilouv npooTraciac:
MNaid1a ka1 AToHa HE HEIWHEVEG IKAVOTNTEC!

H napoloa ouokeun unopei va xpnaoigonoin®si ano naidia
8 eTwv Kal Navw, Kabwg Kal anod AToua HE YEIWHPEVEG
OWHATIKEC, aloBNTNPIES | dlavonTIKEG IKAVOTNTEG N ano
AaTopa PE EAAEIYN EUNEIPIOV KaI/T) YVODOEWV:

av auta Ta artopa eniBAEnovTal N EQOCoV EXOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA ME TNV ACPAAr XPNon TNG CUCKEUNG
Kal EpOCoV KATavoouv Toug KIvOUVOUG Nou NpokUNTouv
and auTnv.

Ta naidia dev enITpENETAl va Naifouv PE Tn GUOKEUN.
KpaTtdre Tn ouoKeUun Hakpida and naidia!l

Ta naidid dev emTpENETAl va KaBapilouv Tn CUOKEUN.
YgioTaTal Kivduvog TpaupdTIoHoU AOYW TwV EEXWPIOTWV
diadikaciwv kadapiopou.
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1.2 AoddaAela Kal PoELSOTOLNOELC

/N

&Kivauvog nupkaylag Aoyw Aavlaocpuévng
Xprong!
e [loTE pun QUAGOOETE avTiKeiyeva Nadvw OTIG ECTIECG.

e [loTE NV anoBnkeUeTe eUPAEKTA UAIKA NAVW/KATW ano Tn
OUOKEUN.

— & nepinTwon akouaolag EVEPYONOINoNG TNG CUCKEUNG, TA
UAIKG auTd pnopei va napapgoppwBouyv ) va avapAeyouv,

e Mnv ToNoBETEITE AAOUMIVOXAPTO N MAACTIKA NAVW OTIC
€0TiEC.

e AlQTNpeiTe pakpid anod TNV KAuTr €0Tia oTIONMNOTE WNOpPEi va
AMwoel, n.X. nAaoTikd, yepBpdaveg, kai 101ka faxapn n
@aynTa Je YeyaAn nepIekTIKOTNTA o€ {axapn.

e AIGTNPEITE TIC NAEKTPIKEC OUOKEUEC HAKPIA AMno TIG KAUTEG
£0TiEG.

— Id1aiTepn NpoooXN KATA TO WNAOIUO:
— To AAdi kal To Aino¢ pnopouv va ava@Aeyouyv.
MoT& pnv OBRVETE TO NUPAKTWHEVO AadI i Ainog pE vePO.

/N

&Kivﬁuvoq EYKAUHATOG AOYW KAUT®OV
em@aveiov!

e O e0wTEPIKOC BAAAPOC TOU PpoUpVvoU, To BepOCTOIXEIO, TO
Tawi kal n oxapa ynaoiyaTtog ival noAU kauTda kaTd Tn
AeiToupyia. AlaTnpeite pakpid and naidia!l

e XpnaiyonolsiTe MACTPEG kKoudivag i kKaTaAAnAa yavTia yia
va

— TONOBETHOETE KAl VA aPdIpECETE TN OXAPA WYNoihaTog n
TO TaWi f yia va YupioeTe Ta ¢paynra.

e [lpoToU aaIpECETE TIC KATOAPOAEC, BECTE TOV PUBUIOTN
Bepuokpaciag / pubuioTn evépyelag oTn B€an «0s.

MNa TNV acpAaAsid oag
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MNa Tnv aopdaieid oag

1.3 Adaipeon cuokevwv amo tn cuokevaoia

NMPOzOXH

Kivduvog TpaupaTiopoU AOYy® KowipaTog ano
KATECTPAMMEVEG | AIXHNPEG AKHEG!

— Av n nAdka payeipePaTog / n n6pTa Tou poUpVvou EXEI
unooTei {nuia, TOTe To TUNHUa EEunnpETnong MNeAatwv
NPENEl va TNV €NICKEUACEl / avTIKATACTNOEI AUECWG.

Ynodei&eig perapopacg
EAEYETE TN OUOKEUR Yia TUXOV (NUIEC KATA Tn HeTagopd

/A NMPOZOXH

Kivduvog TpauHaTiIopoU AOyw AavOaoMHEVNG ENICKEUNG!

— OI EATTWHATIKEC OUOKEUEC NpENEl va eniokeudalovTal
HOvVOo ano €EouaiodoTNPEVO NAEKTPOAOYO.

AQaipgon npooTaciag HETaPopag
O @oUpvocC KAl N UGAOKEPAUIKN €0Tia NpOCTATEUOVTAI YA TN
METApOPA TOUG.
e A@aipeoTe OAEG TIG QUTOKOAANTEG TaIVieg, Ta PeAICOA Kal TIG
NAGOTIKEG UEMBPAVEC.

e AQaIpEOTE NPOOEKTIKA TA UNOAEINPATa KOAAAC pe Bevdivn
kabapiopou.

NMPOzZOXH

H cuokeuacia npénel va eivar agiktn.

— & Kapia nepinTwaon Pgnv eykabioTATe Kal BETETE O
AEITOUpYia Pia OUOKEUN Nou €xel unooTei {NUIEC.

— 2€ nepinTwon {nUIAG, ENIKOIVWVNAOTE YE TO TUAMA
EEunnpeTnong NeAaTtwv? 11 ye Tov NpounBeUTH.

1 EEunnpEétnon MeAatwv TnA.+49 2944 9716-791
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0dnyiec evToixiopoU/eykaTaoTaong

2 08nyleg evtoyopou/eykataotaong

ZNHAvTIKEG NANPOYOPIEG yia TOV XpPRoTn
O @ouUpvocg Kal N UAGAOKEPAMIKN €0Tia NpoopilovTal AnoKAEIOTIKA
yla TOV EVTOIXIONO Og KOUCiVEC.

H oUvdeon oTo 0ikTUO PEUNATOG EMITPENETAl va YiveTal povo and
£€vav €EouaiodoTNHEVO NAEKTPOAOYO, O OMoioG PEPEI £YKPION ano

A KINAYNOZ

AKivGuvoq Bavarou Aoyw nAektponAniag!

— H nAekTpikn oUvdeon dev EMITPENETAI VA EKTEAEITAI ano
KN €€ouoiodoTnuéva atopa. Ta aTtoya auTta BETouv Tov
€auTd TOUC Kal AAAoug XpnoTeC o Bavaoipo Kivduvo!

/A NMPOZOX'H

Ano®uyn UAIK®V {nHI®V!
>ag ouvIoTOUME va Pnv TonoBeTeiTe Tov poUpvo JiNAa O WUKTIKN
OUOKEUN, NAUVTAPIO MIATWV 1 OTEYVWTHPIO.

— H AavBaopévn TonoBeTnon ennpealel TNV Katavalwon
evepyelac (WUKTIKEG OUOKEUECG) Kal odnyei oTn dnuioupyia
VEPOU CUMMUKVWONG.

—  ZTNnVv NepIiNTwon Tou nNAuvTnpiou NIdTwv, Ynopei va
npokAnBouUv {nUIEC OTN CUCKEUN.

— O T0iX0G Kal OAEG 0Ol NEPIOXEC, OTIC OMNOIEC EKMNEPNETAI
BeppoTnNTa Navw and Tnv evroixiCouevn NAdka 6a npenel
va €ival aveekTIKEG oTn BepuoOTNTA.

TOV TOMIKO PopEA NAEKTPOOOTNONG.
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00dnyigg evTolIxIoNOU/eyKATAOTAONG

2.1 Howotr 6€on evtol lopou

r..

Eikova 1 @£on gpolpvou Eikova 2 ©¢on uaAoKepauikng oTiag

A760mm_B2 15 mm /50 mm eAax._

C 20mm €Aay. e
D Eicaywyn agpa

E EEaywyn aépa eAay.
5mm

. . . Eikova 4 Xwpi ] )
Eikova 3 Me nnyn Bgpuotntag lkova wpic nnyn beppornTag

A760mm_B1 50 mm /50 mm eAdy.
C 20mm gAax._

D Eicaywyr agpa_

E EEaywyn aépa eAayx. 5mm
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0dnyiec evToixiopoU/eykaTaoTaong

avaypa@ovTtali 6E mm
- Mpiovioya nAdkag epyaociag
oUH@®VA JHE TO OXEDIO
diaoTaocemv 564 x 494 mm
g

— E(ﬁAI —_— 'OA&G 01 31a0TAOCEIG
|
i
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
}
|
I
|

Eikova 5 Tour nAdkac epyaoiac YaAokepayikn €oTia
EEwTepikn didoTaon (nAaioio)

AlaoTaocsig poupvou
oE mm

Eikdva 7 lMAaivn nAeupa poupvou
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0dnyiec evToixIohoU/eykaTAOTACONG

2.2 [poeTolacio CUCKEUWY YLOL TOV EVIOLXLOUO

AQaipeon ocuokeuwV anod Tn CUoKeuaoia

e AQ@QIPEOTE NPOCEKTIKA TOV POUPVO KAl TNV UAAOKEPAMIKN
€0Tia anod Tn cuokeuaaoia.
o EAEyETE TOV OUpPVO Kal TNV UGAOKEPAWIKN €0TIA YIA TUXOV

{nHIEG.

NMPOZOXH

Ano@uyn UAIK®OV {NUIOV!

— AnayopeUeTal 0 eVvTOIXIONOG TNG OUOKEUNG OE
kOTeEpa n TpoxodoniTa.

/A NMPOZOX'H

Kivduvog kowipaTtog AOyw onaocHEvVNG
UaAOKEPAHIKAG NAGKAG HayeIpEPaTog!

— Mnv TonoBeTeiTE TNV UAAOKEPAMIKT £0Tia NAvw GOTIC
UaAOKEPAMIKEG YwViec. Opalon yuaAiouU!
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0dnyiec evToixiopoU/eykaTaoTaong

MpoeToipacia nAdkag epyaociag

e H nAdka epyaciac Tou evTOIXIONEVOU EMINAOU NPEMEl va €XEl NAXOG TouAdaxioTov 30 mm.

e H uaAokepapikr €oTia npénel va sival opilovTia Kal NpENEel va £xel oTeyavonoindei ornv
NAEUPd TOU TOIXOU &vavTl UNEPXEIAIONG UYPWV.

o O1 em@aveleg KoNNg Npenel va o@payloTolyV HeE €10IKO BEPVIiKI, KAOUTOOUK TIAIKOVNG 1 XUTRH
pNTivn, yia TNV anoTpomnr TUXOV (POUCK®WHATOC AOYw Uypaciac.

e H anooTaon Twv NAdiVOV aKgwV TOURAG anod Tov apioTepo 1 Tov IO Toixo NpENel va eivai
TouAdxioTov 50 mm.
H Toun npénel va €dpadletal oTo KEVTPO NAvw ano Ta €NiNAA UNOKATACOKEUNC.
Ta eéninAa Tng koulivag CUMNEPIAGUBAVOUEVWY TWV UAIK®WV UNOCTAPIENG, TNG ENIOTPWONG
EMNIPAVEIAC, TNC KOAAAG KAl TWV OTEYAVONOINCEWY Ba nNpenel va £X0UV ENApkn avtoxn omn
BeppoTNTA, TOUAAGYIoTOoV 100°C oUppwva pe To DIN 68930:2009-112,

2.3 EvtolXlopoG UAAOKEPAULKNG €0TLOC

KaTtda ToVv EVTOIXIOHO TG UAAOKEPAMIKNG £0Tiag, AAUBAVETE
unown odg TIC NApAKAT® unodei&eic.
e EA&yETE Eava TIg dlaoTAOEIC TNG TOPNG OTNV NAdKa €pyaaciac.
e AlaTnpeiTe kaBapa kal xwpig Ainn Ta dkpa TnG TOUNAG. A B
e TonoBeTOTE NPOG Ta EUNPOC TNV UAAOKEPAMIKN £0TIA NAVW Aq/
and Tnv Toun TNG NAAGKAC Epyaociac e TNV EVOEIEN '
UMNOAEINOPEVNG BEPUOTNTAG. l

H uaAokepapikn Ak NpEnel va TonoBeTnOei napaAAnAa

An. 28
max. 40

npog¢ Tn HNPOCTIVH AKHA TNG NAAKAG Epyaciac. / c
e XaunAwoTe apyd TNV UAAOKEPAUIKN €0TIA YEOA OTNV TOMN, E \D
pé?(pl va ClKOU|JI'Ir'].0£I. ' ' ' Eikdva 7 AiaTopn
e [MI€OTE NEPIPETPIKA TA AKPA TNG UAAOKEPAUIKNG ECTIAG. EVTOIXIOUEVNC UGAOKEPAMIKAC
e >TEPEWOTE TNV £0TiA OTNV NAdKa gpyaaciag ano Tnv KATw eoTiac
NAEUPA, XPNOILOMNOIWVTAC: A YaAOKEPAWIKY £0Tia
- 4Tuy. OUVOETNPEG OUYKPATNONG B ZTslyavonoir]o'n
- 4Tpy. Bidec. C |_|I)\CIKCI gpyaoiag
- 4Tux. Bidec. D Bida

E ZQIyKTApag ouykpaTnong

MPOZOXH

TonoBeTAOTE NPOCEKTIKA TNV UAAOKEPAWIKN €0TiA OTNV
nAdka epyaciac. AUTO NPENElI va eEMITEVXOEI kaTa Tnv
npwTn npoonabsia!l
— 2& OIaQOPETIKNA NEPINTWON, N UAGAOKEPAUIKN €0Tia
Oev Pnopei va avuwwbei eUkoAa Kai n
oTeyavonoInTikn Taivia dev KOAAAEl TOGO KAAA KaTa
Tn OeUTEPN Npoondabeia.

2 INa nepIooOTEPEC NANPOPOpPiec ansuBuvBeiTE OTOV KATAOKEUaAaoTH TG koulivag
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0dnyiec evToixIohoU/eykaTAOTACONG

HA&ekTpIKN OUV3EON
Ynodei&eig yia Tov nAekTpoAdoyo

e H ouokeun €xel oxedlaoTei yia oUvdeon OE TPIPATIKO
Kal evaAAaooopevo peupa 380- 415V 3N~50Hz.

e H ovopaoTikn TGon TwvV BEPUOCTOIXEIWV AVEPXETAl OF
230V.

2HMANTIKO

MNa d1a@opeTikn napaAAayn oUvdeong ano Tnv 3-Qaadikn,
EMNIKOIVWVIOTE ONWaodnNMNoTE KE To TUANA EEunnpéTnong
NeAaTwv.

QG aywyo pelPaTOG NpENEl va ENIAEEETE Evav avTioToixa
oxedlaopevo TUno aywyou AapBavovTac unoyn Tov TUMO
OUVOEONC KAl TNV OVOUAOTIKN 10XU TNG koudivac.

0O aywyodg olvdeoncg npénel va ouvdeBei 0To avakouPIoTIKO
kartanovnong.

[TPO20OXH

ZUVOEDTE TOV AYWYO YEIWONG OTOV AKPOJEKTN
TOU PMAOK OKPOJEKTMV HE TN OAMAVON = .

Aywyog Yeiwong
Avolyua / KAgioiuo nAekTpIKAG npidag
e [a Tnv anac®@alion, TonoBeTnoTE TO KAToaBidl (a) kai
METAKIVAOTE TO EAAPPWC Npo¢ Ta KaTw (b).
e [1a TO KA€iOINO, KAEIOTE TO KANAKI KAl a0QAAIOTE TO
aoKwVTac eAagpid nison.
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1 kOKKIVO, 2 E yeiwon, 3 Asukod
Eikdva 8 Enavw akurn eoupvou

ZUHBOAO OUBETEPOU AYWYOU

N |

(=8

HAekTpikn npila

Eikova 9



0dnyiegg evToIXIONOU/EyKATACTACNC

ZUoTaon 3-paocikng ouvdsong (N3)

o HAekTpIkO dikTUO 380-415V, TpIpacikr oUvOEDn HE 4 5 @ E
KMNOevIkO onueio AsiIToupyiac. O_O O/

e H yépupa cuvdéel TOUG aKPOdEKTEC 4-5. /"

e SeIpd @aoswv 1-2-3. N

o OUDETEPOC AYWYOC OTOUC AKPODEKTEC 4 Kal 5.

1 2 3
2.4 Evtolxlopog ¢oupvou L{OL{OL{O

Aedvuroq Aoym nAektponAniiag! —_

— 4 - _
Anavapyonon']m:s r']' EeBIdWOTE TNV qotpr':)\ala | =i | [aF = |
yIa TO NAEKTPIKO KUKAwMa TnG koudivag. | H H |

2uvOEOTE TOV POUPVO OTO JIKTUO PEUNATOC. m | | |ﬂ-| I\

L=

e 3NpwETE TOV POUPVO EAAPPWG NETA OTO VTOUAAnNI g
EVTOIXIOKOU NOU NPOETOINACATE NPONYOUNEVWG Kal
OUVOEQTE TOV OTNV €0Tid.

. ZUV'EEOTE TO KOKKIVO Kal TO )\EUK(') PIG TNG €oTiag Sworh AdBoc
avTioToIXa oTnv KOKKIvR unodoxn 1 kal oTn Agukn Eikéva 12 SOV3E0T ic TNC £0Tiac e
unodoxn 3 oTnv enavw akun Tou @oupvou. BAEéne Eik. TOV QoUpVo
8 Enavw akur gpoupvou.

e ZNpwETE TOV QOUPVO PEXPI TEPHA KMECA OTO VTOUAAnNI
gvTOIXIOMOU. XpnaolhonoinaTe TEooepIG BIdES Kal
ac@alioTe Tov 0€ AuTnVv Tn B€on, oTa onueia nou g g
aneikovifovTal oTto ox&dio Tng Eik.11.

TeAIkOG EAgyXo0G
PuBpioTe 0Aoug Toug diakonTeg TG koudlivag oTn B€on «0»

e EvepyonoinoTe NdAl TNV ac@Aaieia Tou NAEKTPIKOU ﬂ E
KUKA®MATOG TNG koudivag 4“ ﬂh
e PuBuioTe TNV wpa oTov XpovodiakonTn (availoya PE To
HOVTEAO)
e EvepyonoinoTe TIG {WVEG HAYEIPEPATOG KAl TOV PpoUpVo Eikéva 11 ®oUpvog

Kal EAEYETE TN AsIToupyia Toug

2.5 Aneykataotoaon poUpvou Kot
UOAOKEPQULKNG €0TLOC

AO&VUTOQ AOyw nAektponAnsiag
Anevepyonoinate ) EERIdWOTE TNV aocPAaAeia yia
TO NAEKTPIKO KUKAWWUA TNE koudivag.
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MpwTn B€0n ot AsiToupyia

lNa va aneykaraoTrOETE TOV PoUpVo:

— AUoTe kal Tic 4 Bideg oTepewong, Eik.11
— ZNKWOTE EAAPPWC TOV PoUpPVOo Kal aPpaipeoTE
— Ta dUo PIC Mou ouVIEOUV TNV €0Tia HE ToV poupVvo.

NMPOZ0OXH

YAIkEG {nHIEG!

— H uaAokepapikn €oTia npenel va
aneykabioTaTal kai va eniokeualerai
HOVO ano To TUAua EEunnpétnoncg
MeAaTwVv TOUu KATAoKeuaoTn N and vav
€E0UOI1000TNHUEVO NAEKTPOADYO.

H uvaAokepapikn €0Tia, n onoia £xel enikoAANBei oTnv nNAdka
gpyaociag, dev PNopei va aneykataoTabei eUKoOAd.

3 MNpwtn B€on og Asttoupyia

Mpiv anod Tnv NpwTn Xpron, kabapiote oxoAaoTIka Tov (poUpvVo.

1. TMa kaAn opatdTnTa OTOV POUPVO, YUPIOTE TOV EMIAOYEQ
AgIToupyiag oTov WTIONO, N Bepuokpacia Napapevel oToug
0°C.

2. A@aipéoTe Ta NnpooBeTa EapThApaTa, NAUVETE Ta Pe XAlapo
vEPO KAl OTEYVWOTE Td.

3. OgpudveTte Tov poUpPVo OTN WEYIOTN Bepuokpaacia yia 45
AenTA. 'ETOI TUXOV UNOAEINUATA KATAOKEUNC KaiyovTal Kal n
NPOOTATEUTIKN MEUPBPAVN OTO ECWTEPIKO TOU POoUPVOU
kawaAileTar.

4. A@pnoTe Tov @oUPVOo va KPUWOEl Kal kKaToniv kabapioTe Tov
£0WTEPIKO BAAApO Tou @oUpVoU WE £va Bpeyuévo navi yia
va apalipECETE OAA TA UMOAEiPpaTa.

MPOZOXH

Kivduvog npokAnong Znpimv!
— Mn xpnoldonolIsiTe aixunped f AsiavTika
péoa kabapiopoU, KaBwg auTd NpokaAei
{nuIEC OTNV enipaveia.
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A&eIToupyia

4 Astoupyla

4.1 Newtoupyleg poupvou tl‘.:
PuOuioTnG Beppokpaciag poUupvou .

O puBUIOTAC evepyelac poUpvoU ENITPENEI T pUBUICT BEpuoOKPATIOV — .
HETAEL 50°C kai 250°C. AT N S
AVEEAPTNTOG PWTICHOG poUpvou LN
O e0wTEPIKOC BAAApOC Tou poupvou QWTIETAl AV YUPIOETE TOV
gniAoyea AslToupyiqq 0€ AQUTAV TN 'Géon. ' ' \ /
XpNOIYOMNOIEITE AUTAV TN AsIToupyia n.X. Kata Tn dIApKeIa Tou - o
kaBapiopol Tou E0WTEPIKOU BAAAPOU Tou QpoUpVvou.

7/ \
Karw kal navw avrioraon i

Av yupioeTe Tov eniAoyEa AsiToupyiag o auTtrv Tn B€on, To (EoTaua
yiveTal hge Tov guvnon Tpono.

Karw avrioTtaon

]
>e autnv Tn B€on, 1o {éoTapa yiveral Jovo Pe KATw avriotaon. H L —
BepUOTNTA NPOEPXETAl ANO TO KATW BEPUAVTIKO OwHA. D —
AuToc 0 TUNOG BEpuavong evOsikvUTal YIa MO EVTOVO YWHOIKWO ToU
(paynTou anod TNV KATw nAgupd. M.x. yia To Yfolho uypou @ayntou e
@poUTa f yia To CUMNANPWHATIKO WHJIWO.

. . L ]
Enavw avTioTaon N’
e autnv Tn B€on, 1o {éoTapa yiveral yovo Pe enavw avTiotaon. H ( )
BepuOTNTA NPOEPXETAl ANO TO ENAVW BEPUAVTIKO OMMA. G

AuToc o0 TUNOG BEpuavong evosikvuTal n.X. yia
TO WNOIPO evOC OOUPAE (WNOIKO oykKpadTeV) | YAUKA Pe @poUTa.
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AgiToupyia

4.2 Xelplopoc ¢ovpvou

Me Tov puBuioTn Beppokpaciac, eNIAEETE TNV eMBuUPNTR Beppokpaaia
Tou oupvou PeTa&u 50-250°C

[MPO2OXH

Kivduvog npokAnong ZnHimv!
Mn yupileTe anoToUA TOV PUBUICTH EVEPYEIAC
@oUpvou népa anod Tnv TeAIKN BEan.

/N

KiviuvoG EYKAUHAT®OV AOY® TWV KAUT®OV

ENMNIPAVEIOV TG UGAOKEPAMIKNAG E0Tiag!

O1 €0TiEC YaAyeIp€PATOC Kal N Nepioxn yUpw anod auTeg
£€X0UV MoAU WwnAn Beppokpaaia.

— Mnv akouunaTe NoTE TIGC KAUTEC ENIPAVEIEC.

— 'OTaVv TEAEIWVETE TO PAYEIPEPA, ANEVEPYOMOIEITE TN
OUOKEUN.

— Mnv aQnveTe Ta BgpuoaToixeia avapuéva, av ol
KaToapOAEC Kal Ta Tnyavia €ival adeia r dev €xouv
TonoBeTnOsi.

— KpartdTte yakpld Ta aropda nou Xpigouv
npooTaciag, Ta naidid KAt Twv 8 ETOV KAl TA
Karoikidia {wa.

H €vdei&n AeiToupyiac avapel péxpl va emTeuxOei n enIAeyuévn
Bepuokpacia oTov gpoupvo.

H evepyonoinon Tou poUpvou onuaTodOoTEITAl HETW TNG KITPIVAG
Auxviag eAeyxou.

KaTd Tn O1dpKela TOU WYnaoidaTog, n €vOsIEN AsiToupyiag evepyonolsiTal

Kal anevepyonolsiTal kata diaothpaTa. (AsiToupyia BgpuooTdTn Tou
@oUpvou).

EKUETAAAEUTEITE TNV UNOAEINOUEVN BEpUOTNTA. ANEVEPYOMOINOTE TOV
@oUpVo nepinou 5 AenTd vwpiTEPa KAl EKTEAECTE CUUNANPWHATIKO
WNAOIMO TWV QaynTwv yia 5 AenTd.

MNa Tnv anevepyonoinon: EnavagépeTe Tov eniAoyEa AsiIToupyiag
@oUpvou Kal Tov pubuioTr Beppokpaciac @oUpvou oTn B€on «0».

XE€IPIOHNOG UAAOKEPAHIKNAG E0TIAG

H eoTia €xel eEonAioTei pe {WVEC HAYEIPEPATOC DIAPOPETIKNG
dlauETPOU Kal I0XU0G. H nepioxn nou Beppaiveral enionuaiveTal Ye
oaen Tpdno navw oTtnv €oTia. Ma Tnv KaAuTepn 10XV BEpuavaong,
TONoOETeITE TA Payelpikd okeUn akpIBWC NAvVwW OTNV ENICNKACHEVN
{wvn YayeipEPaToc.
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[e] 'EvdeIEn AsiToupyiag
(d1adikaoia BEppavaong
ogTov @oupvo)



A&eIToupyia

4.2.1 KatdAAnAa payeLpLkd okeun

H enmipdvela payeipepaTog Kai n Baon Tng KatoapoAag 6a
npéEnel va eival navra kabapEg Kal oTEYVEG.

KaTtoapoAeg kal Tnyavia pge ayoyn, Asia Baon

Mayeipika okeln avBOekTikd oTn BepuodTNTa «TNnpPEiTE TA
OTOIXEIQ TOU KATAOKEUAOTN»

Mnv XpNOILONOIEITE KATOAPOAEC and NAAcoTIKO 1] KATOAPOAEG
TWV OMOIWV N ECWTEPIKA MAEUPA €XEI ENIOTPWACN AAOUUIVIOU.

Ka@apiopog TNG €0Tiag HETA ano kAabe
Xpnon

1. ZkounioTe Tnv €o0Tia pe €va BpeyPEVO navi kai Aiyo
anoppunavTiko.

2. XTEYVWOTE TNV £0TiaA YE €va kabapod navi.

3. AQaipéoTe aUECWC TUXOV UNOAEINUATA PpaynTwV Kal
nITAIAIEG and Ainn.

4. Tia NepIOCOTEPEC NANPOPOPIEG OXETIKA UE TOV

kaBapiopo, avaTpEETe oTo KePAAalio «Kabapiopog kai

PpovTIda».

NMPOZOXH

YopioTaTtal Kivduvog npokAnong {nuiov oTnv
UaAOKEPANIKN €0Tia AOyw Tpaxlag Baong Tou
okeUoug.

XpNoIPOnoIEiTE HOVO PAVYEIPIKA OKEUN Nou
BpiokovTal og ayoyn KaTtaoTaon.
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AgiToupyia

BaBuidec anddoong (Baduidec L) Tou pubuIoTh eveEpyelac

BaOuida L | PuBuioTinc evépyEelac
MpoBgpuavon

WRoigo Aaxavikwv
Mayeipepa oolinag

Apyo wnoipo

WAoo kpéaTog / wapiou
Fpriyopo payeipepa / wroigo

ol WN

Evepyonoinon Tng €oTiag

01 {wveg BEpuavong pubpilovTal HEOW TWV PUBUIOTWYV EVEPYEIAC NOU
BpiokovTal oToV Nivaka XEIPIGPOU TNG EVTOIXIONEVNC GUOKEUNG. Ol
PUBUIOTEG EVEPYEIAC ENITPENOUV Wia Tpononoinon Tng pUBJIoNG
diatnpnong BeppoTnTag (nepinou 7% TnG BeppoxwpnTIKOTATAG)
MEXPI TN WEYIOTN Bepuokpaaia.

EkTOG ano Tov pubuIoTn eVEPYEIAG ) Tov OIAKOMNTN ENAPNG, EXEI
TonoBeTnOei eniong éva oxedidypaupa TwV £0TIWV, TO OMoio
unodeikvuel Tn B€on TnG avTioToiXNG €0Tiag. Mia QwTEIVR €vOeIgn
avapel yOAIG n oTia Eenepdaoel Tn Beppokpaacia Twv 50°C (&vdeign
UMOA&INONEVNG BepPOTNTAC) Kal oBrVel HOAIG N Bepuokpacia NeEoel
nail kKatw anod auTnyv TNV TiuA.

Angvepyonoinon TnG UAAOKEPAMIKNG £0TIAG

lupioTe Tov puBuIoTN evEpYEIAg oTn B€an «0».
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5 KaBaplopog katl ocuvtrpnon

KaBapiopoc kai cuvthipnon

Mpiv ano OAeg TIG epyaciec kabBapiopgou KAl ouvTnpnongG Npenel va
AMNEVEPYONMOIEITE TN CUCGKEUN KAl va TNV AQRAVETE VA KPUWOEI
NANPWC.

/N

A1appoEG oTNV UAAOKEPAMIKN €0TiA Kal

oTOV POoUpPVO

Kivduvog nAekTtponAngiag!

— Mn XpNOIMOMNOIEITE NOTE OUOKEUEG
kaBapiopou pe aTtpd. Mnopei va sioxwproel
uypacia ota NAeKTpIKA eEapTnuara.

/\ NMPOZOXH

Kivduvog {epaTiopaTtog AOyw KauTou vepoU
KAaTa ToV Kalapioyo.

— EmA&ETE pia Beppokpacia vepoU wOTE va
KNV Jnopei va npokUWel Kivouvog

CepaTiopaToc!

/A NMPOZOXH

TPAUHATIOHOG ano KOWIHO KATd Tn

Xxpnon §EoTpwv EUPIoTIK®WV AeNidwV.

— 01 EupIoTIKEG Aenideg eival eEalpeTIka
aIxunPES

/\ MPOZOXH

KaTa Tig epyaociec kabapioyol/cuvTrpnong atn
OUOKEUN, NpooTATeUETE TA XEPIA KAl Ta OAXTUAG
0ag ano TuxoV JAaykwua oTnv nopTa Kal Tov
MEVTECE ao@aAiong
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KaBapiopoc kal ouvThpnon

YaAoKepAHIKN €0Tia

KaBapioTe TNV UaAOKEpPAUIKN £0Tia PE €va BpeyUEVO navi Kai
OTEYVWOTE TNV HUE €va OTEYVO Navi.

KaBapioTe TiIc akaBapaoisg e (e0TO VEPO Kal anoppunavTiko n
KaBapioTe TNV UGAOKEPAWIKN £0Tia PE €va KABAPIOTIKO KEPAUIKDV
£0TIWV TOU EUMNopiou.

>KkounioTe auéowe Ta paynTa nou £xouv XuBei, Ta unoAsiypaTta
PaynTwv Kai TIG MIToIAIEG and Ainn.

>TIC AKOAOUBEC NEPINTWOEIC pUBHIETE AUECWC TNV NAPOXN EVEPYEIAG
oto «0» kal

e av undapyouv unoAcippara Jaxapng, kadapiote TNV
enipaveia ye {eoto vepod.

e av undpyouv OXIOHEVA KOUKATIA AAOUHIVOXAPTOU Kal MAAOTIKA
HEPN NouU £Xouv AlWoel KaTa AdBog, kabapioTe oxoAdoTIKA TNV
enipavela ye Ceotd vepd kal €éva EEoTpo EUPIOTIKNG Aenidac.

e AQalpeiTe TIC eniJoveg akaBapaoieg Pe €101k KAOApPIOTIKA PEOQ.

e KaTa Tn Xpnon €IdIK®wV KadapioTIK®WV UAAOKEPAUIKWV
ENIPAVEINV, TNPEITE ONWOONNOTE TA OTOIXEId TOU
KaTtaokeuaoTn!

doupvog
e KaBapileTe TOV poUpPVO PETA ano kabe xpnon.
e AQNVETE NPWTA TOV POUPVO VA KPUWOEI.
e Katd Tov kKaBapiopo, EVEPYOMNOIEITE TOV PWTIOKNO TOU PoUpPVoU,
WOTE va €XETE KAAUTEPN opaTdTNTA OTNV NEPIOXn kadapiouou.
e KabBapileTe TOV EOWTEPIKO XWPO TOU POUPVOU POVO PE (e0TO
vEPO Kal Aiyo anoppunavTiko.
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KaBapiopoc pe atuo Steam Clean:

—> e £€va doxeio nou €xel TonoBeTnOei oTnNV KATW NAgUpa
TOU NpWTOU NAXN oupTapiou, piEte 0,25 | vepo (1
noTnpt).

—> KAeioTe Tnv ndépTa Tou Qpoupvou.

—> PuBuioTe Tov pubuioTn Beppokpaaciac poUpvou OTOUG

«50°C» kal yupioTe Tov puBuIOoTH AgIToupyiac gpoupvou

oTn B€on «KaTtw avTioTaon».

—> lMpoBepudveTe TOV E0WTEPIKO XWPO TOU PoUpVvou Yia
nepinou 30 AenTa.

—> Avoi&Te TNV No6pTA TOU POUPVOU, OKOUMIOTE TOV
E0WTEPIKO XWPO WE Eva navi  opouyydapl kai, o
ouvéxela, kabapioTe Tov pe (eoTd vepPO Kal
anoppunavTiko.

MeTa Tov KaBapiopod, OTEYVWOTE TOV E0WTEPIKO XWPO TOU
@oUpvou.

AQ@alpeiTe TIC enigoveg akaBapoieg Pe €101KA KaBapIoTIKA
MEoa yia poUpvouc. KaTta Tn xprion €10Ikwv KabapioTIKwV
MEOWV Yia @oUpVOUG, TNPEITE ONWCDNNOTE TA GTOIXEId ToU
kaTaokeuaoTn!

5.1 Anaykiotpwon tng noptag Tou poupvou

Ma Tov KaBapiopod Kai TNV KAAUTEPN NpooBacn OTOV ECWTEPIKO
XWPO TOU PpoUpVoU, UNOPEITE va EEKPEPNACETE TNV NOPTA TOU
@oupvou.

Avoi&Te TNV NOPTA TOU POUPVOU KAl MIECTE NPOG TA NAVW
Toug avadinAoUPEVOUG OPIYKTAPEG OTOUG MEVTEDEDEG KAl OTIG
OUo nA&gupéc.

KAgioTe eEAa@pPW®C TNV NOPTA, ONKWOTE TNV Kal apaipéoTE TNV
npoc Td €UNpoOC.

H TonoB£Tnon Tng NoOpTAC ToUu poUpVvou YIVETAl HE TNV
avTtioTpopn osipd. *Q0non
avadinAoUPEVWV OPIYKTHPWY NpoG Ta NAvw

KaTta Tnv TonoB£Tnon BeBaiwOeiTe OTI N EyKONN TOU UEVTECE
npoodpuoOleTal 0WOTA OTO AYKIOTPO TOU OTNPIYNATOG
MEVTECE.

>Tn OUVEXEIQ NPENEl va TONoBETAOETE NAAI ONWGONNOTE TOUG
OU0 avadinAoUNPEVOUC OPIYKTNPEG NPOG Ta KATW. Av auTo dev
yivel, TOTE oTOUC PHEVTETEDEC UNOPOUV va NpokAnBouv Inuiég
KaTa To KAEIOINO TNG NOPTAC TOU PoUpVoU.

KaBapiopoc kai cuvthipnon

Eikova 14 [MopTa @oupvou

2
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KaBapiopoc kal ouvThpnon

KaBapiopog eOCWTEPIKNG YUAAIVNG NAdKaAg
MNa Tov KaBapioud YNOPEITE va APAIpECETE TNV ECWTEPIKN YUAAIVN
NAJdKaA Nou €ival EVOWPATWPEVN 0TNV NOPTA TOU poUpvou.

5.2

ZeB1dwoTe Ta OUO NAACTIKA PEPN OTIC ENAVW® MAJIVEG YWVIEG
TNG NOPTAG TOU PoUPVOoU Kal BAATE Ta OTO NAAL.

A@aip€oTe TN yudAivn nAdka kal kadapioTte Tnv.

H TonoB£Tnon TnG yudAivng nAAKAg YiveTal HE TNV avTioTpoPn
ocipd. AopaAioTe naAl Tn yudAivn nAdka pe Ta dUo NAACTIKG
HEPN.

Avtikatdotaon $wTLOTIKOU LECOU

>TOIXEId PpWTIOTIKOU PNETOU (poUpvou (KATAAANAO yia PEYIOTEG
Beppokpaoiec €wg 300°C):

Taon: 230V
Ioxug: 25W
AvToxn ortn BgppoTtnTta: T300
'Ekdoon: G9 (Auxvia enaencq)

MNa Tnv avTikataoTaon Tou GwTIoPoU Tou poUpvou, dKoAouBnaoTe
Ta €&n¢ BrpaTa:

1.
2.
3.

® N o U

AnevepyonoinoTe TNV aopdA&ia.

AQnoTe ToV PpoUPVO VA KPUWOEI.

AV0IETE TNV NOPTA TOU POoUPVOU KAl APaIpETTE TO
NpPooTATEUTIKO TCAMI.

lupioTe apioTEPOOTPOPA TO EAATTWHATIKO PWTIOTIKO HECGO
Kal AUOTE TO.

BIdwoTE TO VEO PWTIOTIKO UETO.

TonoBeTroTE NAAI TO MPOOTATEUTIKO TLAMI.

EvepyonoifoTe TNV aopdAsia.

lupioTe Tov eniAoy£a AsiToupyiac Tou poupvou oTn Babuida
«DWG» Kal EAEYETE av AEITOUPYEI TO PWTIOTIKO PECO.

>e nepintwon BAGBNG, ENIKOIVWVHOTE PJE TO TUNAHA
EEunnpETnong MeAaTtwv.
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MpakTIKEG UNODEIEEIC YIa TO PAYEIPEUA KAl TO WNOIKO

6 [Mpaktikég umodeielc yla o payeipepa kot to ProLuo

MNapakdTw NapdaTiBevTal HEPIKEG ONPAVTIKEG UNOJEIEEIC yIa TNV anodoTIKA XpHon TNG Kaivoupiag
0a¢ €0TIAC KAl TWV HAYEIPIKWV OKEUWV, HME XAPNAN katavaAwon evepyelac.

H diaueTpog TG BAong TnG kaTtoapoAacg Ba npenel va €ivail idia N eAaxiora peyaAuTtepn ano
Tn SIAPETPO TNC €0TiAC.

Katd Tnv ayopd katoapoAwv, AABeTe unown OTI ouxva dnAwveTal N enadvw dIAPETPOC TNG
kaToapoAac. H endvw OIAUETPOG TNG KAToapoOAag sival ouvnbwc JeyaAUuTepn ano mn
dIGueTpo TNG Baonc TnG kaTtoapoAac.

Xapn otov KA€IoTO BAAAUO KAl TNV unepnieon, ol XUTpeG TaxuTNTag E0IKOVOROUV NMOAU
XPOVo Kal evépyela. AOyw Tou pIkpoU XpOvou payelipEpaToc, ol BiITapiveg diatnpouvTal.
MPOOEXETE, WOTE va UNAPXEl NAvVTa ENAPKNG NOCOTNTA Uypou oTn XUTpa TaxuTnTag, Kadwg
n €oTia kai n XUTpa pgnopei va unooTtouv {nuiEC Adyw unepBeppavong av n xuTpa sivai
adeia.

KA€IVETE NAVTA TIG KATOAPOAEG WE TO KATAAANAO Kandkl.

©a npenel va XpnoIYONOIEITE TN OWOTH KATodpoAa avaAoya Pe Tnv nNoodTNTA paynTou. Mia
MeEyaAn kal oxedov adeia katoapoAa katavaAwvel NoAAR evépyeia.

O1 POpPHEC YNOoiyaTog KAl Ta Taywid Pe gaupn enigpdveia ayouv KaAuTepa Tn 6gpudTnTa KaI
MEI®VOUV TOV XpOVO YnoiuaToq.

O1 POpUEC YNOINATOC KAl Ta TAWIA JE AVOIXTOXPWHEC I YUAMNIOTEPEG ENIPAVEIEC DEV
OUVIOTWVTAI YId TO YROIPJOo oTn AsIToupyia endvw/kdTw avTtioTaong, kabwg n Baon Tou
(paynTou pnopsei va unv wnbei kaAd.

MNpoBepUAveTE TOV POUPVO YIa TO Npoiov {axaponAacoTikAg. KaTtdAAnAo yia To wroiyo ival
n 3n 8€on UYWoug cupTapiol anod KATW.

EkpeTaAAEUTEITE TNV UNOAEINOPEVN BEpUOTNTA. ANEVEPYONOINOTE TN CUCOKEUN Aiyo vwpiTepa
Kal aproTe To YAUKO va wnBei yia akopun 5 AenTd.

MpoToU BYAAeTe To YAUKO and Tov poUpvo I NPOoToU AMNEVEPYOMNOINOETE TN OUCKEUN,
eAEYETE TNV MoIOTNTA YNOoihaTog YE €va AenTo EUAAKI. Av To YAUKO gival €ToIdo, TOTE TO
EUAAKI NpENel va eival oTeyvo kal kaBapo 6Tav To BYAAeTe and To YAUKO.

Ta oToixeia Twv Nivakwyv Ba npénel va AduBavovTal unoyn we eVOEIKTIKEG TIUEG, Ol OMOIEC
Jnopouv va TpononoinBouv avaAoya Pe TNV gUneipia Kail TIG ouvnBelEC aag.
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MpakTIKEG UNODEIEEIC YIa TO YAYEIPEPA KAl TO WNOIKO

AgiToupyia oUpvou: ENdavw kal KATW avtioTaon

FAYKA Enavw/karw avriotaon Xpovog
Eidog {axaponAdoTIKIG Yynoigatog
'Yyog oupTtapiol | Ospuokp. [C°] [min]
Kankeik/ KEIK Japunpe 2 170-180 55-80
K&k pe navTeonavi 2 160-180 65-80
Baon ToupTag 2-3 170-180 20-30
ToUpTa pniokKOTOU 2 170-180 30-40
XPIOTOUYEVVIATIKO YAUKO HE 60-70
(ppouTa
Toilkélk / K&k Je TupOnnyua 60-90
(Cupn TapTac)
Keéik pe ppouTa (KEIK) 2 160-180 40-60
Wopi (wwui oAIKNG aAeong / 2 210-220 50-60
noAUCNopo Ywui)
FAUKG pE ppouTa:
- ZUun TapTag 3 170-180 35-60
- ZUun JE payia 30-50
K&k kpapnA 3 160-170 30-40
POAO pniokoTOU 2 180-200 10-15
MNitoa (AenTAG CUKNG) 3 220-240 10-15
Mitoa (xovTtpng UUNG) 2 190-210 30-50
MniokoTa 3 160-170 10-30
S POAIATEC 3 180-190 18-25
Baiser (papeyka) 3 90-110 35-45
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MpakTIKEG UNODEIEEIC YIa TO PAYEIPEUA KAl TO WNOIKO

MpakTIKEG UNOJEIEEIG YIa TO WYHOIHO KPEATOV
e >TOV @OUpPVO Ba npénel va payelpelUeTe povo Kpeata Pe Bapog dvw Tou 1 kiAoU. MNa
MIKPOTEPEC MNOOOTNTEG 0OAC CUVIOTOUME va PAYEIPEVUETE OTIG ECTIEG.

e [la TO WYNOIUO 0ac OUVIOTOUUE va XPNOILOMOIEITE JayEIpIKaG oKeUn avBeKTIKA oTn QwTId,

Ta onoia Ba npénel va d1aBETouv eniong AaBEC avOeKTIKEG oTn BepuoTNTA.

e KaTa To WNOIPo Navw oTn oxXapa nAEyPaTog N YKPIA 0dc ouvioTOUUE va €10ayAyeTe €va
Tawi pe Aiyo vepd oTov KATW nNnxn oupTtapiou (doxeio yia Ainn).

e 'OTav napeABel 0 PIOOG XPOVOC HAYEIPEPATOC, Ba NPENEl va YUPIOETE TOUAAXIOTOV Hid
(popa To paynTo. KaTta Tn didpKela Tou PayeIipEPAToC, NepIXUOTE KaTta diaoTripaTa oTo
@aynTo Tn oAaAToa nou dnuioupyeiTal n piETe NAvw KAUTO, AAATIOPEVO VEPO aAAd oI kpUo

vEPO.

e Ta oToixeia Twv Nivakwv Ba npénel va AauBavovTtal unoyn HOVo wg eVOEIKTIKESG TIUEG, Ol
oroiec pnopouv va Tpornonoin®ouv avaAloya JeE TNV €UNEIpia Kai TIG ouvnOEIEG oac.

WHTA ®ATHTA "'Yyog cupTapiou Oepupokpaacia [C°] Xpovog
HAYEIPEPATOG

EidoG kKp&aTog Enave / katw avriotaon | Enavw / karo o€ AenTa
avrtioTaon

BodIvO KpEag Ava 1 cm

Poouniq / QIAETO,

-E0WTEPIKA EAAPPWG 3 250 12-15

wHo «rare»/saignant

MNpoBepUacpévoc

poupvoc: 3 250 15-25

-YnUEVO KATa To AKICU

«medium» 3 210-230 25-30

-PNHEVO KAAG 2 200-220 120-140

«well done»/bien cuit

WYntd pooxapl

Xoipivo KpEag

WnTo X0IpIVO 2 200-210 90-140

XolpouEp! 2 200-210 60-90

Xoipivd QIAETO 3 210-230 25-30

Mooxapiolo kpéag 2 200-210 90-120

Apvi 2 200-220 100-120

Kpéag aypiov {®wv 2 200-220 100-120

MoulAepika

KoTonouAo 2 210-220 40-55

Xnva (nepinou 2 kg) 190-200 150-180

Wapi 2 210-220 40-55

* Ta oToIxeia Tou nivaka apopouv navra Bapog 1 kg.

Na kae eminAé¢ov kg unoAoyioTe nepinou 15-25 AenTta NEPICCOTEPO.
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EEunnpETnon MNeAaTtwv

7 E&umnpetnon MeAatwv

Av dev PUnopEoeTe va enidIOPOWOETE TO OPAANA, NApAKAAOUPE aneuBuvOeiTe GTO TURMA
EEunnpeTnong NeAaTtwv. € auThV TNV NEPINTWON PNV EKTEAEITE NEPAITEPW £PYATieg JOVOI 0AG,
KUpiwc oTa NAekTpIKG €EapTANATA TNC OUOKEUNG.

2ZHMANTIKO

AABeTE UNOWN 0AG OTI N ENICKEWYN TOU TEXVIKOU TOU THAHATOG ESunnpéTnong NeAaTtwv
dev €ival dwpeav, akOPn Kal Katd Tn S1GpKEIA TOU XpOVOU €yyUNoNG, O€ NEPINTWON
AavOaopEévou XEIpICHOU | av NPOKUWEI Hia ano TIG NEPIYPAPOHEVEG BAABEG.

AigvOuvon appodiou TuAHaTrog ESunnpérnong NeAaTtwv:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / TEPMANIA

TnAEPwvo yia NneAdTeg ano Tn Mepupavia:  +49 2944 9716 791

TnA&pwvo yia neAdteg and Tnv AuoTtpia: +43 820 200-170

TnAEPwVO yia NeAATec anod To BéAyio, Tnv OAAavdia, To Aou&guBolpyo
+49 2944 9716-791

Email: kontakt@egs-gmbh.de
(O1 aITROEIC YIa EMNIOKEUEC PnopoUvV va kataxwpnBouv eniong online.)
Internet: www.egs-gmbh.de

MNa Tnv eneg§epyacia Tng aiTnong cag anaiTouvral Ta NAPAKAT® OTOIXEia:

e [MARpng disuBuvon, ap. TNA.
e [eplypa®@n Tou oPAAPATOG

e >TOIXEIQ Nivakidag Tunou 1 2 3
Mvakida Tunou AN l j
, , , . e UISIT Version: Batch N Spannung/Frequenz
H I'IIVCIKI60 TUMOU €ivail npoo—ap-rr“JEVr] O—I-r] Elnbau hherd Madein P.R.C Anschlussleistung Total

Leistung Kochherd maximal
c E E\/ Leistung Kochfeld maximal
Backofenvolumen

SﬂN Gewicht Netto
GGV Ha sges mbH & Co.KG,August-Thysssenstr.8,D-41564 Kaarst

OUOoKeUn oTo nAaiogio TNG nopTag (poupvog) n
oTnV niow NAgupd TNG OUOKEUNG (goTia). 2€
nepinTwon evroIXI{OPEVWY CUOKEUWY, OTN

OUOKEUAOoia unapyel eniong Yia nivakida Tunou, 5
Madi pe TIg 0dnyieg xeipiopoU.
1 MovTého 2 'Ekdoon 3 TMapTida
4 EAN 5 Zeipiakog apiBuog
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‘Opol gyyunong

8 ‘Opol eyyunong

‘'Opol eyyunong

QG ayopaadThg Hiag ouokeung Dalbach dikaloUoBe Tn vopiKh napoxn €yyunong nou npoBAEnsl To cupBoOAalo
ayopdag Nou ouvaydaTe JE ToV TOMIKO 0ag Eunopo. EninAéov oag napEXoupe Pia eyyunon KE Toug €&NG
0pouG:

Aiapkela 1I0XU0G TNG Eyyunong

H eyyunon diapkei 24 pfveg and Tnv nuepopnvia ayopdc (NpEnel va NpooKoWioeTe TNV anodei&n ayopdac).
KaTa Tn S1apKela TwV NpWTWYV 6 NNVWYV, Ta EAATTONATA OTN CUOKEUN emdiopbwvovTal dwpeav. AuTo
npoUnoBETeEl OTI N GUOKEUN 0dg €ival NpooBAaciyun yia ENICKEUN Xwpig va xpeldleTal va kataBAnBei peyain
npoonadeia. ZToug eNOPEVOUG 18 URVEG, 0 ayopdaTng unoxpeoUTal va anodei&el 0TI To eAATTWHA UNApPXE
ndn kaTtd Tnv napadoaon.

Z€ NePINTWON eNayyeANATiKnG xprnong (n.x. o€ Eevodoxeia, KavTiveg) fj 0 NEPINTWAON KOIVAG XPriong anod
nNePICOOTEPA VOIKOKUPIA, N €yyunon 1oxUel yia 12 prveg and Tnv nuepounvia ayopdcg (npénel va
NPooKouiosTe TNV anddei&n ayopdc). Kata tn S1dpKela TwV NpOTWY 6 NNVWYV, T EAATTONATA 0T CUOKEUN
emdiopBwvovTal dwpeav. AuTd NpoUnoBETEl OTI N CUOKEUN 0ag €ival NnpooBAaciun yia NICKEUN Xwpic va
xpelaletal va kataBAnBei peyain npoonabeia. SToug ENOPEVOUC 6 MNVEG, 0 ayopaoTnG unoxpeoUTal va
anodei&el OTI To EAATTWHA UNNPXE NON KaTd Tnv napadoaon.

H xopriynon gyyunong dev napaTeivel Tov XpOvo gyyunong oUTE yia Tn OUOKeUr, oUTE yid Td VEQ
gykaTeoTNUéVa €EapTnUaATa.

EUpog emdiopbwaong BAaBwv

H eTaipeia pag emdiopBwVel, EVTOG TWV aVAPEPOUEVWV XPOVIKWV dIa0TNUATWY, OAA Ta EAATTONATA OTN
OUOKEUN, Ta onoia o@eilovTtal, BAcel anodeIKTIKWV OTOIXEIWV, O EAATTWHATIKNA £€K300N TNG OUOKEUNG N OE
o@AaApaTta uAikwv. Ta eEapTripaTa nou avtikabioTavral nepvolv oTnv I810KTNGIa Jac.

EEaipouvTai:

H @ualohoyikn @Bopd, ol ek NPoBETewC N €€ apeAeiag {nNUIEC, ol INUIEC Nou npokaAoUvTadl anod Tn Kn Trpnon
Tou odnyoU xpnong, Tn AavBacuévn TonoBETnoN ) eykataocTtacn f Tn oclvdeon os AavBaouévn Taon
JIKTUOU, oI {NUIEC AOYW XNMIKAG | NAEKTPOBEPUIKNG €nidpacng r AOYw AOIN®V PN PUCIOAOYIKOV GUVBNK®OV
nepIBailovTog, ol {NUIEG OTO yuaAi, oTn Ba®r f oTo Bepviki, KABWGS Kal ol JaPopPES XPWHATOG Kal Ol
eAaTTwpaTikoi AapnThpec. Eniong e€aipolvTtal EAATTOUATA 0T CUOKEUN Nou oPeilovTal os nUIEC KaTd TN
JeTapopad. Eniong dev napexoupe kapia syylunon, av — Xwpic Tn pnTh, YpanTr ad€ld Jag — eKTEAEOTOUV
gpyaoiec otn ouokeur) Dalbach and un e€ouciodoTnuéva atoua n av Xpnoipgonoindouv eEapTinaTa TpiTwV
KaTAaoKeUaoTWV. AUTOG 0 NEPIOPICHOG OeV I0XUEI YIa OWOTA EKTEAEOUEVEG EPYATIEC UE TA YV OIa
avTaAAGKTIKA pag ano evav eEEIBIKEUNEVO TEXVIKO, YIA TNV MPOCAPHOYH TNG GUCKEUNG OTIG TEXVIKEG
npodiaypageg ac@aieiag yiag aAAng xwpag Tng E.E.

Medio 10xU0G

H eyyUnon Tng Taipeiag pag 1oxUel yia CUOKEUEG MOU ayopdcoTnkav o€ Jia Xwpa Tng E.E. Kal yia OUOKEUEG
ol onoieg €ival og AsiToupyia otnv Opoonovdiakn AnuokpaTia TnG Mepuaviag ry otnv AuaTpia.

a OUOKEUEG, Ol ONoiEC ayopaoTnkav o Pia xwpa Tng E.E. kal o1 onoieg peTapepOnkav o€ pia aAAn Xxwpa
Tng E.E., nap&xovTal unnpeoieg oTa nAdiola TwV €KACTOTE OpwV £yyUnong auThng TNG Xwpag. H unoxpewaon
yla TNV napoxn TnG eyyunong ugioTaTtal, JOVo av N GUOKEUN avTanokpiveTal OTIC TEXVIKEG NPodiaypageg
TNG XwPag arnv onoia aiTeitar n napoxn €yyunone.

Ma aITnoeIg ENIOKEUNG EKTOC TOU XPOVOU €yyUnong IoXUoUV Ta NAPAKAT®:

Av [1a OUOKEUT EMNIOKEUAOTEI, Ta TIMOAOYIA ENIOKEUNG kKaBioTavTal apeéows NANPWTEA XWPIG KPATATEIG.

Av pia ouokeun eheyxBei N av dev oAokAnpwOei pia eniokeun nou €xel Ndn EeKIViOel, TOTE NPENEl va
kaTaBAnBoUv Ta cuvoAikd £50da eniokewng Kai epyaciag. H napoxr cUPBOUA®Y anod To KEVTPO
OUMBOUAEUTIKNG NEAATWV TNG €TAIpEIAqg pag ival dwpedv.

Z& nepinTwon o£pBIG N yia napayyeAieg avTaAAaKTIK®OV angubuvOeite oTo
THAHa EEunnpéTnong NeAaT®mVv TNG ETAIPEIAG HAG EGS GmbH TnA£pwVo yia NEAATEG anod Tn
Fepuavia: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen
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Texvika oTolxeia

9 Texvikd otoweia

Enwvugia Dalbach
HE-01
MovTéAo KFH60-01
Taon / ZuxvoTtnTta V/Hz 380-415 / 50
SUVOAIKI 10XUC oUvdeoNnG W 8350
IoxUc oUvdeonG poupvou W 2350
IoxUc AaunTrpa ooupvou W 25
Alaordoeig, kouliva xwpic Tn ocuoKeuaaia mm MNxBxY 595x595x558
Bapoc, xwpic TN cuokeuaaoia kg 28,5
Ap. EAN qoUpvou 4016572411515
Ap. EAN eoTiag 4016572411522

*Me TNV eNIPUAAEN TEXVIKWV aAAaywV.

'‘OAd Ta OTOIXEIA TNG EVEPYEIAKNG ETIKETAG NMOU apopoUV TN OUCKEUN €XOUV UMNOAOYIOTEI anod Tov
KATAOKEUAOTH TNG CUOKEUNG CUPQWVA KE TNV NAVEUPWNAIKA TUNOMNOINUEVN HEBODO PETPNONG
Uno ouvenkeg epyaoTtnpiou. AuTta opilovTtal oto npoTuno EN 50304. H npaypaTikn Katavaiwon
EVEPYEIAC TWV GUOKEUWV OTO VOIKOKUPIO €EapTaTal puaoikd and Tn 6€on TonoBETnong kai and n
OUMNEPIPOPA TOU XPAOTN KAl, CUVENWG, MNOPEI va €ival uynAOTEPN ano TIG TIHEC NMOoU
unoAoyioTnkav and Tov KaTAaoKEUAoTr TNG CUOKEUNG Uund KAVOVIKEG OUVOIKEC.

ZnHa CE

Tn Xpovikn oTIyun TnG d1dBeaong TG oTnv ayopd, n napolod CUCKEUN IKAVOMOIE TIC analTroeig
nou kaBopilovTal oTIG 0dNYieg Tou ZUPBOUAIOU yIa TNV EVAPHOVION TWV VOUIK®V JIATAEEWV TwV
XWPWV HEAWV OXETIKA PE TNV NAEKTpOUAyvNTIKR oupBaTtoTnTa RL 2014/30/EE kai ol onoieg
OIENOUV TN XPNoN NAEKTPIK®WV PHECWV AEITOUPYIAG EVTOG OUYKEKPIPEVWY Opiwv Taong RL
2014/35/EE.

H napoloa cuokeun enionuaiveral pe 1o onpa CE kal d1aB£Tel dNAWON CUPHOPPWAONG YIa EAEYXO
and Toug apuoOdIouUC POPEIC EMTRAPNONG TNG ayopdc.
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Anoppiyn NAaAl®V CUCOKEU®V

10 Artoppupn MOALWY CUCKELWV

0dnyiag Alaxeipiong AnoBARTwV

2012 /19 / EE

AuTh n odnyia diac@aAilel TN cwaoTH anoppIYn Tou NpoidvTog. MEow TNG

nepiBaAlovTika acpaAouc anoppiync diacpaAileTal N anopuyn evoexouevwy BAaBwV
yla TNV uyeia ol onoiec npokahoUvTal ano Tn AavBacuevn anoppiyn.

E AUTA N OUOKEUN £xel enionuaveei cuUpPwva Pe TIG Npodiaypageg TNG Eupwnaikig
I

To oUuBoAo Tou kGdou NAvw OTO MPOIOV I 0TA CUVODEUTIKA £yypaga unodeikvUel OTI N napouod
OUOKeUN OV MPENEl va anoppinTeTal ONwc Ta oIkiaka andoBAnTa. AnAadn npenel va YETAPEPETAI
0€ €va ONMEIO GUAANOYNG YIa TNV avakUKA®WGON NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV GUOKEUWV.

H anoppiyn npenel va ekTeAEITAl CUPNPWVA PE TOUG EKACTOTE 1I0XUOVTEG, TOMIKOUG KAVOVIGHOUG.
Ma neploocoTEPEC NANPOPOPIEC aneuBUVOEITE OTOUC EKACTOTE TOMIKOUC (POPEIG I OTNV £TAIPEia
anokKopIdnG.

Mpiv Tnv andppiyn, ol NAAIEG CUOKEUEG NPENEl va axpnoTtelovTal:
- A@aipgaTe TO QIG dIKTUOU ano Tnv npica.
- AnooguvdEoTe To @IC and To KaAwdio dIKTUOU.

Ta naidid dev ynopoUv va avayvwpioouv oguxvda Toug KIvOUVouUG nou oxeTidovTal HE TN XpNon
OIKIOKWV OUOKeU®V. MNpénel va emBAENeTe Ta Naidid kai dev NpENEl va Ta aprVveTe va naifouv He
TN OUOKEUN.
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Upoznavanje uredaja

5,6

S
S
R
_@
B

Polozaj Opis

=

Regulator temperature peénice

Birac¢ funkcije

Temperatura ploce za kuhanje

Temperatura ploce za kuhanje

Temperatura ploce za kuhanje

Temperatura ploce za kuhanje

Signalno svjetlo temperatura pecénice

Signalno svjetlo temperatura ploCa za kuhanje

OO NOUn|h~hlWIN

Rucka vrata pecnice

[
o

Okvir plo¢a za kuhanje

Pribor za ugradnju

-pecnica 4 vijka ST4.2x26 mm

-ploCe za kuhanje 4 vijka ST4.2x32 mm

4 kopce za drZanje i brtvena traka

2 mosta (ne upotrebljavajte za preporuceni prikljucak)

Redetka za roétilj T R Uim
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Slika 5 Prikaz zaostale topline

exqQuisIT
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Slika 6 Polje za upravljanje
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Uvod

Prije pustanja uredaja u pogon pazljivo procitajte ove upute za uporabu. One sadrzavaju vazne
sigurnosne napomene za instalaciju, rad i odrzavanje uredaja. Ispravan rad znacajno doprinosi
ucinkovitom koristenju energije i smanjuje potrosnju energije tijekom rada.

Nepravilna uporaba uredaja moze biti opasna, osobito za djecu.

Upute za uporabu sacuvajte za kasnije. Proslijedite ih sljedeéim korisnicima. Ako imate pitanja o
temama koje u ovim uputama za uporabu nisu dovoljno detaljno opisane za vas ili ako Zelite
nove upute za uporabu, kontaktirajte sluzbu za korisnike u Njemackoj ili posjetite nasu pocetnu
stranicu.

Proizvodac stalno radi na daljnjem razvoju svih vrsta i modela. Stoga morate razumjeti da
moramo zadrzati pravo na promjenu oblika, opreme i tehnologije.

Namjenska uporaba

Uredaj je namijenjen za uporabu u privatnim kuéanstvima. Prikladan je za kuhanje i pecenje
namirnica. Svaka drugacija uporaba smatra se nenamjenskom. Ako se uredaj koristi obrtnicki,
nenamjenski ili drugacije nego sto je opisano u ovim uputama za uporabu, molimo da uzmete u
obzir da proizvodac ne moze preuzeti odgovornost za eventualnu Stetu.

Namjenskoj uporabi pripada i pridrzavanje uvjeta rada i odrzavanja koje je propisao proizvodac.
Izmjene na uredaju nisu dopustene iz sigurnosnih razloga.
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Za vasu sigurnost

11 Za vasu sigurnost

Za sigurnu i prikladnu uporabu pazljivo procitajte upute za
uporabu i ostale dokumente koji prate proizvod i sa¢uvajte ih za
kasnije.

Sve sigurnosne napomene u ovim uputama za uporabu
oznacene su simbolom upozorenja. One unaprijed upucuju na
moguce opasnosti. Obvezno procitajte i uzmite u obzir te
informacije.

Objasnjenje sigurnosnih napomena

A OPASNOST

oznacava opasnu situaciju koja u sluc¢aju nepridrzavanja uputa
dovodi do smrti ili do teskih ozljeda!

oznacava opanu ituij koja u slucaju nepridrzavanja uputa
moze dovesti do smrti ili do teskih ozljeda!

/\ OPREZ

oznacava opasnu situaciju koja u sluc¢aju nepridrzavanja uputa
moze dovesti do lakih ili umjerenih ozljeda!

PAZNJA

oznacava situaciju koja u slucaju nepridrzavanja uputa dovodi
do materijalne Stete.

ASmrt uslijed strujnog udara

& Opasnost od opeklina
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Za vasu sigurnost

11.1Sigurnost i odgovornost

A OPASNOST

Smrt uslijed strujnog udara!

¢ Nikad ne dodirujte elektri¢ni uredaj ako su vase ruke ili
noge mokre ili ako ste bosi.

e Osteceni kabel za opskrbu strujom odmah mora
zamijeniti dobavljac, strucni trgovac ili sluzba za
korisnike.

e U slucaju ostecenih spojeva kabela ili uticnih spojeva
vise nemojte koristiti uredaj.

e Ako se ploce za kuhanje uslijed kvara vise ne mogu
iskljuciti:
odmah iskljucite osigurac¢ kuéanstva
nazovite sluzbu za korisnike

A OPASNOST

Sigurnost osoba kojima je potrebna zastita:
djece i osoba sa smanjenim sposobnostima!

e Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizickim, senzomotorickim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili
znanja:

e ako su pod nadzorom ili ako su upucene u vezi sa
sigurnom uporabom uredaja

e ako razumiju opasnosti koje proizlaze iz toga.

e Djeca se ne smiju igrati uredajem. Drzite djecu podalje
od uredaja!

e Djeca ne smiju distiti uredaj.

¢ Opasnost od ozljeda uslijed individualnih procesa
cis¢enja.
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11.2Sigurnost i upozorenja

/N

.&Opasnost od pozara uslijed nenamjenske
uporabe!
e Nikad ne odlazite predmete na povrsinu za kuhanje.

e Nikad ne odlazite lako zapaljive tvari iznad/ispod uredaja.

—  Pri nenamjernom ukljucivanju uredaja dijelovi se mogu

izobliciti ili zapaliti.

¢ Nemojte stavljati aluminijsku foliju odnosno plastiku na
plo¢e za kuhanje.

e 0Od vrudih plo¢a za kuhanje udaljite sve sto se moze
rastopiti, npr. plastiku, foliju, posebno Secer i namirnice
koje sadrzavaju veliku koli¢inu Secera.

e Elektricne uredaje drzite podalje od vrucih ploca za
kuhanje.

— Poseban oprez pri pecenju:
— Ulje i mast mogu se zapaliti.
Gorece ulje ili mast nikad ne gasite vodom.

/N

&Opasnost od opeklina zbog vrucih povrsinal!

e Unutrasnjost peénice, element za zagrijavanje, lim za
pecenje i reSetka za rostilj postaju vrlo vrudi. Drzite
djecu podalje od uredaja!

e Koristite krpu za prihvacanje vruceg lonca ili prikladne
rukavice kako biste

— ugurali ili izvadili reSetku za rostilj ili lim za pecenje ili
okrenuli namirnice.

e Prije vadenja lonaca postavite regulator temperature /
regulator energije na ,0".

Za vasu sigurnost
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Za vasu sigurnost

11.3Raspakiravanje uredaja

PAZNJA

Opasnost od porezotina zbog
ostecenih i ostrih rubova!

— Neka osteéenu plocu za kuhanje/vrata pecnice
odmah popravi/zamijeni sluzba za korisnike.

Napomene za transport
Provjerite uredaj s obzirom na ostecenja zadobivena u transportu

/\ OPREZ

Opasnost od ozljeda uslijed nestruc¢nog popravka!

— Neka neispravne uredaje popravlja iskljucivo ovlasteni
strucni elektricar.

Ambalaza
Uklanjanje zastite za transport Zbrinjavanje sigurno
Pecnica i staklokeramicke ploc¢e za kuhanje zasti¢eni su za za okolis
transport. ——
¢ Uklonite sve ljepljive trake, ulosSke od stiropora i plasticne E
folije.
o Ostatke ljepila pazljivo uklonite benzinom za ciSéenje. | -

PAZNJA

Ambalaza mora biti neostecéena.

— Ni u kojem slucaju nemojte montirati i pustati u pogon
oSteceni uredaj.

— U slucaju sStete obratite se sluzbi za korisnike3 ili
dobavljacu.

3 Sluzba za korisnike tel.+49 2944 9716-791
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12 Upute za ugradnju/instalaciju

Upute za ugradnju/instalaciju

Vazne informacije za korisnika

Pec¢nica i staklokeramicke ploce za kuhanje namijenjene su
iskljucivo za ugradnju uobicajenih

kuhinjskih elemenata.

Prikljucak na elektri¢nu mrezu smije uspostaviti samo
ovlasteni strucni elektricar kojeg je odobrila mjesna sluzba za

A OPASNOST

Opasnost za zivot uslijed strujnog udara!

— Neovlastene osobe ne smiju postavljati mrezni prikljucak.
One dovode sebe i druge korisnike u opasnost za Zivot!

opskrbu energijom.

/\ OPREZ

Izbjegavajte materijalnu stetu!
Preporucujemo da pecnicu ne postavljate pokraj rashladnog
uredaja, perilice posuda ili susila.

— Pogresan odabir mjesta utjece na potrosnju energije
(rashladni uredaji) i stvara se kondenzirana voda.

— Kod perilice posuda mozZe doci do ostecenja uredaja.

— Zid i sva podrucja ozracena toplinom iznad ugradbene
plo¢e moraju biti otporni na vrudinu.
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Upute za ugradnju/instalaciju

12.1lspravno mjesto ugradnje

| ==

Slika 2 Polozaj staklokeramickih ploca za
kuhanje

A 760 mm_B2 15 mm /50 o
mm min_

C 20 mm min
D Ulaz za zrak
E Izlaz za zrak min 5 A
mm

Slika 8 Bez izvora topline

Slika 7 s izvorom topline

A 760 mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20 mm min_

D Ulaz za zrak_

E Izlaz za zrak min 5 mm
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Slika 5 IsjeCak radne ploCe

Slika 6 Staklokeramicke ploCe za kuhanje

Slika 7 Pecnica bo¢no

Upute za ugradnju/instalaciju

Sve dimenzije su u mm

Radnu plocu ispilite prema skici
dimenzija 564 x 494 mm

Staklokeramicke ploce za
kuhanje
Vanjske dimenzije (okvir)

Dimenzije peénice
umm
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Upute za ugradnju/instalaciju

12.2Priprema uredaja za ugradnju

Raspakiravanje uredaja

e Pazljivo raspakirajte pecnicu i staklokeramicke ploce za
kuhanje.

e Provjerite pecnicu i staklokeramicke ploce za kuhanje s
obzirom na ostecenja.

PAZNJA

Izbjegavajte materijalnu Stetu!

— Ne ugradujte uredaj na jahte ili u kamp-kudice.

/\ OPREZ

Porezotina zbog puknute staklokeramicke ploce za
kuhanje!

— Nemojte postavljati staklokeramicke ploce za
kuhanje na staklokeramickim kutovima. Lom
stakla!
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Priprema radne ploce

Upute za ugradnju/instalaciju

¢ Radna ploc¢a namjestaja za ugradnju mora biti debela najmanje 30 mm.
o Staklokeramicke ploc¢e za kuhanje moraju lezati vodoravno i na strani zida biti izolirane od

tekudina koje se prelijevaju.

¢ PresjeCne plohe potrebno je zapecatiti posebnim lakom, silikonskim kaucukom ili smolom

za lijevanje kako bi se sprijecilo bubrenje uslijed vlage.

e Razmak izmedu boc¢nih rubova isjecaka i lijevog ili desnog zida mora iznositi najmanje 50

mm.

IsjeCak mora sjesti u sredini iznad namjestaja koji sluzi kao postolje.
Kuhinjski namjestaj ukljucujuéi materijal nosaca, povrsinsku oblogu, ljepilo i brtve mora
biti dovoljno otporan na visoke temperature, u skladu s normom DIN 68930:2009-11%

minimalno 100 °C.

12.3Ugradnja staklokeramickih ploca za kuhanje

Pri ugradnji staklokeramickih ploc¢a za kuhanje uzmite u
obzir sljede¢e napomene.
e Jos jednom provijerite masu isjecka u radnoj ploci.
e Rubove isjeCka odrzavajte Cistima i bez masti.
o Staklokeramicke ploce za kuhanje postavite iznad isjecka
radne ploce s prikazom zaostale topline prema naprijed.

Staklokeramicki rub mora prolaziti paralelno s prednjim
rubom radne ploce.
¢ Staklokeramicke ploce za kuhanje polako spustite u isjecak
dok ne legnu.
e Rub staklokeramickih plo¢a za kuhanje pritisnite uokolo.

¢ PloCe za kuhanje odozdo pri¢vrstite na radnoj plo¢i pomocu:

- 4 kom. kopdi za drzanje
- 4 kom. vijka.
- 4 kom. vijka.

PAZNJA

Oprezno polozite staklokeramicke ploc¢e za kuhanje u
radnu plo¢u. To mora uspjeti pri prvom pokusaju!
— U protivnom se staklokeramicke ploce za kuhanje
ne mogu bez problema podiéi i traka za brtvljenje
pri drugom pokusaju ne prianja tako dobro.

An. 28
max. 40

Slika 7 Presjek ugradenih
staklokeramickih ploca za
kuhanje

A Staklokeramicke ploce za
kuhanje

B Brtva

C Radna ploca

D Vijak

E Kopca za drzanje

4 Detaljnije informacije zatraZite od proizvodaca kuhinjskih elemenata
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Upute za ugradnju/instalaciju

Elektri¢ni prikljucak
Napomene za strucnog elektricara

¢ Uredaj je namijenjen za prikljucak na trofaznu i
izmjeni¢nu struju 380 - 415V 3 N~50 Hz.

e Nazivni napon elemenata za zagrijavanje iznosi 230 V.

VAZNO

Za prikljucak drugadiji od 3 faze obvezno se obratite sluzbi
za korisnike.

Kao mrezni priklju¢ni vod potrebno je odabrati odgovarajuci
tip voda uzimajudi u obzir vrstu priklju¢ka i nazivnu snagu
Stednjaka.

Priklju¢ni vod potrebno je pri¢vrstiti u napravu za vlac¢no
rasterecenje.

PAZNIA

Vodi¢ za uzemljenje prikljucite na stezaljku
priklju¢ne letvice oznac¢ene oznakom = .

(@) N
0%
1 2 3

Vodi¢ za uzemljenje
Mrezna priklju¢na kutija Otvaranje/zatvaranje
e Za deblokadu postavite odvija¢ (a), malo pomaknite
prema dolje (b).
e Za zatvaranje zatvorite poklopac i uglavite uz lagani
pritisak.
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Slika 8 Gornji rub pecnice

Simbol neutralnog vodica
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MreZna prikljucna kutija
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Preporuka za prikljucak 3 faze (N3)

e 380 - 415 V mrezni trofazni priklju¢ak s neutralnim
vodicem.

e most povezuje stezaljke 4 - 5.

e redoslijed faza prema 1-2-3.

e neutralni vodi¢ na 4i 5.

12.4Ugradnja pecnice

ASmrt uslijed strujnog udara!

Iskljucite odnosno izvrtite osigurac za optok
struje Stednjaka.

Prikljucite pecnicu na elektri¢cnu mrezu.

¢ Pecnicu malo gurnite u prethodno pripremljen prigradni

ormar i prikljucite na plo¢e za kuhanje.
e Crveni i bijeli utikac iz plo¢a za kuhanje na

odgovarajuci nacin prikljucite na gornji rub pecnice 1

crveni i 3 bijela. Vidi sliku 8 Gornji rub pecnice.

e Pecnicu potpuno gurnite u prigradni ormar. Pomocu
Cetiri vijka osigurajte u tom polozaju na mjestima
prikazanima na slici 11.

Zavrsna kontrola
Sve sklopke Stednjaka postavite na ,,0”

e Ponovo ukljucite osigurac za optok struje stednjaka
e Postavite sat na brojac vremena (ovisno o modelu)

e Ukljucite zone za kuhanje i pecnicu i provjerite funkciju

Upute za ugradnju/instalaciju

4 5 @/E
AO0—0O O
\ 1 2 3
A0 A0 AO
L1 L2 L3
Slika 10 3 faze N3

ufa hiidal

g o

Ispravno

pogresno

Slika 12 Natikac ploCe za kuhanje
prema pecnici

N\ /

/ N

Slika 11 Pecnica
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Prvo pustanje u pogon

12.5Demontaza pecnice i staklokeramickih ploca za
kuhanje

/N

ASmrt uslijed strujnog udara
Iskljucite odnosno izvrtite osigurac za optok
struje Stednjaka.

Kako biste demontirali peénicu:

— otpustite sva 4 pri¢vrsna vijka, vidi sliku 11
— lagano podignite peénicu i oprezno
— izvucite oba utikaca iz plo¢a za kuhanje prema pecnici.

PAZNJA

Materijalna Steta!

— Neka staklokeramicke ploce za kuhanje
izvadi i popravlja samo proizvodaceva
sluzba za korisnike ili ovlasteni strucni
elektricar.

Staklokeramicke ploce za kuhanjekoje su zalijepljene na
radnu plo¢u ne mogu se izvaditi bez problema.

13 Prvo pustanje u pogon

Prije prve uporabe temeljito oistite pecnicu.

1. Za dobru vidljivost u pecnici okrenite bira¢ funkcije na
rasvjetu; temperatura ostaje na 0 °C.

2. Izvadite dijelove pribora, operite ih mlakom vodom i osusite.

3. Zagrijavajte pec¢nicu 45 minuta na maksimalnoj temperaturi.
Na taj nacin se spaljuju mogudi ostaci iz proizvodnje i zastitni
film u unutrasnjosti pecénice se utiskuje.

4. Pustite pecnicu da se ohladi; nakon toga vlaznom krpom
obrisite unutrasnjost pecnice kako biste uklonili sve ostatke.

PAZNIA

Opasnost od ostecenja!

— Za to ne upotrebljavajte agresivna
sredstva za ciScenje ili sredstva za
¢is¢enje koja grebu; u protivhom se
povrsina ostecuje.
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14 Rad

Rad

14.1Funkcije pecnice

Regulator temperature pecnice

Regulator energije pec¢nice omogucuje postavke temperature u
podrucju od 50 °C do 250 °C.

Neovisna rasvjeta pecnice

Okretanjem biraca funkcije u taj polozaj osvjetljava se unutrasnjost
pecnice.
Upotrijebite tu funkciju npr. tijekom cCiS¢enja unutrasnjosti pecnice.

Donji i gornji grijac

Ako je bira¢ funkcije okrenut u taj polozaj, zagrijavanje se provodi na
uobicajeni nacin.

Donji grijac

U tom polozaju zagrijavanje se provodi samo pomocu donjeg grijaca.
Toplina dolazi od donjeg grijaca.

Ta vrsta zagrijavanja prikladna je kako bi se hrana koja se pece

snaznije ispekla s donje strane. Npr. za pecenje vlazne hrane s voéem
ili pri dodatnom peceniju.

Gornji grijac
U tom polozaju zagrijavanje se provodi samo pomocu gornjeg grijaca.
Toplina dolazi od gornjeg grijaca.

Ova vrsta zagrijavanja prikladna je npr. kako biste zapekli
nabujak (gratiniranje) ili vo¢ni kolac.
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Rad

14.2Upravljanje pec¢nicom c

Pomodu regulatora temperature odaberite Zeljenu temperaturu
pecnice izmedu 50 i 250 °C .

PAZNJA = O

Opasnost od ostecenja!
Regulator energije pecnice ne okrecite silom
preko krajnjeg polozaja.

A [e] Prikaz rada (proces
Opekline zbog vruéih povrsina zagrijavanja u pecnici)
staklokeramickih ploca za kuhanje!

Mjesta za kuhanje i njihova okolina postaju vrlo vrudi.

— Nikad ne dodirujte vruce povrsine.

— Kad zavrsite s kuhanjem, iskljudite uredaj.

— Neka elementi za zagrijavanje ne gore kad su lonci
ili tave prazni ili kad nisu prisutni.

— Osobe kojima je veoma potrebna zastita, djecu
mladu od 8 godina i kuéne ljubimce podalje
od uredaja.

Prikaz rada svijetli dok odabrana temperatura ne bude dosegnuta u
pecnici.

Ukljucivanje pecnice signalizira se preko Zute kontrolne svijetiljke.
Tijekom pecenja prikaz rada se povremeno ukljucuje i iskljucuje.
(funkcija termostata pecnice).

Koristite zaostalu toplinu. Iskljucite pec¢nicu oko 5 minuta ranije i
zapecite namirnice 5 minuta.

Za iskljucivanje: birac funkcije pecnice i regulator temperature
pecnice okrenite natrag na ,0”.

Upravljanje staklokeramickim plocama za kuhanje

PloCe za kuhanje opremljene su zonama za kuhanje razlicitih
promjera i snage. Podrucje koje se zagrijava jasno je oznaceno na
plo¢ama za kuhanje. Za najbolju snagu zagrijavanja posude za
kuhanje postavite to¢no na oznacenu zonu za kuhanje.
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14.2.1 Prikladno posude za kuhanje

Povrsina za kuhanje i dno lonca uvijek moraju biti Cisti i suhi.
Lonci i tave s besprijekornim, ravnim dnom

Vatrootporno posude ,Uzmite u obzir podatke proizvodaca”
Ne koristite lonce koji su izradeni od plastike ili ¢ija je
unutarnja strana obloZzena aluminijem.

Ploce za kuhanje ocistite nakon svake uporabe

1. Ploce za kuhanje obriSite vlaznom krpom i malom
koli¢cinom sredstva za pranje.

2. Trljajte ploCe za kuhanje Cistom krpom dok se ne osuse.

Odmah uklonite eventualne ostatke namirnica i masne
mrlje.

4. Za daljnje podatke o ¢i$éenju vidi poglavlje ,Cisc¢enje i

njega”.

PAZNJA

Ostecenje staklokeramickih ploca za kuhanje
zbog hrapavog dna lonca.
Upotrebljavajte samo besprijekorno posude.

Rad
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Rad

Stupnjevi snage (stupnjevi L) regulatora energije

Stupanj snage | Regulator energije
Podgrijavanje
Kuhanje povréa
Kuhanje juhe
polagano zapedi
Przenje mesa/ribe
brzo kuhanje/pecenje

ol WN

Ukljucivanje ploca za kuhanje

Zone grijanja reguliraju se pomocu regulatora energije koji se
nalaze na upravljackom zaslonu ugradbenog uredaja koji
omogucuju promjenu regulacije od odrzavanja topline (otprilike 7 %
sposobnosti zagrijavanja) do maksimalne temperature.

Pokraj svakog regulatora energije odnosno ritmicke sklopke
postavljena je shema ploc¢a za kuhanje koja prikazuje polozaj
dotic¢ne ploce za kuhanje. Svjetlosni prikaz pokazuje da su ploce za
kuhanje prekoracile temperaturu od 50 °C (prikaz zaostale topline) i
iskljucuje se tek kad se temperatura spusti ispod te vrijednosti.

Iskljucivanje staklokeramickih plo¢a za kuhanje
Okrenite regulator energije na ,,0".
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15 Cid¢enje i odrzavanje

Cis¢enje i odrzavanje

Prije svih radova ciSéenja i odrzavanja iskljucite uredaj i pustite
ga da se potpuno ohladi.

/N

Mjesta propustanja na

staklokeramickim plocama za kuhanje i

pecnici

Opasnost od strujnog udara!

— Za Cis¢enje nikad ne koristite parni Cistac.
Vlaga bi mogla dospjeti u elektricne
komponente.

/\ OPREZ

Opasnost od opeklina zbog vruce vode
tijekom ciséenja.
— Temperaturu vode potrebno je odabrati tako

da ne moze nastati opasnost od opeklina!

/\ OPREZ

Porezotina pri koristenju strugala
britvica.
— Britvice su izrazito ostre

/\ OPREZ

Dok provodite CiS¢enje/odrzavanje uredaja,
pazite na to da zastitite ruke i prste od
prikljesc¢ivanja u vratima i okidnim Sarkama
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Cis¢enje i odrzavanje

Staklokeramicke ploce za kuhanje

Ocistite staklokeramicke ploce za kuhanje vlaznom krpom i obriSite
suhom krpom da se osuse.

Onecis¢enja staklokeramickih ploca za kuhanje ocistite vru¢om
vodom i sredstvom za pranje ili uobi¢ajenim sredstvom za ciséenje
keramickih plo¢a za kuhanje.

Odmah obrisite namirnice koje su se prosule, ostatke namirnica i
masne mrlje.

U sljedec¢im sluc¢ajevima odmah okrenite dovod energije na ,0” i

¢ kod ostataka secera tretirajte povrsinu vru¢om vodom.

¢ Kod odlomljenih komada aluminijske folije i zabunom
rastopljenog materijala od plastike oprezno tretirajte povrsinu
vru¢om vodom i strugalom britvica.

¢ Tvrdokorna oneciS¢enja uklonite posebnim distacima.

e Pri uporabi posebnih uobicajenih Cistaca staklokeramike
obvezno uzmite u obzir podatke proizvodaca!

Pecnica
e Ocistite pec¢nicu nakon svake uporabe.
e Najprije pustite pe¢nicu da se ohladi.
¢ Tijekom cis¢enja ukljucite rasvjetu pec¢nice kako biste na taj
nacin mogli bolje vidjeti podrucje rada.
¢ Unutrasnjost pecnice Cistite samo toplom vodom i malom
kolic¢inom sredstva za pranje.
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o CiSc¢enje parom Steam Clean:

—> U zdjelu postavljenu u prvi pretinac za umetanje
odozdo ulijte 0,25 | vode (1 ¢asu),

—> zatvorite vrata pecnice,

—> postavite regulator temperature pecnice na ,50 °C” i
okrenite regulator funkcije pec¢nice na ,donji grijac”,

—> unaprijed zagrijavajte unutrasnjost pecénice oko 30
minuta,

—> otvorite vrata pecnice, obrisite unutrasnjost krpom ili
spuzvom i nakon toga ocistite toplom vodom i
sredstvom za pranje.

Nakon cis¢enja obriSite unutrasnjost pecnice da se osusi.
Tvrdokorna onecis¢enja uklonite posebnim sredstvima za
¢iS¢enje pecnice. Pri uporabi posebnih sredstava za Cis¢enje
pecnice obvezno se pridrzavajte uputa proizvodaca!

15.1Skidanje vrata pecnice

Za CiS¢enje i radi boljeg pristupa unutrasnjosti pecnice vrata
pecnice mogu se skinuti.

Otvorite vrata pecnice, preklopne drske na Sarkama na obje
strane pritisnite prema gore.

Lagano zatvorite vrata, podignite ih i izvucite prema
naprijed.

Umetanje vrata pecnice provodi se obrnutim redoslijedom.
*Preklopni drzak pritisnite prema gore

Pri umetanju se uvjerite da Supljina Sarke odgovara kuki
drzaca Sarke.

Nakon toga obvezno ponovo polozite oba preklopna drska
prema dolje. U protivnom se Sarke mogu ostetiti pri
zatvaranju vrata pecnice.

CiS¢enje i odrzavanje

Slika 14 Vrata pecnice 2
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Cis¢enje i odrzavanje

Cis¢enje unutarnje staklene ploée

Za CiSéenje je moguce izvaditi unutarnju staklenu plo¢u umetnutu

u vrata pecnice.

Odvijte oba plasti¢na dijela na gornjim bo¢nim kutovima
vrata pecnice i polozite ih sa strane.
Izvadite i ocistite staklenu plocu.

Umetanje staklene ploce provodi se obrnutim redoslijedom.

Ponovo osigurajte staklenu plo¢u pomocu oba plasti¢na
dijela.

15.2Zamjena rasvjetnog sredstva

Podaci o rasvjetnom sredstvu Zarulja za peénicu (prikladno za
temperature do 300 °C):

Napon: 230 V

Snaga: 25 W

Otpornost na vrucinu: T300

Verzija: G9 (uti¢na svjetiljka)

Za zamjenu rasvjete pecnice pridrzavajte se sljedecih koraka:

1.

XNV A WN

Iskljucite osigurac.
Pustite pe¢nicu da se ohladi.
Otvorite vrata pecnice i izvadite zastitno staklo.

Neispravno rasvjetno sredstvo okrenite ulijevo i otpustite.

Uvrnite novo rasvjetno sredstvo.

Ponovo postavite zastitno staklo.

Ukljucite osigurac.

Birac¢ funkcije peénice okrenite na stupanj ,Svjetlo” i
provjerite funkcionira li rasvjetno sredstvo.

U slucaju smetnje obratite se sluzbi za korisnike.
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Prakti¢cne napomene za kuhanje i pecenje/przenje

16 Prakti¢ne napomene za kuhanje i pe¢enje/przenje

U nastavku ¢ete pronaci neke vazne napomene kako biste postupali sa svojim novim plo¢ama
za kuhanje i posudem za kuhanje tako da ustedite energiju i budete ucinkoviti.

Promjer dna lonca trebao bi biti jednako velik ili samo malo veci od promjera ploce za
kuhanje.

Pri kupnji lonaca pazite na to da se ¢esto navodi gornji promjer lonca. Gornji promjer
lonca najcesce je vedi od dna lonca.

Ekspresni lonci zbog zatvorenog prostora za pecenje i pretlaka posebno Stede vrijeme i
energiju. Zbog kratkog trajanja kuhanja cuvaju se vitamini.

Uvijek pazite na dovoljnu koli¢inu tekucine u ekspresnom loncu bududi da se ploce za
kuhanje i lonac mogu ostetiti uslijed pregrijavanja ako se lonac kuha prazan.

Lonce za kuhanje po mogucnosti uvijek zatvorite odgovarajué¢im poklopcem.

Za svaku koli¢inu hrane potrebno je upotrijebiti odgovarajuci lonac. Za veliki lonac koji je
gotovo prazan potrebna je velika koli¢ina energije.

Kalupi i limovi za pecenje s crnim povrsSinama bolje provode toplinu i skracuju vrijeme
pecenija.

Kalupi i limovi za pecenje sa svijetlom ili sjajnom povrsinom nisu prikladni za pecenje
pomocu gornjeg/donjeg grijaca buduci da se donja strana namirnica koje se peku mozda
nece dobro ispedi.

Unaprijed zagrijte peénicu za pecenje kolaca. Za pecenje je prikladna 3. visina umetanja
odozdo.

Koristite zaostalu toplinu. Iskljucite uredaj nesto ranije i neka se kola¢ naknadno pece jos
5 minuta.

Prije nego Sto izvadite kolac iz peénice odnosno iskljucite uredaj, provjerite kvalitetu
pecCenja pomocu tankog drvenog Stapica. Kad je kola¢ gotov, drveni stapi¢ je nakon
ubadanja u kolac suh i dist.

Podatke u tablicama potrebno je shvatiti samo kao uporiSta koja je moguce izmijeniti u
skladu s vlastitim iskustvima i navikama.
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Prakti¢cne napomene za kuhanje i pecenje/przenje

Funkcija peénice: Gornji i donji grijac
Gornji/donji grijac

KOLAC
Vrsta kolaca

Visina umetanja

Temperatura [C°]

Vrijeme pecenja
[min]

Kuglof / mramorni kolac 2 170 - 180 55 - 80
Suhi prhki kolac 2 160 - 180 65 - 80
Podloga za tortu 2-3 170 - 180 20 - 30
Torta s biskvitom 2 170 - 180 30 - 40
Vocni kruh 60 - 70
Kolac od sira / svjezeg sira

(prhko tijesto) 60 - 90
Voéna torta (teacake)

Kruh (integralni kruh / kruh's | 2 160 - 180 40 - 60
viSe vrsta sjemenki) 2 210 - 220 50 - 60
Vocni kolac:

- prhko tijesto 3 170 - 180 35-60
- dizano tijesto 30 - 50
Kola¢ posut grudicama od 3 160 - 170 30 - 40
maslaca i Secera 2 180 - 200 10 - 15
Biskvitna rolada 3 220 - 240 10 - 15
Pizza (na tankom tijestu) 2 190 - 210 30 - 50
Pizza (na debelom tijestu)

Cajno pecivo 3 160 - 170 10 - 30
Lisnato tijesto 3 180 - 190 18 - 25
Baiser (Meringue) 3 90 - 110 35 -45
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Prakti¢cne napomene za kuhanje i pecenje/przenje

Prakticne napomene za pecenje mesa

e U pecnici pripremajte samo meso tezine vece od 1 kg, za manje porcije preporucljivo je
przenje na plo¢ama za kuhanje.

e Za pecenje je preporucljiva uporaba vatrostalnog posuda koje bi trebalo imati i rucke
otporne na vrudinu.

e Pri pecenju na resSetki za rostilj preporucljivo je umetnuti lim s malo vode u donji
pretinac za umetanje (tava za mast).

e Barem jednom, nakon polovice vremena pecenja, potrebno je okrenuti meso koje se
pecCe; tijekom vremena pecenja povremeno polijevajte meso umakom koji nastaje ili
vru¢om, posoljenom vodom, pritom ne upotrebljavajte hladnu vodu.

e Podatke u tablicama potrebno je shvatiti samo kao uporiste koje je moguce izmijeniti u
skladu s vlastitim iskustvima i navikama.

PECENJE Visina umetanja Temperatura [C°] Vrijeme
pecenja

Vrsta mesa Gornji/donji grijac Gornji/donji grijac u min

Govedina Polcm

Roast beef/file,

- iznutra lagano krvav 3 250 12 - 15

~engleski”/saignant

Pecénica unaprijed

zagrijana: 3 250 15 - 25

- srednje peceno

~medium” 3 210 - 230 25 - 30

- peceno 2 200 - 220 120 - 140

~well done” / bien cuit

Govede pecenje

Svinjetina

PecCenje 2 200 - 210 90 - 140

Sunka 2 200 - 210 60 - 90

Svinjski file 3 210 - 230 25 - 30

Teletina 2 200 - 210 90 - 120

Janjetina 2 200 - 220 100 - 120

Divljac¢ 2 200 - 220 100 - 120

Perad

Pile 2 210 - 220 40 - 55

Guska (oko 2 kg) 190 - 200 150 - 180

Riba 2 210 - 220 40 - 55

* Podaci u tablici uvijek se odnose na 1 kg.

Za svaki daljnji kilogram potrebno je racunati s oko 15 - 25 minuta vise.
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Sluzba za korisnike

17 Sluzba za korisnike

Ako ne uspijete otkloniti gresku, obratite se svojoj sluzbi za korisnike. U tom slucaju ne
provodite sami daljnje radove, prvenstveno na elektri¢nim dijelovima uredaja.

VAZNO

Uzmite u obzir da posjet tehnicara iz sluzbe za korisnike u slucaju pogresnog
upravljanja ili jedne od opisanih smetnji i tijekom razdoblja garancije nije besplatan.

Adresa nadlezne sluzbe za korisnike:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / NJEMACKA

Telefon za korisnike za Njemacku: +49 2944 9716 791

Telefon za korisnike za Austriju: +43 820 200-170

Telefon za korisnike za Belgiju, Nizozemsku, Luksemburg
+49 2944 9716-791

E-posta: kontakt@egs-gmbh.de

(Nalozi za popravak mogu se registrirati i na internetu.)

Internetska stranica:www.egs-gmbh.de

2 3
. /. . . . 1
Sljedeci podaci su potrebni kako bi se \ l /
Version: Batch N.
e potpuna adresa, br. tel., & -
e opis greske ” | ||||| | | CE€ B oo s o
GGV Harr’!sges mbH & Co.KG,August-Thysssenstr.8,D-41564 Kaarst
. v |
Tipska plocica 4 5
(ploce za kuhanje). Kod ugradbenih uredaja dodatna tipska plocica nalazi se u prilogu uz
posiljku, zajedno s uputama za uporabu.

vas nalog obradio: e}%sn W s
Einbau hherd Made in P.R.C Anschlussleistung Total
Modell: Leistung Kochherd maximal
e podaci s tipske plocice SN Gewich Nelto
Tipska plocica postavljena je u uredaju na okviru vrata (pecnica) ili sa straznje strane uredaja
5 Verzija 6 Serija

1 Model
7 EAN

5 Serijski broj
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Uvjeti jamstva

18 Uvjeti jamstva

Uvjeti jamstva

Kao kupac uredaja Dalbach imate pravo na zakonsko jamstvo iz kupoprodajnog ugovora s
vasim trgovcem. Dodatno vam odobravamo jamstvo uz sljedeée uvijete:

Trajanje ucinka

Jamstvo istjeCe 24 mjeseca od datuma kupnje (potrebno je predociti dokaz o kupnji). Tijekom
prvih 6 mjeseci nedostatci uredaja besplatno se otklanjaju, pod uvjetom da je uredaj dostupan
za popravak bez posebnog napora. Tijekom sljedecih 18 mjeseci kupac je obvezan dokazati da
je nedostatak postojao vec pri isporuci.

Za komercijalnu uporabu (npr. u hotelima, kantinama) ili zajedni¢ko koristenje nekoliko
kucanstava jamstvo vrijedi 12 mjeseci od datuma kupnje (potrebno je predociti dokaz o kupnji).
Tijekom prvih 6 mjeseci nedostatci uredaja besplatno se otklanjaju, pod uvjetom da je uredaj
dostupan za popravak bez posebnog napora. Tijekom sljedecih 6 mjeseci kupac je obvezan
dokazati da je nedostatak postojao vec pri isporuci.

Koristenjem jamstva jamstvo se ne produljuje ni za uredaj ni za novougradene dijelove.

Opseg otklanjanja nedostataka

Unutar navedenih rokova otklanjamo sve nedostatke na uredaju koji se dokazivo mogu svesti
na manjkavu izvedbu ili greske u materijalu. Zamijenjeni dijelovi prelaze u nase vlasnistvo.

Iskljuceni su:

normalno habanje, namjerno ostecenje ili oStecenje zbog nemara, Steta nastala uslijed
nepridrzavanja uputa za uporabu, nepravilnog postavljanja odnosno instalacije ili prikljuc¢ivanja
na pogreSan mrezni napon, oStecenja uslijed kemijskih odnosno elektrotermickih utjecaja ili
drugih neuobicajenih uvjeta okoliSa, ostecenja stakla, laka ili emajla i eventualne razlike u boji
te neispravne Zarulje. Takoder, nedostatci uredaja su isklju¢eni ako su uzrokovani oste¢enjem
tijekom transporta. Ne pruzamo usluge ¢ak i ako se uredajem Dalbach - bez naseg posebnog,
pismenog dopustenja - koriste neovlastene osobe ili dijelovi stranog podrijetla. To ogranicenje
ne vrijedi za besprijekorne radove koje je kvalificirani stru¢njak proveo pomocu nasih
originalnih dijelova za prilagodavanje uredaja tehnickim zastitnim propisima neke druge zemlje
EU-a.

Podrucje valjanosti

Nase jamstvo vrijedi za uredaje koji su nabavljeni u nekoj zemlji EU-a i koji se upotrebljavaju u
Saveznoj Republici Njemackoj ili Austriji.

Za uredaje koji su nabavljeni u nekoj zemlji EU-a i dovezeni u neku drugu zemlju EU-a usluge
se pruzaju u sklopu uvjeta jamstva uobicajenih za svaku zemlju. Obveza za pruzanje jamstva
postoji samo ako uredaj odgovara tehnic¢kim propisima zemlje u kojoj je pravo na jamstvo
ucinjeno vazedéim.

Za naloge za popravak izvan razdoblja jamstva vrijedi:

Ako se uredaj popravlja, racuni popravka odmah dospijevaju i potrebno ih je platiti bez odgode.
Ako se uredaj provjerava odnosno ako se zapoceti popravak ne provede do kraja, obracunavaju
se pausali dolaska i rada. Savjetovanje koje provodi nas centar za savjetovanje korisnika je
besplatno.

U slucaju servisiranja ili narudzbe zamjenskih dijelova obratite se nasoj sluzbi
za korisnike EGS GmbH telefon za korisnike za Njemacku: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen
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Tehnicki podaci

19 Tehnicki podaci
Marka Dalbach
HE-01
Model KFH60-01
Napon / frekvencija \V/Hz 380-415/ 50
Ukupna priklju¢na snaga w 8350
Priklju¢na snaga peénice W 2350
Snaga zarulje za peénicu W 25
Dimenzije, bez pakiranja Stednjak mm SxDxV 595x595x558
Tezina, bez pakiranja kg 28,5
EAN pecnice 4016572411515
EAN br. ploCe za kuhanje 4016572411522

*Zadrzano pravo na tehni¢ke izmjene.

Sve podatke specificne za uredaj s energetske etikete proizvodac uredaja je utvrdio prema
mjernim postupcima normiranima diljem Europe u laboratorijskim uvjetima. Oni su utvrdeni u
normi EN 50304. Stvarna potrosnja energije uredaja u kuc¢anstvu naravno ovisi o mjestu
postavljanja i o ponasanju korisnika te zbog toga moze biti i vec¢a od vrijednosti koje je
proizvodac uredaja utvrdio pod normiranim uvjetima.

Oznaka CE

Ovaj uredaj u trenutku svog uvodenja na trziSte odgovara zahtjevima koji su utvrdeni u
Direktivi 2014/30/EU Europskog parlamenta i Vije¢a o uskladivanju zakonodavstava drzava
¢lanica u odnosu na elektromagnetsku kompatibilnost i Direktivi 2014/35/EU o stavljanju na
raspolaganje na trzistu elektricne opreme namijenjene za uporabu unutar odredenih naponskih
granica.

Ovaj uredaj oznacen je oznakom CE i raspolaze izjavom o sukladnosti koja se moZe dobiti na
uvid kod nadleznih uprava za nadzor trzista.
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Zbrinjavanje starih uredaja

20 Zbrinjavanje starih uredaja

Ovaj uredaj je oznacen prema normi europske Direktive o otpadnoj elektri¢noj i
elektronic¢koj opremi

2012 /19/EU

Ona osigurava da se proizvod pravilno zbrinjava. Zbrinjavanjem sigurnim za okolis
— osiguravate da se izbjegavaju eventualne opasnosti za zdravlje uslijed pogresnog
zbrinjavanja.

Simbol bac¢ve na proizvodu ili dokumentima koji ga prate prikazuje da se taj uredaj ne smije
tretirati kao kuéni otpad. Umjesto toga potrebno ga je dovesti na sabirno mjesto za reciklazu
elektricnih i elektronickih uredaja.

Zbrinjavanje je potrebno provesti prema mjesno vazeéim odredbama. Za daljnje informacije
obratite se svojoj mjesnoj upravi ili tvrtci za zbrinjavanje.

Prije zbrinjavanja ucinite istroSene stare uredaje neupotrebljivima:
- izvucite mrezni utikac iz uticnice.

- Odvojite utika¢ od mreznog kabela.

Djeca Cesto ne mogu prepoznati opasnosti koje prijete pri rukovanju ku¢anskim aparatima.
Pobrinite se za potreban nadzor i nemojte dopustiti djeci da se igraju uredajem.
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Dalbach

Beépithetd sutd szett Uvegkeramia foz6lappal

Vstavana rura, suprava so sklokeramickym
varnym panelom

HE-01
KFH60-01

Haszndlati és szerelési utasitas

Pokyn k pouzivaniu a montdzi




A késziilékek bemutatasa

3.4
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Pozicido Leiras

=

Sut6 hémérséklet-szabdlyozo

Funkcidvalaszto

F6z6lap hém.

F6z6lap hém.

F6z6lap hém.

F6z6lap hém.

Sut6 hémérsékletének jelz6fénye

F6z6lap hémérsékletének jelz6fénye

OO NOUN|h~hIWIN

Sit6 ajtajanak fogantyuja

=
o

F6z6lap kerete

Tartozékok a beépitéshez

-sUtd 4 csavar ST4,2x26 mm

-f6z6lap 4 csavar ST4,2x32 mm

4 tartokapocs és toémitécsik

2 athidalas (a javasolt csatlakoztatashoz nem hasznalatos)

Grillracs
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1. dbra: A maradékhé-kijelzé
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Bevezetés

Miel6tt Gzembe helyezné a késziiléket, olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitasat, amely
fontos biztonsagi tudnivaldkat tartalmaz a készilék beszerelésére, lizemeltetésére és
karbantartasara vonatkozodan. A megfelel6 kezelés nagyban hozzajarul a hatékony
energiafelhasznaldshoz és minimalisra csdokkenti az energiafogyasztast Gizem kdzben.

A készlilék szakszer(itlen hasznalata veszélyes lehet, kiléndsen gyermekek szamara.

Orizze meg a hasznalati utasitast, hogy késébb sziikség esetén barmikor elvehesse azt. Ha
eladja a gépet, mellékelje hozza a hasznalati utasitast. Ha a jelen hasznalati utasitdsban
szerepld témakat elolvasva barmilyen tovabbi kérdése volna, vagy Uj példanyra volna sziksége
a hasznalati utasitasbdl, forduljon bizalommal németorszagi tgyfélszolgalatunkhoz, vagy
latogasson el weboldalunkra.

A gyarto folyamatosan dolgozik a termékei tovabbfejlesztésén, emiatt a megjelenésre, a
kivitelre és a technikai tartalomra vonatkoz6 valtoztatasok jogat fenntartjuk.

Rendeltetésszeru hasznalat

A készuléket kizardlag magancéli/haztartasi hasznalatra tervezték. A készllék élelmiszerek
fozésére és slitésére vald. Minden mas, ezen tulmutato felhasznalds nem rendeltetésszerilinek
minOsll. Amennyiben a késziléket Uzleti vagy a rendeltetésétdl eltéré célra, illetve a jelen
kezelési Utmutatoban leirtaktdl eltéré médon hasznalja, Ggyeljen arra, hogy az esetleges
karokért a gyarté semmiféle jotallast nem vallal.

A rendeltetésszer( hasznalathoz tartozik a gyartd altal el6irt Gzemeltetési és karbantartasi

feltételek betartasa is. A készlilék atalakitasa vagy modositasa biztonsagi okokbdl nem
megengedett.
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Biztonsag

1 Biztonsag

A biztonsagos és szakszerl hasznalathoz olvassa el figyelmesen
a hasznalati Utmutatot és a termékhez mellékelt egyéb
dokumentumokat, hogy késobb sziikség esetén barmikor
el6vehesse Gket.

A hasznalati utasitasban a biztonsagi tudnivaldtat figyelmeztet6
szimbdlumok jelolik, amelyek idében figyelmeztetnek a
lehetséges veszélyekre. Ezeket az informacidkat feltétlenil
olvassa el és tartsa be.

A biztonsagi tudnivalok magyarazata

A VESZELY

olyan veszélyhelyzet jelol, amelynek figyelmen kivil hagyasa
sulyos vagy akar haldlos sértilést eredményez!

Ia sézt jeIIaeInek figyelmen kivil hagyasa
sulyos vagy akar haldlos sérilést eredményezhet!

/\ VIGYAZAT

olyan veszélyhelyzet jel6l, amelynek figyelmen kivil hagydsa
kénnyebb sérilést eredményezhet!

FIGYELEM

olyan veszélyhelyzet jeldl, amelynek figyelmen kivil hagyasa
anyagi karokat eredményez.

AHaléﬂos sérllés aramutés miatt

A Forrazasveszély
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Biztonsag

1.1 Biztonsag és felel@sség

Halalos sériilés aramiités miatt!

Nedves kézzel vagy labbal, illetve mezitlab allva soha ne
érjen elektromos készlilékekhez.

Ha a tapkabel sérilt, haladéktalanul cseréltesse ki a
beszallitéval, a szakkereskeddvel vagy az
Ugyfélszolgalattal.

Ha a kabel vagy a dugaszolé csatlakozé sériilt, ne
hasznalja tovabb a késziiléket.

Ha a f6z6lap meghibasodna és emiatt nem lehet
kikapcsolni:

azonnal kapcsolja le az ingatlan villamos rendszerének
biztositékat és

hivja fel az tigyfélszolgalatot

A VESZELY

Védelemre szoruld személyek biztonsaga:
Gyermekek és korlatozott képességii
személyek!

Ezt a készlléket 8 évesnél idésebb gyermekek, illetve
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességd,
illetve megfelel6 tapasztalattal/tudassal nem rendelkez6
személyek csak abban az esetben hasznalhatjak, ha:
feligyelet alatt allnak vagy megfeleld eligazitast kaptak a
készllék hasznalatardl,

megértették a hasznalatbdl eredd veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. Tartsa tavol
a gyermekeket a késziiléktol!

Gyermekek nem tisztithatjdk a készliléket.
Sérilésveszély a kllonféle tisztitasi mliveletek miatt.
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Biztonsag

1.2 Biztonsag és figyelmeztetések

/N

&Tﬁzveszély szakszeriitlen hasznalat miatt!
e Soha ne taroljon targyakat a f6z6lapon.
e Soha ne taroljon tlizveszélyes dolgokat a késziilék felett
vagy alatt.

— A készllék véletlen bekapcsolasa esetén a targyak

deformalédhatnak vagy meggyulladhatnak.

¢ Ne helyezzen aluféliat, illetve mlanyagot a f6z6lapra.

e A forro f6z6laptdl minden olyan targyat tartson tavol,
amely megolvadhat. Ilyenek pl. a mlanyag, a fdlia,
valamint a cukor és a magas cukortartalmu ételek.

e Tartson minden elektromos késziiléket a forrd f6z6lapoktdl
tavol.

— Sitésnél legyen kiilonésen évatos:
— Az olaj és a zsir meggyulladhat.
Soha ne préobalja vizzel oltani az ég6 olajat vagy zsirt.

/N

&égési sériilés veszélye forro feliilletek miatt!

e A s(tl belsé tere, a fltdelem, a slit6tepsi és a grillracs
nagyon felforrésodik. Tartsa tavol a gyermekeket!
e Hasznaljon edényfogd konyharuhat vagy kesztylit

— a grillrdcs vagy a sutétepsi betolasdhoz és kivételéhez,
illetve az ételek forgatasahoz.

e MielGtt kivenné az edényt, allitsa «0» helyzetbe a
hémérséklet-szabalyozét/energiaszabalyozot.
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Biztonsag

1.3 Akészllékek kicsomagolasa

FIGYELEM

Vagasos sériilések veszélye
sériilt vagy éles szélek miatt!

— A sérilt féz6lapot/siit6ajtot haladéktalanul javittassa
meg/cseréltesse ki az ligyfélszolgalattal.

/\ VIGYAZAT

Sériilésveszély szakszeriitlen javitas miatt!

— A meghibasodott készliléket kizardlag erre jogosult
villanyszerel6vel javittassa meg.

FIGYELEM Csomagoléanyag
kornyezetvédelmi
A csomagolasnak sértetlennek kell lennie. szabalyoknak
— Ha a készulék sérilt, tilos beszerelni és izembe |,11egfelelo .
helyezni. artalmatlanitsa
— Sérllés esetén értesitse az tigyfélszolgalatot! vagy a e ™
beszallitot. E
Szallitasi tudnivalék
Ellenbrizze a késziléket szallitasi sérlilések szempontjabdl -

Szallitasi védoelemek eltavolitasa
A s(t6 és az lvegkeramia f6z6lap megfelelé védelemmel van
ellatva a szallitashoz.

e Tavolitson el minden ragasztdszalagot, hungarocell betétet
és mlianyag féliat.

e A ragaszté maradékait dvatosan, tisztitdobenzin
haszndlataval tavolitsa el.

1 Ugyfélszolgalati tel.+49 2944 9716-791
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Beépitési/telepitési utasitas

2 Beépitési/telepitési utasitas

Fontos Informacidk a felhasznal6é szamara

A siitOt és az livegkeramia foz6lapot csak és kizardlag
maganhaztartasok

konyhaiba térténd beépitésre tervezték.

A készUllék villamos haldzatra csatlakoztatasat csakis olyan
villamossagi szakember végezheti, akit erre a helyi
elektromosenergia-szolgaltaté feljogositott.

Eletveszély elektromos aramiités miatt!

— A haldzati csatlakoztatast engedéllyel nem rendelkezé
személyek nem végezhetik. Ellenkez6 esetben magukat
és a felhasznalot egyarant életveszélynek teszik kil

/\ VIGYAZAT

Keriilje az anyagi karokat!
Azt javasoljuk, hogy a sitét ne hiit6késziilék, mosogatégép vagy
szaritdbgép mellé telepitse.

— A rossz elhelyezés kedvezétlentl befolyasolja az
energiafogyasztast (hltékésziilékek esetében), emellett
paralecsapdédast eredményez.

— Mosogatogépek esetén kar keletkezhet a késziilékben.

— A falnak és minden olyan fellletnek, amelyet h6hatdas ér a
beépithetd féz6lap felett, héallonak kell lennie.
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Beépitési/telepitési utasitas

2.1 A megfelel§ beépitési hely

r..

1. abra: A slit0 pozicidja

3. abra: VVan héforras

A 760 mm B1 50 mm /50 mm min.
C 20 mm min.

D Levegdmenet

E Leveg6kimenet min. 5 mm

2. abra: Az lUvegkeramia f6zG6lap pozicidja

A 760 mm B2 15 mm /50 —
mm min.

C 20 mm min.
D Levegbmenet

E Levegbkimenet min. 5 A
mm

4. abra: Nincs héforras
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Beépitési/telepitési utasitas

i Vagjon a munkalapon 564 x
494 mm-es nyilast a
méretvazlat szerint

g

¢« 56¢ —— Minden méret mm-ben értendd
|
i
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
!
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T
|

Uvegkeramia fézélap
5. dbra: A munkalap kivagasa Kilsé méret (keret)

Siit6 méretei
mm-ben

6. abra: Az livegkeramia f6zélap

7. éabra: A sité oldala
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2.2 Akészulékek el6készitése a beépitéshez

A késziilékek kicsomagolasa
e Csomagolja ki évatosan a siitét és az Gvegkeramia

f6zoOlapot.
e Ellendrizze a sit0 és az livegkeramia f6z6lap
sértetlenségét.

FIGYELEM

Kerilje az anyagi karokat!

— Ne épitse be a készliléket hajokba és
lakéautokba.

/\ VIGYAZAT

Vagasos sériilés veszélye repedt iivegkeramia
f6zo6lap miatt!

— Ne tegye le a sarkaira az livegkerdmia f6z6lapot.
Uvegtorés!

Beépitési/telepitési utasitas

13. oldal



Beépitési/telepitési utasitas

A munkalap elokészitése

e A beépités helyéll szolgalé konyhabutor munkalapjanak legaldbb 30 mm vastagnak kell

lennie.

e Az livegkeramia foz6lapnak vizszintesen kell alinia és a fal feldli oldalon szigetelni kell a

kifutd folyadékok ellen.

e A vagasi fellileteket specidlis lakkal, szilikonkaucsukkal vagy ontheté gyantaval kell

lezarni, megakadalyozva ezzel a nedvességfelvételt.

e A kivagas oldalsd széleinek legalabb 50 mm tavolsagra kell lennie a bal vagy jobb oldali

faltol.

e A kivagasnak a beépitésre szolgald butor kdzepén kell lennie.

¢ A konyhabutornak (a korpuszt, a féliat, a ragasztot és a tomitést is beleértve) megfelel6
héallésaggal kell rendelkeznie, ami a DIN 68930:2009-112 szerint min. 100 °C.

2.3 Az lGvegkeramia f6z6lap beépitése

Az iivegkeramia f6z6lap beépitésekor vegye figyelembe a

kovetkezo tudnivaldkat.
e Ellen6rizze ismét a munkalap kivagasanak méreteit.

e A kivagas széleinek tisztanak és zsirmentesnek kell lennie.
o Illessze az Uvegkeramia f6zGlapot a munkalap kivagasa folé

ugy, hogy a maradékhé-kijelz6 elol legyen.

Az livegkeramia szélének parhuzamosnak kell lennie a

munkalap els6 élével.

e Lassan slillyessze az Uvegkeramia f6z6lapot a kivagasba,

amig a f6z6lap fel nem fekszik.
¢ Nyomja le kOrbe az livegkeramia f6z6lap szélét.

e ROgzitse a fézd6lapot alulrdl a munkalapon a kdvetkezokkel:

- 4 db tartdkapocs
- 4 db csavar becsavarasa.
- 4 db csavar becsavarasa.

FIGYELEM

Helyezze az (vegkeramia f6z6lapot dvatosan a
munkalapba. Ennek els6 probalkozasra sikeriilnie
kell!

— Ellenkez6 esetben az livegkeramia foz6lapot csak
nehezen lehet felemelni, és a témitészalag
masodjara mar nem fog olyan jél tapadni.

2 Tovabbi informaciét a konyhabutor gyartéjatdl kaphat

14. oldal
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Uvegkeramia f6z6lap
keresztmetszete
A (vegkeramia f6z6lap
B tomités
C munkalap
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E tartékapocs

max. 40



Elektromos csatlakoztatas
Tudnivaldk a villamossagi szakemberek szamara

e A készliléket valtakozo dramu 380- 415 V 3N~50 Hz-
es haldzatra torténo csatlakoztatasra tervezték.
o A flitéelemek névleges fesziiltsége 230 V.

FONTOS

3 fazistdl eltérd csatlakozas esetén mindenképpen
egyeztessen az ugyfélszolgalattal.

Haldzati csatlakozovezetéknek egy, a tlizhely csatlakozasi
madjanak és névleges teljesitményének megfeleld
kialakitasu vezetéktipust valasszon.

ROgzitse a csatlakozdvezetéket a hlzasiranyu
tehermentesitében.

FIGYELEM

Csatlakoztassa a f@ldelé’ vezetéket a

s

csatlakozdléc ‘= jel6lésii kapcsaira.

Foldel6 vezeték
A halodzati csatlakozédoboz felnyitdsa / bezarasa

e A kioldashoz illesszen be egy csavarhlzot (a), és
nyomja kissé lefelé (b).

e A bezarashoz hajtsa be, majd enyhe nyomast kifejtve
pattintsa a helyére a fedelet.

Beépitési/telepitési utasitas

1 2 3

1 piros; 2 E fold; 3 fehér

8. abra: A slito felso éle

Nullavezeték szimbolum

N |

- —'-IIL_;{ Ia
=

Halozati csatlakozédoboz

\NT= -/\b

9. abra:
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Beépitési/telepitési utasitas

Javasolt csatlakoztatas 3 fazissal (N3)

e 380-415 V-os hal6zat, haromfazisu csatlakoz6 4 5 @ E
csatlakoztatas nullavezetékkel. O_O O/

o athidalds a 4. és 5. kapocs kdzott /"

o fazissorrend: 1-2-3. N

e nullavezeték a 4. és 5. kapocsra

1 2 3
2.4 Asits beépitése /O/O/O

10. abra: 3 fazis, N3

AHalélos sériilés aramiités miatt!

_ — _
Kapcsolja ki vagy csavarja ki a tlzhely | k |
dramkoérének biztositékat. =0 | \p . N |

0 i
Kosse a sutdt a villamos haldzatra. | | j -

e Tolja be kissé a slit6t a korabban el6készitett atépitd g
szekrénybe, majd csatlakoztassa a f6z6lapra.
o A f6z6laptdl jovo piros és fehér dugaszt a siitd tetején

taladlhatd 1 piros és 3 fehér csatlakozora Helyes Helytelen
csatlakoztassa. Lasd 8. abra: A sité teteje. 12. bra: F6z6lap dugaszos
e Tolja be teljesen a siit6t az atépité szekrénybe. csatlakozéja a siitéhéz

Rogzitse a slitét ebben a pozicidban négy csavarral, a
11. abran lathaté pontoknal.

Végsé ellendrzés ! g
Allitsa a tlzhely mindegyik kapcsoldjat «0» allasba

e Kapcsolja vissza a tlizhely aramkoérének biztositékat

¢ Allitsa be a pontos id6t az id6zitén (tipustdl fiuggben)

e Kapcsolja be a f6z6zénakat és a sitét és ellendrizze a
m(ikodésliket

A N

11. abra: A sité

16. oldal



2.5 AsUtd és az Uvegkeramia f6z6lap kiszerelése

/N

AHalélos sériilés aramiités miatt
Kapcsolja ki vagy csavarja ki a tlzhely
aramkorének biztositékat.

A siito kiszereléséhez:

— oldja ki a 4 rogzit6csavart a 11. abranak megfeleld
helyeken

— emelje meg kissé, majd dvatosan

— valassza le a f6z6laprol a siitbhdz mend két dugasz.

FIGYELEM

Anyagi karok!

— Az Uvegkeramia f6z6lapot csak a gyarto
Ggyfélszolgalata vagy erre jogosult
villamossagi szakember szerelheti ki és
javithatja meg.

A munkalapra ragasztott iivegkeramia f6zélapot csak
nehezen lehet kiszerelni.

3 Els6 Gzembe helyezés

Els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg alaposan a siitot.

1. Hogy jol Iassa a sttOteret, forditsa vilagitas allasba a
funkciovalasztot, mikézben a hémérsékletet 0 °C beallitason
hagyja.

2. Vegye ki, mossa el langyos vizben és szaritsa meg a
tartozékokat.

3. Flitse a slit6t 45 percig maximalis hGmérséklettel. Ezzel az
esetleges gyartasi anyagmaradékok elégnek, a tlizhely bels6
feliletén pedig kialakul a véddréteg.

4. Hagyja leh(ini a st6t, tordlje at egy nedves ruhaval a sité
belsé6 terét, hogy minden anyagmaradék tavozzon.

FIGYELEM

Karosodas veszélye!

— Ehhez a mivelethez ne hasznaljon
agressziv vagy surold hatasu
tisztitdszereket, kilonben karosodik a
felllet.

Els6 Gzembe helyezés
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Uzemeltetés

4 Uzemeltetés

4.1 A sUto6 funkcioi

Siito homeérséklet-szabalyozo

A sit6 energiaszabalyozdéjaval 50 és 250 °C kozott lehet allitani a
hémérsékletet.

Filiggetlen siitotér-vilagitas

A funkcidvalasztot ebbe a pozicidba forditva bekapcsol a st bels6
terének vilagitasa.
Ezt a funkciot pl. a stt6 belsd terének tisztitdsahoz hasznalhatja.

Also és felso siités

A funkciévalasztot ebbe az allasba forditva a késziilék a hagyomanyos
modon f(it fel.

Also siités

Ebben az alldsban a sut6 csak alsd sitéssel mikodik. A hét az alsd
flitOtest adja.

Akkor hasznalja ezt az izemmodot, ha az ételt alulrél jobban szeretné

sttni. Pl. gyiimolcsds, nagyobb nedvességtartalmua siteményeknél,
illetve utdnsitésnél.

Felso siités

Ebben az allasban a sit6 csak fels6 stitéssel mikodik. A hét a fels6
flitGtest adja.

Ez az Gizemdd pl.

felfujtak vagy gylimolcsos slitemények felllrdl torténd sitésére
hasznalhato.
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4.2 Asitl kezelése

Allitsa be a siitd kivant hémérsékletét az 50 és 250 °C-os
tartomanyban, a hOmérséklet-szabalyozoval

FIGYELEM

Karosodas veszélye!
Ne csavarja erdvel tul a véghelyzeten a siitd
energiaszabalyozdijat.

A mikodésjelz6 addig vilagit, amig a sit6é el nem éri a kivalasztott
hémérsékletet.

A s(it6 bekapcsolasat a sarga visszajelz6 ldmpa kigyulladasa mutatja.

Sités kozben a miikodésjelz6 idonként be- és kikapcsol. (a siit6
termosztatja).

Hasznalja fel a maradékhét. Kapcsolja ki kb. 5 perccel korabban a
slit6t, és hagyja benne 5 perccel tovabb siilni az ételt.

A kikapcsolashoz: Tekerje vissza ,,0” helyzetbe a siité
funkcidvalasztéjat és hémérséklet-szabalyozdjat.

/N

Egési sériilések az iivegkeramia fézélap forré
feliiletei miatt!
A f6z6z6nak és kornyékik nagyon felforrosodnak.

— Soha ne érjen a forr¢ fellletekhez.

— A fOzés végén kapcsolja ki a készliléket.

— Ne hagyja bekapcsolva a flitéelemeket lres
edénnyel, illetve edény nélkdil.

— Tartsa tavol a védelemre szoruldé személyeket,
a 8 év alatti gyermekeket és a haziallatokat.

Az ilivegkeramia fozolap kezelése

A f6z06lapon tobbféle atmérdjli és teljesitményl f6z6zona talalhatd. A
forré zonak egyértelmien felismerhetok a f6z6lapon. A legjobb
flitOteljesitmény érdekében pontosan a jelolt f6z6zénara helyezze a
foz6edényt.

Uzemeltetés

50

on, | gm0

[®] Miiksdésjelzs (flitési
folyamat a stitében)
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Uzemeltetés

4.2.1 Megfelel6 f6z6edény

A f6zofellletnek és az edények aljanak mindig tisztanak és
szaraznak kell lennie.

Hibatlan, sik alju fazekak és serpenydk

HGall6 fé6z6edények: vegye figyelembe a gyartd altal kozolt
adatokat

Ne hasznaljon olyan edényeket, amelyek m{ianyagbdl
készililnek vagy belsé fellletiik aluminium bevonatu.

ya’s

A f6z6lap megtisztitasa minden hasznalat utan

1. Torolje le a f6z6lapot egy nedves konyharuhaval és
kevés mosogatdszerrel.

N

Torolje szarazra a f6z6lapot egy tiszta ruhaval.

Az ételmaradékokat és a szétfroccsen6 zsiradékot
azonnal tavolitsa el.

w

4. A tisztitas tovabbi részleteit a , Tisztitas és apolas”

fejezetben olvashatja.

FIGYELEM

Az Uvegkeramia f6z6lap sérlilése az edények
érdes alja miatt.
Csakis hibatlan féz6edényeket hasznaljon.
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Uzemeltetés

Az energiaszabalyozo6 teljesitményfokozatai

Fokozat | Energiaszabalyozé
1 Melegités
2 Z0ldségek f6zése, parolasa / L \
3 Leves fézése o
4 Lassu sutés 6,  \1
5 Hus/hal sitése
6 Gyors f6zés/siités 5 1\ ] 5
A fozolap bekapcsolasa \4 -

A f(itési zondkat a beépithetd készilék kezelofelliletében talalhato
energiaszabalyozé vezérli. A szabalyozas a melegen tartastoél (a
flt6kapacitas kb. 7%-a) a maximalis h6mérsékletig terjed.

Az energiaszabalyozo és az litemkapcsolé mellett egy f6z6lap-

7.

meg. Egy figyelmeztet6 fényjelzés kigyullad, amikor a f6z6lap
hémérséklete meghaladja az 50 °C-t (maradékhd-kijelzd) és csak
akkor alszik el, amikor a hdmérséklet ismét ezen érték ald csokken.

Az iivegkeramia fozolap kikapcsolasa

Forditsa ,0” alldsba az energiaszabalyozot.
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Tisztitas és karbantartas

5 Tisztitas és karbantartas

Miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi munkalathoz
latna, kapcsolja ki és hagyja teljesen kih(ilni a késziléket.

/N

Tomitetlenség az iivegkeramia

f6z6lapnal és a siiténél

Aramiités veszélye!

— Soha ne hasznaljon gbztisztitot a
tisztitdshoz. kiilonben nedvesség juthat az
elektromos alkatrészekbe.

/\ VIGYAZAT

Forrazasveszély a tisztitashoz hasznalt
forré viz miatt.

— Ugy vélassza meg a moséviz hémérsékletét,
hogy ne alljon fenn forrazasveszély!

/\ VIGYAZAT

Vagasos sériilés borotvapengés kaparo
hasznalata esetén.
— A borotvapengék rendkiviil élesek

/\ VIGYAZAT

A készliléken végzett tisztitasi és karbantartasi
munkalatok soran ugyeljen arra, hogy kezei és
ujjai ne csipédjenek be az ajténal és a
kivetépantoknal
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Tisztitas és karbantartas

Uvegkeramia f6zélap

Az Gvegkeramia f6zGlapot egy nedves ruhaval tisztitsa meg, majd
egy szaraz ruhaval torélje szarazra.

A szennyezddéseket forrd vizzel és mosogatoszerrel, vagy
kereskedelmi forgalomban kaphatd livegkeramia f6z6lap tisztitd
szerrel tisztitsa le.

A kiszorodo ételt, az ételmaradékokat és a szétfroccsend zsiradékot
azonnal téroélje le.

A kovetkez6 esetekben azonnal forditsa a fokozatallité gombot ,,0”
allasba és

¢ cukros ételmaradékok esetén torolje szarazra a felliletet
forro vizzel.

e ratapadt aluminium fdlia, illetve véletlenil rdolvadt mlanyag
esetén forrd vizzel és borotvapengés kapardval évatosan
tisztitsa meg a fellletet.

e A makacs szennyez6déseket specialis tisztitoszerrel tavolitsa
el.

o Kereskedelemben kaphaté, kifejezetten livegkeramia
tisztitasara vald szerek hasznalata esetén feltétlentl vegye
figyelembe a gyartd utasitasait!

Siito

e A s(it6t minden hasznalat utan tisztitsa meg.

e El6szor hagyja leh(ini a sttot.

e A tisztitdshoz kapcsolja be a slit6 vilagitasat, hogy jobban
lassa a sltGteret.

o A s(itGtér tisztitdsahoz csakis langyos vizet és kevés
mosogatoszert hasznaljon.
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Tisztitas és karbantartas

%

Ll

L

5.1

Steam Clean gdztisztitas:

Tolts6n 0,25 | (azaz 1 pohar) vizet egy talba, és helyezze
el alulrdl az els6 kihuzdsinen,
Csukja be a siit6ajtoét,
Allitsa a suté hémérséklet-szabalyozo6jat ,50 °C”-ra, a
funkcidszabalyozéjat pedig ,Alsé sités” funkciora,
Melegitse el6 a sitéteret kb. 30 percig,
Nyissa ki a sutdajtét, tordlje at a sitdteret egy ruhaval
vagy szivaccsal, majd tisztitsa meg langyos vizzel és
mosogatdszerrel.
Tisztitas utan hagyja megszaradni a sltGteret.
A makacs szennyezddéseket specialis slitltisztitd szerrel
tavolitsa el. A kereskedelemben kaphaté specialis

slitOtisztitd szerek hasznalatanal feltétlentl vegye
figyelembe a gyartd utasitasait!

A sUtBajté leakasztasa

Tisztitds céljabdl, illetve a slitOtérhez vald hozzaférés
megkonnyitéséhez a sitdajtd leakaszthatd.

Nyissa ki a sit6ajtot, és tolja felfelé a zsanérokon talalhato
behajthato kengyelt mindkét oldalon.

Nyomja le kissé, majd emelje meg és el6refelé hlzza ki az
ajtét.

A st ajtajanak behelyezése a kivétel Iépéseinek forditott
sorrendjében torténik. *Nyomja felfelé
a behajthatd kengyelt

Behelyezéskor lgyeljen arra, hogy a zsanér nyilasa
pontosan illeszkedjen a zsanértartd akasztéihoz.

Ezutan feltétlenlil nyomja le mindkét behajthaté kengyelt.
Ellenkezd esetben a zsanérok a siutdajté becsukasakor
karosodhatnak.
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Tisztitas és karbantartas

A belsé iiveglap tisztitasa
Tisztitds céljabol a sitéajtdban taldlhatd belsd Gveglap kiveheto.

e Lazitsa meg és forditsa oldalra a stit6ajtd két felsé sarkaban
talalhaté mianyag alkatrészeket.

e Vegye ki és tisztitsa meg az liveglapot.

e A lveglap behelyezése a kivétel |épéseinek forditott
sorrendjében torténik. Rogzitse ismét az lGveglapot a két
m(ianyag alkatrésszel.

/. 15, abra: Uvegla
5.2 Avilagitotest cseréje s TvegEp

A sit6é lampajaban talalhato vilagitotest adatai
(300 °C-o0s hémeérsékletig hasznalhatd):

Feszliltség: 230 V
Teljesitmény: 25 W

HGallésag: T300

Foglalat: G9 (bedughatd lampa)

A sitd vilagitdsanak cseréjéhez a kovetkezdk szerint jarjon el:

1. Kapcsolja ki a biztositékot.
Hagyja kih(lni a sttét.

Nyissa ki a stit6ajtot és vegye ki a védoliveget.

Oldja ki a tonkrement vilagitotestet balra forditva.
Csavarja be az Uj vilagitétestet.

Helyezze vissza a véddiveget.

Kapcsolja be a biztositékot.

Forditsa el «Vilagitas» allasba a sut6 funkcidvalaszté
gombijat, és ellendrizze, hogy mikddik-e a vilagitétest.
9. Probléma esetén forduljon az tigyfélszolgalathoz.

16. abra: Belsé vilagitas

XNV A WN
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Praktikus tanacsok f6zéshez és slitéshez

6 Praktikus tanacsok f6zéshez és sutéshez

A kovetkez6kben néhany fontos tudnivalét olvashat ahhoz, hogy még energiatakarékosabban és
hatékonyabban hasznalhassa Uj f6z6lapjat és f6z6edényeit.

Az edény als6é atméréjének pontosan akkoranak vagy kisebbnek kell lennie, mint a
f6z6z6na atmérdje.

Edények vasarlasakor Ggyeljen arra, hogy a gyartdk gyakran az edény felsé atmérojét
adjak meg, és az edények fels6 atmérdje gyakran nagyobb az alsénal.

Zart f6z6teritik és a bennlik uralkodo tulnyomas miatt a kuktafazekakkal igazan sok id6t és
energiat takarithat meg, a révid fézési id6 miatt pedig megmarad az étel vitamintartalma.
Ugyeljen arra, hogy mindig legyen elég folyadék a kuktafazékban, mert ha a nedvesség
elfogy a fazékbdl, a f6zGlap és az edény a tulmelegedés hatasara karosodhat.

A f6z6edényeket lehet6ség szerint mindig takarja le egy megfelel6 fedéllel.

Mindig az adott ételmennyiséghez ill6 edényt hasznalja. Egy nagyobb, szinte lres edény
sok energiat igényel.

A fekete fellletd sut6formak és -tepsik jobban vezetik a hét és leroviditik a sttési idot.
Vildgos vagy csillogé fellletd siitéformdakat és -tepsiket nem javasolt felsd/alsé siitéshez
hasznalni, mert el6fordulhat, hogy az étel alja nem sil at teljesen.

Sités el6tt melegitse el6 a siit6t. Sttésre alulrdl a 3. betoldsi magassag az optimalis.
Hasznalja ki a maradékhdét. Kapcsolja ki a késziiléket valamivel elébb, és hagyja 5 perccel
tovabb siilni a siiteményt.

Miel6tt kivenné a sliteményt a sitdbdl vagy kikapcsolna a késziiléket, ellendrizze egy
hurkapalcaval, kész-e a slités. Ha a slitemény kész, a beleszirt hurkapalcat tisztan és
szarazon tudja kihuzni belGle.

A tablazat adatai csupan tampontként szolgalnak, amelyektdl sajat tapasztalatai és
szokasai alapjan természetesen eltérhet.
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Praktikus tanacsok fG6zéshez és sitéshez

Siito funkcid: Felso és alsoé siités

SUTEMENY Felsé/alsé siités Siitési id6
Siitemény fajtaja [perc]
Betolasi Hom. [C°]
magassag
Marvanykuglof 2 170-180 55-80
Omlods torta 2 160-180 65-80
Tortalap 2-3 170-180 20-30
Piskotatorta 2 170-180 30-40
Gylmolcsds stollen 60-70
Sajtos/turds stitemény (omlds
tészta) 60-90
Gyumolcstorta (teastitemény)
Kenyér (pl. teljes ki6rlésd / 2 160-180 40-60
sokmagvas kenyér) 2 210-220 50-60
Gyumolcskenyér:
- omlds tészta 3 170-180 35-60
- kelt tészta 30-50
Morzsaslitemény 3 160-170 30-40
Piskotatekercs 2 180-200 10-15
Pizza (vékony tésztas) 3 220-240 10-15
Pizza (vastag tésztas) 2 190-210 30-50
Pogacsa 3 160-170 10-30
Leveles tészta 3 180-190 18-25
Habcsék 3 90-110 35-45
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Praktikus tanacsok f6zéshez és slitéshez

Praktikus tanacsok husok siitéséhez

e A slt6ben csak 1 kg-nal nagyobb tomegl husokat érdemes siitni, a kisebb adagokat
inkabb a f6zd6lapon javasolt elkésziteni.

e Siitéshez hoallé fogantyuval ellatott tlzallé eszkézoket javasolt hasznalni.

e Racson vagy grillracson torténd stitésnél tegyen egy kevés vizzel feltoltott talcat az alséd
kihtzésinre (csepptalca).

e Legalabb egy alkalommal, a siitési id6 felénél forditsa meg a siiltet. Sités kézben néha
locsolja meg a slltet a talca aljan 6sszegylilt 1ével vagy forré (semmiképpen se hideg) sés

vizzel.

e A tablazat adatai csupan tdmpontként szolgalnak, amelyektdl sajat tapasztalatai és
szokasai alapjan természetesen eltérhet.

SUTES Betolasi magassag Hémérséklet [C°] | Siitési id6
Huasfajta Felsd/also siités Fels6/also siités perc
Marhahus 1 cm-enként
Hatszin /
vesepecsenye, 3 250 12-15
-belll enyhén véres
(,angolosan”
elkészitve)

3 250 15-25
Elémelegitett siito:
-kdzepesen atsitve 3 210-230 25-30
(medium) 2 200-220 120-140
-atsitve
(well done)
Marhaslilt
Sertéshis
Sités 2 200-210 90-140
Sonka 2 200-210 60-90
Sertéssziiz 3 210-230 25-30
Borjahus 2 200-210 90-120
Baranyhus 2 200-220 100-120
Vadhas 2 200-220 100-120
Szarnyas
Fiatal kakas 2 210-220 40-55
Liba (kb. 2 kg) 190-200 150-180
Hal 2 210-220 40-55

* A tablazatban szereplo értékek mindig 1 kg-ra vonatkoznak.
Minden tovabbi kg-ra 15-25 perccel tobbet kell szamolni.
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Ugyfélszolgdlat

7 Ugyfélszolgélat

Ha egymaga nem tudnd elharitani a hibat, kérjik, forduljon az illetékes tgyfélszolgalathoz.
Ebben az esetben ne folytassa egyedlil a munkalatokat, kiilondsen a késziilék elektromos
alkatrészein.

FONTOS

Kérjiik, vegye figyelembe, hogy ha helytelen kezelésbol ad6doé iizemzavarok vagy a
fent leirt ilizemzavarok esetén hivja ki az iigyfélszolgalat technikusat, az a garancialis
idoszakban is koltséggel jar.

Illetékes ligyfélszolgalat cime:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / NEMETORSZAG

Ugyfélszolgdlati telefonszam Németorszadgban: +49 2944 9716 791

Ugyfélszolgdlati telefonszam Ausztridban: +43 820 200-170

Ugyfélszolgdlati telefonszam Belgiumban, Hollandidban, Luxemburgban
+49 2944 9716-791

E-mail: kontakt@egs-gmbh.de

(A javitasi szolgaltatasokat online is megrendelheti.)

Internet: www.egs-gmbh.de

Rendelése feldolgozasahoz a 1 2 3

kovetkez6 miiszaki adatokra van \ ‘ j

sziikségiink: EONUISIT  version: ¥ gatenn. W e trequen
o teljes neve, telefonszama woen: W DA e Koshneet el
. Hibaleirss W CE2 s
o Mdszaki adatok a tipustablan oV Harfisges mbH & o August Thysesensi D-+1504 Kaars

!
Tipustabla 4 5

A tipustablat az ajtokeretnél (slité esetén) vagy a készlilék hatoldalan (f6zélap esetén) talalja.
Beépithet6 készilékeknél talalhato egy tovabbi tipustabla a hozzacsomagolt elemeknél, a
kezelési Utmutatéhoz mellékelve.

1 Tipus 2 Valtozat 3 Teétel
4 EAN 5 Sorozatszam

29. oldal


http://www.egs-gmbh.de/

Garancialis feltételek

8 Garancialis feltételek

Garancialis feltételek

Egy Dalbach késziilék megvasarlasaval Ont a kereskedbvel kdzétt adasvételi szerzédés alapjan térvényi
szavatossag illeti meg. Ezen tulmenden mi, gyartoként garanciat vallalunk termékinkre a kovetkez6
feltételekkel:

Ervényesség idotartama

A garancia a vasarlas (szamlaval igazolt) datumatdl szamitott 24 hdnapon at érvényes. Az els6 6
hénapban jelentkez6 késziilékhibakat dijmentesen elharitjuk. Ennek eléfeltétele az, hogy a késziilék
kulonosebb koltség nélkul elérhetd legyen a javitashoz. A kovetkez6 18 hénapban a vevoének kell igazolnia,
hogy a hiba mar kiszallitasnal fennallt.

Uzleti céla (pl. hotelekben, biifékben térténd) felhasznaldsnal, illetve tébb haztartas altal kézdsen hasznalt
készilékeknél a garancia a vasarlas (szamlaval igazolt) datumatél szamitott 12 hénapon at érvényes. Az
els6 6 honapban jelentkez6 készllékhibakat dijmentesen elharitjuk. Ennek el6feltétele az, hogy a készllék
klilonésebb koltség nélkil elérhet6 legyen a javitashoz. A kdvetkezé 6 honapban a vevonek kell igazolnia,
hogy a hiba mar kiszallitasnal fennallt.

A garancia igénybevételével nem hosszabbodik meg az eredeti garancia id6tartama sem a készulékre, sem
az Ujonnan beépitett alkatrészekre.

A hibaelharitas terjedelme

A megadott idészakon belll mi, gyartdként minden olyan hibat kijavitunk, amely igazolhatéan a hibas
gyartasra vagy anyaghibara vezethet0 vissza. A kicserélt alkatrészek a tulajdonunkba kertilnek.

A garancia a kovetkezokre nem vonatkozik:

Normal elhasznalddas, szandékossagbdl vagy évatlansagbdl eredd karokozas, a hasznalati utasitas
figyelmen kivil hagyasabdl, szakszerl(itlen telepitésbdl, illetve nem megfelel6 haldzati fesziiltségre
csatlakoztatasbdl eredd karok, tovabba vegyi vagy elektrotermikus hatasok és mas rendellenes kdrnyezeti
feltételek miatti karok, valamint az lveg, a festés és a zomancozas sérlilései és esetleges szineltérése,
valamint az izzélampak ténkremenetele. A készlilék szallitasi sérililésre visszavezethetd karosodasaira a
garancia szintén nem terjed ki. Abban az esetben sem vallalunk semmilyen jotallast, ha kulon irdsos
engedéllyel nem rendelkez6 személyek végeznek munkalatokat az Dalbach készlilékeken, illetve ha mas
gyartotol szarmazd alkatrészeket épitenek be. E korlatozas nem érvényes azokra a hianytalan
munkalatokra, amelyek képesitett szakember a gyartd eredeti alkatrészeivel végez ahhoz, hogy a készllék
megfeleljen egy masik EU-orszag muszaki el6irasainak.

Ervényességi kor

Garanciank az EU orszagaiban megvasarolt és a Német Szovetségi Koztarsasag vagy Ausztria terlletén
lUzemel6 készillékekre érvényes.

Azokra a készilékekre, amelyeket egy EU-orszagban vasarolnak meg és egy masik EU-orszagba
szallitanak, mindig az adott orszagban érvényes garancialis feltételek vonatkoznak. A garancialis
teljesitésre csak abban az esetben all fenn kotelezettség, ha a készlilék megfelel azon orszag miszaki
elGirasainak, amelyben a garancialis igények érvényesitésre kertilnek.

Garancialis idén kivili javitasok esetén:

Készilék javitdsa esetén a javitdsra vonatkozd szdmla azonnal esedékessé valik és mindenféle levonas
nélkdl kifizetendd.

Ha egy készlilék atvizsgalasra kertil, illetve egy megkezdett javitds valamilyen kiilsé okbdl nem fejezédik
be, a kiszallasi dijat és a munka atalanydijat akkor is ki kell fizetni. Az tigyfélszolgalatunk nyujtotta
tanacsadas dijtalan.

Szervizigénnyel vagy potalkatrészek rendeléséhez kérjlik, forduljon

tigyfélszolgalatunkhoz
EGS GmbH Uugyfélszolgalati telefonszam Németorszagban: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen

30. oldal



M(iszaki adatok

9 Mudszaki adatok

Marka Dalbahc

HE-01
Tipus KFH60-01
Fesziiltség / Frekvencia \V/Hz 380-415 / 50
Csatlakozasi teljesitmény 6sszesen W 8350
SUt6 csatlakozasi teljesitménye W 2350
Sitd vilagitasi teljesitménye W 25

mm, Sz X mé x

Tlzhely méretei, csomagolas nélkil ma 595x595x558
Tomeg, csomagolas nélkil kg 28,5
SUt6 EAN szama 4016572411515
F6z6lap EAN szama 4016572411522

*A miszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

Az energiacimke készilékspecifikus adatait a készlilékgyartd az Eurdpa-szerte szabvanyokban
rogzitett mérési eljarasok keretében, laboratériumi kérilmények kozott hatdrozta meg. Ezen
eljarasokrol az EN 50304 rendelkezik. A haztartasi készllékek tényleges energiafogyasztasa
természetesen a telepités helyétdl és a felhasznalas jellegétdl fligg, emiatt akar nagyobb is
lehet a készilékgyarto altal szabvanyos kortilmények kézétt meghatarozott értékeknél.

CE-jelolés

E készilék megfelel a piacra kerlilésekor érvényes kdvetelményeknek, amelyeket a Eurdpa

Parlament és Tanacs elektromagneses 6sszeférhetdéségre vonatkozd tagallami jogszabalyok
harmonizalasardl szél6 2014/30/EU iranyelve, illetve meghatarozott fesziltséghataron belili

hasznalatra tervezett elektromos berendezések forgalmazasara vonatkozo tagallami
jogszabalyok harmonizaldsardél sz6l6 2014/35/EU irdnyelve fogalmaz meg.

E készlilék CE-jeltléssel van ellatva és megfelel6ségi nyilatkozattal rendelkezik, amelyet a
gyartd kérésre barmikor atad az illetékes piacfelligyeleti hatésagnak.
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A kiselejtezett készulék artalmatlanitasa

10 A kiselejtezett késziilék artalmatlanitasa

Jelen készilék a kovetkez6 eurdpai hulladékkezelési el6iras szerinti jeléléssel van
ellatva:

2012 /19 /EU

Ez az irdnyelv rendelkezik a termék szabalyszer(l artalmatlanitasarol. A

— kérnyezetvédelmi szabalyoknak megfeleld artalmatlanitassal elkerilhet6k azok az
egészségligyi kovetkezmények, amelyek helytelen artalmatlanitasnal jelentkeznek.

A terméken vagy a hozza mellékelt dokumentacién lathatdé athdzott kuka szimbolum azt jelenti,
hogy a késziilék nem dobhaté egyszer( haztartasi hulladékok kézé. Ehelyett egy
hulladékudvarban kell leadni az elektromos és elektronikus alkatrészek Ujrahasznositasa
céljabol.

Az artalmatlanitast mindig az adott helyen érvényes rendelkezések szerint kell elvégezni.
Tovabbi informacidért kérjik, forduljon a helyileg illetékes hatdésaghoz vagy hulladékkezeld
vallalathoz.

Artalmatlanitds elStt tegye hasznalhatatlanna a kiselejtezett késziiléket:
- Huzza ki a haldézati dugaszt a dugaszaljzatbdl.

- VAagja le a csatlakozédugaszt a haldzati kabelrdl.

A gyermekek gyakran nem tudjak felismerni a haztartasi késziilékekkel kapcsolatos
veszélyeket. Legyen koriltekintd és ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készilékkel.
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Spoznanie pristrojov
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Polozka Opis

Regulator teploty rury

Voli¢ funkcii

Teplota varného panela
Teplota varného panela
Teplota varného panela
Teplota varného panela
Signalne svetlo teploty rury
Signalne svetlo teploty varného panela
Uchytka dveri rary

Ram varného panela

[y

OO NOUn|h~hlWIN

-
o

Prislusenstvo na zabudovanie

- Rura 4 skrutky ST4.2x26 mm

- Varny panel 4 skrutky ST4.2x26 mm

4 pridrzné svorky a tesniaca paska

2 mostiky (netreba pouzit na odportcané pripojenie)

Grilovaci rost I pedenie
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Obrazok 5 Ukazovatel’ zvySkového tepla
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Obrazok 6 Ovladaci panel
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Uvod

Skor ako pristroj uvediete do prevadzky, precitajte si pozorne tento pokyn k pouzivaniu.
Obsahuje dolezité bezpecnostné upozornenia pre instalaciu, prevadzku a udrzbu pristroja.
Spravna obsluha podstatne prispieva k efektivnemu vyuzivaniu energie a minimalizuje spotrebu
energie v prevadzke.

Neodborné pouzivanie pristroja moze byt nebezpecné, zvlast pre deti.

Pokyn k pouzivaniu uschovajte starostlivo na neskorsie nahliadnutie. PostlUpte ho dalSiemu
majitelovi. V pripade otazok k témam, ktoré v tomto pokyne k pouzivaniu nie su pre vas
dostatocne podrobne opisané alebo ked' si zelate novy pokyn k k pouzivaniu, kontaktujte
zakaznicky servis v Nemecku alebo chodte na nasu webovu stranku.

Vyrobca neustale pracuje na dalSom vyvoji vSetkych typov a modelov. Preto majte pochopenie,
Ze si musime vyhradit pravo na zmeny v tvare, vybaveni a technike.

Pouzivanie na urceny ucel

Pristroj je uréeny na pouzivanie v siukromnej oblasti/domacnosti. Hodi sa na varenie, dusenie a
pecenie potravin. Kazdé pouzivanie presahujlice tento ramec je povazované za pouzivanie v
rozpore s Ucelom. Ak sa pristroj pouziva komercne, na iné Ucely alebo inak ako je opisané v
tomto ndvode na obsluhu, zohladnite, prosim, Ze vyrobca nemdze prevziat Ziadne ruéenie za
pripadné Skody.

K pouzivaniu na urceny ucel patri dodrziavanie vyrobcom predpisanych prevadzkovych a

udrzbovych podmienok. Prestavby alebo zmeny na pristroji z bezpecnostnych dévodov nie su
dovolené.
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K vasej bezpecnosti

11 K vasej bezpecnosti

Pre bezpec¢né a odborné pouzivanie si starostlivo precitajte
pokyn k pouzivaniu a dalSie podklady prilozené k vyrobku a
uschovaijte ich na neskorsie pouZzitie.

Vsetky bezpecnostné pokyny v tomto pokyne k pouzivaniu su
opatrené vystraznym symbolom. Upozoriiuju véas na mozné
nebezpelenstva. Tuto informaciu si bezpodmienecne precitajte
a dodrziavaijte ju.

Vysvetlenie bezpecnostnych upozorneni

A NEBEZPECENSTVO

oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora pri nedodrziavani vedie k
smrti alebo tazkym zraneniam!

oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora pri nedodrziavani moze
viest k smrti alebo tazkym zraneniam!

/\ OPATRNE

oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora pri nedodrziavani moze
viest k lahkym alebo miernym zraneniam!

POZOR
oznacuje situaciu, ktora pri nedodrziavani vedie k vecnym
Skodam.

ASmrt’ v dbsledku zasahu elektrickym prddom

&Nebezpeéenstvo obarenia
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K vasej bezpecnosti

11.1Bezpecnost a zodpovednost

A NEBEZPECENSTVO

/I\ Smrt v dosledku zasahu elektrickym priadom!

Nikdy sa nedotykajte elektrického pristroja, ked' su vase
ruky alebo nohy mokré alebo ked' ste bez obuvi.
Poskodeny napajaci kdbel sa musi bezodkladne vymenit

prostrednictvom dodavatela, odborného predajcu alebo
zakaznickeho servisu.

Pri poskodenych kablovych alebo zastrékovych
spojeniach pristroj viac nepouzivajte.

Ak sa varny panel v désledku chyby nedd viac vypnut:
ihned’ vypnite domovu poistku
Zavolat zadkaznicky servis

A NEBEZPECENSTVO

Bezpeénost 0s6b vyzadujacich ochranu: Deti a

osoby so zniZzenymi schopnostami!

Tento pristroj m6Zu pouzivat deti starsie ako 8 rokov,
ako aj osoby so znizenymi fyzickymi, senzomotorickymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
sklsenosti a/alebo vedomosti:

ked sa na ne dohliada alebo su poucené vzhladom na
bezpecné pouzivanie pristroja

a chapu z toho vyplyvajuce nebezpecenstva.

Deti sa nesmu s pristrojom hrat. Drzte deti mimo
dosahu pristroja!

Deti nesmu distit pristroj.

Nebezpeclenstvo poranenia v dosledku individualnych
procesov Cistenia.
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K vasej bezpecnosti

11.2Bezpecnost a varovania

/N

&Nebezpeéenstvo poziaru v dosledku
neodborného pouzivania!

e Nikdy neskladujte predmety na varnej ploche.
¢ Nikdy neskladujte lahko zdpalné predmety nad/pod
pristrojom.

— Pri neimyselnom zapnuti pristroja sa mézu diely
zdeformovat alebo zapalit.

¢ Na varné panely nekladte ziadnu hlinikovu féliu ani plast.

e Mimo dosahu horliceho varného panela drzte vsetko, ¢o sa
mdbze roztopit, napr. plasty, folia, zvlast cukor a jedla so
velkym obsahom cukru.

o Elektrické pristroje drzte mimo dosahu horucich varnych
panelov.

— Zvlastna opatrnost pri peéeni:
— Olej a tuk sa mézu zapalit.
Horiaci olej alebo tuk nikdy nehaste vodou.

/N

&Nebezpeéenstvo popalenia v dosledku
horucich povrchov!

e Vnutorny priestor rary; vyhrevny prvok, plech na
pecenie, grilovaci rost budu velmi horlce. Deti drzte
mimo dosahu!

e Pouzivajte chnapky alebo vhodné rukavice, aby

— ste mohli grilovaci rost alebo plech na peéenie zasunut,
vybrat alebo otocit jedla.

e Pred vybratim hrncov dajte regulator teploty/regulator
energie na «0».
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K vasej bezpecnosti

11.3Vybalenie pristrojov

POZOR

Nebezpecenstvo rezného poranenia v dosledku
poskodenych ostrych hran!

— Poskodeny varny panel/dvierka rury nechajte
bezodkladne opravit/vymenit prostrednictvom
zakaznickeho servisu.

/\ OPATRNE

Nebezpecenstvo popalenia v dosledku neodbornej
opravy!

— Chybné pristroje nechajte opravit iba prostrednictvom

autorizovaného odbornika elektrikara. Obalovy material

Ekologicka likvidacia

POZOR 4 E h
Obal musi byt neposkodeny.
— Poskodeny pristroj v ziadnom pripade neinstalujte a ~ ~

neuvadzajte do prevadzky.
— V pripade poskodenia kontaktujte zakaznicky servis3
alebo dodavatela.
Pokyny k preprave
Pristroj skontrolujte vzhladom na Skody sp6sobené prepravou
Odstranenie prepravnej ochrany
Rura a sklokeramicky varny panel su na prepravu chranené.
o Odstrante vsetky lepiace pasky, vlozky zo Styroporu a
plastové folie.
e Zvysky lepidla odstrante opatrne pomocou distiaceho
benzinu.

3 Zakaznicky servis tel. +49 2944 9716-791
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Pokyny k montazi/instalacii

12 Pokyny k montazi/instalacii

Dolezité informacie pre pouzivatel'a

Rara a sklokeramicky varny panel st urcené vylucne na
zabudovanie do beznych
kuchyn.

Pripojenie na elektricku siet smie vykonat vylu¢ne
autorizovany odbornik elektrikar, ktory je schvaleny miestnym
dodavatelom elektrickej energie.

A NEBEZPECENSTVO

ANebezpeéenstvo ohrozenia zivota v dosledku zasahu
elektrickym pradom!

— Neautorizované osoby nesmu realizovat sietové pripojenie.
Dostanu seba a inych pouzivatelov do nebezpecenstvo
ohrozenia Zivota!

/\ OPATRNE

Zabrante poskodeniu veci!
Ruru neodporic¢ame instalovat vedla chladiaceho zariadenia,
umyvacky riadu alebo susicky.

— Nespravne umiestnenie ovplyvniuje spotrebu energie
(chladiace zariadenia) a vytvara sa kondenzovana voda.

— Pri umyvacke riadu méze dojst k $kodam na pristroji.

— Stena a vSetky teplom oZarované oblasti nad vstavanym
panelom musia byt teplovzdorné.

Strana | 40



Pokyny k montazi/instalacii

12.1Spravne miesto zabudovania

I ==

Obrazok 2 Poloha sklokeramického varného
panela

A 760 mm_B2 15 mm/50 ~—
mm min_

C 20 mm min

D Privod vzduchu
E Vypust vzduchu min 5 A

mm %

Obrazok 8 Bez zdroja tepla

Obrazok 7 so zdrojom tepla

A 760 mm_B1 50 mm/50 mm min
C 20mm min_

D Privod vzduchu_

E Vypust vzduchu min 5 mm
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Pokyny k montazi/instalacii

i Vypilenie pracovnej dosky
podl'a rozmerového nacrtu 564
X 494 mm

g

T E(ﬁAI e Vsetky rozmery s v mm
|
i
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
}
|
|
|

Sklokeramicky varny panel
Obrazok 5 Viyrez pracovnej dosky Vonkajsi rozmer (ram)

Rozmery rary
v mm

Obrazok 6 Sklokeramicky varny panel

Obrazok 7 Rura zboku
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12.2Priprava pristrojov na zabudovanie

Vybalenie pristrojov
e RUru a sklokeramicky varny panel opatrne vybalte.
e RuUru a sklokeramicky varny panel skontrolujte vzhladom
na poskodenia.

POZOR

Zabrante poskodeniu veci!

— Pristroj nezabudujte do jacht alebo obytnych
automobilov.

/\ OPATRNE

Rezné poranenie v dosledku prasknutého
sklokeramického varného panela!

— Sklokeramicky varny panel neosadzujte za
sklokeramické rohy. Prasknutie skla!

Pokyny k montazi/instalacii
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Pokyny k montazi/instalacii

Priprava pracovnej dosky

e Pracovna doska vstavaného nabytku musi mat minimalnu hribku 30 mm.
e Sklokeramicky varny panel musi lezat vodorovne a byt na strane steny utesneny voci

pretekajucim tekutinam.

e Rezné plochy treba zapedatit Specidlnym lakom, silikénovym kaucukom alebo liatou

zZivicou, aby sa zabranilo napucaniu v dosledku vihkosti.

e Vzdialenost boénych hran vyrezu k lavej alebo pravej stene musi ¢init minimalne 50 mm.

Vyrez musi byt v strede na podstavenym nébytkom.

Kuchynsky nabytok vratane nosného materialu, povrchovej Upravy, lepidla a tesneni
musia mat dostato&nu tepelnt odolnost, podla DIN 68930:2009-11% min. 100 °C.

12.3Zabudovanie sklokeramického varného panela

Pri zabudovani sklokeramického varného panela zohl'adnite

nasledujiice upozornenia.

o EsSte raz skontrolujte rozmery vyrezu v pracovnej doske.
e Okraje vyrezu musia byt Cisté a bez tuku.

e Sklokeramicky varny panel umiestnite nad vyrezom pracovnej

dosky s indikatorom zvysSkového tepla smerom dopredu.

Sklokeramicka hrana musi prebiehat paralelne k prednej
hrane pracovnej dosky.

e Sklokeramicky varny panel spustite pomaly do vyrezu, az
bude dosadat.

e Okraj sklokeramického varného panela pritlacte po celom
obvode.

e Varny panel upevnite zdola na pracovnej doske pomocou:

- 4 ks pridrznych svoriek
- 4 ks skrutiek.
- 4 ks skrutiek.

POZOR

Sklokeramicky varny panel vloZte opatrne do pracovnej
dosky. Musi to fungovat pri prvom pokuse!
— V opac¢nom pripade sa sklokeramicky varny panel
neda bez tazkosti zdvihn(t a tesniaca paska sa pri
druhom pokuse neprichyti tak dobre.

4 Blizsie informacie ziskate u vyrobcu kuchyne
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A Sklokeramicky varny panel
B Tesnenie
C Pracovna doska
D Skrutka
E Pridrzna svorka



Pokyny k montazi/instalacii

Elektricka pripojka
Upozornenia pre odbornika elektrikara
e Pristroj je dimenzovany na pripojenie na trojfazovy a
striedavy prud 380 - 415 V 3N~50 Hz.
e Sietové napéatie vyhrevnych prvkov ¢ini 230 V.

DOLEZITE

Pre ostatné varianty pripojenia ako 3 fazy bezpodmienecne
kontaktujte zakaznicky servis.

Ako sietové pripojovacie vedenie je potrebné zvolit
zodpovedajuco dimenzovany typ vedenia za zohladnenia
druhu pripojenia a menovitého vykonu sporaka.
Pripojovacie vedenie treba upevnit v odlahceni od tahu.

POZOR

Uzemnovaci vodi¢ pripojte na svorku s

pripojovacou lidtou oznacenou = .

1 ¢ervena; 2 E zem; 3 biela
Obrazok 8 Horna hrana rury

Uzemiovaci vodié Symbol neutralneho vodica

Otvorenie/zatvorenie sietovej pripojovacej zasuvky

¢ Na odblokovanie, nasadte skrutkovac (a), pohnite s
nim nepatrne nadol (b).
¢ Na zatvorenie priklopte kryt a zasunte s lahkym .

tlakom. ar = ,i
1 | | :-lll 1
i \ b

1

1 1

i1

| 1—
| W2

Obrazok

9 Sietové pripojovacia zdsuvka
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Pokyny k montazi/instalacii

Odporucanie pre pripojenie 3 faz (N3)

380 - 415 V siet trojfazova pripojka s prevadzkovou
nulou.

mostik spaja svorky 4 - 5.

poradie faz podla 1-2-3.

neutralny vodi¢ na 4 a 5.

12.4Zabudovanie rury

/\ Smrt v désledku zasahu elektrickym

pradom!

Vypnite, resp. vytocte poistku pre elektricky

okruh sporaka.

Pripojte riru na elektrick( siet.

Zasunte ruru o kusok dalej do vopred vyhotovenej
obkladacej skrinky a pripojte na varny panel.
Pripojte zastrcky ¢ervenu a bielu z varného panelu,
zodpovedajuco na hornej hrane rury 1 Cervend a 3
biele. Pozri obr. 8 hornej hrany rary.

Zasunte ruru Uplne do obkladacej skrinky. Pomocou
Styroch skrutiek zaistite miesta zobrazené na nacrte,
obr. 11 v tejto polohe.

Koncova kontrola
Vsetky spinace sporaka dajte na «0»

Zapnite znova poistku pre elektricky okruh sporaka
Nastavenie hodin na ¢asovaci (v zavislosti od modelu)
Zapnutie varnych zén a rar a kontrola funkcie
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12.5Demontaz rury a sklokeramického varnéeho
panela

/N

ASmrt’v dosledku zasahu elektrickym

pradom

Vypnite, resp. vytocte poistku pre elektricky
okruh sporaka.

Na demontaz rary:

— uvolnite vSetky 4 upevnovacie skrutky, obr. 11
— lahko a opatrne nadvihnite riru a opatrne
— odpojte obidve zastrcky z varného panela k rure.

POZOR

Vecné skody!

— Sklokeramicky varny panel nechajte
demontovat a opravit iba
prostrednictvom zakaznickeho servisu
vyrobcu alebo autorizovaného odbornika
elektrikara.
Sklokeramicky varny panel, ktory je nalepeny na pracovnu
dosku, sa nedd demontovat bez tazkosti.

Pokyny k montazi/instalacii
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Prvé uvedenie do prevadzky

13 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred prvym pouzitim dokladne vycistite raru.

1. Pre dobry vyhlad v rure; otvorte voli¢ funkcii na osvetlenie;
teplota zostane pri 0 °C.

2. Vyberte diely prislusenstva a umyte ich vlaznou vodou a
vysuste ich.

3. Zohrejte rdru pri maximalnej teplote 45 minut. Tym zhoria
mozné zvysky z vyroby a vypali sa ochranny film vo vnatri
rary.

4. RUru nechajte vychladnut; vnatorny priestor rary
doutierajte vihkou handrou, aby sa odstranili vSetky zvysky.

POZOR

Nebezpecenstvo poskodenia!
— Na tento Ucel nepouzivajte ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky; povrch sa
poskodi.
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14 Prevadzka

Prevadzka

14.1Funkcie rury

Regulator teploty rary

Regulator energie rary umoznuje nastavenia teploty v rozsahu od 50
°C do 250 °C.

Nezavislé osvetlenie rary

Otocenim voli¢a funkcii na tato polohu sa osvetli vnutorny priestor
rary.

Tato funkciu pouzite napr. pocas Cistenia vnutorného priestoru rary.
Dolny a horny ohrev

Ak je voli¢ funkcii otoCeny na tuto polohu, uskutocni sa ohrev beznym
sp6sobom.

Dolny ohrev

Na tejto polohe sa uskutocni ohrievanie iba s dolnym ohrevom. Teplo
prichadza z dolného vyhrevného telesa.

Tento spdsob vyhrievania je vhodny na intenzivnejsie pecenie peciva
zo spodnej strany. Napr. na pecenie vihkého peciva s ovocim alebo
pri dopekani.

Horny ohrev

Na tejto polohe sa uskutocni ohrievanie iba s hornym ohrevom. Teplo
prichadza z horného vyhrevného telesa.

Tento spOsob vyhrievania je vhodny napr. na prepecenie

nakypu (gratinovanie) alebo ovocny kolac.

o0, s
\ol
/ N\

i
]
L

)

\—
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Prevadzka

14.20bsluha rdry c
1
Pomocou regulatora teploty zvolte Zelanu teplotu riry medzi 50 - ’ .
250 °C _ :
250 { 3

POZOR

Nebezpecenstvo poskodenia!
Regulator energie rury nevytacajte nad koncovu
polohu s nasilim.

A (o] Prevadzkovy
ukazovatel (proces
Popaleniny v dosledku horicich povrchov ohrievania v rure)

sklokeramického varného panela!
Varné miesta a ich okolie su velmi hortce.

— Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov.
— Ked' je varenie ukoncené, vypnite pristroj.

— Vyhrevné prvky nenechajte horiet, ked' su
hrnce alebo panvice prazdne alebo nie su k
dispozicii.

— Osoby odkazané na ochranu a deti

mladsie ako 8 rokov a domace zvierata

drzte mimo dosahu.

Prevadzkovy ukazovatel svieti dovtedy, kym nebude dosiahnuta
zvolend teplota v rure.

Zapnutie rury sa signalizuje cez kontrolku zltou farbou.

Pocas pecenia sa prevadzkovy ukazovatel sa ¢as od Casu zapne a
vypne. (Funkcia termostatu rury).

Vyuzite zvyskové teplo. Ruru vypnite priblizne 5 minut skor a jedla
dopekajte 5 minut.

Na vypnutie: Voli¢ funkcii rary a regulator teploty riry otocte spét na
20"

Obsluha sklokeramického varného panelu

Varny panel je vybaveny varnymi zénami rézneho priemeru a
vykonu. Oblast, ktord sa zohrieva, je na varnom paneli jasne
oznacena. Pre najlepsi vyhrevny vykon postavte kuchynsky riad
presne na oznacenu varnu zénu.
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14.2.1 Vhodny kuchynsky riad

Varna plocha a dno hrnca musia byt vzdy Cisté a suché.
Hrnce a panvice s bezchybnym, hladkym dnom
Teplovzdorny kuchynsky riad ,,Zohladnit Udaje vyrobcu®
Nepouzivajte hrnce, ktoré pozostavaju z plastu alebo ktorych
vnutorna strana je povrstvena hlinikom.

POZOR

Poskodenie sklokeramického varného panela v
dosledku drsného dna hrnca.
Pouzivajte iba bezchybny kuchynsky riad.

Varny panel Cistite po kazdom pouziti

5. Varny panel utrite vihkou utierkou a trochou
prostriedku na umyvanie riadu.

o

Varny panel vytrite dosucha suchou utierkou.

N

8. Dalsie informacie k &isteniu pozri kapitolu ,Cistenie a

oSetrovanie".

Pripadné zvysky jedla a odstreky tuku ihned’ odstrarite.

Prevadzka
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Prevadzka

Vykonové stupne (L-stupne) regulatora energie

L-stupen | Regulator energie
1 Zohrievanie
2 Dusenie zeleniny
3 Varenie polievky
4 Pomalé opekanie
5 PecCenie masa/ryby
6 Rychle varenie/pecenie

Zapnutie varného panela

Zény ohrevu sa reguluju prostrednictvom regulatora energie
nachadzajluceho sa na ovladacej clone vstavaného spotrebica, ktory
umozniuje zmenu regulacie od udrziavania v teple (priblizne 7 %
schopnosti ohrevu) az po maximalnu teplotu.

Vedla regulatora energie, resp. taktového spinaca je umiestnena
vzdy jedna schéma varného panela, ktord uvadza polohu
prislusného varného pola. Svetelny ukazovatel udava, hned ako
varné pole prekroci teplotu 50° C (ukazovatel zvysSkového tepla) a
zhasne az vtedy, ked' tato teplota bude znova nizsia.

Vypnutie sklokeramického varného panela
Regulator energie otocte na ,0".

Strana | 52



Cistenie a udrzba

15 Cistenie a udrzba

Pred vSetkymi Cistiacimi a udrzbarskymi pracami vypnite pristroj
a nechajte ho Uplne vychladnut.

/N

Netesnosti na sklokeramickom varnom

paneli a rare

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom!

— Na cistenie nikdy nepouzivajte parné Cistice.
Do elektrickych konstrukénych dielov by sa
mohla dostat vlhkost.

/\ OPATRNE

Nebezpecenstvo obarenia kvoli horicej
vode pri Cisteni.

— Teplotu vody treba zvolit tak, aby nemohlo

vznikn(t Ziadne nebezpedenstvo obarenia!

/\ OPATRNE
Nebezpecenstvo porezania pri
pouzivani ziletkovych skrabiek.
— Ziletky st mimoriadne ostré

/\ OPATRNE

Pri Cistiacich/udrzbarskych pracach na pristroji
chrante ruky a prsty pred zovretim do dveri a
upinacich zavesov
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Cistenie a udrzba

Sklokeramicky varny panel

Sklokeramicky varny panel vycistite vihkou utierkou a utrite
dosucha suchou utierkou.

Necistoty na sklokeramickom varnom paneli vycistite horticou vodou
a prostriedkom na umyvanie riadu alebo beznym cistiCom na
sklokeramické varné panely.

Vyliate jedlo, zvysky pokrmu a odstreky tuku ihned' utrite.

V nasledujucich pripadoch ihned’ otocte privod energie na «0» a

Rara

pri zvyskoch od cukru osetrite povrch hordcou vodou.

pri Ulomkoch hlinikovej félie a materiali z umelej hmoty/plastu
natavenom nedopatrenim osSetrite povrch horticou vodou a
starostlivo so Zziletkovou Skrabkou.

Zatvrdnuté necistoty odstrante Specialnymi Cisti¢mi.

Pri pouzivani Specialnych beznych CistiCov na sklokeramiku
bezpodmienecne dodrziavajte idaje vyrobcu!

Ruru vycistite po kazdom pouziti.

RuUru nechajte najprv vychladnut.

Pri Cisteni zapnite osvetlenie rury, aby ste tym ziskali lepsi
pohlad do pracovnej oblasti.

Vnutorny priestor rury Cistite iba teplou vodou a malym
mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu.
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Cistenie parou Steam Clean:

— Do 0,25 | misky postavenej na prva zasuvnu listu zdola

nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
zatvorte dvere rury,

regulator teploty rury otocte na ,50 °C” a regulator funkcie
rdry na ,dolny ohrev”,

Vnutorny priestor rury predhrievajte cca 30 minut,

Otvorte dvere rary, vytrite vnatorny priestor handrou alebo
Spongiou a potom vycistite teplou vodou a prostriedkom na
umyvanie riadu.

Po Cisteni vytrite vnutorny priestor riry dosucha.
Odstrante neulstupné necistoty pomocou Specialnych
Cistiacich prostriedkov na rury. Pri pouziti Specialnych
Cistiacich prostriedkov na rury zohladnite bezpodmienecne
Udaje vyrobcul!

15.1Vyvesenie dveri rdry

Na Cistenie a pre lepsi pristup k vnuitornému priestoru rury sa daju
dvere rury vyvesit.

Otvorte dvere rury, sklopné strmene na zavesoch zatlacte
smerom hore na obidvoch stranach.

Dvere lahko pritlacte, nadvihnite a vytiahnite smerom
dopredu.

Nasadenie dveri rury sa uskutoc¢ni v opa¢nom poradi.
*Sklopny strmen zatlacte smerom hore

Pri nasadzovani sa uistite, Ze vybranie zavesu sa hodi
spravne k haciku drziaka zavesu.

Potom treba obidva sklopné strmene bezpodmienecne
polozit znova smerom dole. Ak sa tak nestane, mozu sa

zavesy pri zatvoreni dveri rary poskodit.

Cistenie a udrzba

Obrazok 14 Dvere rury 2
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Cistenie a udrzba

Cistenie vnatornej sklenenej dosky
Na Cistenie sa da vybrat vnatorna sklenend doska zapustena do
dveri rary.
e Obidva plastové diely naskrutkujte na horné bocné rohy dveri
rury a polozte na stranu.
e Vyberte sklenenu dosku, vydistite ju.
¢ Nasadenie sklenenej dosky sa uskuto¢ni v opacnom poradi.
Sklenenu dosku znova zaistite pomocou obidvoch plastovych
dielov.

Obrazok 15 Sklenena doska
15.2Vymena osvetlovacieho prostriedku

Udaje osvetlovacieho prostriedku svietidla rary
(vhodné pre teploty az do 300 °C): -

Napatie: 230 V

Vykon: 25W

Tepelna odolnost: T300
Objimka: G9 (zasuvné svietidlo)

Pre vymenu osvetlenia rary dodrzte nasledujice kroky: @

Vypnite poistku.

Ruru nechajte vychladnut.

Otvorte dvere ruary a vyberte ochranné sklo. Obrézok 16 Vnitorné
Chybny osvetlovaci prostriedok vytocte dolava a uvolhite. osvetlenie

ZatocCte novy osvetlovaci prostriedok.
Nasadte znova ochranné sklo.

Zapnite poistku.

® N O U kA D=

Voli¢ funkcii rdry otocte na stupen «Svetlo» a skontrolujte,
¢i osvetlovaci prvok funguje.

9. V pripade poruchy kontaktujte zakaznicky servis.
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Praktické pokyny k vareniu a peceniu/vyprazaniu

16 Praktické pokyny k vareniu a pe€eniu/vyprazaniu

V nasledujucej casti ndjdete doblezité upozornenia pre energeticky Usporné a efektivne
zaobchadzanie s novym varnym panelom a kuchynskym riadom.

Priemer dna hrnca by mal byt rovnako velky alebo iba trochu vacési ako priemer varného
pola.

Pri kipe hrncov davajte pozor na to, Ze sa ¢asto udava horny priemer hrnca. Horny
priemer hrnca je vacsinou vacsi ako dno hrnca.

Rychlovarné hrnce st vdaka uzatvorenému varnému priestoru a pretlaku zvlast ¢asovo a
energeticky Usporné. Vdaka kratkej dobe varenia sa Setria vitaminy.

Vzdy davajte pozor na dostato¢né mnozstvo tekutiny v rychlovarnom hrnci, pretoze pri
prazdnom hrnci v ¢ase varenia sa mbze poskodit varny panel a hrniec v désledku
prehriatia.

Hrnce na varenie podla moZnosti uzatvorte vhodnou pokrievkou.

Ku kazdému mnozstvu jedla by sa mal pouzit ten spravny hrniec. Velky sotva naplneny
hrniec potrebuje vela energie.

Formy a plechy na pecenie s Ciernymi povrchmi vedu teplo lepsSie a skracuju Cas pecenia.
Formy a plechy na pecenie so svetlymi alebo lesklymi povrchmi pri peceni s
dolnym/hornym ohrevom sa neodporucaju, pretoze dno peciva sa podla moznosti
neprepecie dobre.

Ruru predohrejte pre pecivo. Na pecenie je vhodna 3. zasuvna vyska zdola.

Vyuzivajte zvyskové teplo. Pristroj vypnite trochu skoér a nechajte kolace este 5 minat
dopekat.

Skor ako vyberiete kolac z rary, resp. vypnete pristroj, skontrolujte kvalitu pecenia
pomocou tenkej drevenej palicky. Ked' je kola¢ hotovy, je drevena tycka po zapichnuti do
kolaca sucha a cista.

Udaje v tabulkach by sa mali chapat iba ako orienta¢né body, ktoré sa mozu zmenit podla
vlastnych skisenosti a zvyklosti.
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Praktické pokyny k vareniu a peceniu/vyprazaniu

Funkcia rary: Horny a doiny ohrev

KOLAC Horny/dolny ohrev Doba peéenia
Druh peciva [min.]
Zasuvna vyska Tepl. [C°]
Babovka/mramorovy kolac 2 170 - 180 55 - 80
(babovka) 2 160 - 180 65 - 80
Biskupsky chlebicek 2-3 170 - 180 20 - 30
Dno torty 2 170 - 180 30 - 40
PiSkotova torta 60 - 70
Ovocné vianocky
Syrovy/tvarohovy kolac 60 - 90
(jemné cesto)
Ovocny kolac (¢ajovy kolac) 2 160 - 180 40 - 60
Chlieb (celozrnny/viaczrnny 2 210 - 220 50 - 60
chlieb)
Ovocny kolac:
- Jemné cesto 3 170 - 180 35 -60
- Kysnuté cesto 30-50
Kolac¢ posypany mrvenickou 3 160 - 170 30 - 40
Piskétova rolada 2 180 - 200 10 - 15
Pizza (na tenkom ceste) 3 220 - 240 10 - 15
Pizza (na hrubom ceste) 2 190 - 210 30 - 50
Keksiky 3 160 - 170 10 - 30
Listkové cesto 3 180 - 190 18 - 25
Penové cukrovinky (snehové 3 90 - 110 35-45

pusinky)
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Praktické pokyny k peceniu masa
e V rure by sa malo pripravovat iba méso s s hmotnostou viac ako 1 kg, pre mensie porcie
sa odporuca dusit na varnych poliach.

e Na pecenie sa odporuda pouzitie ohfiovzdorného riadu, ktory by mal mat tiez ohfiovzdorné

Uchytky.

Praktické pokyny k vareniu a peceniu/vyprazaniu

e Pri peceni na mriezkovom alebo grilovacom roste sa odporuca do spodnej zasuvnej listy
zasunut plech s malym mnozstvom vody (panvica na tuk).

e Minimalne raz, po polovici ¢asu dusenia, by sa malo pec¢ené maso obratit; pocas ¢asu
dusenia pecené maso sem a tam polejte vzniknutou omackou alebo hortcou, posolenou

vodou, pritom nepouzivajte studena vodu.

o Udaje v tabulkach by sa mali chapat iba ako orientac¢né body, ktoré sa mézu zmenit podla
vlastnych skusenosti a zvyklosti.

PECENIE Zasuvna vyska Teplota [C°] Doba
dusenia
Druh masa Horny/dolny ohrev Horny/dolny ohrev v min.

Hovadzie maso

vo vyske 1
cm

Roastbeef/fileta,

- vnutri lahko krvavy 3 250 12 - 15
~anglicky"/saignant

Rura predhriata:

- spolovice prepeceny 3 250 15 - 25
,médium"

- prepeceny 3 210 - 230 25 - 30
+well done"/bien cuit 2 200 - 220 120 - 140
Hovadzie pecené

Bravcové maso

Pecienka 2 200 - 210 90 - 140
Sunka 2 200 - 210 60 - 90
Bravcova fileta 3 210 - 230 25 -30
Tel'acie maso 2 200 - 210 90 - 120
Jahnacie maso 2 200 - 220 100 - 120
Divina 2 200 - 220 100 - 120
Hydina

Kurca 2 210 - 220 40 - 55
Hus (cca 2 kg) 190 - 200 150 - 180
Ryba 2 210 - 220 40 - 55

* Udaje v tabul'ke sa vztahuja vzdy na 1 kg.

Pre kazdy d’als$i kg treba poéitat s priblizne 15 - 25 min. navyse.
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Zakaznicky servis

17 Zakaznicky servis

Ak by sa vdm nemalo podarit odstranit chybu, obratte sa na vas zakaznicky servis. V tomto
pripade nevykonavajte ziadne dalSie prace, predovsetkym nevyberajte sami elektrické cCasti
pristroja.

DOLEZITE

Zohl'adnite, Ze navsteva technika zakaznickeho servisu v pripade chybnej obsluhy
alebo jednej z opisanych porich aj pocas zarucnej doby nie je bezplatna.

Adresa kompetentného zakaznickeho servisu:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / DEUTSCHLAND/NEMECKO

Zakaznicky telefén pre Nemecko: +49 2944 9716 791

Zakaznicky telefén pre Rakusko: +43 820 200-170

Zakaznicky telefén pre Belgicko, Holandsko, Luxembursko
+49 2944 9716-791

E-mail: kontakt@egs-gmbh.de
(Objednavky na opravu mdzete tiez zaregistrovat online.)
Internet: www.egs-gmbh.de

. v . . . , 2 3
Na spracovanie vasej objednavky budu 1 \ /
potrebné nasledovné Gdaje: —

e Uplna adresa, tel. ¢.,
e o0pis chyby
¢ Udaje na typovom Stitku

' Schutzklass

e U IS |T Spannung/Frequenz
Einbau hherd Madein P.R.C Anschlussleistung Total
Modell: eistung Kochherd maximal

Le
c E X Leistung Kochfeld maximal
— Backofenvolumen

SIN: Gewicht Netto
Typovy stitok 4 5

Typovy stitok je umiestneny na rame dvierok (rura) alebo na zadnej strane pristroja (varny
panel). Pri vstavanych pristrojoch je typovy Stitok navyse pribaleny spolu s ndvodom na
obsluhu.

1 Model 5 Verzia 6 Davka
7 EAN 5 Seérioveé cislo
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Zarucné podmienky

18 Zaruc¢né podmienky

Zarucné podmienky

Ako kupujucemu pristroja Exquisit vam prindlezia zakonné zaruc¢né vykony z kipnej zmluvy s vasim
predajcom. NavySe vdm poskytneme zaruku za nasledovnych podmienok:

Doba vykonu

Zaruka &ini 24 mesiacov od dadtumu kapy (doklad o kipe je nutné predlozit). Podas prvych 6
mesiacov sa bezplatne odstrania vsetky nedostatky na pristroji, predpokladom je, ze pristroj je
pristupny bez zvldstnych nékladov na opravu. V daldich 18 mesiacoch je kupujlci povinny preukazat,
Ze nedostatok existoval uz pri dodavke.

Pri komerénom pouzivani (napr. v hoteloch jedalfiach) alebo pri spolo¢nom vyuzivani viacerymi
domacnostami ¢ini zaruka 12 mesiacov od datumu kapy (doklad o kipe je nutné predlozit). Polas
prvych 6 mesiacov sa bezplatne odstrania vSetky nedostatky na pristroji, predpokladom je, ze
pristroj je pristupny bez zvlastnych nakladov na opravu. V dalSich 6 mesiacoch je kupujuci povinny
preukazat, Ze nedostatok existoval uz pri dodavke.

V dosledku uplatnenia zaruky sa zaruka nepredlzuje ani na pristroj, ani na novo zabudované diely.
Rozsah odstranenia nedostatku

V ramci uvedenych leh6t odstranime vsetky nedostatky na pristroji, ktoré je mozné preukazatelne
odvodit z nedostatoéného vyhotovenia alebo chyby materiadlu. Vymenené diely prechadzaji do nasho
vlastnictva.

Vylicené su:

Normalne opotrebovanie, imyselné alebo nedbalé poskodenie, skody, ktoré vzniknd v dosledku
nedodrziavania pokynu k pouzivaniu, neodborného postavenia, resp. instalacie alebo pripojenia na
nespravne sietové napatie, Skody z dévodu chemického, resp. elektrotermického pdsobenia alebo
inych abnormalnych podmienok zZivotného prostredia, poskodenia skla, laku alebo smaltu a prip.
farebné rozdiely, ako aj chybné zZiarovky. Taktiez su vylucené nedostatky na pristroji, ked'ich je
mozné odvodit zo $kdd spdsobenych prepravou. Neposkytneme Ziadne vykony ani vtedy, ked - bez
nasho zvlastneho pisomného povolenia - vykonaju na pristroji prace osoby, ktoré nie su
splnomocnené na prace na pristrojoch Exquisit alebo ked sa pouziju diely cudzieho pévodu. Toto
obmedzenie plati pre nie bezchybné, kvalifikovanym odbornikom s nasimi origindlnymi dielmi
vykonané prace na prispdsobeni pristroja podla technickych ochrannych predpisov inej krajiny EU.
Oblast platnosti

Nasa zaruka plati pre pristroje, ktoré boli nadobudnuté v krajine EU a sU v prevadzke v Spolkovej
republike Nemecko alebo v Rakusku.

Pre pristroje, ktoré budl nadobudnuté v jednej krajine EU a donesené do inej krajiny EU, sa
poskytnl vykony v rdmci zdruénych podmienok beznych pre danu krajinu. Povinnost na poskytnutie
zaruky existuje iba vtedy, ked' pristroj zodpoveda technickym predpisom krajiny, v ktorej sa
uplatiiuje narok na zaruku.

Pre objednavky opravy mimo zarucnej doby plati:

Ak sa pristroj opravi, st faktary za opravu splatné ihned’ a je nutné ich zaplatit bez zrazok.

Ak sa pristroj skontroluje, resp. zacata oprava nie je dovedena do konca, zalctuju sa pausaly za
prichod a pracu. Poradenstvo prostrednictvom nasho poradenského zakaznickeho centra je
bezplatné.

V servisnom pripade alebo pri objednavkach nahradnych dielov sa obratte,
prosim, na nas zakaznicky servis,
EGS GmbH zakaznicky telefén pre Nemecko: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen
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Technické Udaje

19 Technické udaje
Znacka Dalbach
HE-01
Model KFH60-01
Napatie/Frekvencia \V/Hz 380 - 415/50
Celkovy pripojovaci vykon W 8350
Pripojovaci vykon rury W 2350
Vykon svietidla rury W 25
Rozmery, nezabaleny sporak mm S x HxV 595 x 595 x 558
Hmotnost, nezabalené kg 28,5
EAN ¢. rury 4016572411515
EAN ¢. varného panela 4016572411522

* Technické zmeny vyhradené.

Vsetky Gdaje energetického stitku, Specifické pre pristroj, boli zistené prostrednictvom vyrobcu
pristroja podla meracieho postupu normovaného v celej Eurépe za laboratérnych podmienok. Su
zachytené v EN 50304. SkutoCna spotreba energie pristrojov v domacnosti zavisi samozrejme
od miesta inStalacie a od spravania pouzivatela a preto méze byt aj vy$Sia ako hodnoty zistené
vyrobcom pristrojov za normalnych podmienok.

Znacka CE

Tento pristroj zodpoveda poziadavkam k ¢asu jeho uvedenia na trh, ktoré su stanovené v
smerniciach Rady na harmonizaciu pravnych predpisov Clenskych Statov o elektromagnetickej
znasanlivosti RL 2014/30/EU a o pouzivani elektrickych prevadzkovych prostriedkov v ramci
urcitych hranic napatia RL 2014/35/EU.

Tento pristroj je oznaceny znackou CE a ma k dispozicii vyhlasenie o zhode k nahliadnutiu
Uradmi vykonavajucimi dozor nad trhom.
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Likvidacia starych pristrojov

20 Likvidacia starych pristrojov

Tento pristroj je oznaceny podla zadania Eurdpskeho predpisu pre likvidaciu odpadu
2012/19/EU
Zabezpecuje, aby sa vyrobok zlikvidoval riadne. Vdaka ekologickej likvidacii

zabezpecdite, Ze sa zabrani pripadny poskodeniam zdravia v dbésledku nespravnej
B ikvidacie.

Symbol odpadovej nadoby na produkte alebo v sprievodnych papieroch zobrazuje, ze pristroj
nie je mozné oSetrit ako domovy odpad. Namiesto toho sa ma odovzdat na zberné miesto na
opatovné zhodnotenie elektrickych a elektronickych casti pristroja.

Likvidacia sa musi uskutoénit podla prave platnych miestnych ustanoveni. Pre dalSie informacie
sa obratte na vas miestny Urad alebo firmu zaoberajlcu sa likvidaciou odpadu.

Staré pristroje, ktoré dosluzili, urobte pred likvidaciou nepouzitelnymi:
- Vytiahnite sietovl zastréku zo zasuvky.

- Oddelte zastréku od sietového kabla.

Deti ¢asto nemézu rozpoznat nebezpecenstva, ktoré existuju pri manipulacii s pristrojom.
Postarajte sa o potrebny dozor a nenechajte sa deti hrat s pristrojom.
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Dalbach

Conjunto de forno de encastrar
com placa de fogao vitroceramica
HE-01
KFH60-01

Manual de instrucoes e

de montagem




Conhecer os aparelhos

3.4

56

S
S
g
_@
9

Posicao Descricao

Seletor de temperatura do forno

Seletor de funcgdes

Temp. disco de fogao

Temp. disco de fogao

Temp. disco de fogao

Temp. disco de fogao

Indicador luminoso temperatura do forno

Indicador luminoso temperatura de disco de fogao

Pega da porta do forno

ololo|N|lo|u|d|w| N[~

Molduras dos discos de fogao

Acessorios para a instalacao

-forno 4 parafusos ST4.2x26 mm

-placa de fogdo 4 parafusos ST4.2x32 mm

4 grampos fixadores e fita vedante

2 pontes (que ndo devem ser utilizadas para a ligacao recomendada)
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Grelha Tabuleiro

Figura 1 Indicador de calor residual
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Figura 2 Painel de controlo
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Introducao

Antes de colocar o aparelho em funcionamento, leia atentamente este manual de instrucdes.
Este contém indicacdes de seguranca importantes para a instalacdo, operacdo e manutencdo do
aparelho. Uma operacao correta contribui consideravelmente para uma utilizagao eficiente da
energia e minimiza o consumo de energia durante o funcionamento.

Uma utilizacdo indevida do aparelho pode ser perigosa, em especial para criangas.

Guarde o manual de instrugdes para consulta futura. Entregue-o a eventuais novos
proprietarios. Se surgirem duvidas relativamente a temas que ndo estejam descritos de forma
suficientemente detalhada neste manual de instrucdes ou se precisar de um manual de
instrucdes novo, contacte o servigo de apoio ao cliente Alemanha ou visite a nossa homepage.
O fabricante trabalha permanentemente no desenvolvimento continuo de todos os tipos e
modelos. Assim sendo, pedimos compreensao por reservarmos o direito de proceder a
alteragGes no ambito do design, caracteristicas e aspetos técnicos.

Utilizacao correta

O aparelho destina-se a utilizacdo privada/doméstica. Ele é adequado para cozinhar e cozer
alimentos no forno. Qualquer outra utilizacdo para além da referida ndo corresponde a
finalidade prevista. Se o aparelho for utilizado para fins industriais, indevidamente ou de forma
diferente da descrita neste manual de instrugdes, tenha em conta que o fabricante ndo assume
qualquer responsabilidade por eventuais danos.

A utilizacdo correta inclui também a observancia das condicdes de operacdao e manutengao
prescritas pelo fabricante. Modificacdes ou alteragdes no aparelho ndo sdo permitidas por
motivos de seguranca.
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Para a sua seguranga

1 Paraasua seguranca

Para uma aplicagdo segura e correta, leia atentamente o
manual de instrugdes e outra documentacao que acompanhe o
produto, e guarde a mesma para consulta futura.

Todas as indicagdes de seguranca neste manual de instrugdes
estdo assinaladas com um simbolo de adverténcia. Elas alertam
atempadamente para possiveis perigos. E obrigatério ler e
observar estas informagdes.

Explicacao das indicacoes de seguranca

A PERIGO

designa uma situacdo perigosa cuja inobservancia resulta em
morte ou ferimentos graves!

designa uma situacdo perigosa cuja inobservancia pode resultar
em morte ou ferimentos graves!

/\ CUIDADO

designa uma situacdo perigosa cuja inobservancia pode resultar
em ferimentos ligeiros ou moderados!

ATENCAO

designa uma situagdo cuja inobservancia resulta em danos
materiais.

AMorte devido a choque elétrico

& Perigo de escaldadura
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1.1 Seguranca e responsabilidade

A PERIGO

/AMorte devido a choque elétrico!

Nunca toque num aparelho elétrico com as mdos ou os
pés molhados, ou se estiver descalgo.

Um cabo de alimentacgdo de corrente danificado deve ser
imediatamente substituido pelo fornecedor, revendedor
ou servico de apoio ao cliente.

Nao continue a utilizar o aparelho se o cabo ou as
ligacOes por cabo apresentarem danos.

Se nao for possivel desligar a placa de fogdo devido a
um defeito:

desligue de imediato o fusivel doméstico

ligue ao servigo de apoio ao cliente

A PERIGO

Seguranca de pessoas vulneraveis: Criangas e
pessoas com capacidades reduzidas!

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos
8 anos de idade, bem como por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos:

se forem supervisionadas ou receberem instrugdes
relativamente a utilizagdo segura do aparelho

se compreenderem os perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. Manter
criancas afastadas do aparelho!

As criangas ndo podem limpar o aparelho.

Perigo de ferimento devido aos ciclos de limpeza
individuais.

Para a sua seguranga
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Para a sua seguranga

1.2 Seguranca e adverténcias

/N

&Perigo de incéndio devido a utilizagao

indevida!

e Nunca guarde objetos sobre a area de cozedura.

e Nunca guarde materiais facilmente inflamaveis por cima/por
baixo do aparelho.
— Se o aparelho for ligado de forma inadvertida, é possivel

que os componentes se deformem ou inflamem.

e Nao pouse folhas de aluminio ou plasticos sobre as zonas da
placa.

¢ Mantenha tudo que possa derreter como, por exemplo,
plasticos, pelicula de cozinha e, em especial, aglcar e
alimentos com elevado teor de aclcar, afastado da placa de
fogao quente.

e Mantenha aparelhos elétricos afastados das zonas quentes
da placa.
— Cuidado especial durante a fritura:
— Gorduras e 6leos podem inflamar-se.

Nunca extinga 6leo ou gordura que esteja a arder com
agua.

/N

&Perigo de queimadura devido a superficies
quentes!

e O interior do forno, o elemento de aquecimento, o tabuleiro
e a grelha ficam muito quentes. Mantenha as criangas
afastadas!

e Use pegas ou luvas de forno para
— colocar ou retirar a grelha ou o tabuleiro, ou para virar
alimentos.
e Antes de retirar a loica de fogao, coloque o seletor de
temperatura / regulador de energia na posicao "0".
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1.3 Desembalar o aparelho

ATENCAO

Perigo de ferimento por corte devido
a arestas vivas danificadas!

— Solicite a reparacdo/substituicdo imediata de discos
de fogdo / porta do forno danificados ao servigo de
apoio ao cliente.

Indicacoes de transporte
Verifique o aparelho quanto a danos de transporte

/\ CUIDADO

Perigo de ferimento devido a reparacao indevida!
— Aparelhos com defeito devem ser exclusivamente
reparados por um eletricista autorizado.

Remover a protegao de transporte
O forno e a placa de fogdo vitroceramica estdo protegidos para
fins de transporte.

¢ Remova todas as fitas adesivas, pecas de esferovite e
peliculas plasticas.
e Remova residuos de cola cuidadosamente com benzina.

ATENCAO
A embalagem nao pode apresentar danos.

— Um aparelho danificado ndao pode, em circunstancia
alguma, ser instalado e colocado em funcionamento.

— Em caso de danos, contacte o servico de apoio ao
cliente! ou o fornecedor.

1 Servigo de apoio ao cliente Tel.+49 2944 9716-791

Para a sua seguranga

O material de
embalagem

deve ser eliminado de
forma
ambientalmente
segura

5

\ -
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Instrugdes de encastramento/instalagao

2 InstrugOes de encastramento/instalagdo

Informacgoes importantes para o utilizador

O forno e a placa de fogao vitrocerdmica destinam-se
exclusivamente ao encastramento em

cozinhas disponiveis comercialmente.

A ligacdo a rede elétrica s6 pode ser executada por um

eletricista autorizado, certificado pela entidade de
fornecimento de energia local.

A PERIGO

A Perigo de morte devido a choque elétrico!

— Pessoas ndo autorizadas ndo podem executar a ligacdo a
rede elétrica. Estas pessoas colocam-se em perigo de
morte, tanto a si como outros utilizadores!

/\ CUIDADO

Evite danos materiais!

Recomendamos que o forno nao seja instalado ao lado de um
aparelho de refrigeragao, maquina de lavar loica ou maquina
de secar roupa.

— Um posicionamento incorreto influencia o consumo de
energia (aparelhos de refrigeracdo) e leva a formacao de
agua de condensacao.

Maquinas de lavar loica podem sofrer danos.

A parede e todas as areas expostas a calor irradiado
acima da placa de encastrar devem ser resistentes ao
calor.

—
%

Pagina | 10



Instrugdes de encastramento/instalagao

2.1 Olocal de instalagdo correto

I ==

Figura 3 com fonte de aquecimento

A760mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20mm min_

D Entrada de ar_

E Saida de ar min 5mm

Figura 2 Posicdo da placa de fogao
vitrocerdmica

A760mm_B2 15 mm /50 P
mm min_

C 20mm min

D Entrada de ar
E Saida de ar min 5mm A

Figura 4 sem fonte de aguecimento
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Instrugdes de encastramento/instalagdo

e E!ﬁll —P .
| Todas as medidas em mm

A Recorte a bancada conforme o
esquema de dimensodes 564 x
494 mm

&

Figura 5 Recorte na bancada Placa de fogdo vitroceramica
Dimensao exterior (aro)

Dimensoes do forno
em mm

.ll' L
' board

Figura 6 Placa de fogdo vitrocerdmica

Figura 7 Forno lateralmente
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1 27 3

Pagina | 12



Instrugdes de encastramento/instalagao

2.2 Prepare o aparelho para a instalacao

Desembalar aparelhos

e Desembale o forno e a placa de fogao vitroceramica com
muito cuidado.

o Verifique o forno e a placa de fogao vitroceramica quanto
a danos.

AVISO

Evite danos materiais!

— Nao instale o aparelho em iates ou rulotes.

/\ CUIDADO

Ferimento por corte devido a placa de fogao de
vitroceramica fissurada!

— Nao pouse a placa de fogdo vitroceramica sobre os
cantos da vitroceramica. Quebra de vidro!
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Instrugdes de encastramento/instalagdo

Preparar a bancada

A bancada do moével de encastrar deve ter uma espessura de, pelo menos, 30 mm.
A placa de fogdo vitroceramica deve estar na horizontal e, no lado da parede, deve ser

vedada contra liquidos derramados.

e As superficies de corte devem ser seladas com um verniz especial, borracha de silicone ou
resina de enchimento, de forma a evitar a dilatagao provocada por humidade.
e A distancia das arestas de recorte laterais até uma parede no lado esquerdo ou direito

deve ser de, pelo menos, 50 mm.
e O recorte deve ficar centrado sobre os modveis inferiores.

¢ Os moveis de cozinha, incluindo os materiais de suporte, revestimentos de superficies,
colas e juntas devem ter uma resisténcia térmica suficiente, conforme a DIN 68930:2009-

112 de, pelo menos, 100 °C.

2.3 Instalar a placa de fogdo vitroceramica

Observe as seguintes indicagcoes durante a instalacao da
placa de fogao vitroceramica.

e Controle novamente as dimensdes do recorte na bancada.

¢ Mantenha as arestas do recorte limpas e desengorduradas.

e Posicione a placa de fogao vitroceramica sobre o recorte da
bancada, com o indicador de calor residual voltado para a
frente.

A aresta da placa de fogdo vitroceramica tem de ficar
paralela em relacao a aresta frontal da bancada.

e Baixe a placa de fogdo vitroceramica lentamente para dentro do
recorte, até ficar pousada.

e Comprima o rebordo da placa de fogdo vitrocerdmica a toda a
volta.

e Pelo lado inferior, fixe a placa de fogdo a bancada com:
- 4 grampos de fixacao
- 4 parafusos.
- 4 parafusos.

AVISO

Pouse a placa de fogdo vitroceramica cuidadosamente na
bancada. Este passo tem de funcionar a primeira
tentativa!
— Caso contrario, a placa de fogdo vitroceramica nao
pode ser levantada com facilidade e a fita vedante
ndo ira aderir tdo bem a segunda tentativa.

N c

Figura 7 Corte transversal da
placa de fogdo vitroceramica
instalada

A Placa de fogao
vitroceramica

B Junta

C Bancada

D Parafuso

E Grampo de fixacdo

An. 28
max. 40

2 Informagdes mais detalhadas devem ser obtidas junto do fabricante da cozinha
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Instrugdes de encastramento/instalagao

Ligagao elétrica
Indicagoes para o eletricista

e O aparelho destina-se a ser ligado a corrente trifasica e
corrente alternada 380- 415V 3N~50Hz.

¢ A tensdo nominal dos elementos de aquecimento é de
230V.

IMPORTANTE

Para uma variante de ligacdo que nado seja de 3 fases é
obrigatdrio contactar o servico de apoio ao 3cliente.

Como fio de ligacdo a rede elétrica, deve ser escolhido um
tipo de fio de concecao adequada, mediante observancia do
tipo de ligacdo e da poténcia nominal do fogao.

O cabo de ligacao deve ser fixado no prensa-cabos.

ATENCAO

Ligue o condutor de ligagdo a terra ao terminal

. . . ]
do bloco de terminais assinalado com =,

Condutor de ligacdo a terra
Abra / feche a tomada de ligacdo a rede elétrica

e Para efeitos de destravamento, encoste a chave de
fenda (a), e mova-a ligeiramente para baixo (b).

e Para fechar, encerre a tampa e engate-a com
uma pressao ligeira.

3 Servico de apoio ao cliente +49 2944 9169791

1 2 3
1 vermelho; 2 E terra; 3 branco
Figura 8 Aresta superior do forno

Simbolo do condutor neutro

N |

I/ AW
=
Figura 9

Tomada de ligacdo a rede elétrica
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Instrugdes de encastramento/instalagdo

Recomendacao de ligacao de 3 fases (N3)

e Ligacdo trifasica de rede 380-415V com zero
operacional.

¢ A ponte liga os terminais 4-5.

e Sequéncia de fases conforme 1-2-3.

e Condutor neutro em 4 e 5.

2.4 Instalar o forno

AMorte devido a choque elétrico!

Desligue ou desenrosque o fusivel do circuito
de corrente do fogao.
Ligue o forno a rede elétrica.

e Empurre o forno um pouco para dentro do armario de
encastrar, fabricado previamente, e ligue-o a placa de
fogao.

e Ligue as fichas vermelha e branca da placa de fogao de
forma correspondente a aresta superior do forno 1
vermelho e 3 branco. Ver Fig. 8 Aresta superior do forno.

e Empurre o forno totalmente para dentro do armario de
encastrar. Fixe-o nesta posicao com quatro parafusos nos
pontos ilustrados no desenho Fig.11.

Controlo final
Coloque todos os interruptores do fogao na posigao "0"

e Volte a ligar o fusivel do circuito de corrente do fogao

¢ Ajuste o relégio do temporizador (depende do modelo)

e Ligue as zonas de cozedura e o forno, e verifique o
funcionamento
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2.5 Desmontar o forno e a placa de fogao
vitroceramica

/N

AMorte devido a choque elétrico
Desligue ou desenrosque o fusivel do circuito de
corrente do fogao.

Para desmontar o forno:

— desaperte todos os 4 parafusos de fixagao Fig.11
— levante ligeiramente o forno e, com cuidado,
— desligue as duas fichas da placa de fogdo ao forno.

AVISO

Danos materiais!

— A desmontagem ou a reparacdo da placa
de fogdo vitroceramica deve apenas ser
solicitada ao servigo de apoio ao cliente
do fabricante ou a um eletricista
autorizado.

Instrugdes de encastramento/instalagao

A placa de fogdo vitroceramica, que esta colada na bancada,

nao é facil de desmontar.

3 Primeira colocagao em funcionamento

Limpe muito bem o forno antes da primeira utilizacao.

1. Para uma boa visibilidade no forno, rode o seletor de funcdes
para a posicao de iluminacdo; a temperatura permanece nos

0 °C.

2. Retire os acessérios, lave-os com dgua morna e seque-os.

3. Aqueca o forno a temperatura maxima durante 45 minutos.
Durante este processo, sao queimados possiveis residuos de
fabrico e ocorre o cozimento da pelicula de protecdo no

interior do forno.

4. Deixe o forno arrefecer; limpe o seu interior com um pano

humedecido para eliminar todos os residuos.

AVISO

Perigo de danos!
— Na&o use produtos de limpeza agressivos
ou abrasivos para o efeito; estes
danificam a superficie.
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Operagao

4 Operagao

4.1 Funcdes do forno

Seletor de temperatura do forno

O regulador de energia do forno permite ajustes de temperatura na
faixa de 50 °C até 250 °C.

Iluminacao independente do forno

Rode o seletor de fungdes para esta posicdo liga a iluminagdo do
interior do forno.

Utilize esta fungdao, por exemplo, durante a limpeza do interior do
forno.

Calor inferior e superior

Se o seletor de fungdes tiver sido rodado para esta posicdo, o
aguecimento é convencional.

Calor inferior

Nesta posigdo, o aquecimento ocorre apenas com recurso a calor

inferior. O calor é proveniente do elemento de aquecimento inferior.

Este tipo de aquecimento é adequado para uma cozedura mais
intensa no lado inferior dos alimentos. Por exemplo, para cozer
alimentos himidos com fruta ou para concluir um processo de

cozedura.

Calor superior

Nesta posicdo, o aguecimento ocorre apenas com recurso a calor

superior. O calor é proveniente do elemento de aquecimento superior.

Este tipo de aquecimento serve, por exemplo, para alourar um
gratinado ou para bolos de fruta.

250 {

w0, | g0

Pagina | 18



4.2 Operar o forno

Escolha a temperatura do forno pretendida, entre os 50-250 °C, com
o seletor de temperatura

AVISO

Perigo de danos!
Nao rode violentamente o regulador de energia
do forno para la da posicao final.

/N

Queimaduras devido a superficies quentes da
placa de fogao vitroceramica!
As zonas de cozedura e a area envolvente ficam muito
quentes.
— Nunca toque em superficies quentes.
— Quando a cozedura estiver concluida desligue o
aparelho.
— Nao deixe os elementos de aquecimento ligados se
a panela ou frigideira estiver vazia ou se nao
estiver colocada sobre os mesmos.

— Mantenha pessoas muito vulneraveis e
criangcas com menos de 8 anos de idade e
animais domésticos afastados.

Oindicador de operacdo fica aceso até ser atingida a temperatura
pretendida no forno.

O ligar do forno é assinalado a amarelo pela luz-piloto.

Durante o processo de cozedura, o indicador de operacao liga e
desliga-se ocasionalmente. (Fungao de termodstato do forno).
Aproveite o calor residual. Desligue o forno aproximadamente 5
minutos antes do tempo previsto e conclua a cozedura dos alimentos
durante 5 minutos.

Para desligar: Rode o seletor de funcdo do forno e o seletor de
temperatura do forno para a posicdo "0".

Operar a placa de fogao vitroceramica

A placa de fogdo possui zonas de cozedura com diferentes didmetros
e poténcias. A area que é aquecida esta claramente delimitada na
placa de fogao. Coloque tachos ou panelas exatamente sobre a zona
de cozedura delimitada para a melhor poténcia de aquecimento.

Operagao

50

on, | gm0

[®] Indicador de
operacgao (processo de
aquecimento no forno)
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Operagao

4.2.1 Tachos ou panelas adequados

A superficie de cozedura e o fundo da loica de fogao devem
estar sempre limpos e secos.

Tachos e frigideiras com fundo liso em perfeitas condigdes
Tachos ou panelas resistentes ao calor "Observar os dados do
fabricante"

Plasticos ou tachos que tenham o interior revestido a
aluminio.

Limpe a placa de fogao apos cada
utilizacao
1. Limpe a placa de fogao com um pano humedecido em
agua com um pouco de detergente da loiga.
2. Seque a placa de fogdo com um pano limpo.

Remova imediatamente eventuais residuos de alimentos
e salpicos de gordura.

4. E possivel consultar outros dados relativos & limpeza no

capitulo "Limpeza e cuidados".

AVISO

Danos na placa de fogdo vitroceramica devido a
fundos abrasivos dos tachos ou panelas.
Use apenas tachos ou panelas que estejam em

perfeitas condicOes.
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Niveis de poténcia (niveis L) dos reguladores de energia

Nivel L | Regulador de energia
Aquecer

Cozinhar legumes
Cozinhar sopa

Alourar lento

Fritar carne / peixe
Cozedura rapida

ol WN

Ligar a placa de fogao

As zonas de aquecimento sao reguladas através dos reguladores de
energia, que se situam no painel de controlo do aparelho
encastrado, e que permitem alterar os ajustes, desde a
conservacao de calor (aprox. 7 % da capacidade de aquecimento)
até a temperatura maxima.

Ao lado do regulador de energia ou do botdo-interruptor encontra-
se sempre um esquema da placa de fogao, que indica a posicao da
respetiva zona. Um indicador luminoso indica quando a zona da
placa ultrapassa a temperatura de 50 °C (indicador de calor
residual) e s6 se apaga quando esta temperatura voltar a descer
abaixo deste valor.

Desligar a placa de fogao vitroceramica

Rode o regulador de energia para "0".

Operagao
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Limpeza e manutengao

5 Limpeza e manutengao

Antes de quaisquer trabalhos de limpeza e manutencao, desligue
0 aparelho e espere que este arrefeca completamente.

/N

Fugas na placa de fogao vitroceramica
e no forno

Perigo de choque elétrico!

Nunca utilize um aparelho de limpeza a vapor
para fins de limpeza. E possivel que entre
humidade nos componentes elétricos.

/\ CUIDADO

Perigo de escaldadura devido a agua
quente durante a limpeza.

A temperatura da dgua deve ser escolhida de
forma a nado constituir um perigo de
escaldadura!

/\ CUIDADO

Ferimento por corte durante a
utilizacdo do raspador de lamina.
As laminas sdo extremamente afiadas

/\ CUIDADO

Durante os trabalhos de limpeza/manutencao
no aparelho, proteja as maos e os dedos
contra entalamento na porta e nas
dobradigas de engate
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Limpeza e manutengao

Placa de fogao vitroceramica

Limpe a placa de fogao vitroceramica com um pano humedecido e
seque-a com um pano Seco.

Remova a sujidade e limpar a placa de fogdo vitroceramica com
agua quente e detergente da loica ou com um produto de limpeza
convencional para placas vitroceramicas.

Limpe imediatamente alimentos derramados, restos de comida e
salpicos de gordura.

Nos seguintes casos, rode imediatamente o fornecimento de energia
para a posicao "0" g,

+ se existirem residuos de acucar , trate a superficie com
agua quente.

e Se existirem pedacgos de folha de aluminio e material sintético
/ plastico que tenha derretido acidentalmente, trate a
superficie cuidadosamente com agua quente e um raspador de
lamina.

e Remova sujidade persistente com produtos de limpeza
especiais.

e Se forem utilizados produtos de limpeza convencionais para
placas vitroceramicas, observe obrigatoriamente os dados do
fabricante!

Forno

e Limpe o forno apds cada utilizacao.

e Primeiro, deixe arrefecer o forno.

e Para fins de limpeza, ligue a ld&mpada do forno para ver
melhor a area de trabalho.

e Limpe o interior do forno apenas com agua morna e um pouco
de detergente da loiga.
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Limpeza e manutengao

e Limpeza a vapor Steam Clean:

— Verta 0,25 | de agua (1 copo) numa tacga colocada na
calha do fundo,

—> Feche a porta do forno,

—> Rode o seletor de temperatura do forno para "50 °C" e
o regulador de fungdes do forno para "Calor inferior”,

—> Pré-aqueca o forno durante aprox. 30 minutos,

—> Abra a porta do forno, limpe o interior com um pano ou
esponja e, em seguida, limpe com agua quente e
detergente da loiga.

e Seque o interior do forno apds a limpeza.

e Remova a sujidade persistente com produtos de limpeza
especiais para fornos. Se forem usados produtos de limpeza
especiais para fornos, observe obrigatoriamente os dados do
fabricante!

5.1 Desengate a porta do forno

E possivel desengatar a porta do forno para um melhor acesso ao
interior do forno.

e Abra a porta do forno, pressione os grampos fixadores nas
dobradicas para cima em ambos os lados.

e Feche ligeiramente a porta e puxe-a para fora, pela frente.

e A porta do forno volta a ser colocada pela ordem inversa.
*pressione os grampos fixadores para cima

¢ Durante a colocagao, assegure-se de que o recesso da
dobradica encaixa corretamente no gancho do suporte da
dobradica.

¢ De seguida, é necessario voltar a rebatar ambos os grampos
fixadores para baixo. Se nao for esse o caso, as dobradicas
podem sofrer danos quando se fecha a porta do forno.

Figura 14 Porta do forno 2
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Limpar a placa de vidro interior

Para efeitos de limpeza, é possivel retirar a placa de vidro interior

da porta do forno.

5.2

Desaparafuse as pecas de plastico nos cantos laterais
superiores da porta do forno e ponha-as de lado.

Retire a placa de vidro e proceda a limpeza.

A colocagao da placa de vidro realiza-se pela ordem inversa

Volte a fixar a placa de vidro com as duas pecas de plastico.

Substituir a lampada

Dados da lampada do forno (adequada para temperaturas até
300 °C):

Tensao: 230V

Poténcia: 25W

Resisténcia térmica: T300

Casquilho: G9 (l&mpada de encaixe)

Para substituir a lampada do forno, observe os seguintes passos:

1.

® NOUhAWN

Desligue o fusivel.

Deixe arrefecer o forno.

Abra a porta do forno e retire o vidro de protegao.

Retire a lampada defeituosa, rodando-a para a esquerda.
Enrosque a ldmpada nova.

Volte a colocar o vidro de protecdo.

Ligue o fusivel.

Rode o seletor de funcdes do forno para a posicao "Luz" e
verifique se a lampada funciona.

Em caso de anomalia, contactar o servigo de apoio ao
cliente.

Limpeza e manutengao

Figura 15 Placa de vidro

it
i
D

Figura 16 Iluminagdao interior
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Conselhos praticos para cozinhar e cozer no forno/assar

6 Conselhos praticos para cozinhar e cozer no forno/assar

Seguem-se alguns conselhos de manuseamento importantes para uma eficiéncia e poupanca
energética da nova placa de fogdo e de tachos ou panelas.

O didmetro do fundo dos tachos e panelas utilizados deve ser igual ou um pouco maior
do que o didmetro da zona da placa.

Quando comprar tachos ou panelas, tenha em conta que, frequentemente, é indicado o
diametro superior. Muitas vezes, o didmetro da parte superior € maior do que o do
fundo.

Gracas ao compartimento de cozedura e a pressdo, as panelas de pressao poupam muito
tempo e energia. O tempo de cozedura reduzido preserva as vitaminas.

Assegure sempre uma quantidade de liquido suficiente na panela de pressao, uma vez
gue uma panela que vai perdendo o liquido de cozedura pode danificar a zona da placa e
a prépria panela com calor excessivo.

Se possivel, coloque sempre uma tampa compativel no tacho.

Para cada quantidade de alimentos, deve ser usado o tacho correto. Um tacho grande
pouco cheio precisa de muita energia.

Formas e tabuleiros com superficies pretas possuem melhor conducgdo térmica e
reduzem o tempo de cozedura.

Formas e tabuleiros com superficies claras ou brilhantes ndo sdao recomendados para a
cozedura com calor superior/inferior, uma vez que o fundo do alimento, possivelmente
nao fica devidamente cozido.

Pré-aquecer o forno para artigos de pastelaria. Para a cozedura no forno, é adequada a
3.2 calha de baixo.

Aproveite o calor residual. Desligue o aparelho um pouco mais cedo e conclua a
cozedura do bolo durante mais 5 minutos.

Antes de retirar o bolo do forno ou desligar o forno, verifique o ponto de cozedura com
um espeto de madeira. Se o bolo estiver bem cozido, o espeto de madeira apresenta-se
seco e limpo depois de ter sido inserido no bolo.

Os dados das tabelas devem apenas ser vistos como referéncia, que podem ser
alterados em fungdo das proprias experiéncias e habitos.
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Conselhos praticos para cozinhar e cozer no forno/assar

Funcgao do forno: Calor superior e inferior

BOLOS Calor superior/inferior Tempo de cozedura
Tipo de artigo de [Min]
pastelaria Altura da calha | Temp. [C°]

Bolo simples/ bolo de 2 170-180 55-80
marmore (Gugelhupf) 2 160-180 65-80
Bolo areado 2-3 170-180 20-30
Base de bolo 2 170-180 30-40
Pdo-de-I6 60-70
Bolo com fruta cristalizada

Cheesecake de forno (massa 60-90
quebrada)

Bolo de frutos 2 160-180 40-60
P3o (pao integral / pao 2 210-220 50-60
multicereais)

Bolo de fruta:

- massa quebrada 3 170-180 35-60
- massa levedada 30-50
Bolo streusel 3 160-170 30-40
Torta de pdo-de-1o 2 180-200 10-15
Piza (massa fina) 3 220-240 10-15
Piza (massa grossa) 2 190-210 30-50
Bolachas 3 160-170 10-30
Massa folhada 3 180-190 18-25
Merengues 3 90-110 35-45
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Conselhos praticos para cozinhar e cozer no forno/assar

Conselhos praticos para assar carne

No forno deve apenas ser assada carne com um peso superior a 1 kg; para pedagos com
menos peso recomenda-se a cozedura nas zonas da placa.

Para este processo recomenda-se a utilizagdo de loica de fogdo refrataria, que também
deve ter pegas resistentes ao calor.

Quando se fazem assados na grelha, recomenda-se que seja colocado um tabuleiro com
um pouco de dgua na calha inferior (tabuleiro de gotejamento).

O assado deve ser virado, pelo menos uma vez, depois de ter decorrido metade do
tempo de cozedura; de vez em quando, regue o assado com o molho que se vai
formando ou com agua quente salgada; ndo use agua fria.

Os dados das tabelas devem apenas ser vistos como referéncia que podem ser alterados
em fungdo das proprias experiéncias e habitos.

ASSAR Altura da calha Temperatura [C°] | Tempo de
cozedura
Tipo de carne Calor superior/ inferior Calor superior/ em min
inferior

Carne de vaca Por 1 cm
Rosbife / lombo,
-interior mal passado 3 250 12-15
Forno pré-aquecido:
-médio
-bem passado 3 250 15-25
"well done"/bien cuit
Rosbife 3 210-230 25-30

2 200-220 120-140
Carne de porco
Assada 2 200-210 90-140
Perna 2 200-210 60-90
Lombo de porco 3 210-230 25-30
Carne de vitela 2 200-210 90-120
Cordeiro 2 200-220 100-120
Veado 2 200-220 100-120
Ave de capoeira
Frango 2 210-220 40-55
Ganso (aprox. 2 kg) 190-200 150-180
Peixe 2 210-220 40-55

* Os dados da tabela referem-se sempre a 1 kg.
Para cada kg adicional deve contar-se com mais 15-25 min.
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Servigo de apoio ao cliente

7 Servigo de apoio ao cliente

Se ndo conseguir eliminar a falha, contacte o servigo de apoio ao cliente. Nesse caso, nao
realize mais nenhuns trabalhos de moto préprio, em especial nos componentes elétricos do
aparelho.

IMPORTANTE

Tenha em conta que a visita de um técnico do servico de apoio ao cliente, na
sequéncia de uma operacao indevida ou uma das falhas descritas, tem custos, mesmo
dentro do periodo da garantia.

Morada do servico de apoio ao cliente competente:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / ALEMANHA

Telefone do servico de apoio ao cliente para a Alemanha: +49 2944 9716 791
Telefone do servico de apoio ao cliente para a Austria: +43 820 200-170
Telefone do servigo de apoio ao cliente para Bélgica,

Paises Baixos, Luxemburgo: +49 2944 9716-791

E-mail: kontakt@egs-gmbh.de

(Os pedidos de reparagao também podem ser registados online.)
Internet: www.egs-gmbh.de

Sao necessarios os seguintes
dados para processar o seu 1 2 3

pedido: \ l 1
EeXQUISIT Version: ¥ Batch N. Sohutziase

¢ morada completa, n.° de tel., Spannung/Frequenz

Elnbau hherd Madein P.R.C Anschlussleistung Total

ica Leistung Kochherd maximal
* descrlgao do erro ’ . c € K Le|stung Kochfeld maximal
e dados da placa de caracteristicas Backofenwolumen
S/N Gewicht Netto
GGV Ha sges mbH & Co.KG August-Thysssenstr.8,D-41564 Kaarst
Placa de caracteristicas 4 5

A placa de caracteristicas encontra-se no aro da porta do aparelho (forno) ou no lado posterior
do aparelho (placa de fogao). Nos aparelho de encastrar existe adicionalmente uma placa de
caracteristicas no kit de acessoérios, juntamente com o manual de instrugdes.

1 Modelo 2 Versao 3 Lote

4 EAN 5 Numero de série

Pagina | 29


http://www.egs-gmbh.de/
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8 CondicOes de garantia

Condicoes de garantia
Como comprador de um aparelho Dalbach, estd abrangido pela garantia implicita através do contrato de
compra com o seu revendedor. Além disso, oferecemos-lhe uma garantia com as seguintes condigoes:

Validade

A garantia é valida por um periodo de 24 meses a partir da data de compra (€ necessario apresentar uma
prova de compra). Durante os primeiros 6 meses, os defeitos no aparelho sdo corrigidos gratuitamente.
Para tal, o aparelho tem de estar facilmente acessivel para reparagées. Nos seguintes 18 meses, o
comprador tem de comprovar que o defeito ja estava presente aquando da entrega.

Em caso de utilizagdo comercial (p. ex., em hotéis, cantinas) ou de utilizacdo conjunta por varios lares, o
periodo de garantia é de 12 meses a partir da data de compra (é necessario apresentar uma prova de
compra). Durante os primeiros 6 meses, os defeitos no aparelho sdo corrigidos gratuitamente. Para tal, o
aparelho tem de estar facilmente acessivel para reparagoes. Nos seguintes 6 meses, o comprador tem de
comprovar que o defeito ja estava presente aquando da entrega.

Apos utilizar a garantia, a garantia para o aparelho ou para as novas pecas instaladas ndo se prolonga.

Volume da correcao de defeitos

Dentro do prazo indicado, corrigimos todos os defeitos do aparelho que, de forma comprovada, tenham
sido causados por erro de fabrico ou de material. As pecas substituidas passam a ser da nossa
propriedade.

Excecoes:

Desgaste normal, danificagdo intencional ou negligente, danos causados pela inobservancia do manual de
instrucGes, instalacdo incorreta ou ligagdo a tensdes inadequadas, danos resultantes de agdes quimicas ou
eletrotérmicas ou outras condigdes ambientais anormais, danos em vidros, vernizes ou esmaltes e
eventuais diferencas de coloragdo e lampadas defeituosas. Além disso, excluem-se também defeitos no
aparelho resultantes de danos de transporte. Também ndo prestamos servigos, caso — sem a nossa
expressa autorizacao escrita - tenham sido realizados trabalhos no aparelho Dalbach por pessoas nao
autorizadas ou utilizadas pecas de outros fabricantes. Esta restricdo ndo se aplica a trabalhos sem falhas,
realizados por técnicos qualificados com as nossas pecas originais, de adaptacdo do aparelho as normas de
Erotegéo de um outro pais da UE.

Ambito

A nossa garantia é valida para aparelhos comprados num pais da EU e utilizados na Alemanha e na
Austria. Para os aparelhos comprados e utilizados num outro pais da EU sdo vélidos os servigos no ambito
das condigGes de garantia do respetivo pais. Uma obrigacdo para o servigo de garantia aplica-se apenas se
o aparelho estiver em conformidade com as normas técnicas do pais em que a reivindicacdo de garantia é
exercida.

Para reparacoes fora do periodo de garantia é valido o seguinte:

Se um aparelho for reparado, as faturas da reparacao tém de ser pagas imediatamente e sem dedugoes.
Se um aparelho for inspecionado ou uma reparacao ja iniciada ndo for terminada, sdo cobrados montantes
fixos para a deslocacgdo e para os trabalhos. O apoio por parte do nosso centro de atendimento ao cliente é
gratuito.

Em caso de assisténcia ou encomenda de pecas de substituicao, entre em
contacto com o nosso servico de apoio ao cliente EGS GmbH Telefone do servigo de
apoio ao cliente para a Alemanha: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzblttgen
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Especificagdes técnicas

9 Especificagdes técnicas

Marca Dalbach
HE-01
Modelo KFH60-01
Tensdo / frequéncia V/Hz 380-415 / 50
Poténcia de ligacao total W 8350
Poténcia de ligagdo do forno w 2350
Poténcia da lampada do forno W 25
Dimensodes, fogao desembalado mm LxPxA 595x595x558
Peso, desembalado kg 28,5
N.° EAN forno 4016572411515
N.° EAN placa de fogao 4016572411522

*Reserva-se o direito a alteragfes técnicas.

Todos os dados especificos do aparelho da etiqueta energética foram determinados pelo
fabricante do aparelho, de acordo com processos de medicdo normalizados a nivel europeu, em
condigOes laboratoriais. Estes estdo estabelecidos na EN 50304. Naturalmente, o consumo de
energia efetivo dos aparelhos no lar depende do local de montagem e do comportamento dos
utilizadores, pelo que pode ser superior aos valores determinados pelo fabricante do aparelho em
condigdes padrao.

Marcacao CE

Na altura do seu langamento no mercado, este aparelho cumpre os requisitos da Diretiva do
Conselho para a aproximacao das legislagdes dos Estados Membros sobre a compatibilidade
eletromagnética, Diretiva 2014/30/UE, e os requisitos respeitante a utilizagdo de equipamento
elétrico destinado a ser utilizado dentro de certos limites de tensao, Diretiva 2014/35/UE.

Este aparelho ostenta a marca CE e possui uma declaragdo de conformidade, para consulta por
parte das autoridades de fiscalizagdo do mercado competentes.
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Eliminar o aparelho

10 Eliminar o aparelho

Este aparelho esta classificado de acordo com a especificagdo da norma de eliminacdo
europeia
2012/ 19/ UE
Esta assegura que o produto é eliminado de forma correta. Através de uma
B c|iminagdo ambientalmente segura, estd a assegurar que sdo evitados eventuais
danos para a saude, que resultem de uma eliminagao incorreta.

O simbolo do caixote do lixo no produto ou na documentacdao que acompanha o mesmo, indica
gue este aparelho ndo pode ser tratado como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entregue
num ponto de recolha para reciclagem de aparelhos elétricos e eletronicos.

A eliminacao deve observar as respetivas disposicdes locais em vigor. Para mais informacdes,
contacte as suas autoridades locais ou a empresa de gestdo de residuos.
Antes de eliminar aparelhos usados inutilize os mesmos:

- Retire a ficha da tomada.
- Separe a ficha do cabo de alimentacdo elétrica.

Muitas vezes, as criancas ndo se apercebem dos perigos associados ao manuseamento de
eletrodomésticos. Assegure a supervisdo necessaria € ndo permita que criancas brinquem com
o aparelho.
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Error! Use the Home tab to apply
Uberschrift 1 tothete

Lar kanna apparaterna

b bog| .

56

e

Position Beskrivning

Temperaturregulator ugn

Funktionsvaljare

Temp. kokplatta

Temp. kokplatta

Temp. kokplatta

Temp. kokplatta

Signalljus ugnstemperatur

Signalljus kokplattetemperatur

O |00 |N |0 (L [ W N |-

Ugnsluckehandtag

=
o

Kokplattans ytterkant

Tillbehor for inbyggnaden

-Ugn 4 skruvar ST4.2x26 mm
-Spishéll 4 skruvar ST4.2x32 mm

4 monteringsfasten och titningsband

2 bryggor (ska ej anvandas till den rekommenderade anslutningen)
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Error! Use the Home tab to apply Uberschrift 1
to the text that you want to appear here.

Ugnsgaller Bakplat

Bild 1 Restvdrmeindikering

exquisIT
O

(o] 0
[0]

250

Bild 2 Kontrollpanel
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Error! Use the
Uberschrift 1 to the te)

Inledning

Innan du anvander apparaten ska du noga lasa igenom den har
bruksanvisningen. Den innehaller viktiga sdkerhetsanvisningar fér installation,
anvandning och underhall av apparaten. Ett korrekt handhavande bidrar
avsevart till en effektiv energianvandning och minskar energiférbrukningen
under driften.

En felaktig anvandning av apparaten kan vara farlig. Sarskilt foér barn.

Spara bruksanvisningen for senare referens. Ge vidare bruksanvisningen till
efterféljande innehavare. Vid frdgor rérande eventuella oklarheter i
bruksanvisningen eller om du behéver en ny bruksanvisning, kan du kontakta
kundservice! i Tyskland eller bestka var webbplats2.

Tillverkaren arbetar stidndigt pa att vidareutveckla alla typer och modeller. Ténk
pa att vi darfor maste forbehalla oss ratten till &ndringar vad géller form,
utrustning och teknik.

Avsedd anvandning

Apparaten ar avsedd for privat anvandning/hushallsbruk. Den lampar sig for
kokning, stekning och bakning av livsmedel. All annan anvandning betraktas
som ej avsedd anvandning. Tillverkaren kan inte ansvara fér eventuella skador
som uppkommer av att apparaten anvdnds kommersiellt, pa annat satt &n vad
den ar avsedd for eller vad som beskrivs i den har bruksanvisningen.

Till avsedd anvandning hér dven att iaktta de drift- och underhallsvillkor som
foreskrivs av tillverkaren. Av sakerhetsskal ar det inte tillatet att utféra
ombyggnader eller férandringar pa apparaten.

1 Kundservice Tfn. +49 2944 9716-791
2 www.Dalbach.de
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1 FOrdin sdakerhet

For en saker och korrekt anvandning ska du noga
ldsa igenom bruksanvisningen och annan
medfdljande dokumentation samt spara dessa for
framtida anvandning.

Alla sakerhetsanvisningar i den har bruksanvisningen
ar férsedda med en varningssymbol. De upplyser om
mdjliga faror. Denna information ska ovillkorligen
ldsas och beaktas.

Forklaring av sdakerhetsanvisningarna

Forklaring av sakerhetsanvisningarna

A GEFAHR

Anger en farlig situation som leder till déden eller
allvarliga skador om den inte beaktas!

A WARNUNG

Anger en farlig situation som kan leda till déden eller
allvarliga skador om den inte beaktas!

/\ VORSICHT

Anger en farlig situation som kan leda till |atta eller
medelsvara skador om den inte beaktas!

ACHTUNG

Anger en situation som kan leda till sakskador om
den inte beaktas.

é Risk for dédsfall pa grund av
elektrisk stoét &

Risk fér skallning
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1.1 Sakerhet och ansvar

A GEFAHR

Risk for dodsfall p& grund av A
elektrisk stot!

[ Ror aldrig vid en elektrisk apparat med bléta
hander eller fotter eller nar du ar barfota.

7 En skadad strémférsdrjningskabel maste
omedelbart bytas ut av leverantéren eller
kundservice.

0 Anvand inte apparaten om dess kabelférbindning
eller insticksanslutning ar skadade.

7 Om det inte gar att stdnga av spishéllen pa
grund av ett fel:

7 Koppla omedelbart ur hushallets sakring.
[ Kontakta kundservice.

A GEFAHR

Sakerhet for personer i behov av skydd: Barn
och personer med funktionsnedsattning!

71 Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 ars
alder, samt av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och/eller kunskap:

1 Om de overvakas eller instrueras betraffande hur
apparaten anvands pa ett sakert satt.

7 Om de forstar de risker som ar férknippade med
anvandningen.

7 Barn far inte leka med apparaten. Hall barn
borta fran apparaten!

7 Barn far inte rengdra apparaten.

[ Skaderisk foreligger under vissa
rengdringsforlopp.
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1.2 Sakerhet och varningar

A WARNUNG o
/A

foreligger vid felaktig
anvandning!
7 Férvara aldrig foremal pa kokomradet.
7 Férvara aldrig ndgot lattantandligt éver/under
apparaten.
— Delarna kan deformeras eller antandas vid
oavsiktlig inkoppling av apparaten.
11 Lagg inte aluminiumfolie eller plast pa spishallen.
7 Hall allt som kan smaélta borta fran spishallen, som
t.ex. plast, folier, socker eller sockerrika ratter.
3l elektriska apparater borta frdn spishallen.
— Var sarskilt forsiktig vid stekning:
— Olja och fett kan antandas.

Slack aldrig brinnande olja eller fett med vatten.

A WARNUNG

ﬁ Risk for brannskada genom heta ytor!

O Ugnsutrymmet; varmeelement, bakpl3tar
och ugnsgaller, blir valdigt heta. Hall barn borta!

' Anvand grytlapp eller ldmpliga ugnsvantar fér att
— lagga in eller ta ut ugnsgaller, bakplat eller ratter.
0 Satt temperaturregulatorn/energiregulatorn pa "0”
innan du tar ut kokkarlen.
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1.3 Packa upp apparaterna

ACHTUNG

Risk for skarskador
genom
vassa kanter vid skadade delar!

— Skadad kokplatta/ugnslucka ska omedelbart
repareras/bytas ut av kundservice.

/\ VORSICHT

Risk for personskada vid felaktigt utford
reparation!

— Defekta apparater ska endast repareras av
auktoriserad eltekniker.

Anvisningar for transport

ACHTU NG Forpackningsmateri

al
Férpackningen maste vara oskadad. ska avfallshanteras

— Installera eller anvand aldrig en skadad apparat. 2g|:a;::|sléct>:na55|gt
— Kontakta kundservice? eller leverantéren vid )

defekter. ~ -
 —.

Kontrollera apparaten med avseende pa transportskador.

Avlagsna transportskydd L
Ugnen och glaskeramikhallen ar skyddade fér transporten.

1 Avlagsna alla tejpdelar, frigolitinlagg och plastfolier.

[ Avlagsna forsiktigt limrester med tvattbensin.

3 Kundservice Tfn. +49 2944 9716-791
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2 Inbyggnads—/Installationsanvisning

Viktig information till anvandaren

Ugnen och glaskeramikhallen ar uteslutande amnade for
inbyggnad i handelsbrukliga

kok.

Anslutningen till elnétet far endast utféras av
auktoriserad elektriker som ar godkand av
energimyndigheten.

A GEFAHR

A Livsfara pa grund av elektrisk stot!

—> Ej auktoriserade personer far inte utféra
natanslutningen. De férsatter sig sjalva och andra
anvandare i livsfara!

/\ VORSICHT

Undvik sakskador!

Vi rekommenderar att inte installera ugnen intill en kyl
eller frys, diskmaskin eller torkanlaggning.

—> En felaktig placering paverkar energiférbrukningen
(kyl och frys) och det bildas kondensvatten.

— Vid diskmaskiner kan det leda till skador pa
apparaten.

—» Véaggen och alla vdrmebestralade omraden ovanfér
monteringsplattan maste vara vdrmebesténdiga.
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2.1 Korrekt monteringsplats

| ==

A760 mm_B2 it
15 mm /50 mm .. min__

C 20 mm min

D Luftinlopp

~\ M
Y
e
vy

E Luftutlopp min
5 mm

—

Bild 4 Med vérmekalla Bild 3 Utan vdrmekélla

A760 mm_B1 50 mm /50 mm min
C 20 mm min_

D Luftinlopp_

E Luftutlopp min 5 mm
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Alla matt 3r i mm
T Eﬁil —

Sdga ut bankskivan enligt
mattskiss 564 x 494 mm

494

Bild 5 Utskérning bankskiva

Glaskeramik-spishall
Yttermatt (ram)

Ugnsdimensioner

i mm

Bild 6 Glaskeramikhéall

Bild 7 Ugn sida
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2.2 Forbereda apparaterna for inbyggnad

Packa upp apparaterna

11 Packa upp ugnen och glaskeramikhallen forsiktigt.
71 Kontrollera ugnen och glaskeramikhallen med
avseende pa skador.

SE UPP

Undvik sakskador!

—> Installera inte apparaten pa lustjakter eller i
husbilar.

/\ VORSICHT

Risk for skdrskador vid sprucken
glaskeramikplatta!

—» Satt inte glaskeramikhéllen pa dess
glaskeramik-kanter. Krossat glas!
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Forbereda bankskivan

1 Inbyggnadsmébelns bankskiva maste vara minst 30 mm tjock.

O Glaskeramikhallen maste ligga vagratt och vara titad mot éverflédande véatskor pa
vaggsidan.

[ Snittytorna ska ytbehandlas med sarskild lackering, silikongummi eller gjutharts for
att férhindra att de svéller pa grund av fukt.

0 Avstandet mellan utskdrningens kanter pa sidorna mot en végg till vanster eller
héger maste vara minst 50 mm.

1 Utsk&rningen maste sitta mitt dver underbyggnadsmébeln.
Kdéksmadblerna, inklusive bararmaterial, ytbelaggning, bindemedel och tatningar,
maste uppvisa en tillracklig virmebestandighet enligt DIN 68930:2009-11% minst
100 °C.

2.3 Bygga in glaskeramikhallen

Beakta foljande hanvisningar vid inbyggnaden av
glaskeramikhallen.

0 Kontrollera matten pa utskarningen i bénkskivan &nnu en
gang.
01 Hall utskarningens kanter rena och fria fran fett.
11 Positionera glaskeramikhallen dver utskarningen i A

bénkskivan med restvarmeindikeringen framat. A—_/ B

Glaskeramikhillens kant maste I6pa parallellt med f
bankskivans framkant. E
[l Sank langsamt ner glaskeramikhallen i utskarningen till
dess att den ligger an. / AN Cc
11 Tryck till glaskeramikhallens kant runtom. E D
1 Fé&st spishéallen underifran pa bankskivan med: Bild 7 Tvarsnitt inbyggd
- 4 st. monteringsfasten glaskeramikhall
- 4 st. skruvar. I
- 4 st. skruvar. A Glaskeramikhall
B Tatning
C Bankskiva
D Skruv

E Monteringsfaste
SE UPP °
Lagg forsiktigt glaskeramikhéllen pa bankskivan.
Det maste fungera vid forsta forsoket!

—> I annat fall gar det inte att lyfta upp
glaskeramikhallen utan problem och
tatningsbandet faster inte lika bra vid ett
andra forsok.

4 Kontakta kokstillverkaren for ytterligare information.
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Elektrisk anslutning
Hanvisningar till eltekniker

[ Apparaten ar utformad for anslutning till
trefasstrom och vaxelstréom 380 - 415 V 3N~50 Hz.

'l Varmeelementens nominella spanning ar 230 V.
VIKTIGT

Fér en annan anslutningsvariant an 3-fas, ska
ovillkorligen kundservice *kontaktas.

Som natanslutningsledning ska en vederbdrligt utlagd
ledningstyp valjas under beaktande av ugnhens
anslutningssatt och nominella effekt.

Fast anslutningsledningen i dragavlastningen.

SE UPP

Anslut jordledaren till den med D
markta anslutningslistens kldmma. =

1 rdéd, 2 E jord, 3 vit
Bild 8 Ugnens 6verkant

Jordledare

Oppna/stéanga natanslutningsdosan @
[ Regla upp genom att satta emot en skruvmejsel (a) Symbol neutralledare
och féra den nagot nedat (b).

4
{ |

[ FOr att stanga faller du igen locket och trycker latt
sa att det hakar i.

ﬂla b

A f

Né&tanslutningsdosa

Bild 9

> Kundservice +49 2944 9169791
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Rekommendation anslutning 3-fas (N3)

11 380-415V nat trefasanslutning med nolla.
1 -Brygga forbinder klammorna 4-5.

11 -Fasféljd enligt 1-2-3.

7 -Neutralledare p& 4 och 5.

2.4 Bygga in ugnen

A WARNUNG
A Risk for dodsfall pa grund av
elektrisk stot!

Koppla ur eller skruva ur sakringen till
spisens stromtillforsel.

Anslut
ugnen till elnatet.

0 Skjut in ugnen ett stycke i det férberedda skapet
och anslut till spishallen.

1 Anslut spishallens réda och vita stickproppar till
motsvarande 1 réd och 3 vit pa ugnens &verkant.
Se bild 8 Ughens dverkant

1 Skjut in ugnen helt i skapet. Sékra i denna position
med fyra skruvar pa stéllena som visas pa skissen i
bild 11.

Slutkontroll
Stall spisens alla brytare pa "0”".

1 Koppla in sdkringen till spisens stromtillférsel.

0 Stéll klockan pa tidgivaren (modellberoende).

0 Satt pa kokzonerna och ugnen och kontrollera deras
funktion.

Sida | 16

_______ | N,

4 5 @ /E
00 O
N 1 2 3
OO O
L1 L2 L3

Bild 10 3-fas N3

B!

\ o
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Ré&tt Fel

Bild 12 Stickanslutning spishéll till
ugn

N s

/l N

Bild 11 Ugn
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2.5 Demontera ugn och glaskeramikhall

/N

Risk for dodsfall pa grund av
elektrisk stot

Koppla ur eller skruva ur sakringen till
spisens stromtillforsel.

For att demontera ugnen:

— Lossa alla 4 fastskruvar Bild 11.
—> Lyft upp ugnen nagot och
—> dra ut de bada stickpropparna fran spishallen till ugnen.

SE UPP

Sakskador!

—» Lat endast tillverkarens kundservice
eller en auktoriserad eltekniker ta ut
eller reparera glaskeramikhallen.

Glaskeramikhallen, som har limmats fast pé bankskivan,
ar svar att ta ut.

3 Forsta idrifttagning

Rengdr ugnen noggrant innan den anvands férsta gangen.

1. For att underlatta rengdringen kan du tanda dess
innerbelysning. Temperaturen ar kvar pa 0 °C.

2. Ta ut tillbehdren och tvatta med ljummet vatten och
torka.

3. Varm ugnen pa maximal temperatur i 45 minuter. Det
brénner in eventuella rester fran tillverkningen samt
skyddsfilmen i ugnen.
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4. Lat ugnen svalna; torka av ugnsutrymmet med en fuktig
trasa for att avlagsna alla rester.

SE UPP

Skaderisk!
— Anvand inga starka rengdringsmedel
eller skurmedel; det skadar ytan.
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4 Drift

4.1 Ugnens funktioner

Ugnens temperaturregulator

. . .o o C
Ugnsenergiregulatorn kan stallas in pa temperaturer pa mellan '
50 °C och 250 °C. .
50
250 ()
Oberoende ugnsbelysning \J c
Genom att vrida funktionsvéljaren till denna position ténds e
belysningen i ugnsutrymmet. \ P
Anvand denna funktion t.ex. nar du rengér ugnsutrymmet. - -
/ \

Under- och dvervarme

N&r du staller funktionsvaljaren pa denna position varms ugnen
upp pa vanligt satt.

I
Underviarme
I denna position sker uppvarmningen endast med undervarme.
Varmen kommer fran det nedre vdrmeelementet.

Detta uppvarmningssatt [ampar sig for ge bakverken mer
varme underifran. T.ex. for att baka fuktiga ratter med frukt
eller vid efterbakning.

Overviarme

I denna position sker uppvarmningen endast med dvervarme.
. o . .
Varmen kommer fran det dvre varmeelementet.

Detta uppvarmningssatt [ampar sig for bakning ovanifran
av en lada (gratinering) eller for att baka fruktkaka.
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4.2 Anvanda ugnen

Valj 6nskad ugnstemperatur mellan 50-250 °C med
temperaturregulatorn.

SE UPP

Skaderisk!
Vrid inte ugnens energiregulator 6ver dess
andposition med vald.

Driftsindikeringen lyser till dess att vald temperatur har
uppnatts i ugnen.

Ugnens inkoppling signaleras av kontrollampan med gult ljus.

Under tillagningen kopplas driftsindikeringen tidvis in och ur.
(Ugnens termostatfunktion.)

Anvand restvarmen. Stang av ugnen cirka 5 minuter tidigare
och |3t ratterna eftergraddas i 5 minuter.

For att stdanga av: Vrid tillbaka ugnens funktionsvaljare och
temperaturregulator pa "0".

Anvanda glaskeramikhadllen

Spishallen ar forsedd med kokzoner med olika diameter och
effekt. Den zon som varms upp &r tydligt markerad pa

spishallen. Stall kokkarlen precis ovanfér respektive kokzon fér

basta varmeeffekt.
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/N

Risk for brannskada genom glaskeramikhadllens
heta ytor!

Det blir véldigt hett pa och runt plattorna.
— Beror aldrig heta ytor!
— Stang av apparaten efter avslutad tillagning.

—> L3t inte vdrmeelementen vara pa utan kokkarl
eller med tomma kokkarl.

— HaAIll personer med vildigt stort behov av
skydd, barn under 8 ar samt husdjur
borta.

4.2.1 Lampliga kokkarl

Kokytan och kérlets botten maste alltid vara rena och
torra.

Kastruller och stekpannor med en felfri, platt botten.

Varmebestandiga kokkarl "beakta tillverkarens
uppgifter”.

Anvand inga kokkarl i plast eller vars innersida ar belagd
med aluminium.

SE UPP

Glaskeramikhallen skadas av grova
kokkarlsbottnar.
Anvand endast fullgoda kokkarl. e
Rengor
spishadllen efter varje anvandning

1. Torka av spishéallen med en fuktig trasa och en del

diskmedel.
2. Eftertorka med en ren och torr trasa.
3. Avlagsna eventuella matrester och fettstank

direkt.
4. Ytterligare information om rengéring finns i

kapitlet “"Rengéring och underhall”.
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Energiregulatorns effektsteg (E-steg)
E-steg | Energiregulator
1 Uppvarmning
Stekning av gronsaker ’; - \

Kokning av soppa

o 1

a

Langsam stekning
Stekning av fisk/kott \4\,
Snabb kokning/stekning

A U~ W N

Satta pa spishédllen

Varmezonerna regleras via energiregulatorn pa
mandverpanelen. Dar kan du &ndra regleringen fran
uppvarmning (ungefar 7 % av varmeférmagan) till
maxtemperatur.

Bredvid energiregulatorn resp. omkopplaren finns aven ett
spishallsschema som visar de olika kokzonerna. En
ljusindikering anger nar temperaturen pa spishéllen
Overstiger 50 °C (restvarmeindikering) och slocknar férst
efter att temperaturen har sjunkit under denna grans.

Stanga av glaskeramikhallen
Vrid energiregulatorn till “"0”.
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5 Rengoéring och underhall

Koppla ur apparaten och 13t den svalna helt fore alla
rengdrings- och underhallsarbeten.

/N

pa glaskeramikhall och ugn

Risk for elektrisk chock!

—> Anvand aldrig en angrengérare for att
rengbra apparaten. Fukt kan tranga in i
elektriska komponenter.

Otatheter

/\ VORSICHT

Risk for
skdllning genom hett vatten under
rengoringen.

— Se till att anpassa vattentemperaturen
sa att du inte skallar dig under

rengoéringen!

/\ VORSICHT

Risk for
skarskador vid anvandning av skrapa
med knivblad.

— Knivbladen &r valdigt vassa

/\ VORSICHT

Skydda hander och fingrar fran att
kldmmas i lucka och sndppgangijérn vid
rengdrings-/underhallsarbeten pa
apparaten
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Glaskeramikhall

Rengor glaskeramikhallen med en fuktig trasa och eftertorka
med en torr trasa.

Rengor glaskeramikhallen med hett vatten och diskmedel
eller med handelsbrukligt rengéringsmedel for keramikhallar.
Torka upp spill av mat och fett direkt.
I féljande fall ska energitillférseln omedelbart stéllas pa ”0”
och

0 vid sockerrester ska ytan behandlas med hett vatten.

7 vid fragment av aluminiumfolie och vid av misstag
smalta delar av plast ska ytan behandlas férsiktigt med
hett vatten och knivbladsférsedd skrapa.

0 Hardnackad smuts avldgsnas med séarskilda
rengéringsmedel.

[ Tillverkarens instruktioner ska ovillkorligen beaktas vid
anvandning av sarskilda handelsbrukliga glaskeramik-
rengéringsmedel.

1 Reng6r ugnen efter varje anvandning.
1 L3t ugnen svalna fére rengéringen.

0 Tand ugnsbelysningen vid rengéringen for att fa battre
sikt i arbetsomradet.

1 Reng6r ugnens innerutrymme endast med varmt vatten
och lite diskmedel.
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01 Steam Clean-angrengdring:

—> Hall 0,25 | vatten (1 glas) i ett kérl placerat pa den
nedersta falsen.

— Stang ugnsluckan,

—> Vrid ugnens temperaturregulator till 50 °C och
ugnens funktionsregulator till “undervarme”.

—> FOérvarm ugnen i cirka 30 minuter.

— Oppna ugnsluckan och torka ur innerutrymmet
med en trasa eller svamp och rengér med varmt
vatten och diskmedel.

1 Torka av ugnens innerutrymme efter rengéringen.

0 Hardnackad smuts kan avldgsnas med sarskilda
ugnsrengoéringsmedel. Se till att beakta tillverkarens
uppgifter vid anvandning av sarskilda
ugnsrengoéringsmedel!

5.1 Lyfta av ugnsluckan

Ugnsluckan kan tas av fér rengdringen och for en battre
atkomst till ugnens innerutrymme.

0 Oppna ugnsluckan och tryck gangjéarnens fallbyglar
uppat pa bada sidorna.

[ Tryck forsiktigt till dérren, lyft upp den och dra den
framat.

11 Insattning av ugnsluckan sker i omvand
ordningsfdéljd. *Tryck fallbyglarna
uppat

11 Sé&kerstall vid insdttningen att gangjérnets ursparning
passar till gangjarnsfastets hake.

1 Sedan maste de bada fallbyglarna féllas nedat igen. I
annat fall kan gangjarnen skadas nar ugnsluckan
stangs.

Bild 14 Ugnslucka 2
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Rengora inre glasplatta

Ugnsluckans inre glasplatta kan tas ut for rengoring.

[]

Skruva av de bada plastdelarna pa ugnsluckans évre
sidokanter och lagg at sidan.

Ta ut glasplattan och rengor.

Insattning av glasplattan sker i omvand ordningsféljd.
Sakra glasplattan igen med de bada plastdelarna.

5.2 Byt lamporna

Uppgifter ugnsbelysning (lampliga fér temperaturer upp till
300 °C):

Spanning: 230 V

Effekt: 25 W

Varmebestandighet: T300

Lamphallare: G9 (instickslampa)

Gor sa har for att byta ugnsbelysningen:

©® N O U A W N =

Koppla ur sakringen.

Lat ugnen svalna.

Oppna ugnsluckan och ta ut skyddsglaset.
Vrid ut trasig lampa at vénster.

Satt in ny lampa.

Satt tillbaka skyddsglaset.

Koppla in sakringen.

Vrid ugnens funktionsvaljare till steget "Belysning”
och kontrollera om belysningen fungerar.
Kontakta kundservice vid fel.
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6 Praktiska tips for kokning och bakning/stekning

Har foljer ett par viktiga hanvisningar for en energibesparande och effektiv anvandning
av din nya spishall och dess kokkarl.

1 Kokkérlens bottendiameter ska vara samma eller endast nagot stérre &n
kokplattans diameter.

7 Vid inkép av kokkarl bor du tanka pa att det ofta &r diametern pa kokkéarlens
o6vre kant som anges. Kokkarlets dvre diameter ar oftast stérre an kokkarlets
bottendiameter.

[ Tryckkokare ar sarskilt tids- och energibesparande tack vare det slutna
tillagningsutrymmet. Kort tillagningstid bevarar vitaminer.

0 Se till att ha tillréckligt med vétska i tryckkokaren, eftersom savél spishéllen
som tryckkokaren kan skadas vid éverhettning pa grund av att all vatska har
kokat bort.

11 Kokkarlen bér om mojligt alltid dvertackas med lock i passande storlek.

Se till att anpassa kokkarlen till mangden mat. Ett stort kokkarl som inte fylls
tillrackligt kraver mycket energi.

0 Bakformar och -pldtar med svart yta leder vdrmen battre och férkortar
tillagningstiden.

0 Bakformar och -pldtar med ljusa eller gldnsande ytor rekommenderas inte vid
tillagning med 6éver-/undervarme da bakverkens undersida eventuellt inte blir
genomgraddad.

0 Férvdrm ugnen infér bakningen. Fér bakning passar den 3:e falsen underifran.

Utnyttja restvdrmen. Sting av apparaten nagot tidigare och 13t kakan
eftergraddas i ytterligare 5 minuter.

71 Kontrollera graddningen med en tunn trapinne innan du tar ut kakan ur ugnen
eller stanger av apparaten. Om kakan ar fardiggraddad ar pinnen torr och ren
efter att ha stuckits in i kakan.

0 Uppgifterna i tabellerna ska endast ses som hallpunkter, som kan anpassas efter
egen erfarenhet och egna vanor.
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Ugnsfunktion: Over- och undervirme

KAKOR Over-/underviarme Graddningstid
bl Falshéjd Temp. [C°] [Min]
Sockerkaka/tigerkaka 2 170-180 55-80
(Gugelhupf) 2 160-180 65-80
Sandkaka 2-3 170-180 20-30
Tartbotten 2 170-180 30-40
Sockerkakstarta 60-70

Julkaka

Ost-/kvargkaka (moérdeg) 60-90

Fruktkaka (Teacake)

Brod (fullkorns- 2 160-180 40-60
/flerkornsbréd) 2 210-220 50-60
Fruktkaka:

--Mérdeg 3 170-180 35-60
--Jasdeg 30-50
Smulkaka 3 160-170 30-40
Rulltarta 2 180-200 10-15
Pizza (tunn deg) 3 220-240 10-15
Pizza (tjock deg) 2 190-210 30-50
Smakakor 3 160-170 10-30
Smérdeg 3 180-190 18-25
Maranger 3 90-110 35-45
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Praktiska tips vid tillagning av kott
0 Endast kott pd éver 1 kg bér tillagas i ugnen. Mindre portioner bér helst stekas
pa spishallen.
71 Vid tillagningen rekommenderas att anvanda eldfasta formar som aven har
varmebestandiga handtag.

0 Vid tillagning pa galler rekommenderas att stélla in en plat med en del vatten i
den nedre falsen (fettpanna).

O Minst en gé’mg, efter halva tillagningstiden, ska steken vandas; s steken da och
da under tillagningen med stekskyn eller med hett, saltat vatten. Anvand inte
kallt vatten till detta.

0 Uppgifterna i tabellerna ska endast ses som hallpunkter, som kan anpassas efter
egen erfarenhet och egna vanor.

STEKNING Falshojd Temperatur [C°] Tillagningst
id

Kottyp Over-/undervirme Over-/undervirme |i min

Notkott Per 1 cm

Rostbiff/filé,

-latt blodig inuti 3 250 12-15

"engelsk”/saignant

Foérvarmd ugn:

-halvt genomstekt 3 250 15-25

“medium”

-genomstekt 3 210-230 25-30

"well done”/bien cuit 2 200-220 120-140

Notstek

Flaskkott

Stekning 2 200-210 90-140

Skinka 2 200-210 60-90

Flaskfilé 3 210-230 25-30

Kalvkott 2 200-210 90-120

Lammkott 2 200-220 100-120

Vilt 2 200-220 100-120

Fagel

Kyckling 2 210-220 40-55

Gas (ca 2 kg) 190-200 150-180

Fisk 2 210-220 40-55

* Uppgifterna i tabellen avser alltid 1 kg.
For varje ytterligare kilo maste man ldgga till ungefar 15-25 minuter.

Sida | 29



Error! Use the Home tab to apply
Uberschrift 1 to the text that you want to

_______ |

7 Kundservice

Kontakta kundservice om du har ett fel som du inte kan avhjalpa. Utfor i detta fall inga
ytterligare arbeten sjalv, och framfér allt inte p@ apparatens elektriska delar.
VIKTIGT

Tank pa att ett besok av kundservicetekniker inte dr kostnadsfritt ens under
garantitiden om det ror sig om en felaktig anvandning eller ett av de
beskrivna felen.

Adress behérig kundservice:
EGS GmbH
Dieselstrasse 1
33397 Rietberg / TYSKLAND
Kundtelefon for Tyskland: +49 2944 9716 791
Kundtelefon fér Osterrike: +43 820 200-170
Kundtelefon for Belgien, Nederléanderna, Luxemburg
+49 2944 9716-791

E-post: kontakt@egs-gmbh.de
(Reparationsuppdrag kan aven inlamnas online.)
Internet: www.egs-gmbh.de
Foljande uppgifter behéver lamnas for
att behandla ditt drende: 1 \ 21 -2
[ Fu”StandIg adress, e UISIT Version: Batch N. :gg:t:::‘ags/lszrequenz
te'efOn num mer, Einbau hherd Madein P.R.C Anschlussleistung Total
Modell: X Leistung Kochherd ma>.<imal
Beskrivning av felet |“| ||m||| | CEE o rmmaminn
SIN: Gewicht Netto

GGV Han’!sges.mbH & Co.KG August-Thysssenstr.8,D-41564 Kaarst

[ Typskyltens uppgifter

5
Typskylt

Typskylten sitter pa apparaten i dérramen (ugn) eller pd apparatens baksida (spishall).
Vid inbyggda apparater finns dven en extra typskylt bifogad med bruksanvisningen.

1 Modell 2 \Version 3 Batch
4 EAN 5 Serienummer
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8 Garantivillkor

Garantivillkor

Som kopare av en Dalbach-apparat har du ratt till garantierna i kdpekontraktet med
din handlare. Vidare lamnar vi aven en garanti enligt foljande villkor:

Ersattningsperiod

Garantin géller i 24 manader fran inkdpsdatum (képehandlingar behéver uppvisas).
Under de férsta 6 manaderna atgérdas defekter pa apparaten utan kostnad férutsatt
att apparaten ar tillganglig foér reparation utan alltfor stor insats. Under de féljande 18
manaderna maste kdparen kunna styrka att defekten redan fanns vid leveransen.

Vid kommersiell anvandning (t.ex. i hotell, personalmatsalar), eller vid gemensam
anvéndning av flera hushall, géller garantin i 12 manader fran inképsdatum
(képehandlingar behéver uppvisas). Under de férsta 6 manaderna atgardas defekter pa
apparaten utan kostnad foérutsatt att apparaten ar tillganglig for reparation utan alltfér
stor insats. Under de féljande 6 manaderna maste kdéparen kunna styrka att defekten
redan fanns vid leveransen.

Om garantin tas i ansprak férldngs garantin varken fér apparaten eller fér de nyinsatta
delarna.

Feldtgardandets omfattning

Inom de ndmnda tidsperioderna atgérdar vi alla fel pa apparaten som kan hérledas till
bristfalligt utférande eller materialfel. Utbytta delar blir va@r egendom.

Foljande utesluts:

Normalt slitage, uppsatlig eller vardslés averkan, skador som uppkommer pa grund av
underldtenhet att iaktta bruksanvisningen, felaktig installation eller anslutning till fel
natspanning, skador som uppkommer pa grund av kemisk eller elektrotermisk inverkan
eller genom andra onormala milji)'ff)'rhéllanden, skador pa glas, lack eller emalj och
eventuella fargskillnader samt defekta glédlampor. Likasa utesluts defekter pa
apparaten som kan harledas till transportskador. Vi ger heller ingen ersattning om -
utan vart sarskilda, skriftliga godkannande - arbeten har utférts pa Dalbach-apparaten
av ej auktoriserade personer eller om delar fran andra féretag har anvénts. Detta
forbehall galler inte for felfria arbeten som utférts av en kvalificerad fackman med vara
originaldelar fér anpassning av apparaten till gallande tekniska skyddsforeskrifter i ett
annat EU-land.

Tillampningsomrade

Var garanti galler for apparater som inhandlats i ett EU-land och som anvands i
Foérbundsrepubliken Tyskland eller Osterrike.
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For apparater som inhandlats i ett EU-land och som anvands i ett annat EU-land
beviljas ersattning inom ramen fér respektive lands gangse garantivillkor. Skyldighet
att 1amna garanti bestar endast da apparaten motsvarar de tekniska foreskrifterna i
det land d&r garantianspraket gérs géllande.

Foér reparationsuppdrag utanfor garantitiden galler:
Om en apparat repareras ska reparationsfakturorna betalas direkt och utan avdrag.

Om en apparat kontrolleras eller om en pabérjad reparation inte genomférs, debiteras
ett fast pris for resekostnader och arbetsinsats. Radgivningen genom var
kundradgivningscentral &r kostnadsfri.

Vid service eller bestdllning av reservdelar, vanligen kontakta kundservice,
EGS GmbH kundtelefon fér Tyskland: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-
Holzbilttgen
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9 Tekniska data

Marke Dalbach
Modell EHE146-2.1
Spanning/frekvens V/Hz 380-415 /50
Anslutningseffekt totalt W 8350
Anslutningseffekt ugn W 2350
Effekt ugnsbelysning W 25
Dimensioner, oférpackad ugn mm BxDxH 595x595x558
Vikt, oférpackad kg 28,5
EAN-nr. ugn 0490083 401657202274

0450130 4016572402995
EAN-nr. spishall

*Med forbehall for tekniska andringar.

Alla apparatspecifika uppgifter pa energietiketten &r faststillda av apparattillverkaren
enligt europeiska standardiserade méatningsférfaranden under laboratorieférhallanden.
De specificeras i EN 50304. Apparaternas faktiska energiférbrukning i hushallet beror pa
installationsplatsen och pa anvandningen och kan darfér vara hogre &n de vdrden som
apparatens tillverkare anger foér standardférhallanden.

CE-markning

Den har apparaten uppfyller vid tidpunkten fér sin marknadsintroduktion kraven i
radets direktiv 2014/30/EU om tillnd&rmning av medlemsstaternas lagstiftning om
elektromagnetisk kompatibilitet och direktiv 2014/35/EU om anvandningen av elektrisk
utrustning inom vissa spanningsgranser.

Den har apparaten ar CE-markt och har en férsakran om 6verensstammelse for
granskning av ansvariga marknadskontrollmyndigheter.
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10 Bortskaffande av gamla apparater

Denna apparat ar markt enligt EU-direktivet for bortskaffande
E 2012/19/EU

BN Det sikerstaller att produkten bortskaffas pa korrekt satt. Genom
ett miljovanligt bortskaffande hjalper du till att férebygga eventuella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors halsa som annars skulle
kunna uppkomma genom en felaktig avfallshantering.

Symbolen med en 6verkorsad soptunna pa produkten eller i medféljande
dokumentation markerar att apparaten inte far hanteras som vanligt
hushallsavfall. Den ska istallet I1&mnas in pa en uppsamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Bortskaffandet maste ske i enlighet med géallande lokala bestammelser.
Kontakta ditt lokala kommunkontor eller sophanteringsforetag for
ytterligare information.

Fore bortskaffandet ska uttjanta gamla apparater goéras obrukbara:

- Dra ut kontakten ur uttaget.
- Ta loss stickproppen fran natkabeln.

Barn kan ofta ha svart att inse vilka risker som féreligger vid hanteringen
av hushdllsapparater. Hall barn under uppsikt och 1at dem inte leka med
apparaten.
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Dalbach

Indbygningsovnsaet
med glaskeramisk kogeplade
HE-01
KFH60-01

Brugs- og

Monteringsanvisning




Laer apparaterne at kende
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Position Beskrivelse

Temperaturregulator til ovn

Funktionsveelger

Temp. kogeplade

Temp. kogeplade

Temp. kogeplade

Temp. kogeplade

Signal lys ovntemperatur

Signal lys kogepladetemperatur

O |00 |IN |0 |»nn | W IN |-

Ovnhandtag

=
o

Kogepladeramme

Tilbeher til installation

- Ovn 4 skruer ST4.2x26 mm

- Kogeplade 4 skruer ST4.2x32 mm
4 samlinger og pakningstape

2 broer (anvendes ikke til den anbefalede tilslutning)
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Grillrist Bageplade

Figur 1 Restvarmeindikator
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Indledning

Laes venligst denne brugsanvisning ngje igennem, inden apparatet tages i brug.
Den indeholder vigtige sikkerhedsanvisninger for installation, drift og
vedligeholdelse af apparatet. Korrekt betjening er vigtig for et effektivt
elforbrug og minimerer elforbruget i driften.

Uhensigtsmaessig brug af apparatet kan vaere farlig, iseer for bgrn.

Gem brugsanvisningen til senere brug. Giv den videre til eventuelle kommende
ejere. Ved spgrgsmal til emner, som du ikke mener er blevet beskrevet
tilstraekkelig udfgrligt i denne brugsanvisning, eller hvis du gnsker en ny
brugsanvisning, kan du kontakte kundeservice Tyskland ! eller besgge vores
hjemmesideZ.

Producenten videreudvikler hele tiden alle typer og modeller. Hav derfor
venligst forstaelse for, at vi tager forbehold for aendringer i form, udstyr og
teknik.

Korrekt anvendelse

Apparatet er beregnet til anvendelse i hjemmet. Det er beregnet til tilberedning
og bagning af madvarer. Enhver anvendelse herudover anses som ikke korrekt.
Benyttes apparatet til et forkert formal eller i strid med denne brugervejledning,
patager producenten sig intet erstatningsansvar for eventuelle skader.

Til en hensigtsmaessig anvendelse af apparatet hgrer ogsa overholdelsen af de
betingelser for pleje og vedligeholdelse, som er foreskrevet af producenten.
Ombygning eller andringer af apparatet er af sikkerhedsmaessige arsager ikke
tilladt.

1 Kundeservice TIf. +49 2944 9716-791
2 www.Dalbach.de
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1 Din sikkerhed

For en sikker og korrekt anvendelse |laeses
brugervejledningen og de gvrige medfglgende bilag
grundigt og gemmes til senere brug.

Alle sikkerhedsanvisninger i denne brugsanvisning
baerer et advarselssymbol. Dette ggr tydeligt
opmaerksom pa mulige farer. Disse informationer
skal laeses og falges.

Forklaring af sikkerhedsanvisningerne
Forklaring af sikkerhedsanvisningerne

A FARE

Betegner en farlig situation, som ved
uopmarksomhed fagrer til dgd eller svaere skader!

/N

Betegner en farlig situation, som ved
uopmeerksomhed kan fgre til dad eller sveere skader!

A\ FORSIGTIG

Betegner en farlig situation, som ved
uopmarksomhed kan fgre til lette eller moderate
skader!

PAS PA

betegner en situation, som ved uopmarksomhed
fgrer til skade pa materiel.

A Dgd ved elektrisk stad ,,

Skoldningsfare
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1.1 Sikkerhed og ansvar
A FARE

Dad ved elektrisk stad! A

e Bergr aldrig et elektronisk apparat,
hvis dine hander eller fedder er vade eller hvis
du er barfodet.

o Beskadigede strgmforsyningskabler skal straks
erstattes hos leverandgren, en
specialforretning eller hos kundeservice.

« Ved beskadigede kabel- eller stikforbindelser ma
apparatet ikke laengere benyttes.

e Hvis kogepladen pa grund af en defekt ikke
laengere kan slukke:

e SlI3 straks sikringen i hjemmet fra
e Ring til kundeservice

A FARE

Sikkerhed for sarbare personer: Bgrn og

personer med nedsatte evner!
e Dette apparat kan benyttes af bgrn fra 8 ar samt
af personer, som har nedsatte fysiske,
sensomotoriske eller mentale evner eller som
ikke har erfaring og /eller viden om apparatet:

safremt disse er under opsyn eller er undervist i
sikker brug af apparatet

Safremt de forstar de heraf fglgende farer.

Bgrn ma ikke lege med apparatet. Bgrn skal
holdes borte fra apparatet!

Born ma ikke foretage renggring af apparatet.

Fare for skader som fglge af individuelle
renggringsprocesser.
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1.2 Sikkerhed og advarsler

IN

Brandfare ved uhensigtsmaessig anvendelse!

e Opbevar aldrig genstande pa
kogeomradet. &

e Opbevar aldrig let anteendelige genstande
over/under apparatet.

— Hyvis apparatet uforseetligt bliver taendt, kan
disse genstande deformeres eller antande.

e Laeg ikke aluminiumsfolie eller kunststof pa
kogepladen.

e Hold alt, hvad der kan smelte, borte fra
kogepladen, fx kunststof, plastik og isaer sukker
samt staerkt sukkerholdige madvarer.

>ld elektriske apparater bort fra den varme kogeplade.
— Veer seerligt forsigtig ved stegning:
— Olie og fedt kan antaende.

Forsgg aldrig at slukke braendende olie eller fedt
med vand.

/N

& Brandfare pa grund af varme
overflader!

¢ Ovnrum, varmeelement, bageplade og grillrist bliver
meget varme. Hold bgrn borte fra ovnen!

e Benyt grydelapper eller egnede handsker til at
— indseette og fjerne grillrist eller bageplader og til at
vende madretter.
e Inden gryder fjernes, indstilles temperaturregulator /
energiregulator pa "0".
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1.3 Pak apparatet ud

PAS PA

Fare for snitskader pa grund af
skarpe kanter!

— Kogeplader/ovnlager, som er beskadiget, skal
straks repareres/ombyttes hos kundeservice.

/\ FORSIGTIG

Fare for skader ved uautoriserede reparationer!

— Defekte apparater ma kun repareres af en
autoriseret elektriker.

Transportanvisninger
PAS PA .
Emballagemateriale

Bortskaffes pa
Emballagen skal forblive ubeskadiget. miljgrigtig vis

—> Beskadigede apparater ma aldrig installeres og

-~ ~
tages i brug. ﬁ
— Kontakt kundeservice? eller leverandgren i tilfaelde
af skader. | -

Tjek apparatet for transportskader.
Fjern transportbeskyttelse

Ovn og glaskeramisk kogeplade er beskyttet mod
transport.

e Fjern al tape, styropor og plastik.

e Limrester fjernes grundigt med rensebenzin.

3 Kundeservice tIf. +49 2944 9716-791
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2 Installationsanvisning

Vigtige informationer til brugeren

Ovn og glaskeramisk kogeplade er udelukkende
beregnet til installation i

almindelige kgkkener.

Tilslutning til lysnettet ma kun udfgres af en autoriseret
elektriker, som er godkendt af de lokale
energiforsyningsmyndigheder.

A FARE

A Livsfare ved elektrisk stgd!

— Uautoriserede personer ma ikke gennemfgre
nettilslutningen. Dette vil bringe dem selv og andre i
livsfare!

A\ FORSIGTIG

Undga skader pad materiel!

Vi anbefaler, at ovnen ikke installeres ved siden af et
kgle/fryseapparat, opvaskemaskine eller tgrretumbler.

— En forkert placering pavirker elforbruget
(kgle/fryseapparater), og der vil dannes
kondensvand.

— Ved opvaskemaskiner kan der opsta skader pa
apparatet.

— Vaeggen samt alle omrader over indbygningspladen,
som bliver varmebestralet, skal vaere
varmetolerante.
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2.1 Korrekt installationssted

I ==

Figur 2 Position af glaskeramisk
kogeplade

Figur 4 Med varmekilde Figur 3 Uden varmekilde

A760mm_B1 50 mm /50 mm min

C 20mm min_ A760mm_B2 15 mm /50 mm min_
D Lufttilfgrsel C 20mm min

E Luftindtag min. 5mm D Lufttilfgrsel

E Luftindtag min. 5mm
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Figur 6 Glaskeramisk kogeplade

Figur 7 Ovn tveersnit
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Alle mal er i mm

Arbejdspladen saves ud
efter skabelon 564 x 494
mm

Glaskeramisk kogeplade

Ydermal (ramme)

Ovnens mal

i mm




2.2 Forbered apparatet til installation

Pak apparatet ud

e Pak ovn og glaskeramisk kogeplade forsigtigt ud.
e Tjek ovn og glaskeramisk kogeplade efter for skader.

PAS PA

Undga skader pa materiel!

—» Apparatet ma ikke installeres pa yachter
eller i campingvogne.

/\ FORSIGTIG

Snitskader ved ridset glaskeramisk kogeplade!

— Den glaskeramiske kogeplade ma ikke
placeres pa de glaskeramiske hjgrner.
Glasbrud!

Side | 13



Forbered arbejdspladen

e Arbejdspladen til installationsmgblet skal vaere mindst 30 mm tyk.

vagsiden.

forhindre fugtighed i at traenge igennem.

vaere mindst 50 mm.

Den glaskeramiske kogeplade skal ligge vandret og veaere taetnet mod vasker ved
Snitfladerne skal forsegles med en saerlig lak, silikonegummi eller harpiks for at
Afstanden fra udskaeringskanterne p& siderne til en hgjre eller venstre vaeg skal

Udskeeringen skal placeres midt for over indbygningsmgblerne.

Kgkkenmgbler inklusive underlag, overfladebeleegning, lim og pakninger skal
veere tilstraekkelig modstandsdygtige over for varme jf. DIN 68930:2009-11% min.

100 °C.

2.3 Installation af glaskeramisk kogeplade

Var opmeerksom pa fglgende ved installation af
glaskeramisk kogeplade.

e Tjek malene pd udskaeringen i arbejdspladen.
Udskeeringens kanter skal holdes rene og fedtfri.

e Placer den glaskeramiske kogeplade oven pa
arbejdspladens udskaering med restvarmedisplayet
fremad.

Kanten pa den glaskeramiske kogeplade skal forlgbe
parallelt med arbejdspladens forkant.

e Sank den glaskeramiske kogeplade langsomt ned pa
udskeeringen.

e Tryk kanterne rundt om den glaskeramiske kogeplade til.

e Fastggr kogepladen pa arbejdspladen nedefra ved hjzelp
af:
- 4 stk. samlinger
- 4 stk. skruer.
- 4 stk. skruer.

PAS PA

Leeg forsigtigt den glaskeramiske kogeplade pa
arbejdspladen. Det skal lykkes fgrste gang!
— Ellers kan den glaskeramiske kogeplade ikke
uden videre Igftes op igen, og taetningsbandet
sidder ikke lige sa godt fast anden gang.

4Mere information kan indhentes hos kgkkenproducenten
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Elektrisk tilslutning
Anvisninger til elektriker

e Apparatet er beregnet til enfaset vekselstrgm (380-
415V 3N~50Hz).

e Den angivne spanding for varmeelementerne er
230V.

VIGTIGT

Det er vigtigt, at du kontakter kundeservice, hvis du
benytter en anden tilslutningsvariant end 3 faser>.

Som nettilslutningsledning skal der veelges en
tilsvarende ledningstype under hensyntagen til ovnens
tilslutningstype og opgivet effekt.

Tilslutningsledningen fastggres i skrueklemmen.
PAS PA

Tilslut jordleder til klemmen med &
markeret klemraekke.

Jordleder
Abn/luk Nettilslutningsdase

o For at 3bne saettes skruetraekkeren til (a) og
bevaeges lidt nedad (b).

e For at lukke lukkes laget og klikkes til med et let
tryk.

5 Kundeservice +49 2944 9169791

1 rgd; 2 E jord; 3 hvide

Figur 8 Ovn overkant

Symbol Neutralledning@

Nettilslutningsd8se

Figur 9
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Anbefalet tilslutning 3 faser (N3)

380-415V Trefasetilslutning med nuldrift.
-Bro forbinder klemme 4-5.
-Faseraekkefglge efter 1-2-3.
-Neutralledning pa 4 og 5.

2.4 Installation af ovn

/N

A Dad ved elektrisk stgd!

SI3 sikringen til ovnens strgmkredslgb fra.

Tilslut ovnen til lysnettet.

Skub ovnen et stykke ind i det faerdigmonterede
ombygningsskab, og tilslut til kogepladen.
Stikkene rgd og hvid fra kogepladen tilsluttes

tilsvarende 1 rgd og 3 hvide ved ovnens overkant.

Se figur 8 Ovnens overkant.

Skub ovnen helt ind i ombygningsskabet. Fastggr
den i denne position med fire skruer pa de steder,
som er vist pa skitsen i figur 11.

Slutkontrol

Indstil alle ovnens funktioner pa "0”

SIa sikringen til ovnkredslgbet til igen

Indstil uret pa timeren (modelspecifikt)

Taend for kogezoner og ovn, og test, om dette
fungerer
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2.5 Afmontering af ovn og glaskeramisk kogeplade

/N

ﬁ Dad ved elektrisk stod

SI3 sikringen til ovnens strgmkredslgb fra.

Til afmontering af ovn:

— Lgsn alle 4 fastggrelsesskruer, se fig. 11
— Lgft let i ovnen og traek den ud
— De to stik fra kogeplade til ovn traekkes ud.

PAS PA

SKADER PA MATERIEL!

— Den glaskeramiske kogeplade ma
kun afmonteres og repareres af
producentens kundeservice eller en
autoriseret elektriker.

Den glaskeramiske kogeplade, som er limet fast til
arbejdspladen, kan ikke uden videre afmonteres.

3 Fegrste ibrugtagning

Inden fgrste anvendelse skal ovnen renggres grundigt.

1. For en god sigtbarhed i ovnen; indstil funktionsveelgeren
til belysning; temperaturen bliver pa 0°C.

2. Tilbehgrsmaterialet vaskes med lunkent vand og tgrres
af.

3. Varm ovnen op til den maksimale temperatur i 45 min. Dermed vil eventuelle
produktionsrester samt beskyttelsesfilmen i ovhrummet forbraende.
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4. Lad ovnen kgle af; tgr ovnrummet af med en fugtig klud for
at fjerne alle rester.

PAS PA

Fare for skader!
— Anvend ingen staerke eller skurende
renggringsmidler; overfladen vil blive
beskadiget.
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4 Drift

4.1 Ovnens funktioner

Ovnens temperaturregulator

Ovnenergiregulatoren muligggr temperaturindstillinger mellem
50°C og 250°C.

Uafhaengigt ovnlys
Ved at dreje funktionsvaelgeren til denne position vil
ovnrummet blive belyst.

Veelg fx denne funktion ved renggring af ovhrummet.

Under- og overvarme

Drejes funktionsvaelgeren i denne position, varmes ovnen op pa
sadvanlig vis.

Undervarme

I denne position varmes ovnen kun op med undervarme.
Varmen kommer fra varmelegemet i bunden.

Denne opvarmningsmetode er velegnet til at give bagvaerket en
staerkere afbagning nedefra. Fx til bagning af fugtigt bagveerk
med frugt eller ved efterbagning.

Overvarme

I denne position varmes ovnen kun op med undervarme.
Varmen kommer fra det gverste varmelegeme.

Denne opvarmningstype egner sig fx til gratinering
af en gratin eller teerte.
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4.2 Betjening af ovnen

Veelg den gnskede ovntemperatur mellem 50 og 250 °C ved
hjeelp af temperaturregulatoren.

PAS PA

Fare for skader!
Tving ikke ovnenergiregulatoren over
slutpositionen.

Driftslyset forbliver taendt, til den valgte temperatur i ovnen er
naet.

Nar ovnen taendes, lyser indikatorlampen gult.

Under bagning teendes og slukkes driftsdisplayet. (Ovnens
termostatfunktion).

Benyt eftervarmen. Sluk ovnen ca. 5 minutter tidligere, og
brug eftervarmen til at feerdigggre tilberedningen i 5 minutter.

Slukning: Ovnfunktionsvaelger og ovntemperaturregulator
stilles tilbage pa "0".

Brug af glaskeramisk kogeplade

Kogepladen er forsynet med kogezoner med forskellig
diameter og ydelse. Det omrade, som bliver varmet op,
markeres tydeligt pa kogepladen. For den hgjeste
opvarmningskapacitet stilles gryden/panden preecist pa den
markerede kogezone.
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IN

Forbrandinger ved varme overflader pa den
glaskeramiske kogeplade!

Kogezoner og omradet rundtom bliver meget varme.
— Bergr aldrig varme overflader.
— Sluk for apparatet efter endt madlavning.

— Lad ikke varmeelementerne std taendt, nar
gryder eller pander er tomme eller fjernet.

— Personer, som kraaver ekstra opsyn,
samt bgrn under 8 ar og husdyr holdes
borte.

4.2.1 Egnet kogegrej

Kogeoverfladen og bunden af kogegrejet skal altid vaere
ren og tgr.

Gryder og pander med fejlfri, glat bund

Varmetolerant kogegrej (bemaerk producentens
anvisninger)

Benyt ikke kogegrej, som bestdr af plastik eller hvis
inderside er af aluminium.

PAS PA

Skader pa glaskeramisk kogeplade ved
ridset kogegrej.

Anvend kun fejlfrit kogegrej.

Renggr kogepladen efter hver anvendelse

1. Tar kogepladen af med en fugtig klud og lidt
opvaskemiddel.

N

Tar kogepladen af med en ren klud.

3. Fjern straks eventuelle madrester og fedt.
4. Flere anvisninger til renggring se kapitlet
"Renggring og pleje”.
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Energiregulatorens effektniveauer (E-niveauer)

E-niveau | Energiregulator

1 Opvarmning

Tilberedning af grgntsager
Kogning af suppe
Langsom opvarmning
Stegning af kad/fisk
Hurtig kogning/stegning

o uu W N

Aktivering kogepladen

Opvarmningszonerne reguleres af energiregulatoren, som
findes pa apparatets betjeningspanel og som kan sendre
funktionen fra varmholdning (ca. 7 % af opvarmningsevnen)
til hgjeste temperatur.

Ved siden af energiregulatoren og trykkontakten er der
anbragt et kogepladeskema, som angiver positionen for den
rigtige kogeplade. Et display lyser, nar kogepladen overstiger
en temperatur pa 50° C (restvarmeindikator) og slukkes
fgrst, nar temperaturen igen nar under dette punkt.

Sluk glaskeramisk kogeplade

Drej energiregulatoren tilbage til "0”.
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5 Vedligeholdelse og pleje

Inden al renggring eller vedligeholdelse skal apparatet
slukkes og kgle helt af.

IN

Utzaetheder pa glaskeramisk kogeplade
og ovn
Stgdfare!

— Brug aldrig damprenser til renggring.
Der kan traenge fugt ind i de
elektroniske komponenter.

/\ FORSIGTIG

Skoldningsfare pga. varmt vand ved
renggring.

— Ved renggring tempereres vandet
saledes, at der ikke kan opsta

skoldningsfare!

A\ FORSIGTIG

Snitskader ved benyttelse af
barberbladsskrabere.

— Barberblade er meget skarpe

/\ FORSIGTIG

Beskyt under renggring og vedligeholdelse
af apparatet dine hander og fingre mod at
blive klemt i 18ger og haengsler
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Glaskeramisk kogeplade

Den glaskeramiske kogeplade renggres med en fugtig klud og
torres af med en tgr klud.

Skidt vaskes bort fra den glaskeramiske kogeplade med
varmt vand og opvaskemiddel eller med almindelig
kgkkenrens.

Spildt mad, madrester og fedt tgrres straks bort.

I fglgende tilfeelde indstilles energitilfgrslen straks pa “0”, og

o ved sukkerrester behandles overfladen med varmt
vand.

e Ved stykker af aluminiumsfolie og smeltet
kunststofmateriale/plastik behandles overfladen
grundigt med varmt vand og en barberbladsskraber.

e Madrester, som sidder ekstra godt fast, fjernes med et
seerligt rensemiddel. /

e Ved anvendelse af sarlige rensemidler til glaskeramik
skal producentens anvisninger fglges!

e Renggr ovnen hver gang, den har veere i brug.
e Lad fgrst ovnen kgle af.

e Ved renggring teendes ovnlyset for at forbedre
sigtbarheden i arbejdsomradet.

e Ovnrummet ma kun renses med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel.

Side | 24



¢ Steam Clean-damprensning:

— I en skal, som stilles i en af de nederste
indsaetningsriller haeldes 0,25 | vand (1 glas),

— luk ovnlagen,

— indstil ovnens temperaturregulator pa 50 °C og
funktionsregulatoren pa “undervarme”,

— forvarm ovnrummet i ca. 30 minutter,

— 3bn ovnlagen, tgr ovnrummet over med en klud
eller svamp, og renggr den herefter med varmt
vand og opvaskemiddel.

e Tgr ovhrummet af efter renggring.

e Madrester, som sidder ekstra godt fast, fjernes med
et saerligt rensemiddel. Ved anvendelse af saerlig
ovnrens skal producentens anvisninger fglges!

5.1 Afmontering af ovnlage

Til renggring og for en bedre adgang til ovhrummet kan
ovnldgen afmonteres.

o Abn ovnldgen, tryk den klapbare hank pa haengslerne
opad i begge sider.

e Tryk let pa l&gen, Igft op og treek den ud.

e Ovnlagen indsaettes i omvendt raekkefglge.
*Tryk den klapbare hank opad.

e Sgrg ved montering for, at udsparingen i haengslet
passer til krogen i haengselholderen.

e Herefter er det vigtigt, at de to klapbare hanke
trykkes nedad. Ellers kan haengslerne blive
beskadiget, nar ovnlagen lukkes.

Figur 14 Ovnldge 2
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Renggring af den indre glasplade
Ovnldgens inderste glasplade kan tages ud ved renggring.

e De to plastdele i ovnladgens gverste hjgrner skrues af
og leegges til side.

e Glaspladen tages ud og renggres.

e Glaspladen indsaettes i omvendt raekkefglge.
Glaspladen sikres atter med de to plastdele. Figur 15 Glasplade

5.2 Udskiftning af peere

Detaljer om ovnlyset (egnet til temperaturer op til 300 °C):

Spaending: 230V

Ydelse: 25W J;;%

Varmetolerance: T300
Fatning: G9 (stiklys)

Til udskiftning af ovnlys fglges disse trin:
1. Sluk for sikringen.

Lad ovnen kgle af.

. Fi 16 Inderbelysnin
Abn ovnldgen, og fijern beskyttelsesglasset. rgar roelysning

Den defekte paere drejes mod venstre og Igsnes.
Indsaet den nye peere.
Monter beskyttelsesglasset igen.

SI3 sikringen til.

® N O U~ W DN

Indstil ovnens funktionsvaelger pa niveauet “Lys”, og
test, om paeren fungerer.
9. Kontakt kundeservice ved fejl.
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6 Praktiske henvisninger til kogning og bagning/stegning

I det fglgende finder du vigtige henvisninger til en energibesparende og effektiv brug af
din nye kogeplade og dit kogegrej.

e Pandens/grydens diameter bgr vaere den samme eller blot lidt stgrre end
kogepladens diameter.

e Bemaerk ved kagb af gryder og pander, at det hgjeste er den gvre diameter, der
angives. Den hgjeste diameter er for det meste stgrre end grydens/pandens
bund.

e Trykkogere er i kraft af overtrykket og det lukkede ovnrum sezerlig tids- og
energibesparende. P3 grund af den korte kogetid bliver vitaminer skanet.

e Sgrg altid for rigelig vaeske i trykkogeren, da kogepladen og gryden kan blive
beskadiget, hvis den koger tgr og overophedes.

e Dak om muligt altid gryderne med et 1&g, der passer.

e Benyt en gryde, der passer til indholdets maangde. En stor gryde, som kun er
lidt fyldt, bruger meget energi.

e Bageforme og -plader med sorte overflader leder varmen bedre og forkorter
bagetiden.

e Bageforme og-plader med lyse eller glinsende overflader anbefales ikke til
bagning med over-/undervarme, da bunden af madretten muligvis ikke vil blive
gennembagt.

¢ Forvarm ovnen inden bagning. 3. indseetningshgjde nedefra er egnet til bagning.

e Benyt eftervarmen. Sluk apparatet lidt fgr, og lad kagen bage faerdig i 5
minutter.

e Fgr du tager kagen ud af ovnen og slukker for apparatet, testes afbagningen
med en tynd treepind. Nar kagen er feerdigbagt, skal treepinden komme tgr og
ren ud af kagen.

e Angivelserne i tabellen skal kun forstas som anvisninger, som kan sendres efter
egne erfaringer og vaner.
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Ovnfunktion: Over- og undervarme

KAGER Over-/undervarme Bagetid
lype atbagvzeri indsaetningshg | Temp. [C°] [Min.]
jde
Formkage 2 170-180 55-80
Sandkage 2 160-180 65-80
Taertebund 2-3 170-180 20-30
Lagkagebund 2 170-180 30-40
Frugtkage 60-70
Cheese-/quarkkage
(mgrdej) 60-90
Frugtkage
Brgd (fuldkorns- 2 160-180 40-60
/flerkornsbrad) 2 210-220 50-60
Frugtkage:
- Mgrdej 3 170-180 35-60
- Geerdej 30-50
Lagkage 3 160-170 30-40
Rouladebund 2 180-200 10-15
Pizza (pa tynd bund) 3 220-240 10-15
Pizza (p& tyk bund) 2 190-210 30-50
Smakager 3 160-170 10-30
Butterdej 3 180-190 18-25
Marengs 3 90-110 35-45
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Praktiske anvisninger til stegning af kgd

e Der bgr kun tilberedes kgd med en vaegt pa over 1 kg i ovnen, til mindre
portioner anbefales tilberedning pa kogepladen.

 Til stegning anbefales det at anvende ildfaste fade med varmetolerante handtag.

e Ved stegning pa gitter- eller grillrist anbefales det at indsaette en bradepande
med lidt vand pa den nederste indsaetningsrille.

e Mindst én gang, efter halvdelen af tilberedningstiden, bgr stegen vendes; overgs
stegen med stegesky eller med varmt, saltet vand i Igbet af tilberedningstiden;
brug ikke koldt vand.

e Angivelserne i tabellen skal kun forstds som anvisninger, som kan aendres efter
egne erfaringer og vaner.

STEG indsaetningshgjde Temperatur [C°] Tilberednin
gstid

Kgdtype Over-/undervarme Over-/undervarme |i min.

Oksekod Pr.1cm.

Roastbeef/filet,

-let rgdt i midten 3 250 12-15

(Ilbleull)

Ved forvarmet ovn:

-halvt gennemstegt 3 250 15-25

("medium")

-gennemstegt 3 210-230 25-30

-"well done” 2 200-220 120-140

Oksesteg

Svinekgd

Steg 2 200-210 90-140

Skinke 2 200-210 60-90

Svinefilet 3 210-230 25-30

Kalvekgd 2 200-210 90-120

Lammekgd 2 200-220 100-120

Vildtkad 2 200-220 100-120

Fjerkrae

Kylling 2 210-220 40-55

Gas (ca. 2 kg) 190-200 150-180

Fisk 2 210-220 40-55

*Angivelserne i tabellen gaelder altid for 1 kg.

For hvert kilo herudover beregnes ca. 15-25- min. ekstra.
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7 Kundeservice

Kontakt venligst kundeservice, hvis du ikke kan Igse fejlen. Foretag dig i sa fald ikke
mere, isaer ikke hvad angdr de elektroniske dele af apparatet.

VIGTIGT

Bemark at besgg fra en servicetekniker i tilfaelde af forkert betjening eller pa
grund af et af de beskrevne problemer ikke er gratis, heller ikke inden
garantiens udlgb.

Ansvarlig kundeserviceadresse:

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / TYSKLAND

Kundetelefon til Tyskland: +49 2944 9716733
E-mail: service@dalbach-service.com
(Reparationsordrer kan ogsa afgives online.)

Internet: www.egs-gmbh.de
Vi skal bruge fglgende
informationer for at kunne 1 2 3
behandle din ordre: AN ‘ /
SUISIT  version: ¥ Batcnn. ¥ Somanaerequenz

e Fulde adresse, tif.nr.,

Einbau hherd Madein P.R.C Anschlussleistung Total

Modell: Leistung Kochherd maximal
c € X Leistung Kochfeld maximal
— Backofenvolumen

o fejlbeskrivelse

” SIN: Gewicht Netto
eley) Han’!sges‘mbH & Co.KG August-Thysssenstr.8,D-41564 Kaarst

o Informationer pa typeskilt

Typeskilt

Typeskiltet findes i dgrrammen i apparatet (ovn) eller pa bagsiden af apparatet
(kogeplade). Ved indbygningsapparater findes derudover et typeskilt i det medfglgende
materiale sammen med brugervejledningen.

1 Model 2 \Version 3 Batch

4 EAN 5 Serienummer
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8 Garantibetingelser

Garantibetingelser

Som kgber af et Dalbach-apparat gaelder den lovbestemte garanti fra kgbsordren hos
din forhandler. Derudover yder vi en garanti under fglgende betingelser:

Garantiens varighed

Garantien forlgber i 24 maneder fra kgbsdato (kvittering skal fremvises). I Igbet af de
forste 6 maneder erstattes mangler pa apparatet uden opkraevning under forudsaetning
af, at apparatet uden stgrre besvaer er tilgeengeligt for reparationer. I de fglgende 18
maneder er kgberen forpligtet til at bevise, at manglen allerede var indtruffet ved
levering.

Ved erhvervsmaessig anvendelse (fx i hoteller, kantiner), eller faellesbenyttelse af flere
husstande gaelder garantien i 12 maneder fra kgbsdato (kvittering skal fremvises). I
Igbet af de forste 6 maneder erstattes mangler pa apparatet uden opkraevning under
forudsaetning af, at apparatet uden stgrre besveer er tilgaengeligt for reparationer. I de
folgende 6 maneder er kgberen forpligtet til at bevise, at manglen allerede var
indtruffet ved levering.

Ved brugen af garantien forlaenges garantien hverken for apparatet eller for de nye
dele.

Omfang af erstatning

Inden for de naevnte frister erstatter vi alle mangler pa apparatet, som kan bevises at
veere forarsaget af forkert udfgrelse eller materialefejl. Udskiftede dele overgar i vores
besiddelse.

Folgende falder ikke ind under garantien:

Almindeligt slid, forseetlig eller uagtsom beskadigelse, skader forarsaget af
tilsideseettelse af brugsanvisningen, uautoriseret montering og installation, tilslutning
til forkert netspaending, kemisk eller elektrotermisk pavirkning og andre unormale
miljgbetingelser, glas- lak- eller emaljeskader, eventuelle farveforskelle samt defekte
peerer. Ligeledes falder mangler p@ apparatet, som skyldes transportskader, ikke ind
under garantien. Vi yder tillige ingen erstatning, hvis der - uden vores seerskilte,
skriftlige samtykke - er udfgrt installationer pa Dalbach-apparatet af uautoriserede
personer, eller hvis der er anvendt dele af fremmed oprindelse. Denne indskraenkelse
gaelder ikke for fejlfrie installationer udfgrt med vores originaldele af en kvalificeret
fagperson for at tilpasse apparatet til et andet EU-lands tekniske
beskyttelsesforskrifter.

Dakningsomrade

Vores garanti geelder for apparater, som er indkgbt i et EU-land eller i Schweiz og som
benyttes i Tyskland, Schweiz eller @strig.
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For apparater, som er indkgbt i et EU-land eller i Schweiz og eksporteret til et andet
EU-land, ydes der garanti inden for det pagaeldende lands garantibetingelser. Vi er kun
forpligtet til at yde garanti, safremt apparatet fglger de tekniske forskrifter i det land,
hvor der rejses krav om garanti.

For reparationsordrer efter garantiens udlgb gaelder:

Bliver der udfgrt reparationer pa et apparat, falder betalingsfristen straks og uden
mulighed for fradrag.

Hvis et apparat bliver testet, eller hvis en padbegyndt reparation ikke bliver fulgt til
ende, paregnes der befordrings- og arbejdstarif. Radgivning hos vores kundeservice er
gratis.

Hvis du gnsker radgivning, eller hvis du gnsker at bestille reservedele, sa
kontakt vores kundeservice EGS GmbH kundetelefon til Tyskland: +49 2944 9716-791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-
Holzblttgen
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9 Tekniske detaljer

Maerke Dalbach
Model EHE146-2.1
Speaending / frekvens V/Hz 380-415 / 50
Tilslutningseffekt i alt W 8350
Tilslutningseffekt ovn w 2350
Effekt af ovnlys W 25
M3l u. emballage ovn mm BxLxH 595x595x558
Vaegt u. emballage kg 28,5
EAN-nr. ovn 0490083 4016572411515
0450130
EAN-nr. kogeplade 4016572411522

*Der tages forbehold for tekniske sendringer.

Alle detaljer, som er specifikke for energimarkaten, er formidlet under
laboratoriebetingelser af producenten efter europaeiske malemetoder. De findes i EN
50304. Det egentlige elforbrug for apparater i husholdningen afhaenger af placeringssted
og af brugen af apparatet og kan derfor ogsd veere hgjere end de vaerdier, som
producenten af apparatet har formidlet under normbetingelser.

CE-maerkning

Dette apparat fglger pa tidspunktet for dets lancering de krav, som er fastlagt af EU-
Radets direktiv om tilpasning af EU-medlemslandenes lovgivning om elektromagnetisk
kompatibilitet RL 2014/30/EU og om anvendelsen af elektrisk materiel inden for
bestemte spaendingsgraenser RL 2014/35/EU.

Dette apparat er CE-maerket og rader over en overensstemmelseserklaering om
inspektion fra de pagaeldende markedsovervagningsmyndigheders side.
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10 Bortskaffelse af brugte apparater

bortskaffelsesbestemmelser

E Dette apparat lever op til standarderne for de europaeiske
2012/ 19/ EU

De sikrer, at produktet bortskaffes pa korrekt vis. Ved at bortskaffe
apparatet pa miljgrigtig vis sikrer du dig, at eventuelle sundhedsmaessige
skader ved en forkert bortskaffelse undgas.

Tgndesymbolet pa produktet eller pa brugervejledningen betyder, at
apparatet ikke ma behandles som husholdningsaffald. Det skal i stedet
afleveres pa stedet for genanvendelse af elektroniske apparater.

Bortskaffelsen skal ske efter dette steds gaeldende regler. Henvend dig til
de lokale myndigheder eller et affaldsfirma for mere information.

Gor udtjente apparater ubrugelige inden bortskaffelsen:

- Traek netstikket ud af stikdasen.
- Fjern stikket fra netkablet.

Bgrn leegger ofte ikke maerke til farer, der er forbundet med
husholdningsapparater. Tag derfor de ngdvendige forholdsregler, og lad
aldrig bgrn lege med apparatet.
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