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Bedienungsanleitung — Deutsch

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1.

N

10.
11.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn es unbeaufsichtigt bleibt sowie vor der Montage, der
Demontage oder Reinigung.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, sofern fur Aufsicht oder Anleitung bezliglich der
sicheren Gerateverwendung gesorgt wurde und die damit
verbundenen Gefahren verstanden werden.

Reinigungs- und InstandhaltungsmaRnahmen sollten nicht
von Kindern unter 8 Jahren und nicht ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel aullerhalb des
Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
sowie Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn flur Aufsicht oder Erlauterungen bezlglich der
sicheren Gerateverwendung gesorgt wird und die damit
verbundenen Gefahren verstanden werden.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Netzkabel
nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt oder fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalkiichen von Geschaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften; in
Unterkinften mit Halbpension.

Bevor Zubehor gewechselt werden oder bevor Sie Teile
berihren, die sich bei Gebrauch bewegen, schalten Sie das
Gerat aus und trennen es von der Stromversorgung.
Warnung: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch.

Lesen Sie alle Anleitungen.



12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

Nicht in Wasser eintauchen.

Gebrauch durch oder in unmittelbarer nahe von kindern
nur unter aufsicht.

Gerat nicht weiterverwenden, wenn es einmal
heruntergefallen oder in irgendeiner Weise beschadigt oder
der Netzstecker beschadigt ist. Bitte wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

Nicht empfohlenes Zubehor kann zu Verletzungen fihren.
Nicht im Freien benutzen.

Lassen Sie das Netzkabel nicht heile Flachen berihren oder
herunterhangen, wo es von Kindern heruntergezogen
werden kann.

Gerat nicht auf oder in unmittelbarer Nahe von heillen Gas-
oder Elektroherden oder in beheizten Ofen aufstellen.
Benutzen Sie das Gerat nur fir seinen Bestimmungszweck.
Das Gerat darf nicht mit Hilfe einer externen Zeitschaltuhr
oder eines separaten Systems mit Fernbedienung
eingeschaltet werden.

Stellen Sie das Gerat auf einen geraden, trockenen und
hitzebestandigen Untergrund

Lassen Sie das Gerat niemals beim Betrieb unbeaufsichtigt.
Kontakt mit beweglichen Teilen vermeiden. Um die Gefahr
von Verletzungen bzw. Sachschaden am Gerat
einzugrenzen, die Hande, Haare, Kleidung, Spachtel und
sonstige Utensilien wahrend des Betriebs vom Gerat
fernhalten.

Ganz oder teilweise aufgetautes Speiseeis auf keinen Fall
wieder einfrieren.

Um Verletzungen durch Frost zu vermeiden, sollten die
Hande beim Umgang mit der Schussel immer geschutzt
bleiben, besonders beim ersten Entnehmen aus dem
Gefrierschrank.

Bitte lesen Sie die nachfolgenden Abschnitte, um mehr tGber
die Reinigung und Betriebszeiten zu erfahren.
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VOR DEM GEBRAUCH

Entfernen Sie zunachst samtliches Verpackungsmaterial. Reinigen Sie das Gerat, wie unter ,REINIGUNG UND
PFLEGE” beschrieben. Achten Sie darauf, dass Sie alle Elemente grindlich abtrocknen. MOTORBLOCK NICHT IN
WASSER TAUCHEN.

TIEFKUHLEN DES KUHLBEHALTERS

Der wichtigste Schritt bei der Herstellung gefrorener Desserts ist, sicherzustellen, dass der Kihlbehalter richtig
tiefgekiihlt ist. Die Eiscrememaschine ist mit einer festen Schiissel ausgestattet, die komplett tiefgefroren sein
muss. Um das beste Ergebnis zu erzielen, sollte der Behalter in einen Plastikbeutel eingewickelt werden und
aufrecht hinten in lhren Eisschrank gestellt werden, wo die Temperatur am kéltesten ist. Das Einwickeln lhres
Behalters in einen Plastikbeutel schitzt ihn gegen Frost.

Vor dem Gebrauch muss der Kiihlbehilter bei Temperaturen unter — 18 ‘C mindestens 12 Stunden im
Gefrierschrank aufbewahrt werden.

BENUTZUNG IHRER EISMASCHINE

1. Bereiten Sie die Mischung fiir die Eiscreme nach Geschmack zu.

2. Nehmen Sie den Kiihlbehalter aus dem Gefrierschrank und stellen Sie ihn auf eine ebene und feste Flache.
3. Die Mixerwelle, den Motor und das Rihrpaddel an der Abdeckung anbringen.




5. Netzstecker anschlieRen und den Hauptschalter ON/OFF betatigen. Das Gerat startet normal.

DAMIT DIE MISCHUNG NICHT SOFORT AN DEN INNENWANDEN DER SCHUSSEL GEFRIERT, MUSS DAS
GERAT VOR DEM ZUGEBEN VON EISCREME ODER SORBET-ZUTATEN EINGESCHALTET UND IN BETRIEB SEIN.

6. GieRen Sie die vorbereitete Mischung langsam durch die Einflll6ffnung in den Kiihlbehalter.

Hinweis: Es ist sehr wichtig, dass der Kihlbehalter sofort benutzt wird, nachdem er aus dem Gefrierschrank
genommen wurde, da er gleich nach dem Herausnehmen anfangt aufzutauen. Vergewissern Sie sich erst, ob
die Mischung fertig ist und nehmen Sie dann den Kiihlbehalter aus dem Gefrierschrank.

7. Lassen Sie das Gerat ungefahr 15 bis 30 Minuten laufen oder bis die Mischung die gewiinschte Konsistenz
erreicht hat. Driicken Sie erneut die EIN-/AUS-Taste, um das Gerat auszuschalten.

Die Rotationsrichtung dndert sich, wenn die Mischung zu dick wird. In diesem Fall ist die Eiscreme fertig und
Sie sollten das Gerat unverziglich ausschalten.

Hinweis: Schalten Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht aus, da die Mischung gefrieren kdnnte und der
Rihrer sich dann nicht mehr drehen kann.

8. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose, entfernen Sie dann den Deckel und den Rihrer.
Entnehmen Sie die Eiscreme nur mit Utensilien aus Gummi, Kunststoff oder Holz. Metalll6ffel konnen die
Schiissel beschadigen.

9. Umdie Eiscreme noch harter zu machen, kénnen Sie den Kihlbehalter sofort flr eine kurze Zeit (nicht langer
als 30 Minuten) in den Gefrierschrank stellen. Das Einfrieren fiir einen langeren Zeitraum sollte in einem
luftdicht verschlossenen Behalter erfolgen.

Tipps:

1. Dadas Volumen der Mischung wahrend des Gefriervorgangs zunimmt, fillen Sie bis hochstens 4 cm von der
Oberkante entfernt Mischung ein.

2.  Um bessere Ergebnisse zu erzielen, sollte die Mischung 15 bis 20 Minuten in einem Gefrierschrank gekiihlt
werden, bevor Sie sie zu Eiscreme verarbeiten.

3. Die Umgebungstemperatur sollte wihrend des Herstellungsprozesses unter 30°C betragen, ansonsten
gelingt die Zubereitung der Eiscreme moglicherweise nicht.

4. Passen Sie auf, dass Sie sich beim Herausnehmen des Kihlbehéilters aus dem Gefrierschrank keine
Erfrierungen zuziehen.

5. Sollte der Motor wider Erwartens tiberhitzen, wird ein Uberhitzungsschutz ausgeldst und der Motor wird
angehalten. Schalten Sie in diesem Fall das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie den
Antriebsteil abkiihlen.

6. Der Gefrierprozess wird durch die Zugabe von Alkohol unterbunden.

7. Eiscreme oder Sorbet mit frischen Zutaten sollten innerhalb einer Woche verzehrt werden. Eiscreme
schmeckt frisch am besten.

8. Eiscreme oder Sorbet, die frische oder teilweise gekochtes Ei enthalten, sollte nicht Kleinkindern,
Schwangeren, dlteren Menschen oder Personen angeboten werden, die sich unwohl fiihlen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Reinigen immer ausschalten, Netzstecker ziehen und zerlegen.

Kihlbehalter, Deckel, Welle und Riihrer sollten in warmem Wasser mit einem milden Geschirrspllmittel gereinigt
und dann griindlich abgetrocknet werden. Nur das Rihrpaddel darf in der Spllmaschine gereinigt werden.
Stellen Sie niemals den Kihlbehalter in den Gefrierschrank, wenn er noch nass ist.

Verwenden Sie keine scharfkantigen Utensilien, Topfreiniger oder scheuernde Reinigungsmittel.

Der Motorblock kann mit einem leicht angefeuchteten Tuch abgewischt werden. Tauchen Sie den Motorblock
nicht in Wasser!

NUTZLICHE TIPPS
Bei einigen Rezepten muss die Mischung vorgekocht werden. Bereiten Sie die Mischung in diesem Fall mindestens
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einen Tag vorher zu. So kann die Mischung vollstandig abkiihlen und an Volumen gewinnen.
Die meisten Rezepte fiir Eiscreme bestehen aus einer Kombination von Sahne, Milch, Eiern und Zucker. Sie kdnnen
jede beliebige Sahne verwenden, sollten aber beachten, dass sich die Art der Sahne auf den Geschmack und die
Konsistenz auswirkt. Je héher der prozentuale Fettgehalt ist, desto reichhaltiger und cremiger wird die Eiscreme.
Am Anfang der Zubereitung sollte die Eiscrememischung flissig sein. Verwenden Sie keine festen Mischungen
(z.B. geschlagene Sahne, gefrorene Flissigkeiten).
Lassen Sie das Gerat nicht langer als erforderlich laufen. Falls die Mischung nach 40 Minuten noch nicht fest ist
oder wieder aufzutauen beginnt, brechen Sie den Vorgang ab.
Mogliche Ursachen, wenn die Mischung nicht gefriert:

-Der Kuhlbehalter war nicht kalt genug.

-Die Mischung war zu warm.

-Das Mischverhaltnis der Zutaten war nicht korrekt.

ENTSORGUNG

Bitte tauschen Sie den Kiihlbehalter rechtzeitig aus, wenn er zerbricht und Kuhlflissigkeit auslauft.

Die Flussigkeit in dem Kiihlbehalter enthalt keine giftigen Substanzen. Entsorgen Sie diese wie normalen
Haushaltsmll.

REZEPTE

Bananeneis

Zutaten:

GroRe reife Banane 1
Magermilch 2/3 Tasse
Sahne % Tasse
Zucker 3,5EL

Die Bananen bis zu einer glatten Masse zerdriicken. Milch, Sahne und Zucker einriihren. Die Mischung bei
eingeschaltetem Riihrpaddel in die Gefrierschissel fillen. Einfrieren, bis die gewilinschte Konsistenz erreicht ist.

Frozen Jogurt Himbeere

Zutaten:

Frische Himbeeren % Tasse
Zucker 1/3 Tasse
Naturjogurt % Tasse

Die Himbeeren zerdriicken oder piirieren. Bei Bedarf das Obst durchsieben, um die Kerne zu entfernen und die
Masse samiger zu machen. Den Zucker und Naturjogurt zugeben und mixen. Die Mischung bei eingeschaltetem
Rihrpaddel in die Gefrierschiissel fiillen. Einfrieren, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Schoko-/Pfefferminz-Eiscreme

Zutaten:

Magermilch 2/3 Tasse
Zucker 3,5EL

Sahne % Tasse
Pfefferminzextrakt Wenige Tropfen
Schokoraspeln 3,5EL

Milch und Zucker in einen Topf geben. Bei geringer Hitze umrihren, bis sich der Zucker geldst hat.
AnschlieBend erkalten lassen. Sahne und Pfefferminzextrakt in die abgekiihlte Milch einriihren. Die Mischung
bei eingeschaltetem Rihrpaddel in die Gefrierschissel geben. Sobald die Mischung zu frieren beginnt, die
Schokoraspeln Gber die Einfllloffnung zugeben. Einfrieren, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
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Erdbeereis

Zutaten:

Frische Erdbeeren 1 Tasse

Zucker 1/3 Tasse

Sahne 1/3 Tasse

Zitronensaft Saft einer 1/2 kleinen Zitrone

Die Erdbeeren bis zu einer glatten Konsistenz plrieren und die Gbrigen Zutaten zugeben. Die Mischung bei
eingeschaltetem Rihrpaddel in die Gefrierschissel fiillen. Die Masse einfrieren, bis die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist.

Zitronensorbet

Zutaten:

Zucker 2/3 Tasse

Wasser 2/3 Tasse

Orangensaft Saft von 1/2 mittelgroRen Orange
Zitronensaft % Tasse

Eiweil 1/2 Eiweil, mittelgroR

Zucker und Wasser in einen Topf geben. Bei geringer Hitze riihren, bis sich der Zucker aufgeldst hat. Die Mischung
zum Kochen bringen und 1 Minute kochen lassen. Von der Heizplatte nehmen und abkiihlen lassen. Den
Orangen- und Zitronensaft zugeben. Das Eiweils schlagen, bis es fast steif ist. AnschlieRend die Zitronenmasse
unterrihren. Die Mischung bei eingeschaltetem Rihrpaddel in die Gefrierschiissel fillen. Einfrieren, bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

Vanilleeis auf Pudding

Zutaten:

Eigelb 2

Zucker 3,5EL
Magermilch 2/3 Tasse
Sahne 2/3 Tasse
Vanilleextrakt Wenige Tropfen

Das Eigelb und den Zucker in eine Glasschissel fillen und zusammen schlagen. Die Milch in einem Topf langsam
zum Sieden bringen. AnschlieBend in die Eimasse geben und zusammen schlagen. Die Masse wieder in den Topf
fullen und ununterbrochen verrihren, bis die Masse andickt und auf dem Loffelrticken einen Film bildet. Nicht
kochen lassen, da sich die Masse sonst wieder auftrennt. Vom Kochfeld nehmen und erkalten lassen. Die Sahne
und den Vanilleextrakt verriihren. Die Mischung bei eingeschaltetem Rihrpaddel in die Gefrierschissel fillen.
Einfrieren, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50Hz
Leistung: 12W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE
Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,
wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat zuriick an
den Handler. Zuséatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kdufer die Option, gemaR den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:
Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie ein
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defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie
abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden
durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus resultierende
Folgeschdaden nicht haftbar. Fiir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder
Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass
das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst.
Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder
VerschleilSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht
abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden darf.

Um Umwelt- und Gesundheitsschdaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern, bitte
B Verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu férdern.
Nutzen Sie zur Rickgabe Ihres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerat umweltschonend entsorgen.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWw.moemax.com


http://www.moemax.com/

Navodila za uporabo - Slovenian

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

1.

N o

10.
11.
12.
13.

Napravo vedno izklopite iz elektricnega omrezja, kadar je
nimate pod nadzorom in pred montazo, demontazo in pred
cisCenjem.

To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od osmih let, Ce
so pod nadzorom ali ste jim dali navodila za varno uporabo
naprave ter Ce razumejo s tem povezane nevarnosti.
Naprave ne smejo Cistiti in vzdrzevati otroci, mlajsi od osmih
let. Pri tem je potreben nadzor.

Napravo in njen priklju¢ni kabel shranjujte izven dosega
otrok, mlajsih od osmih let.

Uporaba te naprave ni primerna za osebe z omejenimi
telesnimi, zaznavnimi in duSevnimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce so pod
nadzorom ter so dobile napotke za pravilno uporabo
naprave in razumejo s tem povezane nevarnosti.

Ta naprava ni igraca.

Poskodovan kabel lahko zamenja samo proizvajalec,
pooblascen serviser ali podobno usposobljena oseba, saj se
na ta nacin prepreci nevarnosti.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v
podobne namene, kot na primer v kuhinjah za zaposlene v
podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah,
za goste v hotelih, motelih in drugih vrstah prenocisc ter
polpenzionov.

Preden zamenjate dodatke ali preden se dotaknete delov, ki
se med uporabo premikajo, izklopite napravo in povlecite
vtic iz vtiCnice.

Opozorilo: nevarnost poskodb ob nepravilni uporabi.
Preberite celotna navodila.

Ne potopite v vodo.

Otroci lahko uporabljajo napravo samo pod nadzorom. Prav
tako je potreben nadzor, e se naprava uporablja v
neposredni blizini otrok.



14.

15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

Naprave ne uporabljajte vec, Ce vam je padla na tla ali je na
kakrsen koli nacdin poSkodovana ali je poSkodovan vtic.
Prosimo, obrnite se na pooblascen servis.

Nepriporoceni dodatki lahko privedejo do poskodb.

Ne uporabljajte na prostem.

Kabel se ne sme dotikati vrocih povrsin ali viseti navzdol,
kjer bi ga lahko potegnili otroci.

Naprave ne postavite na vroC plinski ali elektricni Stedilnik
oziroma v njegovo blizino ali v vroCo pecico.

Napravo uporabljajte samo v predviden namen.

Naprave ni dovoljeno vklopiti s pomocjo zunanje stikalne
ure ali loCenega sistema z daljinskim upravljanjem.
Napravo postavite na ravno, suho in na vroCino obstojno
podlago.

DelujoCe naprave nikoli ne pustite brez nadzora.

lzogibajte se stiku z gibljivimi deli. Da bi omejili tveganje
poskodb ali materialne Skode na napravi, drzite roke, lase,
oblacila, lopatice in druge pripomocke stran od naprave
med delovanjem.

Nikoli ne zamrzujte popolnoma ali delno odmrznjenega
sladoleda.

Da bi se izognili poSkodbam zaradi zmrzali, je treba pri
rokovanju s posodo vedno zascititi roke, Se posebej, ko jo
prvi¢ vzamete iz zamrzovalnika.

Preberite spodnje odstavke, Ce Zelite izvedeti veC o Cis€enju
in Casu delovanja.
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Hladilna posoda

PRED UPORABO
Najprej odstranite celoten material embalaZe. Napravo ocistite, kot je opisano v poglavju "CISCENJE IN NEGA".
Poskrbite, da boste vse elemente temeljito posusili. BLOKA MOTORJA NE POTAPLJAJTE V VODO.

ZMRZOVANIJE HLADILNE POSODE

Najpomembnejsi korak pri pripravi zamrznjenih sladic je zagotoviti, da je hladilna posoda pravilno zamrznjena.
Naprava za sladoled je opremljen s fiksno skledo, ki mora biti popolnoma zamrznjena. Za najboljsi rezultat je treba
posodo zaviti v plasticno vrecko in jo postaviti pokonéno v zadnji del vasega zamrzovalnika, kjer je temperatura
najnizja. Zavijanje vase posode v plasti¢no vrecko jo bo zaséitilo pred zmrzaljo.

Pred uporabo je treba hladilno posodo hraniti v zamrzovalniku pri temperaturah pod -18 °‘C najmanj 12 ur.

UPORABA VASE NAPRAVE ZA SLADOLED

1. Pripravite zmes za sladoled po okusu.

2. Hladilno posodo vzemite iz zamrzovalnika in jo postavite na ravno, trdno povrsino.
3. Pritrdite mesalno gred, motor in lopatico na pokrov.

5. Prikljucite vti¢ in pritisnite glavno stikalo za vklop/izklop. Naprava se normalno zazene.
DA MESANICA NA NOTRANJIH STENAH POSODE TAKOJ NE ZMRZNE, MORA BITI NAPRAVA VKLJUCENA IN

-11 -



DELOVATI PRED DODAJANJEM SLADOLEDA ALI SESTAVIN ZA SORBET.

6. Pripravljeno zmes pocasi vlijemo v hladilno posodo skozi odprtino za polnjenje.
Opozorilo: Zelo pomembno je, da hladilno posodo uporabite takoj po odstranitvi iz zamrzovalnika, saj se bo
zaCel odtajati takoj, ko ga vzamete ven. Najprej se prepricajte, da je meSanica pripravljena, nato vzemite
hladilno posodo iz zamrzovalnika.

7. Pustite, da naprava deluje priblizno 15 do 30 minut oziroma dokler mesanica ne dosezZe zelene konsistence.
Ponovno pritisnite tipko za VKLOP/IZKLOP, da vklopite napravo.
Smer vrtenja se bo spremenila, e bo mesanica postala pregosta. V tem primeru je sladoled pripravljen in
napravo takoj izklopite.
Opozorilo: Med uporabo naprave ne izklapljajte, saj lahko zmes zmrzne in mesalnik se ne bo mogel vec vrteti.

8. lzvlecite vti¢ naprave iz vti¢nice, nato odstranite pokrov in lopatico. Sladoled odstranite le s pripomocki iz
gume, plastike ali lesa. Kovinske Zlice lahko poskodujejo posodo.

9. Da bo sladoled se trsi, lahko hladilno posodo za kratek ¢as (najve¢ 30 minut) takoj postavite v zamrzovalnik.
Zamrzovanje za daljSe ¢asovno obdobje je treba opraviti v neprodusno zaprti posodi.

Nasveti:

1. Kersevolumen mesanice med zamrzovanjem poveca, napolnite mesanico do najvec 4 cm od zgornjega roba.

2. Za boljse rezultate je treba mesanico ohladiti v zamrzovalniku za 15 do 20 minut, preden jo predelate v
sladoled.

3. Temperatura okolice mora biti med proizvodnim postopkom pod 30 °C, sicer sladoleda morda ne bo mogoce
pripraviti.
Pazite, ne dobite ozeblin, ko vzamete hladilno posodo iz zamrzovalnika.
Ce se motor nepri¢akovano pregreje, se sprozi zai¢ita pred pregrevanjem in motor se ustavi. V tem primeru
izklopite napravo, izvlecite vtic in pustite, da se pogonska enota ohladi.

6. Postopek zamrzovanja se ustavi z dodajanjem alkohola.

7. Sladoled ali sorbet s sveZzimi sestavinami je treba porabiti v enem tednu. Sladoled je najboljsi svez.

8. Sladoleda ali sorbeta, ki vsebuje sveza ali delno kuhana jajca, ne smete ponuditi majhnim otrokom,
nosecnicam, starejSim ali pa ljudem, ki se slabo pocutijo.

CISCENJE IN NEGA

Pred c¢is¢enjem vedno izklopite, izkljucite in razstavite.

Hladilno posodo, pokrov, gred in lopatico je treba odistiti v topli vodi z blagim detergentom za pomivanje posode
in nato temeljito posusiti. V pomivalnem stroju lahko cistite samo lopatico.

Hladilne posode nikoli ne postavljajte v zamrzovalnik, ko je Se mokra.

Ne uporabljajte pripomockov z ostrimi robovi, Cistil za lonce ali abrazivnih Cistilnih sredstev.

Blok motorja lahko obrisete z rahlo navlazeno krpo. Bloka motorja ne potapljajte v vodo!

UPORABNI NASVETI
Nekateri recepti zahtevajo, da je meSanica predhodno kuhana. V tem primeru mesanico pripravite vsaj en dan
vnaprej. Tako se mesanica popolnoma ohladi in pridobi volumen.
Vecina receptov za sladoled uporablja kombinacijo smetane, mleka, jajc in sladkorja. Uporabite lahko katero koli
smetano, vendar ne pozabite, da bo vrsta smetane vplivala na okus in teksturo. Visji kot je odstotek mascobe, bolj
bogat in kremast bo sladoled.
Na zacetku priprave naj bo sladoledna mesanica tekoc¢a. Ne uporabljajte trdnih mesanic (npr. stepena smetana,
zamrznjene tekocine).
Ne pustite, da naprava deluje dlje, kot je potrebno. Ce meganica po 40 minutah ni trdna ali se za¢ne ponovno
odtajati, postopek prekinite.
Mozni vzroki, ¢e meSanica ne zmrzne:

-Hladilna posoda ni bila dovolj hladna.
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-Mesanica je bila pretopla.
- Razmerje mesanja sestavin ni bilo pravilno.

ODSTRANJEVANJE
Prosimo, pravocasno zamenjajte hladilno posodo, ¢e se pokvari in pusca hladilna tekocina.
Tekocina v hladilni posodi ne vsebuje strupenih snovi. Odstranite jih kot obicajne gospodinjske odpadke.

REZEPTE

Bananin sladoled

Sestavine:

Velika zrela banana 1

Posneto mleko 2/3 skodelice
Smetana % skodelice
Sladkor 3,5 jusne Zlice

Banane pretlacite do gladke mase. Vmesajte mleko, smetano in sladkor. Zmes vlijte v hladilno posodo, medtem
ko je lopatica vklopljena. Zamrznite, dokler ne doseZete Zelene konsistence.

Zamrznjen malinov jogurt

Sestavine:

SveZe maline % skodelice
Sladkor 1/3 skodelice
Naravni jogurt % skodelice

Maline pretlacite ali zmesSajte. Po potrebi sadje ocistite, da odstranite pecke in maso naredite bolj kremasto.
Dodaijte sladkor in naravni jogurt ter premesajte. Zmes vlijte v hladilno posodo, medtem ko je lopatica vklopljena.
Zamrznite, dokler ne dosezete Zelene konsistence.

Sladoled iz éokolade/poprove mete

Sestavine:

Posneto mleko 2/3 skodelice
Sladkor 3,5 jusne Zlice
Smetana % skodelice
Ekstrakt poprove mete malo kapljic
Cokoladni ostruzki 3,5 jusne Zlice

Mleko in sladkor dodajte v lonec. MeSajte na nizki temperaturi, dokler se sladkor ne raztopi. Nato pustite, da se
ohladi. V ohlajeno mleko vmesamo smetano in ekstrakt poprove mete. Ko je lopatica vklopljena, mesanico vlijte
v hladilno posodo. Takoj, ko zatne meSanica zmrzovati, skozi odprtino za polnjenje dodajte ¢okoladne ostruzke.
Zamrznite, dokler ne doseZete Zelene konsistence.

Jagodni sladoled

Sestavine:

SveZe jagode 1 skodelica

Sladkor 1/3 skodelice

Smetana 1/3 skodelice

Sok limone sok 1/2 majhne limone

Jagode pretla¢imo v pire in dodamo ostale sestavine. Zmes vlijte v hladilno posodo, medtem ko je lopatica
vklopljena. Maso zamrznemo, dokler ne doseZzemo Zelene konsistence.
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Limonin sorbet

Sestavine:

Sladkor 2/3 skodelice

Voda 2/3 skodelice

Sok pomarance sok 1/2 srednje velike pomarance
Sok limone % skodelice

Beljak 1/2 beljaka, srednje velik

Sladkor in vodo dodajte v lonec. Mesajte na majhnem ognju, dokler se sladkor ne raztopi. MeSanico zavremo in
kuhamo 1 minuto. Odstranite z grelne plosce in pustite, da se ohladi. Dodajte pomarancni in limonin sok. Beljake
stepajte skoraj v ¢vrst sneg. Nato vmesajte limonino zmes. Zmes vlijte v hladilno posodo, medtem ko je lopatica
vklopljena. Zamrznite, dokler ne doseZete Zelene konsistence.

Vanilijev sladoled na pudingu

Sestavine:

Rumenjak 2

Sladkor 3,5 jusne Zlice
Posneto mleko 2/3 skodelice

Smetana 2/3 skodelice

Vanilijev ekstrakt malo kapljic

V stekleno posodo dodajte rumenjake in sladkor ter stepajte. V loncu pocasi zavrite mleko. Nato dodajte jajcno
zmes in stepajte. Zmes vlijemo nazaj v lonec in neprekinjeno mesSamo, dokler se zmes ne zgosti in na hrbtni strani
Zlice tvori film. Ne kuhajte, sicer se bo masa spet locila. Odstranite s kuhalne plosce in pustite, da se ohladi.
Zmesajte smetano in vanilijev ekstrakt. Zmes vlijte v hladilno posodo, medtem ko je lopatica vklopljena. Zamrznite,
dokler ne doseZete Zelene konsistence.

TEHNICNI PODATKI

Nazivna napetost: 220-240V ~ 50Hz
Mo¢: 12W

GARANCIUA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu. Poleg zakonsko dolocenih pravic ima kupec pravico do naslednje
garancije v skladu s spodnjimi pogoji:

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. V tem casu s popravilom ali z zamenjavo
brezplaéno odpravimo vse okvare, ki so posledica materialnih ali proizvodnih napak. Ce je vas izdelek okvarjen,
se lahko obrnete neposredno na prodajno mesto.

Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in
popravil nepooblaséenih oseb ali zaradi montaZe neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj vam
brez racuna garancije ne moremo upostevati. Pri Skodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za uporabo,
garancija preneha vejati, prav tako ne prevzemamo odgovornosti za Skodo, ki nastane kot posledica tega. Za
materialno Skodo ali posSkodbe, do katerih pride zaradi nepravilne uporabe ali neupostevanja varnostnih opozoril,
ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na dodatnih delih ne pomeni, da se brezplacno zamenja celotna naprava.
V takSnem primeru se obrnite na nasega serviserja. Po¢eno steklo ali plasti¢ne dele se vedno zamenja na stroske
kupca. Skodo na potrosnem materialu ali delih, ki se obrabijo, ter ¢i$¢enje, vzdrzevanje ali zamenjavo omenjenih
delov je treba placati, saj garancija tega ne pokriva.
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OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANIJE NAPRAVE
Recikliranje — Evropska direktiva 2012/19/EU
Ta simbol oznacuje, da tega izdelka ni dovoljeno odloZiti med druge gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili morebitno Skodo na okolju ali ¢loveskem zdravju zaradi nenadzorovanega zbiranja odpadkov,
reciklirajte odgovorno, da promovirate trajnostno ponovno uporabo materialov. Za vracilo rabljene
B naprave, prosimo, uporabite centre za zbiranja ali kontaktirajte prodajalca, kjer ste izdelek kupili. Oni
bodo poskrbeli za okolju prijazno in varno reciklazo izdelka.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com

-15 -


http://www.moemax.com/

Hasznalati utmutaté — Magyar

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

1.

2.

N

10.
11.
12.
13.

Mindig aramtalanitsa a késziléket, ha feltigyelet nélkiil
hagyja, vagy mielGtt szét-/0sszeszereli vagy tisztitja.

8 éven aluli gyermekek abban az esetben hasznalhatjak a
készuléket, ha biztositott a fellgyeletik, vagy tisztaban
vannak a biztonsagos hasznalattal és a hasznalatbdl eredé
veszélyekkel.

Tisztitasi és karbantartasi mdlveleteket 8 éven aluli
gyermekek nem végezhetnek felligyelet nélkdl.

Tartsa tavol a készliléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli
gyermekektdl.

Korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek csak akkor UGzemeltethetik a
készliléket, ha biztositott a fellgyeletliik, vagy tisztaban
vannak a biztonsagos hasznalattal és a hasznalatbdl eredd
veszélyekkel.

Ez a készulék nem jaték.

A tovabbi balesetek megel6zése érdekében, a sérilt
halozati kabelt csak a gyartd, a vevlszolgalat munkatarsa
vagy képzett szakember cserélheti ki.

Ez a készuléek haztartasban torténé vagy hasonld
felhasznalasra javasolt, mint példaul: tzletek konyhajaban,
irodakban es mas munkahelyi kdrnyezetben,
gazdasagokban, vendégek hasznalatara szallodakban,
panziokban és egyéb szallashelyeken, félpanzios
szallashelyeken.

Mindig kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a csatlakozot az
aljzatbdl, miel6tt kicserél egy tartozékot vagy olyan
alkatrészt érint meg, amely hasznalat kzben mozog.
Figyelem: Helytelen hasznalat esetén sérulésveszély all fenn!
Minden utasitast olvasson el.

Ne meritse vizbe.

Gyermekek csak felligyelettel hasznalhatjak.
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14.

15.
16.
17.

18.

19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

Ne hasznalja a készuléket, ha az egyszer leesett vagy mas
modon megsérilt, ill. ha a haldzati csatlakozd sérilt. Kérjik,
forduljon egy hivatalos tgyfélszolgalathoz.

Nem ajanlott alkatrészek hasznalata sérilésekhez vezethet.
Ne hasznalja szabadban.

Ne hagyja, hogy a haldzati kabel forro felliletekhez érjen,
vagy, hogy onnan lelégjon, ahonnan gyermekek

leranthatjak.
Ne hasznalja a készuléket forro gaz- vagy elektromos
tlzhelyeken, ill. ezeknek a kozelében, és ne allitsa

felmelegitett sitbbe.

A készliléket csak a hasznalati utmutatoban leirt célra
hasznalja.

A késziuléket nem szabad kulsé id6zitével vagy kilsé
taviranyitos rendszerrel bekapcsolni.

Helyezze a készliléket egy egyenes, szaraz és h6allo fellletre.
Hasznalat kbzben ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket.
Kertilje a mozgd alkatrészekkel valo érintkezést. A
sérulésveszély, ill. a készulék megsérulésének elkerulése
érdekében tartsa tavol a kezét, hajat, ruhat, spatulat, és
egyéb targyat a készulék Gizemeltetése kozben.
Semmiféleképpen ne fagyassza le ujra a teljesen vagy
részben kiolvadt fagylaltot.

A fagy altal okozott sérulések elkerlilése érdekében védje
kezeit a hit6tartaly hasznalata kozben, kiilonosen akkor,
amikor kiveszi azt a fagyasztobal.

Kérjuk, olvassa el a hasznalati utmutatdo kovetkez6
szakaszait, hogy tobbet megtudjon a készulék tisztitasaral
és Uzemeltetésérdl.
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HASZNALAT ELOTT

El&szor tavolitsa el az dsszes csomagoléanyagot. A ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS c. fejezetben leirtak szerint
tisztitsa a készlléket. Ugyeljen arra, hogy minden alkatrészt rendesen megtoréljon. NE MERITSE VIZBE A
MOTORBLOKKOT.

A HUTOTARTALY MELYFAGYASZTASA

A legfontosabb |épés a fagyasztott desszertek elkészitésénél a hit6tartaly teljes lefagyasztasa. A fagylaltkészité
gép egy tallal rendelkezik, melyet teljesen le kell fagyasztani. A legjobb eredmény eléréséhez csomagolja be a
tartdlyt egy mdlanyag zacskdba, majd egyenesen helyezze a fagyasztd hatsé részébe, ahol a hémérséklet a
legalacsonyabb. A tartdly miianyag zacskéba valé csomagoldsa megvédi a fagy ellen.

Hasznalat el6tt a hiit6tartalyt legalabb 12 6ran at — 18 fokon tarolja a fagyasztéban.

A FAGYLALTKESZITO GEP HASZNALATA
1. Készitse el6 izlés szerint a fagylalt 6sszetevéit.
2. Vegye ki a hiit6tartalyt a fagyasztébdl, és helyezze egyenes, stabil fellletre.

3. lllessze a tengelyt, a motort és a kever6lapatot a fedélre.
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5. Dugja be a haldzati csatlakozdt a konnektorba, majd nyomja meg a be-/kikapcsold gombot (ON/OFF). A
készllék normalisan mikoddni kezd.
ANNAK ERDEKEBEN, HOGY A KEVEREK NE FAGYJON RA AZONNAL A TARTALY BELSO SZELERE, A FAGYLALT
VAGY A SZORBE OSSZETEVOINEK HOZZAADASA ELOTT BE KELL KAPCSOLNI A KESZULEKET ES MUKODESBE
KELL HOZNI.

6. Lassan Ontse bele az el6re elkészitett keveréket a toltényilason keresztil a hlt6tartalyba.
Megjegyzés: Nagyon fontos, hogy azonnal haszndlja a h(itStartalyt, miutan kivette a fagyasztobdl, mivel az
rogton kezd kiolvadni. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a keverék elkésziilt, és csak utdna vegye ki a h(it6tartalyt a
fagyasztébol.

7. Korialbelll 15-30 percig Gzemeltesse a késziiléket, vagy addig, ameddig a keverék el nem érte a kivant allagot.
Nyomja meg a be-/kikapcsold gombot a készllék kikapcsolasahoz.
A kever@irany megvaltozik, ha tulsagosan bes(rlsodik a keverék. Ebben az esetben kész a fagylalt, és azonnal
kapcsolja ki a készuléket.
Megjegyzés: Haszndlat kdzben ne kapcsolja ki a késziiléket, mert a keverék megfagyhat, és a keverGlapat
ezaltal nem forog tovabb.

8. Huzza ki a készilék haldzati csatlakozdjat a konnektorbdl, tavolitsa el a fedelet és a keverdlapatot. Csak gumi,
mUianyag vagy fa eszkozzel vegye ki a fagylaltot. Fém kanalak megsérthetik a talat.

9. A fagylaltot még keményebbé teheti, ha a h(itStartalyt azonnal beteszi egy rovid id6re (max. 30 percre) a
fagyasztdba. Egy légmentesen lezart edénybe tegye a fagylaltot, ha azt hosszabb id6re szeretné lefagyasztani.

Tippek:

1. Mivel a fagyasztds kézben a keverék térfogata megnd, ezért a tartalyt a felsé peremétdl legfeljebb 4 cm-re
toltse meg.

2. A jobb eredmény elérése érdekében hiitse le a keveréket a fagyasztéban 15-20 percre, miel6tt fagylaltot
készit beldle.

3. A fagylalkészités kozben a kornyezeti hémérséklet 30 fok alatt legyen, kiildnben valdszintileg nem sikeril a
fagylalt elkészitése.
Ugyeljen arra, hogy ne szenvedjen fagy &ltal okozott sériilést, amikor kiveszi a h(it6tartalyt a fagyasztobol.
Ha a motor mégis tulmelegedne, az kivaltja a tulheviilés elleni védelemet, és a motor ledll. Ebben az esetben
kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a haldzati csatlakozot, és hagyja lehdlni a motort.

6. Az alkohol hozzaadasa megakadalyozza a fagyasztast.

7. A friss Osszetev6kbdl késziilt fagylaltot és a szorbét egy héten belll fogyassza el. A fagylalt frissen a
legfinomabb.

8. Ne kinaljon meg kisgyermekeket, terhes néket, idGseket, vagy betegeket olyan fagylalttal vagy szorbéval,

mely friss vagy részben f6tt tojast tartalmaz.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Tisztitas elStt mindig kapcsolja ki, huzza ki a halézati csatlakozot, és szedje szét a késziiléket.

A h(t6tartalyt, fedelet, tengelyt és keverGlapatot meleg vizben enyhe mosogatdszerrel tisztitsa meg, majd

alaposan szaritsa meg ezeket. Csak a keverGlapatot szabad a mosogatdgépbe tenni.

Soha ne tegye a htitGtartalyt a fagyasztdba, ha még vizes.

Ne hasznaljon éles targyakat, suroldszivacsot vagy suroldszert.

A motorblokkot egy enyhén megnedvesitett kendével torolje le. Ne meritse vizbe a motorblokkot!

HASZNOS TIPPEK
Némelyik recept esetében a keveréket elG kell f6zni. Ebben az esetben készitse el6 a keveréket legaldabb egy

nappal el6tte. igy a keverék teljesen kihdilhet, és térfogatot nyerhet.

A fagylaltreceptek tobbsége tejszint, tejet, tojast és cukrot tartalmaz. Barmilyen tejszint hasznalhat, de ne felejtse

el, hogy ez befolyasolja a fagylalt izét és allagat. Minél magasabb a zsirtartalom, annal gazdagabb és krémesebb
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lesz a fagylalt.
Az elkészités elején a fagylaltkeverék legyen hig. Ne haszndljon kemény keverékeket (pl. keményre felvert tejszint,
fagyasztott folyadékokat).
Ne hagyja a kelleténél tovabb bekapcsolva a késziléket. Szakitsa meg a folyamatot, ha a keverék 40 perc utdn
sem keményedett meg, vagy ha Ujra kezd kiolvadni.
Lehetséges okok, hogy a keverék miért nem fagy meg:

-A h(t6tartaly nem volt eléggé hideg.

-A keverék tul meleg volt.

-Az 6sszetevbk aranya helytelen.

ARTALMATLANITAS
Id6ben cserélje ki a hlt6tartdlyt, ha eltorik és kifolyik a h(it6folyadék.
A hit6tartdlyban Iévé h(t6folyadék nem tartalmaz mérgez6 anyagot. A haztartasi hulladékba dobja.

RECEPTEK

Bandanfagylalt

Osszetevék:

1 nagy, érett banan
2/3 csésze sovany tej

Y csésze tejszin

3,5 EK cukor

A banant egyenletesen torjiuk 6ssze. Hozzakeverjik a tejet, a tejszint és a cukrot. A keverdlapatot bekapcsolva
Ontsik a keveréket a h(it6tartalyba. Fagyasszuk le, amig elérjik a kivant allagot.

Malnas fagyasztott joghurt

Osszetevék:

% csésze friss malna
1/3 csésze cukor

% csésze natur joghurt

A malnat torjik 0ssze vagy purésitsik. Ha szlikséges, sz(irjik at a keveréket a magok eltavolitasahoz, igy a keverék
krémesebbé valik. Hozzaadjuk a cukrot és a natur joghurtot, majd 6sszeturmixoljuk. A kever6lapatot bekapcsolva
ontsik a keveréket a h(itGtartalyba. Fagyasszuk le, amig elérjik a kivant allagot.

Csokis mentafagylalt

Osszetevék:

2/3 csésze sovany tej

3,5 EK cukor

% csésze tejszin

Néhany csepp mentakivonat

3,5 EK csokoladé reszelék

A tejet és a cukrot Ontsiik egy f6z6edénybe. Keverjlik el alacsony fokozaton, amig a cukor fel nem oldddik. Végiil
hagyjuk kihdilni. A tejszint és a mentakivonatot keverjik hozza a lehdilt tejhez. A keverSlapatot bekapcsolva
ontsik a keveréket a h(it6tartalyba. Amint fagyni kezd a keverék, ontsiik hozzda a csokolddé reszeléket a
toltényilason keresztiil. Fagyasszuk le, amig elérjlk a kivant allagot.

Eperfagylalt
Osszetevék:
1 csésze friss eper
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1/3 csésze cukor
1/3 csésze tejszin
1/2 citrom leve

Az epret plrésitslik simara, és adjuk hozza a tobbi 6sszetevét. A kever6lapatot bekapcsolva dntsiik a keveréket a
h(t6tartalyba. Fagyasszuk le, amig elérjiik a kivant allagot.

Citromos szorbé

Osszetevék:

2/3 csésze cukor
2/3 csésze viz

1/2 kbzepes méret(i narancs leve

% csésze citromlé

1/2 kozepes méret(i tojasfehérje

A tejet és cukrot ontsiik egy f6z6edénybe. Keverjiik el alacsony langon, amig a cukor fel nem oldédik. Forraljuk fel
a keveréket, majd f6zzilk 1 percig. Vegyik le a tlzhelyrél, és hagyjuk kihdlni. Adjuk hozzd a narancs- és a
citromlevet. A tojasfehérjét verjik fel majdnem kemény habbd. Ezutdn adjuk hozza a citromos keverékhez. A
kever6lapatot bekapcsolva dntsiik a keveréket a h(itGtartalyba. Fagyasszuk le, amig elérjiik a kivant allagot.

Pudingos vaniliafagylalt

Osszetevék:

2 tojassargdja
3,5 EK cukor

2/3 csésze sovany tej

2/3 csésze tejszin
Néhany csepp vanilia kivonat

A tojassargajat és a cukrot verjiik fel egy lvegtdlban. A tejet lassan felforraljuk egy f6z6edényben. Majd a tejet
hozzaadjuk a tojasos keverékhez, és felverjik. A keveréket a f6z6edénybe to6ltjuk, folyamatosan kevergetjik, amig
a keverék beslir(isodik, és filmréteget képez a kanal hatuljan. Ne forraljuk fel, mert a keverék Gjbdl hig lesz. Vegyik
le a tlizhelyrdl, és hagyjuk kihdlni. A tejszint és a vanilia kivonotat keverjlik hozza. A kever6lapatot bekapcsolva
ontsik a keveréket a h(itGtartalyba. Fagyasszuk le, amig elérjik a kivant allagot.

MUSZAKI ADATOK
Névleges fesziiltség: 220-240V ~ 50Hz
Teljesitményfelvétel: 12W

GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT
A kiszallitas eldtt készilékeinket szigord minGségi vizsgalatnak vetjik ala. Amennyiben minden kortltekintéslink
ellenére a gyartas, vagy a szallitds soran karosodasok léptek fel, kildjék vissza a késziléket a kereskedének. A
torvényileg garantalt jogosultsagokon fellil a vevének jogaban all a feltételek alapjan az alabbi garancia
érvényesitésére:
A vasarolt késziilékre vonatkozdan 2 év garanciat vallalunk, melynek szamitasa a vasarlas napjaval kezd6édik. Ezen
id&szak alatt minden olyan meghibasodast kdltségmentesen javitunk ki, melyek anyagi, vagy gyartasi hibakra
vezethet6k vissza. A hiba elharitasa cserével, vagy javitassal torténik. Ha a termék meghibasodott, forduljon
kozvetleniil az értékesit6hoz.
A garancia nem vonatkozik azon esetekre, ha a hibak a késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalatara vezetheték
vissza, ill. ha a zavarok kivulallék altali beavatkozasokbdl, ill. nem eredeti alkatrészek felszerelésébdl erednek.
Mindig jol 6rizzék meg a vasarlast igazold szelvényt. A blokk nélkiil a garancia nem érvényesithet8. A hasznalati
utmutatoban leirtak figyelmen kiviil hagyasa a garancia megsz(inését vonja maga utan. Az ilyen esetekben fellépd
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karokért céglink nem vdllal felelGsséget. A helytelen hasznalatbdl, vagy a biztonsagi felhivasok figyelmen kivil
hagyasabdl ered6 anyagi kdrokért és testi sériilésekért céglink nem vallal felel6sséget. A tartozékok karosodasa
nem jelenti azt, hogy a teljes késziiléket kdltségmentesen cseréljik. Ebben az esetben vegye fel a kapcsolatot
Ggyfélszolgalatunkkal. Az 6sszetort liveg és mlianyag alkatrészek cseréje mindig koltségekkel jar. Az elhasznalddg,
vagy kopdalkatrészek karosoddsdra, valamint ezen alkatrészek tisztitasara, karbantartdsdra, vagy cseréjére nem
vonatkozik garanciavéllalasunk. Ezek mindig koltségekkel jarnak.

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS
Ujrahasznositds — 2012/19/EU eurdpai parlamenti és tanacsi irdnyelv
Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU terililetén belll ezt a terméket nem szabad a tobbi haztartasi
hulladékkal egytt kidobni. A szabdlytalan hulladékkezelés kornyezetre és emberi egészségre gyakorolt
veszélyes hatdsainak csokkentése érdekében felel6sségteljes modon végezze el a termék

elhasznalt termék visszaszolgaltatasa soran, kérjlik, hogy a bevett visszavételi és begyljtési csatorndkat vegye

artalmatlanitdsat, ezzel is hozzajarulva az anyagi eréforrasok fenntarthatd Gjrafelhaszndlasahoz. Az

igénybe, vagy vegye fel a kapcsolatot az Uzlettel, ahol a terméket vasarolta. A termék kornyezetbarat
Ujrahasznositdsardl 6k gondoskodnak.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Navod na obsluhu — Slovensky

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

1.

N

O.

10.

11.
12.

Ked zostane zariadenie bez dozoru a ked ho chcete
zmontovat, demontovat Ci vycistit, vzdy ho odpojte od
elektrickej siete.

Tento vyrobok moZu pouzivat deti od 8 rokov za
predpokladu, ze su pod dohladom alebo su poucené o
bezpecnom pouzivani zariadenia a su si vedomé mozného
nebezpecenstva.

Cistenie a udrzbu by nemali vykondavat deti mladsie ako 8
rokov a nemali by zostat bez dozoru.

Zariadenie a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Toto zariadenie moéZu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusSevnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatoénymi skisenostami a znalostami,
ked" su pod dohladom alebo su poucené o pouzivani
zariadenia bezpecnym spdsobom a su si vedomé mozného
nebezpecenstva.

Toto zariadenie nie je hracka.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, moze poskodeny sietovy
kdbel vymenit len vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo
podobne kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie je urcené na domace a tomu podobné
pouzitie, napriklad v kuchyniach pre zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a inych pracoviskach; na farmach;
zakaznikmi v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach, napriklad s polpenziou.

Pred vymenou prislusenstva alebo pohyblivych casti
pristroja zariadenie vypnite a odpojte od elektrickej siete.
Varovanie! Pri nespravnom pouzivani hrozi nebezpecenstvo
poranenia.

Precitajte si vSetky pokyny.

Zariadenie neponarajte do vody.
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13.

14.

15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

Ked zariadenie pouzivate v bezprostrednej blizkosti deti
alebo ho pouzivaju deti, musia byt pod dohladom dospelej
osoby.

V pripade, ze vam zariadenie spadlo, poskodilo sa alebo sa
poskodil napajaci kabel, zariadenie uz viac nepouzivajte.
Obratte sa, prosim, na autorizovany zdkaznicky servis.
Pouzitie prislusenstva, ktoré nie je odporucané, moze
spoOsobit zranenia.

Zariadenie nepouzivajte vonku.

Nedovolte, aby sa napajaci kabel dotykal horucich povrchov
alebo visel na mieste, z ktorého by ho mohli stiahnut deti.
Zariadenie nekladte na horuce plynové alebo elektrické
sporaky alebo do ich bezprostrednej blizkosti, a ani do
vyhrievanych rur.

Zariadenie pouzivajte iba na ucely, na ktoré je urcené.
Zariadenie nezapinajte pomocou externého casovaca, ani
externého systému na dialkové ovladanie.

Zariadenie postavte na rovny, suchy a teplovzdorny povrch.
Nikdy nenechavajte zariadenie pocas prevadzky bez dozoru.
Zamedzte kontaktu s pohyblivymi castami. Aby ste zniZzili
riziko poranenia os6b alebo poskodenia zariadenia, snazte
sa ruky, vlasy, oblecenie, Spachtle a iné naradie drzat ¢o
najdalej od zariadenia.

Ciastoéne alebo Uplne roztopenu zmrzlinu nikdy opatovne
nemrazte.

Aby ste predisli poraneniam spd6sobenym mrazom, vzdy si
pri manipuldacii s miskou a pri jej prvom vybrati z mraznicky
chrante ruky.

Precitajte si nasledujuce odseky, aby ste sa dozvedeli viac o
Cisteni a Case prevadzky zariadenia.
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89980112 SK

POPIS 1

1. Motor 14— /

2. Tlacidlo na zapnutie/vypnutie 5 \ 6
3. Otvor na naplnenie 5

4. Systém na uzatvorenie veka

5. Veko 8ﬁ

6. Hriadel - B

7. Miesicka 9
8. Uzatvaraci spoj

9. Chladiaca nadoba

PRED POUZITIM
Najskor odstrarite vietok obalovy materidl. Vycistite zariadenie podla pokynov v kapitole ,Cistenie a udrzba".
Dbajte na to, aby boli vietky suciastky dokladne vysusené. MOTOROVU JEDNOTKU NEPONARAITE DO VODY.

ZMRAZENIE CHLADIACEJ NADOBY

NajdolezZitejsim krokom pri vyrobe mrazenych dezertov je zabezpecit, aby bola chladiaca nadoba spravne
zmrazena. Sucastou vyrobnika zmrzliny je pevnd misa, ktorld treba Uplne zmrazit. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov by ste mali nddobu zabalit do plastového vrecka a umiestnit ju do zadnej ¢asti mraznicky, kde je teplota
najchladnejsia. Ked je nddoba zabalena do plastového vrecka, je chranena pred mrazom.

Pred pouzitim musi byt chladiaca nadoba uloZena v mraznicke pri teplote nizsej ako - 18 ‘C  asponi 12 hodin.

POUZITIE VASHO VYROBNIKA ZMRZLINY
1. Pripravte zmes na zmrzlinu s vasou oblUbenou prichutou.
2. Chladiacu nadobu vyberte z mraznicky a poloZte ju na rovny a pevny povrch.

3. Ku krytu pripevnite hriadel miesi¢ky, motor a metlicku na miesenie.
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5. Zapoijte zariadenie do zasuvky a stlacte hlavny spinaé na zapnutie/vypnutie. Zariadenie sa spusti.

ABY ZMES HNED NEPRIMRZLA NA VNUTORNE STENY MISY, TREBA ZARIADENIE ZAPNUT PRED PRIDANIM
PRISAD NA VYROBU SORBETU ALEBO ZMRZLINY.

6. Pripravenu zmes pomaly vlejte cez otvor na naplnenie do chladiacej nddoby.

Upozornenie: Je velmi dblezité chladiacu nadobu pouZit okamzite po vytiahnuti z mrazni¢ky. Nadoba sa hned'
po vytiahnuti zacne topit. Predtym, ako vyberiete nadobu z mraznicky, uistite sa, Ze je zmes pripravena.

7. Zariadenie nechajte zapnuté 15 — 30 minut alebo kym zmes nebude mat Zelanu konzistenciu. Ked' chcete
zariadenie vypnut, znovu stlacte tladidlo na zapnutie/vypnutie.

Ked' je zmes prili§ hustd, metlicka zmeni smer rotdcie. Vtedy je zmrzlina hotova a zariadenie treba okamzite
vypnut.

Upozornenie: Zariadenie poc¢as pouzivania nevypinajte. Mohlo by to spdsobit zmrznutie zmesi a miesi¢ka by
sa nedokazala otacat.

8. Odpojte napajaci kabel zo zasuvky a nasledne odstrarnte veko a miesicku. Zmrzlinu vyberajte iba pomocou
kuchynskych potrieb z gumy, plastu alebo dreva. Kovové lyZice by mohli misu poskodit.

9. Ked chcete mat zmrzlinu este tuhsiu, mézZete chladiacu nadobu vloZit na chvilu (nie na dlhsie ako 30 minut)
do mraznicky. Ked' chcete zmrzlinu odloZit v mrazni¢ke na dlhsi ¢as, mala by byt uloZzena vo vzduchotesnej
nadobe.

Tipy:

1. KedZe sa procesom mrazenia objem zmesi zvacsi, naplrite nadobu maximalne do vysky 4 cm od vrchnej hrany.

2. Na dosiahnutie lepsieho vysledku by ste mali dat zmes predtym, ako ju spracujete na zmrzlinu, na 15 — 20
minut schladit do mraznicky.

3. Okolita teplota by mala byt pocas procesu pripravy nizsia ako 30 °C, inak sa priprava zmrzliny nemusi podarit.
Pri vyberani chladiacej nddoby z mraznic¢ky ddvajte pozor, aby ste si nesposobili omrzliny.

5. Ked sa motor prehreje, spusti sa ochrana proti prehriatiu a motor sa zastavi. V takom pripade zariadenie
vypnite, odpojte zastrcku od zasuvky a motor nechajte vychladnut.

6. Pridanim alkoholu zabranite procesu zamfzania.

7. Zmrzlinu alebo sorbet s ¢erstvymi prisadami by ste mali spotrebovat do tyzdfia. Zmrzlina chuti najlepsie
Cerstva.

8. Zmrzlinu a sorbet, ktoré obsahuju Cerstvé alebo ciastoéne uvarené vajcia, nepontkajte malym detom,
tehotnym Zenam, starsim fudom alebo ludom, ktori sa necitia dobre.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim zariadenie vzdy vypnite, vytiahnite zo zasuvky a rozoberte.

Chladiacu nadobu, veko, hriadel' a miesicku treba Cistit v teplej vode neabrazivnym cistiacim prostriedkom a
nasledne ich treba d6kladne vysusit. V umyvacke riadu je mozné umyvat iba metlicku na miesenie.

Nikdy nevkladajte chladiacu nddobu do mraznicky, ked' je mokra.

Nepouzivajte Cistiace potreby s ostrymi hranami, Cistiace prostriedky na hrnce ani abrazivne Cistiace prostriedky.
Motorovu jednotku mozno utriet jemne navlhéenou handri¢ckou. Motorovu jednotku neponarajte do vody!

UZITOCNE TIPY

Pri priprave niektorych receptov musi byt zmes vopred uvarena. V takom pripade pripravte zmes aspon jeden
den vopred. Zmes tak bude mat dostatok ¢asu Uplne vychladnat a nabrat na objeme.

Vadésina receptov na zmrzlinu pozostava z kombinacie smotany, mlieka, vajec a cukru. MoZete pouzit akukolvek
smotanu, berte viak na vedomie, 7e druh smotany ovplyvni chut a konzistenciu zmrzliny. Cim vy$&i je podiel tuku,
tym je zmrzlina bohatsia a krémovejsia.

Na zaciatku pripravy by mala byt zmrzlinova zmes tekutd. Nepouzivajte tuhé zmesi (napr. sfahacku, mrazené
tekutiny).

Nenechdvajte pristroj v prevadzke dlhsie ako je potrebné. Ked zmes po 40 minutach nie je tuha alebo sa zacne
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opat roztapat, proces zastavte.

MozZné priciny, pre ktoré zmes nezmrzne:
- Chladiaca nadoba nebola dostatocne vychladena.
- Zmes bola prilis tepla.
- Pomer prisad v zmesi nebol spravny.

ODSTRANENIE
V pripade, Ze sa chladiaca nadoba poskodi a za¢ne z nej vytekat studend kvapalina, nddobu véas vymerite.
Kvapalina v chladiacej nddobe neobsahuje Ziadne toxické latky. Zlikvidujte ju ako bezny domovy odpad.

RECEPTY

Bananova zmrzlina

Ingrediencie:

Velké zrelé banany

Odstredené mlieko 2/3 Salky
Smotana % Salky
Cukor 3,5 lyzice

Bandny roztlacte do hladka. Vmiesajte mlieko, smotanu a cukor. Ked' je metlicka na miesenie v pohybe, vlejte
zmes do chladiacej nddoby. Mrazte, kym zmes nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Malinovy mrazeny jogurt

Ingrediencie:

Cerstvé maliny % 3alky
Cukor 1/3 salky
Prirodny jogurt % Salky

Maliny roztladte alebo rozmixujte na pyré. V pripade potreby ovocie prepasirujte, aby ste odstranili semienka a
zmes sa tak stala krémovejSou. Pridajte cukor a prirodny jogurt a miesajte. Ked'je metlicka na miesenie v pohybe,
vlejte zmes do chladiacej nadoby. Mrazte, kym zmes nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Cokoladovo-mitova zmrzlina

Ingrediencie:

Odstredené mlieko 2/3 salky
Cukor 3,5 lyzice
Smotana % Salky
Matovy extrakt zopar kvapiek
Cokoladové hobliny 3,5 lyZice

Mlieko a cukor dajte do hrnca. Miesajte na miernom ohni, kym sa cukor nerozpusti. Nasledne nechajte
vychladndt. Smotanu a matovy extrakt vmiesajte do vychladnutého mlieka. Ked' je metlicka na miesenie v
pohybe, vlejte zmes do chladiacej nadoby. Hned ako zmes zaéne mrznut, pridajte cez otvor na naplnenie
¢okolddové hobliny. Mrazte, kym zmes nedosiahnete poZzadovanu konzistenciu.

Jahodova zmrzlina

Ingrediencie:

Cerstvé jahody 1 34lka

Cukor 1/3 salky

Smotana 1/3 salky

Citronova $tava $tava z 1/2 malého citréna

Jahody rozmixujte dohladka a pridajte ostatné prisady. Ked je metlicka na miesenie v pohybe, vlejte zmes do
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chladiacej nddoby. Zmes mrazte, kym zmes nedosiahnete poZzadovanu konzistenciu.

Citronovy sorber

Ingrediencie:

Cukor 2/3 salky

Voda 2/3 salky

Pomarancova $tava $tava z 1/2 stredne velkého pomaranéa
Citrénova stava % Salky

Bielok 1/2 stredne velkého bielka

Cukor a vodu dajte do hrnca. Miesajte na miernom ohni, kym sa cukor nerozpusti. Zmes privedte do varu a varte
1 minGtu. Odstrante z horucej platne a nechajte vychladnuit. Pridajte pomarancovu a citrénovu $tavu. Bielok
Slahajte, kym nie je takmer tuhy. Nasledne dori vmiesajte citrdnovu zmes. Ked' je metlicka na miesenie v pohybe,
vlejte zmes do chladiacej nddoby. Mrazte, kym zmes nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Vanilkova zmrzlina na puding

Ingrediencie:

Zitok 2

Cukor 3,5 lyzZice
Odstredené mlieko 2/3 salky
Smotana 2/3 salky
Vanilkovy extrakt zopar kvapiek

Zltky a cukor dajte do sklenenej misy a vyslahajte. Mlieko v hrnci pomaly privedte do varu. Potom ho pridajte do
vajecnej zmesi a spolu vyslahajte. Zmes nalejte spat do hrnca a nepretrzite miesajte, kym zmes nezhustne a
nevytvori sa na zadnej strane lyZice tenky povlak. Nenechajte ju zovriet, inak sa zmes opat oddeli. Hrniec
odstrante z varnej dosky a zmes nechajte vychladnut. Potom primiesajte smotanu a vanilkovy extrakt. Ked' je
metlicka na miesenie v pohybe, vlejte zmes do chladiacej nddoby. Mrazte, kym zmes nedosiahnete poZzadovanu
konzistenciu.

TECHNICKE UDAJE
Menovité napatie: 220-240V ~ 50Hz
Prikon: 12W

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pred vyvozom su nase spotrebi¢e podrobené prisnej kontrole kvality. Ak sa ale aj napriek tomu vyskytnu Skody
vzniknuté pocas vyroby alebo transportu, poslite prosim spotrebic¢ spat na predajcu. Okrem zakonnych prav ma
kupujlci moznost, pozadovat v stlade s podmienkami nasledovné zaruky:

Ponukame Vam 2 roky zaruku na ponukany tovar, po¢ntc diiom predaja. V priebehu tohoto ¢asového obdobia
zdarma odstranime vsetky zavady, ktoré poukazuju na chyby materialu alebo vyrobné chyby, a to opravou alebo
vymenou. Ak je Vas pristroj pokazeny, mozete sa obratit priamo na predajcu.

Vady, ktoré vznikli neodbornou manipulaciou, ako aj poruchy funkcie sp6sobené zasahmi a opravami tretej osoby
alebo zabudovanim inych ako origindlnych ¢asti nebudu zahrnuté do predmetu tejto zaruky. Uschovajte si doklad
o kupe , bez potvrdenia budu vylucené akékolvek zaruky. Pri Skodach spésobenymi nedodrzanim ndvodu na
obsluhu, zanikd narok na zaruku. Nenesieme zodpovednost za vzniknuté skody. Za vecné skody alebo zranenia
sposobené nespravnou obsluhou alebo nedodrzanim bezpecnostnych pokynov nerucime. PoSkodenie
prisluSenstva neznamena, Ze celd jednotka bude nahradend bez poplatku. V tomto pripade, prosim, kontaktujte
nas zadkaznicky servis. Rozbité sklo alebo plastové diely su vidy za poplatok. Poskodenie spotrebného materialu
alebo dielov, ktoré podliehaju opotrebovaniu, rovnako ako Cistenie, Udrzba alebo vymena takychto dielov, na tie
sa zaruka nevztahuje, su za poplatok.
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LIKVIDACIA A ZIVOTNE PROSTREDIE
Recyklacia - Eurdpska smernica 2012/19/EU
Toto oznacenie znamena, ze tento vyrobok nesmie byt likvidovany s inym domacim odpadom. Aby sa
zabranilo moznému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia nekontrolovanou
likviddciou odpadu, recyklujte ho zodpovedne a podporte opatovné vyuzitie materialnych zdrojov. Ak
I chcete pouZité zariadenie vratit, vyuzite prosim systém zberu a recyklacie alebo sa obratte na predajcu,
u ktorého ste vyrobok zakupili. Tito vyrobok preberu k bezpeénej ekologickej recyklacii.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Navod k pouziti — ceStina

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

1.

2.

N

10.

11.
12.
13.

Pred montazi, demontazi nebo Cisténim spotrebice stejné
jako zustane-li nepouzivan vidy jej odpojte ze sité.

Tento spotrebi¢c mohou pouzivat déti ve véku od 8 let,
pokud jsou pod dozorem nebo navodem pouceny o
bezpeCném pouzivani spotrebice a s tim spojenymi
nebezpecimi.

Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti do 8 let a bez
dozoru.

Uchovavejte spotiebi¢ a sitovy kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Tento spotrebiCc mohou pouzivat osoby s omezenymi
télesnymi, senzorickymi a dusevnimi schopnostmi a
nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud byly seznameny s
bezpecnym pouzivanim spotrebice a s tim souvisejicimi
nebezpecimi.

Tento vyrobek neni hracka.

Abyste zabranili nebezpeci, smi poskozeny sitovy kabel
vymenit jen vyrobce, zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba.

Tento spotrebiC je urCen pro pouziti v domacnosti nebo
podobné, jako: ve firemnich kuchynkach, kancelafich a
jinych pracovistich; na statcich; smi ho pouzivat zakaznici v
hotelech, motelech a ostatnich ubytovnach; ubytovacich
zarizenich s polopenzi.

Pfed vymeénou prislusenstvi nebo dotyku dil(i, které se pfi
pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebic a odpojte ze sité.
Varovani: V pripadé nespravného pouzivani muze dojit ke
zraneni.

Prectéte si vSechny pokyny.

Nikdy neponorujte do vody.

Pokud spotrebic pouzivate v blizkosti déti, nebo pokud ho
pouzivaji déti, musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
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14.

15.
16.
17.
18.

19.
20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

Spotrebic¢ dale nepouzivejte, pokud spadl nebo je néjakym
zpUusobem poskozen nebo zastrcka je poskozena. Prosim
obratte se na autorizovanou zakaznickou podporu.
Nedoporucené prislusenstvi mize vést ke zranéni.

Nikdy nepouzivejte venku.

Dbejte na to, aby se sitovy kabel nedotykal horkych povrch(
nebo nevisel dolu, kde ho mohou déti strhnout.

Spotrebi¢ neumistujte do blizkosti horkého plynového nebo
elektrického sporaku, pfip. horké trouby.

Spotrebic pouzivejte jen k urcenému ucelu.

Spotrebi¢ se nesmi zapinat pomoci externiho casového
spinace nebo oddéleného systému s dalkovym ovladacem.
Polozte spotrebic na rovny, suchy a zaruvzdorny povrch.
Nikdy nenechavejte spotrebic béhem provozu bez dozoru.
Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi c¢astmi. Abyste snizili
riziko poranéni osob nebo poskozeni spotrebice, udrzujte
ruce, vlasy, obleceni, Spachtle a jiné nacini béhem provozu
mimo dosah spotrebice.

Nikdy znovu nemrazte zmrzlinu, ktera byla ¢astecné nebo
zcela rozmrazena.

Aby nedoslo k poranéni mrazem, je tfeba pri manipulaci s
misou vzdy chranit ruce, zejména pri prvnim vyjmuti z
mrazaku.

Prectéte si nasledujici ¢asti, kde se dozvite vice o Cisténi a
provozni dobé.
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POPIS 1

motor a2

3
spinac zapnuti / vypnuti 4 /

1

2

3. otvor pro pfidavani prisad M—— 5
4. zabezpecenivika v
5. viko

6. hridel 8ﬁ —
7. S3lehaci metla ’

8
9

bezpecnostni zapadka = q
chladici nadoby

PRED POUZITIM
Nejprve odstrarite veskery obalovy materidl. Spotiebi¢ Cistéte podle popisu v asti "CISTENI A PECE". Ujistéte se,
7e jste vechny prvky dikladné vysusili. BLOK MOTORU NEPONORUJTE DO VODY.

ZMRAZENI CHLADICI NADOBY
NejdllezZitéjsim krokem pti vyrobé mrazenych dezert( je zajistit spravné zmrazeni chladici nddoby. Zmrzlinovacd je
vybaven pevnou misou, kterd musi byt zcela zmrzla. Pro dosaZeni nejlepSich vysledk( by méla byt nadoba

evvs

nadoby do plastového sacku ji ochrani pfed mrazem.
Pfed pouZitim musi byt chladici nadoba uloZena v mrazaku pfi teploté nizsi nez -18 C po dobu nejméné 12
hodin.

POUZIVANI ZMRZLINOVACE
1. Smés na zmrzlinu pfipravte podle chuti.
2. Vyjméte chladici nadobu z mrazaku a poloZte ji na rovny a pevny povrch.

3. Pfipevnéte hfidel michaci metly, motor a michaci metlu k viku.
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5. Prfipojte sitovou zastrcku a stisknéte hlavni spinac. Spotfebic se normalné spusti.
ABY NEDOSLO K OKAMZITEMU ZMRZNUTI SMESI NA VNITRNICH STENACH MISY, MUSI BYT SPOTREBIC
ZAPNUTY A V PROVOZU PRED PRIDANIM INGREDIENCI NA ZMRZLINU NEBO SORBET.

6. Pripravenou smés pomalu pfelijte plnicim otvorem do chladici nadoby.
Upozornéni: Je velmi dllezité, abyste chladici nadobu pouZili ihned po vyjmuti z mrazadku, protoZe jakmile ji
vyjmete, zacne se rozmrazovat. Nejprve se ujistéte, Ze je smés pfipravena, a poté vyjméte chladici nadobu z
mraznicky.

7. Nechte spottebic bézet asi 15 az 30 minut nebo dokud smés nedosahne poZadované konzistence. Stisknéte
tlacitko ON/OFF, aby se spotiebi¢ zapnul.
Smér otdceni se zméni, kdyz smés pfili§ zhoustne. V tomto pfipadé je zmrzlina hotova a je tfeba spotrebic
okamzité vypnout.
Upozornéni: BEéhem pouzivani spotfebi¢ nevypinejte, protoze by mohlo dojit k zamrznuti smési a michadlo
by se pak jiz nemohlo otacet.

8. Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a poté sejméte viko a michadlo. Zmrzlinu odebirejte pouze pomoci
gumového, plastového nebo dievéného nacini. Kovové nacini mize misku poskodit.

9. Aby byla zmrzlina jesté tuzsi, mlZete vychladlou nadobu ihned vlozZit na kratkou dobu do mrazdku (ne déle
nez 30 minut). DelSi zmrazeni by mélo probihat ve vzduchotésné nadobé.

Tipy:

1. Vzhledem k tomu, Ze se objem smési béhem zmrazovani zvétSuje, naplrite ji smési maximalné do vysky 4 cm

od horniho okraje.

Pro lepsi vysledek smés pred ptipravou zmrzliny na 15 az 20 minut zchlad'te v mrazaku.

Okolni teplota by méla byt béhem pfipravy nizsi nez 30°C, jinak se zmrzlina nemusi podafit.

PFi vyndavani zchlazené nadoby z mrazaku davejte pozor, abyste si nezplsobili omrzliny.

vk wN

Pokud se motor oproti o¢ekavani prehreje, spusti se ochrana proti prehrati a motor se zastavi. V takovém
pripadé spotiebic vypnéte, odpojte sitovou zastrcku a nechte ¢ast pohonu vychladnout.

Procesu mrznuti se zabrani pfidanim alkoholu.

7. Zmrzlina nebo sorbet z Cerstvych surovin by se mély spotiebovat do tydne. Zmrzlina chutna nejlépe Cerstva.
8. Zmrzlina nebo sorbet obsahuijici Cerstvé nebo ¢astecné varené vejce by nemély byt nabizeny malym détem,
téhotnym Zenam, starSim osobam nebo osobam, které se neciti dobre.

CISTENI A UDRZBA

Pted cisténim spotrebic vidy vypnéte, odpojte ze zasuvky a demontuijte.

Chladici nddobu, viko, hfidel a michaci metlu je tfeba vycistit v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem a poté
dlkladné vysusit. V mycce nadobi Ize myt pouze michaci lopatku.

Chladici nadobu nikdy nevkladejte do mrazaku, pokud je jesté mokra.

Nepouzivejte nacini s ostrymi hranami, Cistici prostfedky na hrnce ani abrazivni Cistici prostredky.

Blok motoru Ize otfit mirné navihéenym hadfikem. Blok motoru neponofujte do vody!

UZITECNE TIPY

Nékteré recepty vyzaduji, aby byla smés predem uvarend. V tomto pfipadé si smés pfipravte alespon jeden den
predem. Smés tak muiZe zcela vychladnout a nabrat na objemu.

Vétsina receptll na zmrzlinu se sklada z kombinace smetany, mléka, vajec a cukru. MUZete pouZit jakoukoli
smetanu, ale je tfeba si uvédomit, e druh smetany ovlivni chut a konzistenci. Cim vy$$i je podil tuku, tim je
zmrzlina bohatsi a krémovéjsi.

Na zacatku pfipravy by méla byt zmrzlinova smés tekutd. NepouZivejte tuhé smési (napf. naslehanou slehacku,
mrazené tekutiny).

Nenechavejte pfistroj v provozu déle, nez je nutné. Pokud smés po 40 minutach neztuhne nebo za¢ne znovu tat,
proces preruste.
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MozZné pficiny, pro¢ smés nezmrzne:
-Chladici nadoba nebyla dostatecné studena.
-Smés byla pfrilis tepla.
-Pomér michani ingredienci nebyl spravny.

LIKVIDACE
Pokud se chladici nddoba rozbije a dojde k uniku chladici kapaliny, v€as ji vymérite.
Kapalina v chladici nddobé neobsahuje zaddné toxické latky. Likvidujte ji jako bézny domovni odpad.

RECEPTY

Bananova zmrzlina

Suroviny:

velky zraly banan 1
nizkotu¢né mléko 2/3 hrnku
smetana na Slehani % hrnku
cukr 3,5 lZice

Bandny rozmackejte dohladka. Vmichejte mléko, smetanu a cukr. Pfi zapnuté michaci lopatce nalijte smés do
mrazici misy. Zmrazujte, dokud nedosahnete poZzadované konzistence.

Malinovy mrazeny jogurt

Suroviny:

cerstvé maliny % hrnku
cukr 1/3 hrnku
pfirodni jogurt % hrnku

Maliny rozmackejte nebo rozmixujte na pyré. V pfipadé potieby ovoce propasirujte, abyste odstranili seminka a
smés byla krémové]si. Pridejte cukr a pfirodni jogurt a promichejte. Pfi zapnuté michaci lopatce nalijte smés do
mrazici misy. Zmrazujte, dokud nedosahnete poZzadované konzistence.

Cokoladova matova zmrzlina

Suroviny:

nizkotucné mléko 2/3 hrnku
cukr 3,5 lZice
smetana na Slehani % hrnku
matovy extrakt nékolik kapek
cokoladové hobliny 3,5 lzice

Mléko a cukr dejte do hrnce. Michejte na mirném ohni, dokud se cukr nerozpusti. Poté ji nechte vychladnout.
Do vychladlého mléka vmichejte smetanu a matovy extrakt. Pfi zapnuté michaci lopatce nalijte smés do mrazici
nadoby. Jakmile zatne smés mrznout, pfidejte plnicim otvorem ¢okoladové hoblinky. Zmrazujte, dokud
nedosahnete poZzadované konzistence.

Jahodova zmrzlina

Suroviny:

Cerstvé jahody 1 hrnek

cukr 1/3 hrnku

smetana na slehani 1/3 hrnku

citronova s$tava $tava z 1/2 malého citronu

Jahody rozmixujte na hladkou kasi a pridejte ostatni ingredience. Pfi zapnuté michaci lopatce nalijte smés do
mrazici nddoby. Smés zmrazujte, dokud nedosahnete poZzadované konzistence.
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Citronovy sorbet

Suroviny:

cukr 2/3 hrnku

voda 2/3 hrnku

pomerancova $tava $tava z 1/2 stfedniho pomerance
citronova stava % Salku

vajecny bilek 1/2 bilku, stfedni

Do hrnce dejte cukr a vodu. Michejte na mirném ohni, dokud se cukr nerozpusti. Smés pfivedte k varu a varte 1
minutu. Sundejte z plotny a nechte vychladnout. Pridejte pomeranéovou a citronovou $tavu. Bilky Slehejte, dokud
nejsou témér tuhé. Poté vmichejte citronovou smés. Pfi zapnuté michaci lopatce nalijte smés do mrazici misy.
Zmrazujte, dokud nedosahnete pozadované konzistence.

Vanilkova zmrzlina na pudinkové bazi

Suroviny:

Zloutek 2

cukr 3,5 lzice
nizkotu¢né mléko 2/3 hrnku
smetana na Slehani 2/3 hrnku
vanilkovy extrakt nékolik kapek

Zloutky a cukr dejte do sklené&né misy a spole¢né vy$lehejte. Mléko v hrnci pomalu pFivedte k varu. Poté je pridejte
do vajecné smési a spolecné vyslehejte. Smés vlijte zpét do hrnce a priibézné michejte, dokud smés nezhoustne
a nepotahne hrbet IZice. Nenechte ji vafit, jinak se smés opét oddéli. Sundejte z plotny a nechte vychladnout.
Smichejte smetanu a vanilkovy extrakt. Pti zapnuté michaci lopatce nalijte smés do mrazici misy. Zmrazujte, dokud
nedosahnete poZzadované konzistence.

TECHNICKE UDAJE
Jmenovité napéti: 220-240V ~ 50Hz
Prikon: 12W

ZARUKA A SERVIS

Pfed dodanim podléhaji nase vyrobky pfisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pres veskerou péci béhem vyroby
nebo transportu zavady, zaslete prosim spotrebic zpét prodejci. Navic kromé prav kupujiciho ma kupujici moznost
pozadat v souladu s podminkami o nasledujici zaruky:

Poskytujeme 2-letou zaruku na ziskany spotrebic poc¢inaje dnem prodeje. Béhem této doby nahradime bezplatné
vSechny nedostatky opravou nebo vyménou, které jsou prokazatelné zplsobené zavadou materialu nebo chybou
vyrobce. Je-li Vas vyrobek poskozen, mlzete se obratit pfimo na prodejce.

Zavady, které vzniknou na zakladé nevhodného zachazeni se spotifebicem a vady zplisobené zasahem a opravami
treti osoby nebo montazi neoriginalnich dilG nejsou kryty touto zarukou. U¢tenku vidy uschovejte, bez Gctenky
nelze uplatit jakoukoliv zaruku.

U Skod zplsobenych nedodrzenim navodu k poufziti zaruka zanika, neru¢ime za nasledné skody, které z toho
vyplyvaiji.

Za poskozeni materidlu nebo zranéni kv(li chybnému poufZiti nebo nedodrzeni bezpecnostnich pokynl nerucime.
Skody na pfisluenstvi neznamenaiji, ze se cely spotiebi¢ zdarma vyméni. V tomto piipadé kontaktujte zakaznicky
servis. Rozbité sklo nebo ¢asti z umélé hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na spotfebnim materidlu nebo
uzaviratelnych ¢astech stejné jako Cisténi, Udrzba a vymeéna uvedenych ¢asti nejsou kryty zarukou a jsou tedy
zpoplatnény.
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LIKVIDACE SETRNA K ZIVOTNiIMU PROST@EDI
Recyklace - Evropska smérnice 2012/19/EU
Toto oznacdeni znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan s jinym domacim odpadem. Aby se
zabranilo moznému znecisténi Zivotniho prostfedi nebo zranéni osob nekontrolovanou likvidaci,
recyklujte vyrobek zodpovédné k podpore opétovného vyuziti hmotnych zdroju. Pro vraceni vaseho
L pouzitého zafizeni, prosim pouzijte vratné a sbérné systémy nebo kontaktujte obchodnika, kde jste
vyrobek zakoupili. Mohou pfijmout tento vyrobek pro recyklaci, ktera je Setrna k zZivotnimu prostredi.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Uputa za koriStenje — Hrvatski

VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

1.

2.

v ke

~No

10.
11.
12.
13.

14.

lzvucite utikac iz uti¢nice, ako uredaj ostavljate bez nadzora
te prilikom sklapanja, rasklapanja ili Cis¢enja.

Djeca do 8 godina smiju koristiti ovaj uredaj samo, ako su
pod nadzorom ili su dobila upute za sigurno koristenje
uredaja.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako
su pod nadzorom.

Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Osobe sa smanjenim tjelesnim, senzorickim ili mentalnim
sposobnostima ili bez iskustva ili znanja potrebnog za
rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj samo, ako su pod
nadzorom ili su dobile upute za sigurno koristenje uredaja.
Ovaj uredaj nije igracka.

Kako bi izbjegli opasnosti, osteceni kabel smije popraviti
samo proizvodac, njegova sluzba za kupce ili strucno
kvalificirana osoba.

Ovaj uredaj je predviden za uporabu u domacinstvu ili slicne
primjene, kao npr. ¢ajne kuhinje u poduzedima, uredima i
drugim radnim okruzenjima; na seoskim gospodarstvima;
od strane gostiju hotela, motela i drugih prenocista;
prenocista s polupansionom.

IskljuCite uredaj i izvucite utikac iz utiCnice prije zamjene
pribora ili priblizavanja dijelovima, koji se pomicu tijekom
rada.

Upozorenje: Postoji opasnost od ozljeda pri krivoj upotrebi.
ProcCitajte sve upute.

Ne uranjajte u vodu.

Budite posebno oprezni, ako se uredaj koristi od strane
djece ili u njihovoj blizini.

Ne koristite uredaj u slucaju pada na pod, ostecenja utikaca
ili bilo kojeg drugog ostecenja. U tom slucaju obratite se
ovlastenom servisu.
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15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

Koristenje pribora koji nije preporucen od strane
proizvodaca moze dovesti do ozljeda.

Ne koristite uredaj na otvorenom.

Osigurajte da kabel ne dode u dodir s vru¢im povrsinama te
da ne visi, kako ga dijete ne bi moglo povucéi prema dolje.
Nemojte postavljati uredaj u neposrednoj blizini vrucih
pecnica plinskih ili elektricnih kuhala ili u zagrijanoj pecnici.
Koristite uredaj iskljucCivo za predvidenu svrhu.

Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

Postavite uredaj na ravnu i suhu podlogu otpornu na
vrucinu.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.
lzbjegavajte kontakt s pokretnim dijelovima. Kako biste
ogranicili rizik od ozljeda ili oSte¢enja imovine na uredaju,
drzite ruke, kosu, odjecu, lopatice i drugi pribor podalje od
uredaja tijekom rada.

Nikada nemojte ponovno zamrzavati potpuno ili djelomic¢no
odmrznuti sladoled.

Kako biste izbjegli ozljede od smrzavanja, ruke uvijek treba
zastititi prilikom rukovanja posudom, osobito kada je prvi
put vadite iz zamrzivaca.

Molimo procitajte odjeljke u nastavku kako biste saznali vise
o CiS¢enju i vremenu rada.
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OPIS 1

3
motor 14—z /

Kartica za zaklju¢avanje

1.

2. Tipka za uklj./isklj. 5 ——5
3. Otvor za punjenje 5

4. Brava poklopca

5. Poklopac 8ﬁ

6. Welle - B

7. Mjesalica . g
8.

9.

Spremnik za hladenje

PRIJE UPORABE
Najprije uklonite sav ambalaini materijal. O¢istite uredaj kao $to je opisano pod poglavljem , CISCENJE | NJEGA".
Pazite da sve predmete temeljito osusite. NEMOJTE URANJATI BLOK MOTORA U VODU.

ZAMRZAVANIJE HLADNJAKA

Najvazniji korak u izradi smrznutih deserta je osigurati da je posuda za hladenje pravilno zamrznuta. Aparat za
sladoled opremljen je fiksnom posudom koja mora biti potpuno zamrznuta. Za najbolji rezultat, posudu treba
zamotati u plasti¢nu vreéicu i staviti uspravno u straznji dio vaseg hladnjaka gdje je temperatura najniza.
Zamotavanje spremnika u plasti¢nu vrecicu zastitit ¢e ga od mraza.

Prije upotrebe, spremnik za hladenje mora se drZati u zamrzivaéu na temperaturamaispod-18 ‘C najmanje
12 sati.

UPOTREBA VASEG UREPAIJA ZA SLADOLED
1. Pripremite smjesu za sladoled po ukusu.
2. lzvadite posudu iz zamrzivaca i stavite ju na ravnu, ¢vrstu povrsinu.

3. Pricvrstite osovinu mjesalice, motor i lopaticu na poklopac.




5. Spojite mrezni utikac i pritisnite glavni prekida¢ za ukljucivanje/isklju¢ivanje. Uredaj se normalno pokrece.
KAKO SE MJESAVINA NE Bl ODMAH SMRZNULA NA UNUTARNJOJ STRANI POSUDE, APARAT MORA BITI
UKLJUCEN | RADITI PRIJE DODAVANJA SLADOLEDA ILI SASTOJKA ZA SORBET.

6. Pripremljenu smjesu polako ulijevajte u posudu za hladenje kroz otvor za punjenje.

Napomena: Vrlo je vazno da se posuda koristi odmah nakon vadenja iz zamrzivaca jer e se poceti odmrzavati
¢im se izvadi. Prvo provjerite je li smjesa spremna, a zatim izvadite posudu iz zamrzivaca.

7. Pustite uredaj da radi oko 15 do 30 minuta ili dok smjesa ne postigne Zeljenu konzistenciju. Pritisnite gumb
za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE da biste ukljucili uredaj.

Smjer vrtnje ¢ée se promijeniti ako smjesa postane pregusta. U tom slucaju sladoled je spreman i odmah
iskljucite uredaj.

Napomena: Nemoijte iskljucivati uredaj tijekom uporabe jer bi se smjesa mogla smrznuti i mjesalica se vise
neée moci okretati.

8. lzvucite utikac uredaja iz uticnice, zatim uklonite poklopac i mjesalicu. Sladoled vadite samo priborom od
gume, plastike ili drveta. Metalne Zlice mogu ostetiti zdjelu.

9. Kako bi sladoled bio jos tvrdi, posudu za hladenje moZete odmah staviti u zamrzivac na kratko (ne duze od 30
minuta). Zamrzavanje na duZe vremensko razdoblje treba obaviti u hermeticki zatvorenoj posudi.

Savjeti:

1. Kako se volumen smjese povecava tijekom procesa zamrzavanja, dodajte smjesu unutar 4 cm od vrha.

2. Za bolje rezultate smjesu je potrebno ohladiti u zamrzivac¢u 15 do 20 minuta prije nego Sto ju preradite u
sladoled.

3. Temperatura okoline treba biti ispod 30 °C  tijekom proizvodnog procesa, inace se sladoled mozda nece
moci pripremiti.

Pazite da ne dobijete ozebline dok vadite posudu iz zamrzivaca.

5. Ako se motor neocekivano pregrije, aktivira se zastita od pregrijavanja i motor se zaustavlja. U tom slucaju
iskljucite uredaj, izvucite utikac i pustite da se pogonska jedinica ohladi.

6. Proces zamrzavanja se zaustavlja dodavanjem alkohola.

7. Sladoled ili sorbet sa svjezim sastojcima treba konzumirati u roku od tjedan dana. Sladoled ima najbolji okus
kada je svjez.

8. Sladoled ili sorbet koji sadrzi svjeza ili djelomi¢no kuhana jaja ne smije se nuditi maloj djeci, trudnicama,
starijim osobama ili osobama koje se loSe osjecaju.

CISCENJE | NJEGA

Uvijek iskljucite prije CiS¢enja, izvucite mrezni utikac i rastavite.

Posudu za hladenje, poklopac, osovinu i mjesalicu treba odistiti u toploj vodi s blagim deterdzentom za pranje
posuda, a zatim ih temeljito osusiti. Samo se lopatica moze prati u perilici posuda.

Nikada nemoijte stavljati posudu za hladenje u zamrzivac dok je jos mokra.

Nemojte koristiti pribor s oStrim rubovima, sredstva za ¢isS¢enje posuda ili abrazivna sredstva za Ciséenje.

Blok motora se moze obrisati blago navlazenom krpom. Ne uranjajte blok motora u vodu!

KORISNI SAVIJETI

Neki recepti zahtijevaju da se smjesa prethodno skuha. U tom slucaju smjesu pripremite barem dan unaprijed. To
omogucuje da se smjesa potpuno ohladi i dobije volumen.

Vecina recepata za sladoled koristi kombinaciju vrhnja, mlijeka, jaja i Se¢era. Mozete koristiti bilo koju kremu, ali
imajte na umu da ée vrsta kreme utjecati na njen okus i teksturu. Sto je veéi postotak masnoce, sladoled ¢e biti
bogatiji i kremastiji.

Na pocetku pripreme smjesa za sladoled treba biti tekuéa. Nemojte koristiti ¢vrste smjese (npr. Slag, smrznute
tekucine).

Nemojte dopustiti da uredaj radi duze nego sto je potrebno. Ako smjesa nije ¢vrsta nakon 40 minuta ili se ponovno
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pocne odmrzavati, prekinite postupak.

Moguci uzroci ako se smjesa ne smrzne:
-Spremnik za hladenje nije bio dovoljno hladan.
-Smjesa je bila previse topla.
-Omjer mijeSanja sastojaka nije bio ispravan.

ZBRINJAVANIJE U OTPAD
Molimo zamijenite rashladni spremnik na vrijeme ako se pokvari i curi rashladna tekudéina.
Tekucina u posudi za hladenje ne sadrzi nikakve otrovne tvari. OdlozZite ih kao uobicajeni kuéni otpad.

RECEPTI

Sladoled od banane

Sastojci:

velika zrela banana 1

obrano mlijeko 2/3 salice
vrhnje Y% Salice
Secer 3,5 Zlice

Zgnjecite banane u glatku smjesu. UmijeSajte mlijeko, vrhnje i Secer. S uklju¢enom lopaticom ulijte smjesu u
posudu za zamrzavanje. Zamrznite dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

Smrznuti jogurt malina

Sastojci:

svjeze maline % Salice
Secer 1/3 Salice
jogurt % Salice

Maline zgnjecite ili usitnite u pire. Voée po potrebi procijedite da uklonite koStice i da smjesa postane gusca.
Dodajte Secer i jogurt i promijesajte. S uklju¢enom lopaticom ulijte smjesu u posudu za zamrzavanje. Zamrznite
dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

Sladoled od ¢okolade/paprene metvice

Sastojci:

obrano mlijeko 2/3 salice
secer 3,5 Zlice
vrhnje % Salice
ekstrakt paprene metvice nekoliko kapi
¢okoladne mrvice 3,5 Zlice

Stavite mlijeko i Secer u lonac. Mijesajte na laganoj vatri dok se Seéer ne otopi. Zatim pustite da se ohladi. U
ohladeno mlijeko umijesajte vrhnje i ekstrakt paprene metvice. S ukljucenom lopaticom ulijte smjesu u posudu
za zamrzavanje. Cim se smjesa po¢ne smrzavati, kroz otvor za punjenje dodajte ¢okoladne mrvice. Zamrznite
dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

Sladoled od jagode

Sastojci:

svjeze jagode 1 salica

Secer 1/3 3alice

vrhnje 1/3 3alice

limunov sok sok 1/2 malog limuna

Pasirajte jagode dok smjesa ne postane glatka i dodajte ostale sastojke. S uklju¢enom lopaticom ulijte smjesu u
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posudu za zamrzavanje. Zamrznite masu dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

Sorbet od limuna

Sastojci:

Secer 2/3 3salice

voda 2/3 3salice

sok narance sok 1/2 narance srednje veli¢ine
limunov sok % Salice

bjelanjak 1/2 bjelanjka srednje veli¢ine

U lonac stavite Seéer i vodu. MijeSajte na laganoj vatri dok se Secer ne otopi. Zakuhajte smjesu i kuhajte 1 minutu.
Maknite sa Stednjaka i ostavite da se ohladi. Dodajte sok od narance i limuna. Bjelanjke istucite skoro u ¢vrst
snijeg. Zatim umijesajte smjesu s limunom. S ukljuéenom lopaticom ulijte smjesu u posudu za zamrzavanje.
Zamrznite dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

Sladoled od vanilije

Sastojci:

Zumanjak 2

Secer 3,5 Zlice
obrano mlijeko 2/3 salice
vrhnje 2/3 salice
ekstrakt vanilije nekoliko kapi

Zumanijke i $ecer stavite u staklenu zdjelu i umutite. Polagano zakuhajte mlijeko u loncu. Zatim dodajte u smjesu
od jaja i umutite. Ulijte smjesu natrag u lonac i neprestano mijesajte dok se smjesa ne zgusne i stvori sloj na
straznjoj strani Zlice. Ne pustite da prokljuca, inace ¢e se masa ponovno odvojiti. Maknite sa ploce za kuhanje i
ostavite da se ohladi. Pomijesajte vrhnje i ekstrakt vanilije. S ukljuéenom lopaticom ulijte smjesu u posudu za
zamrzavanje. Zamrznite dok se ne postigne Zeljena konzistencija.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240V ~ 50Hz
Nazivna snaga: 12W

JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unatoC paznji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale Stete, molimo da uredaj posaljete natrag prodavacu. Dodatno uz zakonska prava kupac ima
pravo na ispunjenje jamstva sukladno sljedec¢im uvjetima jamstva:

Za ovaj uredaj dajemo dvogodisnje jamstvo, koje pocinje vrijediti od datuma kupnje. Ako je proizvod neispravan,
mozete ga vratiti izravno na mjesto kupnje.

Jamstvo ne pokriva kvarove nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i smetnje funkcija uslijed zahvata
i popravaka od strane trec¢ih osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporuceni od strane proizvodaca.
Jamstvo vrijedi samo uz predocenje racuna. Jamstvo ne pokriva posljedi¢ne Stete proizasle nepridrzavanjem
upute za koristenje. Jamstvo ne pokriva materijalne sStete ili ozljede uslijed pogresnog koristenja ili nepridrzavanja
sigurnosnih napomena. Osteéenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu kompletnog uredaja. U tom slucaju
kontaktirajte nasu sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike odvija se uvijek uz placanje. Jamstvo ne
pokriva oSteéenja potrosnih materijala ili dijelova, ¢iS¢enje, odrzavanje ili zamjenu spomenutih dijelova i stoga se
isti rjeSavaju uvijek uz plaéanje.
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EKOLOSKI PRIHVATLIJIVO ZBRINJAVANJE
Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG
Simbol na uredaju oznacava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad. Nekontroliranim
zbrinjavanjem otpada mozete narusiti ekolosku stabilnost i ljudsko zdravlje. Savjesno i odgovorno
B :zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za vise informacija o
zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu kod kojeg ste kupili uredaj. On
moze zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Instructiuni de utilizare - Romana

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

1.

N

9.

Deconectati aparatul de la sursa de curent electric
intotdeauna cand ramane nesupravegheat, precum si
inainte de montare, demontare sau curatare.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8
ani, atat timp cat sunt supravegheati sau instruiti cu privire
la utilizarea in siguranta a aparatului si cand inteleg
pericolele aferente.

Procesele de curatare si intretinere nu ar trebui preluate de
catre copiii sub 8 ani nesupravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor sub 8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale si mentale limitate, precum si de cele fara
experienta sau cunostinte atunci cand acestea sunt
supravegheate sau au primit indicatii cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si au inteles pericolele asociate cu
aceasta.

Acest aparat nu este o jucarie.

Pentru a evita orice pericol, un cablu deteriorat trebuie
inlocuit doar de catre producator, serviciul clienti al
acestuia sau de catre o persoana cu o calificare
asemanatoare.

Acest aparat este destinat uzului casnic sau in locatii
similare cum ar fi bucatariile destinate personalului din
magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; de catre
oaspetii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare; in
unitati de cazare cu demipensiune.

Tnainte de a schimba accesoriile sau de a atinge partile care
se misca in timpul functionarii, opriti aparatul si
deconectati-| de |la sursa de curent electric.

10. Avertisment: pericol de ranire in cazul utilizarii neadecvate.
11. Cititi toate instructiunile.
12. Nu scufundati in apa.
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13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Utilizarea de catre copii sau in prezenta acestora este
permisa doar sub supraveghere.

Nu mai utilizati aparatul daca a cazut pe jos sau a fost
deteriorat in vreun fel respectiv atunci cand stecarul este
deteriorat. Va rugam sa contactati un centru de service
autorizat.

Utilizarea de accesorii nerecomandate poate duce la leziuni
corporale.

A nu se folosi in aer liber.

Feriti cablul de suprafetele fierbinti si nu il |asati sa atarne,
deoarece ar putea fi tras de catre copii.

Nu asezati aparatul pe sau in apropiere de aragaze pe gaz
sau electrice fierbinti respectiv cuptoare fierbinti.

Folositi aparatul doar in scopul pentru care a fost conceput.
Nu este permisa punerea in functiune a aparatului cu
ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat cu telecomanda.

Asezati aparatul pe o suprafata dreapta, uscata si
termorezistenta.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

Evitati contactul cu partile componente aflate in miscare.
Pentru a reduce riscul de vatamare corporala sau de
deteriorare a aparatului, tineti mainile, parul, hainele,
spatulele si alte ustensile departe de aparat in timpul
functionarii.

Nu recongelati niciodata inghetata care s-a topit partial sau
complet.

Pentru a evita ranile cauzate de inghet, mainile trebuie sa
fie intotdeauna protejate atunci cand manipulati bolul, in
special atunci cand il scoateti din congelator pentru prima
data.

Va rugam sa cititi urmatoarea sectiune din acest manual de
utilizare, pentru a afla mai multe despre modul de curatare
si timpii de functionare.
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DESCRIERE 2—a " 4
Motor 4— /
Buton pornire/oprire 5—==
Orificiu de umplere
Sistem blocare capac
Capac 8

Arbore ﬁ/\
Paleta de amestecare

Sistem de blocare

W 0o NO U R WDNPRE

Recipient frigorific

TNAINTEA UTILIZARII

Tndepértati toate materialele de ambalare. Curdtati aparatul conform instructiunilor de la punctul ,Curatare si
intretinere”. Asigurati-va cd toate elementele sunt complet uscate. NU SCUFUNDATI ELEMENTUL CU MOTOR iN
APA.

CONGELAREA RECIPIENTULUI FRIGORIFIC

Cel mai important pas in prepararea deserturilor congelate este sa va asigurati ca recipientul frigorific este
inghetat corespunzator. Masina de inghetata este echipata cu un bol solid care trebuie sa fie complet inghetat.
Pentru cele mai bune rezultate, recipientul trebuie acoperit cu o punga de plastic si asezat in pozitie verticala in
partea din spate a congelatorului, unde temperatura este cea mai scizutd. infisurarea recipientului intr-o pung3
de plastic il protejeaza impotriva inghetului.

Tnainte de utilizare, recipientul frigorific trebuie pastrat in congelator la temperaturi sub - 18 ‘C timp de cel
putin 12 ore.

UTILIZAREA MASINII DE TNGHETATA

1. Se prepara amestecul pentru inghetata in functie de preferinte.

2. Scoateti recipientul frigorific din congelator si asezati-l pe o suprafata plata si stabila.
3. Atasati arborele, motorul si paleta de amestecare la capac.

4.




5. Conectati stecarul la sursa de curent electric si apésati intrerupatorul ON/OFF. Aparatul porenste in mod
obisnuit.

PENTRU A PREVENI INGHETAREA IMEDIATA A AMESTECULUI PE PERETII INTERIORI Al BOLULUI, APARATUL
TREBUIE PORNIT S$I PUS IN FUNCTIUNE INAINTE DE A ADAUGA INGREDIENTELE PENTRU INGHETATA SAU
SORBET.

6. Se toarnaincet amestecul preparat prin orificiul de umplere in recipientul frigorific.

Indicatie: Este foarte important ca recipientul frigorific sa fie folosit imediat dupa ce a fost scos din congelator,
deoarece va incepe sa se dezghete imediat ce a fost scos. Mai intai asigurati-va ca amestecul este gata si apoi
scoateti recipientul frigorific din congelator.

7. Lasati aparatul sa functioneze aproximativ 15 pana la 30 de minute sau pana cand amestectul a ajuns la
consistenta dorita. Apasati apoi din nou butonul ON/OFF pentru a opri aparatul.

Sensul de rotatie se schimb& atunci cAnd amestecul devine prea gros. in acest caz, inghetata este gata si
trebuie sa opriti imediat aparatul.

Indicatie: Nu opriti aparatul in timpul utilizarii, deoarece amestecul ar putea ingheta si atunci paleta de
amestecare nu va mai putea sa se roteasca.

8. Scoateti stecarul din priza si scoateti capacul si indepartati paleta de amestecare. Scoateti inghetata doar cu
ajutorul unor ustensile din cauciuc, plastic sau lemn. Lingurile din metal pot deteriora recipientul.

9. Pentru ca inghetata sa fie si mai tare, puteti pune imediat recipientul frigorific in congelator pentru o
perioada scurta de timp (nu mai mult de 30 de minute). Congelarea pentru o perioada mai lunga de timp
trebuie sa se faca intr-un recipient inchis ermetic.

Sfaturi:

1. Tntrucat volumul cantititii se mareste in timpul congeldrii, I3sati o distanta de cel putin 4 cm de la marginea
recipientului atunci cand 1l umpleti.

2. Pentru rezultate mai bune, raciti amestecul in congelator timp de 15-20 de minute inainte de a-l transforma
in Tnghetata.

3. Temperatura din camera trebuie sa fie sub 30 ‘C in timpul procesului de preparare, altfel este posibil ca
prepararea inghetatei sa nu aiba succes.

Scoateti cu grija recipientul frigorific din congelator, astfel incat sa nu va accidentati.

5. 1ncazul in care motorul se supraincilzeste in mod neasteptat, se declanseazi protectia la supraincilzire care
opreste motorul. Tn acest caz, opriti aparatul, scoateti stecrul din priz3 si |sati motorul s3 se raceasca.

Procesul de inghetare este impiedicat prin adaugarea de alcool.

7. Inghetata sau sorbetul cu ingrediente proaspete trebuie consumate in decurs de o saptdmana. Cea mai buni
inghetata este cea proaspata.

8. Inghetata sau sorbetul care contine oud proaspete sau partial fierte nu trebuie oferite copiilor mici, femeilor

insdrcinate, persoanelor in varsta sau persoanelor care nu se simt bine.

CURATARE SI INTRETINERE
Tnainte de curatare, opriti aparatul, deconectati-| de |a reteaua de curent electric si dezasamblati-I.

Recipientul frigorific, capacul, arborele si paleta de amestecare trebuie curatate cu apa calda si un detergent

delicat de vase, iar apoi uscate corespunzator. Doar paleta de amestecare se poate spala in masina de spalat vase.

Nu puneti niciodata recipientul frigorific in congelator cand este inca umed.

Nu folositi ustensile cu muchii ascutite, bureti de vase din inox sau agenti de curatare abrazivi.

Elementul in care este Tncorporat motorul poate fi sters cu o laveta umeda. Nu scufundati motorul in apa!

SFATURI UTILE
Unele retete cer ca amestecul s3 fie pre-gitit. In acest caz, preparati amestecul cu cel putin o zi inainte. Acest

lucru permite ca amestecul sa se raceasca complet si sa creasca in volum.

Cele mai multe retete de inghetata constau intr-o combinatie de frisca, lapte, oua si zahar. Puteti folosi orice fel
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de frisca doriti, dar trebuie sa retineti ca tipul de frisca va afecta gustul si consistenta. Cu cat procentul de grasime
este mai mare, cu atat inghetata este mai pufoasa si mai cremoasa.
La Tnceputul prepararii, amestecul de Tnghetata trebuie sa fie lichid. Nu utilizati amestecuri solide (de exemplu,
frisca batuta, lichide inghetate).
Nu lasati aparatul sa functioneze mai mult decat este necesar. Daca amestecul nu este solid dupa 40 de minute
sau daca incepe sa se dezghete din nou, opriti procesul.
Cauze posibile in cazul in care amestecul nu ingheata:

- recipientul frigorific nu este suficient de rece.

- amestecul este prea cald.

- modul de amestecare al ingredientelor nu a fost corect

ELIMINARE
Va rugam sa inlocuiti recipientul frigorific in timp util in cazul in care acesta se sparge si lichidul de racire se scurge.
Lichidul din recipientul frigorific nu contine substante otrdvitoare. De aceea, il puteti arunca impreuna cu gunoiul

menajer.

RETETE

inghetata de banane

Ingrediente:

banana mare si coapta 1

lapte degresat 2/3 céni
frisca Y cani
zahar 3,5 lingurite

Se zdrobesc bananele pana la omogenizare. Se adauga laptele, frisca si zaharul. Cu paleta de mixare pornita, se
toarna amestecul in recipientul frigorific. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.

Frozen Yogurt de zmeura

Ingrediente:

zmeura proaspata % cani
zahar 1/3 cani
jaurt proaspat % cani

Zdrobiti zmeura sau pasati-o. Daca este necesar, se strecoara fructele pentru a indeparta semintele si pentru a
face amestecul mai cremos. Adaugati zaharul si iaurtul si amestecati. Cu paleta de mixare pornita, se toarna
amestecul Tn recipientul frigorific. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.

Tnghetati de ciocolati/ment3

Ingrediente:

lapte degresat 2/3 cani

zahar 3,5 lingurite
frisca % cani
extract de menta cateva picaturi
fulgi de ciocolata 3,5 lingurite

Adaugati laptele si zaharul intr-un vas. Amestecati la foc mic pana ce zaharul s-a topit. Lasati apoi sa se
raceasca. Addugati apoi frisca si extractul de menta si amestecati. Cu paleta de mixare pornita, se toarna
amestecul in recipientul frigorific. De indata ce amestecul incepe sa inghete, introduceti fulgii de ciocolata prin
orificiul de umplere. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.
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Tnghetats de capsuni

Ingrediente:

capsuni proaspete 1 cana

zahar 1/3 céni

frisca 1/3 cani

suc de lamaie sucul unei jumatati de lamaie mica

Pasati capsunile pana la omogenizare si adaugati restul ingredientelor. Cu paleta de mixare pornita, se toarna
amestecul n recipientul frigorific. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.

Sorbet de lamaie

Ingrediente:

zahar 2/3 cani

apa 2/3 cani

suc de portocale sucul de la o jumatate de portocala medie
suc de [amaie % cani

albus 1/2 albus, dimensiune medie

Adaugati apa si zaharul intr-un vas. Amestecati la foc mic pana ce zaharul s-a topit. Lasati amestecul sa fiarba
timp de 1 minut. Luati apoi amestecul de pe foc si lasati-l sa se raceasca. Adaugati sucul de portocale si lamaie.
Bateti albusul pana ce acesta devine aproape tare. Se adauga apoi amestecul de lamaie. Cu paleta de mixare
pornitd, se toarna amestecul in recipientul frigorific. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.

inghetata de vanilie si budinca

Ingrediente:

galbenusuri 2

zahar 3,5 lingurite
lapte degresat 2/3 cani

frisca 2/3 cani
extract de vanilie cateva picaturi

Galbenusurile se adauga impreuna cu zaharul intr-un castron din sticla si se bat impreuna. Puneti laptele intr-o
oala si aduceti-l la punctul de fierbere. Se adauga apoi la amestecul cu galbenusurile de ou si se bat impreuna.
Se toarna amestecul Tnapoi Tn oala si se amestecd continuu pana cand amestecul se ingroasa si formeaza o
pelicula pe dosul lingurii. Nu-l 13sati sa fiarba, altfel amestecul se va separa din nou. Luati apoi amestecul de pe
foc si lasati-l sa se raceasca. Se adauga frisca si extractul de vanilie si se amesteca. Cu paleta de mixare pornit3,
se toarna amestecul in recipientul frigorific. Congelati pana ce ajungeti la consistenta dorita.

DATE TEHNICE
Tensiune nominala: 220-240V ~ 50Hz
Consum de putere: 12W

GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

nainte de livrare, aparatele noastre sunt supuse unui control riguros de calitate. Dac3, in ciuda tuturor masurilor
luate Tn timpul productiei sau al transportului apar daune, trimiteti aparatul Thapoi la comerciant. Pe langa
drepturile legale, cumparatorul are optiunea de a solicita garantia dupa criteriile urmatoare:

Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat incepand din ziua vanzarii. Daca aveti un produs defect,
puteti sa-l returnati direct la punctul de achizitionare.

Defectele care apar in urma utilizarii neadecvate a aparatului si defectiuni tehnice in urma reparatiilor efectuate
de persoane terte sau montarea unor piese care nu sunt originale nu sunt acoperite de aceasta garantie. Pastrati
intodeauna bonul, farar bon pierdeti dreptul la orice garantie. Prin nerespectarea instructiunilor de utilizare,
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garantia se pierde. Nu suntem raspunzatori pentru daune indirecte. Nu suntem raspunzatori pentru daune sau
rani Tn urma utilizarii incorecte sau pentru nerepectarea instructiunilor de sigruanta. Daunele la nivelul
accesoriilor nu fnseamna c& intregul aparat va fi nlocuit gratuit. In acest caz contactati serviciul clienti. Sticla
sparta sau componentele din plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor consumabile sau de uzura
precum si curatarea, intretinerea sau schimbul pieselor respective nu sunt acoperite de garantie si de aceea
contra cost.

Eliminare ecologica
Reciclare - Directiva UE 2012/19/UE
Acest simbol arata ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului inconjurator sau asupra sanatatii prin gestionarea necontrolata a deseurilor
va rugam sa aruncati aparatele in mod responsabil, pentru a incuraja reciclarea durabila a resurselor.
B Pentru returnarea aparatului dvs. folosit, utilizati centrele de returnare si colectare sau adresati-va
comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta se poate debarasa de aparat in mod ecologic.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Instrukcja obstugi — Polski

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.

N

10.

Zawsze odtgczaj urzagdzenie od zasilania, gdy pozostaje ono
bez nadzoru, a takze przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane odnosnie bezpiecznego obchodzenia sie z
urzgdzeniem i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny byc¢
przeprowadzane przez dzieci ponizej 8 roku zycia lub bez
nadzoru.

Urzadzenie i przewdd zasilajgcy przechowuj poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach (fizycznych, sensorycznych, umystowych) lub
bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane |lub zostaty poinstruowane odnosnie
bezpiecznego obchodzenia sie z urzadzeniem i zrozumiaty
ZWigzane z tym zagrozenia.

To urzadzenie nie jest zabawka.

Aby uniknac¢ zagrozen, uszkodzony kabel sieciowy moze by¢
wymieniany wyfgcznie przez producenta, jego serwis lub
osobe o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego lub
podobnego, np.: w kuchniach dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy; w gospodarstwach
rolnych; przez klientow w hotelach, motelach i innych
miejscach zakwaterowania; w obiektach z niepetnym
wyzywieniem.

Przed wymiang akcesoriéw lub dotknieciem czesci, ktore
poruszajg sie podczas uzytkowania, wytacz urzadzenie i
odtacz je od zrodta zasilania.

Ostrzezenie: Niewfasciwe uzycie moze spowodowacl
obrazenia.
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11.
12.
13.

14.

15.
16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

Przeczytaj wszystkie wskazéwki.

Nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie.

Uzywanie urzadzenia przez dzieci lub w ich poblizu
dozwolone jest wytgcznie pod nadzorem.

Zaprzestan uzywania urzadzenia, jezeli zostato ono
upuszczone lub w jakikolwiek sposdéb uszkodzone, a takze
gdy uszkodzona zostata wtyczka. Skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum obstugi klienta.

Niezalecane akcesoria mogg spowodowac obrazenia.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Uwazaj, aby przewdd zasilajagcy nie dotykat gorgcych
powierzchni oraz nie zwisat w miejscu, w ktorym mogtby
zostac¢ pociggniety przez dzieci.

Nie stawiaj urzadzenia na lub bezposrednio przy goracych
kuchenkach gazowych/elektrycznych albo rozgrzanych
piekarnikach.

Uzywaj urzadzenia  wytgcznie zgodnie z  jego
przeznaczeniem.

Urzadzenie nie moze by¢é wigczane za pomoca
zewnetrznego programatora czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Postaw urzgdzenie na rownym, suchym i odpornym na
wysokie temperatury podtozu.

Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
Unikaj kontaktu z ruchomymi czesSciami. Aby zmniejszyc
ryzyko obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia, podczas
pracy trzymaj rece, wiosy, ubrania, szpatutki i inne przybory
z dala od urzadzenia.

Nigdy nie zamrazaj ponownie lodow, ktére zostaty
czesSciowo lub catkowicie rozmrozone.

Aby unikng¢ obrazen spowodowanych mrozem, rece
powinny by¢ zawsze chronione podczas przenoszenia misy,
zwfaszcza podczas wyjmowania jej z zamrazarki po raz
pierwszy.

Przeczytaj ponizsze rozdziaty, aby dowiedzie¢ sie wiecej o

czyszczeniu i czasach pracy.
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Silnik 4—— /

System blokujacy

1.
2. Przycisk ON/OFF 5 X

. - 6
3. Otwor do napetniania
4. Blokada pokrywy 7
5. Pokrywa B

/—\

6. Wat
7. Mieszadto 9
8.
9.

Pojemnik chtodzacy

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Najpierw usun wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyczy$¢ urzadzenie tak jak opisano to w rozdziale
»CZYSZCZENIE | PIELEGNACIJA”. Upewnij sie, ze wszystkie elementy zostaty doktadnie wysuszone. NIE ZANURZA)
BLOKU SILNIKA W WODZIE.

ZAMRAZANIE POJEMNIKA CHLODZACEGO

Najwazniejszym krokiem przy robieniu mrozonych deserdw jest upewnienie sie, ze pojemnik chtodzacy jest
odpowiednio zamrozony. Maszynka do lodéw wyposazona jest w solidng mise, ktorg nalezy catkowicie zamrozic.
Aby uzyskac najlepsze wyniki, pojemnik nalezy zawinaé w plastikowa torbe i ustawic go pionowo z tytu zamrazarki,
gdzie temperatura jest najnizsza. Zawiniecie pojemnika w plastikowa torbe ochroni go przed mrozem.

Przed uzyciem pojemnik chtodzacy musi by¢ przechowywany w zamrazarce w temperaturze ponizej -18°C
przez co najmniej 12 godzin.

UZYTKOWANIE MASZYNKI DO LODOW
1. Mieszanineg, z ktérej chcesz zrobi¢ lody, przygotuj zgodnie ze swoim smakiem.
2. Wyjmij pojemnik chtodzacy z zamrazarki i umies¢ go na ptaskiej, twardej powierzchni.

3. Zamocuj mieszadto, silnik i topatke mieszajgcy na pokrywie.




5. Podtacz wtyczke sieciowa i nacisnij przycisk ON/OFF. Urzgdzenie zaczyna pracowac.

ABY ZAPOBIEC NATYCHMIASTOWEMU ZAMARZANIU MIESZANINY NA WEWNETRZNYCH SCIANKACH MISY,
URZADZENIE MUSI BYC WEACZONE | PRACOWAC PRZED DODANIEM SKEADNIKOW NA LODY LUB SORBET.

6. Powoli wlewaj przygotowang mieszanine do pojemnika chtodzacego przez otwdr do napetniania.
Wskazéwka: Bardzo wazne jest, aby pojemnik chtodzacy zostat uzyty natychmiast po wyjeciu go z zamrazarki,
poniewaz zaraz po wyjeciu zacznie sie rozmrazac. Najpierw upewnij sie, ze mieszanina jest gotowa, a
nastepnie wyjmij pojemnik chtodzacy z zamrazarki.

7. Urzadzenie powinno pracowac okoto 15-30 minut lub do momentu uzyskania pozgdanej konsystencji.
Naciénij ponownie przycisk ON/OFF, aby wytaczyé urzadzenie.

Kierunek obrotéw zmieni sie, jezeli mieszanina stanie sie zbyt gesta. W takim przypadku lody sg gotowe i
powiniene$ natychmiast wytgczy¢ urzadzenie.

Wskazéwka: Nie wytgczaj urzadzenia podczas uzytkowania, poniewaz mieszanina moze zamarzna¢ i
mieszadto nie bedzie mogto sie pdzniej obracad.

8. Wyciagnij wtyczke z gniazdka, a nastepnie zdejmij pokrywe i mieszadto. Lody wyjmuj z pojemnika wytgcznie
za pomocg przyboréw wykonanych z gumy, tworzywa sztucznego lub drewna. Metalowe tyzki mogag
uszkodzi¢ mise.

9. Aby lody staty sie jeszcze twardsze, mozesz od razu wstawié pojemnik chtodzacy na krdtki czas (nie dtuzej niz
30 minut) do zamrazarki. Zamrazanie na dtuzej powinno odbywac¢ sie w hermetycznym pojemniku.

Wskazowki:

1. Objetos¢ mieszaniny zwieksza sie podczas procesu zamrazania, dlatego po napetnieniu odstep miedzy
mieszaning i gorng krawedzig powinien wynosi¢ co najmniej 4 cm.

Aby uzyskad lepszy efekt, schtadzaj mieszanine w zamrazarce przez 15-20 minut, zanim zrobisz z niej lody.
Temperatura otoczenia w trakcie produkcji powinna wynosic¢ ponizej 30°C, w przeciwnym razie lody mogg
sie nie udac.

Uwazaj, aby nie odmrozi¢ sobie rgk podczas wyjmowania pojemnika chtodzacego z zamrazarki.

5. lJezeli silnik nieoczekiwanie sie przegrzeje, zadziata zabezpieczenie przed przegrzaniem i silnik zostanie
zatrzymany. W takim przypadku wytacz urzadzenie, wyciggnij wtyczke z gniazdka i pozostaw czes$¢ napedowa
do ostygniecia.

6. Dodanie alkoholu powoduje zatrzymanie procesu zamrazania.

7. Lody lub sorbety ze swiezych sktadnikdw powinny zostac spozyte w ciggu tygodnia. Lody smakujg najlepiej,
gdy sg Swieze.

8. Lodow lub sorbetéw zawierajgcych Swieze lub czeSciowo ugotowane jajko nie nalezy podawaé matym
dzieciom, kobietom w cigzy, osobom starszym ani osobom, ktdre Zle sie czuja.

CZYSZCZENIE | PIELEGNACIJA

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz urzadzenie i wyciggnij wtyczke z gniazdka.

Pojemnik chtodzacy, pokrywe, wat i mieszadto nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego srodka do
mycia naczyn, a nastepnie doktadnie wysuszyé. W zmywarce do naczyn mozna my¢ tylko topatke do mieszania.
Nigdy nie wktadaj pojemnika chtodzgcego do zamrazarki, gdy jest jeszcze mokry.

Nie uzywaj narzedzi z ostrymi krawedziami, Srodkéw do czyszczenia garnkéw ani Sciernych srodkow czyszczacych.
Blok silnika mozna przetrze¢ lekko wilgotng szmatka. Nigdy nie zanurzaj bloku silnika w wodzie!

PRZYDATNE WSKAZOWKI
W przypadku niektérych przepiséw mieszanina musi by¢é wstepnie ugotowana. Mieszanine przygotuj wtedy co
najmniej jeden dzien wczesniej. Dzieki temu mieszanina moze catkowicie ostygnac i nabrac¢ objetosci.
Wiekszos$¢ przepisdéw na lody wymaga potgczenia $Smietanki, mleka, jajek i cukru. Mozesz uzyé dowolnej
$mietanki, ale pamietaj, Ze jej rodzaj bedzie miat wptyw na smak i konsystencje. Im wyzsza zawartos$¢ ttuszczu,
tym bogatsze w smaku i bardziej kremowe bedg lody.
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Na poczatku mieszanina powinna by¢ ptynna. Nie uzywaj mieszanin statych (np. bitej Smietany, zamrozonych
ptynow).
Urzadzenie nie powinno pracowaé dtuzej niz jest to konieczne. Jezeli po 40 minutach mieszanina wciaz nie jest
stata lub zaczyna sie rozmraza¢, przerwij proces.
Jezeli mieszanina nie zamarza, przyczyny mogg by¢ nastepujace:

- Pojemnik nie byt wystarczajgco chtodny.

- Mieszanina byfa za ciepta.

- Sktadniki zostaty zmieszane w niewtasciwych proporcjach.

UTYLIZACJA

Wymien pojemnik chtodzgcy, jezeli peknie i wycieknie z niego ptyn chtodzacy.

Ptyn w pojemniku chtodzacym nie zawiera zadnych substancji toksycznych. Mozesz wyrzuci¢ go razem z
odpadami domowymi.

PRZEPISY

Lody bananowe

Sktadniki:

Duzy, dojrzaty banan 1

Chude mleko 2/3 filizanki
Smietanka % filizanki

Cukier 3,5 tyzki stotowej

Rozgnie¢ banana na gtadkg mase. Dodaj do niego mleko, sSmietanke i cukier. Wlej mieszanine do misy przy
wigczonej topatce do mieszania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

Mrozony jogurt malinowy

Sktadniki:

Swieze maliny % filizanki
Cukier 1/3 filizanki
Jogurt naturalny % filizanki

Rozgniec¢ lub rozetrzyj maliny. W razie potrzeby przetrzyj owoce przez sitko, aby usung¢ pestki i nadaé¢ masie
bardziej kremowa konsystencje. Dodaj cukier i jogurt naturalny, a nastepnie wymieszaj. Wlej mieszanine do misy
przy wtgczonej fopatce do mieszania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

Lody czekoladowo-mietowe

Sktadniki:

Chude mleko 2/3 filizanki
Cukier 3,5 tyzki stotowej
Smietanka % filizanki
Ekstrakt mietowy kilka kropelek
Widrki czekoladowe 3,5 tyzki stotowej

Mleko i cukier umiesci¢ w garnku. Mieszaj na matym ogniu, az cukier sie rozpusci. Nastepnie pozostaw mleko
do ostygniecia. Do ostudzonego mleka dodaj $mietanke i ekstrakt mietowy. Wlej mieszanine do misy przy
wtgczonej topatce do mieszania. Jak tylko mieszanina zacznie zamarza¢, dodaj widrki czekoladowe przez otwor
do napetniania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

Lody truskawkowe
Sktadniki:
Swieze truskawki 1 filizanka
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Cukier 1/3 filizanki
Smietanka 1/3 filizanki
Sok z cytryny Sok z 1/2 matej cytryny

Rozetrzyj truskawki na gtadkg mase i dodaj pozostate sktadniki. Wlej mieszanine do misy przy wigczonej topatce
do mieszania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

Sorbet cytrynowy

Sktadniki:

Cukier 2/3 filizanki

Woda 2/3 filizanki

Sok z pomaranczy Sok z 1/2 $redniej pomarariczy
Sok z cytryny % filizanki

Biatko 1/2 $redniego biatka

Cukier i wode umies¢ w garnku. Mieszaj na matym ogniu, az cukier sie rozpusci. DoprowadZ mieszanine do
wrzenia, a nastepnie gotuj przez 1 minute. Zdejmij z gorgcej ptyty i pozostaw do ostygniecia. Dodaj sok z
pomaranczy i cytryny. Ubijaj biatko, az bedzie prawie sztywne. Nastepnie wmieszaj mase cytrynowg. Wlej
mieszanine do misy przy wtgczonej topatce do mieszania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

Lody waniliowe na budyniu

Sktadniki:

Z6ttko 2

Cukier 3,5 tyzki stotowej
Chude mleko 2/3 filizanki
Smietanka 2/3 filizanki
Ekstrakt waniliowy kilka kropelek

Z6ttka i cukier umies$¢ w szklanej misce, a nastepnie je ubij. Powoli zagotuj mleko w garnku. Nastepnie dodaj je
do masy jajecznej i ubij wszystko razem. Wlej mase z powrotem do garnka i stale mieszaj, az mieszanina zgestnieje
i zacznie pokrywac tyzke cienkg warstwg. Catos¢ nie moze sie zagotowac, poniewaz mieszanina ponownie sie
rozdzieli. Zdejmij z gorgcej ptyty i pozostaw do ostygniecia. Wmieszaj $mietanke z ekstraktem waniliowym. Wlej
mieszanine do misy przy wtgczonej topatce do mieszania. Zamrazaj do uzyskania pozgdanej konsystencji.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V~ 50Hz
Moc: 12W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzgdzenia poddawane s3 rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepiséw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwréci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w wyniku
modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci. Nalezy
zachowad¢ dowdd zakupu, ktory jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
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spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoriow
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe s wymieniane za optatg. Uszkodzenia materiatow
eksploatacyjnych lub czesci podlegajacych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia wspomnianych
czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
I ponownego wykorzystywania zasobow materiatowych. Aby zwrécic¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawca. Sprzedawca moze przyjaé produkt w
celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Mode d’emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

1.

Toujours déconnecter |'appareil de I'alimentation si on le
laisse sans surveillance et avant montage, démontage ou
nettoyage.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans, a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a
l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils
comprennent bien les dangers encourus.

Le nettoyage et |'entretien de l'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés
d'au moins 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d'un
adulte.

Conserver |'appareil et son cable hors de portée des
enfants agés de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites
ou dont |'expérience ou les connaissances ne sont pas
suffisantes, a condition qu'ils bénéficient d'une surveillance
ou qu'ils aient recu des instructions quant a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et dans la mesure ou ils en
comprennent bien les dangers potentiels.

Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un
jouet.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et
analogue telles que: Les zones de cuisine du personnel de
magasins, bureaux et autres environnements de travail; Les
fermes; Les clients dans les hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel; Environnements de
type chambres d'hotes.
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10.
11.
12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.
23.

24.

Mettre I|'appareil a l'arrét et le déconnecter de
I'alimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

MISE EN GARDE: Risques de blessures en cas de mauvaise
utilisation.

Lisez toutes les instructions.

Ne pas plonger dans l'eau.

Utilisation par des enfants ou a proximité d’enfants
seulement sous supervision.

Ne plus utiliser I'appareil s’il est tombé ou endommagé de
n’importe quelle maniere ou le cordon d’alimentation est
endommagé. Veuillez contacter un service clientele
autoriseé.

L'utilisation d’accessoires non-autorisés peut causer des
blessures.

Ne pas utiliser a 'extérieur.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation toucher des
surfaces chaudes ou le pendre d’endroits ou des enfants
pourraient y tirer.

Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité immédiate de
cuisinieres chaudes au gaz ou électroniques ou dans des
fours chauffés.

N'utilisez 'appareil qu’a sa fin destinée.

U'appareil ne doit pas étre utilisé avec une minuterie
externe ou étre activé avec un systeme de télécommande
sépareé.

Placer I'lappareil sur une surface plane, seche et résistante
a la chaleur.

Ne laissez jamais |'appareil en marche sans surveillance.
Evitez le contact avec des pieces mobiles. Pour réduire le
danger de blessures ou dommages de |'appareil, tenez les
mains, cheveux, la spatule et les autres ustensiles a I'écart
de l'appareil pendant gu’il est en marche.

En aucun cas recongeler de la glace completement ou

partiellement décongelée.
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25. Pour éviter des blessures dues au gel, les mains devraient
toujours étre protégées pendant le maniement du bol,
surtout lorsque vous la sortez du congélateur pour Ia
premiere fois.

26. Veuillez lire les sections suivantes pour en savoir plus sur le
nettoyage et le fonctionnement de l'appareil.
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DESCRIPTION 22— _— L 3
1. Moteur 4— /

2. Bouton MARCHE/ARRET S—wa C

3. Ouverture de remplissage o
4. Verrouillage de couvercle 7—

5. Couvercle 8

6. Arbre ﬁ/\

7. Mélangeur -
8. Languette de verrouillage

9. Récipient de refroidissement

AVANT L'UTILISATION
Retirez d’abord tous les matériaux d’emballage. Nettoyez l'appareil comme décrit au chapitre « NETTOYAGE ET
ENTRETIEN ». Veillez a sécher soigneusement tous les éléments. NE PAS PLONGER LE BLOC MOTEUR DANS L'EAU:

CONGELATION DU RECIPIENT DE REFROIDISSEMENT

La plus importante étape pour la création de desserts congelés est de s’assurer que le récipient de
refroidissement est bien congelé. La machine a glace est équipée d’un bol ferme qui doit étre complétement
congelé. Pour obtenir le meilleur résultat, le récipient devrait étre enveloppé dans un sac en plastique et placé a
I'arriere de votre congélateur ol la température est le plus basse. Lenveloppement dans un sac en plastique
protege le récipient contre le gel.

Avant l'utilisation, le récipient de refroidissement doit étre mis au congélateur pendant au moins 12 heures a
une température de moins de -18 °C.

UTILISATION DE VOTRE MACHINE A GLACE
1. Préparez le mélange pour la glace selon votre go(t.
2. Sortez le récipient de refroidissement du congélateur et placez-le sur une surface plane et ferme.

3. Fixer I'arbre du mélangeur, le moteur et le mélangeur au couvercle.




Brancher la fiche et actionner I'interrupteur principal MARCHE/ARRET. L'appareil démarre normalement.
POUR QUE LE MELANGE NE GELE PAS IMMEDIATEMENT AUX PAROIS INTERIEURS DU RECIPIENT,
LUAPPAREIL DOIT ETRE ALLUME ET EN MARCHE AVANT DE VERSER LA CREME DE GLACE OU DE SORBET
DANS LE RECIPIENT.

Versez lentement le mélange préparé dans le récipient de refroidissement a travers l'ouverture de
remplissage.

Remarque : il est trés important d’utiliser le récipient de refroidissement immédiatement aprés de I'avoir
sorti du congélateur, car il commence a décongeler immédiatement. Assurez-vous d’abord que le mélange
est fini et sortez seulement aprées le récipient de refroidissement du congélateur.

Laissez fonctionner I'appareil pour 15 a 30 minutes ol jusqu’a ce que le mélange ait atteint la consistance
souhaitée. Appuyez de nouveau sur le bouton MARCHE/ARRET pour éteindre I'appareil.

La direction de rotation change quand le mélange devient trop épais. Dans ce cas, la glace est fini est vous
devriez éteindre immédiatement l'appareil.

Remarque : n’éteignez pas l'appareil pendant I'utilisation, le mélange pourrait geler et le bloquer le
mélangeur.

Retirez la fiche de la prise, puis enlevez le couvercle et le mélangeur. Sortez la glace uniquement avec des
ustensiles en caoutchouc, plastique ou bois. Des cuilleres en métal pourraient endommager le récipient.
Pour rendre la glace encore plus dure, vous pouvez mettre le récipient de refroidissement immédiatement
au congélateur pour une courte durée (maximal 30 minutes). La congélation pour une durée plus longue
devrait se faire dans un récipient fermé hermétiquement.

Conseils :

1.

Le volume du mélange augmente pendant le processus de congélation, versez donc le mélange seulement
jusqu’a 4 cm du bord supérieur du récipient.

Pour obtenir des meilleurs résultats, le mélange devrait étre refroidi pour 15 a 20 minutes avant de la
transformer en glace.

La température ambiante pendant le processus de préparation devrait étre inférieur a 30 °C, sinon la
préparation de glace pourrait échouer.

Veillez a ne pas subir des gelures quand vous sortez le récipient de refroidissement du congélateur.

Si, contre toute attente, le moteur surchauffe, la protection de surchauffe est déclenchée est le moteur est
arrété. Dans ce cas, éteignez I'appareil, retirez la fiche et laissez refroidir la partie d’entrainement.

Le processus de congélation est empéché par I'ajout d’alcool.

Les glaces et sorbets qui contiennent des ingrédients frais devraient étre consommeés dans l'espace d’une
semaine. La glace est meilleure quand elle est fraiche.

Les glaces ou sorbets qui contiennent des ceufs frais ou partiellement cuits ne devraient pas étre servis aux
petits enfants, des femmes enceintes, des personnes agées ou des personnes qui se sentent mal a l'aise.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Avant le nettoyage, éteignez toujours l'appareil, retirez la fiche et démontez I'appareil.

Le récipient de refroidissement, le couvercle, 'arbre et le mélangeur devraient étre nettoyés avec de I'eau chaude

et un détergent doux et puis bien séchés. Uniquement le mélangeur passe au lave-vaisselle.

Ne mettez jamais le récipient de refroidissement dans le congélateur quand il est encore mouillé.

N’utilisez pas d’ustensiles tranchants, éponges a récurer ou nettoyants abrasifs.

Le bloc moteur peut étre essuyé avec un chiffon légérement humide. Ne plonge pas le bloc moteur dans l'eau !

CONSEILS UTILES
Pour quelques recettes, le mélange doit étre précuit. Dans ce cas, préparez le mélange au moins un jour a

I'avance. Comme ¢a, le mélange peut refroidir completement et augmenter en volume.

La plupart des recettes de glaces consistent d’'un mélange de créme, lait, ceufs et sucre. Vous pouvez utiliser

-62 -



n‘importe quelle creme, mais notez que le type de créme influence le go(t et la consistance de la glace. Plus la
teneur en graisses est élevée, plus la glace est riche et crémeux.
Au début de la préparation, le mélange de glace devrait étre liquide. N'utilisez pas des mélanges solides (p.ex.
creme fouettée, liquides gelés).
Ne laissez pas l'appareil allumé plus longtemps que nécessaire. Si le mélange n’est pas encore solide apres
40 minutes ou commence de décongeler de nouveau, abandonnez le processus.
Des raisons possibles pour que le mélange ne gele pas :

- Le récipient de refroidissement n’est pas assez froid.

- Le mélange était trop chaud.

- Le rapport de mélange des ingrédients était incorrect.

ELIMINATION

Veuillez remplacer le récipient de refroidissement a temps quand il est cassé et il y a des fuites du liquide de
refroidissement.

Le liquide dans le récipient de refroidissement ne contient pas des substances nocives. Eliminez-la comme les
déchets ménagers normaux.

RECETTES
Glace a la banane
Ingrédients :

grande banane mdre 1

lait écrémé % tasse

creme % tasse

sucre 3,5 cuilléres a soupe

Ecraser la banane jusqu’a ce que vous obteniez une masse lisse. Mélanger avec le lait, la créme et le sucre.
Verser le mélange dans le récipient de refroidissement avec le mélangeur en marche. Congeler jusqu’a obtenir
la consistance souhaitée.

Yaourt glacé a la framboise
Ingrédients :

framboises fraiches % tasse
sucre % tasse
yaourt naturel % tasse

Ecraser les framboises ou les mettre en purée. En cas de besoin, filtrer les framboises pour enlever les pépins et
rendre la masse plus onctueuse. Ajouter le sucre et le yaourt naturel. Verser le mélange dans le récipient de
refroidissement avec le mélangeur en marche. Congeler jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Glace au chocolat/a la menthe
Ingrédients :

lait écrémé % tasse

sucre 3,5 cuilléres a soupe
creme % tasse

extrait de menthe quelques gouttes
copeaux de chocolat 3,5 cuilléres a soupe

Mettre le lait et le sucre dans un pot. Mélanger a chaleur basse jusqu’a ce que le sucre soit résolu. Ensuite

laisser refroidir. Mélanger la créme et I'extrait de menthe avec le lait refroidi. Verser le mélange dans le

récipient de refroidissement avec le mélangeur en marche. Dés que le mélange commence a geler, ajouter les

copeaux de chocolat a travers l'ouverture de remplissage. Congeler jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.
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Glace a la fraise
Ingrédients :

fraises fraiches 1 tasse
sucre 7 tasse
creme % tasse
jus de citron jus de % petit citron

Mettre en purée les fraises jusqu’a ce qu’elles aient une consistance lisse et ajouter les autres ingrédients. Verser
le mélange dans le récipient de refroidissement avec le mélangeur en marche. Congeler jusqu’a obtenir la
consistance souhaitée.

Sorbet au citron
Ingrédients :

sucre % tasse

eau % tasse

jus d’orange jus de % orange de taille moyenne
jus de citron % tasse

blanc d'ceuf ¥blanc d'ceuf, taille moyenne

Mettre le sucre et I'eau dans un pot. Mélanger a chaleur basse jusqu’a ce que le sucre soit résolu. Mettre le
mélange a bouillir et laisser bouillir pour une minute. Retirer de la plague de cuisson et laisser refroidir. Ajouter
le jus d’orange et de citron. Battre le blanc d'ceuf jusqu’a ce qu’il soit presque ferme. Ensuite, incorporer la masse
de citron. Verser le mélange dans le récipient de refroidissement avec le mélangeur en marche. Congeler jusqu’a
obtenir la consistance souhaitée.

Glace a la vanille sur pudding
Ingrédients :

jaune d’ceuf 2

sucre 3,5 cuilléres a soupe
lait écrémé % tasse

creme % tasse

extrait de vanille quelques gouttes

Mettre les jaunes d’ceuf et le sucre dans un bol en verre et battre ensemble. Mettre le lait lentement a ébullition
dans un pot. Ensuite I'ajouter a la masse d’ceuf et battre ensemble. Verser la masse de nouveau dans le pot et
mélanger sans cesse jusqu’a ce que la masse épaissie et forme un film sur le dos de la cuillere. Ne pas laisser
bouillir, sinon la masse se sépare de nouveau. Retirer de la plague de cuisson et laisser refroidir. Mélanger la
créme et I'extrait de vanille. Verser le mélange dans le récipient de refroidissement avec le mélangeur en marche.
Congeler jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tension de service: 220-240V ~ 50Hz
Puissance: 12W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour l'appareil acheté a partir de la date de vente. En cas de produit
défectueux, vous pouvez retourner directement au point de vente.
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Les défauts dus a une utilisation non conforme de l'appareil et les dommages dus a une intervention ou
réparation faite par une tierce personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas
couverts par cette garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune
sorte de garantie. Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie
caduque, Nous décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en
cas de dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions
de sécurité n‘ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommageés, cela ne signifie pas
que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des
piéces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des
pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites piéces ne sont pas
couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE 'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageéres. Pour limiter les
risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contrélé des déchets, recyclez ce
dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler votre produit,
B iisc; les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur du produit. Ce
dernier pourra vous aider a le recycler.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWw.moemax.com
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