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Bedienungsanleitung — Deutsch

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Produkt entschieden
haben. Diese HeilRluftfritteuse ist eine Kombination aus
Heillluftofen, Grill und Fritteuse. Wir wiinschen Ihnen viel
Freude mit dem Gerat.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Einsatz von elektrischen Geraten mussen grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen immer berucksichtigt werden:

Bitte lesen Sie alle Bedienungsanweisungen.

1.

w N

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von ihr Anweisungen erhielten, wie das Gerat sicher zu
benutzen ist und sie auf die Risiken aufmerksam gemacht
wurden.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Reinigungs- und InstandhaltungsmalBnahmen sollten nicht
von Kindern unter 8 Jahren und nicht ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel aulRerhalb des
Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller seinen Kundendienst oder durch einen
qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt oder fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalklichen von Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften.

Bei Beschadigungen, die aus einer Missachtung dieser
Bedienungsanleitung resultieren, erlischt umgehend die

Garantie. Der Hersteller/Importeur Ubernimmt keine
-2-



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

Haftung fur Schaden auf Grund von Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung, unvorsichtigem Gebrauch des
Gerats bzw. Gebrauch entgegen den in dieser Anleitung
gegebenen Anweisungen.

Dieses Produkt darf ausschlieRlich in Ubereinstimmung
mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten
betrieben werden.

Dieses Produkt ist ausschlieRlich fir den Gebrauch im
Innenbereich vorgesehen! Es darf im Aullenbereich nicht
eingesetzt werden.

Schutzen Sie dieses Gerat bitte vor Ubermalliger Schmutz-
bzw. Feuchtigkeitseinwirkung.

Jeder Einsatz des Gerats, der nicht den hier beschriebenen
Vorgehensweisen entspricht, birgt Gefahren, wie
beispielsweise Kurzschliisse, Brande o. a. Jegliche
Veranderungen an diesem Gerat sind unzuladssig und das
Gehause darf nicht geoffnet werden, da das Gerat sonst
die Anforderungen seiner Schutzklasse nicht mehr erfillt.
Niemals den Netzstecker mit nassen Handen ein- bzw.
ausstecken!

Niemals den Netzstecker an der Zuleitung aus der
Steckdose ziehen! Ziehen Sie grundsatzlich nur direkt am
Stecker!

Wahrend der Einrichtung/Reinigung des Gerdts bitte
darauf achten, dass die Netzzuleitung nicht gequetscht
bzw. beschadigt wird.

Trennen Sie das Gerat in folgenden Situationen immer von
der Netzversorgung und lassen Sie es auf
Raumtemperatur abklihlen: Bevor Sie das Gerat
wegraumen; Vor der Reinigung bzw. Wartung; Nach dem
Gebrauch; Falls das Gerat fir langere Zeit nicht benutzt
wird.

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht feuchten Tuch.
Wechseln Sie eine beschadigte Netzzuleitung niemals
selber aus. Nehmen Sie in einem solchen Fall bzw. bei
Fehlfunktionen des Gerats bitte Kontakt zu einer
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18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

autorisierten Elektrofachkraft bzw. einem entsprechenden
Kundendienst auf. Die erforderlichen Uberpriifungs-,
Reparatur- bzw. Einstellarbeiten konnen nur hier
vorgenommen werden, da Spezialwerkzeuge bendtigt
werden.

Stellen Sie sicher, dass die Netzzuleitung nicht mit Teilen
in Berihrung kommt, die sich stark erhitzen.

Wenn Sie der Ansicht sind, dass das Gerat nicht mehr
gefahrlos betrieben werden kann, sorgen Sie bitte dafur,
dass es von der Netzspannung getrennt und nicht weiter
verwendet wird. Der sichere Betrieb des Gerats ist nicht
mehr gewahrleistet, falls: Das Gerat bzw. die
Netzzuleitung in irgendeiner Weise beschadigt ist; Das
Gerat keine Funktion mehr hat; Das Gerat Uber langere
Zeit unter ungunstigen Bedingungen gelagert wurde; Das
Gerat stark transportbeschadigt ist.

Tauchen Sie den Netzstecker bzw. das Gerat niemals in
Wasser bzw. sonstige Flissigkeiten ein!

Stellen Sie die Gerat niemals unmittelbar in Ecken und
unter brennbare Materialien wie beispielsweise Vorhange,
Regale etc.

Lassen Sie das Gerat niemals beim Betrieb unbeaufsichtigt.
Das Gerat darf nicht mit Hilfe einer externen Zeitschaltuhr
oder eines separaten Systems mit Fernbedienung
eingeschaltet werden.

Dieses Gerat wurde nicht fir den gewerblichen Gebrauch
entworfen.

& Vorsicht — heisse oberflache.

WARNUNG! Bitte berthren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

In Bezug auf die Anweisungen zur Reinigung der
Oberfldchen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
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27.

28.

kommen entnehmen Sie bitte dem Abschnitt "Reinigung
und Instandhaltung" dieser Bedienungsanleitung.

Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heiBe Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dassdas Zimmer komplett
geschlossen und gut beliiftet werden kann.
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BESCHREIBUNG

Bratrost
Frittierkorbgriff
Frittierkorb
Luftaustritts6ffnung

Lufteintrittséffnung
Temperaturregler
Temperaturanzeige
Betriebsanzeige
Timerknopf

Rk wn R
000N

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieRlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “Reinigung und Instandhaltung”). Reinigen Sie
das Gerat innen und auflen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine
Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Gerét vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsrickstande zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Bellftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfiiRen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des
Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile Oberflache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich iber
die korrekte Position und ein vollstandiges SchlieBen. Anderenfalls kann das Gerat nicht betrieben werden.
Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierkorb nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er
sehr heiB wird. Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an.

5. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewinschte, fiir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie an dem Zeitschaltuhr-Regler, um die passende Garzeit zu wahlen. Das Gerat ist eingeschaltet
und Aufheiz- sowie Betriebsanzeige leuchten.

8. Wahrend des Heilluft-Garprozesses geht die Aufheiz-Anzeige an und aus. Dadurch wird angezeigt, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.

9. Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie kénnen das Gerat ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

10. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerét. Prifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls
nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach zuriick in das Gerat und verlangern Sie die Garzeit mithilfe des
Timers um einige Minuten.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heil3. Je nach Zutaten in der Schale kann heiRRer
Dampf austreten.



11.

Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren (iberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein tberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemise), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 600 Gramm.

2. Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen missen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Sie konnen die Fritteuse auch fir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die Temperatur
zum Aufwdrmen von Speisen fir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere miirbe Speisen backen méchten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieBlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und tGber dem Gerat.

5. Eine mit Ol befiillte Ol-Auffangschale stellt eine Brandgefahr dar!

6. Berihren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lduft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heifer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hinden und Gesicht einen
sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind
die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

Lebensmittel Min. — Max. | Zeit (Min.) | Temperatur | Anmerkungen

Menge(gr.) (°C)
E&Z:e gefrorene Pommes 300-750 12-16 200 Gegebenenfalls umdrehen
Dicke gefrorene Pommes
frites 300-750 12-20 200 Gegebenenfalls umdrehen
Selbstgema.chte 300-750 18-22 180 1/2 EL Ol dazugeben, schiitteln
Kartoffelchips
Beefsteak 100-600 8-12 180 Gegebenenfalls umdrehen
Hahnchenkoteletts 100-500 10-14 180 Gegebenenfalls umdrehen
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Hamburger 100-600 7-14 180 Gegebenenfalls umdrehen
Wirstchen im Schlafrock 100-800 13-15 200 Gegebenenfalls umdrehen
Hahnchenschenkel 100-700 18-22 180 Gegebenenfalls umdrehen
Hlihnerbrust 100-700 10-15 180 Gegebenenfalls umdrehen
Frihlingsrollen 100-800 8-10 200 Gegebenenfalls umdrehen
Gemiuse 100-800 10 180

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Lassen Sie das Gerat fur ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaRig von innen und aullen.

2. Sdubern Sie die AulRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem

weichen, sauberen Tuch trocken.

w

Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

4. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heiBem Wasser mit Geschirrsplilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

5. Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbiirste.

Hinweis: Frittierkorb und Bratrost sind spiilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Maogliche Ursache Losung
Das Gerat funktioniert | Das Gerat ist nicht am Strom | Den Netzstecker an eine geerdete

nicht.

angeschlossen.

Wand-Steckdose anschlieBen.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht

eingestellt.

Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf
die erforderliche Zubereitungszeit ein,
um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel ist fur
den Einsatz zu groR.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger frittiert.

Die Temperatur ist zu gering.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Zutaten sind
ungleichmaBig frittiert.

Verschiedene Arten von Speisen
missen eventuell nach der Halfte der
Garzeit geschittelt werden.

Schitteln Sie die Speisen nach der
Halfte der Garzeit.

Der Einsatz kann nicht

ordnungsgemaB in das
Gehduse eingesetzt
werden.

Es sind zu viele Lebensmittel im
Einsatz.

Geben Sie weniger Lebensmittel in den
Einsatz.

Aus dem Gerat steigt
weiBer Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fetthaltiger Speisen
tropft Ol bzw. Fett in den Frittierkorb.
Das Fett erzeugt weillen Rauch und der
Frittierkorb kann sich erhitzen. Das
beeintrachtigt weder das Kochergebnis
noch wird das Gerat beschadigt.

Es befinden sich noch Fettreste von
der letzten Benutzung im Frittierkorb.

Reinigen Sie den Frittierkorb nach
jeder Benutzung griindlich.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz

Leistung: 1400W




UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabféllen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
fordern. Nutzen Sie zur Rickgabe lhres Altgerats bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com



Instruction manual — English

Thank you for purchasing this product. This 3-in-1 air fryer
works as an oven, grill and fryer. We hope you enjoy using it.

IMPORTANT SAFEGUARD INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed:

Read all instructions.

1.

w N

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; bed and breakfast type environments.

In case of damage, caused through not paying attention to
this instruction manual, the warranty expires at once. The
manufacturer/importer does not accept any liability for
damage caused as a result of ignorance of the user
manual, careless usage or the usage against the
instructions in this manual.

This product can only be used according to its rated
information printed on the rating label.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

This product is for indoor use only! It is not suitable for
outdoor use.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt
and humidity.

Any other way of operating the product, except the
described one, will lead to dangers such as short circuit,
fire or else. It is not allowed to modify this product in any
way and the housing has not to be opened, otherwise the
product will not be any longer in compliance with its
safety class.

Never connect or disconnect the plug with wet hands.
Never unplug the plug by pulling the power supply cord.
Always pull the plug itself.

During installation/cleaning, please pay attention that the
power supply cord will not be squeezed or damaged.
Always disconnect the appliance from the mains and allow
the product to cool down to room temperature: before
storing away the appliance; before cleaning or
maintenance; after use; if you are not going to use it for a
long period of time.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Never replace a damaged power supply cord by yourself.
In such case, or in case of malfunction, contact an
authorized electrician/service centre for examination,
repair or adjustment because special tools are required.
Make sure that the power supply cord does not come into
contact with any parts, which generate excessive heat.

If you assume that the operating of the product without
danger is not any longer possible please make sure that
the product will be disconnected and not used any longer.
The safe operating of this product is not any longer
possible, if: the product or the power supply cord is
damaged in any way; the product does not work any
longer; after a longer storage under unfavourable
conditions; after heavy damage through transportation.
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20.
21.
22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

Never immerse the plug or the appliance in water or other
liquid.

Never place the appliance directly into corners and under
flammable materials such as curtains, cupboards etc.
Never leave the appliance unattended during use.

The machine should not be operated by means of an
external timer-switch or by means of a separate system
with remote control.

This appliance is not designed for commercial use.

& Caution, hot surface.

WARNING!! Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.

Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.

If you use products with non-stick surfaces, please make
sure no birds are in the same room and that the room can
be completely closed off and well-ventilated.

-12 -
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PARTS DESCRIPTION
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1. Airinlet 6. Frying grill

2. Temperature control knob 7. Basket handle
3. Heating light 8. Basket

4. Power light 9. Airoutlet

5. Timer knob

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain for later reference. Only plug this appliance into an earthed
socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See “cleaning and
maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the electrical parts
remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.
Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone feet attached. They will help to stabilize the frying grill in the
basket during cooking.

USE

PWNPE

10.

11.

12.

Place the appliance on a dry, stable surface.

Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

Place the ingredients into the basket. Slide the basket into the appliance. Make sure they are placed
correctly and closed completely. Otherwise the appliance will not work. Caution: Do not touch the basket
during use or after use in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the handle.

Connect the power plug to a suitable outlet.

Set the temperature control knob to the required temperature setting, which is suitable for what you are
frying. Consult the temperature table.

Turn the timer knob to choose the appropriate frying time. The appliance is switched on and both of the
power and heating lights illuminate.

During the hot air frying process, the heating light comes on and goes out from time to time. This indicates
that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

When the cooking is finished, you will hear the timer bell rings. You can also switch off the appliance
manually by turning the timer knob to “0”.

Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance steam may escape from the pan.

To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one.,

To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.
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FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 600 grams.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 minutes without any ingredients inside.

3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up
to 10 minutes.

5. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

7. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the oil catch pan with oil may cause a fire hazard!

6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,

which means the food is overcooked or the appliance broke down.

FRYING TABLE
This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on
the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be

followed.

Food Min-max Time (mins) | Temp (°C) | Notes
Amount (g)

Thin frozen chips 300-750 12-16 200 Turn if needed
Thick frozen chips 300-750 12-20 200 Turn if needed
Home-made potato chips 300-750 18-22 180 Add 1/2 tbsp of oil, shake
Beefsteak 100-600 8-12 180 Turn if needed
Chicken chops 100-500 10-14 180 Turn if needed
Hamburger 100-600 7-14 180 Turn if needed
Sausage rolls 100-800 13-15 200 Turn if needed
Chicken drumstick 100-700 18-22 180 Turn if needed
Chicken breast 100-700 10-15 180 Turn if needed
Spring roll 100-800 8-10 200 Turn if needed
Vegetable 100-800 10 180

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

w

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
appliance on all the inside and outside regularly.

Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.
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5. Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning

brush to remove any food residues.
Note: The basket and frying grill are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does
not work.

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients are
not fried
completely.

The amount of the food in
the basket is over.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the requied
temperature.

The ingredients are
fried unevenly.

Different types of food may
need to be shaken halfway.

Shake food halfway.

Basket cannot be
slided into the
housing properly.

Too much food in the basket.

Put less amount of food in the basket.

White smoke comes
out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients, oil will leak into
the basket. The oil preoduces white smoke and the
basket may heat up. This does not affect the
cooking result or hurt the appliance.

The basket still contains
grease residues from
previous use.

Clean the basket properly after each use.

TECHNICAL DATA

Operating voltage: 220-240V~ 50-60Hz

Power: 1400W

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

Recycling — European Directive 2012/19/EU

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,

recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
N i, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com

-15-



Navodila za uporabo - Slovenscina

Zahvaljujemo se vam, da ste se odloCili za nakup nasega
izdelka. Ta cvrtnik na vroéi zrak je kombinacija pecice na
vrodi zrak, Zara in cvrtnika. Zelimo vam obilo veselja pri
uporabi naprave.

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Pri uporabi elektricnih naprav vedno upostevajte osnovne
varnostne predpise.

Preberite celotna navodila.

1.

w N

Otroci, starejsi od osmih let, in osebe z omejenimi
telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali brez
potrebnih izkuSenj in/ali znanja lahko uporabljajo to
napravo, ce so pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost, ali jim je ta oseba dala napotke za varno
uporabo naprave ter so bili opozorjeni na nevarnosti.

Ta naprava ni igraca.

Naprave ne smejo Cistiti in vzdrzevati otroci, mlajSi od
osmih let. Pri tem je potreben nadzor.

Napravo in njen prikljucni kabel shranjujte izven dosega
otrok, mlajsih od osmih let.

Ce je kabel pogkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegov pooblascen serviser ali usposobljen tehnik, da se
preprecijo nevarnosti.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v
podobne namene, kot na primer v kuhinjah za zaposlene v
podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah,
za goste v hotelih, motelih in drugih vrstah prenocisc.

Pri poskodbah, ki nastanejo kot posledica neupostevanja
teh navodil za uporabo, takoj preneha veljati garancija.
Proizvajalec/uvoznik ne prevzema odgovornosti za Skodo,
do katere pride zaradi neupostevanja navodil za uporabo,
neustrezne uporabe naprave oziroma uporabe, ki ni v
skladu s temi navodili za uporabo.

Ta izdelek je dovoljeno prikljuciti izkljucno na elektricno
omrezje, ki se ujema s podatki, navedenimi na tipski tablici.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Ta izdelek je primeren samo za uporabo v notranjih
prostorih! Ne smete ga uporabljati na prostem.

Napravo zascCitite pred prekomerno umazanijo oziroma
vlago.

Vsaka uporaba naprave, ki ni v skladu s tukaj opisanimi
navodili, lahko privede do nevarnosti, kot na primer do
kratkega stika, pozara ipd. Naprave ne smete spreminjati v
nobenem pogledu ali odpreti ohiSja, saj naprava sicer ne
izpolnjuje veC zahtev svojega zascitnega razreda.

Vtica nikoli ne priklopite ali izklopite z mokrimi rokami!
Vtica nikoli ne povlecite iz vticnice za kabel! Vedno vlecite
samo neposredno za vtic!

Prosimo, bodite pozorni, da se med
namestitvijo/CiS€enjem naprave kabel ne stisne oziroma
poskoduje.

V naslednjih primerih napravo vedno izklopite iz
elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi na sobno
temperaturo: preden napravo pospravite; pred cCiSCenjem
oziroma vzdrzevanjem; po uporabi; ¢e naprave dlje Casa
ne uporabljate.

Napravo ocistite z rahlo vlazno krpo.

Poskodovanega kabla nikoli ne menjajte sami. V taksnem
primeru ali v primeru okvare naprave se obrnite na
pooblasCenega elektricarja oziroma na ustreznega
serviserja. Napravo vam lahko pregledajo, popravijo
oziroma nastavijo samo tu, saj je potrebno posebno
orodje.

Poskrbite, da kabel in prikljuCni deli ne pridejo v stik z deli,
ki se mocno segrejejo.

Ce menite, da uporaba naprave ni ve¢ varna, poskrbite, da
bo naprava izklopljena iz elektricnega omrezja in da se ne
bo veC uporabljala. Uporaba naprave ni vecC varna, Ce sta
naprava ali kabel kakor koli poskodovana, ¢e naprava ne
deluje; Ce je bila naprava dalj casa shranjena pod
neprimernimi pogoji; Ce je naprava zaradi transporta
mocno poskodovana.
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20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Vti¢a oziroma naprave nikoli ne potopite v vodo ali v druge
tekocCine!

Naprave nikoli ne postavite neposredno v kot in pod
vnetljive materiale, kot so na primer zavese, regali itd.
DelujoCe naprave nikoli ne pustite brez nadzora.

Naprave ni dovoljeno vklopiti s pomocjo zunanje stikalne
ure ali loCenega sistema z daljinskim upravljanjem.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

& Pozor, vroCa povrsina.

OPOZORILO! Prosimo, da se med uporabo ne doticete
povrSine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko je naprava
vklopljena.

Glede navodil za CiS€enje povrsin, ki pridejo v stik z Zivili ali
oljem, si preberite poglavje "Ciééenje in vzdrievanje" v teh
navodilih.

|z prezraCevalne odprtine na zadnji strani naprave izhaja
vrocC zrak. Zagotovite zadostno oddaljenost od materialov,
ki so obcutljivi na toploto (npr. steklo).

Ce uporabljate izdelke s premazom proti prijemaniju,
zagotovite, da v prostoru niso ptici in da je prostor zaprt in
se ga da dobro prezraciti.
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Odprtina za vstop zraka

Gumb za nastavitev temperature
Prikaz temperature

Prikaz delovanja

Gumb ¢asomera

ReSetka

Rocaj kosare za cvrtje
Kosara za cvrtje
Odprtina za odvod zraka

00 No

PRED UPORABO

Pred uporabo naprave najprej preberite celotna navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo uporabo.
Napravo prikljuéite samo v primerno ozemljeno vti¢nico. Pred prvo uporabo odstranite celotno embalazo.
Ocistite kosaro za cvrtje in redetko. (Glejte »Cis¢enje in vzdrievanje«). Zunanjo in notranjo stran naprave
odistite z mehko krpo. Pazite, da elektri¢ni deli ostanejo suhi. Ta naprava ogreje Zivila v celoti. Pri ve¢inoma
zivil ni potrebno dodati olja.

Pred prvo uporabo naj aparat deluje priblizno 10 minut, da odstranite ostanke proizvodnje. Zagotovite dobro
prezracevanje. Ob prvem vklopu lahko aparat oddaja dim in znacilen vonj. To je normalno in bo kmalu izginilo.
Opozorilo: Pri uporabi reSetke morajo biti silikonska uSesca pritrjena, saj stabilizirajo reSetko med procesom
pecenja v kosari za cvrtje.

UPORABA

1. Napravo postavite na suho, stabilno povrsino.

2.  Med uporabo postane naprava vroca; ne postavite je v neposredno bliZino drugih predmetov.

3. Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Postavite reSetko v kosaro za cvrtje.

4. V vstavek dajte sestavine. Vstavite koSaro za cvrtje v napravo: Prepricajte se, da je pravilno vstavljena in da
lahko zaprete posodo. V nasprotnem primeru naprava ne bo delovala. Pozor: med delovanjem in nekaj
Casa po uporabi se ne dotikajte koSare za cvrtje, ker je zelo vroca. KoSaro za cvrtje primite samo za rocaj.

5.  Vtic prikljucite v ustrezno elektri¢no vti¢nico.

6. Regulator temperature nastavite na temperaturo primerno vasim Zivilom. Upostevajte temperaturno
tabelo.

7. Zavrtite regulator casomera, da dobite ¢as primeren za obdelavo. Naprava je vklopljena, prikaz segrevanja
in prikaz delovanja svetita.

8. Med procesom obdelave z vrocim zrakom se prikaz segrevanja priZiga in ugasa. To pomeni, da se grelni
element vklaplja in izklaplja in tako konstantno ohranja nastavljeno temperaturo.

9. Casomer zazvoni, takoj ko je postopek kon¢an. Napravo lahko prav tako roéno izkljucite tako, da postavite
regulator casomera na ,,0“.

10. Ko jemljete ko$aro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Preverite, ali so jedi gotove. Ce niso, potem
preprosto ponovno vstavite kosaro za cvrtje v napravo in podaljsajte ¢as obdelave za nekaj dodatnih minut
s pomocjo casomera.

Nasvet: koSara za cvrtje in jedi so po cvrtju vroce. Odvisno od Zivila v posodi lahko pride do izstopanja
vrocCe pare.

11. Jedi, ki vsebujejo mascobe, kot so npr. govedina, kokosSje meso in druge vrste mesa, pri kateri se odvecna

mascoba med procesom pecenja zbira na dnu ko3are za cvrtje, vzemite ven posamicno s kles¢ami.
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Ce Zelite vzeti ven jedi, pri katerih se med procesom pelenja na dnu ko3are za cvrtje ne zbira odveéna
mascoba (npr. ocvrti krompiréek, zelenjava), potem vzemite koSaro za cvrtje iz naprave in dajte jedi
direktno na kroznik.

12. Po konéanem postopku je naprava takoj uporabna za naslednjo porcijo.

Nasveti za cvrtje

1. Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavih krompirckov je 600 gramov.

2. Podaljsajte pripravo za 3 minute, ¢e je naprava mrzla, ali vnaprej ogrejte prazno napravo za priblizno 4
minute.

3. Dolocene jedi je potrebno pretresti na polovici pecenja. Za pretresanje ali obracanje jedi potegnite koSaro
za cvrtje iz naprave s pomocjo rocaja in jih pretresite ali obrnite s pomocjo vilic (ali klesc). Vstavite kosaro
za cvrtje nazaj v napravo.

4. Posodo za cvrtje lahko uporabite tudi za pogrevanje zZivila. Za pogrevanje Zivil nastavite temperaturo za 10
minut na 150 °C.

5. Panirana Zivila bodo bolj hrustljava, ¢e jih poSkropite z malo rastlinskega olja.

6. V napravo postavite pekac ali model za narastek, ¢e Zelite speci kolac, pito ali drug izdelek iz krhkega testa.

7. V napravi ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

POZOR:

1. OhiSja ne potopite v vodo in ne drzite pod tekoco vodo.

2. Preprecite, da bi prisla tekocina v napravo, saj bi tako lahko prislo do elektriénega udara ali kratkega stika.

3. Zivila dajte izklju¢no v vstavek in preprecite, da bi Zivila pri$la v stik z grelnimi elementi.

4. Odprtine za izpust in vstop zraka med delovanjem naprave ne smejo biti pokrite. Okoli in nad napravo naj
bo vsaj 10 cm prostora.

5. Zoljem napolnjena posoda za prestrezanje olja predstavlja nevarnost poZara!

6. Ne dotikajte se notranje strani naprave, Ce je le-ta v delovanju.

7. Bodite pozorni na vroc€ zrak in vroco paro, ko jemljete vstavek iz naprave.

8. Med delovanjem izstopa vroca para iz odprtine za izstop zraka. Roke in obraz imejte na varni razdalji od
odprtine za izstop zraka in pare.

9. Ce prihaja iz naprave temen dim, takoj izklopite napravo in potegnite vti¢ z vti¢nice. To pomeni, da so se
Zivila zazgala ali da je prislo do napake pri delovanju.

TABELA CVRTIJA

V tej tabeli so navedene koli¢ine Zivil, potrebna temperatura in &as cvrtja. Ce se navodila na embalaZi

dolocenega izdelka razlikujejo od vrednosti v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalazi izdelka.

Zivila Min. — maks. | Cas (min.) | Temperatura | Opombe
kolicina (g) (°C)
Tanek zamrznjen ocvrtl 300-750 12-16 200 Po potrebi obrnite
krompircek
Debel zamrznjen ocvrti 300-750 12-20 200 Po potrebi obrnite

krompircek

Doma narejen krompirjev

300-750 18-22 180 Dodajte 1/2 jedilne Zlice olja,

Cips pretresite
Goveji zrezek 100-600 8-12 180 Po potrebi obrnite
Piscandji kotleti 100-500 10-14 180 Po potrebi obrnite
Hamburger 100-600 7-14 180 Po potrebi obrnite
Hrenovka v testu 100-800 13-15 200 Po potrebi obrnite
Piscancje stegno 100-700 18-22 180 Po potrebi obrnite
Piscancje prsi 100-700 10-15 180 Po potrebi obrnite
Spomladanski zvitki 100-800 8-10 200 Po potrebi obrnite
Zelenjava 100-800 10 180

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Naprava mora se ohlajati pribl. 30 minut, preden se je lahko dotaknete ali jo ocistite. Napravo redno Cistite

od znotraj in od zunaj.
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2. Odistite zunanjo in notranjo stran naprave z vlazno krpo in jo nato z mehko, Cisto krpo obrisite do suhega.

Ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev ali gobic.

4. Kosaro za cvrtje vzemite ven, da se bo lahko naprava hitreje ohladila. Pomijte koSaro za cvrtje in reSetko v
vroCi vodi z detergentom za pomivanje in z gobico, ki ni groba. Pred uporabo ju temeljito posusite.

5. Odstranite morebitne ostanke hrane z grelnega elementa v ohisju (vidijo se, ko vzamete ven kosaro za
cvrtje) s krtaco za Cis€enje.

Opomba: koSara za cvrtje in reSetka sta primerni za pomivalni stroj.

w

ODPRAVLIANIJE TEZAV
Tezava Mozen vzrok Odpravljanje
Naprava ne deluje. Naprava ni priklju¢ena na elektriko. | Vti¢ prikljucite v ozemljeno vti¢nico.
Casomer ni nastavljen. Naprava se vkljuci, ko nastavite regulator
¢asomera na €as potreben za kuhanje.
Sestavine so Se surove. | Koli¢ina sestavin je prevelika. V vstavek dajte manjse koli¢ine zivil. Manjse
koli¢ine se cvrejo bolj enakomerno.
Temperatura je prenizka. Gumb za nastavitev temperature nastavite
na primerno temperaturo.
Sestavine so Dolocene vrste jedi je potrebno Pretresite jedi po polovici pecenja.
neenakomerno ocvrte. | pretresti na polovici pecenja.
Vstavka ni mozno V nastavku je prevec Zivil. V vstavek dajte manj sestavin.
primerno vstaviti v
ohisje.
Iz naprave prihaja bel Pripravljate mastna zivila. Pri cvrtju jedi, ki vsebujejo mascobo, kaplja
dim. olje oziroma mascoba v kosaro za cvrtje.
Mascoba oddaja bel dim in koSara za cvrtje
se lahko segreje. To ne vpliva na rezultat
kuhanja in tudi naprava se zaradi tega ne
poskoduje.
V kosari za cvrtje se nahajajo Kosaro za cvrtje temeljito ocistite po vsaki
ostanki mascobe od zadnje uporabi.
uporabe.

TEHNICNI PODATKI
Nazivna napetost: 220-240V ~ 50-60Hz
Mo¢: 1400W

OKOLUJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE
Recikliranje — Evropska direktiva 2012/19/EU
Ta simbol oznaduje, da tega izdelka ni dovoljeno odlozZiti med druge gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili morebitno Skodo na okolju ali ¢loveskem zdravju zaradi nenadzorovanega zbiranja
odpadkov, reciklirajte odgovorno, da promovirate trajnostno ponovno uporabo materialov. Za
I racilo rabljene naprave, prosimo, uporabite centre za zbiranja ali kontaktirajte prodajalca, kjer ste
izdelek kupili. Oni bodo poskrbeli za okolju prijazno in varno reciklazo izdelka.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWw.moemax.com
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Hasznalati utmutaté - Magyar

Kbszonjuk szépen, hogy termékink megvasarlasa mellett
dontott. Ez a forrdlevegls sutdé kommbinalhatd légkeveresés
sutokent, grillként és frit6zként. Reméljuk élvezni fogja a
készulék hasznalatat.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos készlilékek hasznalatakor, az alapvetd biztonsagi
el6irasokat mindig figyelembe kell venni:

Kérjlik olvassa el a hasznalati utasitast.

1.

w N

A készuléket 8 éven aluli gyermekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességli személyek vagy
tapasztalat ill. tudas hianyaban nem hasznalhatjak , ha
biztonsagukért felel6s személy felligyel rajuk vagy
utasitast nem kaptak arra vonatkozodlag, hogy hogyan kell
hasznalni a készuléket.

Ez a készulék nem jaték.

Tisztitasi és karbantartasi mdlveleteket 8 éven aluli
gyermekek nem végezhetnek feltigyelet nélkul.

Tartsa tavol a készuléket és a tapkabelt 8 éven aluli
gyermekektdl.

Ha a halozati kabel megsérilt, a tovabbi veszélyek
elkertlése érdekében azt a gyartd, a hivatalos szerviz
munkatarsa, vagy egy képzett szakember cserélheti ki.

Ez a készuléek haztartasban torténdé vagy hasonld
felhasznalasra javasolt, mint példaul: Gzletek konyhajaban,
irodakban es mas munkahelyi kornyezetben,
gazdasagokban, vendégek hasznalatdara szallodakban,
panziokban és egyéb szallashelyeken, félpanzids
szallashelyeken.

Karok, melyek a hasznalati utasitas figyelmen kivdl
hagyasabdl erednek a garancia azonnali elvesztésével jar.
A gyartd / importér nem vallal felel6sséget az utasitasok
be nem tartasa kovetkeztében, gondatlan hasznalat
esetén illetve a hasznadlati utasitasok ellentétes
alkalmzasabdl karokeért.
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Ezt a terméket kizardlag a tipustablan megadott adatok
alapjan szabad tzembe helyezni.

A terméket kizardlag bels6é hasznalatra tervezték. Kultéri
hasznalatra nem alkalmazhaté.

Ovja a késziiléket a szennyez8désektdl és a nedvességtél.
Minden olyan felhasznalas, amely nem felel meg az itt
leirtaknak kockazatokat foglal magaban, mint példaul a
rovidzarlat, tliz o. A. Barmely mdédositas a késziilék nem
megengedett, és a haz nem lehet megnyitni, mert a
készilék egyébként kovetelményeinek védelem igy nincs
tobb teljestlnek.

Soha en érintse meg nedves kézzel a haldzati kabelt vagy
csatlakozot!

A haldzati kabelt mindig a fejénél fogva huzza ki a haldzati
csatlakozobal.

A készuléek muikodése kozben vagy tisztitas ideje alatt
ugyeljen arra hogy a vezeték ne séruljon.

A kovetkezd helyzetekben mindig huzza ki az eszkdzt az
elektromos halozatral és hagyja lehdlni
szobahdmérsékletre: Miel6tt a készuléket elteszi, tisztitas
el6tt, hasznalat utan, ha hosszabb ideig tzemen kivil van.
A készlléket enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg.

A sérult haldzati kabelt ne sajat maga cserélje ki, bizza
mindig szakemberre! A készilék hibas m(ikodése esetén
mindig forduljon szakemberhez illetve az illetékes
vevOszolgalathoz. A szikséges ellen6rzési, javitasi és
beallitasi munkdalatokat mindig a szakember altal
veégeztessuk mert specialis szerszamokra van szikség.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati kabel ne érintkezzen
a feltuletekkel mivel er6sen felmelegszik.

Ha ugy gondolja, hogy a késziiléket mar nem lehet
biztonsagosan mdkodtetni, kérjuk, hogy teljesen
aramtalanitsa és ne hasznadlja. a biztonsagos mikodtetés
mar nem lehetséges ha: a készulék vagy a haldzati
csatlakozdékabel sérilt meg, a készilék nem mikodik, az
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21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

eszkozt hosszu ideig kevezbtlen korilmények kozott
taroltak, szallitas kozben er6sen megsériilt.

Soha ne meritse a készliléket vagy a haldzati vezetéket
vizbe vagy mas folyadékba!

Kérem soha ne helyezze ezen készuléket sarokba vagy
gyulékony anyagok kozelébe pl. fliggdonydk, polc.stb.
Hasznalat kozben ne hagyja felligyelet nélkul a készuléket.
A késziléket nem lehet bekapcsolni egy kulsé id6zitbvel
vagy kulon taviranyitds rendszerrel.

A készlilék nem alkalmas ipari hasznalatra.

& Vigyazat, forro fellilet.

FIGYELMEZTETES: Kérjiik hasznalat kdzben ne érintse meg
a geép feliletéet. Midkodés kozben a gép feliletének
hémérséklete magas lehet.

Az élelmiszerrel és olajjal érintkez6 fellletek tisztitasaval
kapcsolatban olvassa el a kézikényv "TISZTITAS ES
KARBANTARTAS" c. fejezetét.

A meleg levegd a készilék hatoldalan talalhaté
szell6z8rdcson at tdvozik. Ugyeljen arra, hogy a hére
érzékeny anyagok — mint példaul az tveg — megfelel6
tavolsagra legyenek.

Ha terméket tapadasmentes anyaggal hasznalja,
gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek madarak
ugyanabban a szobaban van, és hogy a szoba teljesen zart,
jol szell6z6.
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1. Leveg6 bemeneti nyilas 6. sutéracs

2. Hofokszabalyozo 7. Sut6kosar ful

3.  HO6mérséklet kijelzés: 8. SutGkosar

4. Mlikodésjelz6 9. Levegd kimentei nyilas
5. 1d6zit6 gomb

HASZNALAT ELOTT

A hasznalat el6tt el6szor olvassa végig a hasznalati utasitas, és tartsa meg Gket késGbbiekben is. Foldelt haldzati
csatlakozdba helyezze a késziilék haldzati kabelét. Elsé haszndlat el6tt tavolitsa el a csomagolast. Tisztitsa meg
a sUt6 kosarat és a rdcsot. (lasd "Tisztitds és karbantartas"). A késziilék kilsé fellletét egy nedves ronggyal
tisztitsa le. Ugyeljen arra hogy az elektromos részes szdrazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az
élelmiszert ezért az olaj hozzaaddsa nem sziikséges.

Az elsé hasznalat el6tt korulbellil 10 percig mikodtesse a késziiléket, hogy a gyartdsbdl adédd maradvanyok
elégjenek. Gondoskodjon megfelel§ szell6zésrdl. A késziilék az elsé bekapcsolaskor némi flistot és jellegzetes
szagot bocsathat ki. Ez normal jelenség és hamar megsz(inik.

Figyelem: Mindig Ugy hasznalja a rdcsot, hogy a szilikonrészek pontosan illeszkedjenek egymashoz. A siit6
kosarban stabilizaljak a racsot f6zés kdzben.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket egy szaraz, stabil feliletre.

2. Akésziilék hasznalat sordn felmelegszik ezért tegye megfeleld tavolsagra mas targyaktol.

3. Huzza ki a siit6 kosarat a készllékbél a sités kosarfogantyujanak segitségével. Helyezze a siit6racsot a
frit6zkosardaba.

4. Tegye a hozzavaldkat a Tartalyba. Csusztassa a siité kosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla hogy a
helyes allasban vannak és jél zarddik. Kilonben a késziilék nem fog belize Figyelem: Ne érintse meg a siit6
kosarat m(kodés kozben, vagy roviddel a miikddést kovetGen, mert nagyon forrd. Csak fogantyuval fogja
meg a siit6 kosarat.

5. Csatlakoztassa a késziléket a Haldzathoz.

6. Allitsa a hSmérsékletet a ételek elkészitéséhez megfelels hSmérsékletre. Vegye figyelembe a
hémérséklettablazatot.

7. Forgassa el az id6zit6 gombjat a megfelel6 f6zési id6 kivalasztasahoz. Ha késziilék be van kapcsolva és
forré Gzemijelzd fény vilagit.

8. A forrélevegls f6zési folyamat alatt a melegit6 jelzé be- és kikapcsol. A fiit6elem ki be fog kapcsolni azért
hogy a beallitott hémérskletet szinten tartsa.

9. Azid6kapcsold hangjelzést ad ki ha az étel elkésziilt. Kézi vezérléssel is ki lehet kapcsolni a késziléket ha az
id6kapcsolét a"0"-ra allitja.

10. Huzza ki a stit6 kosarat a késziilékbdl a stités kosarfogantyujaval. Ellenérizze le, hogy az étel készen van-e.
Ha nem, egyszer(en tolja vissza a sut6kosarat a késziilékbe, és néhany percig hosszabbitsa meg a sutési
id6t az idGzitSvel.

Figyelem: A siit6racs, siitkosar és a frit6z siités utdn forrd. Az talcabdl forré gbéz csaphat ki.

11. Zsiros ételeket esetén, példaul marhahus, csirke, egyéb olyan husok, amelyek zsiros felhalmozédasa van a

stésékosar alsé részében felhalmozddhat. Ha kihilt a frit6z kérjik évatdsan tisztitsa meg.
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Annak érdekében, hogy a siités kozben ne hasznaljunk tulzott zsirt vagy olajat a stités kosar aljan (pl. silt
krumpli, zoldségek készitése esetén), vegye ki a slit6kosarat a késziilékbdl, és helyezze az ételt kozvetlendl
a a sttélemezre.

12. Az els6 adag elkésziilte utan a készililék maris kasznalhatd egy ujabb adag elkészitéséhez.

SUTESI TIPPEK

1. aropogds siltkrumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 600gramm.

2. Azelkészitési id6t 3 percig novelje, ha a késziilék hideg, vagy kb. 4 percig melegitse fel az Ures késziiléket.

3. Egyes ételeket a f6zési id6 felénél meg kell razni. Az étel megrazdsa vagy megforditdsa érdekében huzza ki
a slt6 kosarat a fogantyuvala készilékbél, és razza meg, vagy forditsa le egy villaval (vagy fogdval). Ezutdn
csuUsztassa vissza a sUt6kosarat a késziilékbe.

4. A fritézt az Gjramelegitett hozzavaldkhoz is hasznalhatja. Allitsa a héfokot 10 percre 150 C-ra.

5. Arantott ételek kevésbé finomabbak, ha valamilyen névényi olajjal permetezik.

6. Ha sitni akar egy stiteményt, egy quiche-t, vagy mas egydb ételeket, tegylk bele a késziilékbe stit6riicsot.

7. Ne készitsen rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszokat a készilékben.

FIGYELEM

1. Ne meritse a késziiléket vizbe és ne 6blitse le folyd vizben.

Kerilje a késziilék vizzel vald érintkezését mert aramiités és rovidzarlat keletkezhet.
Ugy tegye az ételt a betétbe hogy azok ne érintkezzenek a fiitdszallal.
A Levegl ki-és bemenetét m(ikodés kozben tilos gatolni! Hagyjon a késziilék koril kb. 10cm szabad

Pwn

teriletet.

O N WU

kiaramlik.

9. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a haldzati csatlakozébdl ha sotét flistot észlel kidramolni. Azt

Egy olajjal teli tartaly tlzveszélyes!
Ne érintse meg a a belsé felét ha m(ikodés alatt van.
Legyen el6vigyazatos ha kiemeli a betétet a késziilékbSl mert
a forré g6z és levegd hirtelen kidramolhat. Tartsa megfelel6 tavolsagra az arcat és a kezét ha a g6z

jelenti hogy az étel megégett vagy hibas mikodés lépett fel.

SUTO-TABLAZAT

A tablazatban az ételek sziikséges sutési hémérséklete és sitési ideje taldlhatd. Ha a csomagolason lévé
utasitasok eltérnek a tdblazatban szereplG utasitasoktdl akkor a csomagolason allékat kell figyelembe venni.

Elelmiszer Min-Max. Id6(perc) | Homérséklet | Megjegyzés

mennyiség (°C)

(gr)
Z&tﬁ:‘uyn:?)iyaszmtt 300-750 12-16 200 Forditsa &t, ha sziikséges
Zjlstfji:fgl‘l’ asztott 300-750 12-20 200 Forditsa &t, ha sziikséges
Hazi burgonya 300-750 18-22 180 Adj‘unk hOZZé 1/2 evékandl

olajat, razzuk fel

marhaslt 100-600 8-12 180 Forditsa at, ha szlikséges
Csirkehus 100-500 10-14 180 Forditsa at, ha szlikséges
Hamburger 100-600 7-14 180 Forditsa at, ha szlikséges
Virsli bundaban 100-800 13-15 200 Forditsa at, ha szlikséges
Csikrehus 100-700 18-22 180 Forditsa at, ha szlikséges
Csirkemell 100-700 10-15 180 Forditsa at, ha szlikséges
Tavaszi rolad 100-800 8-10 200 Forditsa at, ha szlikséges
Z6ldség 100-800 10 180

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Hagyja a készuléket 30 percig kihdlni, mielStt hozzaér vagy tisztitja. Rendszeresen tisztitsa a készliléket

kivul beldl.
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2. Tisztitsa meg a késziilék kiils6 és belsd felét egy nedves ronggyal majd torolje szarazra egy puha szaraz
ronggyal.

3. Ne haszndljon suroldszert vagy szivacsot!

4. Tavolitsa el a slit6kosarat, hogy a késziilék gyorsabban letudjon hiilni. Mossa el meg a siit6 kosarat és a
st6t forrd vizben mosogatdszerrel és ne surolé szivaccsal. Szaritsuk meg alaposan a hasznalat el6tt.

5. Tavolitsa el a maradékokat a hazban lévé flt6elemrdl (lathatd a siité kosar eltavolitasa utan)

tisztitdszivaccsal.

Figyelem: A s(ités kosar és racs mosogatogépben is moshatd.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A késziilék nem mikodik.

A késziilék nem csatlakozik a
halézathoz.

Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt
fali aljzathoz.

Az id6zit6 nincs beallitva.

Allitsa be a kivant f6zési id6t hogy a
készllék magatdl kikapcsoljon.

Az Osszetevok nem fottek
meg.

Az élelmiszer mennyisége tul nagy a
betét kapacitasahoz képest.

Adjunk hozza kisebb mennyiség(
OsszetevGket a betétbe. Kisebb
mennyiség azonos id6 alatt stil meg.

A hémérséklet tal alacsony.

Forditsa a termosztatot a kivant
hémeérsékletre.

Az 6sszetevok
egyenetleniil siilnek.

Bizonyos ételek esetén a siitési idé

felénél ki kell venni és meg kell razni.

Az ételt a f6zési id6 felénél razzuk fel.

A betétet nem lett a

Tul sok élelmiszer van a betétben.

Adjon kevesebb élémiszert a betétbe.

késziilék hazaba rendesen

betéve.
A késziilékbdl fehér fiist Készitse el az olajos 6sszeteviket. A zsiros ételek készitése esetén Olja
aramlik ki. vagy zsir csopoghet a fritézkosarba. A

zsir fehér flstot eredményez, és a siité
kosar felmelegszik. Ez nem befolyasolja
a sUtést és a készliléket sem karositja.
Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a stt6 kosarat.

A slit6kosarban az utolsé
hasznalatbdl még zsirmaradvanyok
maradhatnak

MUSZAKI ADATOK
Névleges feszlltség: 220-240V ~ 50-60Hz
Teljesitményfelvétel: 1400W

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS

Ujrahasznositas — 2012/19/EU eurdpai parlamenti és tandacsi irdnyelv

Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU teriletén beliil ezt a terméket nem szabad a tobbi haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A szabdlytalan hulladékkezelés kornyezetre és emberi egészségre
gyakorolt veszélyes hatasainak csokkentése érdekében felel6sségteljes modon végezze el a termék
artalmatlanitasat, ezzel is hozzajarulva az anyagi eréforrasok fenntarthaté uUjrafelhaszndlasahoz. Az
elhasznalt termék visszaszolgdltatasa soran, kérjik, hogy a bevett visszavételi és begydijtési
csatornakat vegye igénybe, vagy vegye fel a kapcsolatot az lzlettel, ahol a terméket vasarolta. A termék
kérnyezetbarat Gjrahasznositasardl 6k gondoskodnak.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Navod na pouzitie - Slovensky

Dakujeme, Ze ste si vybrali na$ vyrobok. Tato teplovzdugna
fritéza je kombinaciou konvencnej rdry, grilu a fritézy.
Prajeme Vam vela zabavy pri pouzivani nového pristroja.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouZivani elektrickych spotrebicov, musite vidy brat do
uvahy zakladné bezpecnostné opatrenia:

Precitajte si prosim vsetky pokyny na obsluhu.

1.

w N

Tento pristroj m6zu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, alebo bez skisenosti a / alebo
vedomosti za predpokladu, Zze su pod dozorom alebo boli
inStruované osobou zodpovednou za ich bezpecnost, ako
pristroj bezpecne pouzivat a uvedomili si rizikd s tym
spojené.

Tento spotrebic nie je hracka.

Cistenie a Udribu nemd?u vykonavat deti ktoré maju
menej ako 8 rokov a bez dozoru dospelej osoby.
Uchovavajte pristroj a kdabel mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokowv.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit servisné
stredisko vyrobcu alebo kvalifikovany technik, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je urceny na pouzitie v domacnosti alebo
na podobné pouzitie, napriklad: v kuchyniach personalu
obchodnych domov, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach, na farmach, pre zakaznikov v hoteloch,
moteloch a inych ubytovacich zariadeniach.

Na poskodenie, ktoré vzniklo doésledku nedodrziavania
tychto pokynov na poufZitie, zanikd platnost vasej zaruky.
Vyrobca/dovozca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody
vzniknuté v dosledku nedodrzania pokynov, neopatrnym
zaobchadzanim s pristrojom alebo pouzivanim v rozpore s
pokynmi uvedenymi v tomto navode.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Tento vyrobok je moiné prevadzkovat iba v sulade s
udajmi na typovom Stitku.

Tento vyrobok je urceny iba na vnutorné pouzitie! Nesmie
sa pouZivat vo vonkajSom prostredi.

Chrante tento pristroj pred nadmernym znecistenim a
vlihkostou.

Akékolvek pouzitie pristroja, ktoré nie je v sulade s
postupmi napisanymi v pokynoch, moze byt nebezpecné,
ako napr. skrat, poziar alebo iné. Akékolvek uUpravy na
tomto pristoji su nepripustné a kryt nesmiete otvarat,
pretoze pristroj by nesplnal poziadavky svojej triedy
bezpecnosti.

Nikdy nezapdjajte alebo neodpojujte sietovu zdastréku
mokrymi rukami!

Privodnu Snuru nevytahujte zo zasuvky tahanim za kabel!
Napajaci kabel odpojte uchopenim za zastrcku!

Pri nastaveni/Cisteni pristroja sa uistite, ¢i kdbel nie je
zaseknuty, alebo Ci nie je poskodeny.

V nasledujucich situaciach vzdy odpojte zariadenie z
elektrickej siete a nechajte ho pri izbovej teplote
vychladnut: pred odlozenim pristroja, pred Cistenim alebo
udrzbou, po pouziti alebo v pripade, ze pristroj dlhsiu
dobu nepouzivate.

Pristroj Cistite mierne navlhcenou handrickou.

Nikdy nemente poskodeny napadjaci kabel sami. V pripade
poruchy pristroja sa obratte na kvalifikovaného elektrikara
alebo zodpovedajuci zakaznicky servis. Iba v servise mozu
byt vykonané opravy, nastavovacie prace, pretoze je k
tomu potrebné Specialne naradie.

Uistite sa, Ci napajaci kabel nie je v kontakte s dielmi, ktoré
su velmi horuce.

Ak si myslite, ze pristroj nie je mozné dalej bezpecCne
prevadzkovat, postarajte sa o to aby bol pristroj odpojeny
z elektrickej siete a dalej sa nepouzival. Bezpecna
prevadzka pristroja nie je zarucena, ak: bol pristroj alebo
napajaci kabel akymkolvek sp6sobom poskodeny, pristroj
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

nefunguje, pristroj bol dlhu dobu skladovany za
nepriaznivych podmienok, pristroj bol pri preprave tazko
poskodeny.

Nikdy neponarajte zasuvku alebo pristroj do vody alebo
inych tekutin!

Pristroj nikdy neumiestiujte priamo do rohov a pod
horlavé materialy, ako su zaclony, police atd.

Nikdy nenechavajte spotrebic pocas prevadzky bez dozoru.
Spotrebi¢ nesmie byt zapnuty pomocou externého
CasovaCa alebo samostatného systému na dialkové
ovladanie.

Tento spotrebic nie je urcenym na komercné pouzitie.

& Pozor, horuci povrch.

UPOZORNENIE! Nedotykajte sa prosim pocas pouzivania
povrchu. Teplota pristupnych povrchov moéze byt velmi
vysokad, ked' je pristroj v prevadzke.

Pokyny na Cistenie povrchov, ktoré prichadzaju do
kontaktu s jedlom alebo olejom, najdete v &asti "Cistenie a
udrzba" tejto prirucky.

Horuci vzduch vychadza z vetracieho otvoru na zadnej
strane spotrebica. Udrzujte dostatocnu vzdialenost od
materialov, ako je sklo, ktoré su citlivé na teplo.

Ak pouzivate produkty s neprilnavou vrstvou, uistite sa, ze
su v rovnakej miestnosti Ziadny vtaci a Ci je miestnost
uplne uzavreta a dobre vetrana.
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Rost

Rukovét kosa na vyprazanie
Fritovaci kos

Otvor na vystup vzduchu

Otvor na vstup vzduchu
Regulator teploty
Ukazovatel teploty
Indikator prevadzky
Ovladac ¢asovaca

N

PRED POUZITIM

Pred pouzitim si najskér precitajte vSetky pokyny a uschovajte ich pre budlce poutZitie. Pripojte tento pristroj
len k uzemnenej elektrickej zasuvke. Pred prvym pouzitim odstrante obalovy material. Vycistite fritovaci koSik a
rost. (pozri "Cistenie a Udrzba"). Pristroj Cistite zvnutra aj zvonku makkou handrickou. Davajte pozor, aby
elektrické sudiastky zostali suché. Tento pristroj zahrieva potraviny Gplne a pre viésinu zloZiek mdzZe byt
upustené od pridavania oleja.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ pouzivajte priblizne 10 minut, aby sa spalili zvysky z vyroby. Zaistite dobré
vetranie. Pri prvom zapnuti moze pristroj vydavat urcity dym a charakteristicky zapach. Je to normalne a
¢oskoro to prestane.

Upozornenie: Gril na vypraZanie pouZivajte vidy s pripevnenymi silikonovymi nozickami. Stabilizuju rost pocas
varenia vo fritovacom kosi.

POUZITIE

1.

2.
3.
4

o

10.

11.

12.

Spotrebi¢ poloZzte na suchy a stabilny povrch.

Spotrebic sa po€as pouZivania zahrieva; Preto ho nenechavajte v bezprostrednej blizkosti inych predmetov.
Vyberte fritovaci ks zo spotrebica za rukovat. VloZzte rost do kosika na vyprazanie.

VloZte ingrediencie do kosika. VloZte kosSik do spotrebica. Uistite sa, €i je v spravnej polohe a Uplne
zasunuty. V opa¢nom pripade nie je mozné pristroj prevadzkovat. Upozornenie: Nedotykajte sa kosika na
vyprazanie pocas prevadzky alebo kratko po prevadzke, pretoZe je velmi horuci. Kosik chytajte len za
rukovat.

Zapojte napajaci kabel do zodpovedajlcej zasuvky.

Nastavte termostat na pozadovanu teplotu, vhodnu pre Vas pokrm. VSimnite si tabulku teplot.

Otdcanim ovladaca casovaca nastavte pozadovany cas fritovania. Spotrebi¢ je zapnuty, kontrolky
nahrievania a prevadzky sa rozsvietia.

Pocas procesu fritovania sa kontrolka nahrievania zapina a vypina. To znamen4, Ze vyhrevné teleso sa
zapina a vypina pre udrzanie nastavenej konstantnej teploty.

Casovac zazvoni, akonahle bude priprava dokonéena. Pristroj mozete prepinat aj ru¢ne otocenim gombika
¢asovaca na "0".

Vyberte fritovaci kosSik zo spotrebi¢a uchopenim za rukovat. Skontrolujte ¢i je jedlo uvarené. Ak nie,
jednoducho vlozte kosik spat do spotrebica a predizte ¢as pecenia o niekolko minit pomocou ¢asovada.
Upozornenie: Kosik a jedlo su po fritovani hortce. V zavislosti na prisadach v miske méze unikat horlca
para.

Mastné jedld, ako napr. hovddzie maso, kuracie maso, a iné druhy masa, ktorych nadbytocny tuk sa pocas
procesu varenia hromadi na dne kosika na pecenie, vyberajte z fritézy jednotlivo kliestami.

Ak chcete vyberat jedlo, ktoré pocéas varenia nehromadi prebytoény tuk na dne kosika (napr. hranolky,
zelenina), vytiahnite kosik zo spotrebica a polozte jedlo priamo na tanier.

Po skonceni varenia, je pristroj okamzite pripraveny na pripravu dalSich potravin a porcii.
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TIPY NA FRITOVANIE

1. Optimalne mnoZstvo na chrumkavé hranoléeky je 600 gramov.

2. Predite ¢as pripravy o 3 minuty, ked je spotrebi¢ studeny, alebo nechajte prazdny spotrebi¢ asi 4 minuty
nahriat.

3. Niektoré potraviny sa musia v polovici ¢asu varenia pretrepat. Ked chcete pokrmy pretrepat alebo obratit,
vyberte kosik na smaZenie za rukovat von zo spotrebica a jedlo pretrepte alebo otocte vidlickou (alebo
kliestami). Potom vlozte kosik spat do spotrebica.

4. Fritézu mbzZete pouZit aj na ohrievanie potravin. Nastavte teplotu na ohriatie jedla na dobu 10 minut pri
teplote 150°C.

5. Pecené jedlo bude krehkejsie ak ho postriekate malym mnozstvom rastlinného oleja.

6. Ak chcete piect kolac, quiche alebo iné mikké jedl3, viozte do spotrebi¢a formu na pecenie alebo zapekaciu
misu.

7. Nedavajte do spotrebica extrémne mastné potraviny, napriklad klobdasky.

POZOR:

1. Neponarajte spotrebic¢ do vody a neoplachujte ho pod tecucou vodou.

2. Zabrante prieniku kvapalin do pristroja, aby nedoslo k Urazu elektrickym prddom alebo skratu.

3. Prisady vkladajte vyhradne do nadoby, a vyhnite sa tomu, aby sa prisady dostali do kontaktu s vyhrevnym
telesom.

4. Pocas prevadzky zariadenia nesmie byt zakryty privod a vystup vzduchu. Nechajte okolo pristroja a nad
pristrojom najmenej 10 cm volného miesta.

5. Naplnend miska na zachytavanie oleja predstavuje nebezpecenstvo poziaru!

6. Nedotykajte sa vnutornej strany pristroja, ked' je v prevadzke.

7. Pozor na horucu paru a horuci vzduch, ked odstranite nddobu z pristroja.

8. Pocas prevadzky vychadza hordca para von z vystupu vzduchu. UdrZujte ruky a tvar v bezpecnej
vzdialenosti od vystupu vzduchu a pary.

9. Vypnite okamzZite pristroj a odpojte zastrcku pristroja zo zasuvky, ak vidite, tmavy dym vychadzajuci zo

zariadenia. To znamena, Ze jedlo je spalené alebo spotrebic¢ nefunguje.

TABULKA- FRITOVANIE
Tato tabulka zobrazuje mnoZstvo potravin, poZadovanu teplotu a cas varenia. Ak su pokyny na obale vyrobku
odlisné od hodnot v tabulke, dodrziavajte pokyny udané na obale vyrobku.

Potraviny Min. —Max. | Cas(Min.) | Teplota (°C) | Poznamky

mnozstvo

(gr.)
Tenké mrazené hranolky 300-750 12-16 200 v pripade potreby pretrepat
Hrubé mrazené hranolky 300-750 12-20 200 v pripade potreby pretrepat
Domace zemiakové lupienky | 300-750 18-22 180 pridajte 1/2 lyzice oleja,

pretrepte

Hovadzi steak 100-600 8-12 180 v pripade potreby otocit
Kuracie kotlety 100-500 10-14 180 v pripade potreby otocit
Hamburger 100-600 7-14 180 v pripade potreby otocit
Parky v cesticku 100-800 13-15 200 v pripade potreby otocit
Kuracie stehna 100-700 18-22 180 v pripade potreby otocit
Kuracie prsia 100-700 10-15 180 v pripade potreby otocit
Jarné zavitky 100-800 8-10 200 v pripade potreby otocit
Zelenina 100-800 10 180

CISTENIE A UDRZBA

1.

Pred manipuléciou alebo cistenim nechajte zariadenie vychladnut asi 30 minut. Pristroj pravidelne Cistite
zvnutra i zvonku.

Vydistite vnutornu aj vonkajsiu ¢ast pristroja vihkou handric¢kou a utrite ho makkou, ¢istou handrickou.
NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.
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4. Aby sa spotrebic rychlejSie vychladil, vyberte kosik na vyprazanie. Fritovaci kosSik a roSt umyjte v teplej
vode s pridanim malého mnoZstva Cistiaceho prostriedku a neabrazivnou Spongiou. Pred pouZitim
dokladne vysuste.

5. Odstrante zvysky jedla zo spotrebica (viditelné po vybrati fritovacieho kosika) Cistiacou kefou.

Upozornenie: Fritovaci kosik a rost je vhodny do umyvacky riadu.

ODSTRANENIE ZAVAD

Problém Mozna pric¢ina RieSenie
Pristroj nefunguje Pristroj nie je pripojeny k sieti. Zapojte napajaci kdbel do uzemnenej
zasuvky.
Casovac nebol nastaveny. Nastavte regulator ¢asovaca na

pozadovanu dobu varenia aby sa
spotrebic zapol.

Ingrediencie nie su MnoiZstvo potravin je prilis velké na Pridajte menSie mnoZstvo ingrediencii.

uvarené. pouZzitie. Mensie mnozstva budu vyprdzané
rovnomerne.

Teplota je prili$ nizka. Otocte termostat na pozadovanu

teplotu.

Potraviny su vyprazané ROzne druhy potravin sa musia v Pretrepte jedlo v polovici ¢asu varenia.

nerovhomerne. polovici ¢asu varenia pretrepat.

Nadoba nemusi byt Pouzili ste naraz prilis vela potravin. Dajte menej potravin do fritézy.

spravne vlozena do krytu.

Zo zariadenia vychadza Pripravujete mastné potraviny. Pri vyprazani mastnych potravin

biely dym. kvapka olej alebo tuk do fritovacieho

kosa. Tuk produkuje biely dym a kosik
na vyprazanie sa moze zahriat. Toto
neovplyvni vysledky varenia ani
neposkodi spotrebic.

Vo fritovacom kosi su este zvysky Po kazdom poutziti dékladne vycistite
tuku z posledného varenia. fritovaci kos.

TECHNICKE UDAJE
Menovité napatie: 220-240V ~ 50-60Hz
Prikon: 1400W

LIKVIDACIA A ZIVOTNE PROSTREDIE
Recykldcia - Eurépska smernica 2012/19/EU
Toto oznadenie znamena3, Ze tento vyrobok nesmie byt likvidovany s inym domacim odpadom. Aby
sa zabranilo moZznému poskodeniu Zivotného prostredia alebo fudského zdravia nekontrolovanou
likvidaciou odpadu, recyklujte ho zodpovedne a podporte opatovné vyuZitie materialnych zdrojov.
B Ak chcete pouZité zariadenie vratit, vyuZite prosim systém zberu a recykldcie alebo sa obraftte na
predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Tito vyrobok preberu k bezpeénej ekologicke] recyklacii.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWw.moemax.com
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Navod k poufziti - Cesky

Dékujeme Vam, ze jste se rozhodli zakoupit nas vyrobek.
Tato teplovzdusna fritéza je kombinaci konvencni trouby,
grilu a fritézy. Pfejeme Vam mnoho zabavy pfi pouzivani
nového pristroje.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
Pfi pouzivani elektrickych spotfebicu dbejte na zakladni
bezpecnostni pravidla, je treba vzdy brat v dvahu:

Prectéte si prosim vSechny pokyny pro obsluhu.

1. Tento pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a
osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez zkusenosti a / nebo znalosti za
predpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo byly instruovany
osobou zodpovédnou za jejich bezpecCnost, jak pristroj
bezpecné pouzivat a uvédomili si rizika s tim spojena.

Tento vyrobek neni hracka.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti mladsi 8 let a bez

dozoru.

4. Uchovavejte spotrebi¢ a sitovy kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

5. Je-li poskozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpedi.

6. Tento spotrebiC je urcen pro pouziti v domacnosti nebo
pro podobné pouziti, napriklad: v kuchynich personalu
obchodnich domu, kancelafich a jinych pracovnich
prostredich, na farmach, pro zakazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich zarizenich.

7. V pripadé skody vzniklé v dlsledku nedodrzeni téchto
pokynl v ndvodu k pouZiti zanikd platnost vasi zaruky.
Vyrobce / dovozce nenese Zadnou odpovédnost za Skody
vzniklé v dusledku nedodrieni pokynl, neopatrnym
zachazenim s pristrojem nebo pouzivanim v rozporu s
pokyny uvedenymi v tomto navodu.

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Tento vyrobek smi byt pouzivan pouze v souladu s udaji
uvedenymi na typovém stitku.

Tento vyrobek je urCen pouze pro pouziti v interiéru.
Nesmi byt pouzivan venku.

Chrante tento spotrebic¢ pred nadmeérnou necistotou nebo
vlihkosti.

Jakékoliv pouziti pristroje, které neni v souladu s postupy
napsanymi v pokynech, muze byt nebezpecné, jako napf.
zkrat, pozar nebo jiné. Jakékoliv upravy na tomto pfristoje
jsou nepripustné a kryt nesmite otevirat, protoze pristroj
by nesplnoval pozadavky své tfidy bezpecCnosti.

Nikdy nezapojujte nebo odpojujte zasuvku napadjeci kabelu
mokryma rukama!

Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel!
Vzdy uchopte pouze primo zastrcku!

Pti nastaveni / CiSténi pfistroje se ujistéte, zda kabel neni
zaseknuty, nebo zda neni poskozen.

V nasledujicich situacich vzdy odpojte zarizeni z elektrické
sité a nechte jej pri pokojové teploté vychladnout: pred
odlozenim pfristroje, pred Ccisténim nebo udrzbou, po
pouziti nebo v pripadé, ze pristroj delSi dobu nepouzivate.
Ocistéte pristroj lehce navlhcenym hadrikem.

Nikdy neménte poskozeny sitovy kabel sami. V takovém
pfipadé, nebo v pripadé poruchy pfistroje, se obratte na
kvalifikovaného elektrikare nebo odpovidajici zakaznicky
servis. Pozadované kontroly, opravy nebo Uupravy lze
provést jen tady, protozZe je nutné specialni naradi.
Ujistéte se, zda napajeci kabel neni v kontaktu s dily, které
jsou velmi horké.

Pokud si myslite, ze pristroj neni mozné dale bezpecné
provozovat, postarejte se o to, aby byl pfistroj odpojen z
elektrické sité a dale se nepouzival. Bezpecny provoz
pristroje neni zarucen, pokud: byl pristroj nebo napajeci
kabel jakymkoliv zplisobem poskozen, pfistroj nefunguje,
pristroj byl dlouhou dobu skladovan za nepfiznivych
podminek, pristroj byl pri preprave tézce poskozen.
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20

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Nikdy neponorujte zastrcku nebo pristroj do vody nebo
jinych tekutin!

Pristroj nikdy neumistujte pfimo do rohl( a pod horlavé
materialy, jako jsou zaclony, police atd.

Nikdy nenechavejte spotrebic béhem provozu bez dozoru.
Spotrebi¢ se nesmi zapinat pomoci externiho c¢asového
spinace nebo oddéleného systému s dalkovym ovladacem.
Tento spotrebic¢ neni urcenym pro komercni pouziti.

& Pozor, horky povrch.

VAROVANI! Prosim, b&hem pouZivani se nedotykejte
povrchu. Teplota pristupného povrchu muze byt velmi
vysoka, kdyz je spotrebic v provozu.

Pokyny pro cisténi povrch(, které prichazeji do kontaktu s
jidlem nebo olejem, naleznete v &asti "Cisténi a udrzba"
této prirucky.

Horky vzduch vychazi z vétraciho otvoru na zadni strané
spotrebice. Udrzujte dostate¢nou vzddlenost od materialq,
jako je sklo, které jsou citlivé na teplo.

Pouzivate-li produkty s nepfilnavou vrstvou, ujistéte se
prosim, ze se ve stejné mistnosti nenachazi ptaci a pokoj je
kompletné uzavren a dobre odvétravan.
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POPIS

Rost

Rukojet fritovaciho kose
Fritovaci kos

Otvor pro vystup vzduch

Otvor pro vstup vzduchu
Regulator teploty
Displej teploty
Kontrolka provozu
Ovladac ¢asovace

ok wnN e
00 No

PRED POUZITIM

Pfed pouzitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti. Pfipojte tento spotiebic
k vyhradné uzemnéné zadsuvce. Pfed prvnim pouzitim odstrante balici material. Vycistéte fritovaci koSik a rost.
(Viz "¢isténi a udrzba"). Spotrebic Cistéte uvnitf a vné mékkym hadtikem. Dbejte prosim na to, aby elektrické
soucastky zlstaly suché. Tento pFistroj zahFiva potraviny zcela a pro vétsinu pfisad miZe byt upusténo od
pfidavani oleje.

Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ pouzivejte priblizné 10 minut, aby se spalily zbytky z vyroby. Zajistéte dobré
vétrani. Pfi prvnim zapnuti miZe pfistroj vydavat kour a charakteristicky zapach. To je normdlni a brzy to
prestane.

Upozornéni: Vidy pouZivejte gril na smazZeni s pfipevnénymi silikonovymi noZickami. Stabilizuji rost béhem
vareni ve fritovacim kosi.

POUZITI

1. Spotrebi¢ poloZte na suchy a stabilni povrch.

2. Spotrebic se béhem pouzivani zahfiva; nepokladejte ho tedy do bezprostredni blizkosti jinych objekt(.

3. Vyberte fritovaci koS ze spottebice za rukojet. Vlozte rost do kosiku na smazeni.

4. Vlozte ingredience do koSiku. VloZte kosik do spotrebice. Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela
zasunut. V opacném pripadé neni mozné pfistroj provozovat. Upozornéni: Nedotykejte se koSiku na
smazeni béhem provozu nebo kratce po provozu, protozZe je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

5. Pfipojte napajeci zastrcku do vhodné zasuvky.

Nastavte termostat na poZzadovanou teplotu, vhodnou pro Vas pokrm. Dbejte na tabulku s teplotami.

7. Otéacenim ovladace Casovace nastavte poZadovany cas fritovani. Spotrebic je zapnuty, kontrolky nahtivani
a provozu se rozsviti.

8. Béhem procesu fritovani se kontrolka nahfivani zapina a vypina. To znamen3, Ze topné téleso se zapina a
vypina pro udrzeni nastavené konstantni teploty.

9. Casovy spina¢ zazvoni, jakmile bude pfiprava dokonéena. Rovnéz mizete spotiebi¢ vypnout manualné tim,
Ze otocite regulator ¢asu na “0”.

10. Vyberte fritovaci kosik ze spotrebice uchopenim za rukojet. Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud ne,
jednoduse vloZte kosik zpét do spotrebice a prodluzte dobu peceni o nékolik minut pomoci ¢asovace.
Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. Podle potravin v misce muze vychazet horka para.

11. Mastné jidla, jako napf. hovézi maso, kureci maso, a jiné druhy masa, jejichz nadbytecny tuk se béhem
procesu vafeni hromadi na dné kosiku na peceni, vybirejte z fritézy jednotlivé kleStémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vareni nehromadi pfebytecny tuk na dné kosiku (napf. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spottebice a polozte jidlo pfimo na talit.

12. Po ukonceni vareni je spotfebic ihned pfipraven pro ptipravu dalsi porce.

o
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TIPY PRO FRITOVANI

1. Optimalni mnoZstvi pro kfupavé hranolky je 600 gramu.

2. Prodluzte cas pfipravy o 3 minuty, kdyZ je spottebic studeny nebo nechte prdzdny spotiebic asi 4 minuty
nahrat.

3. Nékteré potraviny se musi v poloviné doby vafeni protfepat. KdyZ chcete pokrmy protfepat nebo obratit,
vyberte ko$ik na smazZeni za rukojet ven ze spotfebice a jidlo protfepejte nebo otocte vidlickou (nebo
kleStémi). Potom vlozte koSik zpét do spotiebice.

4. Fritézu mlZete pouZit i na ohfivani potravin. Nastavte teplotu k ohfevu pokrm( na 10 minut na 150 °C.

5. Pecené jidlo bude kieh¢i, pokud jej postfikate malym mnoZstvim rostlinného oleje.

6. Pokud chcete péct kola¢, quiche nebo jiné mékké jidla, vlozte do spotiebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

7. Nedavejte do spotrebice extrémné mastné potraviny, napfiklad klobasky.

POZOR:

1. Neponofujte spotfebic¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabrante praniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte ptisady vyhradné do koSiku, a vyhnéte se tomu, aby se prisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zafizeni nesmi byt zakryt pfivod a vystup vzduchu. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Zachytna miska naplnéna olejem predstavuje nebezpedi pozaru!

6. Nedotykejte se vnitini strany spotiebice, kdyz je v provozu.

7. Budte opatrni v pfipadé horké pary a horkého vzduchu, az budete vyjimat ndstavec ze spotrebice.

8. Béhem provozu vychazi horka para ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spotiebi¢ vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pokud bude ze spotfebice vychdzet tmavy koufr.

To znamena, Ze jidlo je spalené nebo spotfebic¢ nefunguje.

TABULKA- FRITOVANI
Tato tabulka zobrazuje mnozstvi potravin, poZzadovanou teploty a cas vareni. Pokud jsou pokyny na obalu

vyrobku odlisné od hodnot v tabulce, dodrzujte pokyny udané na obalu vyrobku.

Potraviny Min. — Max. Cas Teplota (°C) | Poznamky

mnoizstvi (gr.) | (min.)
Tenké mraZené hranolky 300-750 12-16 200 v pfipadé potieby protiepat
Silné mrazené hranolky 300-750 12-20 200 v pfipadé potreby protfepat
Domaci bramborové lupinky | 300-750 18-22 180 pFId%Jte 1./2 lzice oleje,

protrepejte

Hovézi steak 100-600 8-12 180 v pfipadé potreby otodit
Kureci kotlety 100-500 10-14 180 v pfipadé potfeby otodit
Hamburger 100-600 7-14 180 v pfipadé potreby otodit
Parky v tésticku 100-800 13-15 200 v pfipadé potieby otodit
Kureci stehno 100-700 18-22 180 v pfipadé potreby otodit
Kureci prso 100-700 10-15 180 v pfipadé potieby otodit
Jarni zavitky 100-800 8-10 200 v pfipadé potieby otocit
zelenina 100-800 10 180

CISTENi A UDRZBA

1.
2.
3.
4.

5.

Pfed manipulaci nebo ¢isténim nechte zafizeni vychladnout asi 30 minut. Cistéte pravidelné spotiebi¢ z
vnitfni i vnéjsi strany.

Vnéjsi i vnitfni stranu Cistéte vihkym hadrikem a vysuste mékkym Cistym hadtikem.

V Zadné pripadé nepouzivejte drhnouci prostifedky nebo houby.

Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosSik na smazeni. Fritovaci kosik a rost omyjte v teplé vodé s
pridanim malého mnoZstvi Cisticiho prostfedku a neabrazivni houbou. Pred pouzitim dikladné vysuste.
Odstrante zbytky jidla ze spotrebice (viditelné po vyjmuti fritovaciho kosiku) Cisticim kartacem.

Upozornéni: Fritovaci kosik a rost je vhodny do mycky nadobi.
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ODSTRANENI ZAVAD

Problém

vrsve

Mozna pfricina

Reseni

PFistroj nefunguje.

Spotiebic neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pripojte k uzemnéné zasuvce.

Casovy spina¢ nebyl nastaven.

Nastavte regulator ¢asu na
pozadovanou dobu pfipravy pro
zapnuti spotrebice.

Potraviny nejsou
uvarené.

Mnozstvi potravin je pro nastavec
prilis velké.

Vlozte mensi mnozstvi pfisad do
nastavce. Mensi mnozstvi se osmazi
stejnomérné.

Teplota je pfilis nizka.

Otocte reguldtor teploty na
pozadovanou teplotu.

Potraviny nejsou
nerovnomeérné
usmazené.

RGzné druhy potravin musi v poloviné
doby vareni prottfepat.

Protiepejte jidlo v poloviné doby
vareni.

Nastavec nelze Fadné
vlozit do krytu.

V nastavci je pfilis mnoho potravin.

VloZte méné potravin do nastavce.

Ze spotiebice vychazi bily
kouft.

Pfipravujete tu¢né pokrmy.

Pti smazeni mastnych potravin kape
olej nebo tuk do fritovaciho kose. uk
produkuje bily kout a koSik na smazeni
se mUiZe zahtat. To neovlivni ani
vysledek vareni ani neposkodi
spotrebic.

Ve fritovacim kosi jsou jesté zbytky
tuku z posledniho vareni.

Po kazdém poutziti dikladné vycCistéte
fritovaci kos.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti: 220-240V ~ 50-60Hz

Prikon: 1400W

LIKVIDACE SETRNA K ZIVOTNIMU PROST@EDI
Recyklace - Evropska smérnice 2012/19/EU
Toto oznaceni znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan s jinym domacim odpadem. Aby se
zabranilo moznému znecisténi Zivotniho prostfedi nebo zranéni osob nekontrolovanou likvidaci,
recyklujte vyrobek zodpovédné k podpore opétovného vyuziti hmotnych zdroju. Pro vraceni vaseho

pouzitého zafizeni, prosim pouZzijte vratné a sbérné systémy nebo kontaktujte obchodnika, kde jste

vyrobek zakoupili. Mohou ptijmout tento vyrobek pro recyklaci, ktera je Setrna k Zivotnimu prostredi.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWw.moemax.com
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Uputa za koristenje — Hrvatski

Zahvaljujemo Sto ste se odlucili za nas proizvod. Ova friteza
na vruéi zrak je kombinacija pecnice na vrudi zrak, grila i
friteze. Zelimo Vam mnogo zabave s uredajem.

VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pri koristenju elektriénih uredaja obratite paznju na sljedede
mjere opreza:

Molimo procitajte sve upute o koristenje.

1.

N

10.

Djeca do 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim,
senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva ili
znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj
samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute za sigurno
koristenje uredaja.

Ovaj uredaj nije igracka.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako
su pod nadzorom odrasle osobe.

Uredaj i njegov kabel Cuvajte izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.

Ovaj uredaj je predviden za uporabu u kucanstvu ili slicne
primjene, kao npr. u cCajnim kuhinjama u poduzecdima,
uredima i drugim radnim okruzenjima; na seoskim
gospodarstvima; od strane gostiju hotela, motela i drugih
prenocista; u prenocistima s polupansionom.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrZzavanja ove
upute. Proizvodad/uvoznik ne odgovara za ostecenja
prouzrocena nepridrzavanjem upute i nepazljivim
koristenjem uredaja.

Ovaj proizvod se smije koristiti samo u skladu s podacima
navedenima na tipskoj plocici uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen za koriStenje u zatvorenom.
Uredaj se ne smije koristiti na otvorenom.

Stitite ovaj uredaj od prekomjerne prljavitine i vlage.
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11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.
21.
22.
23.

24.

Nenamjensko koriStenje uredaja moze prouzroCiti
opasnosti kao Sto su kratki spoj, pozar i sl. Modifikacije
uredaja i otvaranje kucista uredaja nisu dopusteni, jer u
protivnom zahtjevi za klasu zastite viSe nisu zadovoljeni.
Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uti¢nicu mokrom rukom.
Pri iskopCavanju uredaja primite utikaC i izvucite ga iz
uticnice Ne povlacite kabel.

Pri namjestanju/cCiS¢enju uredaja uvjerite se da kabel nije
ostecen ili uklijesten.

Otkopcajte i ostavite uredaj da se ohladi na sobnoj
temperaturi u sljede¢im situacijama: prije odlaganja
uredaja; prije Cis€enja odn. odrzavanja; nakon koristenja;
ako se uredaj ne koristi duze vrijeme.

Cistite uredaj vlaznom krpom.

Ne pokusSavajte sami zamijeniti osteceni kabel. U tom
slucaju ili kod neispravne funkcije uredaja obratite se
ovlastenom elektricaru ili sluzbi za kupce. Samo oni mogu
poduzeti potrebne radnje provjere, popravka odn.
podesSavanija, jer je za to potreban specijalan alat.
Osigurajte da kabel ne dode u dodir s dijelovima koji se
jako zagrijavaju.

Ako smatrate da se uredaj viSe ne moze bezopasno
koristiti, iskopcajte i viSe nemojte koristiti uredaj. Sigurno
koristenje uredaja vise nije zajamceno, ako: su uredaj ili
kabel na bilo koji nacin osteceni; uredaj vise ne funkcionira;
je uredaj duze vrijeme bio neprikladno odlozen; je uredaj
teSko ostecen tijekom transporta.

Ne uranjajte uredaj, kabel ili utika¢c u vodu ili druge
tekucine!
Ne postavljajte uredaj neposredno u kuteve ili ispod

zapaljivih materijala, kao Sto su zavjese, regali i sl.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Uredaj se ne smije ukljuCivati pomodéu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

Ovaj uredaj nije predviden za komercijalno koristenje.
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25.

26.

27.

28.

& Oprez, vruca povrsina.

UPOZORENJE! Ne dodirujte povrsinu tijekom rada uredaja.
Temperatura pristupacnih povrsina moze biti jako visoka
dok je uredaj u radu.

Informacije o cCis¢enju povrSina koje dolaze u dodir s
namirnicama ili uljem mozete pronaci u ovoj uputi pod
poglavljem , CISCENJE | ODRZAVANIJE".

Vruci zrak izlazi iz otvora za zrak na straznjoj strani aparata.
Pazite da se nalazi na dovoljno velikoj udaljenosti od
materijala poput stakla koji su osjetljivi na toplinu.

Ako koristite proizvode s neprianjajuéim slojem, osigurajte
da se u istoj prostoriji ne nalaze ptice i da se prostorija
moze kompletno zatvoriti i dobro provjetriti.
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OPIS
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Y /

Resetka za pecenje
Drska kosare za fritiranje
Kosara za fritiranje

Izlaz zraka

Ulaz zraka

Regulator temperature
Prikaz temperature
Indikator rada

Gumb za timer

N

PRIJE KORISTENJA

Prije koriStenja procitajte sve upute i sacuvajte ih kako bi ih i kasnije mogli opet procitati. Prikljuite uredaj
iskljucivo na uti¢nicu sa zastitnim kontaktom. Prije prvog koriStenja uklonite svu ambalazu. Ocistiti koSaricu za
fritezu i reSetku. (vidi "CiS¢enje i odrZavanje") Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom krpom. Osigurajte da
elektri¢ni dijelovi ostanu suhi. Ovaj uredaj zagrijava namirnice u potpunosti i kod veéine namirnica nije
potrebno dodavati ulje.

Radite uredajem priblizno 10 minuta prije prve upotrebe kako bi izgorjeli ostaci od proizvodnje. Osigurajte
dobru ventilaciju. Iz uredaja se moze Siriti malo dima i karakteristi¢cnog mirisa kada ga prvi put ukljucite. To je
normalna pojava koja ¢e brzo prestati.

Napomena: Uvijek koristite reSetku sa silikonskim noZicama. ReSetku za peéenje moZete udvrstiti tijekom
procesa fritiranja u kosarici za frotezu.

KORISTENJE

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suhu i stabilnu povrsinu.

Buduci da se uredaj zagrijava tijekom rada, ne postavljajte ga preblizu drugih predmeta.

Povucite koSaricu na ru¢kama iz uredaja. Postavite reSetku za pecenje u kosaricu friteze.

Stavite sastojke u umetak. Umetnite koSaricu u fritezu. Provjerite je li pravilno umetnuta i potpuno
zatvorena. U suprotnom uredaj se ne mozZe pustiti u rad. Oprez: Ne dodirujte kosSaricu tijekom rada ili
nakon zavrsetka rada, posto je kosarica vrlo vrué¢a. Dodirujte koSaricu samo na rucki.

Prikljucite uredaj samo na odgovarajucu uticnicu.

Podesite regulator temperature na temperaturu potrebnu za Vase namirnice. Obratite paznju na tablicu
fritiranja.

Okrenite vremenski prekidac¢-regulator, kako bi odabrali odgovaraju¢e vrijeme za kuhanje. Uredaj je
upaljen te svijetli prikaz za ugrijavanje i rad.

Tijekom procesa fritiranja na vruci zrak se prikaz za ugrijavanje pali i gasi. To pokazuje da se grijac ukljucuje
i iskljucuje, kako bi zadrzao podesenu temperaturu.

Regulator vremena se oglasava po zavrSetku fritiranja. Uredaj moZete i rucno iskljuditi, tako Sto cete
regulator vremena podesiti na polozaj “0”.

Povucite kosaricu na ruckama iz uradaja. Provjerite jesu li namirnice fritirane. Ako nisu, umetnite natrag
kosSaricu u uredaj i produzite vrijeme za nekoliko minuta fritiranja pomodéu timera.

Napomena: Kosarica i namirnice su nakon fritiranja vruce. Ovisno o namirnicama, iz posude moze izadi
vruca para.

Izvadite namirnice s puno masnoce, kao na primjer govedina, piletina i druge vrste mesa, Cija se mast
tijekom fritiranja skupila na dnu koS3arice, pojedincano s klijestima.

Kako bi izvadili namirnice kod kojih se ne sakuplja suviSna mast na dnu kosarice (pomfrit, povrée), povucite
kosaricu iz uredaja i stavite namirnice direktno na tanjur.

Po zavrsetku fritiranja uredaj je spreman za fritiranje drugih porcija.
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SAVIJETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfirt iznosi 600 g.

2. Produzite vrijeme za 3 minute ako je uredaj hladan ili ugrijte otprilike 4 minute unaprijed prazan uredaj.

3. Neke namirnice se moraju protresti nakon pola vremena fritiranja. Za sipanje ili preokretanje namirnica,
povucite za rucke koSaricu iz uredaja i istresite ju ili okrenite pomodu vilice (ili klijeSta) namirnice. Nakon
toga umetnite kodaricu u uredaj.

4. Fritezu mozZete koristiti i za zagrijavanje namirnica. Podesite regulator temperature na 150 °C, kako biste
namirnice zagrijali 10 minuta.

5. Pohana hrana ¢e biti prskavija ako se poprska pomalo s biljnim uljem.

Postavite kalup za pecenje ili nabujak u uredaj, ako Zelite pedéi kolaé, quiche ili sliéne namirnice.

7. Ne pripremajte u uredaju posebno masne namirnice kao na primjer kobasice.

o

OPREZ:
1. Ne uranjajte kuciste u vodu i ne ispirajte ga pod teku¢om vodom.

2. Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s teku¢inama, kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

3. Stavite namirnice iskljucivo u ulozak i osigurajte da namirnice ne dodu u dodir s grija¢ima.

4. Ulaz i izlaz zraka ne smiju biti prekriveni tijekom rada uredaja. Osigurajte najmanje 10 cm prostora oko
uredaja.

5. Puna posuda za sakupljanje ulja predstavlja opasnost od pozara!

6. Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja dok je u radu.

7. Budite oprezni pri vadenju uloska iz uredaja, jer vruca para i zrak predstavljaju opasnost od opeklina.

8. Tijekom rada izlazi vruéa para iz izlaza zraka. Drzite siguran razmak izmedu ruku, lica i izlaza zraka kao i pare.

9. Ako se pojavi tamni dim iz uredaja, odmah iskljuite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice. To znaci, da su

namirnice izgorjele ili je doSlo do smetnje funkcije.

TABLICA FRITIRANJA
U ovoj tablici su navedene koli¢ine namirnica, potrebne temperature i trajanje fritiranja. Ako upute na ambalazi
doti¢nog proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, onda je potrebno slijediti upute s ambalaze.

Namirnica Min. — maks. | Trajanje Temperatura | Napomene

kolicina (g) (min.) (°C)
Tanki zamrznuti pomfrit 300-750 12-16 200 Eventualno okrenuti
Debeli zamrznuti pomfrit 300-750 12-20 200 Eventualno okrenuti
Domadi Cips od krumpira 300-750 18-22 180 dodati 1/2 Zlicu ulja, protresti
Beefsteak 100-600 8-12 180 Eventualno okrenuti
Pileci kotleti 100-500 10-14 180 Eventualno okrenuti
Hamburger 100-600 7-14 180 Eventualno okrenuti
Hrenovke u lisnatom tijestu 100-800 13-15 200 Eventualno okrenuti
Pilec¢i bakat 100-700 18-22 180 Eventualno okrenuti
Pileca prsa 100-700 10-15 180 Eventualno okrenuti
Proljetne rolice 100-800 8-10 200 Eventualno okrenuti
Povrée 100-800 10 180

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi prije nego li ga dodirnete ili ocistite. Redovito Cistite uredaj

iznutra i izvana.

Ocistite vanjsku i unutarnju stranu uredaja vlaznom krpom, a zatim ih osusite mekom i ¢istom krpom.

3. Ne koristite abrazivna sredstva za ¢iséenje ili spuzve.

4. lzvadite koSaricu za fritiranje, kako bi se uredaj brze rashladio. Perite kosaricu i reSetku za pecenje Prije
uporabe temeljito osusite.

5. Uklonite ostatke hrane s grijaceg elementa (vidljivo nakon vadenja kosarice) pomocu Cetke za Ciséenje.

Napomena: Kosarica i reSetka za pecenje su pogodne za perilicu posuda.

N
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UKLANJANJE SMETNIJI

Smetnja Moguci uzroci Rjesenje

Uredaj ne radi. Uredaj nije spojen na napajanje Utikac nije priklju¢en na uti¢nicu sa
elektricnom energijom. zastitnim kontaktom.
Regulator vremena nije podesen. Podesite regulator vremena na

potrebno trajanje fritiranja, kako biste
ukljucili uredaj.

Namirnice nisu dovoljno Koli¢ina namirnica u ulosku je Stavite manje koli¢ine namirnica u
fritirane. prevelika. uloZak. Manje koli¢ine namirnica
fritiraju se ravnomjerno.
Temperatura je preniska. Podesite regulator temperature na
potrebnu temperaturu.
Namirnice nisu Razli¢ite vrste namirnica se moraju Istresite namirnice kod polovice
ravnomjerno fritirane. eventualno istresti nakon polovice vremena fritiranja.
vremena fritiranja.
Ulozak se ne moze U ulosku se nalazi previSe namirnica. | Stavite manje namirnica u ulozak.
pravilno staviti u kuciste.
Iz uredaja izlazi bijeli dim. | Pripremate masne namirnice. Kod fritiranja masnih namirnica kaplje

ulje tj. mast u kosaricu. Mast stvara

bijeli dim i koSarica se moZe zagrijati.
To ne utjece na rezultat kuhanja, niti
moZe ostetiti ureda;j.

Nalaze se josS ostaci masti u kosSaricu Ocistite temeljito koSaricu nakon

od zadnjeg koristenja. svakog koristenja.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nazivna snaga: 1400W

EKOLOSKI PRIHVATLIIVO ZBRINJAVANJE
Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG
Simbol na uredaju oznacava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.
Nekontroliranim zbrinjavanjem otpada moZete narusiti ekolosku stabilnost i ljudsko zdravlje.
Savjesno i odgovorno zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za
B \iic informacija o zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu
kod kojeg ste kupili uredaj. On moze zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Manual de utilizare - Romana

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Aceasta friteuza cu
aer cald este o combinatie intre cuptor cu convectie, gratar si
friteuza. Va dorim sa va bucurati din plin de acest produs.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

In  timpul utilizdrii aparatelor electrice, respectati

intotdeauna masurile fundamentale de precautie:

Va rugam sa cititi toate instructiunile de utilizare.

1. Acest aparat poate fi folosit de catre copiii cu varsta de
peste 8 ani si de catre persoanele cu dizabilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau care nu au experientd si/sau
cunostinte doar daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor sau primesc instructiuni
de la aceasta in legatura cu utilizarea in conditii de
siguranta a aparatului si daca au fost atentionate asupra
riscurilor.

Acest aparat nu este o jucarie.

Procesele de curatare si intretinere nu ar trebui efectuate

de catre copii decat daca acestia au varsta de peste 8 ani si

sunt supravegheati.

4. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor sub 8 ani.

5. Pentru a evita orice pericol atunci cand cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de
catre producator, serviciul pentru clienti al acestuia sau de
o alta persoana cu o calificare asemanatoare.

6. Acest aparat este destinat pentru uz casnic sau pentru
aplicatii similare cum ar fi bucatariile pentru personal din
magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; pentru
oaspetii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare.

7. Tn cazul daunelor survenite din nerespectarea acestor
instructiuni, garantia isi pierde imediat valabilitatea.
Producatorul/importatorul nu este responsabil pentru
daune survenite din nerespectarea instructiunilor de
utilizare, folosirea necorespunzatoare a aparatului sau ca
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

urmare a utilizarii neconforme cu instructiunile din acest
manual de utiilizare.

Acest produs trebuie folosit in exclusivitate conform
datelor inscriptionate pe placuta cu specificatii tehnice.
Acest produs este destinat exclusiv uzului in spatii
interioare! Este interzisa punerea acestuia in functiune in
aer liber.

Va rugam sa protejati acest aparat de murdarie si
umiditate excesiva.

Fiecare punere in functiune a aparatului care nu
corespunde cu indicatiile descrise poate prezenta riscuri
precum producerea de scurtcircuite, incendii, etc. Nu
modificati aparatul si nu deschideti carcasa acestuia; in caz
contrar aparatul nu mai indeplineste conditiile categoriei
sale de protectie.

Nu introduceti stecarul, respectiv nu il scoateti niciodata
din priza cu mainile ude!

Nu trageti niciodata de cablul de alimentare pentru a
scoate stecarul din priza! Trageti intotdeauna direct de
stecar!

Asigurati-va ca Tn timpul montarii/curatarii cablul de
alimentare nu este presat sau deteriorat.

Deconectati mereu aparatul de la sursa de curent electric
in urmatoarele situatii si lasati-l sa se raceasca la
temperatura camerei: inainte de depozitarea aparatului;
inainte de curatarea sau mentenanta acestuia; dupa
utilizare; in cazul in care aparatul nu va fi folosit pentru o
perioada mai lunga de timp.

Curatati aparatul cu o carpa usor umeda.

Nu schimbati niciodata pe cont propriu un cablu de
alimentare deteriorat. Intr-o asemenea situatie sau in
cazul in care aparatul nu mai functioneaza corespunzator,
adresati-va unui electrician calificat sau respectivului
serviciu clienti. Operatiunile de verificare, reparare sau
ajustare necesare se pot efectua doar aici, intrucat
necesita aparatura speciala.

-47 -



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Cablul de alimentare nu trebuie sa intre in contact cu
componente care se infierbanta.

Daca sunteti de parere ca aparatul nu mai poate fi folosit
fara a prezenta riscuri, asigurati-va ca este deconectat de
la priza si ca nu mai este folosit de nimeni. Folosirea in
siguranta a aparatului este compromisa daca: aparatul sau
cablul de alimentare al acestuia prezinta daune de vreun
fel; aparatul nu mai indeplineste nicio functie; aparatul a
fost depozitat pe o perioada mai lunga de timp in conditii
nefavorabile; aparatul a fost grav avariat in timpul
transportului.

Nu scufundati niciodata aparatul sau stecarul in apa sau in
alte lichide!

Nu asezati niciodata aparatul direct in colturi sau sub
materiale inflamabile, cum ar fi perdele, rafturi, etc.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este in
functiune.

Nu este permisa pornirea aparatului cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat cu
telecomanda.

Acest aparat nu a fost conceput pentru uz comercial.

& Atentie! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Nu atingeti suprafata aparatului in timpul
functionarii. Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
foarte ridicata in timpul functionarii dispozitivului.

Pentru instructiuni cu privire la curatarea suprafetelor
care intra in contact cu alimente sau cu ulei, citifi
segmentul "CURATARE SI INTRETINERE” din acest manual
de utilizare.

Aer cald este evacuat prin fanta de aer situata pe spatele
aparatului. Asigurati-va ca lasati o distanta suficienta intre
materiale precum sticla, care sunt sensibile la caldura.
Daca folositi produse dotate cu un strat antiaderent,
asigurati-va ca in camera nu se gasesc pasari si ca

incaperea este complet inchisa, dar ca se poate aerisi bine.
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DESCRIERE
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Gratar

Maner cos pentru prajit
Cos pentru prajit
Orificiu de evacuare aer

Fanta de patrundere a aerului
Regulator de temperatura
Afisaj temperatura

Indicator functionare

Timer

ok wnN e
N

TNAINTEA UTILIZARII

Cititi Tntai toate instructiunile Thainte de folosire si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul
exclusiv la o priza cu impdmantare. indepartati ambalajul nainte de prima utilizare. Curatati cosul pentru préjit
si gratarul (a se vedea “Curatare si intretinere”). Curatati interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale.
Asigurati-va ca elementele componente electrice raman uscate. Acest aparat incalzeste alimentele complet si
pentru majoritatea ingredientelor nu este necesar sa adaugati ulei.

Folositi aparatul Tnainte de prima utilizare timp de aproximativ 10 minute pentru a arde reziduurile de
productie. Asigurati-va ca exista o ventilatie buna. Aparatul poate emite fum si miros caracteristic atunci cand 1l
porniti pentru prima data. Acest lucru este normal si se va opri in curand.

Indicatie: Utilizati intotdeauna gratarul Tmpreuna cu piciorusele din silicon. Puteti stabiliza gratarul in cosul
pentru pradjit Tn timpul procesului de preparare.

UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata uscata si stabila.

2. Aparatul devine fierbinte Tn timpul utilizarii; nu 1l asezati asadar in imediata apropiere a altor obiecte.

3. Extrageti cosul pentru prdjit de maner din aparat. Asezati gratarul in cosul pentru prajit.

4. Puneti ingredientele Tn cos. Introduceti cosul pentru prajit Tn aparat. Asigurati-va ca le-ati introdus in
pozitia corecta si ati inchis aparatul complet. Altfel aparatul nu poate fi pus in functiune. Atentie: nu
atingeti cosul pentru prajit in timpul functionarii sau imediat dupa, deoarece se infierbanta foarte tare. Nu
apucati vasul decat de maner.

5. Conectati stecarul la o priza potrivita.

6. Setati regulatorul de temperatura la temperatura dorita, potrivita pentru ingredientele dumneavoastra.
Tineti cont de tabelul cu temperaturi.

7. Rotiti temporizatorului pentru a selecta durata de preparare corespunzatoare. Aparatul este pornit iar
indicatorul luminos de incalzire si cel de functionare se aprind.

8. In timpul procesului de preparare cu aer cald indicatorul luminos de incilzire se aprinde si se stinge. Acest
lucru indicad faptul ca elementul de incalzire este pornit si oprit, pentru a mentine temperatura setata
constanta.

9. Temporizatorul emite un semnal sonor imediat ce procesul de preparare s-a incheiat. Puteti opri aparatul
si manual, setand temporizatorul pe “0“.

10. Extrageti cosul pentru prajit din aparat de maner. Verificati daca alimentele sunt preparate. Daca nu,
introduceti vasul pur si simplu inapoi in aparat si prelungiti timpul de preparare, setand timerul la cateva
minute n plus.

Mentiune: Cosul pentru prdjit si alimentele sunt fierbinti in urma prajirii. In functie de alimentele
preparate se poate produce abur.
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11.

12.

V3 rugam sa extrageti alimentele bogate in grasimi precum carnea de vita, de pui sau alte tipuri de
alimente ale caror grasime se colecteaza pe fundul cosului pentru prajit unul cate unul cu ajutorul unui
cleste.

Pentru a extrage alimente la prepararea cdrora nu se colecteaza un exces de grasime pe fundul cosului
pentru prajit (de ex. cartofi prajiti, legume), scoateti cosul din aparat si asezati preparatele direct in
farfurie.

Imediat dupa incheierea procesului de preparare aparatul este pregatit pentru o noua portie de
ingrediente.

SFATURI DE PRAJIRE

1. Cantitatea optima pentru cartofii prajiti crocanti este de 600 grame.

2. Adaugati 3 minute la timpul de preparare in cazul in care aparatul este rece sau preincaliziti aparatul gol
circa 4 minute.

3. Unele tipuri de alimente trebuie agitate la jumatatea timpului setat. Pentru a agita sau intoarce alimentele,
scoateti cosul pentru prajit de maner din aparat si scuturati-l sau intoarceti alimentele cu o furculitad (sau cu
un cleste). Introduceti apoi cosul din nou in aparat.

4. Puteti folosi friteuza si pentru reincalzirea alimentelor. Pentru incalzirea mancarii setati temperatura la
150 °C timp de 10 minute.

5. Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

6. Asezati o tava sau o forma de copt in aparat daca doriti sa coaceti o prajiturd sau un quiche sau sa preparati
alte produse fragede.

7. Nu preparati alimente foarte grase ca de exemplu carnati in aparat.

ATENTIE:

1. Nu scufundati carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

2. Nu permiteti patrunderea de lichide Tn aparat pentru a evita electrocutari sau scurtcircuite.

3. Puneti alimentele exclusiv in cos si evitati astfel ca ele sa intre in contact cu elementele de incalzire.

4. Este interzis ca fanta de patrundere si orificiul de evacuare a aerului sa fie acoperite in timpul functionarii
aparatului. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si deasupra aparatului.

5. Unvas de colectare a uleiului plin cu ulei reprezinta pericol de incendiu!

6. Nu atingeti interiorul aparatului Tn timpul functionarii.

7. Atentie la aburul fierbinte si la aerul fierbinte cand scoateti cosul din aparat.

8. 1n timpul functionarii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de orificiul de evacuare a aerului.

9. 1n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul din prizd. Acest lucru

indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL PRAJIRE
n acest tabel sunt indicate cantititile de alimente, temperaturile si timpul de préjire necesar. in cazul in care

indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele de pe ambalaj.

Alimente Cantitate min. - | Timp Temperatura | Mentiuni
max. (g) (min.) (°C)

Sj;::;azira”tl subtiri 300-750 12-16 200 intoarceti dupé caz

Cartofi prajiti grosi congelati | 300-750 12-20 200 Intoarceti dupé caz

E:;gsurl de cartofi facute in 300-750 18-22 180 sgdii:ﬁan 1/2 lingura de ulei,
Steak vita 100-600 8-12 180 intoarceti dupé caz

Cotlete de pui 100-500 10-14 180 Tntoarceti dupa caz
Hamburger 100-600 7-14 180 intoarceti dupé caz
Carnaciori in aluat 100-800 13-15 200 intoarceti dupé caz

-50-



Pulpe de pui 100-700 18-22 180 intoarceti dupé caz
Piept de pui 100-700 10-15 180 Tntoarceti dupa caz
Pachetele de primavara 100-800 8-10 200 intoarceti dupé caz
Legume 100-800 10 180

CURATARE SI INTRETINERE

1.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

si exteriorul aparatului in mod regulat.

curata.

Nu folositi Tn niciun caz solutii sau bureti abrazivi.
Scoateti cosul pentru prajit pentru ca aparatul sa se poata raci mai repede. Spalati cosul pentru prajit si

Lasati aparatul sa se raceasca timp de aprox. 30 minute inainte de a-l atinge sau curata. Curatati interiorul

Stergeti partea exterioara si interioara a aparatului cu o carpa umeda si uscati apoi cu o carpa moale,

gratarul in apa calda cu detergent si un burete neabraziv. Uscati-le bine inhaintea utilizarii.

extragerea cosului pentru prajit) cu o perie.
Nota: Cosul pentru prajit si gratarul pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

Indepértati eventualele resturi de mancare de pe elementul de incélzire din carcasa (este vizibil dupa

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la curent
electric.

Conectati stecarul la o priza de perete
cu impamantare.

Temporizatorul nu a fost setat.

Setati temporizatorul pe timpul de
preparare necesar pentru a porni
aparatul.

Ingredientele nu sunt
prajite in totalitate.

Cantitatea ingredientelor este prea
mare pentru cos.

Introduceti o cantitate mai mica de
ingrediente Tn cos. Cantitatile mai mici
se prajesc mai uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Setati regulatorul de temperatura la
temperatura necesara.

Ingredientele sunt prijite
neuniform.

Unele tipuri de alimente trebuie
eventual agitate la jumatatea
timpului setat.

Agitati alimentele la jumatatea timpul
de preparare setat.

Cosul nu poate fi introdus
corespunzator in carcasa.

Sunt prea multe alimente in cos.

Introduceti mai putine alimente in cos.

Din aparat iese fum alb.

Preparati alimente grase.

La prajirea alimentelor grase picura
ulei respectiv grasime in cosul pentru
prajit. Grasimea produce fum alb iar
cosul pentru prajit se poate
infierbanta. Acest lucru nu compromite
insa rezultatul prepararii mancarii si
aparatul nu se defecteaza.

n cosul pentru prijit se afla incs
resturi de grasime de la ultima
utilizare.

Curatati temeinic cosul pentru prajit
dupa fiecare utilizare.

DATE TEHNICE
Tensiune nominald: 220-240V ~ 50-60Hz
Consum de putere: 1400W
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Eliminare ecologica
Reciclare - Directiva UE 2012/19/UE
Acest simbol aratad ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului Tnconjurator sau asupra sanatatii prin gestionarea necontrolata a
deseurilor va rugam sa aruncati aparatele Tn mod responsabil, pentru a incuraja reciclarea durabila
I 2 resurselor. Pentru returnarea aparatului dvs. folosit, utilizati centrele de returnare si colectare sau
adresati-va comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta se poate debarasa de aparat in mod
ecologic.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Instrukcja obstugi — Polish

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Nasza frytownica 3-
w-1 moze pracowal jako piekarnik, grill oraz frytownica.
Mamy nadzieje, ze korzystanie z niej dostarczy Panstwu duzo
radosci.

WAZNE INFORMACIJE DOT. BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzgdzenia elektrycznego, powinno sie
postepowaé  zgodnie 4 podstawowymi srodkami
bezpieczenstwa:

Czytaj wszystkie instrukcje.

1. To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze, osoby z pewnym uposledzeniem fizycznym,
czuciowym lub umystowym, a takze osoby niemajgce
doswiadczenia, jesli udzielono im instrukcji w zakresie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia, obstuga urzadzenia
odbywa sie pod nadzorem i osoby te znajg zagrozenia z
tym zwigzane.

Urzgdzenie nie stuzy do zabawy przez dzieci.

Dzieci mogg wykonywaC czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;j.

4. Urzadzenie i jego przewodd zasilania powinny by¢
przechowywane w z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.
5. Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi byc
wymieniony przed producenta lub autoryzowany serwis
lub wykwalifikowana osobe celem unikniecia
niebezpieczenstwa.

6. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk - en
vergelijkbaar gebruik zoals: personeelskeuken in winkels,
kantoren en anderen werkomgevingen; boerderijen; door
hotel - motelgasten en andere residentiéle omgevingen;
bed and breakfast soortgelijke omgevingen.

7. W przypadku uszkodzenia spowodowanego
nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, gwarancja wygasa

ze skutkiem natychmiastowym. Producent/importer nie
-53-
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

przyjmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane w
wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi, nieostroznosci
podczas uzywania lub uzytkowania niezgodnego z
niniejszg instrukcja.

Produkt ten moze by¢ uzywany tylko zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;.

Ten produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego! Nie jest przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

Nie narazaj produktu na nadmierne zanieczyszczenie i
wilgoc.

Inny, niz opisany tutaj, sposéb uzytkowania produktu
moze prowadzi¢ do niebezpieczenstwa, takiego jak spiecie,
pozar lub inne. Nie jest dozwolone jakiekolwiek
modyfikowanie tego produktu, a obudowa nie moze by¢
otwierana; w przeciwnym razie produkt nie bedzie spetniat
odpowiedniej klasy bezpieczenstwa.

Nigdy nie podtgczaj lub odtgczaj produktu mokrymi rekami.
Nigdy nie odtaczaj wtyczki ciggnac za przewdd zasilajacy.
Odfaczaj trzymajgc zawsze za wtyczke.

Podczas instalacji/czyszczenia upewnij sie, ze przewodd
elektryczny nie jest scisniety lub uszkodzony.

Zawsze odfgczaj urzadzenie od zasilania i umozliwiaj
urzadzeniu ostygniecie: przed schowaniem go; przed
czyszczeniem lub serwisowaniem; po uzyciu; jezeli nie
zamierzasz go uzywac przez dtuzszy okres czasu.

Czysc¢ produkt lekko nawilzong scierka.

Nigdy nie  wymieniaj uszkodzonego  przewodu
elektrycznego samodzielnie. W przypadku uszkodzenia lub
wadliwego dziatania skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem obstugi celem sprawdzenia, naprawy lub
regulacji, do ktérych wymagane sg specjalne narzedzia.
Upewnij sie, ze przewodd zasilajgcy nie ma stycznosci z
zadnymi elementami generujgcymi nadmierne ciepfto.
Jezeli nie mozesz zapewni¢ bezpiecznego dziatania
produktu, upewnij sie, ze jest on odfgczony i nie uzywany
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

ponownie. Bezpieczne uzytkowanie tego urzadzenia nie
jest mozliwe, gdy: produkt lub przewdd zasilajacy sa
uszkodzone w jakikolwiek sposdb; produkt nie dziata; po
dtuzszym przechowywaniu w niesprzyjajgcych warunkach;
po ciezkim uszkodzeniu podczas transportu.

Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia lub przewodu w wodzie lub
innych cieczach.

Urzadzenia nie nalezy nigdy stawia¢ w katach oraz
bezposrednio pod materiatami tatwopalnymi takimi jak
zastony, firanki, szafki kuchenne itp.

Podczas uzywania nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez
opieki.

Urzgdzenie nie powinno by¢ sterowane za pomocg
zewnetrznych  wytgcznikdw  czasowych lub  innych
systemow zdalnie sterowanych.

Urzgdzenie nie jest zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.

Uwaga, gorgca powierzchnia.
OSTRZEZENIE!! Nie dotyka¢ powierzchni podczas
uzytkowania. W czasie pracy urzgdzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Aby uzyskac informacje dotyczgce czyszczenia powierzchni,
ktére maja kontakt z jedzeniem Ilub olejem, zobacz
paragraf "CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA" znajdujacy sie w
niniejszej instrukcji.
Przez otwor wentylacyjny z tytu urzgdzenia wydostaje sie
gorgce  powietrze. Nalezy  koniecznie  zapewnic
wystarczajacg odlegtos¢ od materiatéow wrazliwych na
gorgco, takich jak np. szkfo.
W przypadku uzywania produktow z powierzchniami
nieprzywierajgcymi, nalezy dopilnowac, aby w tym samym
pomieszczeniu nie byto ptakow, aby pomieszczenie mozna
byto catkowicie zamkna¢ i aby miato ono zapewniong
dobrg wentylacje.
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Wlot powietrza

Pokretto nastawiania temperatury
Kontrolka grzania

Kontrolka zasilania

Pokretto minutnika

Ruszt do smazenia
Uchwyt kosza
Kosz

Wylot powietrza

vk wnPRE
0 00N>

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczyta¢ catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosé.
Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia. (patrz ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA”). Wytrze¢ urzadzenie od srodka i od zewnatrz miekkg szmatka. Upewnic¢ sie, ze podzespoty
elektryczne pozostajg suche. To urzgdzenie podgrzewa produkty spozywcze. Wiekszos¢ skfadnikéw nie
wymaga dodawania oleju.

Przed uzyciem po raz pierwszy wtgcz urzadzenie na okoto 10 minut, by spali¢ resztki produkcyjne. Upewnij sie,
Zze w pomieszczeniu istnieje odpowiednia wentylacja. Urzadzenie moze emitowac niewielkg ilos¢ dymu i
charakterystyczny zapach, gdy je wigczysz po raz pierwszy. Jest to normalne i wkrétce sie skonczy.

Uwaga: Rusztu do smazenia nalezy zawsze uzywac z zamocowanymi silikonowymi ndézkami. Elementy te
pomagajg ustabilizowad ruszt do smazenia w koszu w czasie pieczenia.

UZYTKOWANIE

1. Urzadzenie ustawic na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Poniewaz w czasie uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowaé, aby nie
znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotdéw.

3. Wysungd z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac za uchwyt kosza. Wiozy¢ ruszt do smazenia do kosza.

4. Wtozy¢ sktadniki do kosza. Wsung¢ kosz do urzgdzenia. Upewni¢ sie, ze sg one prawidiowo wtozone i
catkowicie zamkniete. Inaczej urzadzenie nie wtaczy sie. Uwaga: W czasie uzytkowania oraz przez krotki
czas po uzyciu kosza nie wolno dotyka¢ — kosz nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Kosz nalezy trzymac
wytgcznie za uchwyt.

5. Podtgczy¢ wtyczke do odpowiedniego kontaktu.

6. Ustawi¢ pokretto sterowania temperaturg na zgdane ustawienie temperatury i przekreci¢ pokretto
temperatury w zadane potfozenie. Sprawdzi¢ tabele temperatury.

7. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybra¢ odpowiedni czas smazenia. Urzadzenie jest wigczone i Swieca
sie zaréwno kontrolka zasilania jak i kontrolka nagrzewania.

8. W trakcie procesu smazenia w gorgcym powietrzu, kontrolka nagrzewania bedzie co pewien czas na
przemian zapalata sie i gasta. Oznacza to, ze element grzewczy wiagcza sie i wytgcza, aby utrzymad
nastawiong temperature.

9. Po zakonczeniu pieczenia, rozlegnie sie dzwonek. Urzadzenie mozna tez wytgczy¢ recznie — wystarczy
przekrecié¢ pokretto w pozycje ,,0”.
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11.

12.

. Wysungé z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac¢ za uchwyt kosza. Sprawdzié, czy sktadniki sg gotowe.
Jesli nie, po prostu wsungc kosz z powrotem do urzgdzenia i nastawi¢ minutnik na kilka minut dtuze;.
Uwaga: Kosz i sktadniki sg po smazeniu gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikow w urzadzeniu, z misy
moze buchaé para.

Aby wyjgé sktadniki zawierajgce olej lub w ktdérych nadmiar oleju zbiera sie w czasie smazenia na dnie
kosza (np. wotowine, kurczaka, mieso), nalezy uzy¢ szczypiec i wyjmowac sktadniki po jednym.

Aby wyjac sktadniki w ktérych nie ma nadmiaru oleju zbierajgcego sie w czasie smazenia na dnie kosza (np.
frytki lub warzywa), nalezy wysunac kosz i przesypac sktadniki do naczynia.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie jest natychmiast gotowe do smazenia kolejnej partii sktadnikéw (w
razie potrzeby).

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Optymalna ilo$¢ frytek wynosi 600 gramow.

2. Jesli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowywania nalezy dodaé¢ 3 dodatkowe minuty, ewentualnie
mozna tez pozwoli¢ urzadzeniu rozgrzac sie przez ok. 4 minuty bez wktadania do sSrodka jakichkolwiek
sktadnikdw.

3. Niektore produkty wymagajg potrzasniecia w poftowie czasu przygotowywania. Aby potrzasngc¢ lub
przewréci¢ produkty, nalezy wysungc kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzasngé nim lub odwréci¢ je
widelcem (lub szczypcami). Nastepnie z powrotem wsungc kosz do urzadzenia.

4. Frytownicy mozna tez uzy¢ do podgrzewania sktadnikow. Aby odgrzaé sktadniki, temperature nalezy
nastawi¢ na 150°C, a czas na 10 minut.

5. Produkty ze skérka z posypka z kruchego ciasta bedg bardziej chrupigce, jesli posmaruje sie je olejem
roslinnym.

6. Jesli w urzadzeniu ma by¢ pieczone ciasto lub quiche lub inne delikatne sktadniki, nalezy wtozy¢ je w formie
do pieczenia lub w naczyniu zaroodpornym.

7. W urzadzeniu nie nalezy przyrzadzac¢ sktadnikéw wyjatkowo ttustych takich jak kietbaski.

OSTROZNIE:

1. Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktada¢ pod biezgcg wode.

2. Nalezy unika¢ dostawania sie do urzgdzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.

3. Wszystkie sktadniki muszg znajdowac sie w koszu, aby nie byto niebezpieczenstwa, ze dotkng elementu
grzewczego.

4. Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza. Nad gérng powierzchnia
urzadzenia nalezy zostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

5. Nalewanie oleju do misy stwarza grozi pozarem!

6. W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia.

7. Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazac¢ na gorgcg pare i gorgce powietrze.

8. W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymac¢ w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.

9. W przypadku pojawienia sie czarnego dymu, urzadzenie nalezy natychmiast wytgczyc¢ i odtgczy¢ od zasilania

poniewaz oznacza to, ze albo produkty przypalaja sie, albo urzadzenie jest niesprawne.

TABELA SMAZENIA

W

ponizszej tabeli zebrano ilosci produktéw i potrzebne temperatury i czasy smazenia. Jesli w instrukcji na

opakowaniu produktu podane sg inne czasy i wartosci, nalezy wéwczas postepowac zgodnie z instrukcjami na

opakowaniu.
Produkt spozywczy Min-maks. Czas Temperatura Uwagi
ilos¢ (g) (min) (°C)
Cien!<ie frytki 300-750 19-16 200 W razie potrzeby przekrecié¢ na druga
mrozone strone
W razie potrzeby przekreci¢ na dru
Grube frytki mrozone | 300-750 12-20 200 strone P y przexre &2

-57-



Domowe frytki 3 S i
. L, 300-750 18-22 180 Dodac¢ 1/2 tyzki oleju, potrzasngc
z ziemniakéw
Befsztyk 100-600 8-12 180 W razie potrzeby przekrecié¢ na druga
strone
W razi trzeb kreci¢ na d
Kotlety z kurczaka 100-500 10-14 180 razie potrzeby przekrecic na druga
strone
Hamburger 100-600 7-14 180 Dodac 1/2 tyzki oleju, potrzasngé
Paréwki w ciescie 100-800 13-15 200 Doda¢ 1/2 tyzki oleju, potrzasngé
Noézka kurczaka 100-700 18-22 180 Dodac 1/2 tyzki oleju, potrzgsngc
W razie potrzeby przekreci¢ na dr
Piersi z kurczaka 100-700 10-15 180 21€ POtrzeby przekred 18
strone
W razie potrzeby przekrecié¢ na dru
Sajgonka 100-800 8-10 200 P y przekre &4
strone
warzywa 100-800 10 180

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwoli¢, aby ostygto ono przez 30 minut. Urzadzenie nalezy

regularnie czyscié od $rodka i z zewnatrz.
2. Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od Srodka wilgotng $ciereczka. Polerowacd suchg sciereczka.
3. Nigdy nie nalezy uzywac $cierajgcych srodkéw czyszczacych lub gabek.
4. Aby przyspieszy¢ stygniecie urzadzenia, nalezy wyjgé kosz. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia — czyscic
nierysujaca gabka w gorgcej wodzie z ptynem do mycia naczyi. Przed uzyciem doktadnie wysuszyc¢.
5.  Woyczysci¢ element grzewczy w obudowie (wida¢ go po wysunieciu kosza), czyscié szczoteczka, aby usungc

wszelkie resztki produktéw spozywczych.

Uwaga: Kosz i ruszt do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiagzanie

Urzadzenie nie dziata. Urzadzenie nie jest | Wtozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka
podtgczone do pradu. Sciennego.

Nie nastawiono minutnika. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybrac
odpowiedni czas smazenia i wigczyc
urzadzenie.

Sktadniki nie sg catkowicie | Zbyt duzo produktow | Wiozy¢ mniejsze partie sktadnikéw do kosza.
dopieczone. spozywczych w koszu. Mniejsze partie sktadnikdéw sg przysmazone
bardziej rwnomiernie.

Zbyt niska temperatura. Przekreci¢ pokretto temperatury na zadang
temperature.

Sktadniki s3 zapieczone | Rozne rodzaje produktdw | Potrzgsngé produkty w potowie czasu
nieréwno. mogg wymagac potrzasniecia i | smazenia.

zmiany w pofowie czasu.

Kosza nie mozna | Zbyt duzo produktéw w koszu. | Wtozy¢ do kosza mniej produktow.
prawidlowo wsungé¢ w
obudowe.

Z urzadzenia wydostaje sie
biaty dym.

Uzytkownik przygotowuje

ttuste produkty.

Podczas smazenia ttustych produktéw do
kosza kapie olej. Olej wytwarza biaty dym, a
kosz moze sie nagrzewac. Nie ma to wptywu
na urzadzenie ani efekt smazenia.

W koszu znajduje sie ttuszcz
jeszcze z poprzedniego uzycia.

Wyczyscié kosz po kazdym uzyciu.
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DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc: 1400W

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddéw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
B ronownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcg. Sprzedawca moze przyja¢ produkt w
celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Mode d‘emploi — Francgais

Nous vous remercions d’avoir choisi notre produit. Cette
friteuse a chaleur tournante est une combinaison d’un four a
chaleur tournante, d’un grill et d’'une friteuse. Nous espérons
gue vous apprécierez I'appareil.

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Nous vous recommandons de toujours respecter les mesures
de précaution de sécurité suivantes en utilisant des appareils
électriques:

Lisez toutes les instructions fournies.

1.

N

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances a condition
gu’elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de "appareil en toute sécurité et
gu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans
et qu’ils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
Cet appareil est concu pour étre utilisé dans les ménages
et dans les lieux similaires notamment: Les cuisines du
personnel dans les magasins, les bureaux et autres lieux
de service; Les fermes; par des clients dans des hbétels,
des motels et autres types d'environnement résidentiel;
en plus des environnements du type auberge, bistrot, café,
etc.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Votre droit a la garantie s'annule immédiatement dans le
cas de dommages qui seraient provoqués par le non-
respect des présentes instructions. Le
fabricant/l'importateur rejette toute responsabilité pour
les dommages provoqués par le non-respect du mode
d'emploi, par un maniement négligeant ou contraire aux
instructions du présent manuel.

Ce produit doit étre utilisé exclusivement conformément
aux données techniques nominales telles qu'elles sont
indiquées sur la plaque signalétique de l'appareil.

Cet appareil électrique est destiné exclusivement a une
utilisation a l'intérieur. Il n'est pas approprié pour les
utilisations a |'extérieur.

Veuillez éviter d'exposer votre appareil électrique a des
saletés ou a une humidité excessive.

Toute utilisation de |'appareil électriqgue autre que celle
décrite ici conduira a des dangers tels que les courts-
circuits, les incendies ou autres. Il ne vous est pas permis
de modifier |'appareil de quelque maniere que ce soit et
d'ouvrir son caisson; l'appareil, dans ce cas, ne serait plus
conforme a sa classe de sécurité.

Ne branchez et ne débranchez jamais le cordon
d'alimentation de l'appareil lorsque vous avez les mains
humides.

Ne débranchez jamais la fiche du cordon d'alimentation
de l'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation. Tenez
toujours la fiche elle-méme.

Pendant l'installation/le nettoyage, veillez faire attention
de ne pas coincer ou endommager le cordon
d'alimentation.

Déconnectez toujours l'appareil du réseau électrique et
laissez-le refroidir a la température ambiante: avant de
ranger l'appareil; avant tout travail de nettoyage ou de
maintenance; apres l'utilisation; si vous n'envisagez pas de

I'utiliser pendant une période prolongée.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Nettoyez le produit lui-méme en utilisant un torchon
|égerement humide.

Ne remplacez jamais de vos propres soins un cordon
d'alimentation endommagé. Si le cordon d'alimentation
est endommagé ou si  vous constatez des
dysfonctionnements, prenez contact avec un électricien
ou centre de service a la clientele agréé, ceci en vue du
contrble, de la réparation ou du réglage, car ces travaux
exigent des outils spéciaux.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation électrique
n'entre pas en contact avec des pieces qui produisent une
chaleur excessive.

Si vous estimez qu'il ne vous est plus possible d'utiliser
votre appareil électrique sans risque, alors assurez-vous
que vous l'avez débranché et qu'il n'est plus utilisé.
L'utilisation sans risque de cet appareil électriqgue n'est
plus possible: Si |'appareil électrigue ou son cordon
d'alimentation est endommagé d'une facon guelconque;
Si l'appareil électriqgue ne fonctionne plus; Apres un
stockage de longue durée sous des conditions
défavorables; S'il présente des dommages sérieux
provoqueés par le transport.

N'immergez jamais la fiche de raccordement ou |'appareil
électrigue dans de I'eau ou tout autre liquide.

Ne placez jamais votre l'appareil directement dans les
coins ou sous des matériaux inflammables tels que les
rideaux, les armoires, etc.

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsqu'il est
en marche.

L’appareil ne doit pas étre mis en marche au moyen d’une
prise minuteur externe ou au moyen d’'un systeme de
télécommande séparé.

Cet appareil n'est pas destiné a une utilisation
commerciale.
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25.

26.

27.

28.

Attention, surface chaude.
Avertissement!! Veuillez ne pas toucher la surface
pendant ['utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque |'appareil est en
fonctionnement.
Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de
I"huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et
entretien » du mode d’emploi.
De l'air chaud sort de la bouche d'aération située a
I'arriere de l'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont
sensibles a la chaleur.
Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu’il
n’y ait aucun oiseau dans la piece et a ce que la piece soit
completement fermée et bien aéré.
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89980072/01 FR

DESCRIPTION DES PIECES

/ ) / \ /;

1. Entréed'air 6. Grille de cuisson
2. Bouton de la température 7. Poignée du panier
3. Voyant de chauffe 8. Panier

4. Voyant d’alimentation 9. Sortie d'air

5.

Bouton du minuteur

AVANT TOUTE UTILISATION

Lisez les instructions dans leur intégralité, et conservez-les pour référence future. Utiliser cet appareil avec une
prise équipée d'une mise a la terre seulement. Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments
d'emballage. Nettoyez le panier et la grille de cuisson. (Voir « Nettoyage et entretien »). Essuyez l'intérieur et
I'extérieur de l'appareil avec un tissu doux. Veillez a ne pas mouiller les composants électriques. L'appareil fait
chauffer les aliments de maniére homogeéne, et une grande majorité d'ingrédients ne nécessitent aucune
addition d'huile.

Faites fonctionner la machine a puissance moyenne pendant 10 environ avant la premiere utilisation pour
brhler les résidus de fabrication. Veillez a faire cela dans un lieu correctement aéré. Lorsque I'appareil chauffe
pour la premiere fois, ce dernier pourrait émettre une légere fumée et une légere odeur. Ceci est normal et ne
durera pas.

Remarque : Utilisez toujours la grille de friture avec les pieds en silicone attachés. lls aident a stabiliser la grille
dans le panier pendant la cuisson.

UTILISATION

1. Installez I'appareil sur une surface plane et seche.

2. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement, ne pas le positionner a proximité d'autres objets
inflammables.

3. Sortez le panier de I'appareil en saisissant la poignée du panier. Placez la grille de cuisson dans le panier.

4. Déposez les ingrédients dans le panier. Insérez le panier dans I'appareil. Veillez a ce que ces derniers
soient correctement insérés. L'appareil ne s'activera pas sinon. Attention: Ne touchez pas le panier
pendant |'utilisation ou peu apres I'utilisation, car il devient trés chaud. Saisissez le panier exclusivement
par sa poignée.

5. Connectez le cordon d'alimentation a une prise murale adaptée.

6. Sélectionnez la température adaptée aux aliments que vous désirez faire frire. Pour savoir quels
parametres utiliser, consultez le tableau des températures ci-dessous.

7. Faites tourner le bouton de sélection de la durée de cuisson. L'appareil s'allume et les voyants
d'alimentation et de cuisson s'allument alors.

8. Le voyant de cuisson peut clignoter pendant le processus de friture. Cela indique que I'élément de chauffe
s'allume et s'éteint en fonction de la température a atteindre puis a maintenir.

9. Une sonnerie retentit pour indiquer que le processus de cuisson est terminé. Vous pouvez également
éteindre |'appareil manuellement en faisant tourner le bouton de la minuterie en position « 0 ».
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10.

11.

12.

Sortez le panier de I'appareil en saisissant la poignée du panier. Vérifiez que les ingrédients sont cuits. Si ce
n'est pas le cas, réinsérez simplement le panier dans l'appareil et réglez le minuteur sur quelques minutes
supplémentaires.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont tres chauds aprées la cuisson. Selon le type d'ingrédient frit, de
la vapeur pourrait s'échapper de la plaque.

Pour retirer les ingrédients naturellement gras (par exemple le boeuf, le poulet, la viande) dont le gras en
exces est collecté au fond du panier pendant la cuisson, utilisez des pinces et saisissez-les un par un.

Pour retirer les ingrédients (par exemple des frites ou des légumes) sans gras collecté au fond du panier
pendant la cuisson, retirez le panier et versez les ingrédients dans un plat.

L'appareil peut immédiatement étre utilisé pour frire un second lot d'aliments si désiré.

CONSEILS DE CUISSON

1. La quantité optimale de frites a frire a la fois est de 600 grammes.

2. Ajoutez 3 minutes de plus a la durée de la préparation quand |'appareil est froid ou vous pouvez aussi
laisser I'appareil préchauffer pendant 4 minutes environ sans ingrédient a l'intérieur.

3. Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués a mi-cuisson. Pour secouer ou retourner les ingrédients,
tirez le panier hors de I'appareil en saisissant sa poignée et secouez-le ou retournez les ingrédients avec
une fourchette (ou une pince). Puis réinsérez le panier dans I'appareil.

4. La friteuse ne peut pas étre utilisée pour réchauffer les ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients,
sélectionnez une température de 150 °C pour une durée de 10 minutes.

5. Les aliments recouverts de panure deviendront plus croquants si vous les recouvrez d'une petite quantité
d'huile végétale.

6. Placez un moule ou un plat de four dans I'appareil si vous voulez cuire un gateau, une quiche ou d'autres
préparations fragiles.

7. Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras (par exemple des saucisses) dans l'appareil.

ATTENTION

1. Ne pas immerger |'appareil ou le rincer sous le robinet.

2. Ne pas verser d'eau a l'intérieur de I'appareil, pour éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.

3. Veiller a ce que les aliments ne débordent pas du panier, pour éviter tout contact avec les éléments
chauffants.

4. Ne pas bloquer I'entrée ni la sortie d'air lorsque I'appareil est en fonctionnement. Laissez un espace vide de
10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Ne pas remplir la plaque de recueil d'huile, car cela pourrait entrainer un risque d'incendie!

6. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil quand il est en fonctionnement.

7. L'appareil peut laisser échapper de I'air trés chaud a son ouverture.

8. De l'air chaud est relaché par la sortie d'air pendant le fonctionnement. Veillez a ne pas approcher ni vos
mains ni votre visage de I'appareil en fonctionnement.

9. Eteignez et débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire sortir de I'appareil, car

cela indique que les ingrédients sont trop cuits ou que I'appareil est en panne.

TABLEAU DE DUREES DE FRITURE

Le tableau de friture ci-apres indique les quantités d'aliments ainsi que la température et le temps de friture
respectifs requis. Respectez les instructions fournies sur I'emballage de vos aliments si elles different de celles
fournies dans le tableau.

Aliment Quantité Durée Température Remarques
min-max (g) | (minutes) (°C)
Frites surgelées fines 300-750 12-16 200 Retourner si nécessaire
Frites surgelées épaisses | 300-750 12-20 200 Retourner si nécessaire
Frites fait-maison 300-750 18-22 180 Ajouter 1/2 c. 3 soupe d'huile,
secouer
Bifteck 100-600 8-12 180 Retourner si nécessaire
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Cotes de porc 100-500 10-14 180 Retourner si nécessaire

Hamburger 100-600 714 180 Ajouter 1/2 c. a soupe d'huile,
secouer

Feuilletés a la saucisse | 100-800 13-15 200 Ajouter 1/2 c.  soupe d'huile,
secouer

Pilons de poulet 100-700 18-22 180 Ajouter 1/2 c. a soupe d'huile,
secouer

Blanc de poulet 100-700 10-15 180 Retourner si nécessaire

Rouleaux de printemps 100-800 8-10 200 Retourner si nécessaire

Légume 100-800 10 180

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Attendez 30 minutes pour permettre a l'appareil de refroidir avant de le manipuler ou de le nettoyer.
Nettoyez les surfaces internes et externes de I'appareil régulierement.

2. Nettoyez les surfaces internes et externes de I'appareil avec un chiffon humide, puis séchez-les avec un
chiffon sec et doux.

3. Ne jamais utiliser de nettoyants ni d'éponges abrasifs.

4. Retirez le panier pour laisser I'appareil refroidir plus rapidement. Nettoyez le panier et la grille a
I'eau chaude avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez-les complétement
avant réutilisation.

5. Nettoyez I'élément chauffant dans le boitier (vous pouvez le voir aprés avoir sorti le panier) avec
une brosse de nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.

Remarque : Le panier et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

DEPANNAGE
Probléeme Cause possible Solution
L'appareil ne | L'appareil n'est pas branché. Branchez le cordon d'alimentation a une prise

fonctionne pas.

murale avec mise a la terre.

Vous n'avez lancé la

minuterie.

pas

Faites tourner le bouton de la minuterie sur la
durée de cuisson voulue pour allumer I'appareil.

Les ingrédients ne
sont pas
correctement frits.

La quantité d'aliment dépassait la
limite maximum.

Cuisez les aliments en plus petites quantités. Une
plus petite quantité permet d'assurer une cuisson
plus homogéne.

La température sélectionnée est
trop basse.

Tournez le sélecteur de température sur la valeur
appropriée.

Les ingrédients sont
frits de maniere
irréguliéere.

Certains aliments nécessitent
d’étre secoués a mi-cuisson.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

Le panier ne glisse
pas aisément en
place.

Le panier est trop en surcapacité.

Remplissez-le d'une plus petite quantité d'aliments.

L'appareil émet de
la fumée blanche.

Les aliments que vous préparez
sont riches en graisse.

Quand vous faites cuire des ingrédients gras, de
I'huile peut goutter dans le panier. L'huile produit
de la fumée blanche et le panier peut chauffer.
Cela n'affecte en rien la cuisson et n'est pas
dangereux pour l'appareil.

Le panier contient toujours des
résidus gras de I'utilisation
précédente.

Nettoyez correctement le panier aprés chaque
utilisation.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de fonctionnement: 220-240V~ 50-60Hz

Puissance: 1400W
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APPAREIL RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter les
risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contrélé des déchets, recyclez ce
dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler votre
HE roduit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur du
produit. Ce dernier pourra vous aider a le recycler.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Bruksanvisning — Swedish

Stort tack for att du valt var produkt. Denna varmluftsfrittos
utgor en kombination av varmluftsugn, grill och frittds. Vi
onskar dig mycket n6je med apparaten.

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Nar elektriska utrustningar anvands ska alltid foljande
sakerhetsatgarder foljas:

Las igenom alla instruktioner.

1.

N

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ars alder,
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller personer med brist pa erfarenhet och
kunskap om de oOvervakas eller fatt instruktioner
angdaende anvandningen av apparaten pa ett sdkert satt
och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring eller underhall skall inte goras av barn, savida
de inte ar aldre an 8 ar och under uppsikt.

Apparaten och dess sladd bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
en av tillverkaren godkand reparator eller liknande
kvalificerad person for att undvika faror.

Denna apparat dmnas for att anvandas i hushall och
liknande bruksomraden, till exempel: personalkdken i
butiker, kontor och andra arbetsmiljoer; lantgardshus; av
kunder i hotell, motell, och andra liknande bostadsmiljoer;
vandrarhem och liknande milj6er.

Vid skador till foljd av att instruktionerna i denna manual
inte foljts upphor garantin att galla omedelbart.
Tillverkaren eller importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av okunskap om innehadllet i
anvandarmanualen, oaktsam anvandning eller annan
anvandning an vad som instruktionerna i denna manual
anger.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Denna produkt kan endast anvandas enligt informationen
som anges pa typskylten.

Denna produkt ar endast avsedd for inomhusbruk! Den ar
inte lamplig for utomhusbruk.

Skydda produkten fran att utsattas for ovanligt mycket
smuts eller fuktighet.

All annan anvandning av produkten an vad som beskrivs
ovan kan orsaka kortslutning, brand eller andra skador.
Det ar inte tillatet att modifiera denna produkt pa nagot
satt och kapan far inte Oppnas, i annat fall s3 kommer
produkten inte att uppfylla villkoren for dess skyddsklass.
Kontakten far aldrig anslutas eller dras ur med vata
hander.

Dra aldrig i natsladden fér att dra ur kontakten ur
vagguttaget. Dra alltid i sjalva kontakten.

Vid installation eller rengéring se till att natsladden inte
klams eller skadas.

Koppla alltid ur apparaten fran natet och 1at den svalna till
rumstemperatur: innan apparaten stoppas undan; innan
rengoring eller underhall; efter anvandning; om du inte
kommer att anvanda den under en langre tid.

Rengor sjalva produkten med en latt fuktad trasa.

Byt aldrig sjalv en skadad natsladd. Vid sadana tillfallen
eller vid tekniskt fel kontakta en auktoriserad elektriker
eller servicecenter for undersokning, reparation eller
justering eftersom det kravs specialverktyg.

Se till att natsladden aldrig kommer i kontakt med delar
som genererar stark hetta.

Om du misstanker att det inte langre ar mdjligt att
anvanda produkten sakert, se till att produkten kopplas ur
och inte langre anvands. Saker anvandning av produkten
ar inte langre mojlig om: produkten eller natsladden ar
skadad pa nagot satt; produkten inte langre fungerar;
efter en langre forvaring vid ogynnsamma forhallanden;
efter svara skador vid transport.
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20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

Sank aldrig ned kontakten eller apparaten i vatten eller
annan vatska.

Placera aldrig fritosen direkt i horn eller under
|attantandligt material sasom gardiner, skap etc.

Lamna aldrig maskinen o6vervakad nar den ar igang.
Maskinen bor inte anvandas tillsammans med en extern
tidsbrytare eller ett separat system med fjarrkontroll.

Den har apparaten ar inte utformad for kommersiell
anvandning.

Varm luft strommar ut ur luftventilen pa baksidan av
apparaten. Var noga med att halla ett tillrackligt avstand
till material, t.ex. glas, som ar kansligt fér varme.

& Varning, het yta.

VARNING! Vidror inte ytan vid anvandning. Temperaturen
for atkomliga ytor kan vara mycket hog nar apparaten
anvands.

Nar det galler instruktionerna for att rengdra ytorna som
kommer i kontakt med mat eller olja, se stycket
“RENGORING OCH UNDERHALL” i handboken.

Om du anvander produkter med teflonyta, se till att inga
faglar ar i samma rum och att rummet kan stangas igen
helt och ar val ventilerat.
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BESKRIVNING AV DELAR

- = R - e

1. Luftinlopp 6. Stekgaller

2. Temperaturvred 7. Korghandtag
3. Uppvarmningsindikator 8. Korg

4. Stromindikator 9. Luftutlopp
5. Timervred

FORE ANVANDNING

Las forst igenom alla instruktioner fore anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk. Anslut
endast apparaten till ett jordat eluttag. Ta bort allt férpackningsmaterial fore forsta anvandning. Rengor korgen
och stekgallret. (Se "RENGORING OCH UNDERHALL"). Torka av apparatens in- och utsida med en mjuk trasa. Se
till att de elektriska delarna alltid &r torra. Denna apparat varmer upp maten fran alla hall och de flesta
ingredienserna behéver ingen olja.

Innan du anvédnder apparaten forsta gangen kor du den i ungefar 10 min fér att branna av tillverkningsrester.
Se till att det ar bra ventilation. Apparaten kan avge en del rok och en karakteristisk lukt nar du slar pa den
forsta gangen. Detta ar normalt och slutar snart.

Obs! Anvand alltid frityrgrillen med silikonfotterna monterade. De hjalper till att stabilisera stekgallret under
tillagning.

ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en torr, stabil och varmebestandig yta.

2. Eftersom apparaten blir het vid anvandning, sdkerstall att den inte star for nara nagra andra foremal.

3. Draut korgen ur apparaten via korghandtaget. Placera stekgallret i korgen.

4. Placera ingredienserna i korgen. Skjut in korgen i apparaten. Se till att de dar monterade korrekt och
ordentligt stangda, annars kommer inte apparaten att fungera. Varning! Ror inte korgen under eller kort
tid efter anvandning eftersom den blir mycket varm. Hall endast korgen via handtaget.

Koppla elsladden till lampligt uttag.

6. Stall knappen for temperaturkontroll pa onskad temperatur, som passar for det du tillagar. Kontrollera

g

temperaturen i tabellen.

7. Vrid timervredet till lamplig tillagningstid. Apapraten slas pa och bade strom- och uppvarmningsindikatorn
tands.

8. Vid varmluftstillagning kommer uppvarmningslampan bade att tandas och slockna. Det indikerar att
varmeelementet slas pa och stangs av for att uppratthalla den instédllda temperaturen.

9. Nar tillagningen &r klar ringer timer-klockan. Du kan ocksa stdnga av apparaten manuellt genom att vrida
timer-vredet till “0”.

10. Dra ut korgen ur apparaten via korghandtaget. Kontrollera om ingredienserna ar redo. Om de inte ar det,
skjut bara in korgen i apparaten och stéll in timern pa ett par extra minuter.
Obs! Korgen och ingredienserna ar varma efter tillagningen. Beroende pa typen av ingredienser i
apparaten kan anga frigoras fran droppladan.
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11. For att ta bort ingredienser (t.ex. biff, kyckling, kott) i originalolja och samla upp d6verbliven olja i botten av

korgen under stekning, anvand tangen for att plocka upp en ingrediens i taget.
FoOr att ta bort ingredienser (t.ex. chips, gronsaker) utan 6verbliven olja i botten av korgen under tillagning,
stang av korgen och hill ut ingredienserna pa en tallrik/skal.

12. Nar tillagningen &r klar ar apparaten omedelbart redo for en ny omgang ingredienser om sa dnskas.

TILLAGNINGSTIPS

1. Optimal mangd for krispiga pommes frites ar 600 gram.

2. Lagg pa tre minuter pa tillagningstiden nar apparaten ar kall, eller |13t apparaten férvarmas i cirka 4 minuter
utan ingredienser.

3. Vissa ingredienser kraver att de skakas om efter halva tillagningstiden. For att skaka om eller vanda
ingredienserna, dra ut korgen ur apparaten via handtaget och skaka eller vand pa ingredienserna med en
gaffel (eller tang). Skjut sedan in korgen i apparaten igen.

4. Du kan ocksa anvanda fritdsen for att varma upp ingredienser. For att varma upp ingredienser igen, stall
temperaturen pa 150°C i upp till 10 minuter.

5. Produkter med skorpa eller torra brodsmulor blir krispigare om de sprayas med lite vegetabilisk olja.

6. Placera en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill baka en kaka, paj eller andra 6mtaliga
ingredienser.

7. Tillaga inte extremt feta ingredienser som t.ex. korv i apparaten.

VARNING:

1. Sank inte ner kapan i vatten och skolj den inte under kranen.

2. Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stotar eller kortslutning.

3. Setill att alla ingredienser ligger i korgen for att undvika kontakt med uppvarmningselementen.

4. Tack inte 6ver luftintaget och luftutslappet nar apparaten ar igdng. Lamna ett fritt utrymme pa minst 10 cm
runt och ovanfor apparaten.

5. Om droppladan for olja fylls med olja kan det resultera i en brandrisk!

6. Vidror inte insidan pa apparaten nar den ar i drift.

7. Var forsiktig med den heta angan och luften nar du tar ut korgen ur apparaten.

8. Under anvandning slapps het anga ut genom luftutslappet. Hall hander och ansikte pa sakert avstand fran
angan och luftutslappet.

9. Stang omedelbart av apparaten och dra ut strémkabeln ur eluttaget om moérk rok tranger ut fran apparaten.

Detta beror pa att maten har friterats for lange eller att apparaten gatt sonder.

TILLAGNINGSTABELL
Denna tabell visar produktkvantiteterna och ndédvandig temperatur och friteringstider. Om instruktionerna pa

produktférpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell ska instruktionerna pa férpackningen foljas.

Livsmedel Min-max- Tid Temperatur Obs
mangd (g) | (minuter) (°C)

Tunna frusna chips 300-750 12-16 200 Vand om nddvandigt
Tjocka frusna chips | 300-750 12-20 200 Vand om nddvandigt
HemrTwagJ.orda 300-750 18-22 180 Tillsatt 1/2 msk matlgningsolja, skaka om
potatischips

Biffstek 100-600 8-12 180 Vand om nodvandigt
Kyckling kotletter 100-500 10-14 180 Vand om nodvandigt
Hamburgare 100-600 7-14 180 Vand om nédvandigt
Korv 100-800 13-15 200 Vand om nédvandigt
Kycklingklubbor 100-700 18-22 180 Vand om nédvandigt
Kycklingbrost 100-700 10-15 180 Vand om nodvandigt
Varrullar 100-800 8-10 200 Vand om nodvandigt
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Gronsaker

100-800 10 180

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Fore hantering eller rengéring av apparaten, 1at den svalna i ungefar 30 minuter. Rengér hela insidan och
utsidan av apparaten regelbundet.

2. Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

3. Anvand aldrig fratande rengéringsmedel och inte svampar som river.

4. Dra ut korgen for att apparaten ska svalna snabbare. Rengor korgen och stekgallret i varmt vatten med
diskmedel och en mjuk svamp. Lat torka val fore anvandning.

5. Rengor varmeelementet inuti holjet (syns efter att korgen dragits ut) med en rengoringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

Obs! Korgen och stekgallret kan kéras i diskmaskin.

FELSOKNING

Problem

MGoijlig orsak

LOsning

Apparaten fungerar
inte.

Apparaten ar inte inkopplad.

Satt i kontakten i ett jordat uttag.

Du har inte stéllt in timern.

Vrid timer-vredet till lamplig tid och satt pa
apparaten.

Ingredienserna  ar
inte tillrackligt
tillagade.

Det ar for stor mangd mat i
korgen.

Ldgg mindre mangd mat i Mindre

mangder tillagas jamnare.

korgen.

Temperaturen ar for lag.

Vrid temperaturvredet till Iamplig temperatur.

Ingredienserna
tillagas ojamnt.

Olika typer av mat kan behoéva
skakas om efter halva tiden.

Skaka om maten efter halva tiden.

Korgen kan inte
skjutas in ordentligt
i apparaten.

For mycket mat i korgen.

Lagg mindre mangd mat i korgen.

Det kommer ut vit
rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Nar du steker feta ingredienser kommer olja att
lacka in i korgen. Oljan alstrar vit rok och korgen
kan varmas upp. Detta paverkar inte
tillagningsresultatet och skadar inte apparaten.

Korgen innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Rengor korgen ordentligt efter varje anvandning.

TEKNISKA DATA

Driftsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Stromforbrukning: 1400W

MILJIOVANLIG KASSERING
Atervinning — EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For

att forhindra eventuell skada pa miljon eller manniskors hélsa pa grund av okontrollerad

avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt sitt som framjar en hallbar ateranvédndning av

materiella resurser. For att aterlamna den anvdnda enheten, anvand retur- och insamlingssystem

eller kontakta aterforsaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljésaker atervinning.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany

www.moemax.com
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Uputstvo za upotrebu — Srpski

Hvala Vam sto ste se odlucili za nas proizvod. Ova friteza na
vru¢ vazduh je kombinacija pec¢nice na vru¢ vazduh, rostilja i
friteze. Nadamo se da ¢ete uzivati u koris¢enju uredaja.

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Kada koristite elektricne uredaje, uvek se moraju postovati
oshovne mere predostroznosti:

Procitajte sva uputstva za upotrebu.

1.

N

Deca mlada od 8 godina, osobe sa smanjenim fizickim,
motorickim i mentalnim sposobnostima ili bez iskustva i/ili
adekvatnog znanja smeju da koriste ovaj uredaj samo pod
nadzorom ili ukoliko su upoznate sa rizicima i upucéene u
bezbednu upotrebu uredaja od strane osobe odgovorne
za njihovu sigurnost.

Ovaj uredaj nije igracka.

Ci¢¢enje i odrzavanja ne smeju da sprovode deca mlada od
osam godina i ne bez nadzora.

Uredaj i strujni kabl cuvati van domasaja dece mlade od 8
godina.

Ukoliko je strujni kabl ostecen, a u cilju izbegavanja
opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac, korisnicka
sluzba ili kvalifikovani tehnicar.

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu ili
slicne primene kao sto su: u kuhinjama za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; na farmama; od strane kupaca u hotelima,
motelima i drugim smestajima.

U slucaju osteéenja nastalih usled neposStovanja ovog
uputstva za upotrebu, garancija odmah prestaje da vazi.
Proizvodac/uvoznik ne preuzima nikakvu odgovornost za
Stetu koja nastane usled nepostovanja uputstva za
upotrebu, nepazljivog koriSéenja uredaja ili upotrebe
suprotne uputstvima datim u ovom uputstvu.

Ovaj proizvod moze da se koristi samo u skladu sa

podacima navedenim na tipskoj plocici.
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

Ovaj proizvod je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u
zatvorenom prostoru! Ne sme se koristiti na otvorenom.
Zastitite ovaj uredaj od prekomerne prljavstine ili vlage.
Svaka upotreba uredaja koja ne odgovara ovde opisanim
procedurama nosi opasnosti kao sto su kratki spoj, pozar
itd. Bilo kakve promene na ovom uredaju nisu dozvoljene i
kuéiste se ne sme otvarati, inace uredaj viSe ne ispunjava
uslove njegove klase zastite.

Ne stavljajte i ne izvlacite strujni utikaC u odn. iz utiCnice
mokrim rukamal!

Nikada ne izvlacite utikac iz utiCnice drzec¢i samo kabl!
Uvek povucite utikac!

Prilikom postavljanja/CiS¢enja uredaja, uverite se da
mrezni kabl nije zgnjecen ili oStecen.

U takvom slucaju uvek odvojite uredaj od strujnog
napajanja i ostavite ga da se ohladi na sobnoj temperaturi:
Pre odlaganja uredaja; pre ciS¢enja odn. odrzavanja;
nakon upotrebe; ako se uredaj ne koristi duzi vremenski
period.

Uredaj Cistite blago vlaznom krpom.

Nikada sami ne menjajte ostedeni strujni kabl. U tom
slucaju ili ako je uredaj u kvaru, obratite se ovlas¢enom
elektricaru ili odgovarajucoj korisnickoj sluzbi. Neophodni
pregledi, popravke i podesavanja mogu se izvrsiti samo
ovde, jer je potreban specijalan alat.

Uverite se da strujni kabl ne dodiruje delove koji se jako
zagreju.

Ako smatrate da se uredaj vise ne moze bezbedno koristiti,
uverite se da je isklju€en iz strujnog napajanja i da se vise
ne koristi. Bezbedan rad uredaja se vise ne moze
garantovati ako: Uredaj ili strujni kabl su na bilo koji nacin
osteceni; uredaj vise nema nikakvu funkciju; uredaj je
dugo vremena skladisten u nepovoljnim uslovima; uredaj
je jako ostecen tokom transporta.

Utikac odn. uredaj nikada nemojte potapati u vodu ili neku
drugu tecnost!
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21.
22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

Nikada ne postavljajte uredaj direktno u uglove i ispod
zapaljivih materijala kao Sto su zavese, police itd.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je ukljucen.
Uredaj se ne sme ukljuCivati pomocu eksternog
vremenskog prekidaca ili zasebnog sistema sa daljinskim
upravljacem.

Uredaj nije predviden za komercijalnu upotrebu.

& Paznja — vruca povrsina.

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrSinu tokom upotrebe.
Temperatura dostupnih povrSina moze biti veoma visoka
dok uredaj radi.

Za uputstva o tome kako da ocistite povrsine koje dolaze u
kontakt sa hranom ili uljem, pogledajte odeljak , Cidéenje i
odrzavanje” ovog uputstva.

Vruc¢ vazduh izlazi iz ventilacionog otvora na zadnjoj strani
uredaja. Obavezno drzite dovoljno odstojanja od
materijala koji je osetljiv na toplotu, kao sto je staklo.

Ako koristite proizvode s nelepljivim premazom, uverite se
da u istoj prostoriji nema ptica i da prostorija moze biti
potpuno zatvorena i dobro provetrena.
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OPIS

= = g — Qe
1. Otvor za ulaz vazduha 6. Resetka za pecenje
2. Regulator temperature 7. Rucka korpe za prienje
3. Prikaz temperature 8. Korpa za fritezu
4. Indikator rada 9. Otvor zaizlaz vazduha
5. Dugme za tajmer

PRE UPOTREBE

Pre upotrebe pazljivo proditate sva uputstva i sacuvajte ih za kasnija koriSéenja. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uzemljenu uti¢nicu. Pre prve upotrebe uklonite ambalazni materijal. Ocistite korpu za fritezu i resetku za
przenje. (vidi ,Ci$¢enje i odrzavanje”). Proizvod Cistite mekom krpom iznutra i spolja. Obratite paznju na to da
elektri¢ni delovi ostanu suvi. Ovaj uredaj u potpunosti zagreva hranu i ne zahteva dodavanje ulja za veéinu
sastojaka.

Pre prve upotrebe uredaja, koristite ga oko 10 minuta da biste sagoreli ostatke proizvodnje. Obezbedite dobru
provetrenost. Kada se prvi put ukljuci, uredaj moZe da ispusta dim i karakteristican miris. Ovo je normalno i
nestace nakon relativno kratkog vremena.

Napomena: Uvek koristite reSetku sa silikonskim nogicama. Oni stabilizuju resetku tokom procesa pecenja u
korpi za fritezu.

UPOTREBA

1. Postavite uredaj na suvu i stabilnu povrsinu.

2. Uredaj se zagreva tokom upotrebe; stoga ga ne postavljajte u neposrednu blizinu drugih objekata.

3. lzvucite korpu za fritezu iz uredaja drzeci rucku iste. Stavite reSetku za prZenje u korpu za fritezu.

4. Zatim stavite namirnice u umetak. Stavite korpu za fritezu u uredaj. Proverite da li je u ispravhom poloZaju
i potpuno zatvoren. U suprotnom, uredaj ne moZze da se koristi. Paznja: Ne dodirujte korpu za fritezu
tokom koriscenja ili ubrzo nakon rada jer bude veoma vruca. Korpu za fritezu drzite samo za rucku.

5.  Prikljudite strujni utika¢ u odgovarajucu uticnicu.

6. Postavite regulator temperature na Zeljenu temperaturu koja odgovara Vasim sastojcima. Obratite paznju
na tabelu temperature.

7. Okrenite regulator za tajmer da biste izabrali odgovarajuce vreme pecenja. Uredaj je ukljucen i indikatori
grejanja i rada svetle.

8. Tokom procesa pecenja vru¢im vazduhom, indikator zagrevanja se pali i gasi. Ovo ukazuje da se grejni
element konstantno ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao podeSenu temperaturu.

9. Tajmer zvoni ¢im se priprema zavrsi. Takode moZete rucno iskljuciti uredaj okretanjem regulatora tajmera
na ,0“.

10. lzvucite korpu za fritezu iz uredaja drzedi rucku iste. Proverite da li je hrana pecena. Ako ne, vratite korpu
za fritezu u uredaj i koristite tajmer da produzite vreme pecenja.

Napomena: Korpa za fritezu i hrana su vruéi nakon przenja. U zavisnosti od sastojaka u posudi, vruc¢a para
moZe da izade.

11. Pomocu hvataljke za hranu izvadite masnu hranu kao npr. govedinu, piletinu, druge vrste mesa Ciji se visak
masnoce skuplja na dnu korpe za fritezu tokom procesa pecenja.

Da biste uklonili hranu kod koje se ne skuplja viSak masnoce na dnu korpe za fritezu tokom pecenja (npr.
pomfrit, povrce), izvucite korpu za fritezu iz uredaja i stavite hranu direktno na tanjire.

12. Po zavrsetku pecenja, uredaj je odmah spreman za pripremu drugog dela sastojaka.
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SAVETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfrit je 600 grama.

2. ProduiZite vreme kuvanja za 3 minuta ako je uredaj hladan, ili zagrevajte prazan uredaj otprilike 4 minuta.

3. Neke namirnice se moraju protresti nakon pola vremena pecenja. Da biste protresli ili okrenuli hranu,
izvucite korpu za fritezu iz uredaja drzeci je za rucku i protresite ili okrenite hranu viljuskom (ili hvataljkom
za hranu). Vratite korpu za fritezu u uredaj.

4. Takode mozZete koristiti fritezu za podgrevanje sastojaka. Podesite temperaturu za zagrevanje hrane na
150°C u trajanju od 10 minuta.

5. Pohovana hrana postaje hrskavija kada se poprska sa malo biljnog ulja.

6. Postavite kalup za pecenje u uredaj ukoliko Zelite pedi kolag, kis ili slicnu hranu.

7. Ne pripremajte izuzetno masnu hranu, kao $to su kobasice, u uredaju.

PAZNJA:

1. Ne potapajte kuciste u vodu niti ispirajte pod slavinom.

2. lzbegavajte prolivanje te¢nosti u uredaj da biste sprecili strujni udar ili kratak spoj.

3. Stavite sastojke samo u umetak, izbegavajuéi da sastojci dodu u kontakt sa grejnim elementima.

4. Ulaz i izlaz vazduha ne smeju biti pokriveni tokom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm prostora oko i
iznad uredaja.

5. Posuda za skupljanje ulja napunjena uljem predstavlja opasnost od pozara!

6. Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u upotrebi.

7. Budite oprezni sa vruéom parom i vrelim vazduhom kada vadite umetak iz uredaja.

8. Tokom upotrebe vruca para mozZe izai iz otvora za izlaz vazduha. DriZite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti
od otvora za izlaz vazduha i pare.

9. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice ako vidite da iz uredaja izlazi taman dim. To znaci da je hrana

izgorela ili da je doslo do kvara.

TABELA ZA FRITIRANJE
Ova tabela prikazuje koli¢ine namirnica, potrebne temperature i vreme przenja. Ukoliko uputstva na ambalazi
doti¢nog proizvoda odstupaju od vrednosti na tabeli, neophodno je postovati uputstva na ambalazi.

Hrana Min. - maks. | Vreme Temperatura | Komentari
kolic¢ina (gr.) | (min.) (°C)
Tanki smrznuti pomfrit 300-750 12-16 200 Po potrebi okrenuti
Debeli smrznuti pomfrit 300-750 12-20 200 Po potrebi okrenuti
Domaci &ips 300-750 18-22 180 Dodajte 1/2 kasike ulja,
protresite
Biftek 100-600 8-12 180 Po potrebi okrenuti
Pileci kotleti 100-500 10-14 180 Po potrebi okrenuti
Hamburgeri 100-600 7-14 180 Po potrebi okrenuti
Kobasice u Slafroku 100-800 13-15 200 Po potrebi okrenuti
Pileci bataci 100-700 18-22 180 Po potrebi okrenuti
Pileca prsa 100-700 10-15 180 Po potrebi okrenuti
Prole¢ne rolnice 100-800 8-10 200 Po potrebi okrenuti
Povrée 100-800 10 180
CISCENJE | ODRZAVANIE
1. Ostavite uredaj da se ohladi oko 30 minuta pre nego sto ga dodirnete ili oCistite. Redovno Cistite uredaj
iznutra i spolja.
2. Odistite spoljasnjost i unutrasnjost uredaja vliaznom krpom i osusite mekom i ¢istom krpom.
3. Nikada ne koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili sundere.
4. Uklonite korpu za fritezu da biste omogucili da se uredaj brze ohladi. Operite korpu za fritezu i reSetku za
przenje u vrucoj vodi sredstvom za pranje sudova i neabrazivnim sunderom. Pre upotrebe dobro osusiti.
5. Koristite ¢etku za cis¢enje da uklonite ostatke hrane sa grejnog elementa u kucistu (bice vidljivo nakon

uklanjanja korpe za fritezu).

Napomena: Korpa za fritezu i reSetka za prZenje su pogodne za masinu za pranje sudova.
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UKLANJANJE GRESKE

Problem

Moguci uzrok

Resenje

Uredaj ne funkcionise.

Uredaj nije priklju¢en na struju.

Prikljucite strujni utika¢ u uzemljenu
uti¢nicu na zidu.

Tajmer nije podesen.

Podesite regulator za tajmer na Zeljeno
vreme pecenja da biste ukljucili uredaj.

Namirnice nisu pecene.

Koli¢ina hrane je prevelika za umetak.

Stavite manju koli¢inu namirnica u

umetak. Manje koli¢ine se prie
ravnomernije.
Temperatura je preniska. Okrenite regulator temperature na

Zeljenu temperaturu.

Namirnice nisu pecene
ravnomerno.

Razlicite vrste hrane se moraju
protresti nakon pola vremena
pecenja.

Protresite hranu nakon pola vremena
pecenja.

Umetak se ne moie
staviti ispravno u uredaj.

PreviSe namirnica se nalazi u umetku.

Stavite manje namirnica u umetak.

Iz uredaja izlazi beli dim.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masnu hranu, ulje ili mast
kapaju u korpu za fritezu. Masnoca
proizvodi beli dim i korpa za fritezu
mozZe se zagrejati. Ovo ne utite na
rezultat kuvanja niti ostecuje uredaj.

U korpi za fritezu i dalje ima ostataka
masti od poslednje upotrebe.

Korpu za fritezu dobro ocistite nakon
korisé¢enja.

TEHNICKI PODACI

Radni napon: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Snaga: 1400 W

EKOLOSKO ZBRINJAVANJE OTPADA
Reciklaza — Evropska direktiva 2012/19/EC
Ovaj simbol prikazuje da proizvod ne smete zbrinuti s komunalnim otpadom. Savesno ga odlozZite
kako biste sprecili mogucu Stetu po Zivotnu sredinu i zdravlje zbog nekontrolisanog zbrinjavanja
otpada i da biste podstakli ponovnu upotrebu resursa. Za povracaj Vaseg koris¢enog uredaja,
B aite se odgovarajuéem mestu za povracaj i sakupljanje otpada ili prodavcu od koga ste kupili
proizvod. On moZze ekoloski zbrinuti otpad.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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