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Bedienungsanleitung — Deutsch

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Produkt entschieden
haben. Diese HeilRluftfritteuse ist eine Kombination aus
Heillluftofen, Grill und Fritteuse. Wir wiinschen Ihnen viel
Freude mit dem Gerat.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Einsatz von elektrischen Geraten mussen grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen immer berucksichtigt werden:

Bitte lesen Sie alle Bedienungsanweisungen.

1.

w N

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von ihr Anweisungen erhielten, wie das Gerat sicher zu
benutzen ist und sie auf die Risiken aufmerksam gemacht
wurden.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

Reinigungs- und InstandhaltungsmalBnahmen sollten nicht
von Kindern unter 8 Jahren und nicht ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auRerhalb des
Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller seinen Kundendienst oder durch einen
qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt oder fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalklichen von Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften.

Bei Beschadigungen, die aus einer Missachtung dieser
Bedienungsanleitung resultieren, erlischt umgehend die

Garantie. Der Hersteller/Importeur Ubernimmt keine
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

Haftung fur Schaden auf Grund von Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung, unvorsichtigem Gebrauch des
Gerats bzw. Gebrauch entgegen den in dieser Anleitung
gegebenen Anweisungen.

Dieses Produkt darf ausschlieRlich in Ubereinstimmung
mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten
betrieben werden.

Dieses Produkt ist ausschlieRlich fir den Gebrauch im
Innenbereich vorgesehen! Es darf im Aullenbereich nicht
eingesetzt werden.

Schutzen Sie dieses Gerat bitte vor Ubermalliger Schmutz-
bzw. Feuchtigkeitseinwirkung.

Jeder Einsatz des Gerats, der nicht den hier beschriebenen
Vorgehensweisen entspricht, birgt Gefahren, wie
beispielsweise Kurzschliisse, Brande o. a. Jegliche
Veranderungen an diesem Gerat sind unzuladssig und das
Gehause darf nicht geoffnet werden, da das Gerat sonst
die Anforderungen seiner Schutzklasse nicht mehr erfillt.
Niemals den Netzstecker mit nassen Handen ein- bzw.
ausstecken!

Niemals den Netzstecker an der Zuleitung aus der
Steckdose ziehen! Ziehen Sie grundsatzlich nur direkt am
Stecker!

Wahrend der Einrichtung/Reinigung des Gerdts bitte
darauf achten, dass die Netzzuleitung nicht gequetscht
bzw. beschadigt wird.

Trennen Sie das Gerat in folgenden Situationen immer von
der Netzversorgung und lassen Sie es auf
Raumtemperatur abkihlen: Bevor Sie das Gerat
wegraumen; Vor der Reinigung bzw. Wartung; Nach dem
Gebrauch; Falls das Gerat fir langere Zeit nicht benutzt
wird.

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht feuchten Tuch.
Wechseln Sie eine beschadigte Netzzuleitung niemals
selber aus. Nehmen Sie in einem solchen Fall bzw. bei
Fehlfunktionen des Gerats bitte Kontakt zu einer
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18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

autorisierten Elektrofachkraft bzw. einem entsprechenden
Kundendienst auf. Die erforderlichen Uberpriifungs-,
Reparatur- bzw. Einstellarbeiten konnen nur hier
vorgenommen werden, da Spezialwerkzeuge bendtigt
werden.
Stellen Sie sicher, dass die Netzzuleitung nicht mit Teilen
in Berihrung kommt, die sich stark erhitzen.
Wenn Sie der Ansicht sind, dass das Gerat nicht mehr
gefahrlos betrieben werden kann, sorgen Sie bitte dafur,
dass es von der Netzspannung getrennt und nicht weiter
verwendet wird. Der sichere Betrieb des Gerats ist nicht
mehr gewahrleistet, falls: Das Gerat bzw. die
Netzzuleitung in irgendeiner Weise beschadigt ist; Das
Gerat keine Funktion mehr hat; Das Gerat Uber langere
Zeit unter ungunstigen Bedingungen gelagert wurde; Das
Gerat stark transportbeschadigt ist.
Tauchen Sie den Netzstecker bzw. das Gerat niemals in
Wasser bzw. sonstige Flissigkeiten ein!
Stellen Sie die Gerat niemals unmittelbar in Ecken und
unter brennbare Materialien wie beispielsweise Vorhange,
Regale etc.
Lassen Sie das Gerat niemals beim Betrieb unbeaufsichtigt.
Das Gerat darf nicht mit Hilfe einer externen Zeitschaltuhr
oder eines separaten Systems mit Fernbedienung
eingeschaltet werden.
Dieses Gerat wurde nicht fir den gewerblichen Gebrauch
entworfen.
WARNHINWEIS!!
Bitte berihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein,
wenn das Gerat in Betrieb ist.
In Bezug auf die Anweisungen zur Reinigung der
Oberfldchen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen entnehmen Sie bitte dem Abschnitt "Reinigung
und Instandhaltung" dieser Bedienungsanleitung.
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27. Aus dem Luftungsschlitz an der Riickseite des Gerates
kommt heiBe Luft. Achten Sie darauf, ausreichend

Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.
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BESCHREIBUNG

Rk wN R

Bratrost
Frittierkorbgriff
Frittierkorb
Luftaustritts6ffnung

Lufteintrittséffnung
Temperaturregler
Temperaturanzeige
Betriebsanzeige
Timerknopf

6.
7.
8.
9.

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieRlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “Reinigung und Instandhaltung”). Reinigen Sie
das Gerat innen und aufen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstandig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine
Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Hinweis: Benutzen Sie den Bratrost immer so, dass die Silikonvorspriinge befestigt sind. Sie stabilisieren den
Bratrost wahrend des Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile Oberflache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich liber
die korrekte Position und ein vollstandiges SchlieBen. Anderenfalls kann das Gerat nicht betrieben werden.
Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierkorb nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er
sehr heil wird. Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an.

5. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte, fiir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie an dem Zeitschaltuhr-Regler, um die passende Garzeit zu wahlen. Das Gerat ist eingeschaltet
und Aufheiz- sowie Betriebsanzeige leuchten.

8. Wahrend des Heilluft-Garprozesses geht die Aufheiz-Anzeige an und aus. Dadurch wird angezeigt, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.

9. Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie kénnen das Geradt ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

10. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerét. Prifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls

nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach zuriick in das Gerat und verlangern Sie die Garzeit mithilfe des
Timers um einige Minuten.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heifl3. Je nach Zutaten in der Schale kann heiRRer
Dampf austreten.



11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren {iberschiissiges

Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein tberschiissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemise), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 600 Gramm.

2. Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen missen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zurlick ins Gerat.

4. Sie kdnnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die Temperatur
zum Aufwarmen von Speisen fur 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere miirbe Speisen backen mdchten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Uber dem Gerat.

5. Eine mit Ol befiillte Ol-Auffangschale stellt eine Brandgefahr dar!

6. Berilhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heiller Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hinden und Gesicht einen
sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind
die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

Lebensmittel Min. — Max. | Zeit (Min.) | Temperatur | Anmerkungen

Menge(gr.) (°C)
Eritjczze gefrorene Pommes 300-750 12-16 200 Gegebenenfalls umdrehen
Dicke gefrorene Pommes
frites 300-750 12-20 200 Gegebenenfalls umdrehen
Selbstgema‘chte 300-750 18-22 180 1/2 EL Ol dazugeben, schiitteln
Kartoffelchips
Beefsteak 100-600 8-12 180 Gegebenenfalls umdrehen
Hahnchenkoteletts 100-500 10-14 180 Gegebenenfalls umdrehen
Hamburger 100-600 7-14 180 1/2 EL Ol dazugeben, schiitteln
Wirstchen im Schlafrock 100-800 13-15 200 1/2 EL Ol dazugeben, schiitteln
Hahnchenschenkel 100-700 18-22 180 1/2 EL Ol dazugeben, schiitteln
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Hlhnerbrust 100-700 10-15 180 Gegebenenfalls umdrehen
Frihlingsrollen 100-800 8-10 200 Gegebenenfalls umdrehen
Gemise 100-800 10 180

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1.

Lassen Sie das Gerat fiir ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaBig von innen und aul3en.

Saubern Sie die AuBen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heiBem Wasser mit Geschirrspllmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbdrste.

Hinweis: Frittierkorb und Bratrost sind spiilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Losung
Das Gerat funktioniert | Das Gerat ist nicht am Strom | Den Netzstecker an eine geerdete
nicht. angeschlossen. Wand-Steckdose anschlief3en.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht

eingestellt.

Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf
die erforderliche Zubereitungszeit ein,
um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel ist fir
den Einsatz zu groR.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaRiger frittiert.

Die Temperatur ist zu gering.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Zutaten sind
ungleichmaRig frittiert.

Verschiedene Arten von Speisen
missen eventuell nach der Halfte der
Garzeit geschittelt werden.

Schitteln Sie die Speisen nach der
Halfte der Garzeit.

Der Einsatz kann nicht

Es sind zu viele Lebensmittel im

Geben Sie weniger Lebensmittel in den

weilRer Rauch.

ordnungsgemafl in das | Einsatz. Einsatz.

Gehause eingesetzt

werden.

Aus dem Gerat steigt | Sie bereiten fettige Zutaten zu. Beim Frittieren fetthaltiger Speisen

tropft Ol bzw. Fett in den Frittierkorb.
Das Fett erzeugt weillen Rauch und der
Frittierkorb kann sich erhitzen. Das
beeintrachtigt weder das Kochergebnis
noch wird das Gerat beschadigt.

Es befinden sich noch Fettreste von
der letzten Benutzung im Frittierkorb.

Reinigen Sie den Frittierkorb nach
jeder Benutzung grindlich.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz

Leistung: 1400W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Geradte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurlick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemaR den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:
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Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fiir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Flir Materialschdaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder VerschleifSteilen,
sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabféllen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschdaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
I fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe Ihres Altgerats bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Kundeninformation:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu


mailto:info.de@emerio.eu

Instruction manual — English

Thank you for purchasing this product. This 3-in-1 air fryer
works as an oven, grill and fryer. We hope you enjoy using it.

IMPORTANT SAFEGUARD INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed:

Read all instructions.

1.

w N

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; bed and breakfast type environments.

In case of damage, caused through not paying attention to
this instruction manual, the warranty expires at once. The
manufacturer/importer does not accept any liability for
damage caused as a result of ignorance of the user
manual, careless usage or the usage against the
instructions in this manual.

This product can only be used according to its rated
information printed on the rating label.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

This product is for indoor use only! It is not suitable for
outdoor use.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt
and humidity.

Any other way of operating the product, except the
described one, will lead to dangers such as short circuit,
fire or else. It is not allowed to modify this product in any
way and the housing has not to be opened, otherwise the
product will not be any longer in compliance with its
safety class.

Never connect or disconnect the plug with wet hands.
Never unplug the plug by pulling the power supply cord.
Always pull the plug itself.

During installation/cleaning, please pay attention that the
power supply cord will not be squeezed or damaged.
Always disconnect the appliance from the mains and allow
the product to cool down to room temperature: before
storing away the appliance; before cleaning or
maintenance; after use; if you are not going to use it for a
long period of time.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Never replace a damaged power supply cord by yourself.
In such case, or in case of malfunction, contact an
authorized electrician/service centre for examination,
repair or adjustment because special tools are required.
Make sure that the power supply cord does not come into
contact with any parts, which generate excessive heat.

If you assume that the operating of the product without
danger is not any longer possible please make sure that
the product will be disconnected and not used any longer.
The safe operating of this product is not any longer
possible, if: the product or the power supply cord is
damaged in any way; the product does not work any
longer; after a longer storage under unfavourable
conditions; after heavy damage through transportation.
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20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.

27.

Never immerse the plug or the appliance in water or other
liquid.
Never place the appliance directly into corners and under
flammable materials such as curtains, cupboards etc.
Never leave the appliance unattended during use.
The machine should not be operated by means of an
external timer-switch or by means of a separate system
with remote control.
This appliance is not designed for commercial use.
WARNING!!
Please do not touch surface while in use. The
& temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.
Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.
Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.

-12 -
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PARTS DESCRIPTION

\\/\,4/ |
SRR e

1. Airinlet 6. Frying grill

2. Temperature control knob 7. Basket handle
3. Heating light 8. Basket

4. Power light 9. Airoutlet

5. Timer knob

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain for later reference. Only plug this appliance into an earthed
socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See “cleaning and
maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the electrical parts
remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

Note: Always use the frying grill with the silicone cases attached. They will help to stabilize the frying grill in the
basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. Slide the basket into the appliance. Make sure they are placed

correctly and closed completely. Otherwise the appliance will not work. Caution: Do not touch the basket
during use or after use in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the handle.

5. Connect the power plug to a suitable outlet.

6. Set the temperature control knob to the required temperature setting, which is suitable for what you are
frying. Consult the temperature table.

7. Turn the timer knob to choose the appropriate frying time. The appliance is switched on and both of the
power and heating lights illuminate.

8. During the hot air frying process, the heating light comes on and goes out from time to time. This indicates
that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

9. When the cooking is finished, you will hear the timer bell rings. You can also switch off the appliance
manually by turning the timer knob to “0”.

10. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.
Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance steam may escape from the pan.

11. To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one.,
To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please turn off the basket, and pour ingredients to tableware.

12. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.
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FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 600 grams.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 minutes without any ingredients inside.

3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up
to 10 minutes.

5. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

7. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the oil catch pan with oil may cause a fire hazard!

6. Do nottouch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,

which means the food is overcooked or the appliance broke down.

FRYING TABLE
This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on
the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be

followed.

Food Min-max Time (mins) | Temp (°C) | Notes
Amount (g)

Thin frozen chips 300-750 12-16 200 Turn over if needed
Thick frozen chips 300-750 12-20 200 Turn over if needed
Home-made potato chips 300-750 18-22 180 Add 1/2 tbsp of oil, shake
Beefsteak 100-600 8-12 180 Turn over if needed
Chicken chops 100-500 10-14 180 Turn over if needed
Hamburger 100-600 7-14 180 Add 1/2 tbsp of ail, shake
Sausage rolls 100-800 13-15 200 Add 1/2 tbsp of oil, shake
Chicken drumstick 100-700 18-22 180 Add 1/2 tbsp of ail, shake
Chicken breast 100-700 10-15 180 Turn over if needed
Spring roll 100-800 8-10 200 Turn over if needed
Vegetable 100-800 10 180

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

w

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
appliance on all the inside and outside regularly.

Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.
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5. Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning
brush to remove any food residues.
Note: The basket and frying grill are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING
Problem Possible cause Solution

The appliance does | The appliance is not plugged | Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work. in.

You have not set the timer. Turn the timer knob to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients are | The amount of the food in Put smaller batches of ingredients in the basket.
not fried the basket is over. Smaller batches are fired more evenly.
completely.

The temperature is too low. | Turn the temperature control knob to the requied
temperature.

The ingredients are | Different types of food may Shake food halfway.
fried unevenly. need to be shaken halfway.

Basket cannot be Too much food in the basket. | Put less amount of food in the basket.
slided into the
housing properly.

White smoke comes | You are preparing greasy When you fry greasy ingredients, oil will leak into
out from the ingredients. the basket. The oil preoduces white smoke and the
appliance. basket may heat up. This does not affect the
cooking result or hurt the appliance.
The basket still contains Clean the basket properly after each use.

grease residues from
previous use.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Power: 1400W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.
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ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
L device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Customer service:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu

-16 -


mailto:info.de@emerio.eu

Navodila za uporabo - Slovenscina

Zahvaljujemo se vam, da ste se odloCili za nakup nasega
izdelka. Ta cvrtnik na vroéi zrak je kombinacija pecice na
vrodi zrak, Zara in cvrtnika. Zelimo vam obilo veselja pri
uporabi naprave.

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Pri uporabi elektricnih naprav vedno upostevajte osnovne
varnostne predpise.

Preberite celotna navodila.

1.

w N

Otroci, starejsi od osmih let, in osebe z omejenimi
telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali brez
potrebnih izkuSenj in/ali znanja lahko uporabljajo to
napravo, ce so pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost, ali jim je ta oseba dala napotke za varno
uporabo naprave ter so bili opozorjeni na nevarnosti.

Ta naprava ni igraca.

Naprave ne smejo Cistiti in vzdrzevati otroci, mlajSi od
osmih let. Pri tem je potreben nadzor.

Napravo in njen prikljucni kabel shranjujte izven dosega
otrok, mlajsih od osmih let.

Ce je kabel pogkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegov pooblascen serviser ali usposobljen tehnik, da se
preprecijo nevarnosti.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v
podobne namene, kot na primer v kuhinjah za zaposlene v
podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah,
za goste v hotelih, motelih in drugih vrstah prenocisc.

Pri poskodbah, ki nastanejo kot posledica neupostevanja
teh navodil za uporabo, takoj preneha veljati garancija.
Proizvajalec/uvoznik ne prevzema odgovornosti za Skodo,
do katere pride zaradi neupostevanja navodil za uporabo,
neustrezne uporabe naprave oziroma uporabe, ki ni v
skladu s temi navodili za uporabo.

Ta izdelek je dovoljeno prikljuciti izkljucno na elektricno
omrezje, ki se ujema s podatki, navedenimi na tipski tablici.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Ta izdelek je primeren samo za uporabo v notranjih
prostorih! Ne smete ga uporabljati na prostem.

Napravo zascCitite pred prekomerno umazanijo oziroma
vlago.

Vsaka uporaba naprave, ki ni v skladu s tukaj opisanimi
navodili, lahko privede do nevarnosti, kot na primer do
kratkega stika, pozara ipd. Naprave ne smete spreminjati v
nobenem pogledu ali odpreti ohiSja, saj naprava sicer ne
izpolnjuje veC zahtev svojega zascitnega razreda.

Vtica nikoli ne priklopite ali izklopite z mokrimi rokami!
Vtica nikoli ne povlecite iz vticnice za kabel! Vedno vlecite
samo neposredno za vtic!

Prosimo, bodite pozorni, da se med
namestitvijo/CiS€enjem naprave kabel ne stisne oziroma
poskoduje.

V naslednjih primerih napravo vedno izklopite iz
elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi na sobno
temperaturo: preden napravo pospravite; pred cCiS¢enjem
oziroma vzdrzevanjem; po uporabi; ¢e naprave dlje Casa
ne uporabljate.

Napravo ocistite z rahlo vlazno krpo.

Poskodovanega kabla nikoli ne menjajte sami. V taksnem
primeru ali v primeru okvare naprave se obrnite na
pooblascenega elektricarja oziroma na ustreznega
serviserja. Napravo vam lahko pregledajo, popravijo
oziroma nastavijo samo tu, saj je potrebno posebno
orodje.

Poskrbite, da kabel in prikljucni deli ne pridejo v stik z deli,
ki se mocno segrejejo.

Ce menite, da uporaba naprave ni ve€ varna, poskrbite, da
bo naprava izklopljena iz elektricnega omrezja in da se ne
bo veC uporabljala. Uporaba naprave ni vecC varna, Ce sta
naprava ali kabel kakor koli poSkodovana, ¢e naprava ne
deluje; Ce je bila naprava dalj casa shranjena pod
neprimernimi pogoji; Ce je naprava zaradi transporta
mocno poskodovana.

-18 -



20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.

27.

Vti¢a oziroma naprave nikoli ne potopite v vodo ali v druge
tekocCine!
Naprave nikoli ne postavite neposredno v kot in pod
vnetljive materiale, kot so na primer zavese, regali itd.
DelujoCe naprave nikoli ne pustite brez nadzora.
Naprave ni dovoljeno vklopiti s pomocjo zunanje stikalne
ure ali loCenega sistema z daljinskim upravljanjem.
Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.
VARNOSTNO OPOZORILO!!
Prosimo, da se med uporabo ne dotikate
povrsine. Povrsina se lahko mocno segreje,
ko je naprava vklopljena.

Glede navodil za CiS€enje povrsin, ki pridejo v stik z Zivili ali
oljem, si preberite poglavje "Ci$€enje in vzdrievanje" v teh
navodilih.

|z prezraCevalne odprtine na zadnji strani naprave izhaja
vroC zrak. Zagotovite zadostno oddaljenost od materialov,
ki so obcutljivi na toploto (npr. steklo).
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Resetka

Rocaj kosare za cvrtje
Kosara za cvrtje
Odprtina za odvod zraka

Odprtina za vstop zraka

Gumb za nastavitev temperature
Prikaz temperature

Prikaz delovanja

Gumb ¢asomera

0 xNo

PRED UPORABO

Pred

uporabo naprave najprej preberite celotna navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo uporabo.

Napravo prikljuéite samo v primerno ozemljeno vticnico. Pred prvo uporabo odstranite celotno embalaZo.
Ocistite kosaro za cvrtje in redetko. (Glejte »Cis¢enje in vzdrievanje«). Zunanjo in notranjo stran naprave

ocist

ite z mehko krpo. Pazite, da elektricni deli ostanejo suhi. Ta naprava ogreje Zivila v celoti. Pri veCinoma

zivil ni potrebno dodati olja.
Opozorilo: Pri uporabi reSetke morajo biti silikonska uSesca pritrjena, saj stabilizirajo reSetko med procesom

pece

UPO
1.

2.
3.
4

10.

11.

nja v kosari za cvrtje.

RABA

Napravo postavite na suho, stabilno povrsino.

Med uporabo postane naprava vroca; ne postavite je v neposredno bliZzino drugih predmetov.

Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Postavite reSetko v kosaro za cvrtje.

V vstavek dajte sestavine. Vstavite koSaro za cvrtje v napravo: Prepricajte se, da je pravilno vstavljena in da
lahko zaprete posodo. V nasprotnem primeru naprava ne bo delovala. Pozor: med delovanjem in nekaj
¢asa po uporabi se ne dotikajte koSare za cvrtje, ker je zelo vro¢a. KoSaro za cvrtje primite samo za rocaj.
Vti€ prikljucite v ustrezno elektri¢no vticnico.

Regulator temperature nastavite na temperaturo primerno vasim Zivilom. UpoStevajte temperaturno
tabelo.

Zavrtite regulator ¢asomera, da dobite ¢as primeren za obdelavo. Naprava je vklopljena, prikaz segrevanja
in prikaz delovanja svetita.

Med procesom obdelave z vro¢im zrakom se prikaz segrevanja priziga in ugasa. To pomeni, da se grelni
element vklaplja in izklaplja in tako konstantno ohranja nastavljeno temperaturo.

Casomer zazvoni, takoj ko je postopek konéan. Napravo lahko prav tako ro¢no izkljucite tako, da postavite
regulator casomera na ,,0“.

Ko jemljete ko3aro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Preverite, ali so jedi gotove. Ce niso, potem
preprosto ponovno vstavite koSaro za cvrtje v napravo in podaljSajte ¢as obdelave za nekaj dodatnih minut
s pomocjo casomera.

Nasvet: koSara za cvrtje in jedi so po cvrtju vroce. Odvisno od Zivila v posodi lahko pride do izstopanja
vroce pare.

Jedi, ki vsebujejo mascéobe, kot so npr. govedina, kokoSje meso in druge vrste mesa, pri kateri se odvecna
mascoba med procesom pecenja zbira na dnu kosare za cvrtje, vzemite ven posamicno s kles¢ami.

-20-



Ce Zelite vzeti ven jedi, pri katerih se med procesom pecenja na dnu kosare za cvrtje ne zbira odvecna
mascoba (npr. ocvrti krompircek, zelenjava), potem vzemite kosSaro za cvrtje iz naprave in dajte jedi
direktno na kroznik.

12. Po konéanem postopku je naprava takoj uporabna za naslednjo porcijo.

Nasveti za cvrtje

1. Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavih krompirckov je 600 gramov.

2. Podaljsajte pripravo za 3 minute, ¢e je naprava mrzla, ali vnaprej ogrejte prazno napravo za priblizno 4
minute.

3. Dolocene jedi je potrebno pretresti na polovici pecenja. Za pretresanje ali obracanje jedi potegnite kosaro
za cvrtje iz naprave s pomocjo rocaja in jih pretresite ali obrnite s pomocjo vilic (ali kleS¢). Vstavite kosaro
za cvrtje nazaj v napravo.

4. Posodo za cvrtje lahko uporabite tudi za pogrevanje Zivila. Za pogrevanje Zivil nastavite temperaturo za 10
minut na 150 °C.

5. Panirana Zivila bodo bolj hrustljava, ¢e jih poSkropite z malo rastlinskega olja.

6. V napravo postavite pekac ali model za narastek, ce Zelite speci kolac, pito ali drug izdelek iz krhkega testa.

7. V napravi ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

POZOR:

1. Ohisja ne potopite v vodo in ne drzite pod tekoco vodo.

2. Preprecite, da bi prisla tekocina v napravo, saj bi tako lahko prislo do elektricnega udara ali kratkega stika.

3. Zivila dajte izklju¢no v vstavek in preprecite, da bi Zivila pri§la v stik z grelnimi elementi.

4. Odprtine za izpust in vstop zraka med delovanjem naprave ne smejo biti pokrite. Okoli in nad napravo naj
bo vsaj 10 cm prostora.

5. Zoljem napolnjena posoda za prestrezanje olja predstavlja nevarnost pozara!

6. Ne dotikajte se notranje strani naprave, Ce je le-ta v delovanju.

7. Bodite pozorni na vroc zrak in vroCo paro, ko jemljete vstavek iz naprave.

8. Med delovanjem izstopa vro¢a para iz odprtine za izstop zraka. Roke in obraz imejte na varni razdalji od
odprtine za izstop zraka in pare.

9. Ce prihaja iz naprave temen dim, takoj izklopite napravo in potegnite vti¢ z vti¢nice. To pomeni, da so se
Zivila zaZgala ali da je priSlo do napake pri delovanju.

TABELA CVRTIJA

V tej tabeli so navedene koli¢ine Zivil, potrebna temperatura in ¢as cvrtja. Ce se navodila na embalai
dolocenega izdelka razlikujejo od vrednosti v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalazi izdelka.

Zivila Min. — maks. | €as (min.) | Temperatura | Opombe
kolicina (g) (°C)

Tanek zamrznjen ocrti 300-750 12-16 200 Po potrebi obrnite

krompircek

Debel zamrznjen ocrti 300-750 12-20 200 Po potrebi obrnite

krompircek

Iaoma narejen krompirjev 300-750 18-22 180 Dodajtej 1/2 jedilne Zlice olja,

Cips pretresite

Goveji zrezek 100-600 8-12 180 Po potrebi obrnite

Piscancji kotleti 100-500 10-14 180 Po potrebi obrnite

Hamburger 100-600 7-14 180 DOdaJtPf 1/2 jedilne Zlice olja,
pretresite

Hrenovka v testu 100-800 13-15 200 Dodajte" 1/2 jedilne Zlice olja,
pretresite
Dodatte 1/2 iedilne 31 X

Pidtantje stegno 100-700 18-22 180 odajte 1/2 jedilne Zlice olja,
pretresite

Piscancje prsi 100-700 10-15 180 Po potrebi obrnite

Spomladanski zvitki 100-800 8-10 200 Po potrebi obrnite

Zelenjava 100-800 10 180
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Naprava mora se ohlajati pribl. 30 minut, preden se je lahko dotaknete ali jo ocistite. Napravo redno Cistite

od znotraj in od zunaj.

Ocistite zunanjo in notranjo stran naprave z vlazno krpo in jo nato z mehko, Cisto krpo obrisSite do suhega.

Ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev ali gobic.

4. Kosaro za cvrtje vzemite ven, da se bo lahko naprava hitreje ohladila. Pomijte koSaro za cvrtje in reSetko v
vroc€i vodi z detergentom za pomivanje in z gobico, ki ni groba. Pred uporabo ju temeljito posusite.

5. Odstranite morebitne ostanke hrane z grelnega elementa v ohisju (vidijo se, ko vzamete ven kosSaro za
cvrtje) s krtaco za Cis€enje.

Opomba: koSara za cvrtje in reSetka sta primerni za pomivalni stroj.

w N

ODPRAVLIANJE TEZAV
Tezava Mozen vzrok Odpravljanje
Naprava ne deluje. Naprava ni priklju¢ena na elektriko. | Vtic prikljucite v ozemljeno vti¢nico.
Casomer ni nastavljen. Naprava se vkljuci, ko nastavite regulator
c¢asomera na Cas potreben za kuhanje.
Sestavine so Se surove. | Koli¢ina sestavin je prevelika. V vstavek dajte manjse koli¢ine Zivil. Manjse
koli¢ine se cvrejo bolj enakomerno.
Temperatura je prenizka. Gumb za nastavitev temperature nastavite
na primerno temperaturo.
Sestavine so Dolocene vrste jedi je potrebno Pretresite jedi po polovici pecenja.

neenakomerno ocvrte. | pretresti na polovici pecenja.

Vstavka ni mozno V nastavku je prevec Zivil. V vstavek dajte manj sestavin.

primerno vstaviti v

ohisje.

Iz naprave prihaja bel Pripravljate mastna Zivila. Pri cvrtju jedi, ki vsebujejo mascobo, kaplja
dim. olje oziroma mas¢oba v koSaro za cvrtje.

Mascoba oddaja bel dim in koSara za cvrtje
se lahko segreje. To ne vpliva na rezultat
kuhanja in tudi naprava se zaradi tega ne

poskoduje.
V kosari za cvrtje se nahajajo Kosaro za cvrtje temeljito ocistite po vsaki
ostanki mascobe od zadnje uporabi.

uporabe.

TEHNICNI PODATKI
Nazivna napetost: 220-240V ~ 50-60Hz
Mo¢: 1400W

GARANCUA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu. Poleg zakonsko dolocenih pravic ima kupec pravico do
naslednje garancije v skladu s spodnjimi pogoiji:

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. V tem ¢asu s popravilom ali z zamenjavo
brezplaéno odpravimo vse okvare, ki so posledica materialnih ali proizvodnih napak. Ce je va$ izdelek okvarjen,
se lahko obrnete neposredno na prodajno mesto.

Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in
popravil nepooblas¢enih oseb ali zaradi montaze neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj
vam brez racuna garancije ne moremo upostevati. Pri $kodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za
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uporabo, garancija preneha vejati, prav tako ne prevzemamo odgovornosti za Skodo, ki nastane kot posledica
tega. Za materialno sSkodo ali poskodbe, do katerih pride zaradi nepravilne uporabe ali neupostevanja
varnostnih opozoril, ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na dodatnih delih ne pomeni, da se brezplacno
zamenja celotna naprava. V takSnem primeru se obrnite na nasSega serviserja. PoCeno steklo ali plasti¢ne dele
se vedno zamenja na stroske kupca. Skodo na potro$nem materialu ali delih, ki se obrabijo, ter ¢iscenje,
vzdrZevanje ali zamenjavo omenjenih delov je treba placati, saj garancija tega ne pokriva.

OKOLUJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE
Recikliranje — Evropska direktiva 2012/19/EU
Ta simbol oznacuje, da tega izdelka ni dovoljeno odlozZiti med druge gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili morebitno Skodo na okolju ali ¢loveskem zdravju zaradi nenadzorovanega zbiranja
odpadkov, reciklirajte odgovorno, da promovirate trajnostno ponovno uporabo materialov. Za
HE racilo rabljene naprave, prosimo, uporabite centre za zbiranja ali kontaktirajte prodajalca, kjer ste
izdelek kupili. Oni bodo poskrbeli za okolju prijazno in varno reciklazo izdelka.

Emerio Deutschland GmbH (ni naslov za servis)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Informacije za kupce:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Hasznalati utmutaté - Magyar

Kbszonjuk szépen, hogy termékiink megvasarlasa mellett
dontott. Ez a forrdlevegls sutdé kommbinalhatd légkeveresés
sitokeént, grillként és fritézként. Reméljuk élvezni fogja a
készulék hasznalatat.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos készlilékek hasznalatakor, az alapvetd biztonsagi
el6irasokat mindig figyelembe kell venni:

Kérjuk olvassa el a hasznalati utasitast.

1.

w N

A készuléket 8 éven aluli gyermekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességl személyek vagy
tapasztalat ill. tudas hianyaban nem hasznalhatjak , ha
biztonsagukért felel6s személy felligyel rajuk vagy
utasitast nem kaptak arra vonatkozodlag, hogy hogyan kell
hasznalni a készuléket.

Ez a készulék nem jaték.

Tisztitasi és karbantartasi mdveleteket 8 éven aluli
gyermekek nem végezhetnek feltigyelet nélkul.

Tartsa tavol a készuléket és a tapkabelt 8 éven aluli
gyermekektdl.

Ha a halozati kabel megsérilt, a tovabbi veszélyek
elkertlése érdekében azt a gyartd, a hivatalos szerviz
munkatarsa, vagy egy képzett szakember cserélheti ki.

Ez a készuléek haztartasban torténdé vagy hasonld
felhasznalasra javasolt, mint példaul: Gzletek konyhajaban,
irodakban es mas munkahelyi kornyezetben,
gazdasagokban, vendégek hasznalatara szallodakban,
panziokban és egyéb szallashelyeken, félpanziods
szallashelyeken.

Karok, melyek a hasznalati utasitas figyelmen kivdil
hagyasabdl erednek a garancia azonnali elvesztésével jar.
A gyartd / importér nem vallal felelGsséget az utasitdsok
be nem tartdasa kovetkeztében, gondatlan hasznalat
esetén illetve a hasznadlati utasitasok ellentétes
alkalmzasabdl karokeért.
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Ezt a terméket kizardlag a tipustablan megadott adatok
alapjan szabad tzembe helyezni.

A terméket kizardlag bels6 hasznalatra tervezték. Kultéri
hasznalatra nem alkalmazhaté.

Ovja a késziiléket a szennyez8désektdl és a nedvességtél.
Minden olyan felhasznalas, amely nem felel meg az itt
leirtaknak kockazatokat foglal magaban, mint példaul a
rovidzarlat, tliz o. A. Barmely mddositas a készlilék nem
megengedett, és a haz nem lehet megnyitni, mert a
készilék egyébként kovetelményeinek védelem igy nincs
tobb teljestlnek.

Soha en érintse meg nedves kézzel a haldzati kabelt vagy
csatlakozot!

A haldzati kabelt mindig a fejénél fogva huzza ki a haldzati
csatlakozobal.

A készulék muikodése kozben vagy tisztitas ideje alatt
ugyeljen arra hogy a vezeték ne séruljon.

A kovetkezd helyzetekben mindig huzza ki az eszkdzt az
elektromos halozatral és hagyja lehdlni
szobahémérsékletre: Miel6tt a készlléket elteszi, tisztitas
el6tt, hasznalat utan, ha hosszabb ideig tzemen kivil van.
A készliléket enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg.

A sérult haldzati kabelt ne sajat maga cserélje ki, bizza
mindig szakemberre! A készilék hibas m(ikodése esetén
mindig forduljon szakemberhez illetve az illetékes
vevOszolgalathoz. A szikséges ellen6rzési, javitasi és
beallitasi munkalatokat mindig a szakember altal
veégeztessuk mert specialis szerszamokra van szikség.
Gy6z6djon meg arrdél, hogy a haldzati kabel ne érintkezzen
a feltuletekkel mivel er6sen felmelegszik.

Ha ugy gondolja, hogy a késziiléket mar nem lehet
biztonsagosan mdkdodtetni, kérjuk, hogy teljesen
aramtalanitsa és ne hasznadlja. a biztonsagos mikodtetés
mar nem lehetséges ha: a késziilék vagy a haldzati
csatlakozdékabel sérilt meg, a készilék nem mikodik, az

-25-



20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.

27.

eszkozt hosszu ideig kevezbtlen korilmények kozott
taroltak, szallitas kozben er6sen megsériilt.
Soha ne meritse a készliléket vagy a haldzati vezetéket
vizbe vagy mas folyadékba!
Kérem soha ne helyezze ezen készuléket sarokba vagy
gyulékony anyagok kozelébe pl. fliggonyok, polc.stb.
Hasznalat kozben ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket.
A késziléket nem lehet bekapcsolni egy kulsé id6zitbvel
vagy kulon taviranyitds rendszerrel.
A készlilék nem alkalmas ipari hasznalatra.
FIGYELMEZTETES!
Ne érintkezzen miikodés alatt a szerkezet
felliletével. A felilet hdmérséklete nagyon
magas lehet ha a készulék miikodése kdzben.

Az élelmiszerrel és olajjal érintkez6 fellletek tisztitasaval
kapcsolatban olvassa el a kézikonyv "TISZTITAS ES
KARBANTARTAS" c. fejezetét.

A meleg levegd a készilék hatoldalan talalhaté
szell6z8rdcson at tdvozik. Ugyeljen arra, hogy a hére
érzékeny anyagok — mint példaul az tveg — megfelel6
tavolsagra legyenek.
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Levegd bemeneti nyilas

1. 6. sltéracs

2. Hdfokszabalyozo 7. SutGkosar ful

3.  HO6mérséklet kijelzés: 8. SutGkosar

4. Mlikodésjelz6 9. Levegd kimentei nyilas
5. 1d6zit6 gomb

HASZNALAT ELOTT

A hasznalat el6tt el6szor olvassa végig a hasznalati utasitas, és tartsa meg Gket kés6bbiekben is. Féldelt haldzati
csatlakozdba helyezze a késziilék haldzati kabelét. Elsé haszndlat el6tt tavolitsa el a csomagolast. Tisztitsa meg
a sut6 kosarat és a rdcsot. (lasd "Tisztitds és karbantartas"). A készilék kilsé fellletét egy nedves ronggyal
tisztitsa le. Ugyeljen arra hogy az elektromos részes szdrazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az
élelmiszert ezért az olaj hozzaaddsa nem sziikséges.

Figyelem: Mindig Ugy hasznalja a rdcsot, hogy a szilikonrészek pontosan illeszkedjenek egymashoz. A siit8
kosarban stabilizaljak a racsot f6zés kdzben.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket egy szaraz, stabil fellletre.

2. Akésziilék haszndlat sordn felmelegszik ezért tegye megfelel tavolsagra mas targyaktol.

3. Huzza ki a siit6 kosarat a készllékbél a sités kosarfogantyujanak segitségével. Helyezze a siit6racsot a
frit6zkosardaba.

4. Tegye a hozzavaldkat a Tartalyba. Csusztassa a siit6é kosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla hogy a
helyes allasban vannak és jél zarddik. Kilonben a készlilék nem fog belize Figyelem: Ne érintse meg a siit6é
kosarat m(kodés kdzben, vagy roviddel a miikddést kovetéen, mert nagyon forrd. Csak fogantyuval fogja
meg a siit6 kosarat.

5. Csatlakoztassa a készlléket a Hal6zathoz.

6. Allitsa a hSmérsékletet a ételek elkészitéséhez megfelels hSmérsékletre. Vegye figyelembe a
hémérséklettablazatot.

7. Forgassa el az id6zit6 gombjat a megfelel f6zési idS kivalasztasahoz. Ha késziilék be van kapcsolva és
forré Gzemijelzd fény vilagit.

8. A forrélevegls f6zési folyamat alatt a melegits jelzé be- és kikapcsol. A flit6elem ki be fog kapcsolni azért
hogy a beallitott hémérskletet szinten tartsa.

9. Azid6kapcsold hangjelzést ad ki ha az étel elkésziilt. Kézi vezérléssel is ki lehet kapcsolni a késziléket ha az
id6kapcsolét a"0"-ra allitja.

10. Huzza ki a stit6 kosarat a késziilékbdl a stités kosarfogantyujaval. Ellenérizze le, hogy az étel készen van-e.
Ha nem, egyszer(en tolja vissza a sut6kosarat a késziilékbe, és néhany percig hosszabbitsa meg a sttési
id6t az id6zitGvel.

Figyelem: A slt6racs, sitkosar és a frit6z sités utan forrd. Az talcabdl forrd g6z csaphat ki.
11. Zsiros ételeket esetén, példaul marhahus, csirke, egyéb olyan hisok, amelyek zsiros felhalmozdédésa van a

stésékosar alsé részében felhalmozddhat. Ha kihilt a fritéz kérjik évatdsan tisztitsa meg.
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Annak érdekében, hogy a siités kdzben ne hasznaljunk tulzott zsirt vagy olajat a stités kosar aljan (pl. silt
krumpli, zoldségek készitése esetén), vegye ki a stitGkosarat a készlilékbdl, és helyezze az ételt kdzvetlendl
a a sut6lemezre.

12. Az els6 adag elkésziilte utan a késziilék maris kaszndlhatd egy Ujabb adag elkészitéséhez.

SUTESI TIPPEK

1. aropogds sultkrumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 600gramm.

2. Az elkészitésiid6t 3 percig novelje, ha a készilék hideg, vagy kb. 4 percig melegitse fel az lires késziléket.
3. Egyes ételeket a f6zési id6 felénél meg kell razni. Az étel megrdzasa vagy megforditasa érdekében hizza ki
a slt6 kosarat a fogantyuvala készilékbdél, és razza meg, vagy forditsa le egy villaval (vagy fogéval). Ezutan
csUsztassa vissza a sUt6kosarat a késziilékbe.

A fritézt az Gjramelegitett hozzavaldkhoz is hasznélhatja. Allitsa a h6fokot 10 percre 150 C-ra.

A rantott ételek kevésbé finomabbak, ha valamilyen novényi olajjal permetezik.

Ha sitni akar egy siteményt, egy quiche-t, vagy mas egydb ételeket, tegyik bele a késziilékbe siitSriicsot.
Ne készitsen rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbdszokat a késziilékben.

R

FIGYELEM

1. Ne meritse a késziiléket vizbe és ne 6blitse le folyd vizben.

Kerilje a készlilék vizzel valé érintkezését mert dramutés és rovidzarlat keletkezhet.

Ugy tegye az ételt a betétbe hogy azok ne érintkezzenek a fiit8szallal.

A Levegl ki-és bemenetét m(ikodés kozben tilos gatolni! Hagyjon a készilék korul kb. 10cm szabad

teriiletet.

Egy olajjal teli tartdly tlizveszélyes!

Ne érintse meg a a belsé felét ha m(ikodés alatt van.

Legyen el6vigyazatos ha kiemeli a betétet a késziilékb8l mert

a forré g6z és levegl6 hirtelen kidramolhat. Tartsa megfelel§ tavolsdgra az arcdt és a kezét ha a gbz

kiaramlik.

9. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a haldzati csatlakozébdl ha sotét flistot észlel kidramolni. Azt
jelenti hogy az étel megégett vagy hibas mikodés Iépett fel.

Eall

N WU

SUTO-TABLAZAT
A tablazatban az ételek sziikséges siitési hémérséklete és siitési ideje taldlhaté. Ha a csomagolason lévé
utasitasok eltérnek a tablazatban szerepl6 utasitdsoktdl akkor a csomagolason alldkat kell figyelembe venni.

Elelmiszer Min-Max. Id6(perc) | Homérséklet | Megjegyzés
mennyiség (°C)
(gr)

Vekony fagyasztott 300-750 12-16 200 Forditsa at, ha sziikséges

sultkrumpli

Vastag fagyasztott 300-750 12-20 200 Forditsa at, ha sziikséges

stltkrumpli

; . 1/2 evdkana

Hézi burgonya 300-750 18-22 180 Adjunk hozzd 1/2 evkandl
olajat, razzuk fel

marhasult 100-600 8-12 180 Forditsa at, ha szlikséges

Csirkehus 100-500 10-14 180 Forditsa at, ha szlikséges

Hamburger 100-600 7-14 180 Adjunk hozzé 1/2 ebSkand
olajat, razzuk fel

Virsli bundaban 100-800 13-15 200 Adjunk hozzd 1/2 ebdkandl
olajat, razzuk fel

CsikrehUs 100-700 18-22 180 Adjunk hozzd 1/2 ebSkandl
olajat, razzuk fel

Csirkemell 100-700 10-15 180 Forditsa at, ha szlikséges

Tavaszi rolad 100-800 8-10 200 Forditsa at, ha szlikséges

Z6ldség 100-800 10 180
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Hagyja a késziiléket 30 percig kihdlni, miel6tt hozzaér vagy tisztitja. Rendszeresen tisztitsa a késziléket

Tisztitsa meg a készilék kiils6 és bels6 felét egy nedves ronggyal majd torolje szarazra egy puha szaraz

Tavolitsa el a slit6kosarat, hogy a készilék gyorsabban letudjon hiilni. Mossa el meg a sité kosarat és a
slit6t forrd vizben mosogatdszerrel és ne surold szivaccsal. Szaritsuk meg alaposan a hasznalat el6tt.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1.
kivil beldl.
2.
ronggyal.
3. Ne haszndljon suroldszert vagy szivacsot!
4,
5.

Tavolitsa el a maradékokat a hazban [év6 flit6elemrSl (lathatd a siité kosar eltdvolitdsa utdn)

tisztitészivaccsal.

Figyelem: A sttés kosar és racs mosogatdgépben is moshatd.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A késziilék nem mkodik.

A készlilék nem csatlakozik a
halézathoz.

Csatlakoztassa a tdpkabelt egy foldelt
fali aljzathoz.

Az id6zit6 nincs beallitva.

Allitsa be a kivant f6zési id6t hogy a
készllék magatdl kikapcsoljon.

Az 6sszetevGk nem fottek
meg.

Az élelmiszer mennyisége tul nagy a
betét kapacitasahoz képest.

Adjunk hozza kisebb mennyiségi
Osszeteviket a betétbe. Kisebb
mennyiség azonos id6 alatt sil meg.

A hémérséklet tul alacsony.

Forditsa a termosztatot a kivant
hémérsékletre.

Az 6sszetevok
egyenetleniil siilnek.

Bizonyos ételek esetén a siitési idé

felénél ki kell venni és meg kell razni.

Az ételt a f6zési id6 felénél razzuk fel.

A betétet nem lett a
késziilék hazaba rendesen
betéve.

Tul sok élelmiszer van a betétben.

Adjon kevesebb élémiszert a betétbe.

A késziilékbdl fehér fust
aramlik ki.

Készitse el az olajos 0sszeteviket.

A zsiros ételek készitése esetén Olja
vagy zsir csopoghet a frit6zkosarba. A
zsir fehér fustot eredményez, és a siité
kosar felmelegszik. Ez nem befolyasolja
a sUtést és a készililéket sem karositja.

A stt6kosarban az utolsé
hasznalatbdl még zsirmaradvanyok
maradhatnak

Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a stt6 kosarat.

MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziltség: 220-240V ~ 50-60Hz

Teljesitményfelvétel: 1400W

GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A kiszallitas el6tt késziilékeinket szigord mindségi vizsgalatnak vetjiik ald. Amennyiben minden koriltekintésiink
ellenére a gyartds, vagy a szallitds sordn kdrosodasok léptek fel, kiildjék vissza a készliléket a kereskedének. A
torvényileg garantalt jogosultsdagokon felil a vevének jogdban all a feltételek alapjan az aldbbi garancia
érvényesitésére:

A vasarolt késziilékre vonatkozdan 2 év garanciat vallalunk, melynek szdmitdsa a vasarlas napjaval kezdddik.

E

zen idGszak alatt minden olyan meghibasodast koltségmentesen javitunk ki, melyek anyagi, vagy gyartasi

hibakra vezethet6k vissza. A hiba elhdritdsa cserével, vagy javitassal torténik. Ha a termék meghibasodott,
forduljon kozvetlenil az értékesit6hoz.
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A garancia nem vonatkozik azon esetekre, ha a hibak a készlilék nem rendeltetésszer(i hasznalatara vezetheték
vissza, ill. ha a zavarok kivilallok altali beavatkozasokbdl, ill. nem eredeti alkatrészek felszerelésébél erednek.
Mindig jol 6rizzék meg a vasarlast igazold szelvényt. A blokk nélkil a garancia nem érvényesithet6. A hasznalati
Utmutatdéban leirtak figyelmen kiviil hagydsa a garancia megsz(inését vonja maga utan. Az ilyen esetekben
fellépd karokért céglink nem vallal felel6sséget. A helytelen hasznalatbdl, vagy a biztonsagi felhivasok
figyelmen kivil hagydsdbdl eredé anyagi karokért és testi sériilésekért céglink nem vdllal felelGsséget. A
tartozékok kdrosoddsa nem jelenti azt, hogy a teljes késziiléket koltségmentesen cseréljik. Ebben az esetben
vegye fel a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal. Az Osszetort lveg és mUianyag alkatrészek cseréje mindig
koltségekkel jar. Az elhasznalddd, vagy kopdalkatrészek karosodasara, valamint ezen alkatrészek tisztitdsara,
karbantartdsara, vagy cseréjére nem vonatkozik garanciavallalasunk. Ezek mindig koltségekkel jarnak.

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS
Ujrahasznositas — 2012/19/EU eurdpai parlamenti és tandacsi irdnyelv
Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU terlletén belil ezt a terméket nem szabad a tobbi haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A szabdlytalan hulladékkezelés kornyezetre és emberi egészségre
gyakorolt veszélyes hatasainak csokkentése érdekében felel6sségteljes mddon végezze el a termék
. artalmatlanitasat, ezzel is hozzajarulva az anyagi er6forrasok fenntarthaté djrafelhaszndlasahoz. Az
elhasznalt termék visszaszolgdltatasa soran, kérjik, hogy a bevett visszavételi és begydjtési
csatornakat vegye igénybe, vagy vegye fel a kapcsolatot az (zlettel, ahol a terméket vasarolta. A termék
kornyezetbarat Gjrahasznositdsardl 6k gondoskodnak.

Emerio Deutschland GmbH (szervizcim nélkdl)
Hoffer Weg 14.

51519 Odenthal

Németorszag

Ugyféltajékoztatas:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Navod na pouzitie - Slovensky

Dakujeme, Ze ste si vybrali na§ vyrobok. Tato teplovzdugna
fritéza je kombinaciou konvencnej rdry, grilu a fritézy.
Prajeme Vam vela zabavy pri pouzivani nového pristroja.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouZivani elektrickych spotrebic¢ov, musite vidy brat do
uvahy zakladné bezpecnostné opatrenia:

Precitajte si prosim vsetky pokyny na obsluhu.

1.

w N

Tento pristroj moézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, alebo bez skusenosti a / alebo
vedomosti za predpokladu, ze su pod dozorom alebo boli
inStruované osobou zodpovednou za ich bezpecnost, ako
pristroj bezpecne pouzivat a uvedomili si rizikd s tym
spojené.

Tento spotrebic nie je hracka.

Cistenie a udribu nemdZu vykonavat deti ktoré maju
menej ako 8 rokov a bez dozoru dospelej osoby.
Uchovavajte pristroj a kdabel mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokowv.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit servisné
stredisko vyrobcu alebo kvalifikovany technik, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je urceny na pouzitie v domacnosti alebo
na podobné pouzitie, napriklad: v kuchyniach personalu
obchodnych domov, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach, na farmach, pre zakaznikov v hoteloch,
moteloch a inych ubytovacich zariadeniach.

Na poskodenie, ktoré vzniklo doésledku nedodrziavania
tychto pokynov na poufZitie, zanikd platnost vasej zaruky.
Vyrobca/dovozca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody
vzniknuté v dosledku nedodrzania pokynov, neopatrnym
zaobchadzanim s pristrojom alebo pouzivanim v rozpore s
pokynmi uvedenymi v tomto navode.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

Tento vyrobok je moiné prevadzkovat iba v sulade s
udajmi na typovom Stitku.

Tento vyrobok je urceny iba na vnutorné pouzitie! Nesmie
sa pouZivat vo vonkajSom prostredi.

Chrante tento pristroj pred nadmernym znecistenim a
vlihkostou.

Akékolvek pouzitie pristroja, ktoré nie je v sulade s
postupmi napisanymi v pokynoch, moze byt nebezpecné,
ako napr. skrat, poziar alebo iné. Akékolvek upravy na
tomto pristoji su nepripustné a kryt nesmiete otvarat,
pretoze pristroj by nesplnal poziadavky svojej triedy
bezpecnosti.

Nikdy nezapdjajte alebo neodpojujte sietovu zdastréku
mokrymi rukami!

Privodnu Snuru nevytahujte zo zasuvky tahanim za kabel!
Napajaci kabel odpojte uchopenim za zastrcku!

Pri nastaveni/Cisteni pristroja sa uistite, ¢i kabel nie je
zaseknuty, alebo Ci nie je poskodeny.

V nasledujucich situaciach vzdy odpojte zariadenie z
elektrickej siete a nechajte ho pri izbovej teplote
vychladnut: pred odlozenim pristroja, pred Cistenim alebo
udrzbou, po pouziti alebo v pripade, ze pristroj dlhsiu
dobu nepouzivate.

Pristroj Cistite mierne navlhcenou handrickou.

Nikdy nemente poskodeny napajaci kabel sami. V pripade
poruchy pristroja sa obratte na kvalifikovaného elektrikara
alebo zodpovedajuci zakaznicky servis. Iba v servise mozu
byt vykonané opravy, nastavovacie prace, pretoze je k
tomu potrebné Specialne naradie.

Uistite sa, Ci napajaci kabel nie je v kontakte s dielmi, ktoré
su velmi horuce.

Ak si myslite, ze pristroj nie je mozné dalej bezpecne
prevadzkovat, postarajte sa o to aby bol pristroj odpojeny
z elektrickej siete a dalej sa nepouzival. Bezpecna
prevadzka pristroja nie je zarucena, ak: bol pristroj alebo
napajaci kabel akymkolvek sp6sobom poskodeny, pristroj
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27.

nefunguje, pristroj bol dlhu dobu skladovany za
nepriaznivych podmienok, pristroj bol pri preprave tazko
poskodeny.
Nikdy neponarajte zasuvku alebo pristroj do vody alebo
inych tekutin!
Pristroj nikdy neumiestiujte priamo do rohov a pod
horlavé materialy, ako su zaclony, police atd.
Nikdy nenechavajte spotrebic pocas prevadzky bez dozoru.
Spotrebi¢ nesmie byt zapnuty pomocou externého
CasovaCa alebo samostatného systému na dialkové
ovladanie.
Tento spotrebic nie je urcenym na komercné pouzitie.
VAROVANIE!

Nedotykajte sa povrchu pocas prevadzky.
& Teplota pristupnych ploch moéze byt velmi

vysoka, ked' je pristroj v prevadzke.

Pokyny na Cistenie povrchov, ktoré prichadzaju do
kontaktu s jedlom alebo olejom, najdete v &asti "Cistenie a
udrzba" tejto prirucky.

Horuci vzduch vychadza z vetracieho otvoru na zadnej
strane spotrebica. Udrzujte dostatocnu vzdialenost od
materialov, ako je sklo, ktoré su citlivé na teplo.
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1. Otvor navstup vzduchu 6 Rost
2. Regulator teploty 7. Rukovat kosa na vyprazanie
3. Ukazovatel teploty 8. Fritovaci k6s
4. Indikator prevadzky 9. Otvor na vystup vzduchu
5. Ovladac ¢asovaca

PRED POUZITIM

Pred pouzitim si najskér precitajte vSetky pokyny a uschovajte ich pre budice poufzitie. Pripojte tento pristroj
len k uzemnenej elektrickej zasuvke. Pred prvym pouzitim odstrante obalovy material. Vycistite fritovaci kosSik a
rost. (pozri "Cistenie a udrzba"). Pristroj Cistite zvnutra aj zvonku makkou handri¢kou. Davajte pozor, aby
elektrické sudiastky zostali suché. Tento pristroj zahrieva potraviny tplne a pre viésinu zloZiek mdzie byt
upustené od pridavania oleja.

Upozornenie: Rost pouzZivajte vidy tak, aby boli pripevnené silikdnové vyénelky. Stabilizuju rost pocas varenia
vo fritovacom kosi.

POUZITIE

1. Spotrebi¢ poloZte na suchy a stabilny povrch.

2. Spotrebic sa pocas pouZivania zahrieva; Preto ho nenechdavajte v bezprostrednej blizkosti inych predmetov.

3. Vyberte fritovaci k63 zo spotrebica za rukovit. Vlozte rost do kosika na vyprazanie.

4. VloZte ingrediencie do koSika. Vlozte koSik do spotrebica. Uistite sa, i je v spravnej polohe a Uplne
zasunuty. V opacnom pripade nie je mozné pristroj prevadzkovat. Upozornenie: Nedotykajte sa kosika na
vyprazanie pocas prevadzky alebo kratko po prevadzke, pretoZe je velmi horuci. Kosik chytajte len za
rukovat.

5. Zapojte napdjaci kdbel do zodpovedajucej zasuvky.

Nastavte termostat na pozadovanu teplotu, vhodnu pre Vas pokrm. VSimnite si tabulku tepl6t.

7. Otdcanim ovladaca casovaCa nastavte pozadovany cas fritovania. Spotrebi¢ je zapnuty, kontrolky
nahrievania a prevadzky sa rozsvietia.

8. Pocas procesu fritovania sa kontrolka nahrievania zapina a vypina. To znamend, Ze vyhrevné teleso sa
zapina a vypina pre udrzanie nastavenej konstantnej teploty.

9. Casovac zazvoni, akondhle bude priprava dokon&end. Pristroj moZete prepinat aj ruéne otocenim gombika
¢asovaca na "0".

10. Vyberte fritovaci kosik zo spotrebi¢a uchopenim za rukovat. Skontrolujte ¢i je jedlo uvarené. Ak nie,
jednoducho vlozte kosik spat do spotrebica a predizte ¢as pecenia o niekolko mindt pomocou ¢asovada.
Upozornenie: Kosik a jedlo su po fritovani hortce. V zavislosti na prisadach v miske méze unikat horica
para.

11. Mastné jedla, ako napr. hovadzie méaso, kuracie méaso, a iné druhy mésa, ktorych nadbytocny tuk sa pocas
procesu varenia hromadi na dne kosika na pecenie, vyberajte z fritézy jednotlivo kliestami.

Ak chcete vyberat jedlo, ktoré pocas varenia nehromadi prebytoény tuk na dne kosika (napr. hranolky,
zelenina), vytiahnite kosik zo spotrebica a poloZte jedlo priamo na tanier.

12. Po skonceni varenia, je pristroj okamzite pripraveny na pripravu dalSich potravin a porecii.

o
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TIPY NA FRITOVANIE

1. Optimalne mnoZstvo na chrumkavé hranoléeky je 600 gramov.

2. Predite ¢as pripravy o 3 minuty, ked' je spotrebi¢ studeny, alebo nechajte prazdny spotrebi¢ asi 4 minuty
nahriat.

3. Niektoré potraviny sa musia v polovici ¢asu varenia pretrepat. Ked chcete pokrmy pretrepat alebo obratit,
vyberte kosik na smazenie za rukovat von zo spotrebica a jedlo pretrepte alebo otocte vidlickou (alebo
kliestami). Potom vlozZte kosik spat do spotrebica.

4. Fritézu mbZete pouZit aj na ohrievanie potravin. Nastavte teplotu na ohriatie jedla na dobu 10 minut pri
teplote 150°C.

5. Pecené jedlo bude krehkejsie ak ho postriekate malym mnozstvom rastlinného oleja.

6. Ak chcete piect kola¢, quiche alebo iné makké jedl3, vlozte do spotrebica formu na peéenie alebo zapekaciu
misu.

7. Nedavajte do spotrebica extrémne mastné potraviny, napriklad klobasky.

POZOR:

1. Neponarajte spotrebic¢ do vody a neoplachujte ho pod tecldcou vodou.

2. Zabrante prieniku kvapalin do pristroja, aby nedos$lo k Urazu elektrickym pridom alebo skratu.

3. Prisady vkladajte vyhradne do nadoby, a vyhnite sa tomu, aby sa prisady dostali do kontaktu s vyhrevnym
telesom.

4. Pocas prevadzky zariadenia nesmie byt zakryty privod a vystup vzduchu. Nechajte okolo pristroja a nad
pristrojom najmenej 10 cm volného miesta.

5. Naplnena miska na zachytavanie oleja predstavuje nebezpecenstvo poziaru!

6. Nedotykajte sa vnutornej strany pristroja, ked'je v prevadzke.

7. Pozor na horucu paru a horuci vzduch, ked odstranite nddobu z pristroja.

8. Pocas prevadzky vychddza horlca para von z vystupu vzduchu. UdrZujte ruky a tvar v bezpecnej
vzdialenosti od vystupu vzduchu a pary.

9. Vypnite okamzite pristroj a odpojte zastrcku pristroja zo zasuvky, ak vidite, tmavy dym vychadzajlci zo

zariadenia. To znamen3, Ze jedlo je spalené alebo spotrebic¢ nefunguje.

TABULKA- FRITOVANIE
Tato tabulka zobrazuje mnoZstvo potravin, poZadovanu teplotu a €as varenia. Ak su pokyny na obale vyrobku
odlisné od hodno6t v tabulke, dodrZiavajte pokyny udané na obale vyrobku.

Potraviny Min. —Max. | Cas (Min.) | Teplota (°C) | Poznamky

mnozstvo

(gr.)
Tenké mrazené hranolky 300-750 12-16 200 v pripade potreby pretrepat
Hrubé mrazené hranolky 300-750 12-20 200 v pripade potreby pretrepat
Domace zemiakové lupienky | 300-750 18-22 180 pridajte 1/2 lyZice oleja,

pretrepte

Hovadzi steak 100-600 8-12 180 v pripade potreby otocit
Kuracie kotlety 100-500 10-14 180 v pripade potreby otocit
Hamburger 100-600 7-14 180 pridajte 1/2 lyzice oleja, otocte
Parky v cesticku 100-800 13-15 200 pridajte 1/2 lyZice oleja, otocte
Kuracie stehna 100-700 18-22 180 pridajte 1/2 lyzice oleja, otocte
Kuracie prsia 100-700 10-15 180 v pripade potreby otocit
Jarné zavitky 100-800 8-10 200 v pripade potreby otocit
Zelenina 100-800 10 180

CISTENIE A UDRZBA

1.

Pred manipulaciou alebo Cistenim nechajte zariadenie vychladnut asi 30 mindt. Pristroj pravidelne Cistite
zvnutra i zvonku.

Vydistite vnutornu aj vonkajsiu ¢ast pristroja vihkou handrickou a utrite ho makkou, ¢istou handrickou.
NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.
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4. Aby sa spotrebic rychlejsie vychladil, vyberte kosik na vyprazanie. Fritovaci kosik a rost umyjte v teplej
vode s pridanim malého mnoiZstva Ccistiaceho prostriedku a neabrazivhou Spongiou. Pred pouZitim
dokladne vysuste.

5. Odstrante zvysky jedla zo spotrebica (viditelné po vybrati fritovacieho kosika) Cistiacou kefou.

Upozornenie: Fritovaci koSik a rost je vhodny do umyvacky riadu.

ODSTRANENIE ZAVAD

Problém Mozna pricina RieSenie
Pristroj nefunguje Pristroj nie je pripojeny k sieti. Zapojte napajaci kabel do uzemnenej
zasuvky.
Casova¢ nebol nastaveny. Nastavte reguldtor ¢asovaca na

pozadovanu dobu varenia aby sa
spotrebic zapol.

Ingrediencie nie su MnoZstvo potravin je prilis velké na Pridajte mensSie mnoZstvo ingrediencii.

uvarené. pouzitie. Mensie mnozstva budu vyprazané
rovnomerne.

Teplota je prili$ nizka. Otocte termostat na pozadovanu

teplotu.

Potraviny su vyprazané ROzne druhy potravin sa musia v Pretrepte jedlo v polovici ¢asu varenia.

nerovhomerne. polovici ¢asu varenia pretrepat.

Nadoba nemusi byt PouZili ste naraz prili$ vela potravin. Dajte menej potravin do fritézy.

spravne vlozena do krytu.

Zo zariadenia vychadza Pripravujete mastné potraviny. Pri vyprazani mastnych potravin

biely dym. kvapka olej alebo tuk do fritovacieho
kosa. Tuk produkuje biely dym a kosik
na vyprazanie sa moze zahriat. Toto
neovplyvni vysledky varenia ani
neposkodi spotrebic.

Vo fritovacom kosi su este zvysky Po kazdom poutziti dékladne vycistite
tuku z posledného varenia. fritovaci kos.

TECHNICKE UDAJE
Menovité napatie: 220-240V ~ 50-60Hz
Prikon: 1400W

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pred vyvozom su naSe spotrebice podrobené prisnej kontrole kvality. Ak sa ale aj napriek tomu vyskytnu skody
vzniknuté pocas vyroby alebo transportu, poslite prosim spotrebic¢ spat na predajcu. Okrem zakonnych prav ma
kupujuci moznost, pozadovat v stilade s podmienkami nasledovné zaruky:

Ponukame Vam 2 roky zaruku na ponukany tovar, poc¢nuc diiom predaja. V priebehu tohoto ¢asového obdobia
zdarma odstranime vsetky zadvady, ktoré poukazuju na chyby materidlu alebo vyrobné chyby, a to opravou
alebo vymenou. Ak je Vas pristroj pokazeny, mdZete sa obratit priamo na predajcu.

Vady, ktoré vznikli neodbornou manipulaciou, ako aj poruchy funkcie sp6sobené zasahmi a opravami tretej
osoby alebo zabudovanim inych ako originalnych ¢asti nebudu zahrnuté do predmetu tejto zaruky. Uschovajte
si doklad o kupe , bez potvrdenia budu vyluéené akékolvek zaruky. Pri Skodach sp6sobenymi nedodrzanim
navodu na obsluhu, zanikd narok na zaruku. Nenesieme zodpovednost za vzniknuté skody. Za vecné skody
alebo zranenia spbdsobené nespravnou obsluhou alebo nedodrzanim bezpecnostnych pokynov nerucime.
Poskodenie prislusenstva neznamen3, Ze celd jednotka bude nahradena bez poplatku. V tomto pripade, prosim,
kontaktujte nas zdkaznicky servis. Rozbité sklo alebo plastové diely su vidy za poplatok. Poskodenie
spotrebného materidlu alebo dielov, ktoré podliehaju opotrebovaniu, rovnako ako cCistenie, udrzba alebo
vymena takychto dielov, na tie sa zaruka nevztahuje, su za poplatok.
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LIKVIDACIA A ZIVOTNE PROSTREDIE
Recyklacia - Eurdpska smernica 2012/19/EU
Toto oznadenie znamen3, Ze tento vyrobok nesmie byt likvidovany s inym domacim odpadom. Aby
sa zabranilo moZnému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia nekontrolovanou
likvidaciou odpadu, recyklujte ho zodpovedne a podporte opatovné vyuzitie materidlnych zdrojov.
B Ak cheete pouzité zariadenie vratit, vyuZite prosim systém zberu a recyklacie alebo sa obratte na
predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Tito vyrobok preberu k bezpeénej ekologickej recyklacii.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Informacie zakaznikom:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Navod k poufziti - Cesky

Dékujeme Vam, ze jste se rozhodli zakoupit nas vyrobek.
Tato teplovzdusna fritéza je kombinaci konvencni trouby,
grilu a fritézy. Pfejeme Vam mnoho zabavy pri pouzivani
nového pristroje.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
Pfi pouzivani elektrickych spotrebicu dbejte na zakladni
bezpecnostni pravidla, je tfeba vzdy brat v Uvahu:

Prectéte si prosim vSechny pokyny pro obsluhu.

1. Tento pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a
osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez zkuSenosti a / nebo znalosti za
predpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo byly instruovany
osobou zodpovédnou za jejich bezpecCnost, jak pristroj
bezpecné pouzivat a uvédomili si rizika s tim spojena.

Tento vyrobek neni hracka.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti mladsi 8 let a bez

dozoru.

4. Uchovavejte spotrebi¢ a sitovy kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

5. Je-li poskozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpedi.

6. Tento spotrebiC je urcen pro pouziti v domacnosti nebo
pro podobné pouziti, napriklad: v kuchynich personalu
obchodnich domu, kancelafich a jinych pracovnich
prostredich, na farmach, pro zakazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich zarizenich.

7. V pripadé skody vzniklé v dlsledku nedodrieni téchto
pokynl v ndvodu k pouziti zanika platnost vasi zaruky.
Vyrobce / dovozce nenese Zadnou odpovédnost za Skody
vzniklé v dusledku nedodrieni pokynl, neopatrnym
zachazenim s pristrojem nebo pouzivanim v rozporu s
pokyny uvedenymi v tomto navodu.

w N
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19.

Tento vyrobek smi byt pouzivan pouze v souladu s udaji
uvedenymi na typovém stitku.

Tento vyrobek je urCen pouze pro pouziti v interiéru.
Nesmi byt pouzivan venku.

Chrante tento spotrebic¢ pred nadmeérnou necistotou nebo
vlihkosti.

Jakékoliv pouziti pristroje, které neni v souladu s postupy
napsanymi v pokynech, muze byt nebezpecné, jako napf.
zkrat, pozar nebo jiné. Jakékoliv Upravy na tomto pfristoje
jsou nepripustné a kryt nesmite otevirat, protoze pfristroj
by nesplnoval pozadavky své tfidy bezpecnosti.

Nikdy nezapojujte nebo odpojujte zasuvku napadjeci kabelu
mokryma rukama!

Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel!
Vzdy uchopte pouze primo zastrcku!

Pfi nastaveni / CiSténi ptistroje se ujistéte, zda kabel neni
zaseknuty, nebo zda neni poskozen.

V nasledujicich situacich vzdy odpojte zarizeni z elektrické
sité a nechte jej pri pokojové teploté vychladnout: pred
odlozenim pristroje, pred Ccisténim nebo udrzbou, po
pouziti nebo v pripadé, ze pristroj delSi dobu nepouzivate.
Ocistéte pristroj lehce navlhcenym hadrikem.

Nikdy neménte poskozeny sitovy kabel sami. V takovém
pfipadé, nebo v pripadé poruchy pfistroje, se obratte na
kvalifikovaného elektrikare nebo odpovidajici zakaznicky
servis. Pozadované kontroly, opravy nebo Uupravy lze
provést jen tady, protozZe je nutné specialni naradi.
Ujistéte se, zda napajeci kabel neni v kontaktu s dily, které
jsou velmi horké.

Pokud si myslite, ze pristroj neni mozné dale bezpecné
provozovat, postarejte se o to, aby byl pfistroj odpojen z
elektrické sité a dale se nepouzival. Bezpecny provoz
pristroje neni zarucen, pokud: byl pristroj nebo napajeci
kabel jakymkoliv zplsobem poskozen, pristroj nefunguje,
pristroj byl dlouhou dobu skladovan za nepfriznivych
podminek, pristroj byl pfi prepravé tézce poskozen.
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Nikdy neponorujte zastrcku nebo pristroj do vody nebo
jinych tekutin!
Pristroj nikdy neumistujte pfimo do rohl( a pod horlavé
materialy, jako jsou zaclony, police atd.
Nikdy nenechavejte spotrebic béhem provozu bez dozoru.
Spotrebi¢ se nesmi zapinat pomoci externiho c¢asového
spinace nebo oddéleného systému s dalkovym ovladacem.
Tento spotrebic¢ neni urcenym pro komercni pouziti.
VAROVANI!!
Nedotykejte se povrchu béhem provozu.
Teplota pristupného povrchu muze byt velmi
vysoka, kdyz je spotrebic v provozu.

Pokyny pro cisténi povrch, které prichazeji do kontaktu s
jidlem nebo olejem, naleznete v &asti "Cisténi a udrzba"
této prirucky.

Horky vzduch vychazi z vétraciho otvoru na zadni strané
spotrebice. Udrzujte dostate¢nou vzdalenost od materiald,
jako je sklo, které jsou citlivé na teplo.
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Rost

Rukojet fritovaciho kose
Fritovaci kos
Otvor pro vystup vzduch

Otvor pro vstup vzduchu
Regulator teploty
Displej teploty
Kontrolka provozu
Ovladac ¢asovace

CRR

PRED POUZITIM

Pfed pouZzitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci poufZiti. Pfipojte tento spotiebic
k vyhradné uzemnéné zadsuvce. Pfed prvnim pouZzitim odstrante balici material. Vycistéte fritovaci koSik a rost.
(Viz "cisténi a udrzba"). Spotrebic Cistéte uvnitt a vné mékkym hadrikem. Dbejte prosim na to, aby elektrické
soucastky zlstaly suché. Tento pfistroj zahfiva potraviny zcela a pro vétsinu pfisad mtiZe byt upusténo od
pfidavani oleje.

Upozornéni: Rost pouzivejte vidy tak, aby byly pfipevnény silikonové vyénélky. Stabilizuji rost b&éhem vareni ve
fritovacim kosi.

POUZITI

1. Spotrebi¢ poloZte na suchy a stabilni povrch.

2. Spotrebic se béhem pouzivani zahfiva; nepokladejte ho tedy do bezprostredni blizkosti jinych objektd.

3. Vyberte fritovaci ko$ ze spotrebice za rukojet. Vlozte rost do kosiku na smazeni.

4. VloZte ingredience do koSiku. VloZte kosik do spotfebice. Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela
zasunut. V opacném pripadé neni mozné pfristroj provozovat. Upozornéni: Nedotykejte se koSiku na
smazeni béhem provozu nebo kratce po provozu, protoze je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

5. Pfipojte napajeci zastrcku do vhodné zasuvky.

6. Nastavte termostat na poZzadovanou teplotu, vhodnou pro Vas pokrm. Dbejte na tabulku s teplotami.

7. Otdcenim ovladace ¢asovace nastavte pozadovany cas fritovani. Spotfebic je zapnuty, kontrolky nahtivani
a provozu se rozsviti.

8. Béhem procesu fritovani se kontrolka nahfivani zapina a vypina. To znamen3, Ze topné téleso se zapina a
vypina pro udrzeni nastavené konstantni teploty.

9. Casovy spina¢ zazvoni, jakmile bude pfiprava dokonéena. Rovnéi mizete spotiebi¢ vypnout manualné tim,
Ze otocite regulator casu na “0”.

10. Vyberte fritovaci kosik ze spotrebice uchopenim za rukojet. Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud ne,
jednoduse vlozZte kosik zpét do spotiebice a prodluzte dobu peceni o nékolik minut pomoci ¢asovace.
Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. Podle potravin v misce miZe vychazet horka para.

11. Mastné jidla, jako napf. hovézi maso, kureci maso, a jiné druhy masa, jejichz nadbytecny tuk se béhem
procesu vareni hromadi na dné kosiku na peceni, vybirejte z fritézy jednotlivé klestémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vareni nehromadi prebytecny tuk na dné kosiku (nap¥. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spotrebice a poloZte jidlo pfimo na talit.

12. Po ukonceni vareni je spotfebic¢ ihned pfipraven pro pripravu dalsi porce.

TIPY PRO FRITOVANI
1. Optimalni mnoZstvi pro kfupavé hranolky je 600 gramd.
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2. Prodluzte cas pripravy o 3 minuty, kdyZ je spotiebic¢ studeny nebo nechte prazdny spotrebic asi 4 minuty
nahrat.

3. Neékteré potraviny se musi v poloviné doby vareni protfepat. KdyZ chcete pokrmy protfepat nebo obratit,
vyberte koSik na smaZeni za rukojet ven ze spotrebice a jidlo protfepejte nebo otocte vidlickou (nebo
klestémi). Potom vloZzte kosik zpét do spotrebice.

4. Fritézu mlZete poutZit i na ohfivani potravin. Nastavte teplotu k ohfevu pokrm0 na 10 minut na 150 °C.

5. Pecené jidlo bude krehci, pokud jej postfikate malym mnozstvim rostlinného oleje.

6. Pokud chcete péct kola¢, quiche nebo jiné mékké jidla, vlozte do spotfebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

7. Nedavejte do spotrebice extrémné mastné potraviny, napfiklad klobasky.

POZOR:

1. Neponofujte spotiebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabranite praniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte pfisady vyhradné do kosiku, a vyhnéte se tomu, aby se pfisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zatizeni nesmi byt zakryt ptivod a vystup vzduchu. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Zachytna miska naplnénd olejem predstavuje nebezpedi pozaru!

6. Nedotykejte se vnitini strany spotfebice, kdyZ je v provozu.

7. Budte opatrni v pfipadé horké pary a horkého vzduchu, aZ budete vyjimat nastavec ze spotiebice.

8. Béhem provozu vychazi horka para ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spotiebi¢ vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pokud bude ze spotfebice vychazet tmavy kouft.

To znamena, Ze jidlo je spdlené nebo spotiebi¢ nefunguje.

TABULKA- FRITOVANI
Tato tabulka zobrazuje mnozstvi potravin, pozadovanou teploty a ¢as vareni. Pokud jsou pokyny na obalu
vyrobku odlisné od hodnot v tabulce, dodrZujte pokyny udané na obalu vyrobku.

Potraviny Min. —Max. | Cas(min.) | Teplota (°C) | Poznamky

mnozstvi

(gr.)
Tenké mraZzené hranolky 300-750 12-16 200 v pfipadé potreby protiepat
Silné mrazené hranolky 300-750 12-20 200 v pfipadé potieby protiepat
Domaci bramborové lupinky | 300-750 18-22 180 phdéjte 1./2 lzice oleje,

protrepejte

Hovézi steak 100-600 8-12 180 v pfipadé potfeby otocit
Kureci kotlety 100-500 10-14 180 v pfipadé potieby otocit
Hamburger 100-600 7-14 180 pridejte 1/2 lzice oleje, otodte
Parky v tésticku 100-800 13-15 200 pridejte 1/2 lZice oleje, otolte
Kureci stehno 100-700 18-22 180 pridejte 1/2 lZice oleje, otolte
Kureci prso 100-700 10-15 180 v pfipadé potreby otodit
Jarni zavitky 100-800 8-10 200 v pfipadé potieby otocit
zelenina 100-800 10 180

CISTENi A UDRZBA

1.
2.
3.
4.

5.

Pfed manipulaci nebo &i$ténim nechte zafizeni vychladnout asi 30 minut. Cistéte pravidelné spottebi¢ z
vnitfni i vnéjsi strany.

Vnéjsi i vnitfni stranu Cistéte vlhkym hadfikem a vysuste mékkym cistym hadikem.

V zadné pripadé nepouzivejte drhnouci prostifedky nebo houby.

Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosik na smazeni. Fritovaci kosSik a rost omyjte v teplé vodé s
pridanim malého mnoZstvi Cisticiho prostfedku a neabrazivni houbou. Pred pouZzitim ddkladné vysuste.
Odstrante zbytky jidla ze spotiebice (viditelné po vyjmuti fritovaciho koSiku) Cisticim kartaéem.

Upozornéni: Fritovaci koSik a rost je vhodny do mycky nadobi.
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ODSTRANENI ZAVAD

Problém

vrsve

Mozna pficina

Reseni

PFistroj nefunguje.

Spotiebic neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pripojte k uzemnéné zasuvce.

Casovy spina¢ nebyl nastaven.

Nastavte regulator ¢asu na
pozadovanou dobu pfipravy pro
zapnuti spotrebice.

Potraviny nejsou
uvarené.

MnozZstvi potravin je pro nastavec
prilis velké.

Vlozte mensi mnozstvi pfisad do
nastavce. Mensi mnozstvi se osmazi
stejnomérné.

Teplota je pfilis nizka.

Otocte reguldtor teploty na
pozadovanou teplotu.

Potraviny nejsou
nerovnomeérné
usmazené.

RGzné druhy potravin musi v poloviné
doby vareni prottepat.

Protiepejte jidlo v poloviné doby
vareni.

Nastavec nelze Fadné
vlozit do krytu.

V nastavci je pfilis mnoho potravin.

VloZte méné potravin do nastavce.

Ze spotrebice vychazi bily

Pfipravujete tucné pokrmy.

PFi smazZeni mastnych potravin kape

kouft. olej nebo tuk do fritovaciho kose. uk
produkuje bily kout a kosik na smazeni
se mlZe zahrat. To neovlivni ani
vysledek vareni ani neposkodi

spotrebic.

Po kazdém pouziti dikladné vycistéte
fritovaci kos.

Ve fritovacim kosi jsou jesté zbytky
tuku z posledniho vareni.

TECHNICKE UDAJE
Jmenovité napéti: 220-240V ~ 50-60Hz
Prikon: 1400W

ZARUKA A SERVIS

Pfed doddnim podléhaji nase vyrobky pfisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pfes veskerou péci béhem
vyroby nebo transportu zdvady, zaSlete prosim spotiebi¢ zpét prodejci. Navic kromé prav kupujiciho ma
kupujici moznost pozadat v souladu s podminkami o nasledujici zaruky:

Poskytujeme 2-letou zaruku na ziskany spotfebi¢ pocinaje dnem prodeje. Béhem této doby nahradime
bezplatné vSechny nedostatky opravou nebo vyménou, které jsou prokazatelné zplsobené zavadou materialu
nebo chybou vyrobce. Je-li Vas vyrobek poskozen, mlzete se obratit pfimo na prodejce.

Zavady, které vzniknou na zakladé nevhodného zachazeni se spotifebicem a vady zpUsobené zdsahem a
opravami tfeti osoby nebo montazi neorigindlnich dilG nejsou kryty touto zarukou. Uétenku vidy uschovejte,
bez uctenky nelze uplatit jakoukoliv zaruku.

U Skod zplsobenych nedodrzenim navodu k pouZiti zaruka zanika, nerucime za nasledné skody, které z toho
vyplyvaji.

Za posSkozeni materidalu nebo zranéni kvali chybnému pouZiti nebo nedodrzeni bezpecnostnich pokyn(
neruc¢ime. Skody na pFislusenstvi neznamenaji, 7e se cely spotfebi¢ zdarma vyméni. V tomto pfipadé
kontaktujte zdkaznicky servis. Rozbité sklo nebo ¢&asti z umélé hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na
spotfebnim materidlu nebo uzaviratelnych ¢astech stejné jako cisténi, udrzba a vyména uvedenych ¢asti nejsou
kryty zarukou a jsou tedy zpoplatnény.
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LIKVIDACE SETRNA K ZIVOTNIMU PROST@EDI
Recyklace - Evropska smérnice 2012/19/EU
Toto oznacdeni znamena, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan s jinym domdacim odpadem. Aby se
zabrdnilo moznému znecisténi zivotniho prostfedi nebo zranéni osob nekontrolovanou likvidaci,
recyklujte vyrobek zodpovédné k podpore opétovného vyuziti hmotnych zdroju. Pro vraceni vaseho
I ou’itého zafizeni, prosim pouZijte vratné a sbé&rné systémy nebo kontaktujte obchodnika, kde jste
vyrobek zakoupili. Mohou pfijmout tento vyrobek pro recyklaci, ktera je Setrna k Zivotnimu prostredi.

Emerio Deutschland s.r.o. (Zadna servisni adresa)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Némecko

Informace pro zakazniky:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Uputa za koristenje — Hrvatski

Zahvaljujemo sto ste se odlucili za nas proizvod. Ova friteza
na vruci zrak je kombinacija peénice na vruéi zrak, grila i
friteze. Zelimo Vam mnogo zabave s uredajem.

VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Pri koristenju elektricnih uredaja obratite paznju na sljedede
mjere opreza:

Molimo procitajte sve upute o koristenje.

1.

N

10.

Djeca do 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim,
senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva ili
znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj
samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute za sigurno
koristenje uredaja.
Ovaj uredaj nije igracka.
Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako
su pod nadzorom odrasle osobe.
Uredaj i njegov kabel Cuvajte izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.
Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.
Ovaj uredaj je predviden za uporabu u kucéanstvu ili slicne
primjene, kao npr. u cCajnim kuhinjama u poduzecdima,
uredima i drugim radnim okruzenjima; na seoskim
gospodarstvima; od strane gostiju hotela, motela i drugih
prenocista; u prenocistima s polupansionom.
Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrZzavanja ove
upute. Proizvodad/uvoznik ne odgovara za ostecenja
prouzrocena nepridrzavanjem upute i nepazljivim
koristenjem uredaja.
Ovaj proizvod se smije koristiti samo u skladu s podacima
navedenima na tipskoj plocici uredaja.
Ovaj uredaj je namijenjen za koriStenje u zatvorenom.
Uredaj se ne smije koristiti na otvorenom.
Stitite ovaj uredaj od prekomjerne prljavitine i viage.
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11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.
21.
22.
23.

24.

Nenamjensko koriStenje uredaja moze prouzrocCiti
opasnosti kao Sto su kratki spoj, pozar i sl. Modifikacije
uredaja i otvaranje kuciSta uredaja nisu dopusteni, jer u
protivnom zahtjevi za klasu zastite viSe nisu zadovoljeni.
Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uticnicu mokrom rukom.
Pri iskopCavanju uredaja primite utikacC i izvucite ga iz
uticnice Ne povlacite kabel.

Pri namjestanju/cCiS¢enju uredaja uvjerite se da kabel nije
ostecen ili uklijesten.

Otkopcajte i ostavite uredaj da se ohladi na sobnoj
temperaturi u sljede¢im situacijama: prije odlaganja
uredaja; prije CiS€enja odn. odrzavanja; nakon koristenja;
ako se uredaj ne koristi duze vrijeme.

Cistite uredaj vlaznom krpom.

Ne pokusSavajte sami zamijeniti osteceni kabel. U tom
slucaju ili kod neispravne funkcije uredaja obratite se
ovlastenom elektricaru ili sluzbi za kupce. Samo oni mogu
poduzeti potrebne radnje provjere, popravka odn.
podesSavanija, jer je za to potreban specijalan alat.
Osigurajte da kabel ne dode u dodir s dijelovima koji se
jako zagrijavaju.

Ako smatrate da se uredaj viSe ne moze bezopasno
koristiti, iskopcajte i viSe nemojte koristiti uredaj. Sigurno
koristenje uredaja vise nije zajamceno, ako: su uredaj ili
kabel na bilo koji nacin osteéeni; uredaj vise ne funkcionira;
je uredaj duze vrijeme bio neprikladno odlozen; je uredaj
teSko ostecen tijekom transporta.

Ne uranjajte uredaj, kabel ili utika¢c u vodu ili druge
tekucine!
Ne postavljajte uredaj neposredno u kuteve ili ispod

zapaljivih materijala, kao Sto su zavjese, regali i sl.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Uredaj se ne smije ukljuCivati pomodéu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

Ovaj uredaj nije predviden za komercijalno koristenje.
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25. UPOZORENLIJE!
Ne dodirujte povrsSinu tijekom rada uredaja.
Temperatura pristupacnih povrsina moze biti
jako visoka dok je uredaj u radu.

26. Informacije o ciS¢enju povrSina koje dolaze u dodir s
namirnicama ili uljem mozete pronaci u ovoj uputi pod
poglavljem , CISCENJE | ODRZAVANIJE".

27. Vrudi zrak izlazi iz otvora za zrak na straznjoj strani aparata.
Pazite da se nalazi na dovoljno velikoj udaljenosti od
materijala poput stakla koji su osjetljivi na toplinu.
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Resetka za pecenje
Drska kosare za fritiranje
Kosara za fritiranje

Izlaz zraka

Ulaz zraka

Regulator temperature
Prikaz temperature
Indikator rada

Gumb za timer

CRR

PRIJE KORISTENJA

Prije koriStenja procitajte sve upute i sacuvajte ih kako bi ih i kasnije mogli opet procitati. Prikljucite uredaj
isklju¢ivo na uticnicu sa zastitnim kontaktom. Prije prvog koristenja uklonite svu ambalazu. Odistiti koSaricu za
fritezu i reSetku. (vidi "¢iS¢enje i odrZavanje") Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom krpom. Osigurajte da
elektri¢ni dijelovi ostanu suhi. Ovaj uredaj zagrijava namirnice u potpunosti i kod veéine namirnica nije
potrebno dodavati ulje.

Napomena: Koristite reSetku za pecenje tako da su silikonske izbocine pricvrséene. ReSetku za pedenje moZete
ucvrstiti tijekom procesa fritiranja u kosarici za frotezu.

KORISTENJE

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suhu i stabilnu povrsinu.

Buduci da se uredaj zagrijava tijekom rada, ne postavljajte ga preblizu drugih predmeta.

Povucite koSaricu na ru¢kama iz uredaja. Postavite reSetku za pecenje u koSaricu friteze.

Stavite sastojke u umetak. Umetnite koSaricu u fritezu. Provjerite je li pravilno umetnuta i potpuno
zatvorena. U suprotnom uredaj se ne moZe pustiti u rad. Oprez: Ne dodirujte koSaricu tijekom rada ili
nakon zavrSetka rada, posto je koSarica vrlo vruéa. Dodirujte koSaricu samo na rucki.

Prikljucite uredaj samo na odgovarajucu uticnicu.

Podesite regulator temperature na temperaturu potrebnu za Vase namirnice. Obratite paznju na tablicu
fritiranja.

Okrenite vremenski prekidac¢-regulator, kako bi odabrali odgovarajuée vrijeme za kuhanje. Uredaj je
upaljen te svijetli prikaz za ugrijavanje i rad.

Tijekom procesa fritiranja na vruci zrak se prikaz za ugrijavanje pali i gasi. To pokazuje da se grija¢ ukljucuje
i iskljucuje, kako bi zadrzao podesenu temperaturu.

Regulator vremena se oglasava po zavrSetku fritiranja. Uredaj moZete i rucno iskljuditi, tako Sto cete
regulator vremena podesiti na polozaj “0”.

Povucite kosaricu na ruckama iz uradaja. Provjerite jesu li namirnice fritirane. Ako nisu, umetnite natrag
kosaricu u uredaj i produzite vrijeme za nekoliko minuta fritiranja pomocu timera.

Napomena: Kosarica i namirnice su nakon fritiranja vruce. Ovisno o namirnicama, iz posude mozZe izaci
vruca para.

Izvadite namirnice s puno masnoce, kao na primjer govedina, piletina i druge vrste mesa, Cija se mast
tijekom fritiranja skupila na dnu koS3arice, pojedincano s klijestima.

Kako bi izvadili namirnice kod kojih se ne sakuplja suviSna mast na dnu kosarice (pomfrit, povrée), povucite
kosaricu iz uredaja i stavite namirnice direktno na tanjur.

Po zavrsetku fritiranja uredaj je spreman za fritiranje drugih porcija.
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SAVIJETI ZA FRITIRANIJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfirt iznosi 600 g.

2. Produzite vrijeme za 3 minute ako je uredaj hladan ili ugrijte otprilike 4 minute unaprijed prazan ureda;j.

3. Neke namirnice se moraju protresti nakon pola vremena fritiranja. Za sipanje ili preokretanje namirnica,
povucite za rucke kosaricu iz uredaja i istresite ju ili okrenite pomocu vilice (ili klijesta) namirnice. Nakon
toga umetnite kodaricu u uredaj.

4. Fritezu mozete koristiti i za zagrijavanje namirnica. Podesite regulator temperature na 150 °C, kako biste
namirnice zagrijali 10 minuta.

5. Pohana hrana ¢e biti prskavija ako se poprska pomalo s biljnim uljem.

6. Postavite kalup za pecenije ili nabujak u uredaj, ako Zelite peci kola¢, quiche ili slicne namirnice.

7. Ne pripremajte u uredaju posebno masne namirnice kao na primjer kobasice.

OPREZ:

1. Ne uranjajte kuciste u vodu i ne ispirajte ga pod teku¢om vodom.

2. Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s teku¢inama, kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

3. Stavite namirnice iskljucivo u ulozak i osigurajte da namirnice ne dodu u dodir s grijac¢ima.

4. Ulaz i izlaz zraka ne smiju biti prekriveni tijekom rada uredaja. Osigurajte najmanje 10 cm prostora oko
uredaja.

5. Puna posuda za sakupljanje ulja predstavlja opasnost od pozara!

6. Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja dok je u radu.

7. Budite oprezni pri vadenju uloska iz uredaja, jer vruéa para i zrak predstavljaju opasnost od opeklina.

8. Tijekom rada izlazi vruéa para iz izlaza zraka. Drzite siguran razmak izmedu ruku, lica i izlaza zraka kao i pare.

9. Ako se pojavi tamni dim iz uredaja, odmah iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice. To znaci, da su

namirnice izgorjele ili je doSlo do smetnje funkcije.

TABLICA FRITIRANJA
U ovoj tablici su navedene koli¢ine namirnica, potrebne temperature i trajanje fritiranja. Ako upute na ambalaZi
doti¢nog proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, onda je potrebno slijediti upute s ambalaze.

Namirnica Min. — maks. | Trajanje Temperatura | Napomene
kolicina (g) (min.) (°C)
Tanki zamrznuti pomfrit 300-750 12-16 200 Eventualno okrenuti
Debeli zamrznuti pomfrit 300-750 12-20 200 Eventualno okrenuti
Domadi Cips od krumpira 300-750 18-22 180 dodati 1/2 Zlicu ulja, protresti
Beefsteak 100-600 8-12 180 Eventualno okrenuti
Piledi kotleti 100-500 10-14 180 Eventualno okrenuti
Hamburger 100-600 7-14 180 dodati 1/2 Zlice ulja, protresti
Hrenovke u lisnatom tijestu 100-800 13-15 200 dodati 1/2 Zlice ulja, protresti
Pileé¢i bakat 100-700 18-22 180 dodati 1/2 Zlice ulja, protresti
Pileéa prsa 100-700 10-15 180 Eventualno okrenuti
Proljetne rolice 100-800 8-10 200 Eventualno okrenuti
Povrée 100-800 10 180
CISCENJE | ODRZAVANJE
1. Ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi prije nego li ga dodirnete ili oCistite. Redovito Cistite uredaj
iznutra i izvana.
2. Odistite vanjsku i unutarnju stranu uredaja vlaznom krpom, a zatim ih osusite mekom i ¢istom krpom.
3. Ne koristite abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili spuzve.
4. lzvadite koSaricu za fritiranje, kako bi se uredaj brze rashladio. Perite kosSaricu i reSetku za pecenje Prije
uporabe temeljito osusite.
5. Uklonite ostatke hrane s grijaCeg elementa (vidljivo nakon vadenja kosSarice) pomocu cetke za CiSéenje.

Napomena: Kosarica i reSetka za pecenje su pogodne za perilicu posuda.
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UKLANJANJE SMETNJI

Smetnja Moguci uzroci Rjesenje

Uredaj ne radi. Uredaj nije spojen na napajanje Utikac nije priklju¢en na uticnicu sa
elektricnom energijom. zastitnim kontaktom.
Regulator vremena nije podesen. Podesite regulator vremena na

potrebno trajanje fritiranja, kako biste
ukljucili uredaj.

Namirnice nisu dovoljno Koli¢ina namirnica u ulosku je Stavite manje koli¢ine namirnica u
fritirane. prevelika. ulozak. Manje koli¢ine namirnica
fritiraju se ravnomjerno.
Temperatura je preniska. Podesite regulator temperature na
potrebnu temperaturu.
Namirnice nisu Razli¢ite vrste namirnica se moraju Istresite namirnice kod polovice
ravnomjerno fritirane. eventualno istresti nakon polovice vremena fritiranja.
vremena fritiranja.
Ulozak se ne moze U ulosku se nalazi previse namirnica. | Stavite manje namirnica u ulozak.

pravilno staviti u kuciste.

Iz uredaja izlazi bijeli dim. | Pripremate masne namirnice. Kod fritiranja masnih namirnica kaplje
ulje tj. mast u kosSaricu. Mast stvara
bijeli dim i koSarica se moZze zagrijati.
To ne utjece na rezultat kuhanja, niti
moze ostetiti ureda;j.

Nalaze se joS ostaci masti u kosaricu Ocistite temeljito koSaricu nakon
od zadnjeg koristenja. svakog koristenja.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240V ~ 50-60 Hz
Nazivna snaga: 1400W

JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unato¢ paznji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale Stete, molimo da uredaj posaljete natrag prodavacu. Dodatno uz zakonska prava kupac ima
pravo na ispunjenje jamstva sukladno sljedeéim uvjetima jamstva:

Za ovaj uredaj dajemo dvogodisnje jamstvo, koje pocinje vrijediti od datuma kupnje. Jamstvo ne pokriva
kvarove nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i smetnje funkcija uslijed zahvata i popravaka od
strane trecih osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporucéeni od strane proizvodaca. Jamstvo vrijedi
samo uz predocenje racuna. Jamstvo ne pokriva posljedicne Stete proizasle nepridrzavanjem upute za
koristenje. Jamstvo ne pokriva materijalne Stete ili ozljede uslijed pogresnog koristenja ili nepridrZzavanja
sigurnosnih napomena. Ostecenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu kompletnog uredaja. U tom
slucaju kontaktirajte nasu sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike odvija se uvijek uz plaé¢anje.
Jamstvo ne pokriva oStecenja potrosnih materijala ili dijelova, CisS¢enje, odrzavanje ili zamjenu spomenutih
dijelova i stoga se isti rjeSavaju uvijek uz placanje.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ZBRINJAVANJE
Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG
Simbol na uredaju oznacdava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.
Nekontroliranim zbrinjavanjem otpada moZete narusiti ekolosku stabilnost i ljudsko zdravlje.
Savjesno i odgovorno zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za
B \iic informacija o zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu
kod kojeg ste kupili uredaj. On moze zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.
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Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Informacija za kupce:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Manual de utilizare - Romana

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Aceasta friteuza cu
aer cald este o combinatie intre cuptor cu convectie, gratar si
friteuza. Va dorim sa va bucurati din plin de acest produs.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

In  timpul utilizdrii aparatelor electrice, respectati

intotdeauna masurile fundamentale de precautie:

Va rugam sa cititi toate instructiunile de utilizare.

1. Acest aparat poate fi folosit de catre copiii cu varsta de
peste 8 ani si de catre persoanele cu dizabilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau care nu au experienta si/sau
cunostinte doar daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor sau primesc instructiuni
de la aceasta in legatura cu utilizarea in conditii de
siguranta a aparatului si daca au fost atentionate asupra
riscurilor.

Acest aparat nu este o jucarie.

Procesele de curatare si intretinere nu ar trebui efectuate

de catre copii decat daca acestia au varsta de peste 8 ani si

sunt supravegheati.

4. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor sub 8 ani.

5. Pentru a evita orice pericol atunci cand cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de
catre producator, serviciul pentru clienti al acestuia sau de
o alta persoana cu o calificare asemanatoare.

6. Acest aparat este destinat pentru uz casnic sau pentru
aplicatii similare cum ar fi bucatariile pentru personal din
magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; pentru
oaspetii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare.

7. Tn cazul daunelor survenite din nerespectarea acestor
instructiuni, garantia isi pierde imediat valabilitatea.
Producatorul/importatorul nu este responsabil pentru
daune survenite din nerespectarea instructiunilor de
utilizare, folosirea necorespunzatoare a aparatului sau ca
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

urmare a utilizarii neconforme cu instructiunile din acest
manual de utiilizare.

Acest produs trebuie folosit in exclusivitate conform
datelor inscriptionate pe placuta cu specificatii tehnice.
Acest produs este destinat exclusiv uzului in spatii
interioare! Este interzisa punerea acestuia in functiune in
aer liber.

Va rugam sa protejati acest aparat de murdarie si
umiditate excesiva.

Fiecare punere in functiune a aparatului care nu
corespunde cu indicatiile descrise poate prezenta riscuri
precum producerea de scurtcircuite, incendii, etc. Nu
modificati aparatul si nu deschideti carcasa acestuia; in caz
contrar aparatul nu mai indeplineste conditiile categoriei
sale de protectie.

Nu introduceti stecarul, respectiv nu il scoateti niciodata
din priza cu mainile ude!

Nu trageti niciodata de cablul de alimentare pentru a
scoate stecarul din priza! Trageti intotdeauna direct de
stecar!

Asigurati-va ca Tn timpul montarii/curatarii cablul de
alimentare nu este presat sau deteriorat.

Deconectati mereu aparatul de la sursa de curent electric
in urmatoarele situatii si lasati-l sa se raceasca la
temperatura camerei: inainte de depozitarea aparatului;
inainte de curatarea sau mentenanta acestuia; dupa
utilizare; in cazul in care aparatul nu va fi folosit pentru o
perioada mai lunga de timp.

Curatati aparatul cu o carpa usor umeda.

Nu schimbati niciodata pe cont propriu un cablu de
alimentare deteriorat. Intr-o asemenea situatie sau in
cazul in care aparatul nu mai functioneaza corespunzator,
adresati-va unui electrician calificat sau respectivului
serviciu clienti. Operatiunile de verificare, reparare sau
ajustare necesare se pot efectua doar aici, intrucat
necesita aparatura speciala.
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

Cablul de alimentare nu trebuie sa intre in contact cu
componente care se infierbanta.
Daca sunteti de parere ca aparatul nu mai poate fi folosit
fara a prezenta riscuri, asigurati-va ca este deconectat de
la priza si ca nu mai este folosit de nimeni. Folosirea in
siguranta a aparatului este compromisa daca: aparatul sau
cablul de alimentare al acestuia prezinta daune de vreun
fel; aparatul nu mai indeplineste nicio functie; aparatul a
fost depozitat pe o perioada mai lunga de timp in conditii
nefavorabile; aparatul a fost grav avariat in timpul
transportului.
Nu scufundati niciodata aparatul sau stecarul in apa sau in
alte lichide!
Nu asezati niciodata aparatul direct in colturi sau sub
materiale inflamabile, cum ar fi perdele, rafturi, etc.
Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este in
functiune.
Nu este permisa pornirea aparatului cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat cu
telecomanda.
Acest aparat nu a fost conceput pentru uz comercial.
AVERTISMENT!!
Nu atingeti suprafata aparatului in timpul
utilizarii. Temperatura suprafetelor accesibile
poate fi foarte ridicata in timpul functionarii
dispozitivului.
Pentru instructiuni cu privire la curatarea suprafetelor
care intra in contact cu alimente sau cu ulei, citifi
segmentul "CURATARE SI INTRETINERE“ din acest manual
de utilizare.
Aer cald este evacuat prin fanta de aer situata pe spatele
aparatului. Asigurati-va ca lasati o distanta suficienta intre
materiale precum sticla, care sunt sensibile la caldura.
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Fanta de patrundere a aerului 6. Gratar
Regulator de temperatura 7. Maner cos pentru prajit
Afisaj temperatura 8. Cos pentru prajit
Indicator functionare 9. Oirificiu de evacuare aer

Timer

TNAINTEA UTILIZARII

Cititi Tntai toate instructiunile Thainte de folosire si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul
exclusiv la o prizd cu impdmantare. indepartati ambalajul inainte de prima utilizare. Curatati cosul pentru prajit
si gratarul (a se vedea “Curatare si intretinere”). Curatati interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale.
Asigurati-va ca elementele componente electrice raman uscate. Acest aparat incalzeste alimentele complet si
pentru majoritatea ingredientelor nu este necesar sa adaugati ulei.

Indicatie: Utilizati gratarul mereu Tn asa fel incat protuberantele din silicon sa fie fixe. Puteti stabiliza gratarul in
cosul pentru pradjit in timpul procesului de preparare.

UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata uscata si stabila.

2. Aparatul devine fierbinte Tn timpul utilizarii; nu 1l asezati asadar in imediata apropiere a altor obiecte.

3. Extrageti cosul pentru prdjit de maner din aparat. Asezati gratarul in cosul pentru prajit.

4. Puneti ingredientele Tn cos. Introduceti cosul pentru prajit Tn aparat. Asigurati-va ca le-ati introdus in
pozitia corectd si ati inchis aparatul complet. Altfel aparatul nu poate fi pus in functiune. Atentie: nu
atingeti cosul pentru prajit in timpul functionarii sau imediat dupad, deoarece se infierbanta foarte tare. Nu
apucati vasul decat de maner.

5. Conectati stecarul la o priza potrivita.

6. Setati regulatorul de temperatura la temperatura dorita, potrivita pentru ingredientele dumneavoastra.
Tineti cont de tabelul cu temperaturi.

7. Rotiti temporizatorului pentru a selecta durata de preparare corespunzatoare. Aparatul este pornit iar
indicatorul luminos de incalzire si cel de functionare se aprind.

8. Intimpul procesului de preparare cu aer cald indicatorul luminos de incélzire se aprinde si se stinge. Acest
lucru indica faptul ca elementul de incalzire este pornit si oprit, pentru a mentine temperatura setata
constanta.

9. Temporizatorul emite un semnal sonor imediat ce procesul de preparare s-a incheiat. Puteti opri aparatul
si manual, setand temporizatorul pe “0“.

10. Extrageti cosul pentru prajit din aparat de maner. Verificati daca alimentele sunt preparate. Dacad nu,
introduceti vasul pur si simplu Tnapoi in aparat si prelungiti timpul de preparare, setand timerul la cateva
minute n plus.

Mentiune: Cosul pentru prdjit si alimentele sunt fierbinti in urma prajirii. iIn functie de alimentele
preparate se poate produce abur.

11. Va rugdm sa extrageti alimentele bogate in grasimi precum carnea de vita, de pui sau alte tipuri de

alimente ale caror grasime se colecteaza pe fundul cosului pentru pradjit unul cate unul cu ajutorul unui

cleste.
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12.

Pentru a extrage alimente la prepararea carora nu se colecteaza un exces de grasime pe fundul cosului
pentru prajit (de ex. cartofi prajiti, legume), scoateti cosul din aparat si asezati preparatele direct in
farfurie.

Imediat dupad incheierea procesului de preparare aparatul este pregatit pentru o noua portie de
ingrediente.

SFATURI DE PRAJIRE

1. Cantitatea optima pentru cartofii prajiti crocanti este de 600 grame.

2. Adaugati 3 minute la timpul de preparare in cazul in care aparatul este rece sau preincaliziti aparatul gol
circa 4 minute.

3. Unele tipuri de alimente trebuie agitate la jumatatea timpului setat. Pentru a agita sau intoarce alimentele,
scoateti cosul pentru prajit de maner din aparat si scuturati-l sau intoarceti alimentele cu o furculita (sau cu
un cleste). Introduceti apoi cosul din nou in aparat.

4. Puteti folosi friteuza si pentru reincalzirea alimentelor. Pentru incalzirea mancarii setati temperatura la
150 °C timp de 10 minute.

5. Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

6. Asezati o tava sau o forma de copt in aparat daca doriti sa coaceti o prajitura sau un quiche sau sa preparati
alte produse fragede.

7. Nu preparati alimente foarte grase ca de exemplu carnati in aparat.

ATENTIE:

1. Nu scufundati carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

2. Nu permiteti patrunderea de lichide Tn aparat pentru a evita electrocutari sau scurtcircuite.

3. Puneti alimentele exclusiv in cos si evitati astfel ca ele sa intre in contact cu elementele de incalzire.

4. Este interzis ca fanta de patrundere si orificiul de evacuare a aerului sa fie acoperite in timpul functionarii
aparatului. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si deasupra aparatului.

5. Unvas de colectare a uleiului plin cu ulei reprezinta pericol de incendiu!

6. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

7. Atentie la aburul fierbinte si la aerul fierbinte cand scoateti cosul din aparat.

8. Tn timpul functiondrii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de orificiul de evacuare a aerului.

9. Tn cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecirul din priza. Acest lucru

indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL PRAJIRE
n acest tabel sunt indicate cantititile de alimente, temperaturile si timpul de prajire necesar. in cazul in care
indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele de pe ambalaj.

Alimente Cantitate min. - | Timp Temperatura | Mentiuni
makx. (g) (min.) (°C)

Cartofi prajiti subtiri 300-750 12-16 | 200 Tntoarceti dupi caz

congelati

Cartofi prajiti grosi congelati | 300-750 12-20 200 intoarceti dupé caz

Chlru>sur| de cartofi facute in 300-750 18-22 180 Ad.aug'a'g 1/2 lingura de ulei,

casa agitati

Steak vita 100-600 8-12 180 Intoarceti dupé caz

Cotlete de pui 100-500 10-14 180 intoarceti dupé caz

Hamburger 100-600 7-14 | 180 Adaugati 1/2 lingurd de ulel,
agitati

Carnaciori in aluat 100-800 13-15 | 200 ’;\:ii‘:ﬁat' 1/2 lingurd de ulei,
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Pulpe de pui 100-700 1822 | 180 Adaugati 1/2 lingurd de ulel,
agitati

Piept de pui 100-700 10-15 180 intoarceti dupé caz

Pachetele de primavara 100-800 8-10 200 Tntoarceti dupd caz

Legume 100-800 10 180

CURATARE SI INTRETINERE

1. Lasati aparatul sa se raceasca timp de aprox. 30 minute Tnainte de a-l atinge sau curata. Curatati interiorul

si exteriorul aparatului Tn mod regulat.

2. Stergeti partea exterioara si interioard a aparatului cu o carpa umeda si uscati apoi cu o carpa moale,

curata.
3. Nufolositi in niciun caz solutii sau bureti abrazivi.

4. Scoateti cosul pentru prajit pentru ca aparatul sa se poata raci mai repede. Spalati cosul pentru prajit si
gratarul in apa calda cu detergent si un burete neabraziv. Uscati-le bine haintea utilizarii.
5. Indepértati eventualele resturi de mancare de pe elementul de incilzire din carcasd (este vizibil dupa

extragerea cosului pentru prajit) cu o perie.

Nota: Cosul pentru prajit si gratarul pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza. | Aparatul nu este conectat la curent
electric.

Conectati stecarul la o priza de perete
cu impamantare.

Temporizatorul nu a fost setat.

Setati temporizatorul pe timpul de
preparare necesar pentru a porni
aparatul.

Ingredientele nu sunt Cantitatea ingredientelor este prea
prajite in totalitate. mare pentru cos.

Introduceti o cantitate mai mica de
ingrediente Tn cos. Cantitatile mai mici
se prajesc mai uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Setati regulatorul de temperatura la
temperatura necesara.

Ingredientele sunt prajite | Unele tipuri de alimente trebuie
neuniform. eventual agitate la jumatatea
timpului setat.

Agitati alimentele la jumatatea timpul
de preparare setat.

Cosul nu poate fi introdus | Sunt prea multe alimente in cos.
corespunzator in carcasa.

Introduceti mai putine alimente in cos.

Din aparat iese fum alb. Preparati alimente grase.

La prajirea alimentelor grase picura
ulei respectiv grasime in cosul pentru
prajit. Grasimea produce fum alb iar
cosul pentru prajit se poate
infierbanta. Acest lucru nu compromite
insa rezultatul prepararii mancarii si
aparatul nu se defecteaza.

n cosul pentru préjit se afla incd
resturi de grasime de la ultima
utilizare.

Curatati temeinic cosul pentru prajit
dupa fiecare utilizare.

DATE TEHNICE
Tensiune nominald: 220-240V ~ 50-60Hz
Consum de putere: 1400W

GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

fnainte de livrare, aparatele noastre sunt supuse unui control riguros de calitate. Dacd, in ciuda tuturor
masurilor luate in timpul productiei sau al transportului apar daune, trimiteti aparatul Thapoi la comerciant. Pe
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langa drepturile legale, cumparatorul are optiunea de a solicita garantia dupa criteriile urmatoare:

Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat incepand din ziua vanzarii. Defectele care apar in urma
utilizarii neadecvate a aparatului si defectiuni tehnice in urma reparatiilor efectuate de persoane terte sau
montarea unor piese care nu sunt originale nu sunt acoperite de aceasta garantie. Pastrati intodeauna bonul,
farar bon pierdeti dreptul la orice garantie. Prin nerespectarea instructiunilor de utilizare, garantia se pierde.
Nu suntem raspunzatori pentru daune indirecte. Nu suntem raspunzatori pentru daune sau rani in urma
utilizarii incorecte sau pentru nerepectarea instructiunilor de sigruanta. Daunele la nivelul accesoriilor nu
inseamnd cd intregul aparat va fi inlocuit gratuit. In acest caz contactati serviciul clienti. Sticla spartd sau
componentele din plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor consumabile sau de uzura precum si
curatarea, intretinerea sau schimbul pieselor respective nu sunt acoperite de garantie si de aceea contra cost.

Eliminare ecologica
Reciclare - Directiva UE 2012/19/UE
Acest simbol arata ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului Tnconjurator sau asupra sanatatii prin gestionarea necontrolatd a
deseurilor va rugam sa aruncati aparatele in mod responsabil, pentru a incuraja reciclarea durabila
B 2 resurselor. Pentru returnarea aparatului dvs. folosit, utilizati centrele de returnare si colectare sau
adresati-va comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta se poate debarasa de aparat in mod
ecologic.

Emerio Deutschland GmbH (nu este o adresa de service)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germania

Informatii clienti:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Instrukcja obstugi — Polish

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Nasza frytownica 3-
w-1 moze pracowal jako piekarnik, grill oraz frytownica.
Mamy nadzieje, ze korzystanie z niej dostarczy Panstwu duzo
radosci.

WAZNE INFORMACIJE DOT. BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzgdzenia elektrycznego, powinno sie
postepowaé  zgodnie @z podstawowymi srodkami
bezpieczenstwa:

Czytaj wszystkie instrukcje.

1. To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze, osoby z pewnym uposledzeniem fizycznym,
czuciowym lub umystowym, a takze osoby niemajgce
doswiadczenia, jesli udzielono im instrukcji w zakresie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia, obstuga urzadzenia
odbywa sie pod nadzorem i osoby te znajg zagrozenia z
tym zwigzane.

Urzgdzenie nie stuzy do zabawy przez dzieci.

Dzieci mogg wykonywaC czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej.

4. Urzadzenie i jego przewodd zasilania powinny byc¢
przechowywane w z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.
5. Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi by¢
wymieniony przed producenta lub autoryzowany serwis
lub wykwalifikowana osobe celem unikniecia
niebezpieczenstwa.

6. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk - en
vergelijkbaar gebruik zoals: personeelskeuken in winkels,
kantoren en anderen werkomgevingen; boerderijen; door
hotel - motelgasten en andere residentiéle omgevingen;
bed and breakfast soortgelijke omgevingen.

7. W przypadku uszkodzenia spowodowanego
nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, gwarancja wygasa

ze skutkiem natychmiastowym. Producent/importer nie
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

przyjmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane w
wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi, nieostroznosci
podczas uzywania lub uzytkowania niezgodnego z
niniejszg instrukcja.

Produkt ten moze by¢ uzywany tylko zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;.

Ten produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego! Nie jest przeznaczony do uzywania na
otwartej przestrzeni.

Nie narazaj produktu na nadmierne zanieczyszczenie i
wilgoc.

Inny, niz opisany tutaj, sposéb uzytkowania produktu
moze prowadzi¢ do niebezpieczenstwa, takiego jak spiecie,
pozar lub inne. Nie jest dozwolone jakiekolwiek
modyfikowanie tego produktu, a obudowa nie moze by¢
otwierana; w przeciwnym razie produkt nie bedzie spetniat
odpowiedniej klasy bezpieczenstwa.

Nigdy nie podtgczaj lub odtgczaj produktu mokrymi rekami.
Nigdy nie odtaczaj wtyczki ciggnac za przewdd zasilajacy.
Odfaczaj trzymajgc zawsze za wtyczke.

Podczas instalacji/czyszczenia upewnij sie, ze przewodd
elektryczny nie jest scisniety lub uszkodzony.

Zawsze odfgczaj urzadzenie od zasilania i umozliwiaj
urzadzeniu ostygniecie: przed schowaniem go; przed
czyszczeniem lub serwisowaniem; po uzyciu; jezeli nie
zamierzasz go uzywac przez dtuzszy okres czasu.

Czysc¢ produkt lekko nawilzong scierka.

Nigdy nie  wymieniaj uszkodzonego  przewodu
elektrycznego samodzielnie. W przypadku uszkodzenia lub
wadliwego dziatania skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem obstugi celem sprawdzenia, naprawy lub
regulacji, do ktérych wymagane sg specjalne narzedzia.
Upewnij sie, ze przewodd zasilajgcy nie ma stycznosci z
zadnymi elementami generujgcymi nadmierne ciepfto.
Jezeli nie mozesz zapewni¢ bezpiecznego dziatania
produktu, upewnij sie, ze jest on odfgczony i nie uzywany
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

ponownie. Bezpieczne uzytkowanie tego urzgdzenia nie
jest mozliwe, gdy: produkt lub przewdd zasilajacy s3
uszkodzone w jakikolwiek sposdb; produkt nie dziata; po
dtuzszym przechowywaniu w niesprzyjajgcych warunkach;
po ciezkim uszkodzeniu podczas transportu.
Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia lub przewodu w wodzie lub
innych cieczach.
Urzadzenia nie nalezy nigdy stawia¢ w katach oraz
bezposrednio pod materiatami tatwopalnymi takimi jak
zastony, firanki, szafki kuchenne itp.
Podczas uzywania nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez
opieki.
Urzgdzenie nie powinno by¢ sterowane za pomocg
zewnetrznych  wytgcznikdw  czasowych lub  innych
systemow zdalnie sterowanych.
Urzadzenie nie jest zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.
OSTRZEZENIE!!
Nie dotykad powierzchni podczas
uzytkowania. W czasie pracy urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka.
Aby uzyskac informacje dotyczgce czyszczenia powierzchni,
ktore majg kontakt z jedzeniem lub olejem, zobacz
paragraf "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA" znajdujacy sie w
niniejszej instrukcji.
Przez otwor wentylacyjny z tytu urzadzenia wydostaje sie
gorgce  powietrze. Nalezy  koniecznie  zapewnic
wystarczajacg odlegtos¢ od materiatéw wrazliwych na
gorgco, takich jak np. szkfo.
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Ruszt do smazenia
Uchwyt kosza
Kosz

Wylot powietrza

Wlot powietrza

Pokretto nastawiania temperatury
Kontrolka grzania

Kontrolka zasilania

Pokretto minutnika

6.
7.
8.
9.

ok wNeRE

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczytaé caty instrukcje. Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztosé.
Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
wszystkie materiaty opakowaniowe. Wyczyscic kosz i ruszt do smazenia. (patrz ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA”). Wytrze¢ urzadzenie od srodka i od zewnatrz miekkg szmatky. Upewnic sie, ze podzespoty
elektryczne pozostajg suche. To urzadzenie podgrzewa produkty spozywcze. Wiegkszos¢ sktadnikéw nie
wymaga dodawania oleju.

Uwaga: Rusztu do smazenia nalezy zawsze uzywac z zakrytymi silikonowymi ostonami. Elementy te pomagaja
ustabilizowac ruszt do smazenia w koszu w czasie pieczenia.

UZYTKOWANIE

1. Urzadzenie ustawic na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Poniewaz w czasie uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowa¢, aby nie
znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotdéw.

3. Wysungd z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnaé za uchwyt kosza. Wiozy¢ ruszt do smazenia do kosza.

4. Wtozy¢ sktadniki do kosza. Wsungé kosz do urzgdzenia. Upewnic sie, ze sg one prawidtowo wtozone i
catkowicie zamkniete. Inaczej urzadzenie nie wtaczy sie. Uwaga: W czasie uzytkowania oraz przez krotki
czas po uzyciu kosza nie wolno dotyka¢ — kosz nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Kosz nalezy trzymac
wytgcznie za uchwyt.

5. Podtgczy¢ wtyczke do odpowiedniego kontaktu.

6. Ustawi¢ pokretto sterowania temperaturg na zgdane ustawienie temperatury i przekreci¢ pokretto
temperatury w zadane potfozenie. Sprawdzi¢ tabele temperatury.

7. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybra¢ odpowiedni czas smazenia. Urzgdzenie jest wigczone i Swiecg
sie zaréwno kontrolka zasilania jak i kontrolka nagrzewania.

8. W trakcie procesu smazenia w gorgcym powietrzu, kontrolka nagrzewania bedzie co pewien czas na
przemian zapalafta sie i gasta. Oznacza to, ze element grzewczy wiacza sie i wylacza, aby utrzymac
nastawiong temperature.

9. Po zakonczeniu pieczenia, rozlegnie sie dzwonek. Urzadzenie mozna tez wytgczy¢ recznie — wystarczy
przekreci¢ pokretto w pozycje ,,0”.
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11.

12.

. Wysungé z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac¢ za uchwyt kosza. Sprawdzié, czy sktadniki sg gotowe.
Jesli nie, po prostu wsungc kosz z powrotem do urzgdzenia i nastawi¢ minutnik na kilka minut dtuzej.
Uwaga: Kosz i sktadniki sg po smazeniu gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw w urzadzeniu, z misy
moze buchaé para.

Aby wyja¢ sktadniki zawierajgce olej lub w ktérych nadmiar oleju zbiera sie w czasie smazenia na dnie
kosza (np. wotowine, kurczaka, mieso), nalezy uzy¢ szczypiec i wyjmowac sktadniki po jednym.

Aby wyjac sktadniki w ktérych nie ma nadmiaru oleju zbierajgcego sie w czasie smazenia na dnie kosza (np.
frytki lub warzywa), nalezy wysunac kosz i przesypac sktadniki do naczynia.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie jest natychmiast gotowe do smazenia kolejnej partii sktadnikéow (w
razie potrzeby).

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Optymalna ilo$¢ frytek wynosi 600 gramow.

2. Jesli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowywania nalezy dodaé¢ 3 dodatkowe minuty, ewentualnie
mozna tez pozwoli¢ urzadzeniu rozgrzac sie przez ok. 4 minuty bez wktadania do sSrodka jakichkolwiek
sktadnikdw.

3. Niektéore produkty wymagajg potrzasniecia w potowie czasu przygotowywania. Aby potrzasnac¢ lub
przewréci¢ produkty, nalezy wysungé kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzasngé nim lub odwrdcic je
widelcem (lub szczypcami). Nastepnie z powrotem wsungc kosz do urzadzenia.

4. Frytownicy mozna tez uzy¢ do podgrzewania sktadnikow. Aby odgrzaé sktadniki, temperature nalezy
nastawi¢ na 150°C, a czas na 10 minut.

5. Produkty ze skérka z posypka z kruchego ciasta bedg bardziej chrupigce, jesli posmaruje sie je olejem
roslinnym.

6. Jesli w urzadzeniu ma by¢ pieczone ciasto lub quiche lub inne delikatne sktadniki, nalezy wtozy¢ je w formie
do pieczenia lub w naczyniu zaroodpornym.

7. W urzadzeniu nie nalezy przyrzadzac¢ sktadnikéw wyjatkowo ttustych takich jak kietbaski.

OSTROZNIE:

1. Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktada¢ pod biezgcg wode.

2. Nalezy unika¢ dostawania sie do urzgdzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.

3. Wszystkie sktadniki muszg znajdowac sie w koszu, aby nie byto niebezpieczenstwa, ze dotkng elementu
grzewczego.

4. Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza. Nad gérng powierzchnia
urzadzenia nalezy zostawic¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

5. Nalewanie oleju do misy stwarza grozi pozarem!

6. W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia.

7. Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazac na gorgca pare i gorgce powietrze.

8. W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymac¢ w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.

9. W przypadku pojawienia sie czarnego dymu, urzadzenie nalezy natychmiast wytgczyc¢ i odtgczy¢ od zasilania

poniewaz oznacza to, ze albo produkty przypalaja sie, albo urzadzenie jest niesprawne.

TABELA SMAZENIA

W

ponizszej tabeli zebrano ilosci produktéw i potrzebne temperatury i czasy smazenia. Jesli w instrukcji na

opakowaniu produktu podane sg inne czasy i wartosci, nalezy wéwczas postepowac zgodnie z instrukcjami na

opakowaniu.
Produkt spozywczy Min-maks. Czas Temperatura Uwagi
ilos¢ (g) (min) (°C)
Cien.kie frytki 300-750 19-16 200 W razie potrzeby przekrecié¢ na druga
mrozone strone
W razie potrzeby przekreci¢ na dru
Grube frytki mrozone | 300-750 12-20 200 strone P y przere &4
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Domowe frytki , e .
. L, 300-750 18-22 180 Doda¢ 1/2 tyzki oleju, potrzasnac
z ziemniakéw
Befsztyk 100-600 8-12 180 W razie potrzeby przekrecié¢ na druga
strone
W razi trzeb kreci¢ na d
Kotlety z kurczaka 100-500 10-14 180 razie potrzeby przekrecic na druga
strone
Hamburger 100-600 7-14 180 Dodac 1/2 tyzki oleju, potrzasngé
Paréwki w ciescie 100-800 13-15 200 Doda¢ 1/2 tyzki oleju, potrzasngé
Ndézka kurczaka 100-700 18-22 180 Dodac 1/2 tyzki oleju, potrzasngé
W razie potrzeby przekreci¢ na dr
Piersi z kurczaka 100-700 10-15 180 21€ POtrzeby przekred 18
strone
W razie potrzeby przekrecié¢ na dru
Sajgonka 100-800 8-10 200 P y przekre &2
strone
warzywa 100-800 10 180

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwoli¢, aby ostygto ono przez 30 minut. Urzadzenie nalezy

regularnie czysci¢ od $rodka i z zewnatrz.

2. Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od Srodka wilgotng Sciereczky. Polerowad suchg sciereczka.

3. Nigdy nie nalezy uzywac $cierajgcych srodkéw czyszczacych lub gabek.

4. Aby przyspieszy¢ stygniecie urzadzenia, nalezy wyjgé kosz. Wyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia — czyscic
nierysujacg gabka w gorgcej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Przed uzyciem doktadnie wysuszy¢.

5.  Woyczysci¢ element grzewczy w obudowie (wida¢ go po wysunieciu kosza), czyscic¢ szczoteczka, aby usungc

wszelkie resztki produktéw spozywczych.
Uwaga: Kosz i ruszt do smazenia mozna my¢é w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest

podtaczone do pradu.

Witozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka
Sciennego.

Nie nastawiono minutnika.

Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybrac
odpowiedni
urzadzenie.

czas smazenia i wigczyc

Sktadniki nie sa catkowicie
dopieczone.

Zbyt duzo produktow
spozywczych w koszu.

Wtozyé mniejsze partie sktadnikéw do kosza.
Mniejsze partie sktadnikdw sg przysmazone
bardziej réwnomiernie.

Zbyt niska temperatura.

Przekreci¢ pokretto temperatury na zadang

prawidlowo wsungé¢ w

obudowe.

temperature.
Sktadniki sg zapieczone | Rozne rodzaje produktdw | Potrzasngé produkty w poftowie czasu
nieréwno. moga wymagac potrzasniecia i | smazenia.
zmiany w pofowie czasu.
Kosza nie mozna | Zbyt duzo produktéw w koszu. | Wtozy¢ do kosza mniej produktéw.

Z urzadzenia wydostaje sie
biaty dym.

Uzytkownik
ttuste produkty.

przygotowuje

Podczas smazenia ttustych produktéw do
kosza kapie olej. Olej wytwarza biaty dym, a
kosz moze sie nagrzewac. Nie ma to wptywu
na urzadzenie ani efekt smazenia.

W koszu znajduje sie ttuszcz
jeszcze z poprzedniego uzycia.

Wyczyscié kosz po kazdym uzyciu.
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DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc: 1400W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepiséw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajac od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugy urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowa¢ dowdd zakupu, ktdry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciatfa
spowodowane niewtfasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoriow
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optatg. Uszkodzenia
materiatdw eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia
wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla $Srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
I ronownego wykorzystywania zasobow materiatowych. Aby zwrécic€ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcg. Sprzedawca moze przyjac produkt w
celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hoffer Weg 14

51519 Odenthal

Germany

Dziat obstugi klienta:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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