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Allgemeines

1 Allgemeines

Diese Anleitung und alle mitgelieferten Unterlagen
enthalten wichtige Hinweise, die Sie vor Verletzungen
schiitzen und Schaden am Gerét verhindern.
P> Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die
Bestandteil des Lieferumfangs sind.
Die Montage, Installation und Inbetriebnahme darf nur
unter Berticksichtigung der national geltenden Gesetze,
Vorschriften und Normen erfolgen. Die Arbeiten miissen
von qualifizierten Facharbeitern durchgefiihrt werden,
welche die Zusatzvorschriften der ortlichen
Energieversorgungsunternehmen kennen und einhalten.
Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die
Handlungsanweisungen der mitgelieferten Unterlagen
mussen beachtet werden.
Bewahren Sie diese Anleitung sorgfltig auf und reichen
Sie diese gegebenenfalls an den Nachbesitzer weiter.

1.1 Giiltigkeit

Diese Anleitung ist fiir mehrere Gerétevarianten giiltig.
Deshalb ist es moglich, dass einzelne
Ausstattungsmerkmale beschrieben sind, die nicht auf
Ihr Gerét zutreffen. Die enthaltenen Abbildungen
kénnen im Detail abweichen und sind als
Prinzipdarstellungen zu verstehen.

1.2 Haftung

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd und die BORA Liiftungstechnik
GmbH - im Folgenden BORA genannt - haften nicht fur
Schéden, die durch Missachtung bzw. Nichtachtung der,
im Lieferumfang enthaltenen, Unterlagen verursacht
werden!

Desweiteren haftet BORA nicht fir Schéaden, die durch
unsachgemaBe Montage und durch die Nichtbeachtung
der Sicherheits- und Warnhinweise entstehen!

1.3 Produktkonformitat

Die Geréate entsprechen den folgenden EU/EG -
Rechtsvorschriften:

® 2014/30/EU EMV-Richtlinie

® 2014/35/EU Niederspannungsrichtlinie

® 2009/125/EG Okodesignrichtlinie

® 2011/65/EU RoHS-Richtlinie

Der vollsténdige Text der EU-Konformitétserklarung ist

unter der folgenden Internetadresse verflgbar:
https://www.bora.com

bora.com

14 Darstellung von
Informationen

Der in dieser Anleitung beschriebene Artikel wird im
Folgenden auch als Gerét bezeichnet. Alle MaBe sind in
Millimeter angegeben.

Handlungsanweisungen
P> Fiihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in der
vorgegebenen Reihenfolge aus.

Aufzéhlungen
® Aufzdhlung 1
® Aufzdhlung 2

Infopunkte
Eine Information weist Sie auf Besonderheiten

hin, die Sie unbedingt beachten missen.

Sicherheits- und Warnhinweise

A\ GEFAHR

Art und Quelle der Gefahr

Folgen bei Nichtbeachtung
P> MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

Dabei gilt:

® Warnzeichen machen auf eine erhohte
Verletzungsgefahr aufmerksam.

® Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Warnzeichen Signalwort Gefahrdung
Gefahr

Weist auf eine unmittelbar ge-
fahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihrt.

Warnung Weist auf eine mdglicherweise
gefdhrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihren

kann.

Vorsicht Weist auf eine méglicherweise
gefdhrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zu geringfligigen
oder leichten Verletzungen fiih-

ren kann.

Hinweis Weist auf eine mdglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zu Sachschaden

fiihren kann.

Tab. 1.1 Bedeutung der Warnzeichen und Signalwdrter
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m Sicherheit
2  Sicherheit

Das Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fiir die sichere Anwendung
des Gerates, die Reinigung und die Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaéBe Verwendung

Das Gerat ist nur fir die Zubereitung von Speisen in privaten Haushalten bestimmt.

Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir:

® den Betrieb im AuBenbereich

® das Beheizen von Raumen

@ das Kihlen, Entliften, oder Entfeuchten von Rdumen

® den Betrieb in mobilen Aufstellungsorten wie Kraftfahrzeugen, Schiffen, oder Flugzeugen
® den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem

® den Betrieb in Hohen tber 2000 m (Meter Uber dem Meeresspiegel)

@ den Betrieb im nicht vollstandig eingebauten Zustand

Eine andere Verwendung oder eine Verwendung, die (iber die hier beschriebene hinausgeht, gilt als nicht
bestimmungsgeman.

0 BORA haftet nicht fiir Schaden durch fehlerhafte Montage, unsachgemaBen Gebrauch, oder falsche
Bedienung.

Jede missbréauchliche Verwendung ist untersagt!

2.2 Personen mit eingeschrénkten Fahigkeiten

Kinder

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren

Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder

dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

P Nutzen Sie die Kindersicherung, damit Kinder die Geréte nicht unbeaufsichtigt einschalten oder Einstellungen
andern konnen.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Gerétes aufhalten.

P> Bewahren Sie keine Gegenstéande, die fiir Kinder von Interesse sein kénnten, in Staurdumen iber oder hinter dem
Gerét auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das Geréat zu klettern.

0 Reinigungs- und Pflegearbeiten diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden
stdndig beaufsichtigt.

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder mentalen Fahigkeiten

Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder mentalen Féhigkeiten, oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen, benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden, und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Eine Inbetriebnahme kann
durch die Kindersicherung eingeschrankt werden.

8 bora.com



Sicherheit

A\ GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBes Kochgeschirr und heie Speisen

Uber die Arbeitsflache iiberstehende Griffe verleiten zum Anfassen.

P> Halten Sie Kinder von heiBen Kochstellen fern, es sei denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.

P> Drehen Sie keine Topf- und Pfannengriffe zur Seite (iber die Arbeitsflache heraus.

P> Verhindern Sie, dass heiBe Tépfe und Pfannen heruntergezogen werden kénnen.

P> Verwenden Sie bei Bedarf geeignete Kochfeldschutzgitter bzw. Kochfeldabdeckungen.

P> Verwenden Sie nur vom Gerétehersteller freigegebene Kochfeldschutzgitter und
Kochfeldabdeckungen, ansonsten besteht Unfallgefahr.

P> Kontaktieren Sie zur Auswahl eines geeigneten Kochfeldschutzgitters ihren Fachhandler, oder
das BORA Service Team.

2.3 Allgemeine Sicherheitshinweise

A\ GEFAHR

Erstickungsgefahr durch Verpackungsteile

Verpackungsteile (z.B. Folien, Styropor) kénnen fiir Kinder lebensgefahrlich sein.
P> Bewahren Sie Verpackungsteile auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
P> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht und umgehend.

A\ GEFAHR

Stromschlag- bzw. Verletzungsgefahr durch beschadigte Oberflachen

Durch Spriinge, Risse oder Briiche in der Oberflache von Geraten (z.B. beschadigtes Glas),

insbesondere im Bereich der Bedieneinheit, kann die darunterliegende Elektronik freigelegt oder

beschédigt werden. Das kann zu einem Stromschlag fiihren. AuBerdem kann eine beschédigte

Oberflache Verletzungen verursachen.

P> Beriihren Sie die beschadigte Oberfléche nicht.

P> Schalten Sie das Gerét bei Briichen, Spriingen, oder Rissen sofort aus.

P> Trennen Sie das Gerét anhand von Leitungsschutz-Schalter, Sicherungen, Sicherungsautomaten,
oder Schiitze sicher vom Netz.

P> Kontaktieren Sie das BORA Service Team.

A WARNUNG

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch falsche Bauteile oder eigenmachtige Veranderungen
Falsche Bauteile kdnnen zu Personenschaden oder zur Beschadigung des Gerétes flihren.
Verdnderungen, An- oder Umbauten am Gerat konnen die Sicherheit beeintréchtigen.

P> Verwenden Sie nur Originalbauteile.

P> Nehmen Sie keine Verdnderungen, An- oder Umbauten am Gert vor.

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr durch mechanische Schaden am Gerat

Mechanische Schaden (z. B. Bruch, Verformung, Losung von Klebeverbindung, ...) am Gerét, sowie
an Leitungen und Zubehorteilen kénnen zu Verletzungen fiihren.

P> Nehmen Sie das Gerét auBer Betrieb.

P> Versuchen Sie nicht beschadigte Komponenten selbst zu reparieren oder zu tauschen.

P> Kontaktieren Sie das BORA Service Team.

bora.com
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DE Sicherheit

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch herabfallende Gerdtekomponenten

Herabfallende Gerdtekomponenten kénnen Verletzungen verursachen.

P> Legen Sie entnommene Gerdtekomponenten sicher neben den Geréten ab.

P> Stellen Sie sicher, dass keine entnommenen Gerdtekomponenten herunterfallen kdnnen.

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch Uberbelastung

Beim Transport und der Montage von Geraten kénnen durch falsche Handhabung Verletzungen an
GliedmaBen und Rumpf auftreten.

P> Transportieren und montieren Sie das Gerét im Bedarfsfall zu zweit.

P> Verwenden Sie ggf. geeignete Hilfsmittel, um Schaden bzw. Verletzungen zu vermeiden.

VORSICHT

Beschadigung durch unsachgeméaBen Gebrauch

Die Geréate-Oberflachen diirfen nicht als Arbeits- oder Ablagefldche genutzt werden. Die Gerate
konnten dadurch beschadigt werden (besonders durch harte und spitze Gegenstande).

P> Benutzen Sie die Gerte nicht als Arbeitsplatte oder Ablagefléche.

P> Halten Sie harte oder spitze Gegenstande von den Geréte-Oberflachen fern.

HINWEIS

Stérungen und Fehler

Bei Stérungen oder falscher Bedienung werden Fehlermeldungen ausgegeben.

P> Beachten Sie bei Stérungen und Fehlern die Hinweise im Kapitel Stérungsbehebung.

P> Schalten Sie das Gerét bei nicht beschriebenen Stérungen und Fehlern aus und kontaktieren Sie
den BORA Service.

HINWEIS

Gerateschaden durch Haustiere

Haustiere kénnen das Gerat beschadigen oder sich selbst verletzen.
P> Halten Sie Haustiere vom Gerét fern.

10 bora.com



Sicherheit m

24 Sicherheitshinweise Montage

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch falsche Montage

Durch Nichteinhalten der Montagevorschriften kann es zu Verletzungen kommen.

P> Die Installation und Montage des Gerétes darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen,
das die landesiiblichen Vorschriften und Zusatzvorschriften der 6rtlichen
Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

P> Das Gerét darf nur im spannungsfreien Zustand montiert werden.

P> Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal erfolgen.

P> Fiihren Sie alle Arbeiten sehr aufmerksam und gewissenhaft durch.

P> Stellen Sie vor der Ubergabe des Geréts oder des Systems an den Endnutzer sicher, dass dieses
ordnungsgemaR installiert wurde.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch beschédigtes Gerét

Ein beschédigtes Geréat kann einen Stromschlag verursachen.

P> Priifen Sie das Gerat vor der Montage auf sichtbare Schaden.

P> Montieren Sie kein beschadigtes Gerat und schlieBen Sie kein beschadigtes Gerét an.
P> Nehmen Sie beschédigte Geréte nicht in Betrieb.

Gerateschaden durch falschen elektrischen Anschluss

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein vorschriftsmaBig

installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird.

P> Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal erfolgen.

P> Stellen Sie sicher, dass diese grundlegende Sicherheitsvorkehrung getroffen wird.Das Geréat
muss fiir die drtliche Spannung und Frequenz geeignet sein.

P> Kontrollieren Sie die Angaben auf dem Typenschild und schlieBen Sie das Gerét bei
Abweichungen nicht an.

P> SchlieBen Sie die Geréte erst nach der Montage des Kanalsystems bzw. dem Einsetzen des
Umluftfilters an das Stromnetz an.

P> Verwenden Sie nur die vorgegebenen Anschlussleitungen.

Gerateschaden durch falsche Montageabsténde

Nichteinhaltung der Montageabsténde kann zu Beschédigungen am Gerat und an Kiichenmdbeln
sowie zu Funktionseinschrankungen fiihren.
P> Halten Sie bei der Montage die Mindestabstédnde aus dem Kapitel Montage ein.

bora.com 11



Sicherheit

2.4.1  Sicherheitshinweise Montage Kochfeldabzug

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr durch drehendes Liifterrad

Wenn sich das Lifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

P> Installieren Sie das Gerat ausschlieBlich im spannungsfreien Zustand.

P> Verbinden Sie vor der Inbetriebnahme den Liifter beidseitig mit dem Kanalsystem.

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch drehendes Liifterrad

Bei kurzen Luftfihrungswegen besteht Eingriffsgefahr in den Liifterraum.

P> Greifen Sie nie durch den Luftauslass in den Liifterraum.

P> Verbauen Sie Liifter immer so, dass ein beriihren iiber den Luftauslass nicht moglich ist.

P> Verbauen Sie bei Luftfiihrungswegen unter 900 mm zwischen Liifter und Luftauslass einen
Eingriffsschutz.

P> Geruchsfilter (Aktivkohlefilter) stellen keinen ausreichenden Eingriffsschutz dar.

2.4.2  Sicherheitshinweise Montage Kochfelder

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch beschadigte Netzanschlussleitung

Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt wird (z.B. bei der Montage oder durch Kontakt mit
heiBen Kochstellen), kann dies einen elektrischen (todlichen) Stromschlag verursachen.

P> Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht eingeklemmt oder beschédigt wird.

P> Stellen Sie sicher, dass die Netzanschlussleitung nicht mit heiBen Kochstellen in Beriihrung kommt.

/N GEFAHR

Stromschlaggefahr durch fehlerhaften Netzanschluss

Durch fehlerhaftes AnschlieBen des Gerates an die Netzspannung besteht Stromschlaggefahr.

P> Stellen Sie sicher, dass das Gerét durch eine feste Verbindung an der Netzspannung angeklemmt ist.

P> Stellen Sie sicher, dass das Gert an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem
angeklemmt wird.

P> Stellen Sie sicher, dass eine Einrichtung vorgesehen ist, die eine Trennung vom Netz mit einer
Kontakt6ffnungsweite von mindestens 3 mm allpolig ermdglicht (Leistungsschutzschalter,
Sicherungen, Sicherungsautomaten, Schiitze).

25 Sicherheitshinweise Bedienung

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch liberhitzte Ole oder Fette

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und entziinden.

P> Lassen Sie das Gerét bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsichtigt.
P> Léschen Sie Ol- oder Fettbrénde nie mit Wasser.

P> Schalten Sie das Gerat aus.

P> Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem Topfdeckel oder einer Léschdecke.

bora.com



Sicherheit DE

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch hei werdende Gerate

Bestimmte Gerate und deren beriihrbare Teile werden bei Betrieb hei. Nach dem Abschalten miissen
diese erst abkiihlen. Das Beriihren heiBer Oberflachen kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

P> Beriihren Sie keine heiBen Gerite.

P> Achten Sie auf die Restwérmeanzeige.

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch Stromausfall

Wahrend oder nach einem Stromausfall kann ein zuvor in Betrieb gewesenes Geréat noch heif sein.
P> Beriihren Sie das Gerét nicht, solange es noch heiB ist.
P> Halten Sie Kinder vom heiBen Gerét fern.

A\ WARNUNG

Verbrennungs- und Brandgefahr durch heie Gegenstande

Das Gerat und seine beriihrbaren Teile sind wahrend des Betriebs und in der Abkiihlungsphase heiB.

Gegenstande mit Kontakt zu heiBen Gerateteilen erhitzen sich sehr schnell und kénnen schwere

Verbrennungen verursachen (dies gilt besonders fiir Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer,

Gabeln, Loffel, Deckel, oder Gerdtekomponenten), oder sich entziinden.

P> Lassen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét liegen.

P> Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel (Topflappen, Warmeschutzhandschuhe).

P> Verlassen Sie sich bei Induktionskochfeldern nicht auf die Topferkennung, sondern schalten Sie
das Gerét nach dem Gebrauch immer aus.

VORSICHT

Beschédigung durch heiBes Kochgeschirr

HeiBes Kochgeschirr kann bestimmte Komponenten des Geréts beschadigen.
P> Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im Bereich des Bedienfeldes oder der Kochfeldanzeige ab.
P> Halten Sie heiBes Kochgeschirr von der Einstromdiise fern.

Gerateschaden

Falsche Beniitzung kann zu Beschadigungen am Gerét flhren.

P> Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Gerate-Oberfléche sauber und trocken sind.

P> Heben Sie Kochgeschirr immer an (nicht ziehend bewegen), um Kratzer und Abrieb an der
Gerate-Oberflache zu vermeiden.

P> Benutzen Sie das Gerét nicht als Ablagefliche.

P> Schalten Sie das Gerét nach dem Gebrauch immer aus.
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Sicherheit

2.5.1  Sicherheitshinweise Bedienung Kochfeldabzug

AN WARNUNG

Brandgefahr durch Flambieren

Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb ist, saugt dieser Kiichenfett auf. Durch Flambieren der
Speisen kann das Kiichenfett Feuer fangen.

P> Reinigen Sie den Kochfeldabzug regelmaBig.

P> Arbeiten Sie nie mit offener Flamme, wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist.

VORSICHT

Beschéadigung durch eingesaugte Gegensténde oder Papier

Kleine und leichte Gegensténde, wie z.B. Reinigungstiicher aus Stoff oder Papier, kénnen durch den
Kochfeldabzug angesaugt werden. Dadurch kann der Liifter beschadigt oder die Abluftleistung
beeintréachtigt werden.

P> Lagern Sie keine Gegensténde oder Papier am Kochfeldabzug.

P> Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur mit eingesetztem Fettfilter.

VORSICHT

Beschadigung durch Fett- und Schmutzablagerungen

Fett- und Schmutzablagerungen kénnen die Funktion des Kochfeldabzuges beeintréchtigen.
P> Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie ohne korrekt eingesetzten Edelstahl-Fettfilter.

Erhdhte Luftfeuchtigkeit

Bei jedem Kochvorgang wird durch das Kochen zuséatzlich Feuchtigkeit in die Raumluft abgegeben.

Im Umluftbetrieb wird nur geringfiigig Feuchtigkeit aus dem Kochdunst entfernt.

P> Sorgen Sie bei Umluftbetrieb fiir eine ausreichende Frischluftzufuhr, z.B. durch ein gedffnetes Fenster.

P> Stellen Sie ein normales und behagliches Raumklima (45-60% Luftfeuchtigkeit) sicher, z.B. durch
das Offnen von natiirlichen Beliftungséffnungen, oder den Betrieb von Wohnraumliiftungen.

2.5.2  Sicherheitshinweise Bedienung Kochfelder

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch unbeaufsichtigtes Kochfeld

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und sich entziinden.

P> Erhitzen Sie QI oder Fett nie unbeaufsichtigt.

P> Léschen Sie Ol- oder Fettbrénde nie mit Wasser.

P> Schalten Sie das Kochfeld ab.

P> Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem Topfdeckel oder einer Léschdecke.

A\ GEFAHR

Explosionsgefahr durch entziindbare Fliissigkeiten

Entziindbare Flissigkeiten in der Nahe eines Kochfeldes kénnen explodieren und schwere
Verletzungen verursachen.

P> Verspriihen Sie keine Aerosole in der Néhe des Gerits, solange es in Betrieb ist.

P> Lagern Sie keine entziindbaren Fliissigkeiten in der N&he eines Kochfeldes.
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A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch das Austreten von heiBen Fliissigkeiten

Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang kann zum Uberkochen und Austreten von heiBen Fliissigkeiten fiihren.
P> Uberwachen Sie alle Kochvorgange.

P> Vermeiden Sie Uberkochen.

P> Schalten Sie das Gerét nach dem Gebrauch immer aus.

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBen Dampf

Flussigkeiten zwischen Kochzone und Kochgeschirrboden kénnen bei Verdampfung zu
Verbrennungen der Haut fiihren.

P> Stellen Sie sicher, dass die Kochzone und der Kochgeschirrboden immer trocken sind.

Beschéadigung durch zucker- und salzhaltige Speisen

Zucker- und salzhaltige Speisen sowie Séfte auf der heiBen Kochzone kénnen die Kochzone beschédigen.

P> Achten Sie darauf, dass keine zucker- und salzhaltigen Speisen sowie Séfte auf die heiBe
Kochzone gelangen.

P> Entfernen Sie sofort zucker- und salzhaltige Speisen sowie Séfte von der heiBen Kochzone.

VORSICHT

Elektromagnetische Strahlung

Auswirkung auf Herzschrittmacher, Horgerate und metallische Implantate. Induktions-Kochfelder
erzeugen im Bereich der Kochzonen ein hochfrequentes elektromagnetisches Feld. Bei
unmittelbarer Anndherung an die Kochzonen kénnen Herzschrittmacher, Hérgerdte oder metallische
Implantate negativ beeinflusst oder in ihrer Funktion gestort werden.

P> Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller lhres medizinischen Gerétes oder an Ihren Arzt.

2.6 Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege

Geréteschaden durch verschmutzte Gerate

Verschmutzungen kénnen zu Beschéadigungen, Funktionseinschrénkungen, oder zu einer

Geruchsbelastigung fiihren.

P> Reinigen Sie das Gerét regelméBig.

P> Entfernen Sie Verschmutzungen sofort.

P> Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich nicht scheuernde Reinigungsmittel, um Kratzer und
Abrieb an der Oberfléche zu vermeiden.

P> Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim Reinigen ins Geréteinnere gelangen kann. Verwenden
Sie nur ein maBig feuchtes Tuch. Spritzen Sie das Gerat niemals mit Wasser ab. Eindringendes
Wasser kann Schaden verursachen.

P> Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampfreiniger. Der Dampf kann an spannungsfiihrenden
Teilen einen Kurzschluss auslésen und zur Sachbeschadigung fiihren.

P> Beachten Sie alle Hinweise aus dem Kapitel ,Reinigung und Pflege®.
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Sicherheit

2.6.1  Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege fiir Kochfeldabziige

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch Fettablagerungen

Bei unregelmaBiger oder unzureichender Reinigung des Fettfilters, oder durch einen tberfélligen
Filterwechsel, kann die Brandgefahr steigen.

P> Reinigen und wechseln Sie den Filter in regelmaBigen Absténden.

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr beim Offnen der unteren Gehauseabdeckung
Wenn sich das Liifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

P> Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es sicher von der Stromversorgung bevor Sie
Abdeckungen im Bereich des Liifterrades entfernen.

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr durch drehendes Liifterrad

Dreht sich das Liifterrad beim Filterwechsel, kann dies zu Verletzungen fiihren.
P> Wechseln Sie den Geruchsfilter (Aktivkohlefilter) nur, wenn das Gerét ausgeschaltet ist.

Geréateschaden und Funktionsstérung

Durch verschmutze Beliiftungséffnungen kdnnen Bauteile beschadigt werden und
Funktionsstorungen auftreten.
P> Halten Sie alle Beliiftungsoffnungen offen und sauber.

2.6.2  Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege fiir Kochfelder

A\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflichen

Bei der Reinigung von heiBen Kochfeldern, besteht Verbrennungsgefahr.
P> Reinigen Sie nur abgekiihlte Kochfelder.
P> Beachten Sie die Restwérmeanzeige.

2.7 Sicherheitshinweise Reparatur, Service und Ersatzteile

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr bei Reparaturen

Durch fehlende Kompetenzen kann es zu Verletzungen bei Reparaturarbeiten kommen.

P> Reparatur- und Servicearbeiten diirfen nur durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen, das die
landestiblichen Vorschriften und Zusatzvorschriften der értlichen
Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

P> Trennen Sie das Gerét sicher von der Stromversorgung.

P> Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal erfolgen.

P> Eine beschédigte Netzanschlussleitung muss durch eine passende Netzanschlussleitung ersetzt werden.
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Sicherheit

A WARNUNG

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch unsachgemaBe Reparaturen

Falsche Bauteile kdnnen zu Personenschaden oder zur Beschadigung des Gerétes flhren.
Verdnderungen, An- oder Umbauten am Gerat kénnen die Sicherheit beeintrachtigen.

P> Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.

P> Nehmen Sie keine Veranderungen, An- oder Umbauten am Gerét vor.

2.8 Sicherheitshinweise Demontage und Entsorgung

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr bei der Demontage

Durch fehlende Kompetenzen kann es zu Verletzungen bei der Demontage kommen.

P> Die Demontage darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen, das die landestiblichen
Vorschriften und Zusatzvorschriften der ortlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

P> Trennen Sie das Gerét sicher von der Stromversorgung.

P> Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal erfolgen.

/A GEFAHR

Stromschlaggefahr durch fehlerhaftes Abklemmen

Durch fehlerhaftes Abklemmen des Gerates von der Netzspannung besteht Stromschlaggefahr.
P> Trennen Sie das Gerét sicher von der Stromversorgung.

P> Stellen Sie die Spannungsfreiheit des Gerétes mit einem zugelassenen Messgerét sicher.

P> Vermeiden Sie das Beriihren von freiliegenden Kontakten auf der Elektronikeinheit, da diese
Restladung enthalten kann.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch Restladung

Elektronische Gerdtekomponenten konnen Restladung enthalten und einen elektrischen
Stromschlag verursachen.
P> Beriihren Sie keine freiliegenden Kontakte.
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m Geratebeschreibung

3 Technische Daten

Parameter Wert
Anschlussspannung mehrphasig 380-415V 2N /3N
Anschlussspannung einphasig 220-240V
Frequenz 50-60 Hz
Leistungsaufnahme maximal 7360 W

(4400 W / 3600 W)

Absicherung /Netzanschluss
dreiphasig

3x16A

Absicherung /Netzanschluss
zweiphasig

2x16A

Absicherung /Netzanschluss
einphasig

1x32A
(1x20A/1x16A)

Abmessungen (Breite x Tiefe x Hohe)

760 x515x 199 mm

Gewicht (inkl. Zubehor/Verpackung)

23,9 kg

Kochfeld

Material Oberflache Glaskeramik
Leistungsstufen Kochfeld 1-9,P
Kochzone vorne links GroBe 0210 mm
Kochzone vorne links Leistung 2300 W
Kochzone vorne links Leistung 3000 W
Powerstufe

Kochzone hinten links GréBe @175 mm
Kochzone hinten links Leistung 1400 W
Kochzone hinten links Leistung 2100 W
Powerstufe

Kochzone vorne rechts GréBe 210x 210 mm
Kochzone vorne rechts Leistung 2100 W
Kochzone vorne rechts Leistung 3000 W
Powerstufe

Kochzone hinten rechts GroBe 210x 210 mm
Kochzone hinten rechts Leistung 2100 W
Kochzone hinten rechts Leistung 3000 W
Powerstufe

Kochfeldabzug

Leistungsstufen Kochfeldabzug 1-8,P

GréBe Ausblasoffnung (BxH) 445 x 137 mm

Standzeit Aktivkohlefilter

150 h (1 Jahr)

Tab. 3.1
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Abb. 3.2 GeratemaBe Vorderansicht
485
Abb. 3.3 GeratemaBe Seitenansicht

4  Geratebeschreibung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

41 Typenbeschreibung

Modell Produktbezeichnung

E8OP Kombi-Induktionskochfeld mit integriertem Koch-
feldabzug 80er Nische - Umluft

Modellbeschreibung

Tab. 4.1

bora.com



Geratebeschreibung m

4.2 Systembeschreibung
4.2.1  Aufbau

4.2.3  7-Segment-Anzeige

Lifteranzeige

Abb. 4.1 Aufbau

[1] Einstromdise
[3] Kochfeld

[6] Lifter

[7] Kochzone (4x)

[2] Edelstahl-Fettfilter
[4] Einstromoffnung
[6] Bedienfeld

Abb. 4.2 Riickansicht

[1] Luftreinigungsbox
4.2.2 Bedienfeld

Das Gerat wird iiber ein zentrales Touch-Bedienfeld
bedient.

[2] Luftflihrungsgehduse

o——d

a—=&
“tpPpPp— @

a—+=& B

Abb. 4.3 Bedienfeld

[1] Power-Button

[3] Plus-Button

[5] Minus-Button

[7]1 Kochfeldabzug-Anzeige

[2] Lifter-Button
[4] Kindersicherungs-Button
[6] Kochzonenanzeige

bora.com

Anzeige  Bedeutung

= Leistungsstufen

=] Powerstufe

0 Inaktiv

M Nachlaufautomatik

F Filterserviceanzeige

2B.E Fehlercode
Tab. 4.2 Bedeutung der 7-Segment-Anzeigen

Kochzonenanzeige

Anzeige  Bedeutung

-9 Leistungsstufe

= Powerstufe

L Topferkennung

0 Inaktiv

H Restwéarmeanzeige (Kochzone ist ausgeschaltet

aber noch heiB)

E Fehler
Tab. 4.3 Bedeutung der 7-Segment-Anzeigen

4.3 Funktionsprinzip
Kochfeldabzug

@ Betriebsart Umluft

Der Kochdunst wird tiber den Liifter in den Geruchsfilter
(Aktivkohlefilter) geleitet. Der Geruchsfilter bindet
Geruchsstoffe, die wahrend des Kochvorgangs
entstehen. Die so gereinigte Luft wird wieder in den
Raum abgegeben.

Aus hygienischen und gesundheitlichen Griinden muss
der Geruchsfilter in den empfohlenen Intervallen
getauscht werden (Reinigung und Pflege).

Bei Umluftbetrieb ist fir eine ausreichende Be-
und Entliftung zu sorgen, um die
Luftfeuchtigkeit abzufiihren.

4.4 Funktionsprinzip Induktions-
Kochfeld

Induktionskochzonen erhitzen das Kochgeschirr mittels
eines Magnetfelds. Der Topfboden wird direkt erhitzt.
Die Kochzone erwérmt sich nur indirekt. Kochzonen mit



Funktion und Bedienung

Induktionstechnik funktionieren nur mit geeignetem
Kochgeschirr (magnetisierbarer Boden mit
ausreichendem Durchmesser).

Leistungsstufen

Die hohe Leistung von Induktions-Kochfeldern bewirkt
ein sehr schnelles Erhitzen des Kochgeschirrs. Um ein
Anbrennen der Speisen zu vermeiden, ist bei der Wahl
der Leistungsstufe gegeniiber konventionellen
Kochsystemen eine gewisse Umstellung ndtig.

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Je nach
Kochgeschirr und Fiillmenge empfiehlt es sich, die
Leistungsstufe anzupassen.

Leistungsstufe  Tatigkeit

{ Schmelzen von Butter und Schokolade,
Aufldsen von Gelatine

-3 Warmhalten von Saucen und Suppen, Quel-
len von Reis

2B Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen,

Ragouts, Diinsten von Obst, Gemiise und
Fisch, Auftauen von Speisen

57 Braten in beschichteten Pfannen, schonen-
des Braten (ohne Uberhitzen des Fettes)
von Schnitzeln, Fisch

1B Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch,
Ankochen von gebundenen Saucen und
Suppen, Backen von Omeletts
= Erhitzen von Wasser
Tab. 4.4 Empfehlungen fir die Leistungsstufen

Geeignetes Kochgeschirr

Kochgeschirr mit diesem Zeichen &4 ist fir Induktions-

Kochfelder geeignet.

P> Beachten Sie den Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens:

Gerat Kochzone Mindestdurchmesser
Kochgeschirrboden
EBOP vorne links 110 mm
hinten links 90 mm
vorne rechts 110 mm
hinten rechts 110 mm
Tab. 4.5 Mindestdurchmesser fiir Kochgeschirr

P Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder
Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

0 Ankochzeiten, Durchheizzeiten sowie
Kochergebnisse werden maBgeblich von Aufbau
und Beschaffenheit des Kochgeschirrs
beeinflusst.

20

0 Der Kochgeschirrboden darf keine Wélbung,
keine scharfen Rillen und keinen scharfkantigen
Rand aufweisen. Durch eine Wélbung des
Bodens kénnte Kochgeschirr nicht erkannt oder
Uberhitzt werden. Scharfe Rillen oder Kanten
konnten die Oberflache des Kochfelds
zerkratzen.

Gerausche

Beim Betrieb von Induktionskochfeldern kdnnen
aufgrund von Material und Verarbeitung des
Kochgeschirrs Gerausche entstehen (z.B. Brummen,
Prasseln, Pfeifen, Klicken oder Surren).

5  Funktion und
Bedienung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

0 Das Gerét darf nur betrieben werden, wenn der
Aktivkohlefilter, die Filterwechselklappe, der
Edelstahlfettfilter und die Einstromdiise
eingebaut sind.

5.1 Allgemeine
Bedienungshinweise

Das Gerat wird (iber ein zentrales Bedienfeld bedient.
Das Bedienfeld ist mit Touch-Bereichen und Anzeige-
Bereichen ausgestattet. Sie bedienen das Gerat mit
dem Finger, durch Berlihrungen (Touch-Bedienung).

5.2 Touch-Bedienung

Das System erkennt verschiedene Touch-Befehle.

Touch-Befehle anwendbar auf Zeit (Kontakt)
Touch Buttons 0,3s
Long-Press Buttons 1-8s

Tab. 5.1 Touch-Bedienung

5.3 System ein-/ausschalten

P Long-Press auf den Power-Button @.
Nach dem Systemstart erscheint die Standardanzeige:
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Funktion und Bedienung

Abb. 5.1 Standard-Anzeige nach dem Einschalten

0 Wenn die Kindersicherung aktiv ist, leuchtet
nach dem Systemstart der Sperr-Button 6]

5.4 Kochfeldabzug bedienen

5.4.1

Die Lufter-Leistungsstufen kénnen direkt diber die
Liifterbutton ausgewahlt werden.
P> Touch auf die gewlinschte Lifter-Leistungsstufe.

Liifter-Leistungsstufen

rep R

Abb. 5.2 Liifter-Leistungsstufen

[1] Leistungsstufe O (Aus)
[3] Leistungsstufe 2
[5] Powerstufe

5.4.2

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fiir eine
vordefinierte Zeit die maximale Abzugsleistung zur
Verfiigung. Nach 5 Minuten wird die Powerstufe
automatisch auf die Leistungsstufe 3 zurlickgeschaltet.

[2] Leistungsstufe 1
[4] Leistungsstufe 3

Lifter-Powerstufe

Lifter-Powerstufe aktivieren
P> Touch auf den rechten Liifterbutton (Powerstufe).

Liifter-Powerstufe deaktivieren
Die Liifter-Powerstufe wird vorzeitig deaktiviert, sobald
eine andere Leistungsstufe eingestellt wird.

5.4.3

Der Kochfeldabzug Iauft in einer niedrigen Stufe nach
und schaltet sich nach einer definierten Zeit automatisch
ab. Die Zeitdauer des Nachlaufs kann im Meni
eingestellt werden (Werkseinstellung 30 Minuten).

Nachlaufautomatik

bora.com

Nachlaufautomatik vorzeitig beenden
P> Long-Press auf

oder

P> Long-Press auf die Lifteranzeige

Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs wird von
BORA ausdriicklich empfohlen.

5.4.4

Die Filterserviceanzeige des Kochfeldabzuges wird
automatisch aktiv, wenn die Filterstandzeit des
Aktivkohlefilters erreicht ist.

® |n der Lifteranzeige wird F angezeigt.

® Der Betrieb ist weiterhin uneingeschrankt moglich.

5.5 Kochfeld bedienen
5.5.1

P> Touch auf eine Kochzonenanzeige.

Die Kochzonen-Bedienung wird aktiviert und es kénnen
Einstellungen vorgenommen werden bis das Bedienfeld
in die Standard-Anzeige wechselt.

5.5.2

Filterserviceanzeige

Kochzone auswéhlen

Leistungsstufe fiir eine Kochzone
einstellen

Nach dem Auswahlen der Kochzone kann die

Leistungsstufe eingestellt werden:

» Touch auf &8 oder .

P> Long-Press auf & (die Einstellung springt auf die
Leistungsstufen 5 und 9)

P> Long-Press auf | (die Einstellung springt auf die
Leistungsstufen 5 und 0)

Wiederholen Sie diesen Vorgang um bei Bedarf weitere

Kochzonen in Betrieb zu nehmen.

€ Dic eingestellte Leistungsstufe wird in der
jeweiligen Kochzonenanzeige angezeigt.

5.5.3

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fiir eine Kochzone
die maximale Kochzonenleistung zur Verfligung. Nach
5 Minuten wird die Powerstufe automatisch auf die
Leistungsstufe 9 zuriickgeschaltet. Fiir die zweite
Kochzone auf der selben Seite wird die maximale
Leistung vorlibergehend reduziert.

o Wird bei der zweiten Kochzone eine zu hohe
Leistungsstufe gewahlt, wird bei der anderen
Kochzone die Powerstufe automatisch
zuriickgeschaltet.

Kochzonen Powerstufe

Powerstufe fiir eine Kochzone aktivieren
P> Touch auf &d bei aktiver Leistungsstufe 9.
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m Funktion und Bedienung

@ |n der Kochzonenanzeige erscheint F.

Powerstufe vorzeitig deaktivieren
P> Einstellen einer anderen Leistungsstufe

0 Erhitzen Sie niemals Ol, Fett und Ahnliches in
der Powerstufe. Durch die hohe Leistung kann
der Topfboden Uberhitzt werden.

5.5.4  Brickenfunktion

o Funktion nur bei den 2 Flacheninduktions-
Kochzonen rechts verfiigbar.

Zwei hintereinanderliegende Kochzonen lassen sich mit
der Briickenfunktion zu einer groBen Flachenkochzone
kombinieren. Die Leistungssteuerung fiir die
kombinierte Zone erfolgt dann Gber ein Bedienelement.
Die Leistungsregelung erfolgt synchron (beide
Kochzonen werden mit der gleichen Leistungsstufe
betrieben). Die Briickenfunktion eignet sich zum
Erwérmen von Speisen z.B. in einem Bréter.

o Die Briickenfunktion wird beendet und die
Kochzonen werden deaktiviert, wenn fiir
10 Sekunden auf keiner oder nur auf einer der
beiden Kochzonen geeignetes Kochgeschirr
erkannt wird (Topferkennung).

Briickenfunktion aktivieren

P> Gleichzeitiger Touch auf beide Kochzonenanzeigen.

@ Die hintere Kochzonenanzeigen zeigt .

® Die vordere Kochzonenanzeigen zeigt die aktuelle
Briicken-Leistungsstufe.

P> Stellen Sie die gewlinsche Leistungsstufe ein.

0 Sind vor der Aktivierung der Briickenfunktion
beide Kochzonen aktiv, wird die niedrigere
Leistungsstufe Gibernommen.

Briickenfunktion deaktivieren

P> Long-Press auf .

oder

P> Long-Press auf die vordere Kochzonenanzeige.

oder

P> Gleichzeitiger Touch auf beide Kochzonenanzeigen
mit aktiver Briickenfunktion.

® Die Leistungsstufen werden auf 0 gesetzt.

5.5.5

Bei Induktionskochfeldern erkennt die Kochzone die
GroRe des Kochgeschirrs automatisch und gibt die
Energie nur gezielt auf dieser Flache ab. Eine
Induktionskochzone arbeitet nicht, wenn = / i im
Wechsel angezeigt wird. Mdgliche Ursachen dafiir sind:
® fehlendes Kochgeschirr

22

Topferkennung

® ungeeignetes Kochgeschirr

® Bodendurchmesser des Kochgeschirrs zu klein

Wird nach dem Einstellen einer Leistungsstufe kein Topf
erkannt, wird die Kochzone nach 10 Minuten
automatisch abgeschaltet.

0 Verlassen Sie sich bei Induktionskochfeldern
nicht auf die Topferkennung, sondern schalten
Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

5.5.6

P Kochzone auswahlen

P> Leistungsstufe 0 einstellen

oder

P Long-Press auf @@

oder

P> Long-Press auf die Kochzonenanzeige

Kochzone ausschalten

5.6 Sicherheitseinrichtungen
5.6.1

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes
oder unbefugtes Einschalten der Geréte. Ist die
Kindersicherung aktiv, leuchtet in der Bedienfeldanzeige
der Sperr-Button @.

Kindersicherung

Kindersicherung aktivieren

P> Long-Press auf Sperr-Button @.
® Die Kindersicherung ist aktiv und die Anzeigen
werden abgedunkelt angezeigt.

Kindersicherung deaktivieren
P Long-Press auf Sperr-Button [&.

Kindersicherung dauerhaft aktivieren/
deaktivieren
(siehe "6.2 Meniipunkt C: Kindersicherung")

5.6.2

Die Reinigungssperre sperrt fiir 10 Sekunden das
Bedienfeld.

Reinigungssperre

Reinigungssperre aktivieren

P> Touch auf den Reinigungs-Button @.
® Der Timer startet in der Lifteranzeige.

Reinigungssperre vorzeitig deaktivieren
P> Long-Press auf den Reinigungs-Button @.

5.6.3

Ist eine Kochzone nach dem Ausschalten noch heiB,
wird H angezeigt.
p> Beriihren Sie keine heiBen Kochzonen.

Restwédrmeanzeige
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Kundenmenii

P> Legen Sie keine Gegensténde auf heiBen Kochzonen
ab.

Nach ausreichender Abkuhldauer (Temperatur < 55 °C)

erlischt die Anzeige.

5.6.4  Sicherheitsabschaltung

Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug schaltet nach 120 min ohne Eingabe
bzw. Verdnderung der Leistungsstufe in den
Automatikmodus.

Kochfelder

Jede Kochzone wird nach einer vordefinierten
Betriebszeit ohne Anderung der Leistungsstufe
automatisch abgeschaltet. Die Dauer bis zur
Sicherheitsabschaltung kann im Kundenmenti
eingestellt werden.

Leistungsstu- Sicherheitsabschaltung nach Std.:Min.
fe

Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3

} 12:00 8:24 6:00
2 10:00 6:24 4:00
3 9:00 5:12 2:30
|—| 8:00 4:12 2:00
g 6:00 3:18 1:30
B 4:00 2:12 1:00
1 4:00 2:12 1:00
B 3:00 1:48 0:45
9 2:00 1:18 0:30
F 0:05 0:05 0:05
Tab. 5.2 Sicherheitsabschaltung bei Leistungsstufen
5.6.5 Uberhitzungsschutz

Bei Uberhitzung wird die Leistung des Kochfelds

reduziert bzw. das Gerat wird komplett abgeschaltet.

Der Uberhitzungsschutz |6st aus, wenn:

® Kochgeschirr ohne Inhalt erhitzt wird.

@ (I oder Fett bei hoher Leistungsstufe erhitzt wird.

® Nach einem Stromausfall eine heiBe Kochzone
wieder eingeschaltet wird.

Durch den Uberhitzungsschutz wird eine der folgenden

MaBnahmen eingeleitet:

® Die aktivierte Powerstufe wird zuriickgeschaltet.

® Die Powerstufe kann nicht mehr aktiviert werden.

® Die eingestellte Leistungsstufe wird reduziert.

® Das Kochfeld wird komplett abgeschaltet.

Nach ausreichender Abkuhldauer kann das Kochfeld

wieder in vollem Umfang genutzt werden.
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6 Kundenmenii

Kundenmenii aufrufen

Voraussetzung: Das Gerdt ist eingeschaltet, alle
Kochzonen und der Kochfeldabzug sind inaktiv und es
ist keinerlei Restwdrme vorhanden.

P> Long-Press auf die Liifteranzeige.

Kundenmenii Navigation

Zum néchsten MenUpunkt navigieren:

P Touch auf die Liifteranzeige.

® (etatigte Einstellungen werden beim Wechsel auf
einen anderen Meniipunkt oder beim Beenden des
Meniis automatisch ibernommen.

Kundenmenii beenden

P> Long-Press auf die Liifteranzeige.

oder

P Long-Press auf den Power-Button (@

® Das Men(i wird beendet und das Gerat wird
ausgeschaltet.

Kundenmenii-Ubersicht

Menipunkt/Bezeichnung/Auswahl Werksein-
stellung
L Lautstdrke der Signaltdne (0 - 9) 2
C Kindersicherung (Ein/Aus) Aus
F  Filterstand anzeigen
(Filterserviceanzeige zurlicksetzen)
n  Dauer der Nachlaufautomatik 30 min

(20, 30, 40 min)

r Reaktionsgeschwindigkeit der Touch-Bereiche 2
(1 langsam, 2 mittel, 3 schnell)

S Software-/Hardware-Version

o Sicherheitsabschaltung 2
(1 lang, 2 mittel, 3 kurz)

0  Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen

Tab. 6.1 Kundenmenii-Ubersicht

6.1 Meniipunkt L:
Lautstarke Signaltone

o Sicherheitsrelevante Signalténe werden immer
mit 100% Lautstédrke ausgegeben.

o Der Signalton fiir den Power-Button kann nicht
deaktiviert werden.

€ Nach dem Aufrufen des Menipunkts wird die
aktuell eingestellte Lautstarke angezeigt.
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m Kundenmenii

Es kénnen verschieden Signaltonlautstérke-Stufen
eingestellt werden. Sicherheitsrelevante Signaltone
bleiben dabei unverandert.

o o o)
A
re PP 2R PP ze PP

2 S Lo
; +-'Q§\ 3 +
8 ) 8

Abb. 6.1 Mentipunkt L: Lautstérke Signaltone

6.2 Meniipunkt C:
Kindersicherung

Die Kindersicherung kann dauerhaft aktivieren oder
deaktivieren werden.

p> Touch auf @d zum Aktivieren.

> Touch auf @ zum Deaktivieren.

L C
z2dPp PR 3 e PP P
| o on
+ +_\|Q§\
o F
8 8

Abb. 6.2 Meniipunkt C: Kindersicherung

6.3 Meniipunkt F:
Filterserviceanzeige

Im Menipunkt wird die verbleibenden Filterstandzeit

angezeigt.

Filterstandzeit zuriicksetzen

P Long-Press auf 8.

® Der Filterstand wird auf 100% zurlickgesetzt.

® Die Filterserviceanzeige I wird beim Einschalten
nicht mehr angezeigt.
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Abb. 6.3 Meniipunkt F: Filterservice

6.4 Meniipunkt n: Nachlaufzeit

Es stehen 3 Zeiten zur Auswahl:
20 Minuten / 30 Minuten / 40 Minuten

o o 1o}

n i mn i mn
2R PP zd e PP re PP
3 o2 o @ M o

. :

- “® IR

8 8 8
Abb. 6.4 Meniipunkt n: Nachlaufzeit

6.5 Meniipunkt r:
Reaktionsgeschwindigkeit

P Wahlen Sie die gewiinschte
Reaktionsgeschwindigkeit aus.

® Reaktionsgeschwindigkeit I langsam

@ Reaktionsgeschwindigkeit - mittel

@ Reaktionsgeschwindigkeit 3: schnell

(0] ‘ (0] (0]

r j [ § -
seRdP | PP | el
2 b3 Lo

+ ‘ +“§§\ 3 +

Abb. 6.5  Meniipunkt r: Reaktionsgeschwindigkeit
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Reinigung und Pflege

6.6 Meniipunkt S: Software /
Hardware Anzeige

Die Software-/Hardware-Version wird (iber die 4
Kochzonenanzeigen angezeigt.

7  Reinigung und
Pflege

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise

N (siehe "2 Sicherheit").
P> Stellen Sie sicher, dass fiir die Reinigung und Pflege
g das Kochfeld und der Kochfeldabzug vollstandig
abgeschaltet und abgekihlt sind, damit Sie sich nicht
e P verletzen.
n ! P> Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen
+ ein:
F B ] Komponente Reinigungs- und Pflegezyklen
Bedienfeld Sofort nach jeder Verschmutzung
8 Kochfeld Sofort nach jeder Verschmutzung
Abb. 6.6 Meniipunkt S: Software / Hardware Anzeige Kochfeldabzug ~ Wdchentlich

6.7 Meniipunkt o:
Sicherheitsabschaltung

Es kann die Zeitspanne (Stufe) bis zur automatischen

Sicherheitsabschaltung der Kochzonen ausgewahlt

werden.

® Stufe 1: lange Zeitspanne bis Sicherheitsabschaltung

® Stufe 2: mittlere Zeitspanne bis
Sicherheitsabschaltung (Werkseinstellung)

® Stufe 3: kurze Zeitspanne bis Sicherheitsabschaltung

® 0 ®
[u] i [x) § [x)
P PP P PP zeP PP
2 b3 Lo
+ : +_~-Q§\ 3 +
a8 8 e
Abb. 6.7 Meniipunkt o: Sicherheitsabschaltung

6.8 Meniipunkt 0:
Werkseinstellungen

0 Mit dem Menupunkt O werden alle Einstellungen
im Kundenmenii auf die Werkseinstellungen
zurlickgesetzt.

Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen (Reset)

P Long-Press auf L in der hinteren linke
Kochzonenanzeige.

® Nach abgeschlossenem Reset wird das Geréat
ausgeschaltet.
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Einstrémdiise
und Edelstahl-

Nach jeder Zubereitung von stark fetthalti-
gen Speisen, mindestens aber wéchentlich

Fettfilter

bei Filterserviceanzeige F
Luftflihrungsge-  Alle 6 Monate oder bei Wechsel des Ge-
héuse ruchsfilters

Aktivkohlefilter  Bei Geruchsbildung, nachlassender
Abzugsleistung oder Filterserviceanzeige =

austauschen

Tab. 7.1 Reinigungszyklen

0 Eine regelméBige Reinigung und Pflege sichert
eine lange Lebensdauer und optimale Funktion.

7.1 Reinigungsmittel

P> Verwenden Sie keine chemisch aggressiven, séure-
oder laugenhaltigen Reinigungsmittel (z.B.
Backofenspray).

P> Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel
keinesfalls sand-, soda-, séure-, laugen- oder
chloridhaltig ist.

P> Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme oder Scheuermittel.

0 Durch aggressive Reinigungsmittel und
scheuernde Topfbdden wird die Oberflache
beschédigt und es entstehen dunkle Flecken.

7.2 Pflege

P> Nutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Ablagefléche.

P> Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr tiber das
Kochfeld.
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Reinigung und Pflege

Farbige Veranderungen und Glanzstellen sind keine
Beschadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des
Kochfeldes und die Stabilitat der Glaskeramik wird
dadurch nicht beeintréchtigt.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes entstehen durch
nicht entfernte und eingebrannte Riickstande.
Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens,
insbesondere bei Verwendung von weichen
Kochgeschirrmaterialien oder durch ungeeignete
Reinigungsmittel. Heben Sie Kochgeschirr immer an
(nicht ziehend bewegen), um Kratzer und Abrieb an der
Gerdte-Oberflache zu vermeiden. Sie lassen sich nur
mihsam beseitigen.

7.3 Kochfeld reinigen

€ Sic bendtigen fiir die Reinigung des Kochfeldes
einen speziellen Glaskeramik-Schaber und
geeignete Reinigungsmittel.

PlanmaBige Reinigung

»> Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und
Speisereste mit einem Glaskeramik-Schaber vom
Kochfeld.

P> Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte
Kochfeld.

P> Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpapier
oder einem sauberen Tuch.

» Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

P> Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch
trocken.

Starke Verschmutzungen

P> Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perlmuttartig glanzende Flecken) mit
Reinigungsmitteln, solange das Kochfeld noch warm
ist.

P> Weichen Sie ibergekochte Speisen mit einem
nassen Tuch auf.

P> Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem
Glaskeramik-Schaber.

Oberflachliche Reinigung wahrend des

Betriebs

» Entfernen Sie Kérner, Kriimel oder Ahnliches immer
sofort, um ein Zerkratzen der Oberflache zu
vermeiden.

P> Entfernen Sie anhaftende geschmolzene Reste aus
Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltigen
Speisen sofort mit einem Glaskeramik-Schaber aus
der heiBen Kochzone, um ein Einbrennen zu
vermeiden.

26

7.4 Kochfeldabzug reinigen

P> Reinigen Sie die Oberflachen des Abzugsystems mit
einem weichen, feuchten Tuch, Spilmittel oder
einem milden Fensterreiniger.

P Weichen Sie angetrocknete Verschmutzungen mit
einem feuchten Tuch auf (nicht kratzen!).

7.4.1 Einstromdiise und

Edelstahlfettfilter reinigen
€ Dic Einstrémdiise und der Edelstahl-Fettfilter

nehmen die fettigen Bestandteile des
Kochdunstes auf.

Abb. 7.1 Ausbau der Komponenten

[1] Eingriffsoffnung [2] Einstromdise
[3] Haltegriff [4] Edelstahl-Fettfilter
[5] Einstromoffnung

Reinigung von Hand

P Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

P> Spiilen Sie die Komponenten mit heiBem Wasser ab.

P> Reinigen Sie Komponenten mit einer weichen Bilrste.

»> Spilen Sie die Komponenten nach der Reinigung mit
klarem Wasser ab.

Reinigung in der Geschirrspiilmaschine

P> Stellen Sie die Komponenten so in die
Geschirrsplilmaschine, dass sich kein stehendes
Wasser sammeln kann.

P> Wahlen Sie ein Spilprogramm von maximal 65 °C.

0 Der Edelstahl-Fettfilter muss ersetzt werden,
wenn er sich nicht mehr vollstdndig reinigen
|asst. (siehe "11 Garantie, technischer Service,
Ersatzteile, Zubehor").

0 Setzen Sie nur trockene und saubere
Komponenten in das Gerét ein.
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Reinigung und Pflege

7.4.2

6 Fliissigkeiten, die durch die Einstréméffnung in
das Gerat flieBen, werden im Edelstahl-Fettfilter
(bis 150 ml) und im Luftflihrungsgehduse
aufgenommen.

Flissigkeiten im Gerat entfernen

Gehen Sie wie folgt vor:

P> Entnehmen Sie die Einstromdiise und den Edelstahl-
Fettfilter.

P> Leeren Sie den Edelstahl-Fettfilter aus.

P> Priifen Sie, ob sich Fliissigkeiten am Boden des
Luftfiihrungsgehéuses angesammelt haben.

»> Entfernen Sie die Flissigkeiten im
Luftfiihrungsgehéuse.

P> Schalten Sie zur Trocknung des Geruchsfilters und
der Kanalteile den Kochfeldabzug mindestens mit der
Leistungsstufe 2 ein.

® Nach 120 Minuten wird der Kochfeldabzug automatisch
abgeschaltet und die Nachlaufautomatik aktiviert.

7.5 Luftfithrungsgehause reinigen

Das Luftflihrungsgehéuse befindet sich an der
Unterseite des Kochfeldes im Unterschrank. An der
Oberflache des Luftflihrungsgehduses kénnen sich
fettige Bestandteile und Kalkriickstande anlagern.

Luftflihrungsgehause 6ffnen

P> Entfernen Sie die Einstrémdiise und den Edelstahl-
Fettfilter.

p> Entfernen Sie die Filterwechselklappe.

» Offnen Sie die 6 umlaufend angebrachten
Verriegelungen.

P Nehmen Sie den Gehduseboden ab.

P> Reinigen Sie das Luftfiihrungsgehduse und den
Gehéuseboden mit einem milden Reinigungsmittel.

Luftfiihrungsgeh&use schlieBen

p> Positionieren Sie den Gehduseboden mit Hilfe der 3
umlaufend angeordneten Zentrierzapfen.

p> Driicken Sie den Gehduseboden nach oben in die
Dichtnut.

P> VerschlieBen Sie die 6 Verriegelungen.

P> Priifen Sie den korrekten Sitz des Gehausebodens.

P> Setzen Sie die Filterwechselklappe ein.

P> Priifen Sie den korrekten Sitz der Filterwechselklappe.

P> Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter und die
Einstrémdiise ein.
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7.6 Geruchsfilter austauschen

o Der Geruchsfilter (Aktivkohlefilter) muss
getauscht werden, wenn die Lifteranzeige =
anzeigt (Filterserviceanzeige). Filter erhalten Sie
bei lhrem Fachhéndler oder im BORA Shop tber
die Homepage shop.bora.com.

Geruchsfilter entnehmen

P> Entfernen Sie die Einstrémdiise und den Edelstahl-
Fettfilter.

P> Ziehen Sie im Inneren der Einstromdffnung die
Filterwechselklappe aus der Offnung des Filtergeh&uses.

T

Abb. 7.2 Filterwechselklappe entfernen

[1] Filterwechselklappe [2] Einstromoffnung

P> Greifen Sie den Geruchsfilter an der Griffschlaufe
und ziehen Sie ihn so weit wie moglich heraus.

/
=)

=

Geruchsfilter aus dem Filtergehduse drehen

Abb. 7.3
[1] Griffschlaufe [2] Geruchsfilter

P> Ziehen Sie den Geruchsfilter nach oben und mit einer
Drehbewegung vollstandig aus der Einstromoffnung.

Abb. 7.4 Geruchsfilter aus der Einstrémoffnung

entnehmen
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Reinigung und Pflege

Geruchsfilter einsetzen

P> Entfernen Sie die Verpackung.

P> Richten Sie den Geruchsfilter anhand der
aufgedruckten Symbole korrekt aus (Pfeil links,
Griffschlaufe rechts, TOP = oben).

P> Greifen Sie den Geruchsfilter an beiden Enden.

P> Biegen Sie den Geruchsfilter zu einer zylindrischen
Form.

o

Abb. 7.5 Geruchsfilter

[1] Geruchsfilter Oberseite  [2] Griffschlaufe

P> Kippen Sie den Geruchsfilter leicht und setzen Sie
ihn in die Einstromoffnung ein.

Abb.7.6  Geruchsfilter in Abzugséffnung einsetzen

P Fiihren Sie das linke Ende des Filters in die Offnung
des Filtergehduses ein.

P> Schieben Sie den Geruchsfilter bis zum Anschlag in
das Filtergehéuse (Sie kénnen dafiir mit einem Finger
in die Lamellen greifen und den Filter schrittweise in
das Gehduse schieben).

® Die Endposition des Geruchsfilters ist erreicht, wenn der
Filter komplett in das Filtergehduse eingeschoben ist.

Abb.7.7  Geruchsfilter in Endposition platzieren

P> Setzen Sie die Filterwechselklappe wieder ein und
prifen Sie den korrekten Sitz.
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Abb.7.8 Filterwechselklappe einsetzen

[1] Filterwechselklappe [2] Einstromoffnung

P> Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter und die
Einstromdiise ein.

P> Setzen Sie die Filterserviceanzeige zuriick
(Mentipunkt 3: Filtertstand anzeigen und
Filterserviceanzeige zurlicksetzen).
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Storungsbehebung

8  Storungsbehebung

0 Storungen und Fehler kénnen oft selbst behoben werden. Dies spart Zeit und Kosten, da Sie den
Kundendienst nicht anfordern miissen.

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (siehe "2 Sicherheit").

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Gerét ldsst sich nicht einschalten

Sicherung/Sicherungsautomat defekt

Sicherung wechseln;
Sicherungsautomat wieder einschalten

Sicherung/Sicherungsautomat 16st
mehrfach aus

BORA Service Team kontaktieren.

Stromversorgung unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofach-
kraft priifen lassen

Geruchsbildung beim Betrieb eines
Neugeréts

normale Erscheinung bei fabrikneuen
Geréten

Geruchsentwicklung endet nach einigen
Betriebsstunden

. . L
eine Kochzonenanzeige zeigt :‘

kein oder ungeeignetes Kochgeschirr

geeignetes Kochgeschirr in der passenden
GroBe verwenden (siehe ,Geratebeschrei-
bung")

Sperr-Button leuchtet

aktivierte Kindersicherung

Kindersicherung deaktivieren

Kochzone /Kochfeld schaltet sich
automatisch aus

flir eine Kochzone wurde die maximale
Betriebsdauer Uberschritten

Kochzone wieder in Betrieb nehmen

vorzeitiger Abbruch der Powerstufe

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

Uberhitzungsschutz

Kiihlgeblése des Kochfeldes lauft nach
dem Ausschalten weiter

Kiihlgeblése 1duft so lange nach, bis das
Kochfeld abgekihlt ist

Abwarten bis Kiihigebldse automatisch
abschaltet

verschlechterte Abzugsleistung des
Kochfeldabzugs

Fettfilter stark verunreinigt

Fettfilter reinigen oder austauschen

Geruchsfilter stark verunreinigt
(nur bei Umluft)

Geruchsfilter austauschen

Gegenstand im Luftflihrungsgehause
(z.B. Putztuch)

Gegenstand entfernen

E oder EB wird angezeigt

Einsatz eines phasenabtrennenden
Fensterkontaktschalters

Fenster 6ffnen

Lufter defekt oder eine Kabelverbindung
hat sich geldst

BORA Service Team kontaktieren

EC wird angezeigt

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

Uberhitzungsschutz

03 wird angezeigt

Gegenstand auf dem Bedienfeld

Gegenstand von Bedienfeld entfernen

Bedienfeld verschmutzt

Bedienfeld reinigen

F wird angezeigt (nur bei Umluft)

Standzeit des Geruchsfilters
(Aktivkohlefilters) erreicht

neuen Geruchsfilter einsetzen
(siehe "7.6 Geruchsfilter austauschen").

Tab. 8.1 Stérungen beheben

Nicht beschriebene Stérungen und Fehler:

p> Schalten Sie das Gerét aus.

p> Kontaktieren Sie das BORA Service Team (siehe "11 Garantie, technischer Service, Ersatzteile, Zubehér") und
geben Sie die angezeigte Fehlernummer und den Geratetyp an.
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Montage

9  Montage

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

9.1 Allgemeine Montagehinweise

o Das Gerdt darf nicht lber Kaltegeraten,
Geschirrspilern, Herden, Backéfen, sowie
Wasch- und Trockengeréten montiert werden.

o Die Auflageflachen der Arbeitsplatten und
Wandabschlussleisten miissen aus
hitzebestandigem Material (bis ca. 100 °C)
bestehen.

0 Arbeitsplattenausschnitte sind mit geeigneten
Mitteln gegen Feuchtigkeit zu versiegeln und
gegebenenfalls mit einer Warmeentkopplung zu
versehen.

Der integrierte Kochfeldabzug darf nicht mit
anderen Kochfeldern betrieben werden.

@ @

Zum dauerhaften Erhalt der Leistungsfahigkeit
und um ein Uberhitzen zu vermeiden, muss
unterhalb von Kochfeldern fiir eine
ausreichende Beluftung gesorgt werden.

0 Falls unterhalb der Geréte ein
Kabelschutzboden (Zwischenboden) eingeplant

9.3 Werkzeuge und Hilfsmittel

Fir die fachgerechte Montage des Geréts benétigen Sie
unter anderem folgendes Werkzeug:

® Stich- oder Handsage

® Schraubendreher/Schliissel Innensechsrund (Torx) 20
® Schwarze hitzebestandige Silikondichtmasse

@ Schablone fiir Riickwandausschnitt

9.4 Montagevorgaben
9.4.1

P> Halten Sie den erforderlichen Freiraum um den
Arbeitsplattenausschnitt ein.

Montageabstande

Abb. 9.1 Erforderlicher Freiraum

[1] Erforderlicher Freiraum  [2] Arbeitsplattenausschnitt

ist, darf dieser eine ausreichende Luftzufuhr 94.2  Mobel-Mindestmafe
nicht behindern.
2600 2800
9.2 Lieferumfang
Lieferumfang Anzahl 199
Kochfeld mit integriertem Kochfeldabzug 1
Einstrémdiise 1
Edelstahl-Fettfilter 1
Bedienungs- und Montageanleitung 1
Montageklemmen 4 Abb.9.2  Madbel-MindestmaBe
D',thunngahd 1 9.4.3  Hinweise zum Kiichenmobel
Hoéhenausgleichsplattenset 1
Beutel mit diversen Montage Kleinteilen 1 ° Im_Bgreich dgs Arbeitsplattenausschnittes sirj'd
Geruchsfilter (AKtivkohlefiter ] ;nnﬁgé\rcnheer:weme vorhandene Traversen am Mobel zu
Schablone fiir Rickwandausschnitt ! ® Bei diinnen Arbeitsplatten muss auf eine ausreichend
Netzanschlussleitung 1 steife Auflage am Korpus geachtet werden.
Tab. 9.1 Lieferumfang ® Die Schubldden bzw. Fachbdden im Unterschrank
miissen herausnehmbar sein.
® Je nach Einbausituation miissen die Einschiibe des
Unterschranks gekdrzt werden.
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Montage E
Flachenbiindige Montage

Falls ein Zwischenboden (Kabelschutzboden) eingeplant

ist, muss folgendes beachtet werden: 76442

® Fir Wartungsarbeiten muss dieser von unten _
herausnehmbar befestigt sein. 8 . 74022

® F{ir eine ausreichende Beliiftung des Kochfeldes ist & R 5T
ein Mindestabstand von 15 mm zur Unterkante des
Kochfeldes einzuhalten.

9.5  Arbeitsplattenausschnitt 5508

g & Al
Das MindestmaB von 50 mm von Vorderkante 2 ¥
Arbeitsplatte bis Arbeitsplattenausschnitt ist N
eine Empfehlung von BORA.

P> Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt unter b - — —
Beriicksichtigung der angegebenen b. 9.5 AusschnittsmaBe fiir flichenbiindige Montage
AusschnittsmaBe. o 12

P> Stellen Sie eine fachgerechte Versiegelung der <
Schnittflachen bei Arbeitsplatten sicher. ~

P Halten Sie die Hinweise der Arbeitsplattenhersteller °
ein. 3

9.5.1  AusschnittsmaBe

Aufsatzmontage Abb. 9.6 FalzmaB fir flachenbiindige Montage

74042 s 9.6 Kiichenmébel vorbereiten
Ny . .
R & 9.6.1  Rickfiihrung der Umluft aus dem
Kichenmabel
Bei Umluftsystemen muss in den Kiichenmébeln eine
= Rickstréméffnung vorhanden sein, um die gereinigte
‘§ ~ Umluft aus dem Kiichenmdbel zuriick in den Raum zu
2 fuhren. Die Riickstroméffnung kann dber eine gekiirzte
N Sockelblende hergestellt werden. Ebenso kann ein
Lamellensockel mit mindestens entsprechendem
Offnungsquerschnitt verwendet werden.
Abb.9.3 - " P> Kiirzen Sie die Sockelblende in der Héhe oder bringen
-9 AusschnittsmaBe fiir Aufsatzmontage Sie entsprechende Offnungen in den Sockel ein.
0 P> Der Querschnitt der Riickstroméffnung muss mit
> 500 cm? pro Kochfeldabzug ausgefiihrt werden.
g
=
Abb. 9.4 Auflagemas fiir Aufsatzmontage
bora.com 31
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Abb. 9.7 Rickstromoffnung im Sockelbereich

[1] Rickstroméffnung in der [2] Rickstromende Umluft
Sockelblende =500 cm?

9.6.2  Montagevarianten (A und B) fiir

Umluftgerate

Flir Umluftgerate stehen 2 Montagevarianten zur
Verflugung:

A: Unterschrank mit durchgehender Riickwand

Die Umluft wird durch den Rickwandanschluss der

Luftreinigungsbox direkt hinter die Korpusriickwand

geflihrt. Durch die Riickstromdffnung gelangt die Umluft

in den Raum zurtick.

Das bedeutet fiir die Montage:

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich.

® Ein Ausschnitt in der Korpusriickwand muss
vorgesehen werden.

B: Unterschrank mit Zwischenboden unterhalb

des Kochfeldes

Die Umluft wird in den Freiraum zwischen Arbeitsplatte

und Zwischenboden geblasen (kein Riickwandanschluss

der Luftreinigungsbox). Die Umluft gelangt hinter der

Korpusriickwand und durch die Riickstromoffnung in

den Raum zurlick.

Das bedeutet fiir die Montage:

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
erforderlich.

® Ein Ausschnitt in der Korpusriickwand muss nicht
vorgesehen werden.

9.6.3  Kiichenmdébel fiir

Montagevariante A vorbereiten

® Der Unterschrank muss eine durchgehende
Riickwand haben, damit die riickstromende Umluft
nicht in den vorderen Korpusraum geleitet wird.

® Ein Ausschnitt in der Riickwand muss vorgesehen
werden.
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® Fir die Riickstromoffnung muss ein Mindestabstand
von 25 mm zwischen der hinteren Korpuswand und
einem angrenzenden Mobelstiick oder einer
Raumwand eingehalten werden.

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich.

Mébelriickwand anpassen

P> Passen Sie die Riickwand entsprechend der
erforderlichen EinbaumaBe an.

P> Versetzen Sie gegebenenfalls die Riickwand.

P> Verlangern Sie gegebenenfalls die Riickwand in der
Hohe damit der Korpus nach vorne verschlossen ist.

P> Richten Sie die Schablone an der Mdbelrickwand
anhand der Markierungen und Angaben aus.

P> Zeichnen Sie den Riickwand-Ausschnitt an.

»> Ségen Sie den Riickwand-Ausschnitt aus.

Abb. 9.8 Riickwand-Ausschnitt

X Pure/M Pure/Pure/E8ON/EBOP = 132

| (222,5)

Abb. 9.9 Schablone fiir Riickwand-Ausschnitt

0 Flachenbiindige Montage und Aufsatzmontage
miissen bei der Positionierung der Schablone
beriicksichtigt werden. 125 mm ab Oberkante
Kochfeld bis Mitte Ausschnitt.

bora.com
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P> Entfernen Sie die Schutzfolie vom Klebeband an der
Verléngerung PULBTA.

|
&  aa

9.6.4  EinbaumaBe Montagevariante A
Abb.9.10  EinbaumaRe bei Umluft, Montagevariante A
9.6.5 Teleskopauszug der

Luftreinigungsbox verlangern

Mit dem Teleskopauszug wird der Kanalanschluss an die
Korpusriickwand hergestellt. Ein Abstand von max.

80 mm zwischen Kochfeld und Korpusriickwand kann
damit flexibel Uberbriickt werden. Ab einer
Arbeitsplattentiefe von 675 mm muss in der
Montagevariante A der Teleskopauszug mit dem
Zubehor-Artikel PULBTA verlangert (+ max 105 mm)
werden.

Abb. 9.11  EinbaumaBe bei Umluft-Montagevariante A,

Arbeitsplattentiefe ab 675 mm

»> Entfernen Sie die Schutzfolie vom Klebeband am
Teleskopauszug.

»> Montieren Sie die Verlangerung PULBTA auf den
Teleskopauszug.

bora.com

Abb. 9.12  Verlangerung des Teleskopauszuges

[2] Klebeband
[4] Verlangerung PULBTA

[1] Teleskopauszug
[3] Klebeband

9.6.6  Kiichenmdébel fiir

Montagevariante B vorbereiten

® Unterhalb des Kochfeldes muss ein Zwischenboden
vorgesehen werden.

® Die Korpusrlickwand muss oben biindig mit dem
Zwischenboden abschliessen, damit die
rickstrémende Umluft nicht in den vorderen
Korpusraum geleitet wird.

® Fir die Riickstromdffnung muss ein Mindestabstand
von 25 mm zwischen der hinteren Korpuswand und
einem angrenzenden Mobelstiick oder einer
Raumwand eingehalten werden.

Mébelriickwand anpassen

P> Passen Sie die Riickwand entsprechend der
erforderlichen EinbaumaBe an.

P> Versetzen Sie ggf. die Riickwand.

P> Passen Sie die Hohe der Riickwand an den
Zwischenboden an, so dass sie biindig abschliesst.

33



Montage

9.6.7  EinbaumaBe Montagevariante B

Abb.9.13  EinbaumaBe bei Umluft-Montagevariante B,

Arbeitsplattentiefe 600 mm

9.7 Gerat vorbereiten

Dichtungsband anbringen

P> Kleben Sie bei Aufsatzmontage das beiliegende
Dichtungsband liickenlos auBen umlaufend auf die
Unterseite des Kochfeldes.

P> Kleben Sie bei flachenbiindiger Montage das
Dichtungsband auf die Auflageflachen im
Arbeitsplattenausschnitt, auch wenn Sie das
Kochfeld mit einer Silikondichtmasse oder ahnlichem
verfugen.

Abb. 9.14  Dichtungsband bei Aufsatzmontage

[1] Silikondichtmasse [2] Dichtungsband

Abb. 9.15  Dichtungsband bei flachenbiindiger Montage

[1] Silikondichtmasse [2] Dichtungsband
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Montageklemmen anbringen

P> Schieben Sie auf den Kochfeldseiten je
2 Montageklemmen bis zum Anschlag in die
vorgesehenen Haltelaschen.

H

Abb. 9.16  Montageklemmen anbringen

[1] Haltelaschen [2] Montageklemmen

9.8 Kochfeld montieren

9.8.1  Kochfeld einsetzen
88—
—a
a————————
a—
—a
—a
Abb. 9.17  Kochfeld mittig einsetzen

[1] Kochfeld [2] Einstroméffnung
[3] Einstromdiise [4] Edelstahl-Fettfilter
[5] Arbeitsplattenausschnitt  [6] Klebeband

p> Entfernen Sie vor dem Einsetzen die
Einstromdise und den Edelstahl-Fettfilter.

P> Entfernen Sie die Schutzfolie vom Klebeband vorne
am Teleskopauszug.

P> Nutzen Sie die Einstroméffnung als Haltegriff beim
Einsetzen.

P> Heben Sie das Kochfeld gerade in den
Arbeitsplattenausschnitt.

P> Setzen Sie das Kochfeld mittig in den
Arbeitsplattenausschnitt ab.

P> Richten Sie das Kochfeld exakt aus.

o Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband des
Kochfeldes bei der Aufsatzmontage auf der
Arbeitsplatte aufliegt.

o Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband bei
der flachenbiindigen Montage das Kochfeld gut
umschlieBt.

bora.com
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Hoéhenausgleichsplatten bei flichenbiindiger

Montage (optional)

Um ein Verrutschen zu verhindern, sind die

Hohenausgleichsplatten selbstklebend.

P> Legen Sie gegebenenfalls Héhenausgleichsplatten
unter.

P> Platzieren Sie die Hohenausgleichsplatten neben
dem Dichtungsband.

“ A

| T

a PN

Abb. 9.18  Positionierung der Hohenausgleichsplatten

[1] Kochfeld [2] Hohenausgleichsplatte

1 .

Abb. 9.19  Hghenausgleichsplatten

[1] Dichtband

9.8.2

p> Befestigen Sie das Kochfeld mit dem Haltewinkel der
Montageklemme an der Arbeitsplatte.
P> Anzugsdrehmoment: max. 2,2 Nm.

[2] Hohenausgleichsplatte

Kochfeld befestigen

—a
—a
—a

Abb. 9.20  Kochfeld mittig befestigen

[1] Kochfeld
[3] Haltewinkel

[2] Montageklemme

bora.com

9.8.3  Riickwandanschluss herstellen
bei Montagevariante A
e :
—
i |
i _
Abb. 9.21  Riickwandanschluss

[1] Teleskopauszug
[3] Korpusriickwand

[2] Klebeband

P> Schieben Sie den Teleskopauszug bis dicht an die
Korpusriickwand.

® Mit dem Teleskopauszug kann der Abstand zur
Mobelriickwand flexibel Uberbriickt werden.

p> Priifen Sie, ob der Teleskopauszug passgenau und
bindig mit dem Ausschnitt in der Korpusrtckwand
abschlieBt.

»> Befestigen Sie den Teleskopauszug mit Hilfe des
Klebebands an der Korpusriickwand.

9.8.4

o siehe Kap. Reinigung und Pflege, ,,Geruchsfilter
austauschen®

Geruchsfilter einsetzen

9.9 Stromanschluss herstellen

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

o Die Montage, Installation und Inbetriebnahme
darf nur unter Beriicksichtigung der national
geltenden Gesetze, Vorschriften und Normen
erfolgen. Die Arbeiten miissen von qualifizierten
Facharbeitern durchgefiihrt werden, welche die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Energieversorgungsunternehmen kennen und
einhalten.

o Die im Lieferumfang enthaltene
Netzanschlussleitung ist nur fir einen
3-Phasenanschluss geeignet.

0 Verbindungen uber Steckkontakte
(Schuko-Stecker) sind unzuléssig.

o 1-Phasen-Anschluss: Das Gerat stimmt mit den
Anforderungen der IEC 61000-3-12 Uberein.

P> Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
vor dem Anschluss des Kochfeldes ab.
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P> Sichern Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
gegen unbefugtes Wiedereinschalten.

P> Stellen Sie die Spannungsfreiheit fest.

P> SchlieBen Sie das Kochfeld ausschlieBlich durch eine
feste Verbindung an eine Netzanschlussleitung
Typ H 05 VV-F mit entsprechendem
Mindestquerschnitt an.

Anschluss Absicherung Mindestquer-
schnitt
3-Phasen-Anschluss 3 x 16 A 2,5 mm?
2-Phasen-Anschluss 2 x 16 A 2,5 mm?
1-Phasen-Anschluss 1 x 32 A 4 mm?

Tab. 9.2 Absicherung und Mindestquerschnitt

P> SchlieBen Sie die Netzanschlussleitung gemaR dem
zutreffenden Anschlussschema am Netzanschluss
des Gerétes an.

P> Verbinden Sie fiir einen 1-Phasen-Anschluss oder
2-Phasen-Anschluss die jeweiligen Kontakte mit der
Anschlussbriicke.

P Klemmen Sie die Anschlussleitung mit der
Zugentlastungsklemme fest.

P> SchlieBen Sie das Netzanschlussgehause mit der
Netzanschluss-Abdeckung.

P> Verlegen Sie das Netzanschlusskabel entlang der
Befestigungsosen mit Hilfe der Kabelbinder.

P> Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht geklemmt
oder beschadigt wird und keine heiBen Kochstellen
berthren kann.

» Uberpriifen Sie die korrekte Montage.

Abb. 9.22  Anschlussschema mit externem Schaltkontakt

[1] Netzanschlussleitung [2] Netzanschluss

[3] Netzanschluss Gerat [4] Schaltrelais

[5] Schaltverbindung S1 und [S1] Externer Schaltkontakt
Schaltrelais
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R
1 I
L1 L2 L3 N1 N2 PE
| 220 - 240 V~
220-240V~ »
220-240V~
Abb. 9.23  Anschlussschema 3-Phasen-Anschluss

CP—@—@

220-240V-~

2
|

Abb. 9.24  Anschlussschema 1-Phasen-Anschluss

%C?‘@ 2%

220-240V~ .
220-240V~
Abb. 9.25  Anschlussschema 2-Phasen-Anschluss
a—— o
Abb. 9.26  Elektrische Anschliisse des Kochfeldes

[1] Netzanschluss
[3] Befestigungsosen

9.10

0 Bei der Erstinbetriebnahme miissen {iber das
Héndler- und Service-Men(i einige grundlegende
Einstellungen (Grundkonfiguration)
vorgenommen werden.

9.10.1

€ Bis 2 Minuten nach der Bestromung des
Gerétes kann das Handler- und Service-Menti
aufgerufen werden.

[2] Netzanschluss-Abdeckung

Erstinbetriebnahme

Handler- und Service-Menii

bora.com
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0 Das System {ibernimmt und speichert die Powermana- Anschluss  Leistungs-  Absicherung

getroffenen Einstellungen beim Verlassen des gement-Ein- aufnahme

jeweiligen Meniipunktes. stellungen maximal
6 Im Folgenden finden Sie Erlduterungen zur P 3—pha5ﬁg 7360w Sx16A

Menii-Bedienung und eine Beschreibung der i 2—phasg PE0 2RO

wichtigsten Mentipunkte. P3 1-phasig 7360 W 1x32A

. P2 1-phasig 4400 W 1x20A

Handler- und Servicemenii-Ubersicht P I-phasig 3600 W Tx16A
Meniipunkt/Bezeichnung/ Werkseinstellung Tab.9.4  Powermanagement

Auswahlbereich

P Powermanagement 3
D Demo-Modus Aus
Tab.9.3  Menii-Ubersicht

Héandler- und Servicemenii aufrufen

»> Bestromen Sie das Gerat.

® Die Standardanzeige wird angezeigt und die
Lufteranzeige pulsiert fir 2 Minuten.

P Long-Press auf D in der Lufteranzeige.

® 4 Eingabepunkte O werden angezeigt.

P Halten Sie die Ll in der Lifteranzeige gedriickt, und
driicken Sie gleichzeitig nacheinander auf die
Eingabepunkte o in der vorgegebenen Reihenfolge.

® MenUpunkt P wird angezeigt.

o o 3 o
B Be | B
reRpPp | reePR | M%jg%
8 g SN
B B | %«
A U o

Abb. 9.27  Anzeige Héndler- und Service-Menii aufrufen

9.10.2 Meniipunkt P:
Powermanagement

Die Gerategesamtleistung kann reduziert werden, falls
die erforderliche elektrische Leistung an der Installation
nicht vorhanden ist.

Es stehen drei Powermanagement-Einstellungen zur
Auswahl:

bora.com

P Wahlen Sie die passende Einstellung aus.
P> Bestétigen und speichern Sie die Einstellung durch
den Wechsel zum nachsten Meniipunkt (Touch auf

die Multifunktionsanzeige /Anzeige F').

0 Die vom Gerat automatisch vorgenommenen
Leistungsbeschrénkungen der Kochzonen
werden auf die eingestellte Gesamtleistung
abgestimmt.

0 Der Mindestquerschnitt der
Netzanschlussleitung darf trotz
Leistungsbeschrénkung nicht verringert werden
(siehe Tabelle "Absicherung und
Mindestquerschnitt").

o) 1o} o
N
#d PR z2RR P 2P PP

3 P2 P
+ : + i +
) 8 8

Abb. 9.28  Anzeige Meniipunkt P: Powermanagement

9.10.3 Meniipunkt D: Demo-Modus

Das Gerat kann in den Demo-Modus versetzt werden, in
dem alle Bedienfunktionen gegeben sind, die
Heizfunktion der Kochfelder aber deaktiviert ist.

» Touch auf 3.

® Das Symbol Demo-Modus o wird auf allen
Kochzonen fiir eine Sekunde angezeigt.

® £s wird Or angezeigt.

P> Bestdtigen und speichern Sie die Einstellung durch
den Wechsel zum nachsten Mentpunkt (Touch auf
die Multifunktionsanzeige /Anzeige d).

Im Demo-Modus wird die Topferkennung
deaktiviert.
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o o o
d i 4 i 4
P z2R PP reP PP
Pod d | o n
+_~-Q§\ : + | +
o Foiod d |
8 8 8

Abb. 9.29  Anzeige Meniipunkt D: Demo-Modus

Héndler- und Service-Menii beenden

Alle MenUpunkte der Grundkonfiguration wurden
durchlaufen:

P> Long-Press auf die Multifunktionsanzeige.

9.10.4 Funktionsprifung

P> Unterziehen Sie alle Geréte einer griindlichen
Funktionsprifung.

P> Beachten Sie bei Fehlermeldungen das Kapitel
Stérungsbehebung.

9.11

P> Verfugen Sie nach Abschluss aller Montagearbeiten
das Gerat mit schwarzer hitzebestandiger
Silikondichtmasse.

P> Achten Sie darauf, dass keine Silikondichtmasse
unter das Geréat gelangt.

Gerat verfugen

[ S —

Abb. 9.30  Silikondichtmasse bei Aufsatzmontage

[1] Silikondichtmasse

B

Abb. 9.31  Silikondichtmasse bei flachenbiindiger Montage

[1] Silikondichtmasse
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9.12

Wenn die Montage abgeschlossen ist:

P> Erkldren Sie dem Nutzer die wesentlichen
Funktionen.

P> Informieren Sie den Nutzer {ber alle
sicherheitsrelevanten Aspekte der Bedienung und
Handhabung.

P Ubergeben Sie dem Nutzer das Zubehdr und die
Bedienungs- und Montageanleitung zur sicheren
Aufbewahrung.

10 AuBerbetriebnahme,
Demontage und
Entsorgung

Ubergabe an den Nutzer

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

P> Beachten Sie die mitgelieferten Unterlagen und
Anleitungen.

10.1

Unter AuBerbetriebnahme wird die endgiltige
AuBerbetriebnahme und Demontage verstanden. Im
Anschluss an eine AuBerbetriebnahme kann das Geréat
entweder in anderes Mobiliar eingebaut, privat
weiterverkauft oder entsorgt werden.

€ Das Abklemmen und AbschlieBen des
Stromanschlusses darf nur von anerkanntem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

AuBerbetriebnahme

P> Schalten Sie zur AuBerbetriebnahme das Gerat aus
(siehe Bedienungsanleitung)

p> Trennen Sie das Geréat von der
Spannungsversorgung.

10.2

Der Ausbau erfordert, dass das Gerat zur Demontage

zuganglich ist und von der Spannungsversorgung

getrennt wurde.

P> Entsorgen Sie das Altgerat und verunreinigtes
Zubehor wie unter dem Punkt ,Umweltschonende
Entsorgung® beschrieben.

Demontage

bora.com
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10.3 Umweltschonende
Entsorgung
10.3.1 Entsorgung der

Transportverpackung

0 Die Verpackung schiitzt das Gerét vor
Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recyclebar.

Das Riickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallaufkommen. Ihr Fachhéndler nimmt die

Verpackung zurick.

» Ubergeben Sie die Verpackung an Ihren Fachhandler

oder

»> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

10.3.2 Entsorgung von Zubehor

Entsorgen Sie nicht bendtigte bzw. verbrauchte
Zubehorteile (Aktivkohlefilter, ...) sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

10.3.3 Entsorgung des Altgerats

Elektrogeréte, die mit diesem Zeichen ge-
kennzeichnet sind, gehdren nach Ablauf
der Nutzungsdauer nicht in den Haus-
mill. Sie missen an einem Sammelpunkt
flr das Recycling von Elektro- oder Elek-
tronikaltgeraten entsorgt werden. Infor-
mationen dazu erteilen ggf. die Stadt-
oder Gemeindeverwaltungen.

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten
vielfach noch wertvolle Materialien. Sie enthalten aber
auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion und
Sicherheit notwendig waren. Im Restmdill oder bei
falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen
Gesundheit und der Umwelt schaden.

P> Entsorgen Sie Ihr Altgerét auf keinen Fall Gber den
Hausmiill.

P> Bringen Sie das Altgerat zu einer regionalen
Sammelstelle zur Riickgabe und Verwertung
elektrischer und elektronischer Bauteile und anderer
Materialien.
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11 Garantie,
technischer
Service, Ersatzteile,
Zubeh6r

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

1.1

BORA ibernimmt fir seine Produkte fiir 2 Jahre eine
Herstellergarantie gegenuber seinen Endkunden. Diese
Garantie besteht fiir den Endkunden zusétzlich zu den
gesetzlichen Mangelanspriichen gegenUber dem
Verkaufer unserer Produkte.

Die Herstellergarantie gilt fiir die hier angefiihrten BORA
Produkte, die von autorisierten BORA Handlern oder von
BORA geschulten Verkéufern gekauft werden und
innerhalb der Européischen Union (Uberseegebiete
ausgeschlossen) der Schweiz, Liechtenstein, Ukraine,
Russland, Norwegen, Serbien, Israel, UK, Island, Indien,
Australien und Neuseeland installiert sind, mit
Ausnahme von BORA als Universal- oder Zubehorartikel
bezeichnete Produkte:

® Kochfelder

® Kochfeldabzugssysteme

® | ifter

Mit Ubergabe des BORA Produktes an den Endkunden
beginnt die Herstellergarantie und gilt fiir 2 Jahre.
Mittels einer Registrierung auf bora.com/registration
kann die Herstellergarantie auf 3 Jahre verlangert
werden.

Die Herstellergarantie setzt voraus, dass ein
fachgerechter (nach MaBgaben der zum
Montagezeitpunkt aktuellen BORA Planungsfibel und
Bedienungsanleitung) Einbau der BORA Produkte durch
einen autorisierten BORA Handler erfolgte. Der
Endkunde hat sich wéahrend der Nutzung an die
Vorgaben und Hinweise der Bedienungsanleitung zu
halten.

Bei Inanspruchnahme der Herstellergarantie muss der
Mangel direkt bei BORA angezeigt werden und der
Rechnungsbeleg des Kaufs ist nachzuweisen. Wahlweise
kann der Nachweis des Kaufs iiber eine Registrierung
auf bora.com/registration erbracht werden.

BORA garantiert, dass alle BORA Produkte frei von
Material- und Produktionsfehlern sind. Der Fehler muss
zum Zeitpunkt der Ubergabe des Produktes an den
Endkunden bereits bestanden haben. Durch
Inanspruchnahme einer Garantieleistung wird die
Laufzeit nicht unterbrochen und beginnt nicht von
Neuem.

Herstellergarantie von BORA
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BORA wird Méngel von BORA Produkten nach eigenem
Ermessen durch Reparatur oder Austausch beheben.
Séamtliche Kosten fiir eine Behebung von Mangeln, die
unter die Herstellergarantie fallen, tragt BORA.
Ausdriicklich nicht von der Herstellergarantie von BORA
erfasst sind:

@ BORA Produkte, die nicht von autorisierten BORA
Héndlern oder von BORA geschulten Verkdufern
erworben wurden

® Beschdadigungen, die aus Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung erfolgen (betrifft auch Pflege-
und Reinigung des Produktes). Diese stellen einen
unsachgemaBen Gebrauch dar.

® Beschddigungen, die durch normale Abnutzung
entstanden sind z.B. Gebrauchsspuren am Kochfeld

@ Beschadigungen durch duBere Einwirkungen (wie
Transportschaden, Eintritt von Kondenswasser,
Elementarschaden, wie Blitzeinschlag)

® Beschddigungen durch Reparaturen oder
Reparaturversuche, die nicht von BORA oder von
BORA dafiir autorisierten Personen durchgefiihrt
wurden

® Beschadigungen an der Glaskeramik

® Beschadigung aufgrund von elektrischen
Spannungsschwankungen

® Folgeschdden oder iber den Mangel hinausgehende
Schadenersatzanspriiche

® Beschddigungen an Kunststoffteilen

Gesetzliche Anspriiche, insbesondere gesetzliche

Méngelanspriiche oder Produkthaftung, werden durch

die Garantie nicht eingeschrankt und kdnnen

unentgeltlich in Anspruch genommen werden.

Ist ein Mangel von der Herstellergarantie nicht erfasst,

kann der Technischen Service von BORA in Anspruch

genommen werden.

Die daraus resultierenden Kosten werden nicht von

BORA {ibernommen.

Auf diese Garantiebedingungen ist das Recht der

Bundesrepublik Deutschland anzuwenden.

Sie erreichen uns:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Osterreich

® Telefon: 00800 7890 0987
Montag bis Donnerstag von 08:00 - 18:00 Uhr und
Freitag von 08:00 - 17:00 Uhr

® E-Mail: support@bora.com

11.1.1

Bei Registrierung unter www.bora.com/registration
konnen Sie die Garantie verlangern.

11.2

BORA Service:
siehe Rickseite dieser Anleitung

40

Garantieverlangerung

Service

/" 00800 7890 0987

P> Kontaktieren Sie bei Storungen, die Sie nicht selbst
beheben konnen, Ihren BORA Fachhéandler oder das
BORA Service Team.

Das BORA Service Team bendtigt die Typenbezeichnung

und die Fabrikationsnummer Ihres Gerétes (FD-

Nummer).

Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf dem

Garantiebeileger, sowie auf der Gerateunterseite.

11.3

P Verwenden Sie bei Reparaturen nur
Originalersatzteile.

P> Reparaturen dirfen nur vom BORA Service Team
durchgefiihrt werden.

o Ersatzteile erhalten Sie bei Ihrem BORA Héndler
und auf der BORA Online-Serviceseite unter
www.bora.com/service oder unter der
angegebenen Servicenummer.

114  Zubehor

® GFES - eSwap Geruchsfilter

® GFESP - eSwap Geruchsfilter Plus

® KFR760AB - Kochfeldrahmen fir Breite 760 mm

@ RIED - Einstromduse Ring mit Entnahmeloch schwarz

® GAED - Einstromduse Gap mit Entnahmeloch
schwarz

® ARED - Einstromdiise Arc mit Entnahmeloch schwarz

® PUEF - Pure Edelstahl-Fettfilter

® PULB - Pure Luftreinigungsbox

® PULBTA - Pure Luftreinigungsbox Teleskopauszug

® [JSL515 - Seitenleisten

® USL515AB - Seitenleisten All Black

® KWGPFI - Grillpfanne fir Flacheninduktion

Ersatzteile
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12 Produktdatenblatter

12.1  Produktdatenblatt EBOP - Kochfeld
Produktinformationen gemaB Verordnung (EU) Nr. 66/2014.

Hersteller BORA

Modellkennung E8OP

Art der Kochmulde Glaskeramik-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen/Kochflachen 4

Heiztechnik Induktionskochzonen und -kochflachen
Symbol Wert Einheit

GroBe der nutzbaren Oberflache

Kochzone vorne links 4] 21,0 cm

Kochzone hinten links [4) 17,5 cm

Kochfldche vorne rechts Lxw 21,0x 21,0 cm

Kochfldche hinten rechts Lxw 21,0x 21,0 cm

Energieverbrauch

Kochzone vorne links EC ectic cooking 188,1 Wh/kg

Kochzone hinten links EC ectic cooking 1774 Wh/kg

Kochflache vorne rechts ECectic cooking 1774 Wh/kg

Kochflache hinten rechts EC jectic cooking 180,3 Wh/kg

Kochflachen rechts gebriickt EC jectic cooking 179,5 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde ECT-_——, 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  Produktdatenblatt
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General information

1 General information

These instructions and all accompanying documents

contain important information to protect you from injury

and prevent damage to the appliance.

P> Please by all means adhere to all documents that
form part of the scope of delivery.

Assembly, installation and commissioning must always

occur in line with national laws, regulations and

standards. The work must be performed by qualified

specialists who know and comply with the additional

regulations of the local energy supply companies.

All safety and warning information as well as the

handling instructions in the accompanying documents

must be observed.

Please keep these instructions in a safe place and pass

them on to the next owner where applicable.

1.1 Validity

These instructions apply to several appliance versions.
It is therefore possible that some of the features
described do not apply to your appliance. The details of
the figures contained herein may differ and are to be
understood as schematic diagrams.

1.2 Liability

. BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd and BORA Liiftungstechnik GmbH -
hereinafter referred to as BORA - do not assume any
liability for damage arising from disregard for or non-
adherence to the documents included in the scope of
delivery!

Furthermore, BORA shall not be held liable for damage
caused by improper installation or failure to observe the
safety and warning information!

1.3 Product conformity

The appliances comply with the following EU/
EC regulations:

® 2014/30/EU EMC Directive

® 2014/35/EU Low Voltage Directive

® 2009/125/EC Ecodesign Directive

® 2011/65/EU RoHS Directive

The full text of the EU declaration of conformity is

available at the following address:
https://www.bora.com

bora.com

1.4 Presentation of information

The article described in these instructions is hereinafter
also referred to as an appliance. All measurements are
provided in millimetres.

Operating instructions
»> Always follow all instructions in the prescribed order.

Enumerations
® Enumeration 1
® Enumeration 2

Info points

o Information notes point to special features that
must be taken into account.

Safety and warning information

A\ DANGER

Type and source of danger

Results of non-compliance
P> Measures to minimise risk

Please note:

® warning symbols draw attention to a high risk of
injury.

® The signal word indicates the severity of that risk.

Warning
symbol

Signal word Risk

Danger Indicates an immediate, hazard-
ous situation which causes death

or serious injury if not respected.

Warning Indicates a potentially hazardous
situation which can cause death

or serious injury if not respected.

Caution Indicates a potentially hazardous
situation which can cause minor

injury if not respected.

Note Indicates a potentially hazardous
situation which can cause prop-
erty damage if not respected.

Tab. 1.1 Meaning of the warning symbols and signal

words
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m Safety
2  Safety

The appliance complies with the stipulated safety requirements. The user is responsible for the safe use of the
appliance, cleaning and maintenance. Improper use can lead to personal injury and damage to property.

2.1 Intended use

The appliance is solely intended for preparing food in private households.

This appliance is not intended for:

@ outdoor use

® heating rooms

® cooling, ventilating or dehumidifying rooms

® yse in mobile installation sites such as motor vehicles, ships or aeroplanes

® yse with an external timer or a separate remote control system

® yse at altitudes of over 2000 m (metres above sea level)

® yse when not fully installed

Any other use or any use that goes beyond that which is described here is classed as unintended.

o BORA does not assume any liability for damages caused by incorrect installation, improper use or incorrect
operation.

All misuse is prohibited!

2.2 People with limited abilities

Children

The appliance can be used by children aged 8 and over if they are supervised or have been instructed how to use the

appliance safely and understand the resultant risks. Children must not play with the appliance.

»> Use the childproofing feature in order to prevent children from switching on the appliance or changing the settings
when they are unattended.

P> Supervise children in the vicinity of the appliance.

P> Do not store any items that could be of interest to children in storage spaces above or behind the appliance.
Otherwise, they will be tempted to climb onto the appliance.

0 Any work involving cleaning and maintenance must not be carried out by children unless they are
supervised at all times while doing so.

People with reduced physical, sensory or mental capacities

The appliance can be used by people with reduced physical, sensory or mental capacities or a lack of experience
and/or knowledge if they are supervised or have been instructed how to use the appliance safely and understand the
resultant risks. Operation can be restricted using the child lock.

A\ DANGER

Risk of burns from hot cookware and food

Handles projecting over the edge of the worktop are asking to be grabbed.

P> Keep children away from hot cooking zones or ensure they are supervised at all times.

P> Do not turn pot and pan handles so they stick out beyond the work surface.

P> Make sure that hot pots and pans cannot be pulled down.

P> If necessary, use suitable stove guards or covers.

P> Only use stove guards and covers that are approved by the appliance manufacturer; otherwise,
there is a risk of accidents.

P> To choose a suitable stove guard, contact your specialist retailer or the BORA Service Team.
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2.3 General safety instructions

/A DANGER

Packaging components are a choking hazard

Packaging components (e.g. film, polystyrene) can be life-threatening for children.
P> Store all packaging components out of reach of children.

P> Dispose of the packaging properly and immediately.

/A DANGER

Risk of electric shock or injury from damaged surfaces

The underlying electronics can be exposed or damaged due to fissures, fractures or cracks in

appliance surfaces (e.g. damaged glass), particularly in the vicinity of the operating unit. This can

cause an electrical shock. Furthermore, a damaged surface can cause injuries.

P> Do not touch the damaged surface.

P> If there are any cracks, fissures or fractures, switch the appliance off immediately.

P> Securely disconnect the appliance from the mains using the circuit breaker, fuses, automatic
circuit breakers or contactor.

P> Contact the BORA Service Team.

/A WARNING

Risk of injury or damage due to incorrect components or unauthorised modifications
Incorrect components can lead to personal injury or damage to the appliance. Modifications,
additions or alterations to the appliance can lead to safety risks.

P> Only use original components.

P> Do not make any modifications, additions or alterations to the appliance.

A\ WARNING

Risk of injury due to mechanical damage on the appliance

Mechanical damage (e.g. cracks, deformation, separation of adhesive seals, etc.) to the appliance,
as well as to cables and accessories can cause injuries.

P> Do not operate the appliance.

P> Do not try to repair or replace damaged components yourself.

P> Contact the BORA Service Team.

CAUTION

Appliance components can cause injury if dropped

Appliance components can cause injury if you drop them.

P> Place any appliance components that have been removed in a safe place near the appliances.
P> Ensure that no components removed from the appliances can fall on the floor.
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CAUTION

Risk of injury from heavy lifting

If not handled correctly, carrying and installing appliances can cause injury to the limbs or torso.
D> If necessary, carry and install the appliance with another person.

P> Use appropriate aids to prevent damage or injury.

CAUTION

Damage from improper use

The appliance surfaces must not be used as work or storage surfaces. This can damage the
appliances (particularly in the case of hard and sharp objects).

P> Never use the appliances as work or storage surfaces.

P> Keep hard or sharp objects away from the appliance surfaces.

Faults and errors

In the event of faults or incorrect use, error messages will be displayed.

P> In the case of faults and errors, follow the instructions in the “Troubleshooting” chapter.

P> In the event of any faults or errors that are not mentioned, switch the appliance off and contact
BORA Service.

Appliance damage caused by pets

Pets may damage the appliance or injure themselves.
P> Keep pets away from the appliance.

24 Safety information for installation

/A DANGER

Risk of injury from incorrect assembly

Failure to observe the installation instructions can lead to injury.

p> The appliance must only be installed and assembled by trained specialists who are familiar with
and comply with the standard national regulations and supplementary regulations of the local
utility companies.

P> The appliance may only be installed with the power disconnected.

P> Work on electrical components must only be conducted by trained electrical personnel.

P> Conduct all work extremely attentively and conscientiously.

> Before handing the appliance or system over to the end user, ensure that it has been correctly installed.

A\ DANGER

Risk of electric shock from damaged appliance

A damaged appliance can cause an electric shock.

P> Check the appliance for visible damage prior to installation.
P> Do not install or connect any damaged appliances.

P> Do not operate any damaged appliances.
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Appliance damage caused by incorrect wiring

The electrical safety of the appliance is only guaranteed if it is connected to a protective conductor
system that has been installed in line with regulations.

P> Work on electrical components must only be conducted by trained electrical personnel.

P> Ensure that this basic safety precaution is met. The appliance must be suitable for the regional
voltage and frequency.

P> Check the information on the identification plate and in the event of deviations, do not connect
the appliance.

P> Do not connect the appliance to the mains until the duct system has been installed or the
recirculation filter has been fitted.
P> Only use the connection cables supplied.

Appliance damage caused by incorrect installation clearances

Failure to adhere to installation clearances can lead to damage to the appliance and kitchen units,
as well as restricted functions.

P> During installation maintain the minimum clearance stated in the Installation chapter.

2.4.1  Safety instructions — cooktop extractor installation

A\ WARNING

Risk of injury due to turning fan wheel

There is a risk of injury while the fan is turning.

P> Only install the device with the power disconnected.

P> Connect both sides of the fan to the duct system before commissioning.

CAUTION

Risk of injury due to turning fan wheel

There is a risk of the vicinity of the fan being reached in the case of short air channels.
P> Never reach through the air outlet into the vicinity of the fan.
P> Always install fans so that it is not possible to touch them via the air outlet.

P> In the case of air channels shorter than 900 mm between the fan and air outlet, install a guard to
prevent access.

P> Odour filters (activated charcoal filters) do not provide sufficient protection.

2.4.2  Safety information for cooktop installation

/A DANGER

Risk of electric shock from damaged power supply cable

If the power supply cable is damaged (e.g. during installation or by coming into contact with hot
cooking surfaces), this can cause an (lethal) electric shock.

P> Make sure that the connection cable does not become trapped or damaged.

P> Make sure that the power supply cable does not come into contact with hot cooking surfaces.
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A\ DANGER

Risk of electric shock from incorrect mains connection

Connecting the appliance to the mains incorrectly poses a risk of electric shock.

P> Make sure that the appliance has a fixed connection to the mains voltage.

P> Make sure that the appliance is connected to a properly installed protective conductor system.

P> Make sure that technical equipment is provided to enable all of the appliance’s poles to be
disconnected from the mains with a contact opening width of at least 3 mm (circuit breaker and
automatic circuit breakers, fuses, contactor).

25 Safety instructions - operation

/A DANGER

Risk of fire from overheated oil or fat

Oil or fat in the pot can quickly heat up and ignite.

P> Never leave the appliance unattended when cooking with oil or fat.
P> Never extinguish oil and fat fires with water.

P> Switch off the appliance.

P> Extinguish the fire using a pan lid or a fire blanket, for example.

A\ WARNING

Risk of burning from hot appliances

Certain appliances and their exposed parts become hot during use. They should be left to cool down
completely after switching off. Touching hot surfaces can cause serious burns.

P> Do not touch hot appliances.

P> Pay attention to the residual heat indicator.

A\ WARNING

Risk of burns due to power cut

During or after a power cut a cooktop that was previously in operation may still be hot.
P> Do not touch the appliance while it is still hot.

P> Keep children away from the hot appliance.

A\ WARNING

Risk of burning and fire from hot objects

The appliance and its exposed parts are hot during operation and the cooling phase. Objects in contact

with hot appliance components heat up very quickly and can cause severe burns (this particularly

applies to metal objects such as knives, forks, spoons, lids or appliance components) or catch fire.

P> Do not place any items on the appliance.

P> Please use suitable accessories (pot holders, oven gloves).

P> Do not simply rely on the pan size recognition function on induction cooktops; always switch the
appliance off after use.
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CAUTION

Damage caused by hot cookware

Hot cookware can damage certain components in the appliance.
P> Do not put hot cookware down in the area of the operating panel or cooktop display.
P> Keep hot cookware away from the air inlet nozzle.

PLEASE NOTE

Appliance damage

Incorrect use may cause damage to the appliance.

P> Make sure that the base of the cookware as well as the appliance surfaces are clean and dry.
P> Always lift (do not drag) cookware to prevent scratching and abrasion on the appliance surface.
P> Do not use the appliance as a storage surface.

P> Always switch off the appliance after use.

2.5.1  Safety instructions — cooktop extractor operation

A\ WARNING

Fire risk from flambéing

While the cooktop extractor is working, it sucks up grease from cooking. Flambéing food can cause
the grease to catch fire.

P> Clean the cooktop extractor regularly.

P> Never work with a naked flame while the cooktop extractor is running.

CAUTION

Damage caused by objects or paper suctioned in

Small and light items, such as cleaning cloths made from material or paper, can be suctioned into
the cooktop extractor. This can damage the fan or impair the exhaust performance.

P> Do not store any items or paper on the cooktop extractor.

P> Only operate the integrated cooktop extractor with the grease filter fitted.

CAUTION

Damage caused by grease and dirt deposits

Grease and dirt deposits can prevent the cooktop extractor from functioning properly.
P> Never use the cooktop extractor without a correctly fitted stainless steel grease filter.

PLEASE NOTE

Increased humidity

When cooking, additional moisture is released into the ambient air. In recirculation mode, only a

slight amount of moisture is removed from the cooking vapour.

P> When using the recirculation mode, ensure a sufficient supply of fresh air, e.g. by opening a window.

P> Ensure a normal and comfortable room climate (humidity of 45 - 60%), e.g. by opening natural
ventilation openings or using domestic ventilation systems.
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2.5.2  Safety instructions — cooktop operation

/A DANGER

Danger of fire caused by leaving the cooktop unattended

Oil or fat in the pot can quickly heat up and ignite.

P> Never leave oil or fat to heat up unattended.

P> Never extinguish oil and fat fires with water.

P> Switch off the cooktop.

P> Extinguish the fire using a pan lid or a fire blanket, for example.

A\ DANGER

Danger of explosion caused by flammable liquids

Flammable liquids in the vicinity of a cooktop can explode and cause serious injury.
P> Do not spray aerosols near the appliance when it is in use.

P> Do not place any flammable liquids in the vicinity of a cooktop.

A\ WARNING

Risk of burns from hot liquids boiling over

Unattended pans can boil over allowing hot liquids to escape.
P> Keep an eye on pans when cooking.

P> Avoid over-cooking.

P> Always switch off the appliance after use.

/A WARNING

Risk of burns from hot steam

Liquid between the cooking zone and cookware base can evaporate and cause burns.
P> Make sure that the cooking zone and the cookware base are always dry.

Damage caused by sugary and salty foods

Sugary and salty foods and juices can damage the hot cooking zone.
P> Make sure sugary and salty foods or juices do not get onto the cooking zone while it is hot.
»> Remove sugary and salty foods and juices from the hot cooking zone immediately.

CAUTION

Electromagnetic radiation

Effect on pace makers, hearing aids and metal implants. Induction cooktops generate a high-frequency
electromagnetic field in the area of the cooking zones. The cooking zones may affect pacemakers,
hearing aids or metal implants negatively or disturb their function when in close proximity.

P> If in doubt, contact the manufacturer of your medical device or your doctor.
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2.6 Safety instructions - cleaning and maintenance

Appliance damage due to soiled appliances

Dirt can lead to damage, restriction of functions, or bothersome odours.

P> Clean the appliance regularly.

P> Remove dirt immediately.

P> When cleaning, only use non-abrasive detergents to prevent scratching and abrasion on the surface.

P> When cleaning, ensure that no water penetrates the appliance. Use only a slightly damp cloth.
Never spray the appliance with water. Water penetration can cause damage.

P> Do not use a steam cleaner for cleaning. Steam can cause a short circuit on live parts and thus
lead to property damage.

P> Please follow all instructions in the “Cleaning and Maintenance” chapter.

2.6.1  Safety instructions — cleaning and maintenance of cooktop extractors

/A DANGER

Risk of fire from fat deposits

The risk of fire can be increased by failure to clean the grease filter properly and on a regular basis,
or if the filter change is overdue.
P> Clean and replace the filter at regular intervals.

A\ WARNING

Risk of injury when opening the bottom housing cover
There is a risk of injury while the fan is turning.

P> Switch off the appliance and disconnect it from the mains before removing covers in the vicinity
of the fan.

A\ WARNING

Risk of injury due to turning fan wheel

If the fan wheel is turning during a filter change, this may result in injuries.
P> Ensure that the appliance is switched off before changing the odour filter (activated charcoal filter).

Appliance damage and malfunctions

Soiled ventilation openings can lead to component damage and malfunctions.
P> Keep all ventilation openings open and clean.

2.6.2  Safety instructions — cleaning and maintenance of cooktops

A\ WARNING

Risk of burns from hot surfaces

There is a risk of burns when cleaning hot cooktops.
P> Only clean the cooktops once they have cooled.
P> Pay attention to the residual heat indicator.
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2.7 Safety instructions - repairs, servicing and spare parts

/A DANGER

Risk of injury when carrying out repairs

Insufficient expertise can lead to injury when carrying out repairs.

P> The appliance must only be repaired and serviced by trained specialists who are familiar with and
comply with the standard national regulations and supplementary regulations of the local utility
companies.

P> Safely disconnect the appliance from the mains supply.

P> Work on electrical components must only be conducted by trained electrical personnel.

P> A damaged power supply cable must be replaced by a suitable power supply cable.

/AN WARNING

Risk of injury or damage from improper repairs

Incorrect components can lead to personal injury or damage to the appliance. Modifications,
additions or alterations to the appliance can lead to safety risks.

P> Only use original spare parts for repairs.

P> Do not make any modifications, additions or alterations to the appliance.

2.8 Safety instructions - disassembly and disposal

A\ DANGER

Risk of injury during disassembly

Insufficient expertise can lead to injury when disassembling the appliance.

P> It must only be disassembled by trained specialists who are familiar with and comply with the
standard national regulations and supplementary regulations of the local utility companies.

P> Safely disconnect the appliance from the mains supply.

P> Work on electrical components must only be conducted by trained electrical personnel.

A\ DANGER

Risk of electric shock from incorrect disconnection

Incorrectly disconnecting the appliance from the mains results in a risk of electric shock.

P> Safely disconnect the appliance from the mains supply.

P> Use an authorised measuring device to ensure that there is no power to the appliance.

P> Do not touch exposed contacts on the electronic unit as they may contain residual charge.

/A DANGER

Risk of electric shock from residual charge

Electrical components in the appliance can contain residual charge and cause an electric shock.
P> Do not touch any exposed contacts.
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Appliance description m

3 Technical data Appliance dimensions

760
Parameter Value
0175
Multiphase supply voltage 380-415V 2N/3N P
Single-phase supply voltage 220-240V ‘
Frequency 50-60 Hz
Maximum power consumption 7360 W E
(4400 W/3600 W) o
Three-phase power supply/fuse 3x16A T e &Y BER3
protection =)
Two-phase power supply/fuse 2x16A h
protection :
Smglefphase power supply/fuse 1x32A ‘ 210
protection (1x20A /1 x16A)
Dimensions (width x depth x height) 760 x 515 x 199 mm Fig. 3.1 Appliance dimensions top view
Weight (incl. accessories/packaging) 23.9 kg
Cooktop 732 i
el
Surface material Glass ceramic
© r
Cooktop power levels 1-9,P OE ' ) 2
Front left cooking zone size ©210mm g -
Front left cooking zone output 2300 W 1965
Front left cooking zone power setting 3000 W :
output Fig. 3.2 Appliance dimensions front view
Rear left cooking zone size @175mm
Rear left cooking zone output 1400 W
Rear left cooking zone power setting 2100 W "
output OL
Front right cooking zone size 210 x 210 mm
Front right cooking zone output 2100 W
Front right cooking zone power 3000 W
setting output
g P - - Fig. 3.3 Appliance dimensions side view
Rear right cooking zone size 210 x 210 mm
Rear right cooking zone output 2100 W H
Rear right cooking zone power setting 3000 W 4 App I I a. nc.e
output description
Cooktop extractor
Cooktop extractor power levels 1-3,p > Obse"r;/esalfl starety and warning information
Size of exhaust opening (W x H) 445 x 137 mm (see afety’).
Activated charcoal filter service life 150 hrs (1 year) 4.1 Model description
Tab. 3.1 Technical data E8OP
Model Product description
E8OP Combined induction cooktop with integrated
cooktop extractor for an 80 cm recess - recircu-
lation

Tab. 4.1 Model description
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Appliance description

4.2 System description 4.2.3  7-segment display

4.2.1  Structure Fan display
Indicator Meaning
-3 Power levels
= Power setting
0 Inactive
M Automatic after-run

,, .
N F Filter service display

eg. E Error code
Tab. 4.2 Meaning of the 7-segment displays

Fig. 4.1 Structure

[1] Airinlet nozzle

[3] Cooktop

[5] Fan

[7] Cooking zone (x 4)

[2] Stainless steel grease filter
[4] Airinlet opening
[6] Operating panel

Fig. 4.2 Rear view
[1] Air purification box

4.2.2

The appliance is operated via a central touch operating
panel.

[2] Air guiding housing

Operating panel

6———@a

Fig. 4.3 Operating panel

[1] Power button
[3] Plus button
[5] Minus button

[7] Cooktop extractor
indicator

[2] Fan button
[4] Child lock button
[6] Cooking zone indicator
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Cooking zone indicator

Indicator  Meaning
-9 Power level
= Power setting
o Pan size recognition
0 Inactive
|

1 Residual heat indicator (cooking zone is switched
off but still hot)

E Error

Tab. 4.3 Meaning of the 7-segment displays
4.3 How the cooktop extractor
works

@ Recirculation mode

The fan channels the cooking vapours into the odour
filter (activated charcoal filter). The odour filter absorbs
cooking odours that arise during cooking. The purified
air is fed back into the room.

For health and hygiene reasons, the odour filter must be
replaced at the recommended intervals (Cleaning and
maintenance).

o In recirculation mode, ensure sufficient
ventilation and aeration to expel humidity.

4.4 How the induction cooktop
works

Induction cooking zones heat the cookware via a
magnetic field. The pot base is heated directly. The
cooking zone is only heated indirectly. Cooking zones
featuring induction technology only work with suitable
cookware (magnetisable base with sufficient diameter).
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Functions and operation

Power levels

The high power output of induction cooktops results in
the very quick heating up of cookware. In order to avoid
burning food, slight adjustment is needed in comparison
to conventional cooking systems when selecting the
power level.

The specifications provided in the table are standard
values. The power level should be adjusted according to
the cookware and fill level.

Power level Activity

! Melting butter and chocolate, breaking up
gelatine

} - 3 K_eeping sauces and soups warm, soaking
rice

Cooking potatoes, pasta, soups and
ragouts, steaming fruit, vegetables and fish,
defrosting food

Frying in coated pans, moderate frying
(without overheating the fat) of pork cutlets
or fish

1- B H(?aﬁng up fat, browning meat, cooking
thickened sauces and soups,
making omelettes

F Heating up water

Tab. 4.4 Recommendations for power levels

Suitable cookware

Cookware with this symbol 2 is suitable for induction
cooktops.

p> Observe the minimum cookware base diameter:

Appliance Cooking zone  Minimum cookware base
diameter
E8BOP Front left 110 mm
Rear left 90 mm
Front right 110 mm
Rear right 110 mm
Tab. 4.5 Minimum cookware diameter

P> Place the cookware (without a mat or similar) directly
onto the glass ceramic.

€ The heating and heat-through times and
cooking results are significantly influenced by
the structure and material of the cookware.

0 The cookware base must not be warped or have
any sharp grooves or sharp edges. If the base is
warped, the cookware may not be recognised or
may overheat. Sharp grooves or edges may
scratch the cooktop surface.
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Noises

When operating induction cooktops, noises may occur
due to material and processing of the cookware
(humming, crackling, whistling, clicking or buzzing).

5 Functions and
operation

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").

0 The appliance should only be operated when the
activated charcoal filter, filter replacement
cover, stainless steel grease filter and air inlet
nozzle are installed.

5.1 General operating
instructions

The appliance is operated via a central operating panel.
The operating panel is equipped with touch zones and
display zones. Operate the appliance by touching it with
your finger (touch control).

5.2 Touch control

The system recognises different touch commands.

Touch commands applicable to Time (contact)

Touch Buttons 0.3s
Long press Buttons 1-3's
Tab. 5.1 Touch control

5.3 Switching the system on and off

P> Long press on the power button @.
Following start-up, the standard display will appear:

Fig. 5.1 Standard display after switching on

o When the child lock is active, the lock button
lights up after system start @.
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m Functions and operation

5.4 Operating the cooktop
extractor

5.4.1  Fan power levels

The fan power levels can be selected using the fan button.

P> Touch the desired fan power level.

LTT’%

Fig. 5.2 Fan power levels

[1] Power level 0 (Off) [2] Power level 1

[3] Power level 2 [4] Power level 3
[5] Power setting
5.4.2  Fan power setting

When the power setting is activated, maximum extractor
power is available for a predefined time. After 5 minutes,
the power setting is automatically switched back to
power level 3.

Activating the fan power setting
P> Touch the fan button on the right (power setting).

Deactivating the fan power setting
The fan power setting is deactivated early if another
power level is set.

5.4.3

The cooktop extractor continues to run on a lower level
and switches off automatically after a defined time. The
duration of the after-run function can be set in the
menu (factory setting is 30 minutes).

Automatic after-run

Switching off the automatic after-run early
P> Long press on

or

P> long press on the fan display

o BORA expressly recommends use of the
cooktop extractor after-run function.

5.4.4

The cooktop extractor filter service display is

automatically activated when the end of the activated

charcoal filter service life is reached.

o appears in the fan display.

® The cooktop extractor can still be operated without
limitations.

Filter service display
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5.5 Operating the cooktop

5.5.1

P> Tap a cooking zone display.

Cooking zone operation is activated and settings can be
made until the operating panel switches to the standard
display.

5.5.2

Selecting a cooking zone

Setting cooking zone power
levels

After selecting the cooking zone, the power level can be

set in the following ways:

p> By touching ks or |

P With a long press on &a (the setting jumps to power
levels 5 and 9)

» With a long press on | (the setting jumps to power
levels 5 and 0)

Repeat this process to operate further cooking zones if

necessary.

0 The power level set is shown in the respective
cooking zone display.

5.5.3

When the power setting is activated, maximum cooking
zone power is available for a cooking zone. After 5
minutes, the power setting is automatically switched
back to power level 9. For the second cooking zone on
the same side, the maximum power is temporarily
reduced.

Cooking zone power setting

0 If the power level is set too high on the second
cooking zone, the power setting will be
automatically disabled on the other cooking
zone.

Activating the power setting for a cooking zone
»> Tap &d when power level 9 is active.
of appears in the cooking zone display.

Deactivating the power setting early
P> Setting another power level

0 Never heat up oil, fat and the like on the power
setting. The bottom of the pan can overheat due
to the high power output.

5.5.4

0 Function only available with the 2 surface
induction cooking zones on the right.

Bridging function

With the bridging function, two cooking zones located
one behind the other can be combined to form one
large cooking zone. The power for the combined zones
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Functions and operation

is then adjusted by a single operating control. Power
adjustment takes place simultaneously (both cooking
zones are operated on the same power level). The
bridging function is suitable for heating food, e.g. in a
roaster.

o The bridging function finishes and the cooking
zones are deactivated if no suitable cookware is
detected (pan size recognition) on any or only
one of the two cooking zones for 10 seconds.

Activating the bridging function

P> Tap both cooking zone displays at the same time.

® The rear cooking zone display shows .

® The front cooking zone display shows the current
bridging power level.

P> Set the desired power level.

€ 1 both cooking zones are active before the
bridging function is activated, the lower power
level is adopted.

Deactivating the bridging function

p> Long press on 1.

or

P> long press on the front cooking zone display.

or

p> tap both cooking zone displays with an active
bridging function simultaneously.

® The power levels are set to 0.

5.5.5

On induction cooktops the cooking zone recognises the
size of the cookware automatically and only targets the
energy at that area. An induction cooking zone is not
working if the display alternates between =y AT
Possible causes:

® Missing cookware

® Unsuitable cookware

® The base diameter of the cookware is too small

If no pot is detected 10 minutes after setting a power
level, the cooking zone will switch off automatically.

Pan size recognition

o Do not simply rely on the pan size recognition
function on induction cooktops; always switch
the appliance off after use.

5.5.6

P> Select a cooking zone

P> Set power level to 0

or

P long press on &

or

P> long press on the cooking zone display

Switching off the cooking zone
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5.6 Safety features

5.6.1  Child lock

The child lock prevents the appliance from being
switched on accidentally. If the child lock is active, the
lock button @& will light up in the operating panel
display.

Activating the child lock

P> Long press on the lock button @
® The child lock is active and the displays are dimmed.

Deactivating the child lock
P> Long press on the lock button @

Permanently activating/deactivating the child
lock
(see "6.2 Menu item C: child lock")

5.6.2

The cleaning lock locks the operating panel for
10 seconds.

Cleaning lock

Activating the cleaning lock

P Touch the cleaning button [@.
® The timer in the fan display starts.

Prematurely deactivating the cleaning lock
»> Long press on the cleaning button @

5.6.3  Residual heat indicator
If a cooking zone is still hot after switching off, H is
displayed.

P Do not touch hot cooking zones.

P> Do not place any objects on the cooking zones while
hot.

The display goes out after a sufficient cooling time

(temperature < 55°C).

5.6.4  Safety shut-down

Cooktop extractor

The cooktop extractor switches to automatic mode after
120 min if there has been no input or changes to the
power level.

Cooktops

Each cooking zone is automatically switched off after a
predefined operating time in which the power level has
not been changed. The period of time until safety shut-
down is triggered can be set in the customer menu.

Power level  Safety shut-down after hrs:min.

Level 1 Level 2 Level 3
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m User menu
Power level  Safety shut-down after hrs:min. P> long press on the power button @
l 12:00 8:24 6:00 ® The menu is closed and the appliance is switched off.
c 10:00 6:24 4:00 User menu overview
] . . .
- PHI il 23 Menu item/Description/Selection Factory
Y 8:00 4:12 2:00 setting
g 6:00 3:18 1:30 L Volume of the acoustic signals (0-9) 2
5 400 212 100 C  Child lock (On/Off) Off

F Show filter status (reset filter service display)
B 4:00 2:12 1:00 - - - -

n  Duration of the automatic after-run function 30 min
=] 3:00 1:48 0:45 (20, 30, 40 min.)
=] 2:00 1:18 0:30 r Touch zone reaction speed 2

(1 slow, 2 medium, 3 fast)

F‘ 0:05 0:05 0:05 S Software/hardware version
Tab. 5.2 Safety shut-down on the different power levels o Safety shut-down (1 long, 2 medium, 3 short) 2
5.6.5  Overheating protection 0 _Reset to factory settings

In the event of overheating, the cooktop power is

reduced or the appliance is switched off completely.

The overheating protection is triggered when:

® cookware is heated up empty;

® oil or fat is heated on high power;

@ 3 hot cooking zone is switched on again after a
power cut.

Whilst the overheating protection is active, one of the

following steps is taken:

® the activated power setting is switched back to the
previous level;

® the power setting can no longer be activated;

® the set power level is reduced;

® the cooktop switches off completely.

After a sufficient cooling period, the cooktop can be

used again in full.

6 User menu

Calling up the user menu

Prerequisite: the appliance is switched on, all cooking
zones and the cooktop extractor are inactive and there
is no residual heat.

P> Long press on the fan display.

Navigating the user menu

Navigate to the next menu item:

P> Touch the fan display.

® Any changed settings are automatically applied when
changing to another menu item or when exiting the
menu.

Closing the user menu
P> Long press on the fan display.
or
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Tab. 6.1 User menu overview

6.1 Menu item L: volume of the
acoustic signals

o Safety-relevant acoustic signals are always
emitted with the volume at 100%.

0 The acoustic signal for the power button cannot
be deactivated.

0 After accessing the menu item, the currently set
volume is displayed.

It is possible to set different acoustic signal volume
levels. This does not apply to safety-relevant acoustic
signals.

0] ‘ 0] ‘ 0]

L § L § L
#2RPP | #RrRPP 22 PRP
2 LS P

+ +

8 ; 5} ; ]

Fig. 6.1 Menu item L: volume of the acoustic signals

6.2 Menu item C: child lock

The child lock can be permanently activated or
deactivated.

P> Touch &d to activate it.

> Touch B to deactivate it.
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User menu

o o
L C
re PP P r2RpRP
o n
+ +‘-§§\
o F
8 8

6.5 Menu item r: reaction speed

P> Select the required reaction speed.

® Reaction speed {: slow
® Reaction speed £ medium
® Reaction speed 3: fast

Fig. 6.2 Menu item C: child lock

6.3 Menu item F: filter service
display

This menu item shows the remaining filter service life.

Resetting the filter service life

» Long press on 3.

® The filter status will be reset to 100%.

® The filter service display F will no longer be shown
when switching on.

o o o)

~ i ~ i r
rep PP R L
2 b3 P

+ 1 +a +

Fig. 6.5 Menu item r: reaction speed

6.6 Menu item S: Software/

hardware indicator

The software/hardware version is shown via the four
4 cooking zones indicators.

1o} | 1o} o
F F F
#epPPd | PP | PP
T R i
+ E +ad i +
- N
5 h 0 kI 0
8 8 8
Fig. 6.3 Menu item F: filter service

6.4 Menu item n: after-run time

There are three times to choose from:
20 minutes / 30 minutes / 40 minutes

0 0 ®
n ; n § n
PP | FRRPP | PP
3 0 i 2 o i 4 B
+ : + i +:‘§‘\
8 5 8 8
Fig. 6.4 Menu item n: after-run time
bora.com

Fig. 6.6 Menu item S: software /hardware indicator

6.7 Menu item o:

safety shut-down

The time span (level) until automatic safety shut-down
of the cooking zones can be selected.

® | evel 1: long time span until automatic safety shut-
down

® | evel 2: medium time span until automatic safety
shut-down (factory setting)

® | evel 3: short time span until automatic safety shut-
down
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Cleaning and maintenance

o o | o)

[u] ; [u] % o
P z2R PP zdPpPpP
2 b3 P

+ +

8 : 8 3 8

Fig. 6.7 Menu item o: safety shut-down

6.8 Menu item 0: factory settings

o Menu item 0 enables all settings in the user
menu to be reset to the factory settings.

Resetting to factory settings

P> Long press on D in the rear left cooking zone
display.
® After resetting, the appliance is switched off.

7  Cleaning and
maintenance

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").

P When conducting cleaning and maintenance, ensure
that the cooktop and cooktop extractor are fully
switched off and cooled so as to prevent injury.

P> Adhere to the following cleaning and maintenance
cycles:

Component Cleaning and maintenance cycles
Operating panel  Immediately after every soiling
Cooktop Immediately after every soiling
Cooktop Weekly

extractor

Air inlet nozzle
and stainless
steel grease filter

After cooking very greasy dishes, but at
least once a week

If the filter service indicator F appears

Air guiding Every 6 months or when replacing the
housing odour filter
Activated Replace if odours have built up, extraction

charcoal filter power is dwindling or the filter service

indicator = appears

Tab. 7.1 Cleaning cycles

o Regular cleaning and maintenance ensures long
service life of the product and optimal function.
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7.1 Cleaning agents

P Do not use any chemically aggressive cleaning
agents or agents containing acid or lye (e.g. oven
spray).

P Make sure that the cleaning agent does not contain
any sand, soda, acids, lyes or chloride.

P> Never use a steam cleaner, abrasive sponges or
scouring pads.

€ Asaressive cleaning agents and abrasion
caused by the pot bases will damage the
surface and dark stains will occur.

7.2 Maintenance

P Never use the cooktop as a work or storage surface.
P Do not push or pull cookware over the cooktop.

Any changes in colour or glossy spots do not mean that
the cooktop is damaged. They do not affect the
functionality of the cooktop or the stability of the glass
ceramic panel.

Changes in the colour of the cooktop are the result of
residues which have not been removed and have burnt
on.

Glossy spots are the result of wear by the pan base,
especially if soft cookware materials or unsuitable
cleaning agents are used. Always lift (do not drag)
cookware to prevent scratching and abrasion on the
appliance surface. These are difficult to remove.

7.3 Cleaning the cooktop

0 To clean the cooktop, you need a special glass
ceramic scraper and suitable cleaning agents.

Scheduled cleaning

P Remove all coarse dirt and food residues from the
cooktop using a glass ceramic scraper.

» Apply the cleaning agent to the cold cooktop.

P> Spread the cleaning agent using kitchen roll or a
clean cloth.

P Wipe the cooktop clean with a damp cloth.

P> Dry the cooktop with a clean cloth.

Heavy soiling

P Remove heavy soiling and marks (limescale marks,
mother-of-pearl-like shiny marks) using cleaning
products while the cooktop is still warm.

P Wipe off any food that boils over with a damp cloth.

P Remove any remaining dirt with the glass ceramic
scraper.
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Cleaning and maintenance

Surface cleaning during operation

»> Always remove any seeds, crumbs or similar
immediately to avoid scratching the surface.

P> Remove stubborn residues of plastic, aluminium foil,
sugar or sweet dishes from the hot cooking zone
immediately using a glass ceramic scraper to prevent
burning.

7.4 Cleaning the cooktop
extractor

P> Clean the surfaces of the extraction system using a
soft, damp cloth, detergent or a mild window
cleaning agent.

p> Soften dried on dirt using a damp cloth (do not
scrape it offl).

7.4.1  Cleaning the air inlet nozzle and

stainless steel grease filter
The air inlet nozzle and stainless steel grease

filter absorb the greasy particles from cooking
vapours.

Fig. 7.1 Removing the components

[1] Access opening
[3] Handle
[5] Airinlet opening

[2] Airinlet nozzle
[4] Stainless steel grease filter

Manual cleaning

P> Use a cleaner and degreaser in one.

P> Rinse the components with hot water.

P> Clean the components with a soft brush.

P> Rinse the components in clean water after cleaning.

Cleaning in the dishwasher

P> Place the components in the dishwasher in such a
way that water cannot accumulate inside then.

P> Select a rinse programme with a maximum
temperature of 65 °C.
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o The stainless steel grease filter must be
replaced when it can no longer be fully cleaned.
(see "11 Warranty, technical service, spare parts,
accessories").

€ Onlyinsert dry, clean components inside the
appliance.

7.4.2  Removing liquids from the

appliance

0 Any liquids that flow into the appliance through
the inlet opening are caught by the stainless
steel grease filter (up to 150 ml) and in the air
guiding housing.

Do the following:

»> Remove the air inlet nozzle and stainless steel grease
filter.

P> Empty the stainless steel grease filter.

P> Check whether any liquid has gathered in the base of
the air guiding housing.

P> Remove the liquid from the air guiding housing.

P> To dry the odour filter and duct parts, switch on the
cooktop extractor at a minimum power level of 2.

® After 120 minutes, the cooktop extractor will
automatically switch off and the automatic after-run
function will be activated.

7.5 Cleaning the air guiding
housing

The air guiding housing can be found on the bottom of
the cooktop inside the floor unit. Grease particles and
limescale residues can settle on the surface of the air
guiding housing.

Opening the air guiding housing

P> Remove the air inlet nozzle and stainless steel grease
filter.

»> Remove the filter replacement cover.

P> Release the 6 locks around the edge of the base.

»> Remove the housing base.

P> Clean the air guiding housing and the housing base
with a mild cleaning agent.

Closing the air guiding housing

P> Position the housing base with the help of the
3 spigots around the edges.

P> Push the housing base upwards into the sealing
groove.

P> Close the 6 locks.

P> Check that the housing base is positioned correctly.

P> Insert the filter replacement cover.

P> Check that the filter replacement cover is positioned
correctly.
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Cleaning and maintenance

P> Insert the stainless steel grease filter and the air inlet
nozzle.

7.6 How to replace the odour
filter

o The odour filter (activated charcoal filter) must
be replaced when the fan indicator is shown =
(filter service display). You can obtain filters
from your specialist retailer or from the BORA
shop via the website at shop.bora.com.

How to remove the odour filter

P> Remove the air inlet nozzle and stainless steel grease
filter.

P> Inside the inlet opening pull the filter replacement
cover out through the opening in the filter housing.

T

Fig.7.2 How to remove the filter replacement cover
[1] Filter replacement cover [2] Air inlet opening

P> Take hold of the odour filter by the grip strap and pull
it out as far as possible.

%ﬁ)}

Fig. 7.3 Twist the odour filter out of the filter housing

[1] Grip strap [2] Odour filter

P> Pull the odour filter upwards and twist to take it out
of the air inlet opening.
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Fig.7.4 How to remove the odour filter through the inlet

opening

How to fit the odour filter

P Remove the packaging.

P> Position the odour filter correctly with the help of the
printed symbols (arrow left, grip strap right, TOP’
facing upwards).

P> Hold the odour filter at both ends.

»> Bend the odour filter to form a cylinder.

o

Fig. 7.5 Odour filter

[1] Top of odour filter [2] Grip strap

> Tilt the odour filter slightly and insert it through the
air inlet opening.

Fig. 7.6 How to insert the odour filter through the

extractor opening

P> Guide the left end of the filter into the opening in the
filter housing.

p> Push the odour filter into the filter housing until it will
go no further (to do this, you can place one finger
between the slats and gradually push the filter into
the housing).

® The end position of the odour filter is reached when
the filter has been fully pushed inside the filter
housing.
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Cleaning and maintenance

Fig.7.7 How to place the odour filter in the end position

P> Reinsert the filter replacement cover and check that
it is in the correct position.

9

Fig. 7.8 How to insert the filter replacement cover
[1] Filter replacement cover [2] Airinlet opening

P> Insert the stainless steel grease filter and the air inlet
nozzle.

P> Reset the filter service display (Menu item 3: Show
filter status and reset filter service display).

bora.com
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Troubleshooting

8

Troubleshooting

0 You can often remedy faults and errors yourself. This saves time and money as you don’t need to call out

customer services.

P> Observe all safety and warning information (see "2 Safety").

Operating situation

Cause

Remedy

Appliance cannot be switched on

Fuse/automatic circuit breaker defective

Replace the fuse;
Switch the automatic circuit breaker back
on

The fuse/automatic circuit breaker trips
several times

BORA Contact the Service Team.

The power supply is disconnected

Have a specialist electrician inspect the
power supply

Odour formation when operating a new
appliance

This is normal with brand new appliances

Odours stop forming after a few operating
hours

A cooking zone display shows I:'

No or unsuitable cookware

Use suitable, appropriately sized cookware
(see “Appliance description”)

The lock button lights up

Active child lock

deactivate the child lock

Cooking zone /cooktop switches off
automatically

The maximum cooking zone operating time
has been exceeded

Put the cooking zone back into operation

Power setting prematurely cancelled

The overheating protection has tripped

Overheating protection

The cooktop cooling fan continues to run
when the cooktop has been switched off

The cooling fan runs until the cooktop has
cooled

Wait until the cooling fan switches off
automatically

Decreased extraction performance of the
cooktop extractor

Grease filter extremely dirty

Clean or replace the grease filter

Odour filter extremely dirty
(recirculation only)

Replace the odour filter

[tem in air guiding housing
(e.g. cleaning cloth)

Remove the object

E or EB is displayed

Use of a phase-separating window contact
switch

Open the window

Fan defective or a duct connection has
become loose

BORA Contact the Service Team

ECis displayed

The overheating protection has tripped

Overheating protection

EDH is displayed

Object on the operating panel

Remove the object from the operating
panel

The operating panel is dirty

Clean the operating panel

= is shown (recirculation only)

End of odour filter (activated charcoal
filter) service life reached

Fit a new odour filter (see "7.6 How to
replace the odour filter").

Tab. 8.1 Troubleshooting

Faults and errors not covered:
P Switch off the appliance.

P> Contact the BORA Service Team (see "11 Warranty, technical service, spare parts, accessories") and enter the
error number displayed and the appliance type.
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9 Installation

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").

General installation instructions

The appliance must not be installed above
cooling devices, dishwashers, stoves, ovens,
washing machines or dryers.

The contact surfaces of the worktops and wall
sealing strips must be made of a heat-resistant
material (up to approx. 100 °C).

using suitable means and, where necessary,
fitted with a thermal insulator.

The integrated cooktop extractor must not be
used with other cooktops.

To maintain the level of performance and avoid
overheating, sufficient ventilation must be
ensured below the cooktops.

9.1
o
o
o Worktop cut-outs must be moisture-sealed
o
o
o

If cable protection (false floor) is planned
beneath the appliance, this must be fitted so it
does not obstruct ventilation.

9.2 Scope of delivery

Scope of delivery Quantity

Cooktop with integrated cooktop extractor

Air inlet nozzle

Stainless steel grease filter

® Template for back panel cut-out

9.4 Assembly instructions
9.4.1

P> Observe the required clearance around the worktop
cut-out.

Installation clearances

Fig. 9.1 Required clearance

[1] Required clearance [2] Worktop cut-out

Operating and installation instructions

Installation clamps

Sealing tape

Height adjustment plate set

Bag containing various small parts for assembly

Odour filter (activated charcoal filter)

Template for back panel cut-out

[ [ [N IS [ [ S G e (A

Power supply cable

Tab. 9.1 Scope of delivery

9.3 Tools and aids

The following tool, among others, is required to
correctly install the appliance:

® Jigsaw or handsaw

® size 20 Torx screwdriver key

® black, heat-resistant silicone sealant

bora.com

9.4.2  Minimum unit dimensions
2600 >800
199
Fig. 9.2 Minimum unit dimensions
9.4.3 Information on kitchen units

® Cross bars on the kitchen unit in the area of the
worktop cut-out may need to be removed.

® |n the case of thin worktops, there must be a
sufficiently rigid support plate on the unit.

® The drawers and/or shelves in the floor unit must be
removable.

® The drawers of the floor unit must be shortened
depending on the installation situation.

If false floor (cable protection) is planned, the following

must be taken into account:

® |t must be fitted in such a way that it can be removed
from below for maintenance work.

® To ensure sufficient cooktop ventilation, a minimum
distance of 15 mm to the bottom edge of the
cooktop is to be observed.
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9.5 Worktop cut-out

The minimum measurement of 50 mm from the
front edge of the worktop to the worktop cut-out
is a recommendation from BORA.
P> Create the worktop cut-out taking into account the
specified cut-out dimensions.
P> Make sure that the cut surfaces of the worktops are
properly sealed.
p> Comply with the instructions of the worktop manufacturer.

9.5.1

Surface mounting

Cut-out dimensions
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Fig. 9.3 Cut-out dimensions for surface mounting
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Fig. 9.5 Cut-out dimensions for flush installation
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Fig. 9.6 Rebate dimensions for flush installation

9.6 Preparing kitchen units

9.6.1 Recirculation of air from the

kitchen unit

In the case of recirculation systems, a return flow
aperture must be provided in the kitchen unit to guide
the clean recirculated air out of the unit and back into
the room. The return flow aperture can be created
above a shortened plinth. A slatted plinth with at least
the minimum opening cross-section can also be used.
P> Decrease the height of the plinth panel or create
corresponding openings in the plinth.
P> The cross-section of the return flow aperture must be
> 500 cm? for each cooktop extractor.

B8— _

Fig. 9.7 Return flow aperture in the plinth area

[1] Return flow aperture in ~ [2] Return flow of recirculated
the plinth =500 cm? air

9.6.2 Installation variants (A and B) for

recirculation appliances

There are 2 installation variants for recirculation
appliances:

A: floor unit with continuous back panel

The recirculated air is guided through the connection
with the back wall of the air purification box directly
behind the back panel of the unit. The recirculated air
goes back in to the room through the return flow
aperture.

For installation purposes, this means that:
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® No false floor is necessary below the cooktop.
® There must be a cut-out in the back panel.

B: floor unit with false floor under the cooktop

The recirculated air is blown into the free space between

the worktop and the false floor (the air purification box

does not connect with the back panel). The recirculated

air goes behind the back panel of the unit and through

the return flow aperture back into the room.

For installation purposes, this means that:

® 3 false floor is necessary below the cooktop.

® There does not need to be a cut-out in the back
panel of the unit.

9.6.3  Preparing the kitchen unit for

installation variant A

® The floor unit must have a continuous back panel so
that the recirculated air is not directed into the front
furniture body compartment.

® There must be a cut-out in the back panel.

® A minimum clearance of 25 mm between the back
panel of the unit and an adjacent kitchen unit or
room wall must be kept for the return flow aperture.

® No false floor is necessary below the cooktop.

Adjusting the back panel of the unit

P> Adapt the back panel according to the required
installation dimensions.

P> If necessary, move the back panel.

P> If necessary, extend the height of the back panel so
that the unit is closed to the front.

p> Position the template on the back panel of the unit
with the help of the markings and instructions.

P Mark out the back panel cut-out.

P> Cut out the back panel cut-out with a saw.

182 #BORA
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Fig. 9.8 Back panel cut-out
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Fig. 9.9 Template for back panel cut-out

0 Flush and surface mounting options must be
taken into account when positioning the
template. 125 mm from top edge of the
cooktop to centre of cut-out.

9.6.4 Installation dimensions for
installation variant A
Fig.9.10  Installation dimensions in the case of
recirculated air, installation variant A
9.6.5 Extending the telescopic pull-out

of the air purification box

The telescopic pull-out is used to connect the duct to
the back panel of the kitchen unit. This can be used to
flexibly bridge a gap of max. 80 mm between the
cooktop and the back panel of the kitchen unit. If the
depth of the worktop exceeds 675 mm in installation
variant A, the telescopic pull-out must be extended
using the accessory PULBTA (+ max. 105 mm).
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Fig. 9.11  Installation dimensions for recirculation

installation variant A, depth of worktop 675 mm
and over

P Remove the protective film from the adhesive tape
on the telescopic pull-out.

P> Fit the PULBTA extension on the telescopic pull-out.

P Remove the protective film from the adhesive tape
on the PULBTA extension.

S

Fig. 9.12  Extending the telescopic pull-out

[1] Telescopic pull-out [2] Adhesive tape
[3] Adhesive tape [4] PULBTA extension

9.6.6  Preparing the kitchen unit for

installation variant B

® A false floor must be provided for under the cooktop.

® The back panel of the unit must be flush with the
false floor so that the recirculating air is not directed
into the front of the unit.

® A minimum clearance of 25 mm between the back
panel of the unit and an adjacent kitchen unit or
room wall must be kept for the return flow aperture.
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Adjusting the back panel of the unit

p> Adapt the back panel according to the required
installation dimensions.

P If necessary, move the back panel.

P> Adjust the height of the back panel to the false floor
so that they are flush with one another.

9.6.7 Installation dimensions for
installation variant B
Fig.9.13  Installation dimensions for recirculation

installation variant B, depth of worktop 600 mm

9.7 Preparing the appliance

Attaching the sealing tape

P> In the case of surface mounting, attach the enclosed
sealing tape around the outer edges of the underside
of the cooktop. Do not leave any gaps.

P> In the case of flush installation, attach the sealing
tape to the contact surfaces in the worktop cut-out,
even if you are sealing the cooktop with a silicone
sealing compound or similar.

[

Fig.9.14  Sealing tape in the case of surface mounting

[1] Silicone sealant [2] Sealing tape
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Fig.9.15  Sealing tape in the case of flush installation

[1] Silicone sealant [2] Sealing tape

Fitting the installation clamps

P> Push 2 installation clamps onto each side of the
cooktop until they come to a stop in the retaining
brackets provided.

H

Fig.9.16  Fitting the installation clamps

[1] Retaining brackets [2] Installation clamps

9.8 Installing the cooktop
9.8.1 Inserting the cooktop

a———
—a
a———
a—
—a
—a
Fig. 9.17  Positioning the cooktop in the centre
[1] Cooktop [2] Airinlet opening
[3] Airinlet nozzle [4] Stainless steel grease fil-
ter
[6] Worktop cut-out [6] Adhesive tape

p> Before inserting the cooktop, remove the air inlet
nozzle and the stainless steel grease filter.

»> Remove the protective film from the adhesive tape
on the front of the telescopic pull-out.

P> Use the inlet opening as a handle during insertion.

P> Keep the cooktop straight as you lift it into the
worktop cut-out.

P> Insert the cooktop into the centre of the worktop
cut-out.

bora.com

P> Precisely align the cooktop.

o Make sure that the cooktop sealing tape is flat
against the worktop in the case of surface
mounting.

€ Vake sure that the cooktop sealing tape is well
sealed all the way round in the case of flush
installation.

Height adjustment plates for flush installation

(optional)

To prevent slipping, the height adjustment plates are

self-adhesive.

» If applicable, insert the height adjustment plates.

P> Place the height adjustment plates next to the
sealing tape.

l A

Positioning the height adjustment plates

Fig. 9.18

[1] Cooktop [2] Height adjustment plate

Fig. 9.19  Height adjustment plates

[1] Sealing tape [2] Height adjustment plate

9.8.2

P> Secure the cooktop to the worktop with the fixing
bracket on the installation clamp.
P> Tightening torque: max. 2.2 Nm.

Securing the cooktop

Fig.9.20  Securing the cooktop in the middle
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[1] Cooktop
[3] Fixing bracket

[2] Mounting bracket

9.8.3  Making a connection with the
back panel in installation variant A
- E
|
= -: :
i a
Fig. 9.21  Connection with the back panel

[1] Telescopic pull-out
[3] Back panel of unit

[2] Adhesive tape

P> Push the telescopic pull-out until it is tight up against
the back panel of the unit.

@ With the telescopic pull-out the distance to the back
panel of the unit can be flexibly bridged.

P> Check that the telescopic pull-out fits accurately, is
flush with the cut-out on the back panel of the unit
and closes it off.

P> Secure the telescopic pull-out to the back panel of
the unit using the adhesive tape.

9.8.4

0 See chapter Cleaning and maintenance, ‘How to
replace the odour filter’

How to fit the odour filter

9.9 Connecting the power supply

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").

0 Assembly, installation and commissioning must
always occur in line with national laws,
regulations and standards. The work must be
performed by qualified specialists who know
and comply with the additional regulations of
the local energy supply companies.

0 The power supply cable provided in the scope of
delivery is only suitable for a 3-phase connection.

0 Connections via plug-in contacts (Schuko plugs)
are not permitted.

o Single-phase connection: the appliance complies
with the requirements of IEC 61000-3-12.

P> Switch off the main switch/automatic circuit breaker
before connecting the cooktop.

P> Secure the main switch/automatic circuit breaker
against being switched back on without permission.
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P Make sure the power to the appliance is
disconnected.

P Connect the cooktop exclusively via a fixed
connection to an H 05 VV-F power supply cable with
corresponding minimum cross-section.

Connection Fuse protection ~ Minimum
cross-section

3-phase connection 3 x 16 A 2.5 mm?

2-phase connection 2 x 16 A 2.5 mm?

Single-phase 1x32A 4 mm?

connection

Tab. 9.2 Fuse protection and minimum cross-section

»> Connect the power supply cable to the power supply
of the appliance in accordance with the relevant
connection diagram.

P> For a single-phase or two-phase connection, connect
the relevant contacts using the bridge provided.

P> Secure the power supply cable with the strain relief
clamp.

P> Close the power supply housing with the power
supply cover.

P> Lay the connection cable along the mounting eyes
with the help of the cable ties.

P> Ensure that the cable is not trapped or damaged and
is not able to come into contact with any hot areas
on the cooktop.

P Check that installation has been carried out correctly.

s1
[
T
Fig. 9.22  Connection diagram with external switch contact

[2] Power supply
[4] Switch relay
[S1] External switch contact

[1] Power supply cable

[3] Appliance power supply

[5] Switch connection S1
and switch relay

bora.com



Installation
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Fig. 9.23  Connection diagram for 3-phase connection
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Fig. 9.24  Connection diagram for 1-phase connection
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Fig. 9.25  Connection diagram for 2-phase connection
a— g
Fig.9.26  Electrical connections of the cooktop

[1] Power supply
[3] Mounting eyes

9.10

€ Duringinitial operation some basic settings
(basic configuration) must be applied using the
dealer and service menu.

9.10.1

e The dealer and service menu can be called up
up to 2 minutes after the appliance has been
connected to the power supply.

[2] Power supply cover

Initial operation

Dealer and service menu

0 The system adopts and saves the settings made
when you exit the corresponding menu item.
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0 Below you will find explanations on how to use
the menu and a description of the most
important menu items.

Dealer and service menu overview

Menu item/Description/Selection area Factory setting

P Power management 3
D Demo mode Off
Tab. 9.3 Menu overview

Calling up the dealer and service menu

» Connect the appliance to the power supply.

® The standard display appears and the fan indicator
pulses for 2 minutes.

P> Long press on L in the fan display.

® 4 input points O are shown.

P Keep O pressed in the fan display and at the same
time press the input points @ in the specified order.

® Menu item P is displayed.

® 0 o)
U R - T B
#eRpP | PP | oredd
B B PG o
+ E + ! % @
] B Lo o
w 4 1
. A VR 1)
Fig. 9.27  Calling up the dealer and service menu

9.10.2 Menu item P: power management

The total appliance power can be reduced if the
required electrical power cannot be provided at the
installation site.

There are three power management settings to choose
from:

Power Connection ~ Maximum Fuse
management power protection
settings consumption

P3 3-phase 7360 W 3x16A
P3 2-phase 7360 W 2x16A
P3 1-phase 7360 W 1x32A
P2 1-phase 4400 W 1x20A
P1 1-phase 3600 W Tx16A
Tab. 9.4 Power management

P> Select the appropriate setting.
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Decommissioning, disassembly and disposal

»> Confirm and save the setting by moving to the next
menu item (tap the multi-function display/indicator F').

€ The cooking zone power restrictions
automatically implemented by the appliance are
determined according to the total power set.

o Despite power restrictions, the minimum cross-
section of the power supply cable must not be
reduced (see table “Fuse protection and
minimum cross-section”).

9.10.4 Function test

P> Carry out a thorough function test on all appliances.
P> In the event of error messages, see the
“Troubleshooting” chapter.

9.11  Sealing the appliance

P> Once all of the installation work is complete, seal the
appliance with black, heat-resistant silicone sealant.

P Make sure that no silicone sealant gets under the
cooktop.

L —=

Silicone sealant for surface mounting

® 0 o
P P P

#pRpE | reRPpP | zeePpP

3 P2 P
+ : + 3 +
- _yQQ“_\ Q@_\ Fig. 9.30

: [1] Silicone sealant
8 : 8 3 8
Fig.9.28  Display menu item P: power management

9.10.3 Menu item D: Demo mode

The appliance can be set to demo mode, which includes

all operating functions, but the heating function of the

cooktops is deactivated.

» Touch E3.

® The demo mode symbol dis displayed on all
cooking zones for one second.

® o is displayed.

»> Confirm and save the setting by moving to the next
menu item (tap the multi-function display/indicator d).

€  Pansize recognition is deactivated in demo mode.

0 0 o)
d d d
2P R PR | reepP
b d d 1 o on
+.“§-\ E + 3 +
o Folod 4
a 8 8
Fig. 9.29  Display Menu item D: Demo mode

Closing the dealer and service menu

When you have been through all of the basic
configuration menu items:

P> Long press on the multi-function display.
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Fig.9.31  Silicone sealant for flush installation

[1] Silicone sealant

9.12

Once installation is complete:

P> Explain the main functions to the user.

P> Explain all safety-related aspects of operation and
handling to the user.

P> Provide the user with the accessories and operating
and installation instructions, which are to be kept in
a safe place.

Handover to user

10 Decommissioning,
disassembly and
disposal

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").
P> Please observe the documents and instructions provided.
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10.1  Decommissioning

Decommissioning refers to ultimate decommissioning
and disassembly. Following decommissioning, the
appliance can either be installed in another unit, sold on
privately or disposed of.

€ The electricity connection may only be
disconnected and cut off by certified specialists.

P> Switch the appliance off before decommissioning
(see operating instructions)
»> Disconnect the appliance from the power supply.

10.2

To be removed, the appliance must be accessible for

disassembly and disconnected from the power supply.

»> Dispose of the old appliance and any soiled
accessories as described under “Environmentally-
friendly disposal”.

Disassembly

10.3  Environmentally-friendly
disposal
10.3.1 Disposal of transport packaging

0 The packaging protects the appliance from
damage during transport. The packaging
materials have been selected taking into
account the environment and their disposal and
are therefore recyclable.

Recycling the packaging saves raw materials and

reduces waste. Your specialist retailer will take the

packaging back.

P> Give the packaging to your specialist retailer

or

p> Dispose of the packaging correctly observing
regional regulations.

10.3.2 Disposal of accessories

Dispose of unnecessary or used accessories (activated
charcoal filters, etc.) accordingly taking into account
the regional regulations.

10.3.3 Disposal of the old appliance

Electrical appliances with this mark must
not be disposed of in the household waste
at the end of their service life. They must
be disposed of at a collection point for the
recycling of electrical or electronic
appliances. Information on this can be
obtained from the city or local councils.
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Waste electrical and electronic appliances often still

contain valuable materials. However, they also contain

harmful substances that were necessary to make them

work and ensure their safety. If placed in the household

waste or handled incorrectly, they may harm human

health and damage the environment.

P> Never dispose of your old appliance in the household
waste.

D> Take the appliance to a regional collection point for
the return and further processing of electrical and
electronic components and other materials.

11 Warranty, technical
service, spare
parts, accessories

P> Observe all safety and warning information
(see "2 Safety").

11.1  BORA manufacturer’s

warranty

BORA provides its end customers with a 2-year
manufacturer’s warranty for its products. The end
customer is entitled to this warranty in addition to the
statutory claims for defects against the sellers of our
products.

The manufacturer’s warranty applies to the BORA
products listed here, which are sold by authorised BORA
retailers or by BORA trained salespersons and are
installed within the European Union (overseas territories
excluded), Switzerland, Liechtenstein, Ukraine, Russia,
Norway, Serbia, Israel, UK, Iceland, India, Australia and
New Zealand, with the exception of BORA products
labelled as universal or accessories:

® Cooktops

® Cooktop extractor systems

® Fans

The manufacturer’s warranty starts as soon as the
BORA product is handed over to the end customer and
is valid for 2 years. Registration on bora.com/
registration enables the manufacturer’s warranty to be
extended to 3 years.

The manufacturer’s warranty requires expert installation
(in accordance with the valid BORA planning guide and
operating instructions at the time of installation) of the
BORA products by an authorised BORA dealer. During
use, the end customer is to adhere to the specifications
and instructions in the operating instructions.

When filing a warranty claim, BORA must be directly
notified of the fault and the receipt must be presented.
Alternatively, proof of purchase can be provided by
registering on bora.com/registration.
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BORA guarantees that all BORA products are free from

material and production defects. The defect must exist

prior to delivery of the product to the end customer.

Filing a warranty claim does not interrupt the warranty

period, nor shall the period start anew.

BORA will correct defects in BORA products at its own

discretion by repairing or replacing the product. All

costs for the correction of defects under the

manufacturer’s warranty shall be assumed by BORA.

Expressly not covered by the BORA manufacturer’s

warranty are:

® BORA products that were not sold by authorised
BORA dealers or salespersons trained by BORA

® Damage caused by non-adherence to the operating
instructions (including product care and cleaning).
This represents improper use.

® Damage caused by normal use, e.g. traces of usage
on the cooktop

® Damage caused by external influences (such as
transport damage, ingress of condensation, damage
caused by the elements such as a lightning strike)

® Damage caused by repairs or repair attempts that
were not carried out by BORA or by persons
authorised by BORA .

® Damage to the glass ceramic

® |njury caused by electrical voltage fluctuations

® Secondary damage or claims for damages beyond
the defect

® Damage to plastic parts

Legal claims, particularly statutory claims for defects or

product liability are not limited by the warranty and can

be asserted free of charge.

If a defect is not covered by the manufacturer’s

warranty, a claim may be made against the BORA

Technical Service.

BORA shall not assume the resulting costs.

The laws of the Federal Republic of Germany apply to

these warranty conditions.

You can contact us at:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1,

6342 Niederndorf, Austria

@ Telephone: 00800 7890 0987
Monday to Thursday from 08:00-18:00 and Friday
from 08:00-17:00

® Email: support@bora.com

11.1.1

You can extend the warranty by registering at
www.bora.com/registration .

Warranty extension
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11.2  Service

BORA Service:
see the back of these instructions

/" 00800 7890 0987

P> In the case of faults you cannot fix yourself, contact
your BORA specialist retailer or the BORA Service
Team Team.

The BORA Service Team Team will require the type

designation and serial number of your appliance (FD

number).

This information is provided on the nameplate on the

warranty form as well as on the bottom of the

appliance.

11.3  Spare parts

P Only use original spare parts for repairs.
P> Repairs may only be carried out by the BORA Service
Team.

0 Spare parts can be obtained from your BORA
dealer, the BORA online service website at
www.bora.com/service or by calling the service
number provided.

11.4  Accessories

® GFES - eSwap odour filter

® GFESP - eSwap odour filter Plus

® KFR760AB - cooktop frame for width 760 mm

@ RIED - Ring air inlet nozzle with hole to aid removal,
black

® GAED - Gap air inlet nozzle with hole to aid removal,
black

® ARED - Arc air inlet nozzle with hole to aid removal,
black

® PUEF - Pure stainless steel grease filter

® PULB - Pure air purification box

® PULBTA - Pure air purification box with telescopic
pull-out

® JSL515 - side frame

® USL515AB - side frame, All Black

® KWGPFI - grill pan for surface induction
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12 Product data sheets
12.1  E8OP cooktop product data sheet

Product information according to Regulation (EU) Nr. 66/2014.

Manufacturer BORA

Model identification E8OP

Type of hob Glass ceramic cooktop

Number of cooking zones/cooking areas 4

Heating technology Induction cooking zones and cooking surfaces
Symbol Value Unit

Size of usable surface

Front left cooking zone 4] 21.0 cm

Rear left cooking zone [4) 17.5 cm

Front right cooking area Lxw 21.0x21.0 cm

Rear right cooking area Lxw 21.0x21.0 cm

Energy consumption

Front left cooking zone EC ectic cooking 188.1 Wh/kg

Rear left cooking zone EC ectic cooking 177.4 Wh/kg

Front right cooking area ECectic cooking 177.4 Wh/kg

Rear right cooking area EC jectic cooking 180.3 Wh/kg

Right bridged cooking areas EC jectic cooking 179.5 Wh/kg

Energy consumption of the hob ECT-_——, 180.6 Wh/kg

Tab. 12.1  Product data sheet

bora.com
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Generalidades

1 Generalidades

Este manual y el resto de documentos incluidos en el
suministro contienen indicaciones importantes para
protegerle frente a lesiones y evitar dafios en el
aparato.
p> Observe todos los documentos que formen parte del
volumen de suministro.
El montaje, la instalacion y la puesta en servicio
deberén realizarse siempre observando las leyes,
regulaciones y normas nacionales vigentes. Los
trabajos han de ser realizados por personal experto
cualificado que conozca y cumpla las regulaciones
adicionales de la empresa local de abastecimiento
energético.
Deben observarse todas las indicaciones de seguridad y
advertencias, asi como las instrucciones operativas
recogidas en la documentacion suministrada.
Guarde este manual en un sitio seguro y, dado el caso,
entréguelo a un posible usuario futuro.

1.1 Validez

Este manual es vélido para distintas variantes de
aparatos. Por este motivo, es posible que se describan
caracteristicas individuales de equipamiento que no
correspondan a las de su aparato. Las imagenes
contenidas se entienden como representaciones del
principio y pueden diferir en los detalles.

1.2 Responsabilidad

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd y BORA Liiftungstechnik GmbH
—en lo sucesivo, llamadas BORA — no se hacen
responsables de los dafios causados por negligencia o
inobservancia de los documentos incluidos en el
volumen de suministro.

Asimismo, BORA no se responsabiliza por los dafios que
pudieran deberse a un montaje inadecuado o a la
inobservancia de las indicaciones de seguridad y
advertencias.

1.3 Conformidad del producto

Los aparatos cumplen con las siguientes

directivas de la UE/CE:

® Directiva 2014 /30/UE sobre compatibilidad
electromagnética

® Directiva 2014/35/UE sobre baja tension

® Directiva 2009/125/CE sobre disefio ecoldgico

® Directiva 2011/65/UE sobre restriccion de
sustancias peligrosas

bora.com

El texto completo de la declaracion de conformidad de
la UE esta disponible en la siguiente direccion de
Internet:

https:/ /www.bora.com

1.4 Representacion de la
informacién

En lo sucesivo, el articulo descrito en estas
instrucciones también se denominard «aparatoy. Todas
las medidas se indican en milimetros.

Instrucciones operativas
P> Realice todos los pasos de accion siempre en el
orden indicado.

Enumeraciones
® Enumeracion 1
® Enumeracion 2

Puntos de informacion

o Una informacion le indica alguna particularidad
que es absolutamente necesario tener en cuenta.

Instrucciones de seguridad y advertencias

A\ PELIGRO

Tipo y origen del peligro
Consecuencias por inobservancia
P> Medidas a tomar

Donde:

® £l simbolo de advertencia llama la atencion sobre un
riesgo alto de lesiones.

® | a palabra indica la gravedad del peligro.

Simbolo de  Palabra de
advertencia  sefializacién

Riesgo

Peligro Indica una situacion de peligro
inmediata que, si no se evita,
puede causar lesiones graves o

incluso la muerte.

Advertencia Indica una situacién potencialmente
peligrosa que, si no se evita, puede
causar lesiones graves o incluso la
muerte.

Cuidado Indica una situacion potencialmente
peligrosa que, si no se evita, puede
provocar lesiones leves o de menor

importancia.

Nota Indica una situacién potencialmente
peligrosa que, si no se evita, puede
provocar dafios materiales.

Tab. 1.1 Significado de los simbolos de advertencia y las
palabras de sefializacién
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Seguridad
2  Seguridad

El aparato cumple con la normativa de seguridad. El usuario es el responsable del uso seguro del aparato, asi como
de su limpieza y cuidados. Un uso indebido puede provocar dafios a personas o materiales.

2.1 Uso previsto

El aparato solo debe usarse en hogares, para cocinar.

Este aparato no ha sido concebido para:

® ¢l uso en exteriores

® calentar habitaciones

® refrigerar, ventilar o deshumidificar habitaciones

® ¢| uso en instalaciones moviles como vehiculos, barcos o aviones

® ¢| uso con un temporizador externo o un sistema separado de control remoto

® ¢| uso a altitudes superiores a 2000 m (metros sobre el nivel del mar)

® ¢l uso sino estd completamente instalado

Un uso distinto al descrito o un uso que exceda el aqui descrito se considerara uso indebido.

BORA no se hace responsable de los posibles dafios provocados por un montaje defectuoso, un uso
indebido o0 un manejo incorrecto.

iSe prohibe cualquier uso distinto al aqui detallado!

2.2 Personas con facultades limitadas

Nifios

Los nifios mayores de 8 afios podrén utilizar el aparato siempre que sean supervisados o que hayan sido instruidos

en el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros derivados de ello. No permita a los nifios jugar con el

aparato.

P> Active el dispositivo de seguridad para nifios para evitar que conecten el aparato o cambien sus ajustes cuando
no estén siendo vigilados.

P> Vigile a los nifios que estén cerca del aparato.

P No guarde ninglin objeto que pudiera interesar a los nifios en lugares de almacenaje sobre o detrés del aparato.
Ello llevarfa a los nifios a trepar por el aparato.

o Los trabajos de limpieza y cuidado no deben ser realizados por nifios, salvo que estén permanentemente
supervisados.

Personas con facultades fisicas, sensoriales o mentales reducidas

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin la
experiencia o conocimientos suficientes, solo bajo supervision o si han sido instruidas para un manejo seguro del
aparato y han comprendido los peligros que supone. Es posible limitar la puesta en funcionamiento mediante el
dispositivo de seguridad para nifios.
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A\ PELIGRO

Peligro de quemaduras por recipientes de coccién y alimentos calientes

Las asas que sobresalen de la encimera inducen a agarrarlas.

P> Mantenga a los nifios alejados de zonas de coccién calientes a menos que estén continuamente
bajo supervision.

P> No gire las asas de ollas o los mangos de sartenes de forma que sobresalgan de la encimera.

P> Evite que se pueda tirar de ollas o sartenes calientes.

P> En caso necesario, utilice rejillas apropiadas de proteccion o cubiertas de la placa de coccién.

P> Utilice exclusivamente las rejillas de proteccién y cubiertas de la placa de coccion homologadas
por el fabricante del aparato. De lo contrario, pueden producirse accidentes.

P> Consulte a su distribuidor especializado o al equipo de BORA Service para elegir una rejilla de
proteccion de la placa de coccién adecuada.

2.3 Indicaciones generales de seguridad

A\ PELIGRO

Peligro de asfixia por elementos del embalaje
Los elementos del embalaje (como plésticos, porexpan, etc.) pueden suponer un peligro de muerte
ﬁra los nifios.
Guarde los elementos del embalaje fuera del alcance de los nifios.
P> Deseche inmediatamente el embalaje de la forma correcta.

A\ PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica o de lesiones por superficies dafiadas

Debido a fisuras, grietas o roturas en la superficie de los aparatos (p. €j., un cristal dafiado),

especialmente en la zona de la unidad de mando, el sistema electrénico que esté debajo puede

quedar expuesto y sufrir dafios. Ello puede dar lugar a una descarga eléctrica. Ademas, una

superficie dafiada puede provocar lesiones.

P> No toque la superficie dafiada.

P> En caso de roturas, fisuras o grietas, desconecte inmediatamente el aparato.

P> Desconecte el aparato de la red de forma segura mediante disyuntores, cortacircuitos, fusibles
automaticos o contactores de proteccidn.

P> Consulte al equipo del BORA Service.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones o de deterioro del aparato por montar componentes incorrectos o realizar
cambios por iniciativa propia

La instalacion de componentes incorrectos puede provocar dafios personales o materiales en el
aparato. Las modificaciones, remodelaciones o afiadidos al aparato pueden menoscabar la
seguridad.

P> Emplee tnicamente componentes originales.

P> No cambie nada ni realice remodelaciones o afiadidos en el aparato.
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E

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones por dafios mecénicos en el aparato

Los dafios mecanicos (p. €j., rotura, deformacion, aflojamiento de la conexién adhesiva, etc.) en el
aparato, los cables o los accesorios pueden provocar lesiones.

P> Ponga el aparato fuera de servicio.

P> No intente reparar o sustituir usted mismo los componentes dafiados.

P> Consulte al equipo del BORA Service.

CUIDADO

Peligro de lesiones por la caida de componentes del aparato

La caida de componentes del aparato puede causar lesiones.

P> Por su seguridad, deposite junto a los aparatos los componentes desmontados.
P> Asegirese de que ninglin componente desmontado del aparato se pueda caer.

CUIDADO

Peligro de lesiones por sobrecarga

Al transportar y montar los aparatos, un manejo incorrecto puede causar lesiones en las
extremidades y el tronco.

P> En caso dado se deberd transportar y montar el aparato entre dos personas.

P> Si es necesario, emplee dispositivos auxiliares apropiados para evitar dafios y lesiones.

CUIDADO

Deterioro por un uso inadecuado

Las superficies de los aparatos no deben utilizarse como encimera ni para depositar objetos. Los
aparatos pueden resultar dafiados por ello (especialmente debido a objetos duros o puntiagudos).
P> No use los aparatos como encimera ni superficie para depositar objetos.

»> Mantenga alejados de las superficies del aparato objetos duros o puntiagudos.

NOTA

Averias y fallos

En caso de averias o de un manejo incorrecto se emitirédn avisos de error.

P> En caso de averia o fallo, consulte el capitulo «Solucion de averias.

P> Si la averia o el fallo no aparece entre los descritos, desconecte el aparato y péngase en
contacto con el BORA Service.

NOTA

Dafios en el aparato debidos a las mascotas

Las mascotas pueden dafiar el aparato o sufrir lesiones ellas mismas.
»> Mantenga alejadas del aparato a sus mascotas.

©
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24 Indicaciones de seguridad para el montaje

/A PELIGRO

Peligro de lesiones por un montaje incorrecto

Por incumplimiento de las instrucciones de montaje se pueden producir lesiones.

P> La instalacion y el montaje del aparato deben ser realizados por personal debidamente
capacitado que conozca y observe las regulaciones locales y demas normas complementarias de
la compafiia eléctrica local.

P> El aparato solo puede montarse en estado libre de tension.

P> Los trabajos en los componentes eléctricos deben ser realizados por electricistas cualificados.

P> Realice todos los trabajos con atencién y concienzudamente.

P> Antes de entregar el aparato o el sistema al usuario final, asegtrese de que se ha instalado
correctamente.

A\ PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica por dafios en el aparato

Un aparato dafiado puede provocar una descarga eléctrica.

P> Compruebe el aparato antes del montaje para ver si presenta algdn dafio visible.
P> No monte nunca ni conecte un aparato dafiado.

P> No ponga en funcionamiento aparatos dafiados.

Dafios en el aparato por una conexion eléctrica incorrecta

La seguridad eléctrica del aparato solo estaré garantizada si este se conecta a un sistema de toma

de tierra instalado de acuerdo con la normativa vigente.

P> Los trabajos en los componentes eléctricos deben ser realizados por electricistas cualificados.

P> Aseglrese de que se cumple esta medida de seguridad bésica. El aparato debe ser apropiado
para la tensién y frecuencia locales.

P> Controle las especificaciones de la placa de caracteristicas y, en caso de divergencias, no
conecte el aparato.

P> Los aparatos solo podran conectarse a la red de suministro eléctrico una vez realizado el
montaje del sistema de conductos o instalado el filtro de recirculacion.

P> Utilice exclusivamente los cables de conexién prescritos.

Dafios en el aparato por distancias de montaje incorrectas

El incumplimiento de las distancias de montaje puede provocar dafios en el aparato y en los
muebles de la cocina ademés de limitaciones funcionales.
P> Para el montaje, tenga en cuenta las distancias minimas estipuladas en el capitulo Montaje.
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2.4.1 Indicaciones de seguridad para el montaje del extractor de superficie

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones por funcionamiento de la rueda del ventilador
La rueda del ventilador girando supone un peligro de lesiones.
P> Instale el aparato exclusivamente en estado libre de tension.

P> Antes de proceder a la puesta en marcha, conecte el ventilador al sistema de conductos por
ambos lados.

CUIDADO

Peligro de lesiones por funcionamiento del rodete del ventilador

Con conductos de aire cortos, existe el riesgo de invadir el espacio del ventilador.

P> No meta nunca la mano en el espacio del ventilador a través de la salida de aire.

P> Instale siempre los ventiladores de forma que no sea posible tocarlos a través de la salida de
aire.

»> Con conductos de aire de menos de 900 mm, instale un protector antimanipulacién entre el
ventilador y la salida de aire.

P> Los filtros de olores (filtros de carbén activo) no son una proteccion suficiente contra contactos.

2.4.2 Indicaciones de seguridad para el montaje de las placas de coccion

A\ PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica por dafos en el cable de alimentacién

Si el cable de alimentacion se ha dafiado (p. €j., durante el montaje o por contacto con una zona de
coccion caliente), ello puede provocar una descarga eléctrica (mortal).

P> Aseglirese de que el cable de conexion no quede aprisionado o dafiado.

P> Aseglirese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con las zonas de coccién
calientes.

A\ PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica por una mala conexién a la red

Una conexion defectuosa del aparato a la red entrafia el peligro de descarga eléctrica.

P> Aseglrese de que el aparato se conecte a la red mediante un embornado estable.

P> Aseglrese de que el aparato se conecte a un sistema de toma de tierra instalado de acuerdo con
la normativa vigente.

P> Aseglirese de que se prevea un dispositivo que permita una desconexién de la red con una
apertura entre contactos de al menos 3 mm en todos los polos (disyuntores, cortacircuitos,
fusibles automaticos o contactores de proteccion).
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2.5 Indicaciones de seguridad para el manejo

/A PELIGRO

Peligro de incendio por aceites o grasas sobrecalentados

El aceite y la grasa pueden calentarse y arder rdpidamente.

P> Nunca deje sin supervision el aparato si se esté utilizando con aceite o grasa.
P> Nunca apague con agua el fuego producido por aceite o grasa.

P> Desconecte el aparato.

P> Sofoque el fuego, p. ej., con la tapa de una olla 0 una manta ignifuga.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por el calentamiento de los aparatos

Algunos aparatos y piezas de estos que se pueden tocar se calientan durante el uso. Después de
apagarlos hay que esperar a que se enfrien. El contacto con superficies calientes puede provocar
quemaduras graves.

P> No toque aparatos calientes.

P> Observe el indicador de calor residual.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por fallo de corriente

Durante o después de un fallo de corriente un aparato que hubiera estado antes en funcionamiento
uede seguir aun caliente.

& No toque el aparato mientras siga caliente.

P> Mantenga a los nifios alejados del aparato caliente.

A\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras y de incendio por objetos calientes

Durante el funcionamiento y durante la fase de enfriamiento, el aparato y las piezas de este que se

pueden tocar estan calientes. Los objetos que estén en contacto con partes calientes del aparato se

calentaran rapidamente y pueden provocar quemaduras graves (esto ocurre especialmente con

objetos de metal, como cuchillos, tenedores, cucharas, tapas o componentes del aparato) o arder.

P> No se deje ninglin objeto sobre el aparato.

P> Utilice accesorios adecuados (agarradores, manoplas de cocina, etc.).

P> Con placas de induccién es mejor no confiar simplemente en la deteccién de ollas, sino apagar
siempre el aparato después de su uso.

CUIDADO

Deterioro por recipientes de coccion calientes

Los recipientes de coccién calientes pueden dafar determinados componentes del aparato.

P> No deposite ningtn recipiente de coccion caliente en la zona del panel de mandos o del
indicador de la placa de coccidn.

P> Mantenga alejados de la tobera de entrada los recipientes de coccién calientes.
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Dafios en el aparato

Un uso inadecuado puede provocar dafios en el aparato.

P> Asegirese de que la base del recipiente y la superficie del aparato estén limpias y secas.

P> Levante siempre (jno lo arrastre!) el recipiente de coccion para evitar arafiazos o desgaste en la
superficie del aparato.

P> No use el aparato para depositar objetos.

P> Apague siempre el aparato después de su uso.

2.5.1 Indicaciones de seguridad para el manejo del extractor de superficie

/A\ ADVERTENCIA

Peligro de incendio por flambeado
Con el extractor de superficie en funcionamiento, este aspira grasa de la cocina. Al flambear ciertos
&Iatos, se puede prender fuego a la grasa de la cocina.
Limpie con regularidad el extractor de superficie.
P> Nunca trabaje con una llama abierta si el extractor de superficie esta en funcionamiento.

CUIDADO

Deterioro por la aspiracién de objetos o de papel

El extractor de superficie puede aspirar objetos pequefios y ligeros, como pafos de cocina de tela o
ﬁpel. Ello podria dafiar el ventilador o limitar la potencia de extraccion.

No deje objetos ni papel cerca del extractor de superficie.
P> Use el extractor de superficie solo con el filtro de grasa instalado.

CUIDADO

Deterioro por acumulacién de suciedad y grasa

La suciedad y grasa acumuladas pueden limitar el correcto funcionamiento del extractor de

superficie.

P> Nunca utilice el extractor de superficie sin el filtro de grasa de acero inoxidable instalado
correctamente.

Humedad del aire elevada

Cada vez que se cocina algo, esto libera humedad adicional al aire ambiente. Con el modo de

recirculacion, solo se elimina una pequefia parte de la humedad del vapor de coccién.

P> Para el funcionamiento con recirculacion, aseglrese de que entre suficiente aire fresco, p. ej.,
dejando una ventana abierta.

P> Asegure un ambiente normal y agradable (45-60 % de humedad en el aire), p. €j., abriendo
puntos de ventilacién naturales o activando algln sistema de ventilacién de la vivienda.
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2.5.2 Indicaciones de seguridad para el manejo de las placas de coccién

A\ PELIGRO

Peligro de incendio por dejar la placa de coccidn sin supervisién

El aceite y la grasa pueden calentarse y arder rapidamente.

P> Nunca caliente aceite o grasa sin supervision.

P> Nunca apague con agua el fuego producido por aceite o grasa.

P> Desconecte la placa de coccion.

P> Sofoque el fuego, p. ej., con la tapa de una olla 0 una manta ignifuga.

A\ PELIGRO

Peligro de explosion por liquidos inflamables

Los liquidos inflamables cerca de una placa de coccién pueden explotar y causar lesiones graves.
P> No pulverice aerosoles cerca del aparato mientras esté en funcionamiento.

P> No deje liquidos inflamables cerca de la placa de coccion.

/A ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por la salida de liquidos calientes

Si se deja un recipiente con comida al fuego sin supervisar, puede producirse una sobrecoccion con
el consiguiente rebose de liquidos calientes.

P> Vigile todas las operaciones de coccion.

P> Evite que los alimentos rebosen por sobrecoccion.

P> Apague siempre el aparato después de su uso.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por vapor caliente

Los liquidos entre la zona de coccién y la base del recipiente de cocina pueden producir
quemaduras en la piel al evaporarse.

P> Aseglrese de que la zona de coccion y la base del recipiente de coccién estén siempre secas.

Deterioro debido al aziicar o la sal de las comidas

Los restos de comidas preparadas con azlcar o sal, asi como jugos derramados sobre la zona de

coccién caliente pueden dafar esta.

P> Tenga cuidado de que no caigan restos de comida con azicar o sal ni jugos sobre la zona de
coccidn caliente.

P> Si esto ocurre, elimine inmediatamente los restos de la zona de coccién caliente.
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CUIDADO

Radiacion electromagnética

Interferencias con marcapasos, audifonos e implantes metalicos. Las placas de coccién de

induccién generan en torno a las zonas de coccién un campo electromagnético de alta frecuencia.

Al aproximarse demasiado a las zonas de coccion, los marcapasos, audifonos o implantes metalicos
ueden verse afectados negativamente o incluso averiarse.

i No obstante, consulte al fabricante de su dispositivo 0 a su médico en caso de dudas.

2.6 Instrucciones de seguridad para limpieza y cuidados

Darios en el aparato debidos a la suciedad

La suciedad puede provocar deterioro, limitaciones en las funciones u olores.

P> Limpie periédicamente el aparato.

P> Elimine inmediatamente la suciedad.

D> Para la limpieza, utilice solamente productos no abrasivos para evitar arafiazos o desgaste en la
superficie.

P> Al limpiar, aseglrese de que no puede entrar agua en el interior del aparato. Emplee Gnicamente
un pafio moderadamente himedo. No rocie el aparato con agua. La entrada de agua en el
interior puede provocar dafos.

P> No emplee limpiadores de vapor para la limpieza. El vapor puede provocar un cortocircuito en
piezas conductoras de corriente y causar dafios materiales.

»> Observe todas las indicaciones del capitulo «Limpieza y cuidados.

2.6.1  Instrucciones de seguridad para la limpieza y cuidados de los extractores de
superficie

A\ PELIGRO

Peligro de incendio por acumulacion de restos de grasa

Con una limpieza irregular o insuficiente del filtro de grasa, o debido a un cambio tardio del filtro,
Eede aumentar el riesgo de incendio.
Limpie y cambie el filtro en intervalos regulares.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones al abrir la cubierta de la carcasa inferior

La rueda del ventilador girando supone un peligro de lesiones.
P> Apague el aparato y desconéctelo de forma segura de la red eléctrica antes de retirar las
cubiertas de la zona de la rueda del ventilador.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones por funcionamiento del rodete del ventilador

Si el rodete del ventilador gira mientras se estd cambiando el filtro, se pueden producir lesiones.
»> Cambie el filtro de olores (filtro de carbén activo) Gnicamente cuando el aparato esté apagado.
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Dafios en el aparato y fallos funcionales

Si los orificios de ventilacién estan sucios, los componentes pueden quedar dafiados y producirse
fallos funcionales.

P> Mantenga abiertos y limpios los orificios de ventilacion.

2.6.2 Instrucciones de seguridad para la limpieza y cuidados de las placas de
coccién

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por superficies calientes
Si se limpian las placas de coccidn calientes, existe riesgo de quemaduras.

P> Limpie las placas de coccién solo cuando se hayan enfriado.
P> Observe el indicador de calor residual.

2.7 Indicaciones de seguridad para reparacién, mantenimiento y piezas
de repuesto

A\ PELIGRO

Peligro de lesiones durante trabajos de reparacion

La falta de conocimientos puede provocar lesiones durante los trabajos de reparacion.

P> Los trabajos de reparacién y mantenimiento deben ser realizados por personal debidamente
capacitado que conozca y observe las regulaciones locales y demas normas complementarias de
la compafiia eléctrica local.

P> Desconecte el aparato de la red de forma segura.

P> Los trabajos en los componentes eléctricos deben ser realizados por electricistas cualificados.

P> Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe sustituirse por otro de iguales caracteristicas.

/A ADVERTENCIA

Peligro de lesiones o deterioro del aparato por la realizacién de reparaciones inadecuadas

La instalaciéon de componentes incorrectos puede provocar dafios personales o materiales en el
aparato. Las modificaciones, remodelaciones o afiadidos al aparato pueden menoscabar la
seguridad.

P> Para reparaciones, emplee solo piezas de repuesto originales.

P> No cambie nada ni realice remodelaciones o afiadidos en el aparato.

2.8 Indicaciones de seguridad para el desmontaje y eliminacién

A\ PELIGRO

Peligro de lesiones durante el desmontaje

La falta de conocimientos puede provocar lesiones durante el desmontaje.

P> El desmontaje debe ser realizado por personal debidamente capacitado que conozca y observe
las regulaciones locales y demdas normas complementarias de la compafiia eléctrica local.

P> Desconecte el aparato de la red de forma segura.

P> Los trabajos en los componentes eléctricos deben ser realizados por electricistas cualificados.
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A\ PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica por desconexién incorrecta

Una desconexidn incorrecta del aparato de la red entrafia el peligro de descarga eléctrica.

P> Desconecte el aparato de la red de forma segura.

P> Asegiirese de que el aparato no esté bajo tensién con un medidor homologado.

> Evite tocar contactos descubiertos de la unidad electrénica, ya que pueden presentar una carga
residual.

/A PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica por carga residual

Los componentes electronicos del aparato pueden tener una carga residual y dar lugar a una
descarga eléctrica.

P> No toque ningtn contacto descubierto.
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3 Datos técnicos

Parémetro Valor
Tension de conexion multifasica 380-415V 2N/3N
Tension de conexion monofésica 220-240V
Frecuencia 50-60 Hz
Consumo de potencia méximo 7360 W

(4400 W/3600 W)
Fusible/toma de corriente trifasica 3 x 16 A
Fusible/toma de corriente bifasica 2x16A
Fusible /toma de corriente 1x32A

monofasica

(1x20A/1x16A)

Dimensiones (anchura x profundidad x

altura)

760 x 515 x 199 mm

Peso (incluidos accesorios/embalaje)

23,9 kg

Placa de cocci6n

Material de la superficie

Vitrocerdmica

Niveles de potencia placa de coccion 1-9, P

Zona de coccién delantera izquierda 210 mm de @
tamafio

Zona de coccion delantera izquierda 2300 W
potencia

Zona de coccion delantera izquierda 3000 W
potencia funcién booster

Zona de coccion trasera izquierda 175 mm de @
tamafio

Zona de coccion trasera izquierda 1400 W
potencia

Zona de coccion trasera izquierda 2100 W
potencia funcién booster

Zona de coccién delantera derecha 210 x 210 mm
tamafio

Zona de coccién delantera derecha 2100 W
potencia

Zona de coccién delantera derecha 3000 W
potencia funcién booster

Zona de coccion trasera derecha 210 x 210 mm
tamafio

Zona de coccion trasera derecha 2100 W
potencia

Zona de coccion trasera derecha 3000 W
potencia funcion booster

Extractor de superficie

Niveles de potencia extractor de 1-3, P
superficie

Tamafio de abertura de salida 445 x 137 mm
(An x Al)

Vida dtil filtro de carbén activo 150 h (1 afio)

Tab. 3.1 Datos técnicos EBOP
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Medidas del aparato
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Fig. 3.1 Vista superior con las medidas del aparato
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Fig. 3.2 Vista frontal con las medidas del aparato
<
Fig. 3.3 Vista lateral con las medidas del aparato

4  Descripcion del
aparato

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

4.1 Descripcidn del tipo

Modelo Denominacién del producto

E8OP Placa de coccidn por induccién combinada con
extractor de superficie integrado nicho de 80 cm
- Recirculacion

Tab. 4.1 Descripcion del modelo
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4.2 Descripcidn del sistema
4.2.1  Estructura

©

Fig. 4.1 Estructura

[1] Tobera de entrada [2] Filtro de grasa de acero
inoxidable
[4] Abertura de entrada

[6] Panel de mandos

[3] Placa de coccién
[5] Ventilador
[7] Zona de coccion (4)

Fig. 4.2 Vista posterior

[1] Caja de purificaciéon de  [2] Carcasa de conduccion
aire del aire

4.2.2  Panel de mandos

El aparato se maneja a través de un panel de mandos
tactil central.

Fig. 4.3 Panel de mandos
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[1] Botén de encendido [2] Botdn ventilador

[3] Botén méas [4] Botdn del dispositivo de
seguridad para nifios

[5] Botén menos [6] Indicador de zona de
coccion

[7] Indicador del extractor de
superficie

4.2.3 Indicador de 7 segmentos

Indicador de ventilador

Indicador  Significado

-3 Niveles de potencia

Funcién booster

P

= -
U Inactivo
M Desconexion retardada

F Indicador de servicio del filtro

p.ej. = Codigo de error

Tab. 4.2 Significado de los indicadores de 7 segmentos

Indicador de zona de coccién

Indicador  Significado

-9 Nivel de potencia
= Funcion booster
U Deteccion de ollas
0 Inactivo
{ Indicador de calor residual (zona de coccién
desconectada pero aun caliente)
E Error
Tab. 4.3 Significado de los indicadores de 7 segmentos

4.3 Principio de funcionamiento
del extractor de superficie

@ Modo de funcionamiento recirculacion

El ventilador conduce el vapor de coccion hasta el filtro
de olores (filtro de carbén activo). El filtro de olores
captura las particulas de olor liberadas al cocinar. El
aire limpiado se devuelve a la habitacion.

Por motivos de higiene y salud, el filtro de olores deberéd
cambiarse en los intervalos recomendados (Limpieza y
cuidados).

0 En caso de funcionamiento en modo de
recirculacion, se deberé asegurar una
ventilacién y un aporte de aire suficientes para
evacuar la humedad del aire.
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4.4 Principio de funcionamiento
de la placa de induccion

Las zonas de coccion de induccién calientan los
recipientes de coccién mediante un campo magnético.
La base de la olla se calienta directamente. La zona de
coccion sélo se calienta indirectamente. Las zonas de
coccion con tecnologia de induccién funcionan solo con
recipientes de coccion adecuados (con base
magnetizable de didmetro suficiente).

Niveles de potencia

La gran potencia de las placas de coccién por induccion
logra un rapido calentamiento del recipiente. Para evitar
que se queme la comida es necesario un cierto cambio
de mentalidad a la hora de seleccionar el nivel de
potencia con respecto a los sistemas de coccién
convencionales.

Los valores de la tabla son orientativos. Segtn el
recipiente de coccion y lo lleno que esté, se

recomienda ajustar el nivel de potencia.

Nivel de Accion

potencia

! Derretir mantequilla y chocolate, disolver
gelatina

-3 Mantener calientes salsas y sopas, remojar
arroz

i Cpcer patatas, pasta, sopas, estofados; co-
cinar al vapor frutas, verduras y pescado;
descongelar alimentos

B Freir en sartenes antiadherentes a tempe-
ratura moderada (sin sobrecalentar el acei-
te) escalopes, pescado

_} _ B Calentar grasas, marcar carne, cocinar bre-
vemente salsas ligadas y sopas, hacer torti-
llas

F Calentar agua

Tab. 4.4 Recomendaciones para los niveles de potencia

Recipientes adecuados

Los recipientes con este simbolo 2% son aptos para

placas de induccion.

P> Tenga en cuenta el didmetro minimo de la base del
recipiente de coccion:
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Zona de coccién Diametro minimo de la
base del recipiente de
coccion

Aparato

E8OP delantera izquier- 110 mm
da

trasera izquierda

90 mm

delantera dere- 110 mm

cha

trasera derecha 110 mm

Tab. 4.5 Didmetro minimo de recipientes

p> Coloque el recipiente de coccion (sin salvamanteles
0 soportes similares) directamente sobre la
vitrocerdmica.

0 El tipo y la calidad del recipiente influyen de
forma decisiva en los tiempos de coccién y de
calentamiento, asi como en los resultados de la
coccién.

o La base del recipiente de coccién no debe
presentar ninguna curvatura, ninguna aspereza
punzante ni ningln borde afilado. Una curvatura
de la base puede impedir que se detecte el
recipiente de coccidn o producir un
sobrecalientemiento del mismo. Las asperezas
o los bordes afilados pueden arafiar la
superficie de la placa de coccion.

Ruidos

Durante el funcionamiento con placas de coccion de
induccion pueden producirse ruidos debido al material y
al acabado del recipiente de coccion (p. ej. zumbidos,
chasquidos, silbidos, estallidos y crujidos).

5  Funciones y uso

»> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

0 El aparato solo se puede poner en
funcionamiento si estéan instalados el filtro de
carbén activo, la trampilla para el cambio del
filtro, el filtro de grasa de acero inoxidable y la
tobera de entrada.

5.1 Instrucciones generales de
uso

El aparato se maneja a través de un panel de mandos
central. El panel de mandos estd equipado con zonas
tactiles y zonas de indicacion. El aparato puede
controlarse con un solo dedo mediante contactos
breves (control téctil).
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5.2 Control tactil

El sistema reconoce distintas 6rdenes tactiles.

Comandos tactiles Aplicable a Tiempo (contacto)

Toque Botones 0,3s

Pulsacion larga Botones 1-3s

Tab. 5.1 Control téctil

5.3 Encender/apagar el sistema

P> Pulsacion larga del botén de encendido @.
Una vez iniciado el sistema, aparece el indicador
estandar:

Fig. 5.1 Indicador esténdar tras el encendido

0 Cuando el dispositivo de seguridad para nifios
esté activado, tras el arranque del sistema se
ilumina el botén de bloqueo @.

5.4 Manejo del extractor de
superficie

5.4.1  Niveles de potencia del
ventilador

Los niveles de potencia del ventilador pueden

seleccionarse directamente a través de los botones del

ventilador.

P> Toque el nivel de potencia deseado para el
ventilador.

I

Fig. 5.2 Niveles de potencia del ventilador
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[1] Nivel de potencia 0
(apagado)

[3] Nivel de potencia 2

[5] Funcién booster

5.4.2

Al activar la funcién booster, el extractor dispone de la
maxima potencia durante un periodo predefinido de
tiempo. Después de 5 minutos, la funcién booster
vuelve automéaticamente al nivel de potencia 3.

[2] Nivel de potencia 1

[4] Nivel de potencia 3

Funcién booster del ventilador

Activar funcién booster del ventilador
P> Toque el botén derecho del ventilador (funcion
booster).

Desactivar la funcion booster del ventilador
La funcién booster del ventilador se desactiva
anticipadamente en el momento en que se ajuste otro
nivel de potencia.

54.3

El extractor de superficie sigue funcionando en un nivel
inferior y se apaga automaticamente transcurrido un
tiempo definido. La duracién de la desconexion
retardada se puede ajustar en el mend (ajuste de
fabrica 30 minutos).

Desconexion retardada

Finalizar desconexién retardada anticipadamente
p> Pulsacion larga en

0 bien

p> Pulsacion larga sobre el indicador del ventilador it

o BORA recomienda expresamente la
desconexion retardada del extractor de
superficie.

54.4

El indicador de servicio del filtro del extractor de

superficie se activa automaticamente cuando se haya

consumido la vida Gtil del filtro de carbén activo.

® En el indicador del ventilador se muestra .

® F| sistema puede seguir funcionando sin limitacion
alguna.

Indicador de servicio del filtro

5.5 Uso de la placa de coccidn

5.5.1  Seleccion de la zona de coccidn

P Toque en un indicador de la zona de coccidn.

El control de zonas de coccidn se activa y se pueden
efectuar ajustes hasta que el panel de mandos vuelva a
indicador estandar.
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5.5.2  Ajuste del nivel de potencia para

una zona de coccién

Tras seleccionar la zona de coccion, el nivel de potencia

se puede ajustar del siguiente modo:

» Tocando en &3 o &,

P> Con una pulsacion larga de &a (se activan los niveles
de potencia 5y 9)

P Con una pulsacion larga de | (se activan los niveles
de potencia 5y 0)

Repita este proceso para poner en funcionamiento mas

zonas de coccion si es necesario.

o El nivel de potencia seleccionado se muestra en el
indicador de la zona de coccién correspondiente.

5.5.3  Funcién booster de las zonas de
coccion

Al activar la funcidn booster, una zona de coccion
dispone de la méxima potencia. Tras 5 minutos, la
funcion booster vuelve automaticamente al nivel de
potencia 9. Para la segunda zona de coccion del mismo
lado, la potencia maxima se reduce temporalmente.

0 Si se selecciona un nivel de potencia demasiado
alto en la segunda zona de coccidn, se
restablece de forma automética la funcién
booster en la otra zona de coccién.

Activar la funcién booster para una zona de
coccion

»> Toque en &d con el nivel de potencia 9 activo.

® En el indicador de la zona de coccion aparece F.

Desactivar la funcién booster antes de tiempo
P> Ajuste de otro nivel de potencia

6 Nunca caliente aceite, grasas y similares con la
funcién booster. La base del recipiente se
puede sobrecalentar por la elevada potencia.

554

0 Funcién disponible Gnicamente en las 2 zonas
de coccién de induccion total a la derecha.

Funcién puente

Con la funcién puente, es posible combinar dos zonas
de coccién contiguas en una sola zona grande. El nivel
de potencia de la zona combinada se controla por
medio de un elemento de mando. La regulacién de la
potencia se realiza de forma sincronica (ambas zonas
de coccidn se ponen en funcionamiento con el mismo
nivel de potencia). La funcién puente sirve para calentar
alimentos, p. €j., en un asador.
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o La funcién puente finaliza y las zonas de coccién se
desactivan si no se detecta durante 10 segundos un
recipiente de coccion adecuado en ninguna de las
zonas de coccidn, o si solo se detecta en una zona
de coccidn (deteccion de ollas).

Activar funcién puente

P> Toque simultdneo en ambos indicadores de las zonas
de coccion.

® Elindicador trasero de la zona de coccién muestra
.

® | indicador delantero de la zona de coccion muestra
el nivel de potencia actual de la funcién puente.

P> Ajuste el nivel de potencia deseado.

o Si antes de activar la funcién puente ambas
zonas de coccidn estén activas, se adopta el
nivel de potencia mas bajo.

Desactivar funcién puente

P> Pulsacion larga en .

0 bien

P> Pulsacion larga sobre el indicador delantero de la
zona de coccion.

0 bien

p> Toque al mismo tiempo los dos indicadores de las
zonas de coccion con funcion puente activa.

® Los niveles de potencia se ponen a 0.

5.5.5

En las placas de induccion, la zona de coccidn detecta

automéaticamente el tamafio del recipiente de coccion y

aporta solo la energia necesaria para dicha superficie.

Una zona de coccion de induccion no estara operativa

si se muestra = / 1 de manera alternante. Las causas

posibles son:

® No hay recipiente de coccion

@ Recipiente inadecuado

® Diametro de la base del recipiente de coccién
demasiado pequefio

Sitras el ajuste de un nivel de potencia no se detecta

ningun recipiente, la zona de coccion se desconecta

automaticamente tras 10 minutos.

Deteccion de ollas

o Con placas de induccién es mejor no confiar
simplemente en la deteccién de ollas, sino
apagar siempre el aparato después de su uso.

5.5.6

P> Seleccion de la zona de coccion
P> Ajuste del nivel de potencia 0

0 bien

P Pulsacion larga en @

0 bien

Apagar la zona de coccién
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P> Pulsacion larga sobre el indicador de la zona de
coccion

5.6 Dispositivos de seguridad

5.6.1 Dispositivo de seguridad para
nifos

El dispositivo de seguridad para nifios evita que los
aparatos se enciendan de forma involuntaria o sin
permiso. Cuando el dispositivo de seguridad para nifios
esté activado, se ilumina el botén de blogueo (&) en el
indicador del mando selector.

Activacion del dispositivo de seguridad para
nifos
P> Pulsacion larga del botén de bloqueo @

® Se activa el dispositivo de seguridad para nifios y los
indicadores se oscurecen.

Desactivacién del dispositivo de seguridad
para nifios
P> Pulsacion larga del botén de bloqueo @

Activar/desactivar permanentemente el
dispositivo de seguridad para nifios

(ver "6.2 Opcion de menu C: Dispositivo de seguridad
para nifios")

5.6.2

El bloqueo para limpieza bloquea el panel de mandos
durante 10 segundos.

Bloqueo para limpieza

Activar el bloqueo de limpieza

P> Toque el boton de limpieza B

® E| temporizador comienza a funcionar en el indicador
del ventilador.

Desactivar el bloqueo de limpieza antes de
tiempo
P> Pulsacion larga del botén de limpieza @.

5.6.3

Si una zona de coccion sigue caliente tras la

desconexion, se muestra H.

P No toque zonas de coccidn calientes.

P No deje ninglin objeto sobre las placas de coccién
calientes.

El indicador se apaga una vez haya transcurrido un

tiempo de enfriamiento suficiente

(temperatura < 55 °C).

Indicador de calor residual
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5.6.4 Desconexién de seguridad

Extractor de superficie

Transcurridos 120 minutos sin haber indicado o
cambiado el nivel de potencia, el extractor de superficie
conmuta al modo automatico.

Placas de coccidén

Cada zona de coccion se desconecta automaticamente
tras un tiempo predefinido de funcionamiento sin que
se haya modificado el nivel de potencia. La duracién
hasta la desconexion de seguridad puede ajustarse en
el mend del cliente.

Nivel de Desconexidn de seguridad tras h:min
potencia
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3
| 12:00 8:24 6:00
c 10:00 6:24 4:00
3 9:00 5:12 2:30
'—| 8:00 4:12 2:00
g 6:00 3:18 1:30
5 4:00 2:12 1:00
B 4:00 2:12 1:00
H 3:00 1:48 0:45
g 2:00 1:18 0:30
= 0:05 0:05 0:05
Tab. 5.2 Desconexion de seguridad con los niveles de
potencia
5.6.5  Protecci6n contra

sobrecalentamiento

En caso de sobrecalentamiento se reduce la potencia

de la placa de coccidn o bien se desconecta el aparato

por completo. La proteccion contra sobrecalentamiento

se activa cuando se presentan los siguientes casos:

® Se calienta el recipiente de coccion sin nada dentro.

® Se calienta aceite 0 grasa en un nivel de potencia
alto.

® Se vuelve a conectar una zona de coccion caliente
después de un fallo de corriente.

La proteccién contra sobrecalentamiento realiza una de

las siguientes medidas:

® | a funcién booster activada vuelve al ajuste inicial.

® | a funcién booster no puede volver a activarse.

® Se reduce el nivel de potencia ajustado.

® Se desconecta por completo la placa de coccion.

Tras un tiempo suficiente de enfriamiento, la placa de

coccién puede volver a utilizarse con todas sus

funcionalidades.
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6 Menu del cliente

Acceder al menu del cliente

Requisito: El aparato estd encendido, todas las zonas de
coccion y el extractor de superficie estan inactivas y no
queda ningun tipo de calor residual.

P> Pulsacion larga sobre el indicador del ventilador.

Navegar por el ment del cliente

Navegar hasta la siguiente opcion de menu:

p> Toque el indicador del ventilador.

® | 0s ajustes realizados se aplican automéaticamente al
cambiar a otra opcién de ment o al cerrarse el
mend.

Salir del mend del cliente

p> Pulsacion larga sobre el indicador del ventilador.
o bien

»> Pulsacion larga del boton de encendido @

® Se sale del menu y el aparato se apaga.

Vista general del menu del cliente

Es posible seleccionar diferentes niveles de volumen de
la sefial acUstica. Las sefiales acusticas relevantes para
la seguridad no se modifican.

o I} o

L | L | L
re PR 2R PP ze PP
2 S Lo

+ : +,-Q§\ 3 +

8 | B B

Fig. 6.1 Opcién de mend L: Volumen de las sefiales

acUsticas

6.2 Opcidén de menu C:
Dispositivo de seguridad
para ninos

El dispositivo de seguridad para nifios se puede activar
o desactivar de manera permanente.

Opcidn de ment/designacion/seleccion Ajuste de .
fabrica P Toque &l para activarlo.
Volumen de las sefiales acisticas (0-9) 2 » Toque 8 para desactivarlo.
C Disposit?vo de seguridad para nifios Apagado o ; o
(encendido/apagado) ;
F Mostrar vida util del filtro C L
(reiniciar el indicador de servicio del filtro) FRRRD 3 s RRD
a Duracion de la desconexion retardada 30 min i
(20, 30, 40 min) i o n
r Velocidad de reaccion de las zonas tactiles 2 + +“'§§\
(1 lenta, 2 media, 3 rapida) - -
S Version de software /hardware o F
o Desconexion de seguridad 2 8 8

(1 larga, 2 media, 3 corta)

0 Restablecer ajustes de fabrica

Tab. 6.1 Vista general del mend del cliente

6.1 Opcion de menu L: Volumen
de las senales acusticas

o Las sefiales acUsticas relevantes para la
seguridad se emiten siempre al 100 % del
volumen.

0 La sefial acUstica del botén de encendido no se
puede desactivar.

0 Una vez que se accede a la opcién de mend, se
muestra el volumen ajustado en ese momento.
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Opcién de mend C: Dispositivo de seguridad
para nifios

Fig. 6.2

6.3 Opcién de mend F: indicador
de servicio del filtro

En la opcién del mend se muestra la vida 0til restante
del filtro.

Reiniciar la vida util del filtro
P Pulsacion larga en 3.
® | 3 vida Util del filtro se restablece al 100 %.

® Elindicador de servicio del filtro = deja de mostrarse
tras el encendido.
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Men del cliente

6.6 Opcion de menu S:
visualizacion de software/
hardware

La versién de software/hardware se muestra mediante
los 4 indicadores de las zonas de coccidn.

) 0 ‘ o)
F ' F ‘ F

#P P PP zdRp PP P PPP

5 0 i 0 8 i t 5§
+ : +a | +
S I

o h o R 0 h
2 8 8

Fig. 6.3 Opcién de mend F: Servicio del filtro

6.4 Opcién de menu n: tiempo de
desconexién retardada

Se puede elegir entre tres modos de funcionamiento:
20 minutos / 30 minutos / 40 minutos

o
g
reP PP
0 !
+
c 3
8

® 0 o
[l i [l : n
PR | reRRP | reRRP
3 0 i 2 04 0
+ + i +Q§\
a ) )
Fig. 6.4 Opcién de mend n: tiempo de desconexion

retardada

6.5 Opcién de mend r: velocidad
de reaccion

P> Seleccione la velocidad de reaccion deseada.
@ Velocidad de reaccién |: lenta

@ Velocidad de reaccién : media

® Velocidad de reaccién 3: répida

® 0 0
- E - § I
#pepP | reRPpP | zeePpP
2 b3 Lo
: +°'Q\«:\ i +
a 8 8
Fig. 6.5 Opcién de mend r: velocidad de reaccion
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Fig. 6.6 Opcién de mend S: visualizacion de software/

hardware

6.7 Opcién de mend o:
desconexién de seguridad

El posible seleccionar el intervalo de tiempo (nivel) para

la desconexion automatica de seguridad de las zonas

de coccion.

® Nivel 1: intervalo largo para la desconexion de
seguridad

® Nivel 2: intervalo medio para la desconexion de
seguridad (ajuste de fabrica)

® Nivel 3: intervalo corto para la desconexién de
seguridad

® ® o
[u] % [u} % [
rd PR P zd e PP zd P PP
2 L3 Lo
+ ‘ +,\-Q§\ } +
2 2} 8
Fig. 6.7 Opcién de mend o: desconexion de seguridad

6.8 Opcion de menu O: ajustes
de fabrica

0 Con la opcién de menu 0, se devuelven todos
los ajustes del menu del cliente a los ajustes de
fabrica.
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Limpieza y cuidados

Restablecer ajustes de fabrica (Reset)

P> Pulsacion larga de 0 en el indicador izquierdo
trasero de la placa de coccion.
® Una vez finalizado el reset, el aparato se apaga.

7 Limpiezay cuidados

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

P> Aseglirese de que la placa de coccidn y el extractor
de superficie estén completamente desconectados y
se hayan enfriado antes de proceder a la limpieza y
cuidados para evitar posibles lesiones.

P> Respete los siguientes ciclos de limpieza y cuidados:

Componente Ciclos de limpieza y cuidado

Panel de mandos Inmediatamente después de ensuciarse

Placa de coccién Inmediatamente después de ensuciarse

Extractor de Semanalmente
superficie
Tobera de Tras cocinar platos con alto contenido de

entrada y filtro de grasa o como minimo una vez a la semana

grasa de acero o . .
Con el indicador de servicio del filtro F

inoxidable

Carcasa de Cada 6 meses o al cambiar el filtro de
conduccion del  olores

aire

Filtro de carbén  Cambiar en caso de olores, si disminuye la

activo potencia de extraccion, o si se muestra F
en el indicador de servicio del filtro

Tab. 7.1 Ciclos de limpieza

o La limpieza y cuidados periédicos aseguran una
vida (til larga y un funcionamiento 6ptimo.

7.1 Productos de limpieza

P> No utilice productos limpiadores quimicos agresivos
que contengan &cidos o alcalis (p. e]. spray para
hornos).

P> Tenga en cuenta que el producto de limpieza no
debe contener en ningln caso arena, carbonato
sodico, 4cidos, lcalis o cloruros.

» No emplee limpiadores de vapor, estropajos duros o
productos abrasivos.

0 Los productos de limpieza agresivos y las bases
de ollas abrasivas pueden dafar la superficie y
hacer que aparezcan manchas oscuras.

7.2 Cuidados

P> No use la placa de coccion como superficie para
trabajar o depositar objetos.
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P No empuje ni arrastre recipientes sobre la placa de
coccion.

Los cambios de color y los brillos no suponen ningtin
dafio o deterioro de la placa de coccién. El
funcionamiento de la placa de coccion y la estabilidad
de la vitrocerdmica no se ven afectados por ellos.

Los cambios de color de la placa de coccion se
producen por residuos que no se han retirado y se han
quemado sobre la superficie.

Los brillos aparecen por la friccion de la base de la olla,
especialmente si se usan recipientes de coccién con
materiales blandos o productos limpiadores
inadecuados. Levante siempre (jno lo arrastre!) el
recipiente de coccion para evitar arafiazos o desgaste
en la superficie del aparato. Son dificiles de eliminar.

7.3 Limpieza de la placa de
coccién

0 Para la limpieza de la placa de coccion
necesitara una rasqueta de vitroceramica
especial y unos productos de limpieza
adecuados.

Limpieza periédica

P> Elimine todas las acumulaciones de suciedad y los
restos de alimentos de mayor tamario de la placa de
coccién con una rasqueta de vitrocerdmica.

P> Vierta el producto de limpieza sobre la placa de
coccion fria.

P> Frote el producto de limpieza con papel de cocina o
un pafio limpio.

P> Enjuague la placa de coccién con un pafio mojado.

P> Frote la placa de coccién con un pafio limpio para
secarla.

Suciedad intensa

P> Elimine la suciedad intensa y las manchas (manchas
de cal, manchas de brillo perlado) con productos de
limpieza con la placa de coccion todavia tibia.

P> Ablande los alimentos que han rebosado con un
pafio mojado.

P> Elimine los restos de suciedad con la rasqueta de
vitrocerdmica.

Limpieza superficial durante el funcionamiento

P> Elimine inmediatamente las semillas, migas y
similares para evitar que rayen la superficie.

P> Retire inmediatamente los restos fundidos adheridos
de pléstico, papel de aluminio, azlicar o comidas que
contengan azlcar de la zona de coccién caliente con
una rasqueta de vitroceramica para evitar que se
quemen.
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Limpieza y cuidados

7.4 Limpieza del extractor de
superficie
P> Limpie las superficies del sistema de extraccion con
un pafio suave humedecido y lavavaijillas, o con un
producto limpiacristales suave.
P> Reblandezca la suciedad que se haya secado sobre
las superficies con un pafio himedo (jno rascar!).

7.4.1 Limpieza de la tobera de entrada
y del filtro de grasa de acero

inoxidable

o La tobera de entrada y el filtro de grasa de
acero inoxidable absorben las particulas grasas
de los vapores de coccién.

Fig. 7.1 Desmontaje de los componentes

[1] Orificio de agarre
[3] Asa de agarre

[2] Tobera de entrada

[4] Filtro de grasa de acero
inoxidable

[5] Abertura de entrada

Limpieza a mano

p> Utilice productos de limpieza desengrasantes.

P> Enjuague los componentes con agua caliente.

P> Limpie los componentes con un cepillo suave.

P> Tras la limpieza, enjuague bien los componentes con
agua limpia.

Limpieza en el lavavajillas

P> Coloque los componentes en el lavavajillas de modo

que no pueda estancarse agua en ellos.

P> Seleccione un programa de lavado a 65 °C como

méaximo.

o El filtro de grasa de acero inoxidable se debe
sustituir cuando ya no sea posible lavarlo por
completo. (ver "11 Garantia, servicio técnico,
piezas de repuesto, accesorios").
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0 Cologue Gnicamente componentes secos y
limpios en el aparato.

7.4.2

0 Los liquidos que llegan al aparato a través de la
abertura de entrada son recogidos en el filtro de
grasa de acero inoxidable (hasta 150 ml)y en la
carcasa de conduccion del aire.

Eliminar liquidos del aparato

Proceda del siguiente modo:

»> Desmonte la tobera de entrada y el filtro de grasa de
acero inoxidable.

P> Vacie el filtro de grasa de acero inoxidable.

»> Compruebe si se ha acumulado liquido en la base de
la carcasa de conduccion del aire.

P> Elimine los liquidos de la carcasa de conduccion del
aire.

P> Encienda el extractor de superficie, como minimo, en
el nivel de potencia 2 para secar el filtro de olores y
las piezas del conducto.

® Transcurridos 120 minutos, el extractor de superficie
se apaga automaticamente y se activa la
desconexion retardada.

7.5 Limpieza de la carcasa de
conduccién del aire

La carcasa de conduccion del aire se encuentra por
debajo de la placa de coccidn, en el armario inferior. En
la superficie de la carcasa de conduccion del aire
pueden depositarse residuos de grasa o de cal.

Apertura de la carcasa de conduccién del aire

P Desmonte la tobera de entrada y el filtro de grasa de
acero inoxidable.

P> Retire la trampilla para el cambio del filtro.

P> Abra los 6 bloqueos repartidos por el contorno.

P> Retire la base de la carcasa.

P> Limpie la carcasa de conduccion del aire y la base de
la carcasa con un producto de limpieza suave.

Cierre de la carcasa de conduccion del aire

P> Sitde la base de la carcasa con ayuda de los 3
pivotes de centrado distribuidos por el contorno.

P> Presione la base de la carcasa hacia arriba para
encajarla en la ranura de junta.

P> Cierre los 6 blogueos.

p> Compruebe que la base de la carcasa esta colocada
correctamente.

P Coloque la trampilla para el cambio del filtro.

P> Compruebe que la trampilla para el cambio del filtro
esté colocada correctamente.

P> Coloque el filtro de grasa de acero inoxidable y la
tobera de entrada.
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7.6 Sustitucion del filtro de
olores

€ cEifitro de olores (filtro de carbén activo)
deberd cambiarse cuando el indicador del
ventilador muestre = (indicador de servicio del
filtro). Los filtros pueden adquirirse en su
establecimiento especializado o en la tienda
BORA a través de la pagina web shop.bora.com.

Retiro del filtro de olores

»> Desmonte la tobera de entrada y el filtro de grasa de
acero inoxidable.

P> Desde dentro de la abertura de entrada, tire de la
trampilla para el cambio del filtro para sacarla por la
abertura de la carcasa del filtro.

T

Fig.7.2 Retirar la trampilla para el cambio del filtro

[1] Trampilla para el cambio [2] Abertura de entrada
del filtro

P> Agarre el filtro de olores por su trabilla y tire de él
todo lo posible hacia afuera.

S\
D) -
Fig.7.3 Desenroscado del filtro de olores para quitarlo
de su carcasa
[1] Trabilla [2] Filtro de olores

P> Tire del filtro de olores hacia arriba y retirelo por
completo de la abertura de entrada con un
movimiento giratorio.
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Fig.7.4 Retiro del filtro de olores de la abertura de

entrada

Insertar el filtro de olores

P> Retire el embalaje.

P> Oriente correctamente el filtro de olores de acuerdo
con los simbolos impresos (flecha a la izquierda,
trabilla a la derecha, TOP = arriba).

P> Sujete el filtro de olores por ambos extremos.

P> Forme un cilindro con el filtro de olores.

e

Fig. 7.5 Filtro de olores

[1] Parte superior del filtro de [2] Trabilla
olores

P> Incline el filtro de olores ligeramente y coléquelo en
la abertura de entrada.

Fig. 7.6 Colocacién del filtro de olores en la abertura del

extractor

P> Introduzca el extremo izquierdo del filtro en la
abertura de la carcasa del filtro.

P> Inserte hasta el tope el filtro de olores en la carcasa
del filtro (para ello, puede empujar las I&minas del
filtro gradualmente con el dedo).

® | filtro de olores estara colocado en su posicion final
cuando haya sido introducido por completo en la
carcasa.
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oS

s —

Fig.7.7 Colocacién del filtro de olores en la posicion
final

P> Vuelva a colocar la trampilla para el cambio del filtro
y compruebe que el asiento es correcto.

0

Fig.7.8 Colocacion de la trampilla para el cambio del
filtro

[1] Trampilla para el cambio [2] Abertura de entrada
del filtro

»> Coloque el filtro de grasa de acero inoxidable y la
tobera de entrada.

P> Reinicie el indicador de servicio del filtro (Opcion de
menU 3: Mostrar vida Util del filtro y reiniciar el
indicador de servicio del filtro).
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Solucién de averias

8

Solucion de averias

0 A menudo es posible solucionar uno mismo posibles averias y fallos. Asi ahorrara tiempo y costes, ya que
no tendré que llamar al servicio de atencién al cliente.

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad y advertencias (ver "2 Seguridad").

Situacion de funcionamiento

Causa

Correccion

No se puede encender el aparato

Disyuntor/fusible automético defectuoso

Sustituir el disyuntor;
Conectar de nuevo el fusible automético

El disyuntor/fusible automético se dispara
varias veces

BORA Péngase en contacto con el equipo
de servicio.

Suministro de corriente interrumpido

Encargue a un electricista profesional la
verificacion del suministro de corriente

Produccion de olores en el funcionamiento
de un aparato nuevo

Fenémeno normal cuando se trata de
aparatos recién salidos de fébrica

Los olores desaparecen después de
algunas horas de funcionamiento

Un indicador de una zona de coccién
[
muestra =

No hay ningln recipiente o hay un
recipiente no apropiado

Utilice recipientes de coccién adecuados
del tamafio apropiado (véase «Descripcion
del aparaton)

El bot6n de blogueo se ilumina

Dispositivo de seguridad para nifios
activado

Desactivacion del dispositivo de seguridad
para nifios

Una zona de coccién/la placa de coccion
se apaga automaticamente

Se ha excedido la duracién méxima de
funcionamiento para una zona de coccién

Volver a poner en funcionamiento la zona
de coccion

Cancelacion anticipada de la funcién
booster

Se ha activado la proteccion contra
sobrecalentamiento

Proteccién contra sobrecalentamiento

El ventilador de refrigeracion de la placa
de coccidn sigue en marcha tras la
desconexion

El ventilador de refrigeracion seguira
funcionando hasta que se haya enfriado la
placa de coccion

Esperar hasta que el ventilador de
refrigeracion se apague automéaticamente

La potencia de extraccion del extractor de
superficie empeora

Mucha suciedad acumulada en el filtro de
grasa

Limpiar o sustituir el filtro de grasa

Mucha suciedad acumulada en el filtro de
olores (solo en caso de recirculacion)

Sustitucion del filtro de olores

Objeto en la carcasa de conduccion del
aire (p. ej. un pafio)

Retirar el objeto

Se muestra E 0 EB

Uso de un interruptor de contacto de
ventana separador de fases

Abrir ventana

Ventilador defectuoso o se ha soltado una
conexion de cable

BORA Péngase en contacto con el equipo
de BORA Service

Se muestra EE

Se ha activado la proteccién contra
sobrecalentamiento

Proteccion contra sobrecalentamiento

Se muestra ED3

Objeto en el panel de mandos

Retirar el objeto del panel de mandos

Suciedad en el panel de mandos

Limpiar el panel de mandos

=
Se muestra I~
(solo en caso de recirculacion)

Se ha consumido la vida Gtil del filtro de
olores (filtro de carbén activo)

Utilizar un filtro de olores nuevo
(ver "7.6 Sustitucién del filtro de
olores").

Tab. 8.1 Solucién de averias

Averias y fallos no descritos:
»> Desconecte el aparato.

P> Péngase en contacto con el Equipo de BORA Service (ver "11 Garantia, servicio técnico, piezas de repuesto,
accesorios") y comuniquele el ndmero de error indicado y el tipo de aparato.
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9 Montaje

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

9.1 Instrucciones generales de
montaje

0 El aparato no debe montarse sobre equipos de
refrigeracion, lavavajillas, fogones, hornos, o
lavadoras y secadoras.

0 Las superficies de apoyo de las encimeras y los
listones de acabado deben estar hechos de
material resistente al calor (hasta aprox. 100 °C).

o Las zonas de corte de las encimeras deben
sellarse con los medios adecuados para evitar
la humedad y equiparse, en caso dado, con un
desacoplamiento térmico.

0 El extractor de superficie integrado no se puede
poner en funcionamiento con otras placas de
coccion.

@ Para un mantenimiento duradero del
rendimiento y para evitar el calentamiento
excesivo, debe procurarse una ventilaciéon
suficiente por debajo de las placas de coccion.

0 Si se ha previsto una regleta protectora de
cables por debajo de los aparatos (base
intermedia), esta no debe impedir un paso de
aire suficiente.

9.2 Volumen de suministro

9.3 Herramientas y medios
auxiliares

Para un correcto montaje del aparato, necesitard, entre
otros elementos, las siguientes herramientas:

® Sierra de calar o serrucho

® Destornillador/llave Torx 20

® Silicona negra de sellado resistente al calor

® Plantilla para el recorte del panel trasero

9.4 Guia de montaje
9.4.1

P Mantenga el espacio libre necesario alrededor del
recorte de la encimera.

Distancias de montaje

Fig. 9.1 Espacio libre requerido

[1] Espacio libre requerido  [2] Recorte de la encimera

9.4.2 Medidas minimas de los muebles

Canti-
dad

Volumen de suministro

Placa de coccion con extractor de superficie 1
integrado

Tobera de entrada

Filtro de grasa de acero inoxidable

2600 2800

Instrucciones de uso y montaje

Abrazaderas de montaje

Cinta selladora

Juego de placas de compensacion de altura

Bolsa de piezas pequefias para el montaje

Filtro de olores (filtro de carbén activo)

Plantilla para el recorte del panel trasero

JEF [ (R NS [ (R S (O (G

Cable de alimentacion

Tab. 9.1 Volumen de suministro
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Fig. 9.2 Medidas minimas de los muebles
9.4.3 Indicaciones relativas a los

muebles de cocina

® Retire en la medida de lo posible los travesafios
existentes del mueble de la zona de recorte de la
encimera.

® Con encimeras delgadas se debe disponer de un
soporte suficientemente rigido en el médulo.

® | os cajones y estantes del armario inferior deben ser
extraibles.
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® Segln la situacion de montaje, puede ser necesario
recortar los cajones del armario inferior.

Si se ha planificado una base intermedia (regleta

protectora de cables), se deberé tener en cuenta lo

siguiente:

® Estara sujeta de tal forma que se pueda extraer
desde abajo para trabajos de mantenimiento

® Para una aireacion suficiente de la placa de coccidn
deberé respetarse una distancia minima de 15 mm al
borde inferior de esta.

9.5 Recorte de la encimera

0 La medida minima de 50 mm del borde
delantero de la encimera hasta el recorte de la
encimera es una recomendacion de BORA.

P> Prepare el recorte de la encimera teniendo en cuenta
las medidas del recorte proporcionadas.

P> Aseglrese de que se realiza un sellado correcto de
las superficies del recorte de la encimera.

P> Siga las indicaciones del fabricante de la encimera.

9.5.1  Medidas del recorte

Montaje superpuesto

Montaje enrasado

764 £2

740 £2

50)

Ay

495+ 2
519+2
2600

250

Fig. 9.5 Medidas del recorte para montaje enrasado

12

7+0,5

10-40

740+ 2 S
w
¢/%\ A
38
0 O
% A
o
w0
Al
Fig. 9.3 Medidas del recorte para montaje superpuesto
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Fig. 9.4 Medida del apoyo para montaje superpuesto
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Fig. 9.6 Medida del rebaje para un montaje enrasado
9.6 Preparacion de los muebles
de cocina

9.6.1 Conduccidn de retorno del aire

de recirculacion desde el mueble
de cocina

En los sistemas de recirculacion debe haber una
abertura de flujo de retorno en los muebles de cocina
para devolver el aire de recirculacion depurado del
mueble de cocina de nuevo a la habitacion. La abertura
de flujo de retorno puede realizarse por medio de una
moldura de zdcalo recortada. También se puede
emplear un zécalo de lamas con, como minimo, la
correspondiente seccion de abertura.
P> Rebaje la moldura del zécalo o practique los orificios
necesarios en el zécalo.
P> La seccion transversal de la abertura para el flujo de
retomno debe ser > 500 cm? en cada extractor de
superficie.
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HH

Fig. 9.7 Abertura de flujo de retorno en la zona del

z6calo

[1] Abertura de flujo de
retorno en la moldura de
z6calo = 500 cm?

9.6.2

[2] Flujo de retorno del aire
de recirculacion

Variantes de montaje (A y B) para
aparatos con recirculacion

Para los aparatos con recirculacion hay 2 variantes de
montaje disponibles:

A: Armario inferior con panel trasero continuo

El aire de recirculacion se conduce directamente detras

del panel trasero del médulo a través de la conexion del

panel trasero de la caja de purificacion de aire. El aire

vuelve a la habitacion a través de la abertura de flujo de

retorno.

Para el montaje esto significa lo siguiente:

® No es necesaria una base intermedia debajo de la
placa de coccion.

® Se debe prever un corte en el panel trasero del
médulo.

B: Armario inferior con base intermedia debajo

de la placa de coccién

El aire de recirculacion es conducido hacia el espacio

libre entre la encimera y la base intermedia (sin

conexion de la caja de purificacion de aire en el panel

posterior). Por detras del panel del mddulo, el aire de

recirculacion vuelve a través de la abertura de flujo de

retorno a la habitacion.

Para el montaje esto significa lo siguiente:

® Se necesita una base intermedia debajo de la placa
de coccion.

® No es necesario prever un corte en el panel trasero
del médulo.

108

9.6.3  Preparacion del mueble de

cocina para la variante de
montaje A

® E| armario inferior debe tener un panel trasero
continuo para que el flujo de retorno de aire de
recirculacion no sea conducido al espacio delantero
del mddulo.

® Se debe prever un corte en el panel trasero.

® Para la abertura de flujo de retorno debe dejarse una
distancia minima de 25 mm entre la pared trasera
del mddulo y el mueble contiguo o una pared de la
habitacion.

® No es necesaria una base intermedia debajo de la
placa de coccion.

Adaptacion del panel trasero de los muebles

P> Adapte el panel trasero como corresponda segln las
medidas necesarias de montaje.

P> En caso necesario desplace el panel trasero.

P> En caso necesario aumente la altura del panel
trasero para que el médulo quede cerrado hacia
delante.

P> Oriente la plantilla en el panel trasero del mueble de
acuerdo con las marcas y los datos.

P> Marque el recorte de la pared posterior.

P> Sierre el recorte del panel trasero.

Recorte del panel trasero

132
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Fig. 9.9 Plantilla para el recorte del panel trasero
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0 Ala hora de colocar la plantilla debe tenerse en
cuenta si se trata de un montaje enrasado o un
montaje superpuesto. 125 mm desde el borde
superior de la placa de coccion hasta el centro
del recorte.

9.6.4 Medidas de montaje con la

variante A

Fig.9.10  Medidas de montaje con recirculacion, variante
de montaje A
9.6.5 Prolongacién de la extensién

telescopica de la caja de
purificacion de aire

Con la extension telescépica se crea la conexion del
conducto con el panel trasero del médulo, que salva de
forma flexible la distancia méxima de 80 mm entre la
placa de coccion y el panel trasero del médulo. A partir
de una profundidad de la encimera de 675 mm, en la
variante de montaje A es necesario alargar la extension
telescopica con el accesorio PULBTA (+ max. 105 mm).

bora.com

Fig. 9.11  Medidas de montaje para la variante de
recirculacion A, profundidad de la encimera

675 mm o més

P> Retire la ldmina protectora de la cinta adhesiva en la
extension telescopica.

P Monte la prolongacién PULBTA en la extension
telescopica.

P> Retire la ldmina protectora de la cinta adhesiva en la
prolongacion PULBTA.

T

Fig. 9.12  Prolongacién de la extension telescopica

[1] Extension telescépica
[3] Cinta adhesiva

9.6.6

[2] Cinta adhesiva
[4] Prolongacion PULBTA

Preparacion del mueble de
cocina para la variante de
montaje B

® Se debera prever una base intermedia debajo de la
placa de coccion.

® | panel trasero del médulo debe cerrar por arriba a
ras de la base intermedia para que el flujo de retorno
de aire de recirculacion no sea conducido al espacio
delantero del médulo.
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® Para la abertura de flujo de retorno debe dejarse una
distancia minima de 25 mm entre la pared trasera
del modulo y el mueble contiguo o una pared de la
habitacion.

Adaptacion del panel trasero de los muebles

»> Adapte el panel trasero como corresponda segun las
medidas necesarias de montaje.

P> En caso necesario desplace el panel trasero.

P> Adapte la altura del panel trasero a la base
intermedia de modo que la cierre al ras.

9.6.7 Medidas de montaje con la
variante B

Fig.9.13  Medidas de montaje para la variante de
recirculacion B, profundidad de la encimera
600 mm

9.7 Preparar el aparato

Colocar la cinta selladora

P> Para el montaje superpuesto pegue la cinta selladora
adjunta sin dejar huecos por fuera en todo el
perimetro de la parte inferior de la placa de coccion.

P> Para el montaje enrasado, pegue la cinta selladora
en las superficies de apoyo del recorte de la
encimera, incluso aunque selle la placa de coccién
con masilla de silicona o similar.

[ S —

Fig.9.14  Cinta selladora para montaje superpuesto

[1] Masilla de silicona [2] Cinta selladora
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Fig. 9.15  Cinta selladora para montaje enrasado

[1] Masilla de silicona [2] Cinta selladora

Colocacion de las abrazaderas de montaje
P> Inserte en cada lateral de la placa de coccion 2
abrazaderas de montaje hasta el tope en las

lenglietas de sujecion.

H

Fig.9.16  Colocacion de las abrazaderas de montaje

[1] Lenglietas de sujecion ~ [2] Abrazaderas de montaje

9.8 Montar las placas de coccién
9.8.1  Colocacién de la placa de
coccion
88—
—a
a——
a—
—a
—a
Fig. 9.17  Colocacion de la placa de coccién en posicién
centrada
[1] Placa de coccién [2] Abertura de entrada
[3] Tobera de entrada [4] Filtro de grasa de acero

inoxidable

[5] Recorte de laencimera  [6] Cinta adhesiva

P> Antes de la colocacién, retire la tobera de entrada y
el filtro de grasa de acero inoxidable.

P> Retire la ldmina protectora de la cinta adhesiva por la
parte delantera en la extension telescopica.

»> Utilice la abertura de entrada como asa de ayuda
para la colocacion.
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D> Eleve la placa de coccién en posicién recta sobre el
recorte de la encimera.

»> Deposite la placa de coccioén centrada en el recorte
de la encimera.

P> Alinee con exactitud la placa de coccion.

0 Compruebe que la cinta selladora de la placa de
coccién se encuentra sobre la encimera para el
montaje superpuesto.

6 Compruebe que la cinta selladora rodea bien la
placa de coccién para el montaje enrasado.

Placas de compensacion de altura para

montaje enrasado (opcional)

Para evitar que se escurran, las placas de

compensacion de altura son autoadhesivas.

P> Coloque debajo placas de compensacion de altura si
s necesario.

p> Coloque las placas de compensacion de altura junto
a la cinta selladora.

Fig. 9.20  Fijacion de la placa de coccién en posicion

centrada

[1] Placa de coccién
[3] Escuadra de fijacion

[2] Abrazadera de montaje

A

l = T A

PN
Fig.9.18  Ubicacién de placas de compensacion de altura

[1] Placa de coccién [2] Placa de compensacion
de altura
|
1

Fig. 9.19  Placas de compensacion de altura

[2] Placa de compensacion
de altura

[1] Cinta selladora

9.8.2

P> Fije la placa de coccion con la escuadra de fijacion
de la abrazadera de montaje en la encimera.
P> Par de apriete: méax. 2,2 Nm.

Fijacion de la placa de coccién
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9.8.3  Conexion del panel trasero con la
variante de montaje A
A A i
1
-
I
i a
Fig.9.21  Conexion del panel trasero

[1] Extension telescépica
[3] Panel trasero del mddulo

[2] Cinta adhesiva

P> Empuije la extension telescopica de forma que quede
pegada herméticamente al panel trasero del médulo.

® Con la extension telescopica se salva la distancia al
panel trasero del mueble de manera flexible.

P> Compruebe si la extension telescopica cierra al ras 'y
con un encaje perfecto el recorte del panel trasero
del médulo.

P> Fije la extension telescopica con ayuda de la cinta
adhesiva al panel trasero del médulo.

9.8.4 Insertar el filtro de olores

véase el cap. Limpieza y cuidados, «Sustitucién
del filtro de oloresy»

9.9 Conexion a la toma de
corriente

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

0 El montaje, la instalacién y la puesta en servicio
deberén realizarse siempre observando las leyes,
regulaciones y normas nacionales vigentes. Los
trabajos han de ser realizados por personal



Montaje

experto cualificado que conozca y cumpla las
regulaciones adicionales de la empresa local de
abastecimiento energético.

0 El cable de alimentacién incluido en el suministro
solo se puede usar para la conexion trifésica.

0 No estén permitidas las conexiones mediante
enchufes macho con puesta a tierra
(conectores tipo Schuko).

0 Conexién monofésica: El aparato cumple con
los requisitos de la norma IEC 61000-3-12.

P> Desconecte el interruptor principal /fusible
automatico antes de conectar la placa de coccion.

P> Asegure el interruptor principal /fusible automético
contra una reconexion no autorizada.

P Aseglrese de que no hay tension.

P> Conecte la placa de coccién exclusivamente
mediante union fija a un cable de alimentacion tipo
H 05 VV-F con la seccién minima requerida.

Conexién Fusible Seccién minima
Conexién trifasica 3 x 16 A 2,5 mm?
Conexién bifasica 2 x 16 A 2,5 mm?
Conexion monofésica 1 x 32 A 4 mm?

Tab. 9.2 Proteccién y seccién minima

P> Conecte el cable de alimentacion de acuerdo con el
esquema de conexion correspondiente en la toma de
corriente del aparato.

P> Para una conexion monofésica o bifasica, una los
respectivos contactos con el puente de conexion.

P> Sujete el cable de conexion con la brida para cables.

P> Cierre la carcasa de la toma de corriente con la
cubierta.

P> Coloque el cable de conexion a lo largo de los puntos
de enganche empleando para ello los sujetacables.

P> Aseglrese de que el cable no quede aprisionado o
dafiado, y de que no pueda tocar ninguna zona de
coccion caliente.

p> Compruebe que el montaje es correcto.

Fig.9.22  Esquema de conexiones con contacto de

conmutacién externo
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[1] Cable de alimentacion [2] Toma de corriente

[3] Toma de corriente del [4] Relé de conmutacion
aparato

[5] Conexién de conmutacion [S1] Contacto de conmutacion

S1y relé de conmutacion externo
§449
L %
L1 N1 N2 PE
220 240V~
220 240V~
220-240V~
Fig. 9.23 Esquema de conexiones, conexién trifasica
L1 L2 L3 N1 N2 %-DPE
| 220-240V~ |
Fig.9.24  Esquema de conexiones, conexion monofésica

SR A A

!: 220-240V~

- 220-240V~ -

Fig.9.25  Esquema de conexiones, conexion bifésica

ﬁi‘n

Fig. 9.26  Conexiones eléctricas de la placa de coccién

[1] Toma de corriente [2] Cubierta de la toma de

corriente
[3] Puntos de enganche

9.10

o Para la primera puesta en servicio deben
realizarse algunos ajustes esenciales
(configuracion basica) desde el menu de
distribuidores y de servicio.

Primera puesta en servicio
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9.10.1 Mend de distribuidores y de

servicio

6 Se puede acceder al ment de distribuidores y
de servicio hasta 2 minutos después del paso
de corriente por el aparato.

o El sistema adopta y guarda los ajustes
realizados al salir de la opcién del mend en
cuestion.

€ A continuacién encontrara explicaciones sobre
el uso del mend y una descripcién de las
opciones de mend principales.

Vista general del menu de distribuidores y de
servicio

Opcidn de ment/designacion/ Ajuste de fabrica

area de seleccion

P Gestion de potencia =
A Modo demo Apagado
Tab. 9.3 Vista general del ment

Acceder al menu de distribuidores y de

servicio

p> Alimente corriente eléctrica al aparato.

® Se muestra el indicador estandar y el indicador del
ventilador parpadea durante 2 minutos.

»> Pulsacion larga en 1 en el indicador del ventilador.

® Se muestran 4 campos de entrada .

P Mantenga pulsado 1 en el indicador del ventilador Y,
al mismo tiempo, pulse los campos de entrada o en
el orden indicado.

® Se muestra la opcion de mend P.

| g
sedR | reedR | Ml&g%v

8 8 | EWE
B B g o
; 1 4 1
A R U B O
Fig. 9.27  Acceso a la pantalla del mend de distribuidores

y de servicio
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9.10.2 Opcién de mend P: Gestion de
potencia

La potencia total del aparato puede reducirse en caso
de que la instalacion no disponga de la potencia
eléctrica necesaria.

Se puede elegir entre tres ajustes de gestion de
potencia:

Ajustes de  Conexion Consumo de  Fusible
gestion de potencia

potencia maximo

P3 Trifasica 7360 W 3x16A
P3 Bifésica 7360 W 2x16A
P3 Monofésica 7360 W 1x32A
P2 Monofésica 4400 W 1x20A
P1 Monofésica 3600 W 1Tx16A
Tab. 9.4 Gestion de potencia

p> Seleccione el ajuste adecuado.

P> Confirme y guarde el ajuste cambiando a la siguiente
opcion del menu (toque el indicador multifuncion/
indicador P).

o Las limitaciones de potencia de las zonas de
coccidn, ajustadas de forma automética por el
propio aparato, se adaptan a la potencia total
configurada.

0 La seccion minima del cable de alimentacién no
puede reducirse, a pesar de que haya
eventuales limitaciones de potencia (véase la
tabla «Proteccion y seccién miniman).

® ® o)
P P P
ze PP PR #2TRP 2P PP
3 2 bt
+ + | +
8 8 8
Fig. 9.28  Indicador opci6n de ment P: Gestion de

potencia

9.10.3 Opcién de mend D: Modo demo

El aparato se puede poner en modo demo, que cuenta
con todas las funciones de manejo pero que tiene
desactivada la funcién de calentamiento de las placas
de coccion.

P Toque (+}
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Puesta fuera de servicio, desmontaje y eliminacién

® | simbolo del modo demo o se muestra en todas
las zonas de coccion durante un segundo.

® Se muestra Or.

P> Confirme y guarde el ajuste cambiando a la siguiente
opcion del mend (toque el indicador multifuncion/
indicador d).

0 En el modo demo, la deteccion de ollas esta

desactivada.
0 0 0
d | d | d
zeP PP P PP zeP PP
b d d | 8 o
+:'§\ : + i +
s F i 4 4
8 e 8
Fig. 9.29  Indicador opcién de ment D: Modo demo

Salir del mend de distribuidores y de servicio
Se han realizado todos los pasos de configuracion
bésica del ment:

P> Pulsacion larga en el indicador multifuncién.

9.10.4 Comprobacién del
funcionamiento

P> Someta todos los aparatos a un examen funcional a
fondo.

P> En caso de avisos de error, consulte el capitulo
«Solucién de averiasy.

9.11  Sellado del aparato

P> Terminados los trabajos de montaje, selle el aparato
con masilla de silicona negra térmica.

P> Aseglrese de que no entre silicona de sellado por
debajo del aparato.

[ S —

Fig. 9.30  Silicona de sellado para montaje superpuesto

[1] Masilla de silicona
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Silicona de sellado para montaje enrasado

Fig. 9.31

[1] Masilla de silicona

9.12

Cuando haya finalizado el montaje:

P> Explique al usuario las principales funciones.

P Informe al usuario sobre todos los aspectos de
seguridad relevantes de uso y manipulacion.

P> Dé al usuario los accesorios y las instrucciones de
uso y montaje para que los guarde.

Traspaso al usuario

10 Puesta fuera de
servicio,
desmontaje y
eliminacidn

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad

y advertencias (ver "2 Seguridad").

» Contemple la documentacién y las instrucciones
suministradas.

10.1

Por puesta fuera de servicio se entiende el desmontaje
y el desmantelamiento definitivo. Tras la puesta fuera
de servicio, el aparato puede instalarse en otro mueble,
venderse de forma privada o eliminarse.

Puesta fuera de servicio

0 La desconexion de la toma de electricidad solo
puede ser realizada por personal cualificado
reconocido.

»> Para poner el aparato fuera de servicio, apéguelo
(véanse las instrucciones de uso)
P Desconecte el aparato del suministro de tensién.

10.2

El desmantelamiento requiere que el aparato esté
accesible para desmontarlo y que se haya
desconectado del suministro de tension.

P> Elimine el aparato antiguo y los accesorios en los que
se ha acumulado suciedad como se describe en el
apartado (Eliminacion respetuosa con el
medioambiente).

Desmontaje

bora.com
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10.3  Eliminacidn respetuosa con
el medioambiente
10.3.1 Eliminacién del embalaje de

transporte

0 El embalaje protege el aparato de dafios
durante el transporte. Los materiales de
embalaje se seleccionan teniendo en cuenta los
aspectos de compatibilidad medioambiental y
de eliminacién de residuos, y son, por tanto,
reciclables.

Devolver los embalajes al ciclo de los materiales ahorra

materias primas y reduce los residuos. Su distribuidor

especializado recogeré el embalaje.

P> Entregue el embalaje a su distribuidor especializado,

o bien

P> Elimine el embalaje adecuadamente de acuerdo con
la normativa local.

10.3.2 Eliminacién de accesorios

Elimine los accesorios gastados o que no se necesiten
(como el filtro de carbon activo) de forma adecuada
observando la normativa local.

10.3.3 Eliminacién del aparato antiguo

Al final de su vida Gtil, los aparatos eléc-
tricos marcados con este simbolo no de-
ben desecharse en la basura doméstica.
Deben eliminarse en un punto de recogi-
da para el reciclaje de aparatos eléctri-
cos o electrénicos. Puede obtener infor-
macioén al respecto en las administracio-
nes locales o municipales.

Los aparatos eléctricos y electronicos antiguos suelen
contener materiales valiosos. Pero también contienen
sustancias nocivas que eran necesarias para su
funcionamiento y seguridad. Estas pueden ser
perjudiciales para la salud y el medioambiente si se
desechan con la basura o se manipulan
incorrectamente.

P No tire nunca el aparato antiguo a la basura
doméstica.

P> Lleve el aparato antiguo a un punto de recogida local
para la devolucién y el aprovechamiento de
componentes eléctricos y electronicos y otros
materiales.

bora.com
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técnico, piezas de
repuesto,
accesorios

P> Tenga en cuenta todas las indicaciones de seguridad
y advertencias (ver "2 Seguridad").

11.1  Garantia del fabricante BORA

BORA asume para sus productos una garantia del
fabricante de 2 afios frente al cliente final. Esta garantia
asiste al cliente final ademas de los derechos legales
por defectos frente al vendedor de nuestros productos.
La garantia del fabricante cubre los productos de BORA
adquiridos por distribuidores autorizados de BORA o por
vendedores debidamente formados de BORA e
instalados dentro de la Unién Europea (excluidos los
territorios de ultramar), Suiza, Liechtenstein, Ucrania,
Rusia, Noruega, Serbia, Israel, RU, Islandia, India,
Australia y Nueva Zelanda, a excepcion de los
productos de BORA identificados como articulos
universales 0 accesorios:

® Placas de coccion

® Sistemas de extraccion de superficie

® Ventilador

Con la entrega del producto BORA al cliente final,
comienza a correr la garantia del fabricante de 2 afios.
Al registrarse en bora.com/registration, se puede
prolongar la garantia del fabricante a 3 afios.

La garantia del fabricante establece como requisito que
un proveedor autorizado de BORA haya montado los
productos BORA de manera profesional (de acuerdo
con lo establecido en el manual de proyeccion y las
instrucciones de uso actuales de BORA al momento del
montaje). El cliente final debe respetar las disposiciones
e indicaciones de las instrucciones de uso al utilizar los
aparatos.

Si se hace uso de la garantia del fabricante, el defecto
debe reportarse directamente a BORA presentando el
comprobante de pago. El justificante de compra se
puede presentar al registrarse en bora.com/
registration.

BORA garantiza que ningun producto BORA se vende
con defectos de material o de produccién. El fallo debe
existir con anterioridad al momento de entrega del
producto al cliente final. Si se hace uso de la garantia,
no se interrumpe ni comienza de nuevo el periodo de la
misma.

En caso de alglin defecto en los productos BORA, BORA
podra decidir si repararlos o sustituirlos. La totalidad de
los gastos por reparacion de los defectos cubiertos por
la garantia del fabricante seran por cuenta de BORA.
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Se excluyen expresamente de la garantia del fabricante

de BORA:

® Productos BORA que no hayan sido comprados a un
distribuidor BORA autorizado o a un vendedor de
BORA con la debida formacion

® Deterioro debido a la inobservancia de las
instrucciones del manual (afecta también a la
limpieza y cuidados del producto). Esto se considera
uso indebido.

® | os dafios resultantes del desgaste normal pueden
ser p. ej. marcas de uso en la placa de coccion

® |os dafios debidos a influjos externos (p. ej. darios
de transporte, entrada de agua condensada, o
fendmenos naturales como rayos)

® Dafios producidos por reparaciones o intentos de
reparaciones no realizados por BORA o por personas
autorizadas por BORA .

® Deterioro de la vitroceramica

® Deterioro debido a oscilaciones de la tension
eléctrica

® Dafios indirectos o reclamaciones de indemnizacion
por dafios que excedan del defecto

® Deterioro de las piezas de plastico

Los derechos legales, especialmente las reclamaciones

legales por defectos o por responsabilidad por el

producto, no quedan limitados por la garantia y pueden

reclamarse gratuitamente.

Si la garantia del fabricante no cubre algln defecto, se

podra recurrir al servicio técnico de BORA.

BORA no se hace cargo de los costes resultantes de

ello.

Estas condiciones de garantia se rigen por el derecho

de la Republica Federal de Alemania.

Asi puede comunicarse con nosotros:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Austria

® Teléfono: 00800 7890 0987
de lunes a jueves, de 08:00 a 18:00 h y viernes de
08:00a17:00 h

® Correo electronico: support@bora.com

11.1.1

Al registrarse en bora.com/registration puede prolongar
la garantia.

11.2

BORA Service:
véase el reverso de este manual

/" 00800 7890 0987
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Garantia extendida

Servicio

P> En caso de averfas que no pueda solucionar usted
mismo/a, dirfjase a su distribuidor especializado
BORA o al Equipo de BORA Service.

El Equipo de BORA Service necesitara la denominacién

de tipo y el nimero de fabricacion de su aparato

(ntmero FD).

Encontrard ambos datos en la placa de caracteristicas

del documento de garantia y en el lado inferior del

aparato.

11.3

P> Para reparaciones, emplee solo piezas de repuesto
originales.

P> Solo el equipo de BORA Service puede llevar a cabo
las reparaciones.

Piezas de repuesto

0 Puede conseguir las piezas de repuesto en su
distribuidor BORA y a través de Internet, en la
direccion www.bora.com/service, o bien
llamando al ndmero de servicio indicado més
abajo.

11.4 Accesorios

® GFES - Filtro de olores eSwap

® GFESP - Filtro de olores eSwap Plus

® KFR760AB - Marco de placa de coccién para ancho
de 760 mm

® RIED - Tobera de entrada Ring negra con orificio de
extraccion

® GAED - Tobera de entrada Gap negra con orificio de
extraccion

® ARED - Tobera de entrada Arc negra con orificio de
extraccion

® PUEF - Filtro de grasa de acero inoxidable Pure

® PULB - Caja de purificacién de aire Pure

® PULBTA - Extension telescopica de la caja de
purificacion de aire Pure

® USL515 - Listones laterales

® USL515AB - Listones laterales All Black

® KWGPFI - Sartén grill para induccion total
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Fichas técnicas del producto

12 Fichas técnicas del producto

12.1  Ficha técnica del producto E80OP - placa de coccién

Informaciones de producto segln el reglamento (EU) Nr. 66/2014.

Fabricante BORA
Identificacion del modelo E8OP

Tipo de placa de coccién Placa de vitroceramica
Numero zonas/superficies de coccion 4

Tecnologia de calor

Zonas y superficies de coccién por induccién

Simbolo Valor Unidad
Dimensiones de la superficie Gtil
Zona de coccion delantera izquierda Q 21,0 cm
Zona de coccion trasera izquierda [4) 17,5 cm
Superficie de coccion delantera derecha LxA 21,0x21,0 cm
Superficie de coccion trasera derecha LxA 21,0x21,0 cm
Consumo de energia
Zona de coccion delantera izquierda EC ectic cooking 188,1 Wh/kg
Zona de coccion trasera izquierda EC ectic cooking 1774 Wh/kg
Superficie de coccion delantera derecha ECectic cooking 177,4 Wh/kg
Superficie de coccién trasera derecha EC jectic cooking 180,3 Wh/kg
Superficies de coccion a la derecha unidas EC jectic cooking 179,5 Wh/kg
Consumo de energia de la placa de coccion ECT-_——, 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  Ficha técnica del producto

bora.com
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Généralités

1 Généralités
Ce manuel et I'ensemble des documents fournis
contiennent des informations importantes pour vous
protéger contre les blessures et éviter
I'endommagement de 'appareil.
P> Il est impératif d’observer tous les documents fournis
a la livraison.
Le montage, I'installation et la mise en service doivent
uniquement étre entrepris dans le respect des
dispositions Iégales, prescriptions et normes
applicables. Les opérations doivent étre réalisées par un
technicien qualifié au fait des prescriptions du
fournisseur d’énergie locale et en mesure de les
observer.
Tous les avertissements et remarques de sécurité ainsi
que toutes les instructions de manipulation fournies
dans les documents fournis doivent étre observés.
Conservez soigneusement ces instructions et
transmettez-les au nouveau propriétaire si nécessaire.

1.1 Validité

Le présent manuel s’applique a plusieurs variantes
d’appareil. Aussi est-il possible que certaines
caractéristiques s’y trouvant ne s’appliquent pas a votre
appareil. Les illustrations contenues dans le présent
manuel peuvent différer, dans leurs détails, et sont a
considérer comme étant fournies a titre indicatif.

1.2 Responsabilité

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd et la BORA Liftungstechnik
GmbH - ci-apres BORA - décline toute responsabilité
pour les dommages causés par le non-respect ou la
non-observation des documents inclus dans la

livraison !

Par ailleurs, BORA n’est pas responsable de dommages
issus d’un montage inapproprié et de la non-observation
des avertissements et remarques de sécurité !

1.3 Conformité du produit

Les appareils sont conformes aux directives
UE/CE suivantes :

® Directive 2014/30/UE EMV

® Directive ( basse tension » 2014 /35/UE

® Directive sur I'écoconception 2009/125/CE

® Directive 2011/65/UE RoHS

Le texte intégral de la déclaration européenne de

conformité est disponible a I'adresse suivante :
https://www.bora.com

bora.com

1.4 Représentation des
informations

Le produit décrit dans ces instructions est également
appelé « 'appareil » dans le contenu suivant. Toutes les
mesures sont indiquées en millimetre.

Instructions d’utilisation
P> Les instructions de manipulation doivent toujours
étre suivies dans I'ordre indiqué.

Eléments
® Elément 1
® Elément 2

Informations

o Information visant a vous faire part de
particularités dont il vous faut impérativement
tenir compte.

Avertissements et remarques de sécurité

A\ DANGER

Type et origine du danger
Conséquences en cas de non-observation
P> Mesures a prendre pour éviter le danger
Ainsi :
® | es symboles d’avertissement mettent en évidence
un risque de blessure élevé.
® | a mention d’avertissement indique la gravité du
danger.

Picto- Mention Risque
gramme d’avertisse-

ment

Danger Avertit d’une situation directement
dangereuse et causant la mort ou
des blessures graves en cas de
non-observation.

Avertisse-  Avertit d’une situation probablement

ment dangereuse et susceptible de causer
la mort ou des blessures graves en
cas de non-observation.

Attention Avertit d’une situation probablement
dangereuse et susceptible de causer
des blessures égéres ou superfi-
cielles en cas de non-observation.

Remarque  Avertit d’une situation potentiellement
dangereuse, susceptible de causer
des dégats matériels en cas de
non-observation.

Tab. 1.1 Signification des pictogrammes et mentions

d’avertissement
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Sécurité

2 Sécurité

Les informations de sécurité fournies précédemment s’appliquent a cet appareil. L'utilisateur est responsable de
I'utilisation siire ainsi que du nettoyage et de I'entretien de I'appareil. Toute utilisation inappropriée risque de
conduire a des dégats matériels ou des blessures.

2.1 Utilisation correcte

[’appareil est exclusivement réservé a la préparation de plats dans un cadre domestique.

Cet appareil n’est pas adapté a :

® une utilisation en extérieur ;

® yne utilisation a fin de chauffage ;

® |e refroidissement, la ventilation ou la déshumidification de piéces ;

® un fonctionnement en installation mobile telle qu’un véhicule automobile, un bateau ou un avion ;
® yne commande par minuteur externe ou par systeme télécommandé

® yn fonctionnement & une altitude supérieure a 2 000 m (au-dessus du niveau de la mer) ;

® un fonctionnement en cas d’installation incompléte.

Toute autre utilisation ou dépassant le cadre des conditions stipulées dans la présente notice est considérée comme
non conforme.

0 BORA décline toute responsabilité pour les dommages dus a un montage incorrect et une utilisation non
conforme ou incorrecte.

Toute utilisation abusive est interdite !

2.2 Personnes a capacités limitées

Enfants

L’appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans sous la surveillance d’un adulte ou s’ils ont été diiment

initiés a I'utilisation slre de I'appareil et aux dangers qu’il représente. Les enfants ne doivent pas jouer avec

I"appareil.

p> Utilisez la sécurité enfant pour éviter qu’un enfant n’active ou ne dérégle les appareils par inadvertance.

P> Les enfants se tenant a proximité de I'appareil doivent faire I'objet d’une attention particuliere.

P> Veillez a éviter toute conservation d’un objet susceptible d’intéresser les enfants dans I'espace d’utilisation ou
derriere I'appareil. Cela risquerait de les conduire a escalader I'appareil.

0 Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent pas étre réalisées par un enfant, sauf sous
surveillance permanente d’une personne responsable.

Personnes a capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites

Les personnes présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience
ou de connaissances, sont uniqguement en mesure d’utiliser I'appareil sous surveillance ou aprés avoir été informées
de maniére appropriée quant a I'utilisation siire de I'appareil et aux dangers qu'il représente. La mise en service peut
étre empéchée par la sécurité enfant.

122 bora.com



Sécurité F

3

A\ DANGER

Risque de brilure par les récipients et aliments chauds

Les poignées dépassant du plan de travail engagent a la préhension.

P> Maintenez les enfants a distance de la table de cuisson chaude sauf sous surveillance
permanente.

P> Placez toujours les récipients de sorte que la poignée ne dépasse pas du plan de travail.

P> Evitez qu’un récipient chaud ne puisse étre tiré vers le bas.

P> Au besoin, utilisez une grille ou une plaque de protection adaptée a la table de cuisson.

P> Utilisez uniquement une grille ou une plaque de protection approuvée par le fabricant de
I'appareil afin d’éviter les risques d’accident.

P> Pour choisir une grille de protection adaptée, contactez votre distributeur ou 'équipe BORA
Service.

2.3 Informations de sécurité générales

A\ DANGER

Risque d’asphyxie avec 'emballage

Les emballages (films, polystyrene, etc.) sont susceptibles de mettre en danger la vie des enfants.
P> Veillez a maintenir les éléments d’emballage hors de la portée des enfants.

P> Les emballages doivent &tre mis au rebut immédiatement et de maniére appropriée.

A\ DANGER

Risque de décharge électrique ou de blessure en cas de surface endommagée

Les fentes, fissures ou bréches au niveau de la surface de I'appareil (verre endommagé, par

exemple), en particulier au niveau de I'unité de commande, risquent d’exposer ou d’endommager

I'électronique. Il existe alors un risque d’électrocution. Une surface endommagée représente

également un risque de blessure.

P> Ne touchez pas la surface endommagée.

P> Si vous constatez une fente, fissure ou bréche, éteignez immédiatement I'appareil.

P> Déconnectez I'appareil du secteur a I'aide de disjoncteurs, fusibles, coupe-circuits automatiques
ou autres dispositifs de protection.

P> Contacter I'équipe de service technique de BORA.

/A AVERTISSEMENT

Risque de blessure ou de dommages matériels en cas d’installation d’un composant inapproprié
ou de modifications entreprises par I'utilisateur

Les pieces de rechange inappropriées sont susceptibles d’entrainer des risques de blessure ou

d’endommagement de I'appareil. Les modifications, ajouts ou retraits de composants sur I'appareil

risquent de compromettre la sécurité opérationnelle.

P> Utilisez uniquement des composants d’origine.

P> N’opérez jamais de modifications, de montage additionnel ou de transformation au niveau de
I'appareil.
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FR Sécurité

/\ AVERTISSEMENT

Risque de blessure par endommagement mécanique de I'appareil

Les dommages mécaniques (par ex. casse, déformation, desserrage du joint adhésif, etc.) sur
I'appareil ainsi que sur les cables et les accessoires peuvent entrainer des blessures.

P> Mettez 'appareil hors service.

P> N’essayez pas de réparer ou remplacer par vous-méme des composants endommagés.

P> Contacter I'équipe de service technique de BORA.

ATTENTION

Risque de blessure en cas de chute d’'un composant de I'appareil

Certains composants de I'appareil présent un risque de blessure en cas de chute.

P> Les composants démontés de I'appareil doivent étre posés en position siire a coté de I'appareil.
P> Assurez-vous qu’aucun composant retiré ne puisse chuter.

ATTENTION

Risque de blessure en cas de surcharge

Le transport et le montage d’appareils peuvent causer des blessures a des membres ou au dos en

cas de manipulation inappropriée.

P> |l est recommandé de procéder au transport et au montage de I'appareil & deux, dans la mesure
du possible.

P> Au besoin, utilisez un appareil d’assistance approprié afin d’éviter les risques de blessure.

ATTENTION

Dommages causés par une utilisation non conforme

Les surfaces des appareils ne doivent pas étre utilisées comme surface de travail ou d’entreposage.
Les appareils risquent de s’en trouver endommagés (en particulier par les objets durs et pointus).
P> N'utilisez pas les appareils en tant que plan de travail ou surface d’entreposage.

P> Tenez les objets durs et pointus  distance des surfaces de I'appareil.

Pannes et erreurs

Des messages d’erreur sont émis en cas de dysfonctionnement ou d’utilisation non conforme.

P> En cas de panne ou d’erreur, observez les instructions fournies dans la section de dépannage.

P> En cas de panne ou erreur non décrite dans la documentation, éteignez I'appareil et contactez
I'’équipe BORA Service.

Dommages sur 'appareil par les animaux domestiques

Les animaux domestiques peuvent endommager I'appareil ou se blesser eux-mémes.
P> Les animaux domestiques doivent &tre maintenus a distance de I'appareil.
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24 Informations de sécurité relatives au montage

/A DANGER

Risque de blessure en cas de montage erroné

Le non-respect des instructions de montage peut entrainer des blessures.

P> L'installation et le montage de I'appareil doivent uniguement étre effectués par un personnel
qualifié, et dans le respect des réglements en vigueur et des prescriptions des fournisseurs
d’énergie dans le pays concerné.

P> L’appareil ne peut étre monté que lorsqu’il est hors tension.

P> Toute opération au niveau des composants électriques doit uniquement étre réalisée par un
électricien qualifié.

P> Toutes les opérations entreprises au niveau de I'appareil doivent étre réalisées avec soin et
précaution.

P> Avant de remettre 'appareil ou le systéme a I'utilisateur final, assurez-vous qu'il a été installé
correctement.

A\ DANGER

Risque de décharge électrique en cas d’appareil endommagé

Un appareil endommagé présente un risque de décharges électriques.

P> Avant le montage de I'appareil, assurez-vous de I'absence de tout dégat visible.
P> Un appareil endommagé ne doit &tre ni monté ni raccordé.

P> Ne mettez pas en service les appareils endommagés.

Dommages sur I'appareil en raison d’un mauvais raccordement électrique

La sécurité électrique de I'appareil ne peut étre assurée qu’en cas d’installation et de connexion

d’un systéme de mise a la terre réglementaire.

P> Toute opération au niveau des composants électriques doit uniquement étre réalisée par un
électricien qualifié.

P> Veillez a la réalisation de cette mesure de sécurité fondamentale. L’appareil doit &tre adapté a la
tension et a la fréquence locales.

P> Vérifiez les données techniques sur la plaque signalétique et, en cas de non-conformité, ne
branchez pas I'appareil.

P> Ne raccordez les appareils a I'alimentation électrique qu’aprés avoir installé le systéme de
canaux et, le cas échéant, le filtre de recyclage.

P> Utilisez uniquement les cébles de raccordement autorisés.

Dommages sur I'appareil dus a des distances de montage incorrectes

Le non-respect des distances de montage peut entrainer des dommages sur I'appareil et les
meubles de cuisine ainsi que des restrictions de fonctionnement.
P> Lors du montage, observez les espacements minimaux indiqués dans la section Montage.
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2.4.1  Informations de sécurité relatives au montage du dispositif aspirant

/A AVERTISSEMENT

Risque de blessures di aux mouvements rotatifs de I'hélice du ventilateur
Lorsque I'hélice du ventilateur est en rotation, il existe un risque de blessure.

P> L’appareil doit uniquement étre installé en I'absence de toute tension.

P> Avant la mise en route, reliez les deux cotés du ventilateur au systéme de canaux.

ATTENTION

Risque de blessures dii aux mouvements rotatifs de I'hélice du ventilateur
Il existe un risque d’intrusion dans le compartiment du ventilateur en cas de voies de guidage de
I'air courtes.
Ne passez jamais la main dans le compartiment du ventilateur par la sortie dair.
Montez toujours les ventilateurs de sorte que tout contact par la sortie d’air soit impossible.
P> Installez une protection contre les intrusions entre le ventilateur et la sortie d’air si la voie de
guidage de I'air est inférieure a 900 mm.
P> Les filtres & odeurs (filtres a charbon actif) ne constituent pas une grille de protection fiable.

2.4.2 Informations de sécurité relatives au montage des tables de cuisson

/A DANGER

Risque de décharge électrique en cas de cable d’alimentation endommagé

Un céble d’alimentation endommagé (par exemple lors du montage ou par contact avec une zone de
cuisson chaude) peut causer des décharges électriques, parfois fatales.

P> Veillez a ce que le cable de raccordement ne soit pas coincé ni endommageé.

P> Assurez-vous qu’aucun conducteur électrique n’entre en contact avec les zones de cuisson
chaudes.

/A DANGER

Risque de décharge électrique en cas de mauvais raccordement au secteur

Un branchement incorrect de I'appareil a I'alimentation électrique peut causer un risque

d’électrocution.

P> Assurez-vous que I'appareil est raccordé a I'alimentation électrique par un branchement sir.

P> Assurez-vous que I'appareil est raccordé a un systéme de mise a la terre réglementaire.

P> Assurez-vous que I'installation est équipée d’un dispositif permettant la déconnexion intégrale du
réseau électrique avec une ouverture d’au moins 3 mm sur tous les pdles (disjoncteurs, fusibles,
coupe-circuits automatiques ou autres dispositifs de protection).
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2.5 Informations de sécurité relatives a l'utilisation

/A DANGER

Risque de brilure par surchauffe des graisses

L’huile et les graisses peuvent rapidement chauffer et prendre feu.

P> Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance en cas de préparation avec de I'huile ou des
graisses.

P> Ne tentez jamais d’éteindre un feu d’huile ou de graisse avec de I'eau.

P> Eteignez I'appareil.

P> Etouffez le feu, par exemple & I'aide d’un couvercle ou d’une couverture anti-feu.

/A AVERTISSEMENT

Risque de brilure lors de la chauffe de I'appareil

Certains appareils et leurs composants exposés deviennent brilants en fonctionnement. Une fois
arrété, il est nécessaire de les laisser refroidir. Le contact avec une surface chaude peut causer de
raves brllures.
Ne touchez jamais un appareil brilant.
P> Prenez en compte I'indicateur de chaleur résiduelle.

A\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure en cas de coupure de courant

Un appareil en fonctionnement avant une coupure de courant peut rester briilant pendant ou apres
la coupure.

P> Ne touchez pas I'appareil encore brilant.

P> Maintenez les enfants a distance de I'appareil briilant.

/\ AVERTISSEMENT

Risque d’incendie et de brilure par des objets chauds

L’appareil et ses pieces non isolées sont brllants pendant le fonctionnement et lors de la phase de

refroidissement. Les objets en contact avec des composants brilants de I'appareil chauffent tres

rapidement et peuvent causer de graves brilures (en particulier les objets métalliques tels que les

couteaux, fourchettes, cuilleres, couvercles ou composants de I'appareil), voire s’enflammer.

P> Ne laissez aucun objet sur I'appareil.

P> Utilisez des outils adaptés (poignées, gants thermiques).

P> Pour les tables de cuisson a induction, éteignez 'appareil aprés utilisation plutét que de compter
uniquement sur la détection de récipient pour éteindre les zones de cuisson.

ATTENTION

Risque d’endommagement par les récipients chauds

Les récipients de cuisson chauds risquent d’endommager certains composants de I'appareil.

P> Ne placez aucun récipient de cuisson chaud au niveau de la zone de commande ou de la zone
d’affichage de la table de cuisson.

P> Maintenez les récipients de cuisson chauds a distance de la buse d’aspiration.

~N
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Dommages sur 'appareil

Une utilisation non conforme peut entrainer des dommages sur I'appareil.

P> Assurez-vous que le fond du récipient et la surface de I'appareil sont propres et secs.

P> Soulevez toujours les récipients (sans les faire glisser) afin d’éviter les rayures et traces
d’abrasion sur la surface de I'appareil.

P> N'utilisez pas I'appareil en tant que surface d’entreposage.

D> Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

2.5.1 Informations de sécurité relatives a l'utilisation du dispositif aspirant

A\ AVERTISSEMENT

Risque d’incendie en cas de préparation de plats flambés
En fonctionnement, le dispositif aspirant capte les graisses issues de la cuisson. La préparation de
lats flambés peut mettre feu a ces graisses.
Nettoyez régulierement le dispositif aspirant.
P> Ne travaillez jamais avec une flamme nue lorsque le dispositif aspirant est en fonctionnement.

ATTENTION

Endommagement par 'aspiration d’objets ou de papier

Les objets légers et de petite taille, tels que des chiffons de nettoyage en tissu ou en papier,
risquent d’étre aspirés par le dispositif aspirant. Cela risque d’endommager le ventilateur ou de
compromettre les performances d’aspiration.

P> Ne posez aucun objet ou papier au niveau du dispositif aspirant.

P> Utilisez uniquement le dispositif aspirant avec un filtre & graisses installé.

ATTENTION

Endommagement par le dép6t de graisse ou I'encrassement

Les dépbts de graisse et autres formes d’encrassement risquent d’interférer avec le bon

fonctionnement du dispositif aspirant.

P> N'utilisez jamais le dispositif aspirant sans filtre a graisse en acier inoxydable correctement
installé.

Augmentation de I'humidité de I'air

Chaque processus de cuisson tend a augmenter 'humidité dans I'air ambiant. En mode recyclage

d’air, ’humidité des vapeurs de cuisson est peu réduite.

P> En mode recyclage d’air, assurez un renouvellement de I'air suffisant (en ouvrant une fenétre, par
exemple).

P> Prenez les dispositions nécessaires au maintien d’un niveau d’humidité confortable (45-60 %
d’humidité), par I'ouverture de passages d’aération naturelle ou I'actionnement d’'une VMC, par
exemple.
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2.5.2 Informations de sécurité relatives a I'utilisation des tables de cuisson

A\ DANGER

Risque d’incendie lorsque la table de cuisson reste sans surveillance

L’huile et les graisses peuvent rapidement chauffer et prendre feu.

P> Ne faites jamais chauffer de I'huile ou de la graisse sans surveiller la chauffe.

P> Ne tentez jamais d’éteindre un feu d’huile ou de graisse avec de I'eau.

P> Eteignez la table de cuisson.

P> Etouffez le feu, par exemple & I'aide d’un couvercle ou d’une couverture anti-feu.

A\ DANGER

Risque d’explosion en cas d'utilisation de liquides inflammable

Les liquides inflammables se trouvant a proximité d’une table de cuisson peuvent exploser et causer
des blessures graves.

P> Ne pulvérisez pas d’aérosols & proximité de I'appareil tant qu'il est en fonctionnement.

P> Ne stockez pas de liquides inflammables & proximité d’une table de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilures par I'écoulement de liquides chauds

Un manque de surveillance lors des processus de cuisson risque d’entrainer la surcuisson des
aliments et I'écoulement de liquides chauds.

P> Surveillez toujours les cuissons en cours.

P> Evitez les surcuissons.

P> Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

A\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure par la vapeur chaude
La présence de liquide entre la zone de cuisson et le fond du récipient peut conduire a des brilures
?r la vapeur formée.

Assurez-vous que la zone de cuisson et le fond du récipient sont toujours secs.

Endommagement par les aliments contenant du sucre ou du sel

Les aliments contenant du sucre ou du sel, de méme que les jus de fruits, peuvent endommager la

zone de cuisson.

P> Veillez & éviter la chute d’aliments contenant du sucre ou du sel sur la zone de cuisson chaude.

P> Enlevez immédiatement tout aliment contenant du sucre ou du sel, ou tout jus de fruits versé sur
la zone de cuisson chaude.
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ATTENTION

Rayonnement électromagnétique

Effets sur les pacemakers, appareils auditifs et implants métalliques. Les tables de cuisson a
induction émettent un champ magnétique haute fréquence au niveau des zones de cuisson. A
proximité immédiate des zones de cuisson, les pacemakers, appareils auditifs ou implants
métalliques peuvent subir des perturbations ou dysfonctionnements.

P> En cas de doute, adressez-vous au fabricant de votre dispositif médical ou & votre médecin.

2.6 Informations de sécurité pour le nettoyage et I'entretien

Dommages sur I'appareil en cas de salissures

Les salissures peuvent entrainer une détérioration de I'appareil, une réduction de ses fonctions, ou
I'apparition de fortes odeurs.

P> Nettoyez régulierement I'appareil.

P> Eliminez immédiatement les salissures.

P> Pour le nettoyage, utilisez uniquement un produit nettoyant non abrasif afin d’éviter les rayures
et traces d’abrasion sur la surface.

P> Assurez-vous que I'eau utilisée pour le nettoyage ne puisse pas pénétrer a I'intérieur de
I'appareil. Le chiffon utilisé ne doit pas étre mouillé a I'exces. N’aspergez jamais directement
I'appareil avec de I'eau. De I'eau pénétrant a I'intérieur de I'appareil risquerait de 'endommager.

P> N'utilisez pas d’appareil de nettoyage & vapeur pour le nettoyer I'appareil. La vapeur risque de
causer un court-circuit au niveau des piéces conductrices et endommager I'appareil.

P> Observez toutes les informations fournies dans la section « Nettoyage et entretien ».

2.6.1  Informations de sécurité pour le nettoyage et I'entretien des dispositifs
aspirants

/A DANGER

Risque d’incendie par les dépots de graisses

Un nettoyage irrégulier ou insuffisant du filtre a graisse ou un changement de filtre retardé présente
un risque d’incendie.

P> Nettoyez et remplacez le filtre & intervalles réguliers.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de blessure a I'ouverture de la protection inférieure du boitier

Lorsque I'hélice du ventilateur est en rotation, il existe un risque de blessure.
P> Avant de retirer les protections au niveau de I'hélice du ventilateur, mettez 'appareil a 'arrét et
débranchez-le de I'alimentation électrique en vous assurant qu’il ne puisse pas étre rebranché.

A\ AVERTISSEMENT

Risque de blessures dii aux mouvements rotatifs de I'hélice du ventilateur

Si I’'hélice du ventilateur tourne lors du changement de filtre, cela peut entrainer des blessures.
P> Remplacez uniquement le filtre & odeurs (filtre & charbon actif) lorsque I'appareil est éteint.
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Dommages sur 'appareil et dysfonctionnement

Des salissures dans les ouvertures d’aération peuvent entrainer des dommages sur les composants
ainsi que des dysfonctionnements.

P> Gardez toutes les ouvertures d’aération ouvertes et propres.

2.6.2 Informations de sécurité pour le nettoyage et I'entretien des tables de cuisson

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure sur les surfaces brilantes

Risque de brilure lors du nettoyage des tables de cuisson chaudes.
P> Attendez que les tables de cuisson aient refroidies avant de les nettoyer.
P> Tenez compte de I'indicateur de chaleur résiduelle.

2.7 Informations de sécurité pour la réparation, la maintenance et les
piéces de rechange

A\ DANGER

Risque de blessures lors de travaux de réparations

Le manque de compétences peut entrainer des blessures lors des travaux de réparation.

P> Les opérations de réparation et de maintenance doivent uniquement étre effectuées par un
personnel qualifié, dans le respect des reglements en vigueur et des prescriptions des
fournisseurs d’énergie dans le pays concerné.

P> Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique en vous assurant qu’il ne puisse pas étre
rebranché.

P> Toute opération au niveau des composants électriques doit uniquement étre réalisée par un
électricien qualifié.

P> Un céble d’alimentation endommagé doit étre remplacé par un cable d’alimentation approprié.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de blessure ou d’endommagement en cas de réparation inappropriée

Les pieces de rechange inappropriées sont susceptibles d’entrainer des risques de blessure ou

d’endommagement de I'appareil. Les modifications, ajouts ou retraits de composants sur I'appareil

risquent de compromettre la sécurité opérationnelle.

P> En cas de réparation, utilisez toujours des piéces de rechange d’origine.

P> N’opérez jamais de modifications, de montage additionnel ou de transformation au niveau de
I'appareil.
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2.8 Informations de sécurité relatives au démontage et a la mise au
rebut

A\ DANGER

Risque de blessures lors du démontage

Le manque de compétences peut entrainer des blessures lors du démontage.

P> Le démontage doit uniquement étre effectué par un personnel qualifié, dans le respect des
reglements en vigueur et des prescriptions des fournisseurs d’énergie dans le pays concerné.

P> Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique en vous assurant qu’il ne puisse pas étre
rebranché.

P> Toute opération au niveau des composants électriques doit uniquement étre réalisée par un
électricien qualifié.

A\ DANGER

Risque de décharge électrique en cas de mauvais débranchement

Des risques d’électrocutions sont susceptibles d’apparaitre en cas de débranchement incorrect de

I'appareil de I'alimentation électrique.

P> Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique en vous assurant qu’il ne puisse pas étre
rebranché.

P> L’absence de tension au niveau de I'appareil doit &tre vérifiée a 'aide d’un appareil de mesure
approprié.

P> Evitez de toucher les contacts nus de I'unité électronique. Ceux-ci peuvent contenir des charges
résiduelles.

A\ DANGER

Risque de décharge électrique par charge résiduelle

Les composants électroniques de I'appareil peuvent contenir une charge résiduelle et causer une
décharge électrique.

P> Ne touchez pas les contacts & nu.

132 bora.com



Description de 'appareil

3 Données
techniques

Paramétre Valeur

Tension de raccordement polyphasé 380 - 415V 2N/3N

Tension de raccordement monophasée 220 - 240 V

Fréquence 50 - 60 Hz

7360 W
(4 400 W / 3 600 W)

Puissance absorbée maximale

Protection par fusible /raccordement 3 x 16 A
au secteur triphasé

Protection par fusible/raccordement 2 x 16 A
au secteur biphasé

Protection par fusible/raccordement 1 x 32 A
au secteur monophasé (1x20A /1x16A)

Dimensions 760 x 515 x 199 mm
(largeur x profondeur x hauteur)
Poids 23,9 kg

(accessoires/emballage compris)

Table de cuisson

Matériau de surface vitrocéramique

Niveaux de puissance table de cuisson 1 -9, P

Dimensions
760
0175
P
|
o
~
[(e]
1 . 1T BRRE
o
I
i
210
Fig. 3.1 Dimensions de 'appareil - Vue de dessus

732

°}
T 7

196,5

199

Zone de cuisson avant gauche 0210 mm Fig. 3.2 Dimensions de I'appareil - Vue de devant
Puissance zone de cuisson avant 2300 W
gauche
Puissance niveau Power zone de 3000 W
cuisson avant gauche %;
Dimension zone de cuisson arriere @175 mm
gauche
Puissance zone de cuisson arriere 1400 W
gauche
Puissance niveau Power zone de 2100 W Fig. 3.3 Dimensions de I'appareil - Vue latérale
cuisson arriere gauche
Zone de cuisson avant droite 210 x 210 mm 4 Description de
Puissance zone de cuisson avant droite 2100 W I, o I
Puissance niveau Power zone de 3000 W a ppa rel
cuisson avant droite )
Dimension zone de cuisson arriere 210 x 210 mm > R(,eSpE?C,teZ t.OLf,s les, ave.rt,l,,ssements et remarques de
dlafie sécurité (voir "2 Sécurité").
Puissance zone de cuisson arriere 2100 W P
droite 41 Description
Puissance niveau Power zone de 3000 W Modele Désignation produit
cuisson arriere droite - = : —
lfl -~ ‘ ° I E8OP Table de cuisson a induction combinée avec
Dispositif aspirant dispositif aspirant intégré dans une crédence de
Niveaux de puissance dispositif aspirant 1 - 3, P 80 cm - recyclage d'air
Dimensions de I'ouverture de retour 445 x 137 mm Tab. 4.1 Description du modéle

de flux (LxH)

Durée de vie du filtre a charbon actif 150 h (1 an)

Tab. 3.1 Données techniques E80P
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4.2 Description du systéme

4.2.1  Composition

Fig. 4.1 Composition

[1] Buse d’aspiration [2] Filtre & graisse en acier
inoxydable
[4] Ouverture d’entrée

[6] Zone de commande

[3] Table de cuisson
[5] Ventilateur
[7] Zone de cuisson (4x)

Fig. 4.2 Vue arriére

[1] Boitier de purification de  [2] Boitier de circulation de
I"air I'air

4.2.2  Zone de commande

L'appareil est contr6lé par une zone de commande
centrale tactile.

Fig. 4.3 Zone de commande
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[1] Touche marche/arrét

[3] Touche plus

[5] Touche moins

[7] Affichage dispositif
aspirant

[2] Touche du ventilateur
[4] Touche de sécurité enfant
[6] Affichage sur la zone de cuisson

4.2.3 Affichage 7 segments

Affichage du ventilateur

Affichage Signification

{3 Niveaux de puissance

= Niveau Power

0 Inactif

m Systeme de temporisation automatique
F indicateur d’entretien du filtre

e E Code d’erreur

Tab. 4.2 Signification des affichages 7 segments

Affichage sur la zone de cuisson

Affichage Signification

g9 Niveau de puissance

Niveau Power

Détection de récipient

Inactif

TT|cophCco

Indicateur de chaleur résiduelle (la zone de
cuisson est éteinte mais encore chaude)

Erreur

m

—
o

1
S
w

Signification des affichages 7 segments

=
w

Principe de fonctionnement
de I'aspiration sur table de
cuisson

@ Mode de fonctionnement & recyclage d’air
Les vapeurs de cuisson sont évacuées par le ventilateur
vers le filtre a odeurs (filtre a charbon actif). Le filtre a
odeurs fixe les substances odorantes émises lors de la
cuisson. L’air ainsi purifié est ensuite réinjecté dans la
piece.

Pour des raisons d’hygiéne et de santé, le filtre a odeurs
doit étre changé a intervalles réguliers (Nettoyage et
entretien).

€ £ mode recyclage dair, il faut veiller & ce que
Iapprovisionnement en air et I'aération soient
suffisants pour évacuer 'humidité de I'air.
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4.4 Principe de fonctionnement
de la table de cuisson a
induction

Les zones de cuisson a induction chauffent les
récipients au moyen d’un champ magnétique. Le fond
du récipient est directement exposé a la chaleur. La
zone de cuisson ne chauffe que de maniére indirecte.
Les zones de cuissons dotées de la technologie
d’induction fonctionnent uniquement avec des
récipients de cuisson adaptés (fond magnétique et
diametre suffisant).

Niveaux de puissance

La puissance élevée des tables de cuisson a induction
permet un chauffage tres rapide du récipient. Afin
d’éviter de brller les aliments, une certaine adaptation
est nécessaire par rapport aux systémes de cuisson
conventionnels lors du choix du niveau de puissance.
Les données du tableau sont fournies a titre indicatif. Il
convient d’adapter le niveau de puissance en fonction
de la quantité et du récipient de cuisson.

Niveau de Fonction

puissance

! Fonte de beurre et de chocolat,
dissolution de la gélatine

} _ 3 Garde au chaud les sauces et les soupes,
le riz

c-5 Cuisson de pommes de terre, pates,
soupes, ragolits, compotes de fruits,
|égumes et poissons, décongélation de
plats

B Cuisson dans des poéles avec revétement,
cuisson lente (sans surchauffe de la
graisse) d’escalopes, poisson

1-B Chauffe de graisse, cuisson de viande,
préparation de liaisons et de soupes,
cuisson d’omelettes

= Faire chauffer de I'eau

Tab. 4.4 Recommandations pour les niveaux de

puissance

Récipient de cuisson adapté

Les récipients de cuisson portant ce signe & sont

adaptés aux tables de cuisson a induction.

P> Respectez le diametre minimal du fond du récipient
de cuisson :

bora.com

Appareil Zone de cuisson Diamétre minimum pour
les fonds des récipients
E8OP avant gauche 110 mm
arriere gauche 90 mm
avant droite 110 mm
arriere droite 110 mm
Tab. 4.5 Diamétre minimum pour des récipients

P> Placez le récipient de cuisson (sans dessous-de-plat)
directement sur la plaque vitrocéramique.

o Les durées de cuisson, le temps de chauffe et
les résultats de la cuisson sont sensiblement
influencés par la composition et la qualité du
récipient.

0 Le fond du récipient ne doit présenter aucun
bombement, aucune rainure et aucun bord
coupant. Si le fond du récipient présente un
bombement, il pourrait surchauffer ou ne pas
&tre détecté. Les rainures et bords coupants
peuvent créer des rayures sur la surface de la
table de cuisson.

Bruits

En raison du matériau et du processus de fabrication
des récipients de cuisson, le fonctionnement des tables
de cuisson a induction peut générer des bruits (par ex.
bourdonnement, crépitement, sifflement, cliquetis ou
ronronnement).

5 Fonctions et
utilisation

D> Respectez tous les avertissements et remarques de
sécurité (voir "2 Sécurité").
L’appareil doit uniquement étre mis en marche
lorsque le filtre a charbon actif, le clapet de
changement de filtre, le filtre a graisses en acier
inoxydable et la buse d’aspiration sont installés.

5.1 Instructions d’utilisation
générales

L’appareil est controlé par une zone de commande
centrale. La zone de commande est équipée de zones
tactiles et de zones d’affichage. Vous contrélez
I'appareil avec votre doigt, en le touchant (commande
tactile).
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5.2 Commande tactile :

Le systéme permet plusieurs types de commandes
tactiles.

Commande tactile utilisable sur Durée du contact

Pression Boutons 0,3s

pression longue Boutons 1-3s

Tab. 5.1 Commande tactile :

5.3 Mise en marche/a l'arrét du
systéme

P> Appuyez longuement sur la touche marche /arrét @.

Une fois le systéme allumé, I'affichage standard
apparait :

Fig. 5.1 Affichage standard aprés I'allumage

0 Lorsque la sécurité enfant est activée, la touche
de verrouillage s’allume aprés le démarrage du
systéme @

5.4 Utilisation du dispositif
aspirant

5.4.1  Niveaux de puissance du

ventilateur
Les niveaux de puissance du ventilateur peuvent étre

sélectionnés directement via le bouton intégré.
P> Appuyez sur le niveau de puissance du ventilateur

I
PRIy

Fig. 5.2 Niveaux de puissance du ventilateur
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[1] Niveau de puissance 0
(désactivé)

[3] Niveau de puissance 2

[5] Niveau Power

5.4.2

Lors de I'activation du niveau Power, la puissance
maximale du dispositif aspirant est disponible pendant
un temps prédéfini. Au bout de 5 minutes, le niveau
Power est automatiquement désactivé et le ventilateur
repasse au niveau de puissance 3.

[2] Niveau de puissance 1

[4] Niveau de puissance 3

Niveau Power du ventilateur

Activation du niveau Power du ventilateur
P Appuyez sur le bouton droit du ventilateur (niveau
Power).

Désactivation du niveau Power du ventilateur
Le niveau Power du ventilateur est désactivé des qu’un
autre niveau de puissance est réglé.

5.4.3  Systéeme de temporisation

automatique

Le dispositif aspirant fonctionne a un faible niveau et
s’éteint automatiquement au bout d’une durée définie.
La durée de la temporisation peut étre réglée dans le
menu (réglage d’usine : 30 minutes).

Arrét anticipé du systéme de temporisation

automatique

»> Pression longue sur

ou

P Appuyez longuement sur I'affichage de la zone de
cuisson 1

€ BORA recommande de laisser fonctionner le
systéme de temporisation du dispositif aspirant.

54.4

Lindicateur d’entretien de filtre du dispositif aspirant

est automatiquement activé lorsque la durée de vie du

filtre & charbon actif est atteinte.

® | ’affichage du ventilateur indique F.

® |'ytilisation de I'appareil reste possible sans
restrictions.

Indicateur d’entretien du filtre

5.5 Utilisation de la table de
cuisson

5.5.1  Sélection de la zone de cuisson

P Appuyez sur I'affichage d’une zone de cuisson.

La commande des zones de cuisson est activée et des
réglages peuvent étre effectués jusqu’a ce que la zone
de commande passe a I'affichage standard.
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5.5.2  Réglage du niveau de puissance

d’une zone de cuisson

Une fois la zone de cuisson sélectionnée, le niveau de

puissance peut étre réglé des maniéres suivantes :

P> pression sur &s ou ]

P> Pression longue sur &d (le réglage passe aux niveaux
de puissance 5 et 9)

»> Pression longue sur ] (le réglage passe aux niveaux
de puissance 5 et 0)

Au besoin, réitérez ce processus pour activer d’autres

zones de cuisson.

o Le niveau de puissance défini est indiqué sur
I'affichage de la zone de cuisson
correspondante.

5.5.3

Lors de I'activation du niveau Power, la puissance de
cuisson maximale est disponible pour une zone de
cuisson. Au bout de 5 minutes, le niveau Power repasse
automatiquement au niveau de puissance 9. La
puissance maximale de la deuxieme zone de cuisson du
méme cOté est temporairement réduite.

Zones de cuisson niveau Power

o Si un niveau de puissance trop élevé est
sélectionné sur la seconde zone de cuisson, le
niveau Power des autres zones de cuisson
repasse automatiquement au niveau de
puissance 9.

Activation du niveau Power pour une zone de

cuisson

P> Une fois le niveau de puissance 9 activé, appuyez sur
+}

® | ’affichage de zone de cuisson indique P.

Désactivation anticipée du niveau Power
P> Réglage d’un autre niveau de puissance

0 Ne chauffez jamais d’huile, de graisse ou
d’aliments similaires au niveau Power. Du fait
de la puissance élevée, le fond du récipient peut
surchauffer.

5.5.4

o Fonction disponible uniquement sur les
deux zones de cuisson induction a zones
continues a droite.

Fonction de pont

La fonction de pont permet de combiner deux zones de
cuisson (avant et arriere) pour former une seule large
surface de cuisson. Le contréle de la puissance de la
zone combinée est réalisé a I'aide d’un élément de
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commande. Le réglage de la puissance est réalisé de
maniére synchrone : les deux zones de cuisson sont
réglées sur le méme niveau de puissance. La fonction
de pont peut servir a chauffer des plats dans une
sauteuse, par exemple.

o La fonction de pont sera interrompue et les
zones de cuisson seront désactivées si aucun
récipient de cuisson adapté n’est détecté ou
bien si un récipient de cuisson est détecté sur
une seule zone pendant 10 secondes (détection
de récipient).

Activation de la fonction de pont

P> Appuyez simultanément sur les touches des deux
affichages de zone de cuisson.

® | es affichages des zones de cuisson arriere indiquent
m.

® | es affichages des zones de cuisson avant indiquent
le niveau de puissance de pont actuel.

P> Réglez le niveau de puissance souhaité.

o Si les deux zones de cuisson sont déja en
marche lors de I'activation de la fonction de
pont, le plus faible des deux niveaux de
puissance est appliqué.

Désactivation de la fonction de pont

P> Pression longue sur 1.

ou

P> Pression longue sur 'affichage de la zone de cuisson
avant.

ou

P> Appuyez simultanément sur les deux affichages de
zone de cuisson couplées par la fonction de pont.

® |es deux niveaux de puissance sont définis sur 0.

5.5.5

Sur les tables de cuisson a induction, la zone de cuisson
reconnait automatiquement la taille des récipients et
apporte I'énergie de maniere ciblée, uniquement sur la
surface recouverte. Lorsqu’une zone de cuisson a
induction ne fonctionne pas, la mention o / s est
affichée en alternance. Causes possibles :

® récipient de cuisson manquant

® récipient de cuisson inadapté

® diametre du fond du récipient trop petit

Siaucun récipient n’est détecté au bout de 10 minutes
apres le réglage du niveau de puissance, la zone de
cuisson est automatiquement mise a I'arrét.

Détection de récipient
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o Pour les tables de cuisson a induction, éteignez
I'appareil aprés utilisation plutdt que de
compter uniquement sur la détection de
récipient pour éteindre les zones de cuisson.

5.5.6

P> Sélection de la zone de cuisson

P> Réglage du niveau de puissance 0

ou

P> Pression longue sur (]

ou

P> Appuyez longuement sur I'affichage de la zone de
cuisson

Arrét de la zone de cuisson

5.6 Dispositifs de sécurité
5.6.1

La sécurité enfant empéche une mise en marche non
souhaitée de 'appareil. Lorsque la sécurité enfant est
activée, la touche de verrouillage &) s’allume dans
I'affichage de la zone de commande.

Sécurité enfant

Activation de la sécurité enfant

P Appuyez longuement sur la touche de verrouillage
@

® |a sécurité enfant est active et les affichages sont
assombris.

Désactiver la sécurité enfant
P> Appuyez longuement sur la touche de verrouillage
@.

Activation/désactivation permanente de la
sécurité enfant
(voir "6.2 Option de menu C : Sécurité enfant")

5.6.2

Le verrouillage au nettoyage bloque la zone de
commande pendant 10 secondes.

Verrouillage au nettoyage

Activation du verrouillage au nettoyage

P> Appuyez sur la touche de nettoyage @
® |a minuterie est lancée sur I'affichage du ventilateur.

Désactivation anticipée du verrouillage au

nettoyage
P Appuyez longuement sur la touche de nettoyage &.

5.6.3

Si une zone de cuisson est encore chaude apres la mise
a larrét, la lettre H s’affiche.
P> Ne touchez jamais une zone de cuisson chaude.

Indicateur de chaleur résiduelle

138

P Ne posez aucun objet sur une zone de cuisson
chaude.

Lindicateur s’éteint au bout d’une durée de

refroidissement suffisante (température < 55 °C).

5.6.4  Arrét de sécurité

Dispositif aspirant

Au bout de 120 minutes sans manipulation ou
modification du niveau de puissance, le dispositif
aspirant passe en mode automatique.

Tables de cuisson

Les zones de cuisson sont automatiquement arrétées
au bout d’une durée de fonctionnement prédéfinie sans
modification du niveau de puissance. La durée jusqu’a
I'arrét de sécurité peut étre réglée dans le menu
utilisateur.

Niveau de Arrét de sécurité apres heures:minutes
puissance

Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3
{ 12:00 08:24 06:00
pa 10:00 06:24 04:00
3 09:00 05:12 02:30
Y 08:00 04:12 02:00
g 06:00 03:18 01:30
5 04:00 02:12 01:00
B 04:00 02:12 01:00
A 03:00 01:48 0:45
g 02:00 01:18 0:30
= 0:05 0:05 0:05
Tab. 5.2 Arrét de sécurité de la chauffe
5.6.5  Protection anti-surchauffe

En cas de surchauffe, la puissance de la table de

cuisson est réduite ou 'appareil est entierement mis a

I'arrét. La protection anti-surchauffe se déclenche

lorsque :

® un récipient vide est chauffé ;

® de 'huile ou de la graisse est chauffée a forte
puissance ;

® une zone de cuisson encore chaude est remise en
marche apres une coupure de courant ;

La protection anti-surchauffe entraine la mise en ceuvre

de I'une des mesures suivantes :

® |e niveau Power est désactivé ;

® |e niveau Power ne peut plus étre activé ;

® |e niveau de puissance réglé est réduit ;

® |3 table de cuisson est entierement arrétée.
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La table de cuisson peut étre réutilisée dans I'intégralité
de ses fonctions apres un refroidissement suffisant.

6 Menu utilisateur

Ouverture du menu utilisateur

Condition préalable : I'appareil est allumé, toutes les
zones de cuisson et le dispositif aspirant sont inactifs,
et aucune chaleur résiduelle n’est présente.

P> Appuyez longuement sur I'affichage du ventilateur.

Navigation dans le menu utilisateur

Naviguer vers 'option de menu suivante :

P Appuyez sur I'affichage du ventilateur.

® | es réglages effectués sont automatiquement
appliqués si vous naviguez vers une autre option ou
si vous quittez le menu.

Fermeture du menu utilisateur
P> Appuyez longuement sur I'affichage du ventilateur.
ou

P Appuyez longuement sur la touche marche /arrét @.

® | e menu se ferme et |'appareil s’éteint.

Vue d’ensemble du menu utilisateur

Plusieurs niveaux de puissance du signal sonore
peuvent étre réglés. Les signaux sonores relatifs a la
sécurité restent inchangés.

o I} o

L | L | L
re PP 2R PP ze PP
2 S Lo

+ : +,-Q§\ 3 +

8 | B B

Fig. 6.1 Option de menu L : Volume du signal sonore

6.2 Option de menu C : Sécurité
enfant

La sécurité enfant peut étre activée ou désactivée
durablement.

»> Appuyez sur & pour I'activer.
»> Appuyez sur [ pour la désactiver.

Option de menu/Désignation/Sélection Réglage
d’usine
Volume des signaux sonores (0 - 9) 2
C  Sécurité enfant (activée/désactivée) Désactivée
Affichage de I'état du filtre (réinitialisation de
I'indicateur d’entretien du filtre)
n  Durée de la temporisation automatique 30 min

(20, 30, 40 min)

r Vitesse de réaction des commandes tactiles 2
(1 lent, 2 intermédiaire, 3 rapide)

L C
z2dPp PP : #E P PP
| o on
+ +¢§§>
o F
8 8

S Version logicielle/matérielle

o Délai de I'arrét de sécurité 2
(1 long, 2 intermédiaire, 3 court)

0 Réinitialisation sur les réglages d’'usine

Tab. 6.1 Vue d’ensemble du menu utilisateur

6.1 Option de menu L : Volume
du signal sonore

0 Les signaux sonores de sécurité sont toujours
émis a un volume de 100%.

0 Le signal sonore de la touche marche/arrét ne
peut pas étre désactivé.

0 Le volume actuellement défini s'affiche a
I'ouverture de I'option de menu.
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Fig. 6.2 Option de menu C : Sécurité enfant

6.3 Option de menu F:
indicateur d’entretien du
filtre

Cette option de menu indique la durée de vie du filtre
restante.

Réinitialiser la durée de vie du filtre

P> Pression longue sur (+]

® | ’état du filtre est réinitialisé a 100 %.

e Uindicateur d’entretien du filtre = ne s'affiche plus
lors de I'allumage.
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o 5 o 3 o 6.6 Option de menu S :
| | Affichage matériel/logiciel
F F ‘ F
, : 3 La version logicielle /matérielle est indiquée sur
PP : P : sedd I'affichage des 4 zones de cuisson.
o g ¢ O o ! 5
+ 5 . } + o
S I
o h o h Dk >
: ‘ L
a : 8 } 8
' ‘ t !
Fig. 6.3 Option de menu F : Entretien du filtre +
6.4  Optionde menun: a 3
délai de temporisation
8

3 durées sont disponibles :

20 minutes / 30 minutes / 40 minutes Fig. 6.6 Option de menu S : Affichage matériel/logiciel

® 5 ® 3 o 6.7 Option de menuo:
| 3 arrét de sécurité
n 1 n 1 n
b b Il est possible de définir le délai d’arrét de sécurité
e PP ; g | g automatique des zones de cuisson.
3 n 2 ooy n ® Niveau 1: délailong jusqu’a I'arrét de sécurité
+ ; + ! +u ® Niveau 2 : délai intermédiaire jusqu’a I'arrét de
_ g 3 - Q{\ sécurité (réglage d’usine)
; *@ | ® Niveau 3 : délai court jusqu’a I'arrét de sécurité
8 8 8 o) ‘ o) ‘ o]
Fig. 6.4 Option de menu n : délai de temporisation ‘ ‘
[u] o [
6.5  Option de menur: A A A B
vitesse de réaction 2 L3 o
P Sélectionnez la vitesse de réaction souhaitée. i 1 iQ{s‘_\ | J_r )
® Vitesse de réaction | : lente 3 | AN
® Vitesse de réaction = moyenne ; ;
® Vitesse de réaction 3 : rapide 2 8 &
; ; Fig. 6.7 Option de menu o : arrét de sécurité
o) 5 o | o)
- ; - ; - 6.8 Option de menu 0 :
. | z P
seddd | reddd | xeedd Réglages d’'usine
s : 3 : | 0 L’option de menu 0 permet de réinitialiser tous
4 . i les parametres du menu utilisateur sur les
- | - ,_\.Q{\ réglages d'usine.
I ‘ Réinitialisation sur les réglages d’usine (Reset)
8 i & ; 6 > Appuyez longuement LI sur I'affichage de la zone de

cuisson arriere gauche.
® Une fois la réinitialisation terminée, I'appareil
s'éteint.

Fig. 6.5 Option de menu r : vitesse de réaction
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7  Nettoyage et
entretien

P> Respectez tous les avertissements et remarques de
sécurité (voir "2 Sécurité").

P> Lors des opérations de nettoyage et d’entretien sur
I"appareil, assurez-vous que le dispositif aspirant est
a l'arrét et que la table de cuisson est froide afin
d’éviter tout risque de blessure.

P> Respectez les cycles de nettoyage et d’entretien
suivants :

Composant Cycles de nettoyage et d’entretien
Zone de Immédiatement apres chaque salissure
commande

Table de cuisson  Immédiatement aprés chaque salissure

Dispositif aspirant Toutes les semaines.

Buse d’aspiration Apres chaque préparation de plats riches
et filtre a graisse  en graisses ; mais au moins toutes les se-
en acier maines

inoxydable o . .
indicateur d’entretien du filtre F

boitier de Tous les 6 mois ou en cas de changement
circulation de Iair du filtre a odeurs.

Filtre a charbon  Remplacez-le en cas de perception
actif d’odeurs ou de perte de puissance
d’aspiration, ou si I'indicateur d’entretien

du filtre affiche F

Tab. 7.1 Cycles de nettoyage

0 Un nettoyage et un soin régulier garantissent
une durée de vie élevée et un fonctionnement
optimal.

7.1 Nettoyants

»> N'utilisez aucun produit chimique agressif contenant
des composants acides ou basiques (par ex. aérosol
pour le four).

P> Veillez a ce que le nettoyant ne contienne pas de
sable, soude, acide, lessive ou chlore.

P> N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur, d’éponge ou
de nettoyants abrasifs.

L’utilisation de produits nettoyants agressifs et
le frottement des récipients abiment la surface,
ce qui provoque I'apparition de taches foncées.

7.2 Entretien

P N'utilisez pas la table de cuisson en tant que surface
de travail ou d’entreposage.

P> Ne faites pas glisser les récipients sur la table de
cuisson.
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Les variations de coloration et points brillants
n’indiquent pas une détérioration de la table de cuisson.
Le fonctionnement de la table de cuisson et la stabilité
de la vitrocéramique ne sont pas compromis.

Les variations de coloration de la table de cuisson sont
causées par la présence de résidus non éliminés ayant
carbonisé.

Les points brillants sont produits par le frottement du
fond des récipients, en particulier en cas d’utilisation
d’ustensiles de cuisine souples, ou par un produit
nettoyant inadapté. Soulevez toujours les récipients
(sans les faire glisser) afin d’éviter les rayures et traces
d’abrasion sur la surface de I'appareil. lls sont difficiles
a éliminer.

7.3 Nettoyage de la table de
cuisson

0 Le nettoyage de cette table de cuisson
nécessite un racloir vitrocéramique spécial et
un produit nettoyant approprié.

Nettoyage planifié

> Otez tous les restes d’aliments et salissures
grossiéres de la table de cuisson a I'aide du racloir
vitrocéramique.

»> Déposez le produit nettoyant sur la table de cuisson
froide.

P> Frottez le produit nettoyant a I'aide d’un papier
essuie-tout ou un chiffon propre.

P> Le nettoyage de la table de cuisson doit étre fait
avec un peu d’eau.

P> Séchez ensuite la table de cuisson a I'aide d’un
chiffon propre.

Salissures tenaces

» Otez les taches et salissures tenaces (calcaire,
taches brillantes en Iégérement nacrées) a I'aide
d’un produit nettoyant tant que la table de cuisson
est encore un peu chaude.

P> Essuyez les restes d’aliments carbonisés a I'aide d’un
chiffon mouillé.

P Eliminez les restes de salissure & I'aide du racloir
vitrocéramique.

Nettoyage de la surface pendant le

fonctionnement

P> Retirez toujours immédiatement les grains, miettes
ou autres afin d’éviter de rayer la surface.

P> Eliminez les restes collants de plastique fondu,
d’aluminium ou de sucre ainsi que les restes
d’aliments de la zone de cuisson chaude a 'aide d’un
racloir vitrocéramique afin d’éviter la combustion.
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7.4 Nettoyage du dispositif
aspirant

P Nettoyez les surfaces du dispositif aspirant avec un
chiffon doux et humide, et du liquide vaisselle ou un
produit lave-vitres doux.

P> Détrempez (sans gratter ) les salissures séchées a
I'aide d’un chiffon humide.

7.4.1  Nettoyage de la buse d’aspiration
et du filtre a graisses en acier

inoxydable
o La buse d’aspiration et le filtre a graisses en

acier inoxydable retiennent les particules
grasses présentes dans les vapeurs de cuisson.

Fig. 7.1 Démontage des composants

[1] Ouverture de prise
[3] Poignée

[2] Buse d’aspiration

[4] Filtre & graisse en acier in-
oxydable

[5] Ouverture d’entrée

Nettoyage a la main

P> Utilisez des nettoyants dégraissants.

P> Passez les composants sous I'eau chaude.

P> Nettoyez les composants a I'aide d’une brosse molle.

P> Rincez les composants a I'eau claire apres le
nettoyage.

Nettoyage au lave-vaisselle

P> Placez les composants dans le lave-vaisselle de
maniere a ce que 'eau ne stagne pas a l'intérieur.

P> Sélectionnez le programme de lavage a la
température maximale de 65 °C.

o Le filtre a graisse en acier inoxydable doit étre
remplacé lorsqu’il ne peut plus étre nettoyé
entierement. (voir "11 Garantie, service
technique, pieces de rechange et accessoires").
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0 N’insérez que des composants propres et secs
dans I'appareil.

7.4.2  Elimination des liquides de

I'appareil

0 Les liquides se déversant dans I'ouverture
d’entrée sont récupérés dans le filtre a graisses
en acier inoxydable (jusqu’a 150 ml) et dans le
boitier de circulation de I'air.

Procédez comme suit :

P> Retirez la buse d’aspiration et le filtre a graisse en
acier inoxydable.

P> Videz le filtre a graisse en acier inoxydable.

p> Vérifiez si des liquides se sont accumulés au fond du
boitier de circulation de I'air.

P> Retirez les liquides du boitier de circulation de I'air.

P> Pour faire sécher le filtre a odeurs et les conduites,
mettez le dispositif aspirant en marche sur le niveau
de puissance 2 (ou supérieur).

® Au bout de 120 minutes, le dispositif aspirant
s’arréte et passe automatiquement en mode de
temporisation automatique.

7.5 Nettoyage du boitier de
circulation de l'air

Le boitier de circulation de I'air se trouve dans le
meuble, sous la table de cuisson. Des particules
grasses et des dépdts de calcaire peuvent se déposer a
la surface du boitier de circulation de I'air.

Ouverture du boitier de circulation de lair

P> Retirez la buse d’aspiration et le filtre a graisses en
acier inoxydable.

P> Retirez le clapet de changement de filtre.

P> Ouvrez les 6 loquets situés sur le pourtour.

P> Retirez le fond du boitier.

P> Nettoyez le boitier de circulation de I'air et le fond du
boitier a I'aide d’un produit nettoyant doux.

Fermeture du boitier de circulation de Iair

P> Positionnez le fond du boitier a I'aide des 3 ergots de
centrage situés sur le pourtour.

P Appuyez sur le fond du boitier par dessous, vers le
haut, dans la rainure d’étanchéité.

P Refermez les 6 loquets.

»> Vérifiez la bonne mise en place du fond du boitier.

P> Insérez le clapet de changement de filtre.

P> Vérifiez la bonne mise en place du clapet.

P> Replacez le filtre a graisses en acier inoxydable et la
buse d’aspiration.
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7.6 Remplacer le filtre a odeurs

0 Le filtre a odeurs (filtre a charbon actif) doit étre
remplacé lorsque I'indicateur du ventilateur
indique F(indicateur d’entretien du filtre). Vous
pouvez vous procurer ce filtre en magasin
spécialisé ou dans la boutique en ligne de BORA
a I'adresse shop.bora.com.

Retrait du filtre a odeurs

P> Retirez la buse d’aspiration et le filtre a graisse en
acier inoxydable.

p> Dans I'ouverture d’aspiration, retirez le clapet de
changement de filtre de 'ouverture du boitier du

filtre.
?

Fig.7.2 Retrait du clapet de changement de filtre

[1] Clapet de changement de [2] Ouverture d’entrée
filtre

p> Saisissez le filtre & odeurs par I'anse et tirez-le pour
le faire sortir autant que possible.

Fig. 7.3 Rotation du filtre & odeurs dans son boitier

[1] Anse [2] Filtre a odeurs

P> Tirez le filtre a odeurs vers le haut et sortez-le
complétement de I'ouverture d’aspiration par un
mouvement circulaire.
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Fig.7.4 Retrait du filtre a odeurs de I'ouverture d’entrée

Insérer le filtre a odeurs

P> Retirez I'emballage.

P> Positionnez correctement le filtre a odeurs a I'aide
des marques imprimées (fléche a gauche, anse a
droite).

P> Saisissez le filtre a odeurs aux deux extrémités.

P> Tordez le filtre a odeurs jusqu’a obtenir une forme
cylindrique.

D
-

Fig.7.5 Filtre a odeurs

[1] Partie supérieure du filtre [2] Anse
a odeurs

P> Inclinez 1égerement le filtre & odeurs et insérez-le
dans I'ouverture d’entrée.

Fig. 7.6 Insertion du filtre a odeurs dans I'ouverture

d’aspiration

P> Insérez 'extrémité gauche du filtre dans 'ouverture
du boitier du filtre.

P> Insérez le filtre a odeurs dans le boitier du filtre
jusqu’a la butée. Pour ce faire, vous pouvez appuyer
sur les lamelles avec un doigt et insérer le filtre
progressivement.

® | a position finale du filtre a odeurs est atteinte
lorsque le filtre est entierement inséré dans le
boitier.
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oS

s —

Fig.7.7 Placez le filtre & odeurs en position finale

P> Réinsérez le clapet de changement de filtre et

assurez-vous qu'’il est correctement positionné.

9

Fig.7.8 Pose du clapet de changement de filtre

[1] Clapet de changement de [2] Ouverture d’entrée
filtre

P> Replacez le filtre a graisses en acier inoxydable et la

buse d’aspiration.

P> Réinitialisez I'indicateur d’entretien des filtres Option

de menu 3 : Affichage de I'état du filtre et

réinitialisation de I'indicateur d’entretien du filtre).
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Dépannage

8 Dépannage

0 La plupart du temps, les pannes et erreurs peuvent étre facilement résolues. Vous économisez ainsi du
temps et réduisez les dépenses puisque vous n’avez pas besoin de faire appel au service client.

P> Respectez tous les avertissements et remarques de sécurité (voir "2 Sécurité").

Probléme de commande

Aide

Impossible d’allumer 'appareil

Fusible ou coupe-circuit défectueux

Changer le fusible.
Réenclencher le coupe-circuit automa-
tique.

Le fusible ou le coupe-circuit saute de

BORA Contacter I'équipe du service tech-
nique.

Alimentation électrique interrompue

Faire controler I'alimentation en courant
par un électricien

Odeurs lors du fonctionnement d’un
appareil neuf

Ce phénomene est normal sur les

Les odeurs cessent de se développer
apres quelques heures de fonctionnement.

Une zone de cuisson affiche ':l

Aucun récipient n’est détecté ou un
récipient inadapté est détecté

Utiliser un récipient de cuisson adapté et
de taille appropriée (cf. « Description de
I'appareil 1)

La touche de verrouillage affiche

Sécurité enfant activée

Désactiver la sécurité enfant

Une zone de cuisson / la table de cuisson
s’éteint automatiquement

La durée de fonctionnement maximale
d’une zone de cuisson s’est écoulée

Remettre la zone de cuisson en fonction-
nement

Interruption prématurée du niveau Power

La protection anti-surchauffe s’est déclen-

Protection anti-surchauffe

Le ventilateur de refroidissement de la
table de cuisson continue de fonctionner
apres la mise a 'arrét.

Le ventilateur de refroidissement fonc-
tionne jusqu’a ce que la table de cuisson

Attendez que le ventilateur de refroidisse-
ment s’éteigne automatiquement.

Diminution de la puissance d’aspiration du
dispositif aspirant

Le filtre a graisses est fortement encrassé

Nettoyez ou remplacez le filtre a graisse.

Le filtre a odeurs est fortement encrassé
(recyclage d’air uniquement)

Remplacer le filtre & odeurs

Objet dans boitier de circulation de I'air

Retirer I'objet.

La mention Eou EB est affichée

Un contacteur de fenétre a séparation de

Ouvrez la fenétre.

Le ventilateur est défectueux ou un rac-
cord de cable s’est desserré

BORA Contacter I'équipe du service tech-
nique.

La mention EE est affichée

La protection anti-surchauffe s’est déclen-

Protection anti-surchauffe

La mention EDE est affichée

Un objet est posé sur la zone de com-

Retirez 'objet de la zone de commande.

La zone de commande est encrassée.

Nettoyer la zone de commande.

La mention F est affichée (recyclage d’air
uniquement)

Durée de vie du filtre a odeurs (filtre a
charbon actif) écoulée.

insérer un nouveau filtre a odeurs
(voir "7.6 Remplacer le filtre a
odeurs").

Tab. 8.1 Résolution des pannes

Erreurs et pannes non décrites :
P> Eteignez I'appareil.

» Contactez le Equipe BORA Service (voir "11 Garantie, service technique, piéces de rechange et accessoires") et

indiquez le numéro de panne affiché et le type d’appareil.

bora.com
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9  Montage

P> Respectez tous les avertissements et remarques de
sécurité (voir "2 Sécurité").

9.1 Instructions générales de
montage

0 Ne pas monter I'appareil au-dessus d’un
appareil frigorifique, d’un lave-vaisselle, d’une
cuisiniére, d’un four ou d’une machine a laver
ou un seche-linge.

o La surface du plan de travail et des finitions
murales doit étre constituée de matériau
résistant a la chaleur (jusqu’a environ 100 °C).

0 Les découpes de plans de travail doivent étre
vitrifiées au moyen de produits anti-humidité ou
le cas échéant, dotées d’une isolation
thermique.

o L’aspiration sur table de cuisson intégrée ne
doit pas étre utilisée avec d’autres tables de
cuisson.

o Afin de bénéficier de performances optimales a
long terme et d’éviter toute surchauffe, une
ventilation suffisante doit étre assurée sous la
table de cuisson.

0 Si une plaque de protection des cables est
planifiée en dessous de I'appareil, il est
nécessaire de s'assurer que celle-ci n’entrave
pas la ventilation de la table de cuisson.

9.2 Contenu de la livraison

Contenu de la livraison Quantité

Table de cuisson avec dispositif aspirant

Buse d’aspiration

Filtre a graisse en acier inoxydable

9.3 Outils et ressources

Les outils spéciaux suivants sont notamment requis
pour le montage correct de I'appareil :

® Scie sauteuse ou scie manuelle

® tournevis/clé a six pans (Torx) 20

® mastic silicone noir résistant a la chaleur

® Gabarit de découpe dans la paroi arriere

9.4 Instructions de montage
9.4.1

P> Maintenez I'espace requis autour de la découpe du
plan de travail.

Distances de montage

Notice d’utilisation et de montage

Ruban d’étanchéité

Jeu de plaques de compensation des hauteurs

Sachet contenant diverses petites pieces de montage

Filtre a odeurs (filtre a charbon actif)

Gabarit de découpe dans la paroi arriére

1
1
1
1
Pinces de montage 4
1
1
1
1
1
1

cable d’alimentation

Tab. 9.1 Contenu de la livraison
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Fig. 9.1 Espace requis
[1] Espace requis [2] Découpe de plans de tra-
vail
9.4.2  Dimensions minimales du meuble
2600 2800
199
Fig. 9.2 Dimensions minimales du meuble
9.4.3 Indications concernant le meuble

de cuisine

® Sile meuble est pourvu de traverses, celles-ci
doivent étre retirées de la zone de la découpe du
plan de travail.

® Une rigidité suffisante doit étre assurée pour les
plans de travail minces.

® | es tiroirs et les tablettes du meuble inférieur doivent
étre amovibles.
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® Selon la place disponible, les tiroirs du meuble
inférieur doivent étre rétrécis.

Si un fond intermédiaire (plaque de protection des

cables) est prévu, les points suivants doivent étre pris

en compte :

® | a plaque doit pouvoir étre retirée par le bas pour les
opérations de maintenance.

® Un espacement minimal de 15 mm jusqu’au bord
inférieur de la table de cuisson doit étre respecté afin
d’assurer une aération suffisante.

9.5 Découpe de plans de travail

€ La dimension minimale de 50 mm entre le chant
avant du plan de travail et la découpe est une
recommandation de BORA.

P> Réalisez la découpe du plan de travail en respectant
les dimensions de découpe données.

P> Assurez-vous que les jointures des surfaces
découpées sont correctement effectuées.

P> Respectez les indications des fabricants de plans de
travail.

9.5.1  Dimensions de découpe

Montage en saillie

740+ 2 S
[Ts]
¢% a
N o
+ o
0 O
o A
<
o
['s]
N
Fig. 9.3 Dimensions de découpe pour montage en saillie
10
o
<
o
Fig. 9.4 Cote d’appui pour montage en saillie
bora.com

Montage affleurant

764 £2

740 £2

50)

Ay

495+ 2
519+2
2600

250

Fig. 9.5 Dimensions de découpe pour montage

affleurant

7+0,5

10-40

Fig. 9.6 Dimension de rainure pour montage affleurant
9.6 Préparation du meuble
d’installation

9.6.1  Retour de l'air recyclé par le

meuble de cuisine

Sur les systémes a recyclage d’air, une ouverture de

retour de flux doit étre prévue dans le meuble de

cuisine pour renvoyer I'air purifié dans la piece.

L’ouverture de retour de flux peut étre réalisée en

raccourcissant la plinthe du meuble. Un socle a lames

présentant au moins I'ouverture minimale appropriée

peut également étre employé.

»> Diminuez les plinthes en hauteur ou pratiquez des
ouvertures correspondantes dans le socle.

P> La section de I'ouverture de retour de flux doit étre
réalisée sur > 500 cm? par dispositif aspirant.
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® Une découpe doit étre prévue dans la paroi arriere.

® Une distance minimale de 25 mm entre la paroi du
corps arriere et un meuble ou mur adjacent doit étre
observée pour I'ouverture de retour du flux.

® |’installation d’un fond intermédiaire en dessous de
la table de cuisson n’est pas obligatoire.

Adaptation de la paroi arriére du meuble

P> Adaptez la paroi arriére conformément aux cotes de
montage requises.

P> Le cas échéant, déplacez la paroi arriére.

a— P> Prolongez la paroi arriére en hauteur afin de fermer le
a corps sur I'avant.

Fig.9.7 Ouverture de retour de flux dans le socle

[1] Ouverture de retour de
flux dans la plinthe
(2500 cm?)

9.6.2

[2] Flux d’air recyclé

Variantes de montage (A et B)
pour les systemes a recyclage de
lair

Pour les systemes a recyclage d’air, 2 variantes de
montage sont possibles :

A : Meuble avec paroi arriére intégrale

L’air recyclé est conduit via le raccordement du boitier

de purification de I'air directement derriere la paroi

arriere. L’air recyclé est renvoyé dans la piece via

I'ouverture de retour de flux.

Pour le montage, cela signifie que :

® |’installation d’un fond intermédiaire en dessous de
la table de cuisson n’est pas obligatoire.

® Une découpe doit étre prévue dans la paroi arriere du
meuble.

B : Meuble avec fond intermédiaire sous la

table de cuisson

L’air recyclé est soufflé dans I'espace entre le plan de

travail et le fond intermédiaire (aucun raccordement du

boitier de purification a la paroi arriere). Lair recyclé

passe derriere la paroi arriere et est renvoyé dans la

piece via I'ouverture de retour de flux.

Pour le montage, cela signifie que :

® |’installation d’un fond intermédiaire en dessous de
la table de cuisson est obligatoire.

® Aucune découpe dans la paroi arriere du meuble
n’est nécessaire.

9.6.3  Préparation du meuble de cuisine

pour la variante de montage A

® |e placard inférieur doit disposer d’une paroi arriere
intégrale afin que le retour de flux de I'air recyclé ne
soit pas dirigé dans I'espace du meuble avant.
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P> Positionnez le gabarit sur la paroi arriere du meuble a
I'aide des marques et indications.

P> Tracez la découpe de la paroi arriere.

»> Sciez la découpe de la paroi arriere.

Fig. 9.8 Découpe dans la paroi arriére

132

(685) |
125

| . (222,5) .
445 i .

Fig. 9.9 Gabarit de découpe dans la paroi arriére

0 Le montage affleurant et le montage en saillie
doivent étre pris en compte lors du
positionnement du gabarit. 125 mm entre le
bord supérieur de la table de cuisson et le
milieu de la découpe.
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9.6.4 Dimensions de montage pour la
variante de montage A
Fig.9.10  Dimensions de montage pour le recyclage dair,
variante A
9.6.5 Extension de la section

télescopique du boitier de
purification

La section télescopique permet de raccorder la
conduite a la paroi arriére du meuble. L’espace de

80 mm max. entre la table de cuisson et la paroi arriere
peut ainsi 8tre comblé de maniére flexible. A partir
d’une profondeur de plan de travail de 675 mm, dans la
variante A, la section télescopique doit étre étendue (+
max 105 mm) avec I'accessoire PULBTA.

Fig. 9.11  Dimensions de montage pour le recyclage dair,
variante A, profondeur du plan de travail a partir

de 675 mm

bora.com

P> Retirez le film de protection du ruban adhésif de la
section télescopique.

P> Montez 'extension PULBTA sur la section
télescopique.

P> Retirez le film de protection du ruban adhésif de
I'extension PULBTA.

- b

Fig.9.12  Extension de la section télescopique

[2] Ruban adhésif
[4] Extension PULBTA

[1] Section télescopique
[3] Ruban adhésif

9.6.6  Préparation du meuble de cuisine

pour la variante de montage B

® Un fond intermédiaire doit étre prévu sous la table de
cuisson.

® | e bord supérieur de la paroi arriére doit étre ajusté
sur le fond intermédiaire afin que le flux d’air recyclé
ne soit pas dirigé dans 'espace avant du meuble.

® Une distance minimale de 25 mm entre la paroi du
corps arriere et un meuble ou mur adjacent doit étre
observée pour I'ouverture de retour du flux.

Adaptation de la paroi arriére du meuble

P> Adaptez la paroi arriére conformément aux cotes de
montage requises.

»> Déplacez la paroi arriére, le cas échéant.

P> La hauteur doit étre ajustée de sorte que la paroi
arriere entre en contact avec le fond intermédiaire.
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9.6.7  Dimensions de montage pour la
variante de montage B

Fig.9.13  Cotes de montage pour le recyclage d’air,
variante B, profondeur du plan de travail

600 mm

9.7 Préparation de I'appareil

Mettre en place le ruban d’étanchéité

P> Pour un montage en saillie, collez intégralement le
ruban d’étanchéité fourni sur le dessous de la table
de cuisson, le long du bord extérieur.

P> En cas de montage affleurant, collez le ruban
d’étanchéité fourni sur la surface de la découpe du
plan de travail méme si vous posez un joint de
silicone ou autre sur la table de cuisson.

[ S —

Fig. 9.14  Ruban d’étanchéité pour montage en saillie

[1] Mastic silicone [2] Ruban d’étanchéité

~

Fig. 9.15  Ruban d’étanchéité pour montage affleurant
[1] Mastic silicone [2] Ruban d’étanchéité
150

Pose des pinces de montage

P> Sur les cotés de la table de cuisson, insérez 2 pinces
de montage jusqu’a la butée dans les ferrures de
support.

37

Fig.9.16  Pose des pinces de montage

[1] Ferrures de support [2] Pinces de montage

9.8 Monter la table de cuisson

9.8.1 Placer la table de cuisson

a—————
— @
a8
a—
—a
—a
Fig. 9.17  Centrage de la table de cuisson
[1] Table de cuisson [2] Ouverture d’entrée
[3] Buse d’aspiration [4] Filtre & graisse en acier
inoxydable
[5] Découpe de plans de [6] Ruban adhésif
travail

P Avant le placement, enlevez la buse d’aspiration et le
filtre a graisses en acier inoxydable.

P> Retirez le film de protection du ruban adhésif a
I'avant de la section télescopique.

»> Utilisez 'ouverture d’aspiration comme poignée pour
la pose.

P> Soulevez la table de cuisson et maintenez-la bien
droite au-dessus de plan de travail.

P> Insérez la table de cuisson au milieu de la découpe
du plan de travail.

P> Alignez avec précision la table de cuisson.

Veillez a ce que le ruban d’étanchéité de la
table de cuisson soit posé sur le plan de travail
en cas de montage en saillie.
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0 Veillez a ce que le ruban d’étanchéité entoure
bien la table de cuisson en cas de montage
affleurant.

Plaques de compensation en montage

affleurant (le cas échéant)

Les plaques de compensation des hauteurs sont auto-

adhésives afin d’éviter tout glissement.

P> Mettez éventuellement des plaques de compensation
des hauteurs en dessous.

P> Placez les plaques de compensation & c6té du ruban
d’étanchéité.

A

l =~ INT A
PN

s~ 8
Positionnement des plaques de compensation
des hauteurs

Fig. 9.18

[1] Table de cuisson [2] Plague de compensation

des hauteurs

. .

Fig. 9.19  Plaques de compensation des hauteurs

[1] Ruban d’étanchéité [2] Plague de compensation

des hauteurs

9.8.2  Fixation de la table de cuisson

P> Fixez la table de cuisson au plan de travail a 'aide de
I'équerre de support de la pince de montage.
»> Force de serrage : max. 2,2 Nm

Fig.9.20  Centrage et fixation de la table de cuisson

bora.com

[1] Table de cuisson
[3] Equerre de support

[2] Pince de montage

9.8.3  Raccordement a la paroi arriére
avec la variante de montage A
- =
—— L !
D El
i ﬁ
Fig. 9.21  Raccordement a la paroi arriére

[1] Section télescopique
[3] Paroi arriére du meuble

[2] Ruban adhésif

P> Déployez la section télescopique jusqu’a ce qu’elle
rejoigne la paroi du meuble.

® | a section télescopique permet d’ajuster la longueur
de la conduite afin d’atteindre la paroi arriére du
meuble.

D> Vérifiez que 'extrémité de la section télescopique
rejoint bien la paroi arriere du meuble y est bien
alignée.

D> Fixez la section télescopique a la paroi arriére du
meuble a I'aide du ruban adhésif.

9.8.4

0 Voir le chapitre Nettoyage et entretien,
« Remplacer le filtre a odeurs »

Insérer le filtre a odeurs

9.9 Raccord électrique

P> Respectez tous les avertissements et remarques de

sécurité (voir "2 Sécurité").

0 Le montage, I'installation et la mise en service
doivent uniquement étre entrepris dans le
respect des dispositions |égales, prescriptions
et normes applicables. Les opérations doivent
étre réalisées par un technicien qualifié au fait
des prescriptions du fournisseur d’énergie
locale et en mesure de les observer.

Le cable d’alimentation inclus dans la livraison
ne convient que pour un raccordement triphasé.

[~

o Les raccordements au-dessus des contacts a
fiche (fiche Schuko) sont interdits.

o Raccordement monophasé : I'appareil est
conforme aux exigences de la norme
CEl 61000-3-12.
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P> Avant le raccordement de la table de cuisson, mettez
I'interrupteur principal /le coupe-circuit automatique
hors tension.

P> Assurez-vous qu’ils sont sécurisés contre une remise
en service non autorisée.

p> Vérifiez I'absence de tension.

P> Raccordez la table de cuisson au moyen d’une liaison
fixe a un cable d’alimentation réseau uniquement de
type H 05 VV-F et présentant une section
transversale minimale correspondante.

Raccordement Protection par Section transversale
fusible minimale

raccordement 3x16A 2,5 mm?

triphasé

Raccordement 2x16A 2,5 mm?

biphasé

Raccordement 1x32A 4 mm?

monophasé

Tab. 9.2 Protection par fusible et section transversale

minimale

P> Raccordez le cable d’alimentation au connecteur
d’alimentation de I'appareil conformément au
schéma de raccordement.

P> Reliez les contacts pour un raccordement
monophasé ou biphasé avec les agrafes de
raccordement.

P> Fixez le cable d’alimentation a I'aide du serre-cable.

P> Refermez le boitier de raccordement a I'aide de la
protection du connecteur d’alimentation.

P> Faites passer le cable d’alimentation le long des
anneaux de fixation a I'aide des colliers de serrage.

P> Veillez a ce que le céble ne soit pas coincé ou
endommagé et en contact avec les zones de cuisson
chaudes.

P> Vérifiez que le montage est correct.

Fig. 9.22  Schéma de raccordement avec contact externe
[1] Céble d’alimentation [2] Raccordement au secteur
[3] Raccordement au secteur [4] Relais
appareil
[5] Interrupteur S1 et relais  [S1] Contact de commutation
externe
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§H4
&
1 |
L1 L2 L3 N1 N2 PE
| 220-240 V~
220-240V~ »
220-240V~
Fig.9.23  Schéma de raccordement triphasé

e e

A 220 - 240 V~ _

Fig. 9.24  Schéma de raccordement monophasé

%CP‘@ 2%

« 220-240V~ |

220-240V~

Fig. 9.25  Schéma de raccordement biphasé

a a
Raccordements électriques de la table de
cuisson

Fig. 9.26

[1] Raccordement au secteur [2] Protection du raccord
d’alimentation
[3] Anneau de fixation

9.10

0 Ala premiére mise en service, un certain
nombre de réglages élémentaires doivent étre
entrepris dans le menu d’installation et de
maintenance (configuration de base).

Premiére mise en service
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9.10.1 Menu d’installation et de

maintenance

6 Le menu d’installation et de maintenance peut
étre ouvert dans un intervalle de 2 minutes
suivant la mise sous tension de I'appareil.

o Le systéme enregistre les réglages opérés
lorsque I'opérateur quitte I'option de menu.

o La section suivante propose des explications
sur 'utilisation des menus ainsi qu’une
description des options les plus importantes.

Vue d’ensemble du menu d’installation et de
maintenance

Option de menu/Désignation/Ré-
glages disponibles

Réglage d’usine

P Gestion de la puissance 3
L Mode Démo Désactivée
Tab.9.3 Vue d’ensemble du menu

Ouverture du menu d’installation et de

maintenance

P> Mettez 'appareil sous tension.

® | ’affichage standard est présenté et I'affichage du
ventilateur clignote pendant 2 minutes.

P Appuyez longuement sur O sur I'affichage du
ventilateur.

® 4 touches o sont affichées.

P Tout en maintenant la LI appuyée sur I'affichage du
ventilateur, appuyez successivement sur les touches
o dans l'ordre indiqué ci-dessus.

® | ’option de menu P est affichée.

0 0 ®
8 ; E'Qg_\ ; EQ{\:\
H 3 1
sedPpP | spPdP | reddy
g B ! Poog oy
+ i + ! g\, @
8 8 | Loq
i ' 4 1
. | . AR VI
Fig. 9.27  Affichage d’ouverture du menu d'installation et
de maintenance
bora.com

9.10.2 Option de menu P : Gestion de la
puissance

La puissance totale de I'appareil peut étre réduite si la
puissance électrique nécessaire n’est pas disponible sur
linstallation.

Trois modes de gestion de la puissance sont

disponibles :

Modes de Raccorde-  Puissance ab- Protection
gestion de la ment sorbée maxi- par fusible
puissance male

P3 3 phases 7360 W 3x16A
P3 2 phases 7360 W 2x16A
P3 1 phases 7360 W 1x32A
P2 1 phases 4400 W 1x20A

P1 1 phases 3 600 W Tx16A
Tab. 9.4 Gestion de la puissance

P> Sélectionnez le réglage approprié.

P> Confirmez et enregistrez le réglage en passant a
I'option de menu suivante (appuyez sur I'affichage
multifonction/la touche lj).

o Les restrictions de puissances des tables de
cuisson automatiquement appliquées par
I'appareil sont adaptées a la puissance totale
définie.

0 La section transversale minimale du cable
d’alimentation ne doit pas étre réduite méme en
cas de limitation de puissance (voir tableau
"Protection par fusible et section transversale

minimale")

® 0 ®

P P P
zeRRP | seePP s PP
3 - Pt

+ : + 3 +

8 | 8 8

Fig. 9.28  Affichage de 'option de menu P : Gestion de la

puissance

9.10.3 Option de menu D : Mode Démo

L’appareil peut étre réglé en mode démonstration,
lequel permet de simuler toutes les fonctions de
commande tout en laissant les zones de cuisson
éteintes.
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Mise a I'arrét, démontage et élimination

> Appuyez sur BB,

® |indicateur du mode démonstration d est affiché
pendant une seconde sur toutes les zones de
cuisson.

® | a mention O est affichée.

P> Confirmez et enregistrez le réglage en passant a
I'option de menu suivante (appuyez sur I'affichage
multifonction/la touche d)‘

o En mode démonstration, la détection de
récipient est désactivée.

0 ® | o
d § d } d
#p PR P ZeP PP zpPPpP
- - S
+_\-Q§\ ; + | +
o Folod d |
8 8 8
Fig. 9.29  Affichage de I'option de menu D : Mode Démo

Fermeture du menu d’installation et de
maintenance

Toutes les options de menu de la configuration de base
ont été réglées :

P Appuyez longuement sur affichage multifonction.

9.10.4 Contrdle du fonctionnement

»> Controlez le fonctionnement de tous les appareils.
P> En cas de message d’erreur, reportez-vous a la
section « Dépannage ).

9.11 Jointoyage de I'appareil

P> Une fois tous les travaux de montage terminés,
procédez au jointoyage de I'appareil a I'aide d’un
mastic silicone noir résistant a la chaleur.

P> Veillez a ce que le mastic ne passe pas sous la table
de cuisson.

L ——

Fig.9.30  Joint en silicone en montage en saillie

[1] Mastic silicone
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Joint en silicone en montage affleurant

Fig. 9.31

[1] Mastic silicone

9.12 Remise a l'utilisateur

Si le montage est raccordé :

P> Expliquez les fonctions principales a I'utilisateur.

P> Informez I'utilisateur sur tous les aspects relatifs a la
sécurité de I'utilisation et de la manipulation.

P> Remettez a I'utilisateur les accessoires et la notice
d’utilisation et de montage pour qu’il la conserve en
lieu sdr.

10 Mise a l'arrét,
démontage et
élimination

P> Respectez tous les avertissements et remarques de

sécurité (voir "2 Sécurité").
P> Tenez compte des instructions et documents fournis.

10.1  Mise a l'arrét

La mise a I'arrét signifie la mise a I'arrét finale et le
démontage. Aprés la mise a I'arrét, 'appareil peut étre
installé dans d’autres meubles, vendu a un particulier ou
mis au rebut.

0 Le débranchement et la fin du raccordement a
I'électricité ne doivent étre effectués que par un
personnel agréé.

P> Pour mettre 'appareil a 'arrét, éteignez-le (voir
notice d’utilisation).
P> Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

10.2 Démontage

Le retrait nécessite que I'appareil soit accessible pour le

démontage et ait été débranché de I'alimentation

électrique.

P Mettez au rebut I'ancien appareil et les accessoires
contaminés comme décrit dans « Mise au rebut
écoresponsable ».
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10.3 Mise au rebut
écoresponsable
10.3.1 Mise au rebut de 'emballage de

transport

0 L'emballage protége I'appareil contre les
dommages dus au transport. Les matériaux
d'emballage sont sélectionnés selon des
facteurs écologiques et sont recyclables.

Le recyclage de I'emballage permet d’économiser les

matieres premiéres et de réduire la quantité de déchets.

Votre revendeur reprendra I'emballage.

P> Remettez I'emballage a votre revendeur spécialisé

ou

P> Mettez 'emballage au rebut en tenant compte des
réglementations locales.

10.3.2 Mise au rebut des accessoires

Mettez au rebut les accessoires inutiles ou usagés (filtre
a charbon actif, ...) en tenant compte des
réglementations régionales.

10.3.3 Mise au rebut des appareils
usagés

Les appareils électriques marqués de ce
symbole ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageres a la fin de leur du-
rée d’utilisation. Ils doivent étre déposés
dans un point de collecte pour le recy-
clage des déchets d’équipement élec-
triques ou électroniques. Les administra-
tions communales ou municipales

_ peuvent vous fournir des informations a

ce sujet.

Les appareils électriques et électroniques usagés

contiennent souvent encore des matériaux précieux.

Cependant, ils contiennent également des substances

nocives qui étaient nécessaires a leur fonctionnement

et a leur sécurité. Mis au rebut avec les déchets

résiduels ou mal traités, ils peuvent nuire a la santé et a

I'environnement.

P> Ne mettez jamais votre appareil au rebut avec les
ordures ménageres.

»> Apportez I'appareil usagé a un point de collecte
régional pour le retour et le recyclage des
composants électriques et électroniques, et d’autres
matériaux.

bora.com
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technique, pieces
de rechange et
accessoires

P> Respectez tous les avertissements et remarques de
sécurité (voir "2 Sécurité").

Garantie fournisseur de
BORA

BORA propose une garantie fabricant de 2 ans a ses
clients pour ses produits. Cette garantie s’ajoute au
droit Iégal de réclamation pour défaut proposé par les
revendeurs de nos produits.

La garantie du fabricant s’applique BORA aux produits
mentionnés par un distributeur BORA ou par un BORA
au sein de I'Union européenne (a I'exclusion des
territoires d’outre-mer) de la Suisse, du Liechtenstein,
d’Ukraine, de Russie, de Norvege, de Serbie, d’Israél, du
Royaume-Uni, d’Islande, d’Inde, d’Australie et de
Nouvelle-Zélande, a 'exception des produits BORA
comme articles universels ou accessoires :

® Tables de cuisson

® Dispositifs aspirants

® Ventilateurs

La garantie fabricant débute au moment de I'obtention
du produit BORA et est valide pour une durée de 2 ans.
Il est possible de prolonger la garantie fabricant de

3 ans en s’enregistrant sur www.mybora.com.

La garantie fabricant implique un montage approprié
(conforme aux mesures indiquées dans le manuel
d’agencement BORA et le mode d’emploi de 'appareil
valides au moment du montage) des produits BORA par
un représentant BORA agréé. Le client final est tenu
d’observer les indications et informations du mode
d’emploi pendant I'utilisation de I'appareil.

Si la garantie du fabricant est invoquée, le défaut doit
étre signalé directement a BORA et une preuve d’achat
doit étre fournie. Une preuve d’achat peut également
étre fournie via un enregistrement sur le portail
bora.com/registration.

BORA garantit que tous les produits BORA sont exempts
de défauts matériels et de production. Le défaut doit
étre présent au moment de la remise du produit au
client. L'invocation d’une garantie n’interrompt pas son
terme et ne le recommence pas a zéro.

BORA entreprendra les mesures nécessaires pour
résoudre le probleme d’un produit BORA par une
réparation ou un échange, selon sa propre appréciation.
Tous les colits associés a la résolution du probleme
dans le cadre de I'application de la garantie fabricant
sont pris en charge par BORA.

1.1
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Sont expressément exclus de la garantie fournisseur de

BORA :

® |es produits qui n’ont pas été acquis aupres d’un
distributeur BORA agréé ou formé par BORA ;

® |es dommages résultant de la non-observation des
instructions d’utilisation, y compris pour le nettoyage
et I'entretien du produit. utilisation non conforme ;

® |es dommages résultant d’une utilisation normale du
produit (par ex. : traces d’usure sur la table de
cuisson) ;

® |es dommages résultant d’influences extérieures
(dégats résultant du transport, pénétration d’eau,
dommages élémentaires, résultant de la foudre,
etc.);

® |es dommages résultant de réparations ou de
tentatives de réparations qui n’ont pas été effectuées
par BORA ou par des personnes autorisées par
BORA.

® |es dommages portés sur la vitrocéramique ;

® |es dommages dus aux fluctuations de tension
électrique ;

® |es dommages indirects et réclamations de
dédommagement portant sur le défaut concerné ;

® |es dommages portés sur les pieces en plastique.

Les droits juridiques, en particulier relatifs aux vices

matériels ou a la responsabilité du fabricant vis-a-vis

des produits, ne sont pas restreints par la garantie et

peuvent étre utilisés gratuitement.

En cas de défaut non couvert par la garantie fabricant,

le client peut solliciter le service technique de BORA.

Les frais qui en résultent ne seront pas pris en charge

par BORA.

Les présentes conditions de garantie sont soumises au

droit en vigueur dans la République fédérale

d’Allemagne.

Pour nous contacter :

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Autriche

® Tél.: 00800 7890 0987
du lundi au jeudi de 08h00 a 18h00 et le vendredi de
08h00 a 17h00

® E-mail : support@bora.com

11.1.1

Inscrivez-vous sur www.bora.com/registration pour
prolonger la garantie.

11.2

BORA Service :
Voir au dos de des instructions.

<

Extension de garantie

Service

00800 7890 0987

/
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P> En cas de panne ou de probléme que vous n’étes pas
en mesure de résoudre par vous-méme, contactez
votre distributeur BORA ou le Equipe BORA Service.

Le Equipe BORA Service a besoin de connaitre le type

et le numéro de fabrication (numéro FD) de votre

appareil.

Ces deux informations se trouvent sur la plaque

signalétique de I'insert de garantie ainsi que sous

I'appareil.

11.3

P> En cas de réparation, utilisez toujours des piéces de
rechange d’origine.

P> Les réparations doivent uniquement étre entreprises
par 'équipe BORA Service.

Pieces de rechange

0 Les piéces de rechange sont disponibles aupres
de votre distributeur BORA, sur le site
d’assistance en ligne BORA, a 'adresse
www.bora.com/service, ou au numéro
d’assistance fourni.

11.4 Accessoires

® GFES - eSwap filtre a odeurs

® GFESP - eSwap filtre a odeurs Plus

® KFR760AB - Bora cadre de table de cuisson pour
largeur 760 mm

® RIED - buse d’aspiration Ring avec orifice
d’évacuation noir

® GAED - buse d’aspiration Gap avec orifice
d’évacuation noir

® ARED - buse d’aspiration Arc avec orifice
d’évacuation noir

® PUEF - Pure filtre a graisse en acier inoxydable

® PULB - Pure boitier de purification de I'air

® PULBTA - Pure boitier de purification de I'air section
télescopique

® USL515 - baguettes latérales

® USL515AB - baguettes latérales All Black

® KWGPFI - plaque a griller pour induction a zones
continues
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12 Fiches techniques
12.1  Fiche technique E8OP - Table de cuisson

Informations sur les produits conformes au réglement (EU) n® 66/2014.

Fabricant BORA

Référence modéle E8OP

Type de plaque Table de cuisson vitrocéramique

Nombre de zones/surfaces de cuisson 4

Technique de chaleur Tables et zones de cuisson a induction
Symbole Valeur Unité

Taille de la surface utile

Zone de cuisson avant gauche 4] 21,0 cm

Zone de cuisson arriere gauche [4) 17,5 cm

Surfaces de cuisson avant droite Lxw 21,0x21,0 cm

Surfaces de cuisson arriere droite Lxw 21,0x21,0 cm

Consommation d’énergie

Zone de cuisson avant gauche EC ectic cooking 188,1 Wh/kg
Zone de cuisson arrigre gauche EC ectic cooking 1774 Wh/kg
Surfaces de cuisson avant droite ECectic cooking 177,4 Wh/kg
Surfaces de cuisson arriere droite EC jectic cooking 180,3 Wh/kg
Surfaces de cuisson pontée droite EC jectic cooking 179,5 Wh/kg
Consommation d’énergie de la plaque ECT-_——, 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  fiche technique

bora.com
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Informazioni generali

1 Informazioni
generali

Questo manuale e tutti i documenti forniti insieme ad
€ss0 contengono informazioni importanti mirate a
proteggere da lesioni e che prevengono danni
all'apparecchio.
P> Rispettare assolutamente tutti i documenti che sono
parte integrante del materiale in dotazione.
Montaggio, installazione e messa in servizio devono
avvenire esclusivamente nel rispetto di leggi, norme e
regolamenti nazionali vigenti. Ogni intervento deve
essere effettuato da operatori professionali qualificati
che conoscano e rispettino le prescrizioni
supplementari fornite dall’ente per I'energia locale.
Tutte le indicazioni di sicurezza e le avvertenze nonché
le modalita di agire contenute nella documentazione
allegata devono essere rispettate.
Conservare queste istruzioni con cura e consegnarle
eventualmente ai proprietari successivi.

1.1 Validita

Il presente manuale & valido per diverse varianti di
apparecchi. Pertanto & possibile che siano descritte
singole caratteristiche di attrezzatura che non
corrispondono all'apparecchio in questione. Le
immagini contenute possono variare in alcuni dettagli e
devono essere concepite come rappresentazioni
grafiche.

1.2 Garanzia

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd e BORA Liiftungstechnik GmbH
- di seguito BORA - non rispondono per danni causati
dalla mancata osservanza o dalla non osservanza della
documentazione inclusa nel materiale in dotazione!
Inoltre BORA non ¢ responsabile per danni causati da
un montaggio errato e dalla mancata osservanza delle
indicazioni di sicurezza e avvertenze!

1.3 Conformita del prodotto

Questi apparecchi sono conformi alle seguenti
normative UE/CE:

® Direttiva CEM 2014 /30/UE

® Direttiva Bassa tensione 2014 /35/UE

® Direttiva 2009/125/CE Eco design

® Direttiva RoHS 2011/65/UE

Il testo completo della dichiarazione di conformita
dell'UE ¢ disponibile al seguente indirizzo internet:
https://www.bora.com

bora.com

1.4 Rappresentazione di
informazioni

L'oggetto descritto in queste istruzioni di seguito viene
chiamato anche apparecchio. Tutte le misure sono in
millimetri.

Istruzioni per I'uso
P> Eseguire sempre tutte le istruzioni nella sequenza
indicata.

Elenchi
® FElenco 1
® Flenco 2

Punti informativi

o Un'informazione fa notare delle particolarita da
rispettare assolutamente.

Indicazioni di sicurezza e avvertenze

A\ PERICOLO

Tipo e fonte del pericolo

Conseguenze in caso di inosservanza
P> Misure di sicurezza

Va considerato quanto segue:

® | segnali di avvertimento richiamano |'attenzione su
un maggiore rischio di lesioni.

® | 'avvertenza indica la gravita del pericolo.

Simbolo di
avvertimento

Avvertenze Rischio

Indica un'immediata situazione
pericolosa che in caso di inosser-
vanza pud causare gravi lesioni o
persino la morte.

Pericolo

Avvertenza  Indica una situazione potenzial-
mente pericolosa, che, in caso di
inosservanza puo causare gravi

lesioni o persino la morte.

Attenzione  Indica una situazione potenzial-
mente pericolosa che, in caso di
inosservanza, puo causare lesioni

minime o lievi.

Note Indica una situazione potenzial-
mente pericolosa che, in caso di
inosservanza, pud causare danni
materiali.

Tab. 1.1 Significato di simboli di avvertimento e

avvertenze
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Sicurezza

2 Sicurezza

L'apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. L'utente & responsabile dell'uso sicuro
dell'apparecchio, della pulizia e della cura. L'uso non conforme pud causare danni alle persone e danni materiali.

2.1 Uso conforme

L'apparecchio & previsto unicamente per la preparazione di cibi in ambienti domestici.
L'apparecchio non & pensato per:

® il funzionamento all'esterno

® | riscaldamento di locali

® | raffreddamento, la ventilazione o la deumidificazione dei locali

@ il funzionamento in luoghi di installazione mobili come veicoli a motore, navi o aerei

® yso con un timer esterno o un sistema di regolazione a distanza separato

® il funzionamento ad altezze superiori ai 2000 m (sopra al livello del mare)

@ funzionamento in uno stato non completamente installato

Ogni uso diverso o uso che esula dalla descrizione qui contenuta & considerato non conforme.

o BORA non risponde dei danni derivanti da montaggio errato, uso non conforme o utilizzo errato.

E espressamente vietata ogni altra forma di utilizzo!

2.2 Persone con abilita ridotta

Bambini

L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta superiore agli 8 anni se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro

dell'apparecchio e compreso i pericoli che ne derivano. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

P> Utilizzare la Protezione bambini affinché i bambini non possano accendere gli apparecchi o modificare le
impostazioni quando sono incustoditi.

P> Sorvegliare i bambini che si trovano nelle vicinanze dell'apparecchio.

P> Non conservare oggetti che potrebbero suscitare I'interesse dei bambini in vani sopra o sotto I'apparecchio. |
bambini potrebbero essere tentati di arrampicarsi sull'apparecchio.

0 Le operazioni di pulizia e cura non devono essere effettuate da bambini a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

Persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali

L'apparecchio pud essere utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e/o di conoscenze soltanto sotto adeguata sorveglianza o dopo essere stati istruiti circa
I'uso dell'apparecchio in modo sicuro e se sono in grado di rendersi conto dei pericoli correlati. La messa in funzione
puo essere limitata con la Protezione bambini.

/A PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a stoviglie di cottura e cibi bollenti

Manici sporgenti dal piano di lavoro invitano ad afferrarli.

P> Tenere lontani i bambini da piani cottura bollenti a meno che non siano strettamente sorvegliati.

P> Non girare i manici di pentole e padelle di lato oltre la superficie di lavoro.

P> Assicurarsi che pentole e padelle bollenti non possano essere rovesciate.

P> Se necessario utilizzare griglie protettive o coperture per piani cottura adeguate.

P> Utilizzare solo griglie protettive e coperture per piani cottura approvate dal produttore
dell'apparecchio per prevenire il rischio di incidenti.

P> Per la scelta di una griglia protettiva per piano cottura idonea contattare il proprio rivenditore
specializzato o il team di assistenza BORA.
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2.3 Indicazioni generali di sicurezza

/A PERICOLO

Rischio di soffocamento dovuto a parti dell'imballaggio

Elementi dell'imballaggio (ad es. pellicole, polistirolo) possono mettere in pericolo la vita dei
bambini.

P> Conservare gli elementi dell'imballaggio lontano dalla portata dei bambini.

P> Smaltire I'imballaggio immediatamente e correttamente.

/A PERICOLO

Pericolo di scossa elettrica o di lesioni a causa di superfici danneggiate

Incrinature, crepe o rotture sulla superficie dei dispositivi (ad es. vetro danneggiato), soprattutto

nella zona dell'unita di comando possono esporre o danneggiare I'elettronica sottostante. E causare

una folgorazione. Inoltre una superficie danneggiata puo provocare ferite.

P> Non toccare la superficie danneggiata.

P> In caso di crepe, incrinature o rotture spegnere immediatamente il piano cottura.

P> Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica tramite interruttore differenziale, fusibili, interruttori
automatici o contattori.

P> Contattare il servizio di assistenza BORA.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni o di danneggiamento dovuti a componenti errati o a modifiche non
autorizzate

Componenti errati possono causare danni alle persone o il danneggiamento dell'apparecchio.
Variazioni, aggiunte o modifiche all'apparecchio possono comprometterne la sicurezza.

P> Utilizzare esclusivamente parti di ricambio originali.

P> Pertanto non apportare modifiche ed estensioni o effettuare conversioni dell'apparecchio.

A\ AVVERTENZA

Rischio di lesioni dovute a danni meccanici all’apparecchio

| danni meccanici (ad esempio rottura, deformazione, allentamento del collegamento adesivo, ...)
all'apparecchio, cosi come ai cavi e agli accessori, possono provocare lesioni.

P> Mettere I'apparecchio fuori servizio.

P> Non cercare di riparare da soli o di sostituire i componenti danneggiati.

P> Contattare il servizio di assistenza BORA.

ATTENZIONE

Pericolo di lesioni dovuto alla caduta di componenti dell'apparecchio

Componenti pendenti dell’apparecchio possono causare lesioni.
P> Appoggiare i componenti rimossi degli apparecchi vicino agli stessi in modo sicuro.
P> Assicurarsi che nessuno dei componenti dell’apparecchio rimossi possa cadere.
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ATTENZIONE

Rischio di lesioni dovute a sovraccarico

Durante il trasporto e il montaggio degli apparecchi possono verificarsi lesioni agli arti e al torace a
causa di manipolazione errata.

P> Se necessario trasportare e montare |I'apparecchio in due.

P> Se necessario usare mezzi ausiliari appropriati per evitare danni o lesioni.

ATTENZIONE

Danni dovuti ad uso improprio

Le superfici degli apparecchi non devono essere usate come superficie di lavoro o superfici di
appoggio. Cio potrebbe danneggiare gli apparecchi (soprattutto con oggetti duri e appuntiti).
P> Non utilizzare gli apparecchi come superficie di lavoro o superficie d’appoggio.

P> Tenere gli oggetti duri o appuntiti lontano dalle superfici dell'apparecchio.

Guasti ed errori

In caso di guasti o uso errato vengono emessi messaggi di errore.

P> In caso di guasti ed errori osservare le istruzioni nel capitolo Risoluzione dei guasti.

P> In caso di guasti ed errori non descritti spegnere I'apparecchio e contattare il servizio di
assistenza BORA.

Danno all’apparecchio per via di animali domestici

Gli animali domestici possono danneggiare I'apparecchio o ferirsi.
P> Tenere gli animali domestici lontani dall'apparecchio.

24 Avvertenze di sicurezza montaggio

/A PERICOLO

Rischio di lesioni dovute a montaggio scorretto

La mancata osservanza delle istruzioni di montaggio puo causare lesioni.

P> L'installazione e il montaggio dell'apparecchio devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato che conosca e rispetti le normative nazionali e le ulteriori prescrizioni locali
dell'ente fornitore di energia elettrica.

P> L’apparecchio pud essere montato esclusivamente in assenza di tensione.

P> | lavori ai componenti elettrici devono essere eseguiti da elettricisti qualificati.

P> Eseguire i lavori con la massima cura e prudenza.

P> Prima di consegnare I'apparecchio o il sistema all'utente finale, assicurarsi che sia stato
installato correttamente.
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A\ PERICOLO

Rischio di folgorazione causata da un apparecchio danneggiato

Un apparecchio danneggiato pud essere la causa di una scossa elettrica.

P> Controllare I'apparecchio prima del montaggio per verificare I'eventuale presenza di danni visibili.
P> Non montare e non collegare un apparecchio danneggiato.

P> Non mettere in funzione apparecchi danneggiati.

Danni all’apparecchio dovuti a un collegamento elettrico errato

La sicurezza elettrica dell'apparecchio & garantita unicamente se I'apparecchio viene collegato a un

sistema di messa a terra installato a regola d'arte.

P> | lavori ai componenti elettrici devono essere eseguiti da elettricisti qualificati.

P> Assicurarsi che questa fondamentale misura di sicurezza venga rispettata. L'apparecchio deve
essere adatto alla tensione e alla frequenza locali.

P> Controllare le informazioni sulla targhetta e non collegare I'apparecchio in caso di discrepanze.

P> Collegare gli apparecchi alla rete elettrica soltanto dopo aver effettuato il montaggio del sistema
dei canali e /o I'inserimento del filtro aria di ricircolo.

P> Utilizzare soltanto i cavi di collegamento in dotazione.

Danni all’apparecchio dovuti a distanze di montaggio errate

La mancata osservanza delle distanze di montaggio puo causare danni all’apparecchio e ai mobili
della cucina oltre che comportare delle limitazioni delle funzioni.

P> Per il montaggio osservare le distanze minime illustrate nel capitolo Montaggio.

2.4.1  Avvertenze di sicurezza montaggio aspiratore per piano cottura

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni per via del ventilatore in movimento

Finché il ventilatore & in movimento sussiste il pericolo di lesioni.

P> Installare |'apparecchio esclusivamente in assenza di tensione.

P> Prima della messa in funzione collegare il ventilatore con il sistema di canali da entrambi i lati.

ATTENZIONE

Pericolo di lesioni per via del ventilatore in movimento

Per vie di conduzione dell’aria corte vi € il pericolo di accedere al vano ventilatore.

P> Non penetrare mai attraverso I'uscita di aria nel vano ventilatore.

P> Installare sempre il ventilatore in modo che non sia possibile un contatto attraverso I'uscita
dell’aria.

P> Nel caso di vie di conduzione dell’aria sotto i 900 mm tra ventilatore e uscita dell’aria predisporre
una protezione.

P> | filtri antiodori (filtri al carbone attivo) non sono una protezione sufficiente.
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2.4.2  Avvertenze di sicurezza montaggio piani cottura

/A PERICOLO

Rischio di folgorazione a causa di un collegamento alla rete elettrica danneggiato

Se il cavo di alimentazione viene danneggiato (ad es. durante I'installazione o a causa del contatto
con le zone cottura calde) cio puo causare una scossa elettrica (fatale).

P> Assicurarsi che il cavo di collegamento non venga schiacciato né danneggiato.

P> Assicurasi che il cavo di collegamento alla rete non venga a contatto con zone cottura bollenti.

A\ PERICOLO

Rischio di folgorazione a causa di un errato collegamento alla rete elettrica

A causa di una connessione errata dell'apparecchio alla tensione di rete c’€ il rischio di folgorazione.

D> Assicurarsi che I'apparecchio sia collegato alla tensione di rete tramite una connessione fissa.

D> Assicurarsi che I'apparecchio venga collegato a un sistema di messa a terra installato a regola
d'arte.

D> Assicurarsi che sia previsto un dispositivo che consenta una separazione dalla rete con

un'ampiezza di apertura contatto di almeno 3 mm su tutti i poli (interruttori differenziali, fusibili,
interruttori automatici, rele).

25 Avvertenze di sicurezza per l'uso

A\ PERICOLO

Pericolo d’incendio dovuto a oli o grassi surriscaldati

Olio 0 grasso possono riscaldarsi velocemente e incendiarsi.

P> Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione con oli e grassi.

P> Non spegnere mai incendi di olio o grasso con acqua.

P> Spegnere I'apparecchio.

P> Soffocare un incendio, ad es. con il coperchio di una pentola o una coperta antincendio.

/A AVVERTENZA

Pericolo di ustioni causato da apparecchi bollenti

Alcuni apparecchi e le loro parti accessibili diventano bollenti durante il funzionamento. Dopo lo
spegnimento devono prima raffreddarsi. Il contatto con superfici bollenti pud causare gravi ustioni.
P> Non toccare gli apparecchi bollenti.

P> Fare attenzione all'indicatore di calore residuo.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di ustioni dovute a interruzione di corrente
Durante o dopo un’interruzione della corrente elettrica I'apparecchio in funzione fino a poco prima
ud essere ancora caldo.
Non toccare I'apparecchio fin a quando € bollente.
P> Tenere i bambini lontani dagli apparecchi bollenti.
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A\ AVVERTENZA

Pericolo di ustioni e di incendio dovuto ad oggetti bollenti

L'apparecchio e le sue parti accessibili scottano durante il funzionamento e la fase di

raffreddamento. Gli oggetti a contatto con le parti calde del piano cottura si riscaldano molto

rapidamente e possono causare gravi ustioni (cio vale soprattutto per oggetti in metallo, ad es.

coltelli, forchette, cucchiai, coperchi o componenti dell’apparecchio) o infiammarsi.

P> Non lasciare oggetti sull'apparecchio.

P> Utilizzare ausili idonei (presine, guanti termoisolanti).

P> Non affidarsi al riconoscimento pentola con i piani cottura a induzione, ma spegnere sempre
I'apparecchio dopo I'uso.

ATTENZIONE

Danneggiamento dovuto a stoviglie di cottura bollenti

Stoviglie di cottura bollenti possono danneggiare determinate componenti dell'apparecchio.

P> Non appoggiare stoviglie di cottura bollenti nell'area del pannello di comando o del display del
piano di comando.

P> Tenere lontane le stoviglie di cottura bollenti dalla bocchetta di entrata.

Danni all’apparecchio

L’uso errato pud danneggiare I'apparecchio.

P> Assicurarsi che il fondo delle stoviglie e la superficie della zona cottura siano puliti e asciutti.

P> Sollevare sempre (non trascinare) le stoviglie per evitare graffi e abrasioni sulla superficie
dell'apparecchio.

P> Non usare I'apparecchio come superficie di appoggio.

P> Spegnere I'apparecchio dopo I'uso.

2.5.1  Avvertenze di sicurezza uso aspiratore per piano cottura

A\ AVVERTENZA

Pericolo di incendio causato dalla flambatura delle pietanze

Mentre I'aspiratore per piano cottura € in funzione aspira i grassi della cucina. Durante la cottura
alla fiamma degli alimenti il grasso di cucina pud prendere fuoco.

P> Pulire regolarmente I'aspiratore per piano cottura.

P> Non lavorare mai con fiamme libere quando I'aspiratore per piano cottura & in funzione.

ATTENZIONE

Danni dovuti all'aspirazione di oggetti o carta
Oggetti piccoli e leggeri, come ad es. panni di pulizia in tessuto o carta, possono essere aspirati
dall'aspiratore per piano cottura. Potrebbero danneggiare |'apparecchio o compromettere la
gestazione di scarico dell'aria.

Non appoggiare oggetti o carta sull'aspiratore per piano cottura.
P> Utilizzare 'aspiratore per piano cottura soltanto con il filtro per i grassi inserito.
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ATTENZIONE

Danni dovuti a depositi di grasso e impurita

Depositi di grasso e sporco possono compromettere la funzione dell'aspiratore per piano cottura.

P> Mai utilizzare |'aspiratore per piano cottura senza aver inserito correttamente il filtro per i grassi
in acciaio inox.

Maggiore umidita dell’aria

Ad ogni processo di cottura viene rilasciata dell'umidita nell'aria dell'ambiente. Nel funzionamento

filtrante viene eliminata solo una quantita minima di umidita dal vapore di cottura.

P> Durante il funzionamento filtrante provvedere ad un sufficiente apporto di aria fresca, ad es.
tramite |'apertura di una finestra.

p> Garantire una temperatura dell’ambiente normale e gradevole (45-60% di umidita nell'aria), ad
es. tramite le aperture di aerazione naturali o I'uso di impianti di ventilazione domestici.

2.5.2  Avvertenze di sicurezza uso piani cottura

A\ PERICOLO

Pericolo d'incendio con piano cottura incustodito

Olio o grasso possono riscaldarsi velocemente e incendiarsi.

P> Non riscaldare olio o grasso lasciandoli incustoditi.

P> Non spegnere mai incendi di olio o grasso con acqua.

P> Spegnere il piano cottura.

P> Soffocare un incendio, ad es. con il coperchio di una pentola o una coperta antincendio.

A\ PERICOLO

Pericolo di esplosione derivante da liquidi infiammabili

| liquidi infiammabili nelle vicinanze di un piano cottura possono esplodere e causare gravi lesioni.
P> Non spruzzare aerosol vicino all'apparecchio in funzione.

P> Non collocare materiali infiammabili nelle vicinanze di un piano cottura.

/A AVVERTENZA

Pericolo di ustioni dovute alla fuoriuscita di liquidi bollenti

Un processo di cottura non sorvegliato pud causare I'ebollizione e la fuoriuscita di liquidi bollenti.
P> Monitorare tutti i processi di cottura.

P> Evitare la fuoriuscita dei liquidi di cottura.

P> Spegnere I'apparecchio dopo I'uso.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di ustioni causate dal vapore bollente

Liquidi tra la zona cottura e il fondo delle stoviglie possono causare ustioni cutanee in caso di
evaporazione.

P> Assicurarsi che la zona cottura e il fondo delle stoviglie siano sempre asciutti.
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Danni causati da cibi contenenti zucchero e sale
Cibi contenenti zucchero e sale o liquidi sulla zona cottura bollente possono causare dei danni alla
superficie della stessa.

P> Fare attenzione affinché cibi contenenti zucchero e sale o liquidi non vengano a contatto con la
zona cottura bollente.

P> Rimuovere immediatamente cibi contenenti zucchero e sale o liquidi dalla zona cottura bollente.

ATTENZIONE

Irradiazione elettromagnetica

Puo influenzare il funzionamento di pacemaker, apparecchi acustici e impianti metallici. i piani

cottura a induzione creano un campo elettromagnetico ad alta frequenza nelle zone cottura.

Avvicinandosi direttamente alle zone cottura pacemaker, apparecchi acustici o impianti metallici
ossono essere influenzati negativamente o disturbati nella loro funzione.

i In caso di dubbi rivolgersi al produttore del dispositivo medico o al medico curante.

2.6 Avvertenze di sicurezza, pulizia e cura

Danni all'apparecchio a causa di apparecchi sporchi

Lo sporco puo causare danneggiamenti, limitazioni alle funzioni o I'insorgenza di odori sgradevoli.

P> Pulire regolarmente I'apparecchio.

P> Eliminare immediatamente ogni tipo di sporco.

P> Per la pulizia usare esclusivamente detergenti non aggressivi per evitare graffi e abrasioni sulla
superficie.

P> Assicurarsi che durante la pulizia non possa penetrare acqua all'interno dell'apparecchio.
Utilizzare soltanto un panno moderatamente bagnato. Non spruzzare mai acqua sull’apparecchio.
La penetrazione di acqua puo causare danni.

P> Non usare un pulitore a vapore per la pulizia. Il vapore pud innescare un cortocircuito nei
componenti sotto tensione e causare danni materiali.

P> Osservare tutti gli avvisi del capitolo "Pulizia e cura”.

2.6.1  Avvertenze di sicurezza, pulizia e cura per aspiratori per piani cottura

A\ PERICOLO

Pericolo d'incendio causato da depositi di grasso

Pulendo il filtro per i grassi in modo irregolare o insufficiente o ritardandone la sostituzione puo
aumentare il rischio di incendio.
P> Pulire e sostituire regolarmente il filtro.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni aprendo la copertura dell'alloggiamento inferiore
Quando il ventilatore & in funzione c’¢ il pericolo di lesioni.

P> Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione elettrica prima di rimuovere le coperture
nella zona della ruota del ventilatore.
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A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni per via del ventilatore in movimento

Se il ventilatore ruota durante la sostituzione del filtro, questo puo causare lesioni.
P> Sostituire il filtro antiodori (filtro al carbone attivo) solo se I'apparecchio & spento.

Danni all'apparecchio e anomalie di funzionamento

A causa di aperture di ventilazione contaminate i componenti possono danneggiarsi e possono
verificarsi anomalie di funzionamento.
P> Tenere tutte le aperture di areazione aperte e pulite.

2.6.2  Avvertenze di sicurezza, pulizia e cura per piani cottura

A\ AVVERTENZA

Pericolo di ustione dovuto a superfici bollenti

Durante la pulizia di piani cottura bollenti, sussiste il pericolo di ustioni.
P> Pulire solo piani cottura raffreddati.

P> Fare attenzione all'indicatore di calore residuo.

2.7 Avvertenze di sicurezza Riparazione, assistenza tecnica e ricambi

/A PERICOLO

Pericolo di lesioni durante le riparazioni

La mancanza di competenza puo causare lesioni durante le riparazioni.

P> | lavori di riparazione e di assistenza tecnica devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato che conosca e rispetti le normative nazionali e le ulteriori prescrizioni locali dell'ente
fornitore di energia elettrica.

P> Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

P> | lavori ai componenti elettrici devono essere eseguiti da elettricisti qualificati.

P> Un cavo di collegamento alla rete danneggiato deve essere sostituito con un cavo di
collegamento alla rete adeguato.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni o danni dovuti a riparazioni improprie

Componenti errati possono causare danni alle persone o il danneggiamento dell'apparecchio.
Variazioni, aggiunte o modifiche all'apparecchio possono compromettere la sicurezza.

P> Per le riparazioni usare solo ricambi originali.

P> Pertanto non apportare modifiche ed estensioni o effettuare conversioni dell'apparecchio.
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2.8 Avvertenze di sicurezza Smontaggio e smaltimento

/A PERICOLO

Pericolo di lesioni dovute allo smontaggio
La mancanza di competenza puo causare lesioni durante lo smontaggio.
P> Lo smontaggio deve essere eseguito esclusivamente da personale qualificato che conosca e

rispetti le normative nazionali e le ulteriori prescrizioni locali dell'ente fornitore di energia
elettrica.

P> Scollegare sempre |'apparecchio dall'alimentazione elettrica.
P> | lavori ai componenti elettrici devono essere eseguiti da elettricisti qualificati.

/A PERICOLO

Con un disinserimento errato sussiste il rischio di folgorazione

A causa di una disconnessione errata dell'apparecchio dalla tensione di rete sussiste il rischio di
folgorazione.

P> Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

P> Accertarsi dell'assenza di tensione nell'apparecchio con I'ausilio di un apparecchiatura di
misurazione omologata.

P> Evitare di toccare i contatti liberi sull'unita elettronica perché possono contenere carica residua.

/A PERICOLO

Rischio di folgorazione dovuto a carica residua

| componenti dell'apparecchio possono presentare carica residua e causare una folgorazione.
P> Non toccare i contatti liberi.
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3 Dati tecnici

Parametri Valore

Tensione di collegamento polifase 380-415V 2N /3N
Tensione di collegamento monofase 220 - 240 V
Frequenza 50-60 Hz

Massima potenza assorbita 7360 W

(4400 W / 3600 W)

Fusibile / collegamento alla rete
trifase

3x16A

Fusibile / collegamento alla rete 2x16A
bifase
Fusibile / collegamento alla rete 1x32A

monofase

(1x20A/1x16A)

Dimensioni

760 x515x 199 mm

Dimensioni dell'apparecchio

760

@175

&

210

210

515

210

= Fig. 3.1 Dimensioni apparecchio vista dall’alto

(Larghezza x Profondita x Altezza)
Peso (incl. accessori/imballaggio) 23,9 kg 732
Piano cottura Oi
Materiale superficie Vetroceramica %Q [ ——— 1 j -
Livelli di potenza piano cottura 1-9,P ( ~ = Z
Dimensioni zona cottura anteriore @210 mm )
sinistra 196,5
Potenza zona cottura anteriore 2300 W - - — —
- Fig. 3.2 Dimensioni apparecchio vista frontale
Potenza livello power zona cottura 3000 W
anteriore sinistra
Dimensioni zona cottura posteriore @ 175 mm
sinistra
Potenza zona cottura posteriore 1400 W
sinistra
Potenza livello power zona cottura 2100 W 485
posteriore sinistra -
Dimensioni zona cottura anteriore 210x 210 mm Fig. 3.3 Dimensioni apparecchio vista laterale
destra . .
Potenza zona cottura anteriore 2100 W 4 DescrIZIOI‘le
destra H
Potenza livello power zona cottura 3000 W appareCCh 10
anteriore destra . e

- — - P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
Dimensioni zona cottura posteriore 210 x 210 mm awertenze (v. "2 Sicurezza")
destra ’ :
Potenza zona cottura posteriore 2100 W 4.1 Descrizione tipo
destra :
Potenza livello power zona cottura 3000 W Modello  Descrizione del prodotto
posisiare desie E8OP Piano cottura combinato con aspiratore per piano
Aspiratore per piano cottura cottura integrato nicchia da 80 cm - filtrante
Livelli di potenza aspiratore per piano 1-3, P Tab. 4.1 Descrizione del modello
cottura
Dimensioni apertura di sfiato (Lx H) ~ 445 x 137 mm

Durata utile filtro al carbone attivo

150 h (1 anno)

Tab. 3.1 Dati tecnici EBOP
172
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4.2 Descrizione del sistema
4.2.1  Struttura
< a
——————a
a<
a B
Fig. 4.1 Struttura
[1] Bocchetta d’entrata [2] Filtro per i grassi in acciaio
inox
[3] Piano cottura [4] Apertura di immissione
aria
[5] Ventilatore [6] Pannello di comando

[7] Zona cottura (4)

Fig. 4.2 Vista da dietro

[1] Scatola di purificazione  [2] Alloggiamento condotta
aria aria

4.2.2  Pannello di comando

L’apparecchio si comanda attraverso un pannello di
comando tattile centrale.

o——d

&— 1
zePpPpPp—@

a——=H B

o @

Pannello di comando

Fig. 4.3
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Pulsante ventilatore
Pulsante protezione bam-
bini

Display zona cottura

[1] Pulsante accensione [2]
[3] Pulsante Piu [4]
[5] Pulsante Meno [6]
[7] Display aspiratore per pia-

no cottura
4.2.3 Display 7 segmenti

Spia del ventilatore

Indicatore Significato

-3 Livelli di potenza

= Livello power

0 Inattivo

M Funzione di spegnimento automatico ritardato
F Spia di manutenzione del filtro

ades. = Codice errore
Tab. 4.2 Significato display 7 segmenti

Display zona cottura

Indicatore Significato

-9 Livello di potenza

Livello power

Riconoscimento pentola

Inattivo

T 0oopcm

Indicazione di calore residuo (la zona cottura &
spenta, ma ancora bollente)

m

Errore

Tab. 4.3

4.3

Significato display 7 segmenti

Principio di funzionamento
aspiratore per piano cottura

@ Modalita operativa filtrante

I vapori di cottura vengono convogliati nel filtro
antiodori attivi attraverso il ventilatore (filtro al carbone
attivo). Il filtro antiodori attivo lega le sostanze odoranti
che si formano durante il processo di cottura. L'aria
purificata viene rilasciata nuovamente nella stanza.
Per motivi di natura igienica e sanitaria & necessario
sostituire il filtro antiodori negli intervalli consigliati
(Pulizia e cura).

0 Nel funzionamento filtrante si deve prestare
attenzione ad una sufficiente areazione e
ventilazione per poter deviare I'umidita dell'aria.
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4.4 Principio di funzionamento
piano cottura a induzione

Le zone di cottura a induzione riscaldano la stoviglie
mediante un campo magnetico. Il fondo della pentola
viene riscaldato direttamente. La zona cottura si
riscalda solo in modo indiretto. Le zone cottura con
tecnica a induzione funzionano solo con stoviglie di
cottura idonea (fondo magnetizzabile con sufficiente
diametro).

Livelli di potenza

L'alta potenza dei piani cottura a induzione si manifesta
in un rapido riscaldamento della stoviglia di cottura. Per
evitare di bruciare gli alimenti selezionando il livello di
potenza sara necessario regolarsi diversamente rispetto
ai sistemi di cottura tradizionali.

| dati forniti nella tabella sono da considerarsi indicativi.
A seconda del tipo di pentola e del livello di
riempimento si consiglia di adattare il livello di potenza.

livello di potenza Attivita

| Sciogliere burro e cioccolata, sciogliere la
gelatina

-3 Tenere in caldo salse e minestre, cottura di
riso

Cottura di patate, pasta, minestre, ragu,
cottura al vapore di frutta, verdura e pesce,
scongelamento di alimenti

Cottura arrosto in padelle rivestite, cottura
protettiva (senza surriscaldamento del
grasso) di cotolette, pesce

Riscaldare strutto, carne arrosto, cottura di
salse e minestre, cottura di frittate

= Riscaldamento di acqua

Tab. 4.4 Consigli per I'utilizzo dei livelli di potenza

Stoviglie idonee

Le stoviglie prowviste di questo simbolo X sono idonee

alla cottura su piani cottura a induzione.

P> Fare attenzione al diametro minimo del fondo delle
stoviglie di cottura.

Apparecchio Zona cottura Diametro minimo per il
fondo delle stoviglie di

cottura

E8OP anteriore a sini- 110 mm

stra

P> Collocare la stoviglie direttamente a contatto con la
vetroceramica (senza basi o simili).

o | tempi di inizio cottura, i tempi di riscaldamento
del fondo della pentola o tegame e i risultati
della cottura sono fortemente influenzati dalla
struttura e dalla tipologia delle stoviglie di
cottura utilizzate.

0 Il fondo della stoviglie di cottura non pud avere
alcuna bombatura, scanalatura affilata e bordi
affilati. Con la bombatura del fondo non si
riesce a riconoscere la stoviglia di cottura o si
puo surriscaldare. Scanalature o bordi affilati
potrebbero graffiare la superficie del piano
cottura.

Rumorosita

Durante il funzionamento dei piani cottura a induzione si
possono sviluppare rumori a causa del materiale e della
lavorazione della stoviglie di cottura (ad es. ronzio,
schioppetto, fischio, clic o brusio).

5 Funzioni e uso

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").

o L’apparecchio pud essere messo in funzione
solo se sono montati il filtro al carbone attivo, la
valvola di sostituzione del filtro, il filtro per i
grassi in acciaio inox e la bocchetta d’entrata.

5.1 Istruzioni generali di utilizzo

L’apparecchio si comanda attraverso un pannello di
comando centrale. Il pannello di comando & dotato di
aree tattili e zone di visualizzazione. Queste permettono
di controllare I'apparecchio con il dito, mediante tocchi
(comando tattile).

5.2 Comando tattile

Il sistema riconosce diversi comandi tattili.

Comandi tattili applicabili su Tempo (contatto)
Tocco Pulsanti 0,3s
Premere a lungo Pulsanti 1-3s

posteriore a sini- 90 mm
stra

anteriore a destra 110 mm

posteriore ade- 110 mm

stra
Tab. 4.5 Diametro minimo per stoviglie di cottura
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Tab. 5.1 Comando tattile

5.3 Accendere/spegnere il
sistema

»> Premere a lungo sul pulsante di accensione @.
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Dopo aver awviato il sistema compare il display
standard:

Fig. 5.1 Display standard dopo I'accensione

0 Quando la protezione bambini & attiva dopo
I"avvio del sistema si illumina il pulsante di
blocco @.

5.4 Uso dell'aspiratore per piano
cottura

5.4.1  Livello di potenza ventilatore

I livello di potenza ventilatore possono essere scelti
direttamente tramite il pulsante ventilatore.
P> Tocco sul livello di potenza ventilatore desiderato.

rep R

Fig. 5.2 Livello di potenza ventilatore

[1] Impostazione del livello di [2] Livello di potenza 1
potenza 0 (off)

[3] Livello di potenza 2

[5] Livello power

5.4.2

Attivando il livello power & disponibile la massima
potenza di aspirazione per un periodo di tempo
predefinito. Dopo 5 minuti il livello power torna
automaticamente al livello di potenza 3.

[4] Livello di potenza 3

Livello power ventilatore

Attivare il livello power ventilatore
P> Tocco sul pulsante ventilatore destro (livello power).

Disattivare il livello power ventilatore
Il livello power del ventilatore s’interrompe non appena
viene impostato un altro livello di potenza.

bora.com

5.4.3  Funzione di spegnimento

automatico ritardato

L'aspiratore per piano cottura funziona ad un livello pit
basso e si spegne automaticamente dopo un periodo di
tempo definito. La durata del ritardo di arresto pud
essere impostata nel menu (impostazione di fabbrica 30
minuti).

Interruzione della funzione di spegnimento
automatico ritardato

P> Premere a lungo su

oppure

»> Premere a lungo sul display zona cottura i~

0 Un ritardo d’arresto dell’aspiratore per piano
cottura viene espressamente consigliato da
BORA.

5.4.4

La spia di manutenzione del filtro dell’aspiratore per

piano cottura si attiva automaticamente se € stata

raggiunta la durata del filtro al carbone attivo.

® Nel display multifunzione compare F.

® || funzionamento & ancora possibile senza alcuna
restrizione.

Spia di manutenzione del filtro

5.5 Comando del piano cottura

5.5.1 Selezionare la zona cottura

P> Tocco sul un display zone cottura.

Il funzionamento della zona di cottura € attivato e si
possono modificare le impostazioni finché il pannello di
comando non passa al display standard.

5.5.2  Impostare i livelli di potenza per

una zona cottura

Dopo la selezione della zona cottura, € possibile

impostare il livello di potenza:

P Tocco su BB o @.

»> Premere a lungo s &a (Iimpostazione salta ai livelli di
potenza 5 e 9)

»> Premere a lungo s & ("impostazione salta ai livelli di
potenza 5 e 0)

Se necessario ripetere il procedimento per mettere in

funzione altre zone cottura.

€ !livello di potenza impostato viene visualizzato
nel rispettivo display zona cottura.
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5.5.3

Attivando il livello power per una zona cottura e
disponibile la massima potenza della zona cottura. Dopo
5 minuti il livello power torna automaticamente al livello
di potenza 9. Per la seconda zona cottura sullo stesso
lato viene ridotta la potenza massima
temporaneamente.

Zone cottura livello power

0 Se viene selezionato un livello di potenza troppo
alto per la seconda zona cottura, nell’altra zona
cottura tornera automaticamente il livello
power.

Attivazione del livello power di una zona
cottura

P> Tocco su &ad con livello di potenza 9 attivo.
® Sul display zone cottura compare P.

Interrompere il livello power
P> Impostare un altro livello di potenza

0 Non riscaldare mai olio, grasso e simili al livello
power. Una potenza elevata pud surriscaldare il
fondo della pentola.

5.5.4

0 Funzione disponibile solo per le 2 zone di
cottura a induzione “FULL” a destra.

Funzione bridge

Due zone cottura una dietro I'altra possono essere
combinate con la funzione bridge in una grande zona
cottura. Il controllo di potenza per la zona combinata
avviene poi attraverso un elemento di comando. La
regolazione di potenza avviene sincronicamente
(entrambe le zone cottura vengono azionate con lo
stesso livello di potenza). La funzione bridge € adatta
per riscaldare le pietanze, ad es. in una bistecchiera.

0 La funzione bridge viene terminata e le zone di
cottura vengono disattivate se per 10 secondi
non viene riconosciuta in nessuna o solo su una
delle due zone di cottura una stoviglia di cottura
idonea (riconoscimento pentola).

Attivazione funzione bridge

P> Tocco contemporaneo sui due display zona cottura.

® || display zona cottura posteriore mostra i.

® || display zona cottura anteriore mostra il livello di
potenza di ponte attuale.

P> Impostazione del livello di potenza desiderato.

Se le due zone cottura sono attive prima
dell'attivazione della funzione bridge verra
ripreso il livello di potenza piu basso.
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Disattivazione funzione bridge

»> Premere a lungo su .

oppure

P Premere a lungo sul display zona cottura anteriore.

oppure

P> Tocco contemporaneo sui due display zone cottura
con funzione bridge attiva.

® | livelli di potenza vengono portati a 0.

5.5.5

Nei piani cottura a induzione la zona cottura riconosce le
dimensioni delle stoviglie di cottura automaticamente e
fornisce I'energia specificamente soltanto su questa
superficie. Una zona cottura a induzione non funziona se
viene visualizzato =2 /1t in alternanza. Possibili cause:
® manca stoviglia di cottura

® stoviglia di cottura non idonea

® i| diametro del fondo della stoviglia & troppo piccolo
Se dopo I'impostazione di un livello di potenza non
viene riconosciuta la pentola, la zona cottura si
spegnera automaticamente dopo 10 minuti.

Riconoscimento pentola

0 Non affidarsi al riconoscimento pentola con i
piani cottura a induzione, ma spegnere sempre
I'apparecchio dopo I'uso.

5.5.6

P> Selezionare la zona cottura

P Impostazione del livello di potenza 0
oppure

P Premere a lungo su &@.

oppure

P> Premere a lungo sul display zona cottura

Spegnimento della zona cottura

5.6 Dispositivi di sicurezza
5.6.1

La protezione bambini impedisce I'accensione
involontaria o non autorizzata degli apparecchi. Se la
protezione bambini € attiva dopo I'awvio del sistema si
illuminera il pulsante di blocco @.

Protezione bambini

Attivare protezione bambini

»> Premere a lungo sul pulsante di blocco @
® | a protezione bambini & attiva e i display vengono
visualizzati oscurati.

Disattivare protezione bambini
P> Premere a lungo sul pulsante di blocco @

Attivazione/disattivazione permanente della
protezione bambini
(v. "6.2 Voce di menu C: protezione bambini")
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5.6.2

Il blocco pulizia blocca per 10 secondi il pannello di
comando.

Blocco pulizia

Attivare il blocco pulizia

»> Tocco sul pulsante pulizia @.
® || timer inizia nel display ventilatore.

Disattivare il blocco pulizia prima
»> Premere a lungo il pulsante pulizia @.

5.6.3

Se una zona cottura e ancora bollente dopo lo
spegnimento c’¢ il rischio di bruciature e di incendio.
» Non toccare le zone cottura bollenti.

»> Non appoggiare oggetti sulle zone cottura bollenti.
Dopo un periodo di raffreddamento adeguato
(temperatura < 55 °C) la spia si spegne.

5.6.4

Indicatore di calore residuo

Spegnimento di sicurezza
automatico

Aspiratore per piano cottura

L"aspiratore per piano cottura dopo 120 min. senza
immissioni 0 modifiche del livello di potenza passa alla
modalita automatica.

Piani cottura

Ogni zona cottura viene spenta automaticamente dopo un
periodo di funzionamento predefinito senza modifica del
livello di potenza. La durata fino allo spegnimento di sicurezza
automatico pud essere impostata nel menu cliente.

Livello di Spegnimento di sicurezza automatico dopo
potenza h.:min.
Livello 1 Livello 2 Livello 3
! 12:00 8:24 6:00
c 10:00 6:24 4:00
3 9:00 5:12 2:30
|—{ 8:00 4:12 2:00
5 6:00 3:18 1:30
B 4:00 2:12 1:00
n 4:00 2:12 1:00
B 3:00 1:48 0:45
g 02:00 1:18 0:30
F 0:05 0:05 0:05
Tab. 5.2 Spegnimento di sicurezza automatico per livelli
di potenza
bora.com

5.6.5

In caso di surriscaldamento la potenza del piano cottura

viene ridotta e I'apparecchio si spegne del tutto. La

protezione da surriscaldamento si attiva se:

® |e stoviglie vengono riscaldate senza contenuto.

@ Qlio 0 grasso vengono riscaldati a un alto livello di potenza.

® Viene riaccesa una zona cottura bollente dopo
un’interruzione di corrente.

Con la protezione da surriscaldamento viene intrapresa

una delle seguenti misure:

® || livello power attivato viene ridotto.

® | livello power non puo piu essere attivato.

® || livello di potenza impostato viene ridotto.

® || piano cottura viene completamente disattivato.

Dopo un periodo di raffreddamento adeguato il piano

cottura puo essere riutilizzato nel suo complesso.

6 Menu cliente

Richiamare il menu cliente

Prerequisito: L’apparecchio € acceso, tutte le zone
cottura e I'aspiratore per piano cottura sono inattivi e
non & presente calore residuo.

P> Premere a lungo sul display zona cottura.

Protezione da surriscaldamento

Navigazione menu cliente

Navigare alla voce di menu successiva:

P Tocco sul display zone cottura.

® | e impostazioni effettuate vengono acquisite
automaticamente al cambio a un’altra voce di menu
o0 quando si chiude il menu.

Terminare il menu cliente

»> Premere a lungo sul display zona cottura.
oppure

P> Premere a lungo sul pulsante di accensione @.
® || menu viene chiuso e I'apparecchio si spegne.

Panoramica menu cliente

Voce di menu/Definizione /Selezione Impostazione
di fabbrica
L Volume dei segnali acustici (0 - 9) 2
C Protezione bambini (On/Off) Off
F Visualizzare lo stato del filtro (resettare la
spia di manutenzione del filtro)
n Durata della funzione di spegnimento 30 min

automatico ritardato (20, 30, 40 min)

r Velocita di reazione delle aree tattili 2
(1 lenta, 2 media, 3 veloce)

S Versione di software/hardware

Spegnimento di sicurezza automatico 2
(1 lungo, 2 medio, 3 breve)

0 Ripristinare le impostazioni di fabbrica
Tab. 6.1

Panoramica menu cliente
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6.1 Voce di menu L: Volume
segnale acustico

o | segnali acustici rilevanti ai fini della sicurezza
vengono sempre impostati con volume al 100%.

0 Il segnale acustico per il pulsante di accensione
non puo essere disattivato.

0 Dopo aver richiamato la voce del menu viene
visualizzato il volume attualmente impostato.
Si possono impostare diversi livelli di volume dei toni di

segnalazione. | toni di segnalazione importanti per la
sicurezza rimangono invariati.

6.3 Voce di menu F: Spia di
manutenzione del filtro

Nella voce del menu viene visualizzata la durata del filtro
rimanente.

Ripristinare la durata del filtro
P Premere a lungo su (+}
@ | o stato del filtro viene resettato al 100%.

® |3 spia di manutenzione del filtro = non viene piu
visualizzata all’accensione.

0 0 o)

L Lo
e e PP 2P | rerPP
2 5 Pt

+ +,\-Q§\ | +

2 8 | 8

® ® o)

F § F § F
#RPP sEPPP #PPPP
8 o .o o .t 5

+ ; +a | +

- | -® -

0 RO R0 h

8 8 6

Fig. 6.1 Voce di menu L: volume segnale acustico

6.2 Voce di menu C: protezione
bambini

La protezione bambini puo essere attivata o disattivata
in modo permanente.

P> Tocca su & per attivare.

P Tocca su B per disattivare.

® o
L C
2R PP #r PP
i [u] mn
: O
o F i
) )

Fig. 6.2 Voce di menu C: Protezione bambini
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Fig. 6.3 Voce di menu F: Servizio filtro

6.4 Voce di menu n: Ritardo
d’arresto

Possono essere selezionati 3 tempi:
20 minuti / 30 minuti / 40 minuti

© ‘ © | o]
n ; mn ; mn
repPP | PP | PP
3 0 i 2 o i 4 0
+ 3 + 3 +.~-§€\
8 2} )
Fig. 6.4 Voce di menu n: Ritardo d’arresto
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6.5 Voce di menu r: Velocita di
reazione

P> Selezionare la velocita di reazione desiderata.
® Velocita di reazione I: lenta

® Velocita di reazione : media

® Velocita di reazione 3: veloce

0 0 ®
I : r § r
seRpP | PP | zeePpP
2 b3 P
+ : +_\-Q§‘> 3 +
5} 5 2} &}
Fig. 6.5 Voce di menu r: Velocita di reazione

6.6 Voce di menu S: Visualizzare
software/hardware

La versione di software/hardware viene visualizzata
attraverso i 4 display delle zone di cottura.

Fig. 6.6 Voce di menu S: Visualizzare software/

hardware

6.7 Voce di menu o:
Spegnimento di sicurezza
automatico

E possibile selezionare il lasso di tempo (livello) fino allo

spegnimento di sicurezza automatico delle zone cottura.

® |jvello 1: lungo lasso di tempo fino allo spegnimento
di sicurezza automatico

® Livello 2: medio lasso di tempo fino allo spegnimento
di sicurezza automatico (impostazione di fabbrica)

® |jvello 3: breve lasso di tempo fino allo spegnimento
di sicurezza automatico
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[u] i [u] % o
reR PP reP PP reP PP
2 b3 Lo

+ +

8 : 8 : 8

Voce di menu o: Spegnimento di sicurezza
automatico

Fig. 6.7

6.8 Voce di menu 0: Impostazioni
di fabbrica

o Con la voce di menu 0 vengono ripristinate tutte
le impostazioni di fabbrica nel menu cliente.

Ripristinare le impostazioni di fabbrica (Reset)

(| .
P> Premere a lungo su Lt nel display zona cottura
sinistro posteriore.
® Al termine del reset I'apparecchio si spegne.

7 Pulizia e cura

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").

D> Per evitare di farsi male, durante la pulizia e cura
accertarsi che il piano cottura e I'aspiratore per
piano cottura siano completamente spenti e
raffreddati.

P> Rispettare i seguenti cicli di pulizia e cura:

Componenti Cicli di pulizia e manutenzione
Pannello di Subito dopo ogni accumulo di sporco
comando

Piano cottura Subito dopo ogni accumulo di sporco

Aspiratore per  a scadenza settimanale

piano cottura

Bocchetta Dopo la cottura di ogni pietanza ad alto
d’entrata e filtro  contenuto di grassi; comunque almeno una
per i grassi in volta la settimana

acciaio inox

con spia di manutenzione del filtro =

Alloggiamento
condotta aria

Ogni 6 mesi o alla sostituzione del filtro an-
tiodori

Filtro al carbone  Sostituire in caso di formazione di odori, di

attivo diminuita potenza = d'aspirazione o se la
spia di manutenzione del filtro indica

Tab. 7.1 Cicli di pulizia
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o Una pulizia e una cura regolari garantiscono una
lunga durata di vita e un funzionamento ottimale.

7.1 Detergenti

P> Non utilizzare detergenti chimici aggressivi, a base
acida e alcalina (ad es. spray per il forno).

P> Assicurarsi che i detergenti non contengano alcuna
sostanza come sabbia, soda, acidi, basi o cloruri.

P Non utilizzare mai pulitori a vapore, spugne abrasive
0 mezzi abrasivi.

0 Con detergenti aggressivi e fondi abrasivi si
danneggia la superficie con conseguente
comparsa di macchie scure.

7.2 Cura

P> Non utilizzare il piano cottura come superficie di
lavoro o superficie d’appoggio.
P> Non spingere o tirare le stoviglie sul piano cottura.

Decolorazioni e punti lucidi non rappresentano un
danneggiamento del piano cottura. La funzionalita del
piano cottura e la stabilita della vetroceramica non
Vengono Compromessi.

Le decolorazioni del piano cottura si formano a causa di
residui non eliminati e attaccati.

I punti lucidi si formano a causa dell'abrasione dovuta
all'uso di materiali per stoviglie morbidi o a causa di
detergenti inadeguati. Sollevare sempre (non trascinare)
le stoviglie per evitare graffi e abrasioni sulla superficie
dell'apparecchio. Sono molto difficili da eliminare.

7.3 Pulizia del piano cottura

o Per la pulizia del piano cottura sono necessari
uno speciale raschietto per vetroceramica e
detergenti idonei.

Pulizia regolare

P> Rimuovere tutto lo sporco grossolano e i resti di
alimenti dal piano cottura con un raschietto per
vetroceramica.

P> Applicare il detergente sul piano cottura freddo.

> Distribuire il detergente con carta da cucina o un
panno pulito.

P> Passare sul piano cottura con un panno bagnato.

P> Asciugare il piano cottura con un panno pulito.

Sporco intenso

> Eliminare lo sporco ostinato e le macchie (macchie di
calcare, macchie bianco-grigiastre lucide) con
detergenti quando il piano cottura € ancora caldo.

P Ammorbidire gli alimenti traboccati con un panno
bagnato.
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P> Rimuovere residui di sporco con il raschietto per
vetroceramica.

Pulizia superficiale durante il funzionamento

P Rimuovere sempre immediatamente granelli, briciole
o simili per evitare di graffiare la superficie.

P> rimuovere immediatamente residui fusi appiccicosi di
plastica, pellicola di alluminio, zucchero ovvero
alimenti contenenti zucchero con un raschietto per
vetroceramica dalla zona cottura calda per evitare
che si attacchino permanentemente.

7.4 Pulire I'aspiratore per piano
cottura

> Pulire le superfici del sistema di aspirazione con un
panno morbido umido, un detersivo per piatti o un
detergente per vetri delicato.

P> Rimuovere i residui secchi di sporco con un panno
umido (non grattare!).

7.4.1 Pulire la bocchetta d’entrata e il

filtro per i grassi in acciaio inox

0 La bocchetta di entrata e il filtro per i grassi in
acciaio inox assorbono i componenti di grassi
del vapore di cottura.

Fig. 7.1 Smontaggio dei componenti

[1] Impugnatura [2] Bocchetta d’entrata

[3] Maniglia [4] Filtro per i grassi in acciaio
inox

[5] Apertura di immissione aria

Lavaggio a mano

P> Utilizzare un detersivo sgrassante.

p> Sciacquare i componenti con acqua calda.

> Pulire i componenti con una spazzola morbida.

P> Dopo la pulizia risciacquare bene i componenti con
acqua pulita.
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Lavaggio in lavastoviglie

»> Mettere i componenti in lavastoviglie in modo che
non si raccolga acqua stagnante.

»> Selezionare un programma di lavaggio massimo di 65 °C.

0 Il filtro per i grassi in acciaio inox deve essere
sostituito se non puo pil essere pulito
completamente. (v. "11 Garanzia, Assistenza
tecnica e Pezzi di ricambio").

6 Inserire nel dispositivo solo componenti asciutti
e puliti.

7.4.2

o | fluidi che entrano nell’apparecchio attraverso
I'apertura di immissione aria vengono raccolti
nel filtro per i grassi in acciaio inox (fino a
150 ml) e nell'alloggiamento condotta aria.

Rimuovere i fluidi nell’apparecchio

Procedere nel seguente modo:

»> Rimuovere la bocchetta d’entrata e il filtro per i
grassi in acciaio inox.

»> Svuotare il filtro per i grassi in acciaio inox.

p> Controllare che non si siano accumulati dei fluidi
sulla base dell’alloggiamento condotta aria.

»> Rimuovere i liquidi nell'alloggiamento del condotto
dell'aria.

P> Per fare asciugare il filtro antiodori e gli elementi di
canalizzazione attivare I'aspiratore per piano cottura
con livello di potenza minimo 2.

® Dopo 120 minuti I'aspiratore per piano cottura si
spegne automaticamente e viene attivata la funzione
di spegnimento automatico ritardato.

7.5 Pulizia alloggiamento
condotta aria

L’alloggiamento conduttura aria si trova sul lato
inferiore del piano cottura nel mobile d’incasso. Sulla
superficie dell’alloggiamento condotta aria possono
depositarsi grassi e residui di calcare.

Aprire I'alloggiamento conduttura aria

P> Rimuovere la bocchetta d’entrata e il filtro per i
grassi in acciaio inox.

P> Togliere la valvola di sostituzione del filtro.

»> Aprire i 6 bloccaggi applicati su tutto il perimetro.

P> Rimuovere la base alloggiamento.

P> Pulire I'alloggiamento della condotta aria e la base
alloggiamento con un detergente delicato.

Chiudere I'alloggiamento condotta aria
P> Posizionare la base alloggiamento con 'ausilio dei tre
perni di centratura applicati su tutto il perimetro.
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»> Premere la base alloggiamento verso I'alto nella
scanalatura di tenuta.

P> Chiudere i 6 bloccaggi.

p> Controllare il corretto posizionamento della base
alloggiamento.

P> Inserire la valvola di sostituzione del filtro.

»> Controllare il corretto posizionamento della valvola di
sostituzione del filtro.

P> Inserire il filtro per i grassi in acciaio inox e la
bocchetta di entrata.

7.6 Sostituzione filtro antiodori

o Il filtro antiodori (filtro al carbone attivo) deve
essere sostituito quando viene indicato F sulla
la spia del ventilatore (spia di manutenzione del
filtro). Il filtro € reperibile presso il vostro
rivenditore di fiducia oppure contattando BORA
attraverso il sito shop.bora.com.

Rimuovere il filtro antiodori

P> Rimuovere la bocchetta d’entrata e il filtro per i
grassi in acciaio inox.

P> Tirare all'interno dell’apertura di immissione aria la
valvola di sostituzione del filtro dall’apertura della
cassetta del filtro.

Fig.7.2 Rimuovere la valvola di sostituzione del filtro

[1] Valvola di sostituzione del [2] Apertura di immissione
filtro aria

P> Prendere il filtro antiodori per la cinghia di presa e
tirarlo il pit possibile fuori.

Fig. 7.3 Ruotare il filtro antiodori dalla cassetta del filtro

[1] Cinghia di presa [2] Filtro antiodori



Pulizia e cura

P> Tirare il filtro antiodori verso I'alto e con un ® | a posizione finale del filtro antiodori & raggiunta
movimento rotatorio estrarlo completamente quando il filtro € stato spinto completamente nella
dall'apertura di immissione aria. cassetta del filtro.

Fig.7.7 Posizionare il filtro antiodori nella posizione
Fig.7.4  Rimuovere il filtro antiodori dall'apertura di finale
immissione aria

P> Riposizionare la valvola di sostituzione del filtro e

Inserire il filtro antiodori verificare che sia ben alloggiata.
P Togliere I'imballaggio.
P> Orientare correttamente il filtro antiodori seguendo i ?

simboli stampati (freccia a sinistra, cinghia di presa a
destra, TOP = in alto).
P> Afferrare il filtro antiodori da entrambe le estremita.
P> Piegare il filtro antiodori a forma cilindrica.

TS

Fig.7.8 Inserire la valvola di sostituzione del filtro

[1] Valvola di sostituzione del [2] Apertura di immissione
filtro aria

Fig.7.5 Filtro antiodori P> Inserire il filtro per i grassi in acciaio inox e la
bocchetta di entrata.

P> Ripristinare la spia di manutenzione del filtro (Voce di
menu 3: Visualizzare lo stato del filtro e resettare la

» Inclinare il filtro antiodori leggermente e inserirlo spia di manutenzione del filtro).
nell’apertura di immissione aria.

[1] Filtro antiodori lato supe- [2] Cinghia di presa
riore

Fig. 7.6 Inserire il filtro antiodori nell'apertura di
aspirazione

P> Inserire 'estremita sinistra del filtro nell’apertura
della cassetta del filtro.

P> Spingere il filtro antiodori fino al punto di blocco nella
cassetta del filtro (a tal scopo € possibile aprire le
lamelle con un dito e spingere lentamente il filtro
nellalloggiamento).
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8

Risoluzione dei guasti

0 Guasti ed errori spesso possono essere rimossi in autonomia. Questo permette di risparmiare tempo e
denaro perché non & necessario richiedere I'intervento dell’assistenza clienti.

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e awertenze (v. "2 Sicurezza").

Situazione d'uso

Causa

Soluzione

L’apparecchio non si accende

Il fusibile o l'interruttore automatico &
difettoso

Sostituire il fusibile
Accendere nuovamente gli interruttori
automatici

Il fusibile o I'interruttore automatico
scattano a pil riprese

BORA Contattare il servizio di assistenza.

Alimentazione elettrica interrotta

Fare controllare I'alimentazione elettrica
da un elettricista

Sviluppo di odori durante il funzionamento
di un apparecchio nuovo

fenomeno normale negli apparecchi
nuovi di fabbrica

Gli odori smettono di formarsi dopo alcune
ore di utilizzo

. |
un display zona cottura mostra ':

non € presente alcuna stoviglia di cottura o
le stoviglie presenti non sono idonee

utilizzare stoviglie di cottura idonee delle
dimensioni adatte (v. “Descrizione
apparecchio”)

Il pulsante di blocco si illumina (@l

Protezione bambini attivata

Disattivare protezione bambini

Zona cottura/piano cottura si spenge
automaticamente

& stata superata la durata massima di
funzionamento per una zona cottura

Rimettere in funzione la zona cottura

interruzione prematura del livello power

E intervenuta la protezione
anti-surriscaldamento

Protezione da surriscaldamento

La ventola di raffreddamento del piano
cottura continua a funzionare dopo lo
spegnimento

La valvola di raffreddamento continua a
funzionare fino a quando il piano cottura
non si sara raffreddato

Attendere fino allo spegnimento
automatico della ventola di raffreddamento

capacita di aspirazione dell'aspiratore per
piano cottura deteriorata

Filtro per i grassi fortemente sporco

Pulire o sostituire il filtro per i grassi

Filtro antiodori fortemente sporco
(solo per funzionamento filtrante)

Sostituzione filtro antiodori

Oggetto nell'alloggiamento condotta aria
(ad es. panno di pulizia)

Rimuovere I'oggetto

Compare EEB.

Impiego di un contatto di prossimita per
finestre separatore di fase

Aprire la finestra

Ventilatore guasto o si & allentato un
raccordo della canalina

BORA Contattare il servizio di assistenza.

EE‘ viene visualizzato. E intervenuta la protezione Protezione da surriscaldamento
anti-surriscaldamento
EDS viene visualizzato Oggetto sul pannello di comando Rimuovere I'oggetto dal pannello di

comando

Pannello di comando sporco

Pulire il pannello di comando

F viene visualizzato (solo funzionamento
filtrante)

Raggiunta durata utile del filtro antiodori
(filtro al carbone attivo)

Inserire il nuovo filtro antiodori
(v. "7.6 Sostituzione filtro antiodori").

Tab. 8.1 Risoluzione dei guasti

Guasti ed errori senza descrizione:

P> Spegnere I'apparecchio.

P> Contattare il Team di assistenza BORA (v. "11 Garanzia, Assistenza tecnica e Pezzi di ricambio") indicando il
codice di errore visualizzato e il tipo di apparecchio.

bora.com
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9 Montaggio

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").

9.1 Indicazioni generali di
montaggio

0 L'apparecchio non deve essere montato sopra
frigoriferi, lavastoviglie, fornelli, forni, lavatrici e
asciugatrici.

=

Le superfici d'appoggio dei piani di lavoro e i
relativi bordi devono essere realizzate in
materiale resistente al calore (fino a circa
100 °C).

Sigillare gli intagli nel piano di lavoro con
materiali idonei contro I'umidita e applicare
eventualmente un termoisolante.

L'aspiratore per piano cottura integrato non
deve essere utilizzato con altri piani cottura.

Per mantenere le prestazioni ed evitare il
surriscaldamento, sotto i piani di cottura deve
essere garantita un’areazione sufficiente.

@ @ ©

Qualora sotto gli apparecchi fosse previsto un
piano di protezione cavi (piano intermedio)
questo non dovra essere da ostacolo ad un
sufficiente apporto d’aria.

9.2 Materiale in dotazione

Materiale in dotazione Quantita

Piano cottura con aspiratore per piano cottura 1
integrato

Bocchetta d'entrata

Filtro per i grassi in acciaio inox

Istruzioni per I'uso e il montaggio

9.3 Utensileria e mezzi ausiliari

Per il montaggio corretto dell’apparecchio sono
necessari anche il seguente utensile:

® Seghetto 0 sega a mano

® Cacciavite/chiave per esalobate (Torx) 20

® Pasta sigillante al silicone nera resistente al calore
® Maschera per intaglio parete posteriore

9.4 Istruzioni di montaggio
9.4.1

P> Rispettare lo spazio libero necessario intorno
all'intaglio per piano di lavoro.

Distanze di montaggio

Fig. 9.1 Spazio libero necessario

[1] Spazio libero necessario  [2] Intaglio per piano di lavoro

9.4.2 Dimensioni minime mobile

Morsetti di montaggio

Nastro a tenuta

Set di piastre di compensazione dell'altezza

[P [ R S R (N

Sacchetto con diversi elementi minuteria per il
montaggio

Filtro antiodori (filtro al carbone attivo) 1

Maschera per intaglio parete posteriore 1

Cavo di collegamento alla rete 1

Tab. 9.1 Materiale in dotazione
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199
Fig. 9.2 Dimensioni minime mobile
9.4.3  Avvertenze per i mobili da cucina

® Nella zona dell'intaglio del piano di lavoro rimuovere
eventualmente le traverse del mobile.

® Con i piani di lavoro sottili bisogna garantire un
supporto sufficientemente rigido sul corpo.

® | cassetti o ripiani del mobile d'incasso devono
essere estraibili.

® A seconda della situazione di montaggio, devono
essere accorciati gli inserti del mobile da incasso.
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Qualora fosse previsto un fondo intermedio (piano di Montaggio a filo piano
protezione cavi) bisogna osservare quanto segue:
® deve essere amovibile dal basso per i lavori di 764 +2
manutenzione. _
@ Per assicurare sufficiente ventilazione del piano 8 . 740£2 "
cottura € necessario mantenere una distanza minima & R 5T
di 15 mm dal bordo inferiore del piano cottura.
9.5 Intaglio per piano di lavoro
o~ o~ o
+ + o
BORA consiglia una dimensione minima di 50 L o 3
mm dallo spigolo anteriore del piano di lavoro 3 T
all'intaglio del piano di lavoro. N
P> Realizzare I'intaglio del piano di lavoro tenendo conto
delle dimensioni intaglio fornite. - - — —
> Garantire un'esecuzione professionale per la Fig-9.5  Dimensioni intaglio per montaggio a filo
sigillatura delle superfici di taglio del piano di lavoro. o 12
P> Rispettare le avvertenze del produttore del piano di <
lavoro. ~
9.5.1  Dimensioni intaglio g
Montaggio in battuta
740 + 2 s Fig. 9.6 Dimensioni dell'incassatura per montaggio a filo
- o piano
q;% o
9.6 Preparare i mobili della
cucina
o~
= 9.6.1 Il ritorno dell'aria di ricircolo dal
o Al . .
- T mobile della cucina
[fs]
N Per il sistema filtrante deve essere presente un'apertura
di sfogo per reimmettere nell'ambiente I'aria pulita dal
mobile della cucina. L'apertura di sfogo pud essere
- - - — realizzata per mezzo di una copertura dello zoccolo
Fig. 9.3 . N
'8 Dimension intaglio per montaggio in battuta accorciata. Puo essere usato anche uno zoccolo a
10 lamelle con una sezione di apertura corrispondente al
minimo.
»> Accorciare ila copertura dello zoccolo in altezza
oppure praticarvi le corrispondenti aperture.
g P> La sezione dell’apertura di sfogo deve essere
2 realizzata con > 500 cm” pro aspiratore per piano
cottura.
Fig. 9.4 Misura d'appoggio per montaggio in battuta

bora.com
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HH

Fig. 9.7 Apertura di sfogo nell'area dello zoccolo

[1] Apertura di sfogo nella
copertura dello zoccolo
>500 cm?

9.6.2

[2] Avria diricircolo

Varianti di montaggio (A e B) per
gli apparecchi a sistema filtrante

Per gli apparecchi a sistema filtrante sono disponibili
2 varianti di montaggio:

A: Mobile da incasso con parete posteriore

passante

L'area di ricircolo viene convogliata attraverso la

connessione parete posteriore della scatola di

purificazione aria direttamente dietro la parete del

corpo posteriore. Attraverso |'apertura di sfogo I'aria di

ricircolo viene reimmessa nell'ambiente.

Cio significa per il montaggio:

® Non & necessario inserire un piano intermedio sotto
il piano cottura.

® deve essere previsto un intaglio nella parete del
corpo posteriore.

B: Mobile da incasso con piano intermedio

sotto il piano cottura

L'aria di ricircolo viene soffiata nello spazio libero tra il

piano di lavoro e il piano intermedio (nessuna

connessione della parete posteriore della scatola di

purificazione aria). L'aria di ricircolo viene reimmessa da

dietro la parete posteriore del corpo e attraverso

|'apertura di sfogo nell'ambiente.

Cio significa per il montaggio:

® ¢ necessario inserire un piano intermedio sotto il
piano cottura.

® non deve essere previsto un intaglio nella parete del
corpo posteriore.
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9.6.3  Preparare i mobili da cucina per

la variante di montaggio A

® || mobile di incasso deve disporre di una parete
posteriore passante in modo che I'aria di ricircolo
non venga convogliata nello spazio anteriore del
corpo del mobile.

® Deve essere previsto un intaglio nella parete
posteriore.

® Per |'apertura di sfogo deve essere rispettata una
distanza minima di 25 mm tra la parete posteriore
del corpo del mobile e un mobile adiacente o una
parete del locale.

® Non ¢ necessario inserire un piano intermedio sotto
il piano cottura.

Adattare la parete posteriore del mobile

P> Adattare la parete posteriore conformemente alle
dimensioni di incasso richieste.

P> Se necessario spostare la parete posteriore.

P> Prolungare eventualmente la parete posteriore in
altezza in modo che il corpo del mobile sia chiuso
sulla parte anteriore.

P> Orientare la maschera sulla parete posteriore del
mobile basandosi sulle marcature e sui dati.

P Contrassegnare I'intaglio della parete posteriore.

»> Asportare I'intaglio della parete posteriore con I'aiuto
di una sega.

Fig. 9.8 Sezione parete posteriore

132

EBON/EBOP -

132 i

685)
125

1
|
|
|
I
|
|
L

(222,5)

445

A
|

Fig. 9.9

.| ®

Maschera per intaglio parete posteriore
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0 Montaggio a filo piano e montaggio in battuta
devono essere effettuati posizionando
|'apposita dima in dotazione. 125 mm dal bordo
superiore del piano cottura fino al centro
dell'intaglio.

9.6.4 Dimensioni di montaggio variante

di montaggio A

Fig.9.10  Dimensioni di montaggio con sistema filtrante,
variante di montaggio A
9.6.5 Allungare la prolunga telescopica

della scatola di purificazione aria

Con la prolunga telescopica viene realizzato un
collegamento canale alla parete posteriore del corpo.
Una distanza max. di 80 mm tra piano cottura e parete
del corpo posteriore pud essere superata facilmente. A
partire da una profondita del piano di lavoro di 675 mm
nella variante di montaggio A deve essere allungata (+
max 105 mm) la prolunga telescopica della scatola di
purificazione aria con accessorio PULBTA.

bora.com

Fig.9.11  Dimensioni di montaggio con sistema filtrante
variante di montaggio A, profondita piano di

lavoro da 675 mm

P> Rimuovere la pellicola protettiva del nastro adesivo
della prolunga telescopica.

P> Montare I'estensione PULBTA sulla prolunga
telescopica.

»> Rimuovere la pellicola protettiva del nastro
dell'estensione PULBTA.

T

Fig. 9.12  Estensione della prolunga telescopica

[2] Nastro adesivo
[4] Estensione PULBTA

[1] Prolunga telescopica
[3] Nastro adesivo

9.6.6  Preparare i mobili da cucina per

la variante di montaggio B

® Sotto il piano cottura deve essere previsto un piano
intermedio.

® | a parete posteriore del corpo deve chiudersi a filo
piano con il piano intermedio affinché I'aria di
ricircolo non venga convogliata nello spazio anteriore
del corpo del mobile.

187



Montaggio

® Per |'apertura di sfogo deve essere rispettata una
distanza minima di 25 mm tra la parete posteriore
del corpo del mobile e un mobile adiacente o una
parete del locale.

Adattare la parete posteriore del mobile

P> Adattare la parete posteriore conformemente alle
dimensioni di incasso richieste.

P> Eventualmente sfalsare la parete posteriore.

P> Regolare 'altezza della parete posteriore al piano
intermedio affinché si chiuda a filo piano.

9.6.7  Dimensioni di montaggio variante

di montaggio B

Fig.9.13  Dimensioni di montaggio con sistema filtrante
variante di montaggio B, profondita piano di

lavoro 600 mm

9.7 Preparare I'apparecchio

Applicare il nastro a tenuta

p> Con il montaggio in battuta applicare esternamente il
nastro a tenuta accluso lungo il perimetro del lato
inferiore del piano di cottura senza lasciare spazi vuoti.

p> Con il montaggio a filo piano applicare il nastro a
tenuta sulle superfici di appoggio nell'intaglio del
piano di lavoro anche se il piano cottura e stato
sigillato con una pasta di silicone o simile.

[ S —

Fig.9.14  Nastro a tenuta per montaggio in battuta

[1] Pastain silicone [2] Nastro a tenuta
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Fig. 9.15  Nastro a tenuta per montaggio a filo piano

[1] Pastain silicone [2] Nastro a tenuta

Applicare i morsetti di montaggio

P> Spingere sui lati del piano cottura 2 morsetti di
montaggio ciascuno fino all'arresto nelle linguette di
bloccaggio.

H

Fig.9.16  Applicare i morsetti di montaggio

[1] Linguette dibloccaggio  [2] Morsetti di montaggio

9.8 Montaggio dei piani cottura

9.8.1 Inserire il piano cottura

a——
- @a
8a————
a
—a
—a
Fig. 9.17  Inserire il piano cottura nel centro

[1] Piano cottura [2] Apertura di immissione
aria

[4] Filtro per i grassi in acciaio
inox

[5] Intaglio per piano di lavoro[6] Nastro adesivo

[3] Bocchetta d'entrata

P> Prima dell'inserimento rimuovere la bocchetta
d'entrata e il filtro per i grassi in acciaio inox.

P Rimuovere la pellicola protettiva del nastro adesivo
sulla parte anteriore della prolunga telescopica.

»> Usare I'apertura di immissione come impugnatura
durante I'inserimento.

P> Sollevare il piano cottura diritto nell'intaglio del piano
di lavoro.
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P> Posizionare il piano cottura centralmente nell'intaglio
del piano di lavoro.

P> Orientare il piano cottura in modo esatto.
o Assicurarsi che il nastro a tenuta del piano

cottura sia poggiato sul piano di lavoro durante a

il montaggio in battuta. a

—a

0 Assicurarsi che il nastro a tenuta racchiuda
interamente il piano cottura nel montaggio a filo
piano.

Pannelli di compensazione altezza con

montaggio a filo piano (opzionale)

Per evitare scivolamenti, i pannelli di compensazione

altezza sono autoadesivi.

P> Eventualmente, posizionare i pannelli di
compensazione altezza al di sotto.

»> Posizionare i pannelli di compensazione altezza
accanto al nastro a tenuta.

“ A

l N1 A
PN

Fig. 9.18  Posizionamento dei pannelli di compensazione

altezza

[1] Piano cottura [2] Pannello di

compensazione altezza

Fig. 9.19  Pannelli di compensazione altezza

[1] Nastro di tenuta [2] Pannello di

compensazione altezza

9.8.2

P> Fissare il piano cottura con I'angolo di fissaggio del
morsetto di montaggio al piano di lavoro.
»> Coppia di serraggio: max 2,2 Nm.

Fissare il piano cottura
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Fig. 9.20  Fissare il piano cottura nel centro

[1] Piano cottura
[3] Angolo di fissaggio

[2] Morsetto di montaggio

9.8.3  Realizzare la connessione parete
posteriore solo con variante di
montaggio A

- E N
| \ ] !
-—) ] !
1
i a
Fig.9.21  Connessione parete posteriore

[1] Prolunga telescopica
[3] Parete posteriore del
corpo

[2] Nastro adesivo

P> Infilare la prolunga telescopica fino a ridosso della
parete posteriore del corpo.

® Con la prolunga telescopica puo essere superata
flessibilmente la distanza dalla parete posteriore del
mobile.

p> Controllare che la prolunga telescopica si chiuda
precisamente e a filo con I'intaglio sulla parete
posteriore del corpo.

> Fissare la prolunga telescopica con I'ausilio del
nastro adesivo alla parete posteriore del corpo.

9.8.4

o v. Cap. Pulizia e cura, “7.6 Sostituire il filtro al
carbone attivo”

Inserire il filtro antiodori

9.9 Eseguire il collegamento alla
rete elettrica

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").

0 Montaggio, installazione e messa in servizio
devono avvenire esclusivamente nel rispetto di
leggi, norme e regolamenti nazionali vigenti.
Ogni intervento deve essere effettuato da
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operatori professionali qualificati che
conoscano e rispettino le prescrizioni
supplementari fornite dall’ente per I'energia
locale.

€ !/ cavo di collegamento alla rete in dotazione &
idoneo solo per un collegamento trifase.

0 Collegamenti tramite contatti a innesto (spina
Schuko) non sono consentiti.

0 Collegamento monofase: L’apparecchio
soddisfa i requisiti dell’lEC 61000-3-12.

P> Spegnere I'interruttore principale/interruttore
automatico prima di collegare il piano cottura.

P> Bloccare I'interruttore principale/interruttore
automatico dalla riaccensione involontaria.

P> Assicurarsi che I'energia elettrica sia disinserita.

P> Collegare il piano cottura esclusivamente tramite un
collegamento fisso ad un cavo di allacciamento alla
rete del tipo H 05 VV-F con una sezione minima
corrispondente.

Collegamento Fusibile Sezione minima
collegamento 3x16A 2,5 mm?

trifase

Collegamento 2x16A 2,5 mm?

bifase

Collegamento 1x32A 4 mm?
monofase

Tab. 9.2 Fusibile e sezione minima

P> Collegare il cavo di collegamento alla rete secondo il
relativo schema di collegamento alla presa di
alimentazione dell’apparecchio.

»> Per un collegamento monofase o bifase, collegare i
rispettivi contatti al raccordo.

P> Innestare il cavo di allacciamento con il morsetto
scarico trazione.

P> Collegare la cassetta dei collegamenti alla rete con la
copertura collegamento alla rete.

P> Posare il cavo di collegamento lungo gli anelli di
fissaggio con I'aiuto di una fascetta.

P> Fare attenzione affinché il cavo non venga
schiacciato e danneggiato e che non possa venire a
contatto con zone cottura bollenti.

P Controllare che il montaggio sia corretto.
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Fig.9.22  Schema di collegamento con contatto di

commutazione esterno

[1] Cavo di collegamento
alla rete

[3] Dispositivo di
collegamento alla rete

[5] Collegamento di

[2] Collegamento alla rete
[4] Relé diawiamento

[S1] Contatto di commutazione

awiamento S1 e rele di esterno
avviamento
§44
= ¥
|
L1 L2 L3 N1 N2 PE
l220 -240 V~I
220-240V~ .
220-240V~
Fig. 9.23  Schema di collegamento, collegamento trifase
iL1 L2 L3 | N1 N2 %E
| 220-240V~ |
Fig.9.24  Schema di collegamento, collegamento
monofase
L1 L2 L3 N1 N2 PE
220-240V~ »
220-240V~
Fig. 9.25  Schema di collegamento, collegamento bifase
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a—— g

Fig. 9.26  Collegamenti elettrici del piano cottura

[1] Collegamento allarete  [2] Copertura collegamento

alla rete
[3] Anelli di fissaggio

9.10

o Alla prima messa in funzione devono essere
eseguite alcune impostazioni base attraverso il;
Menu rivenditori/ Menu servizio assistenza
(configurazione base).

9.10.1

Prima messa in funzione

Menu rivenditori/ Menu servizio
assistenza

6 Il Menu rivenditori/ Menu servizio assistenza
pud essere richiamato entro 2 minuti dall'avvio
dell’alimentazione del dispositivo.

o Il sistema adotta e archivia le impostazioni
eseguite quando si abbandona la relativa voce
di menu.

0 Di seguito troverete spiegazioni relative al
comando del menu e una descrizione delle voci
di menu piu importanti.

Panoramica Menu rivenditori/ Menu servizio
assistenza

Voce di menu/Definizione/ Impostazione di

Campo di selezione fabbrica
P Gestione power 3
| Modalita demo Off

Tab.9.3 Panoramica menu

Richiamare Menu rivenditori/ Menu servizio

assistenza

»> Alimentare il dispositivo.

® |’indicazione standard viene visualizzata e il simbolo
del ventilatore lampeggia per 2 minuti.

P> Premere a lungo su O nel display ventilatore.

® \Vengono visualizzati 4 punti di immissione .

»> Mantenere premuto O nel display ventilatore
premendo contemporaneamente i punti di
immissione 0 nella sequenza indicata.

bora.com

® \/iene visualizzata la voce di menu P.

® | 0 o)
8 | EQQ\ i &Q\
1 3 1
Eh S S PR ) DoERRP
B B ! P o
' | 4 1
N SO o
Fig. 9.27  Richiamare display Menu rivenditori/ Menu

servizio assistenza

9.10.2 Voce di menu P: Gestione power

La potenza complessiva dell’apparecchio puo essere se
la necessaria potenza elettrica non & presente
nell'installazione.

E possibile scegliere tra tre impostazioni di gestione
dell'energia:

Impostazioni Collegamento Massima Fusibile
di gestione potenza

dell'energia assorbita

P3 trifase 7360 W 3x16A
P3 bifase 7360 W 2x16A
P3 monofase 7360 W 1x32A
P2 monofase 4400 W 1x20A
P1 monofase 3600 W 1Tx16A
Tab. 9.4 Gestione power

P> Selezionare I'impostazione giusta.

p> Confermare e salvare I'impostazione passando alla
voce di menu successiva (tocco sul display
multifunzione/ Display F').

€ e limitazioni di potenza delle zone cottura
eseguite automaticamente dall’apparecchio
sono armonizzate alla potenza complessiva.

o La sezione trasversale minima del cavo di
collegamento alla rete nonostante la limitazione
di potenza non pud essere ridotta (vedere
tabella "Fusibile e sezione minima").



Messa fuori esercizio, smontaggio e smaltimento

® 0 o)
P P P
22 PR P Z2d P PP 2R P
3 P2 P
+ : + | +
2 ) 2
Fig.9.28  Display voce di menu P: Gestione power

9.10.3 Voce di menu D: Modalita demo

L"apparecchio pud essere portato in modalita demo

nella quale sono assicurate tutte le funzioni di comando,

ma ¢ disattivata la funzione di riscaldamento dei piani

cottura.

» Tocco su E3.

® || simbolo della modalita demo c viene visualizzato
su tutte le zone cottura per un secondo.

® Compare 1.

»> Confermare e salvare I'impostazione passando alla
voce di menu successiva (tocco sul display
multifunzione/ Display o).

0 Nella modalita demo & disattivato il
Riconoscimento pentola.

® 0 | o

d ; d § d
PR | rRRRP | reRRP
b d d 1 e oa

+:'§\ ; + i +

o Folod d
8 8 8
Fig. 9.29  Display voce di menu D: Modalita demo

Terminare Menu rivenditori/ Menu servizio
assistenza

Tutte le voci di menu della configurazione base sono
state concluse:

»> Premere a lungo il display multifunzione.

9.10.4 Controllo delle funzionalita

P> Sottoporre tutti i dispositivi a un accurato controllo
delle funzionalita.

P> In caso di messaggi d’errore, consultare il capitolo
“Risoluzione dei guasti”.
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9.11 Sigillare 'apparecchio

» A conclusione di tutti i lavori di montaggio sigillare
I'apparecchio con pasta in silicone nera resistente al
calore.

D> Fare attenzione che la pasta sigillante al silicone non
finisca sotto I'apparecchio.

L —

Fig.9.30  Pasta sigillante al silicone per montaggio in

battuta

[1] Pasta in silicone

B

Fig. 9.31  Pasta sigillante al silicone per montaggio a filo

piano

[1] Pasta in silicone

9.12

A conclusione del montaggio:

P> Spiegare all'utente le funzioni essenziali.

P> Informare I'utente su tutti gli aspetti rilevanti per la
sicurezza dell'uso e della manipolazione.

»> Consegnare all'utente gli accessori e le istruzioni per
I'uso e il montaggio da conservare con cura.

Consegna all'utente

10 Messa fuori
esercizio,
smontaggio e
smaltimento

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").
P> Attenersi ai documenti e alle istruzioni in dotazione.

bora.com



Garanzia, Assistenza tecnica e Pezzi di ricambio

10.1

Con la messa fuori servizio si intendono lo
smantellamento e lo smontaggio definitivi. Una volta
terminata la messa fuori esercizio, I'apparecchio puo
essere installato in un altro mobile, rivenduto
privatamente oppure smaltito.

Messa fuori esercizio

0 Il disinserimento e la disconnessione
dell’allacciamento della corrente possono
essere eseguiti esclusivamente da personale
specializzato.

P> Per mettere fuori servizio I'apparecchio (vedi
Istruzioni per I'uso)

P> Scollegare I'apparecchio dall’alimentazione della
corrente.

10.2 Smontaggio

Per lo smontaggio I'apparecchio dev’essere accessibile

e scollegato dall’alimentazione di corrente.

»> Smaltire il vecchio apparecchio e gli accessori
sporchi come descritto al punto "Smaltimento nel
rispetto del’ambiente".

10.3 Smaltimento nel rispetto
dell’ambiente
10.3.1 Smaltimento dell’imballaggio di

trasporto

0 L’imballaggio protegge I'apparecchio durante il
trasporto. | materiali d’imballaggio sono
selezionati in base a criteri ecologici e di
idoneita allo smaltimento, per questo sono
riciclabili.

Il reinserimento dei materiali d’imballaggio nel loro ciclo

produttivo permette di risparmiare materie prime e

diminuire la produzione di rifiuti. Il rivenditore ritira

I'imballaggio.

»> Consegnare I'imballaggio al vostro rivenditore

oppure

P> Smaltire I'imballaggio correttamente tenendo conto

delle disposizioni regionali.

10.3.2 Smaltimento di accessori

Smaltire gli accessori non necessari o usati (filtro al
carbone attivo,...) in modo conforme tenendo conto
delle disposizioni regionali.
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10.3.3 Smaltimento di un apparecchio
vecchio

Gli apparecchi elettrici che riportano que-
sto simbolo non vanno smaltiti nei rifiuti
domestici alla fine del loro ciclo di utiliz-
z0. Devono essere smaltiti in un punto di
raccolta per il riciclaggio dei rifiuti di ap-
parecchiature elettriche o elettroniche.
Le informazioni a riguardo si possono ot-
tenere presso le amministrazioni cittadi-

_ ne o comunali.

Gli apparecchi elettrici ed elettronici spesso

contengono ancora materiali di valore. Ma contengono

anche sostanze nocive, che erano necessarie per la loro

funzione e sicurezza. Se smaltite nei rifiuti residui o in

modo scorretto, queste sostanze possono risultare

dannose per la salute umana e per I'ambiente.

»> Non gettare mai un vecchio apparecchio nei rifiuti
domestici.

P> Portarlo a un punto di raccolta regionale per la
restituzione e il riciclaggio di componenti elettrici ed
elettronici e altri materiali.

11 Garanzia,

Assistenza tecnica
e Pezzi di ricambio

P> Rispettare tutte le indicazioni di sicurezza e
avvertenze (v. "2 Sicurezza").

11.1  Garanzia del produttore di

BORA

BORA fornisce ai suoi clienti finali una garanzia del
produttore di 2 anni sui suoi prodotti. Questa garanzia
viene garantita al cliente finale in aggiunta alla
rivendicazione dei diritti in seguito a vizi.a vigore di
legge nei confronti dei rivenditori dei nostri prodotti.
La garanzia del produttore vale per i prodotti qui indicati
BORA che vengono venduti da BORA rivenditori
autorizzati o da BORA rivenditori qualificati e sono
installati all'interno dell’Unione europea (escluse zone
oltreoceano) Svizzera, Liechtenstein, Ucraina, Russia,
Novegia, Serbia, Israele, UK, Islanda, India, Australia e
Nuova Zelanda, ad eccezione di BORA prodotti
contrassegnati come articoli universali o accessori:

® Piani cottura

® Sistemi di aspirazione per piano cottura

® Ventilatore

Con la consegna del prodotto BORA al cliente finale ha
inizio la garanzia del produttore della durata di 2 anni.
Registrandosi su bora.com/registration la garanzia del
produttore puod essere estesa a 3 anni.
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Garanzia, Assistenza tecnica e Pezzi di ricambio

La premessa per la garanzia del produttore & un

montaggio corretto (secondo le disposizioni del

Manuale di progettazione BORA e delle Istruzioni per

I'uso) dei prodotti BORA effettuato da un rivenditore

BORA autorizzato. Il cliente finale deve attenersi

durante I'uso alle direttive e agli awisi contenuti nelle

Istruzioni per I'uso.

In caso di utilizzo della garanzia del produttore il vizio

deve essere mostrato direttamente a BORA

presentando anche lo scontrino d’acquisto. Vi & la

possibilita di provare I'acquisto attraverso la

registrazione al sito bora.com/registration.

BORA garantisce che tutti i prodotti BORA sono esenti

da difetti di materiale e di produzione. Il guasto deve

essersi verificato gia al momento della consegna al

cliente finale. Utilizzando una prestazione di garanzia la

durata non viene interrotta e il periodo non riparte

nuovamente.

BORA provvedera a rimediare alle carenze di prodotti

BORA a suo giudizio tramite riparazione o sostituzione.

BORA si fa carico di tutti i costi per rimediare alle

carenze contemplate nella garanzia del produttore.

Non sono espressamente contemplati nella garanzia del

produttore di BORA:

® prodotti BORA acquistati da rivenditori BORA non
autorizzati o da rivenditori non formati da BORA

® danni causati dall'inosservanza delle istruzioni per
I'uso (compresa anche la cura e la pulizia del
prodotto). Cio rappresenta uso non consono.

@ danni causati dalla normale usura come ad es. tracce
d’uso sul piano cottura

® Danni causati dall'influenza di fattori esterni (come
danni causati dal trasporto, penetrazione d’acqua di
condensa, danni causati da catastrofi naturali come
fulmini)

® Danni causati da riparazioni o tentativi di riparazione
effettuati da BORA o da BORA persone non
autorizzate

@ Danni al vetroceramica

@ Danni dovuti a oscillazioni di tensioni elettriche

® Danni indiretti o rivendicazioni che non rientrano nei
diritti stabiliti dalle condizioni di garanzia

® Danni a componenti in plastica

Diritti legittimi, soprattutto reclami per difetti o

responsabilita sui prodotti non vengono limitati dalla

garanzia e possono essere fatti valere a titolo gratuito.

Se una carenza non viene compresa dalla garanzia del

produttore & possibile avvalersi del Servizio tecnico

d’assistenza BORA.

| costi risultanti non sono a carico di BORA.

Per queste condizioni di garanzia si applica il diritto

della Repubblica Federale Tedesca.

Siamo raggiungibili qui:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Austria
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® Telefono: 00800 7890 0987
da lunedi a giovedi dalle 08.00 - 18.00 e il venerdi
dalle 08.00 - 17.00

® Email: support@bora.com

11.1.1

Registrandosi su www.bora.com/registration € possibile
estendere la garanzia.

11.2

Servizio di assistenza BORA:
vedere retro di queste istruzioni

<

Estensione della garanzia

Assistenza

00800 7890 0987

/

P> In caso di guasti che non possono essere eliminati
autonomamente contattare il rivenditore BORA o il
team di assistenza Team di assistenza BORA.

Il team di assistenza Team di assistenza BORA ha

bisogno della denominazione del tipo e del numero di

fabbricazione dell'apparecchio (numero FD).

Entrambe le informazioni si trovano sulla targhetta sulla

scheda di garanzia e nonché sul fondo dell'apparecchio.

11.3

P> Per le riparazioni usare solo ricambi originali.
P> Le riparazioni possono essere effettuate
esclusivamente dal team di assistenza BORA.

Parti di ricambio

0 | ricambi sono disponibili presso il proprio
rivenditore BORA e sulla pagina di assistenza
online BORA su www.bora.com/service o ai
numeri di assistenza indicati.

11.4 Accessori

® GFES- Filtro antiodori eSwap

® GFESP - Filtro antiodori eSwap Plus

@ KFR760AB - Cornice per piano cottura larghezza 760 mm

® RIED - Bocchetta d'entrata Ring con foro di prelievo
nero

® GAED - Bocchetta d'entrata Gap con foro di prelievo
nero

® ARED - Bocchetta d'entrata Arc con foro di prelievo
nero

® PUEF - Pure Filtro per i grassi in acciaio inox

® PULB - Pure Scatola di purificazione aria

® PULBTA - Pure scatola di purificazione aria prolunga
telescopica

® USL515 - Listelli laterali

® USL515AB - Listelli laterali All Black

® KWGPFI - Bistecchiera per induzione “FULL”
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12 Schede tecniche dei prodotti
12.1  Scheda tecnica del prodotto E8OP - Piano cottura

Informazioni sul prodotto secondo la direttiva (UE) n. 66/2014.

Produttore BORA

Identificativo del modello E8OP

Tipologia di piano cottura Piano cottura in vetroceramica

Numero delle zone di cottura/superfici di cottura 4

Tecnologia di riscaldamento Zone e superfici di cottura a induzione
Simbolo Valore Unita

Dimensioni della superficie utile

Zona cottura anteriore sinistra ] 21,0 cm
Zona cottura posteriore sinistra [4) 17,5 cm
Superficie di cottura anteriore destra Lxw 21,0x21,0 cm
Superficie di cottura posteriore destra Lxw 21,0x21,0 cm
Consumo energetico

Zona cottura anteriore sinistra EC ectic cooking 188,1 Wh/kg
Zona cottura posteriore sinistra EC ectic cooking 1774 Wh/kg
Superficie di cottura anteriore destra ECectic cooking 177,4 Wh/kg
Superficie di cottura posteriore destra EC jectic cooking 180,3 Wh/kg
Superfici di cottura collegate a destra EC jectic cooking 179,5 Wh/kg
Consumo energetico del piano cottura ECT-_——, 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  scheda tecnica del prodotto
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Algemeen

1 Algemeen

Deze handleiding en alle bijlagen bevatten belangrijke
instructies die u tegen verwondingen beschermen en
schade aan het apparaat voorkomen.

P> Leef absoluut alle meegeleverde documenten na.
Montage, installatie en inbedrijfstelling mogen alleen
worden uitgevoerd met inachtneming van de nationaal
geldende wetten, voorschriften en normen. De
werkzaamheden moeten worden uitgevoerd door
gekwalificeerde vakmensen die bekend zijn met en
voldoen aan de aanvullende voorschriften van de
plaatselijke energiebedrijven.

Alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen, alsmede
de instructies in de meegeleverde documenten moeten
worden nageleefd.

Bewaar deze instructies op een veilige plek en geef ze,
indien nodig, aan de volgende eigenaar.

1.1 Geldigheid

Deze handleiding kan worden gebruikt voor
verschillende toestellen. Daarom is het mogelijk dat
individuele kenmerken worden beschreven die niet op
uw toestel van toepassing zijn. Afbeeldingen kunnen in
detail afwijken en moeten worden gezien als
schematische weergaven.

1.2 Aansprakelijkheid

De BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd en BORA Liftungstechnik
GmbH - hierna BORA geheten - zijn niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door veronachtzaming of niet-
inachtneming van de bij de levering inbegrepen
documenten!

Bovendien is BORA niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit een verkeerde montage of uit het niet
naleven van de veiligheidsinstructies en
waarschuwingen!

1.3 Productconformiteit

De apparaten voldoen aan de volgende EU/EG-
wetgeving:

® 2014/30/EU EMC-richtlijn

® 2014/35/EU Laagspanningsrichtlijn

® 2009/125/EG Ecodesign-richtlijn

® 2011/65/EU RoHS-richtlijn

De volledige tekst van de Europese

conformiteitsverklaring is online verkrijgbaar op:
https://www.bora.com

bora.com

1.4 Weergave van informatie

Het in deze gebruiksaanwijzing beschreven artikel wordt
hierna ook aangeduid als apparaat. Alle afmetingen
worden aangegeven in millimeters.

Instructies
P> Voer alle instructies steeds in de vastgestelde
volgorde uit.

Opsommingen
® Opsomming 1
® Opsomming 2
Infopunten

0 Een inlichting maakt u attent op specifieke
elementen waar u absoluut dient op te letten.

Veiligheidsinstructies en waarschuwingen

A\ GEVAAR

Type en bron van gevaar
Gevolgen bij niet-naleving
P> Veiligheidsmaatregelen

Hierbij geldt:

® Waarschuwingstekens wijzen op een verhoogd risico
op verwondingen.

® Het signaalwoord geeft de ernst van het gevaar aan.

Waarschu- Risico

wingsteken

Signaal-
woord

Gevaar Geeft een onmiddellijk
gevaarlijke situatie aan die bij
niet-naleving kan leiden tot de
dood of tot ernstige

verwondingen.

Waarschu-  Geeft een potentieel gevaarlijke

wing situatie aan die bij niet-naleving
kan leiden tot de dood of tot
ernstige verwondingen.

Opgelet Geeft een potentieel gevaarlijke
situatie aan die bij niet-naleving
kan leiden tot geringe of lichte

verwondingen.

Opmerking ~ Geeft een mogelijk gevaarlijke
situatie aan die bij niet-naleving

kan leiden tot materiéle schade.

Tab. 1.1 Betekenis van de waarschuwingstekens en

signaalwoorden
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Veiligheid
2  \Veiligheid

Het apparaat voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften. De gebruiker is verantwoordelijk voor de reiniging,
het onderhoud en het veilige gebruik van het apparaat. Ondeskundig gebruik kan leiden tot lichamelijke en materiéle
schade.

2.1 Correct gebruik

Het apparaat is alleen bedoeld voor de bereiding van gerechten in particuliere huishoudens.
Dit apparaat is niet bedoeld voor:

® gebruik buitenshuis

® verwarmen van ruimten

® koelen, ontluchten of ontvochtigen van ruimten

® gebruik op mobiele locaties, zoals motorvoertuigen, schepen of vliegtuigen

® gebruik met een externe tijdschakelaar of een apart systeem op afstand

® gebruik op hoogtes boven de 2000 meter (boven de zeespiegel)

® gebruik als het apparaat niet volledig is ingebouwd

Een ander gebruik of een gebruik dat niet in overeenstemming is met hetgeen hier wordt beschreven, wordt
beschouwd als onreglementair gebruik.

0 BORA is niet aansprakelijk voor schade door onjuiste montage, onreglementair gebruik of verkeerde
bediening.

Elk onrechtmatig gebruik is verboden!

2.2 Personen met verminderde vaardigheden

Kinderen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, op voorwaarde dat ze onder toezicht staan of

onderricht werden omtrent het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen

hebben. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

P> Gebruik de kinderbeveiliging, zodat kinderen de apparaten niet zonder toezicht kunnen inschakelen of de
instellingen kunnen wijzigen.

P> Houd toezicht op kinderen die zich in de buurt van het apparaat bevinden.

»> Bewaar geen voorwerpen die voor kinderen interessant zijn in de opbergruimte boven of achter het apparaat.
Kinderen kunnen immers in de verleiding komen om op het apparaat te klimmen.

0 Reinigings- en onderhoudswerken mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij deze voortdurend
onder toezicht worden gehouden.

Personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of
met een gebrek aan ervaring en/of kennis, op voorwaarde dat deze personen onder toezicht staan of onderricht
werden omtrent het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen hebben. U kunt
de inbedrijfstelling beperken door de kinderbeveiliging in te schakelen.

200 bora.com



Veiligheid NL

A\ GEVAAR

Verbrandingsgevaar door heet kookgerei en warme gerechten

Het kan verleidelijk zijn om handgrepen vast te pakken die boven het werkblad uitsteken.

P> Houd kinderen uit de buurt van hete kookvelden, tenzij ze voortdurend onder uw toezicht staan.

P> Laat geen handgrepen van kookpotten en pannen uitsteken over de zijkant van het werkblad.

P> Voorkom dat hete pannen omlaag kunnen worden getrokken.

P> Gebruik indien nodig geschikte kookveldafdekkingen of -veiligheidsroosters.

P> Gebruik alleen kookveldafdekkingen en -veiligheidsroosters die door de fabrikant van het
apparaat werden goedgekeurd, zo niet bestaat er een risico op ongevallen.

P> Neem contact op met uw vakhandelaar of met het BORA serviceteam om een geschikt
veiligheidsrooster te kiezen.

2.3 Algemene veiligheidsinstructies

AN GEVAAR

Verstikkingsgevaar door verpakkingsmateriaal

Verpakkingsmateriaal (bijv. folie, piepschuim) kan levensgevaarlijk zijn voor kinderen.
P> Bewaar het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

P> Verwijder de verpakking onmiddellijk en op vakkundige wijze.

A\ GEVAAR

Risico op een elektrische schok of verwondingen door beschadigde oppervlakken

Barsten, scheuren of breuken in het oppervlak van de apparaten (bijv. beschadigd glas), vooral dan

ter hoogte van de bedieningseenheid, kunnen ervoor zorgen dat de onderliggende elektronica bloot

komen te liggen of beschadigd raakt. Dit kan tot een elektrische schok leiden. Bovendien kan een

beschadigd oppervlak letsels veroorzaken.

P> Raak het beschadigde oppervlak niet aan.

P> Schakel het apparaat onmiddellijk uit bij breuken, barsten of scheuren.

P> Koppel het apparaat veilig los van het stroomnet met behulp van installatieautomaten,
zekeringen, zekeringsautomaten en beveiligingen.

P> Neem contact op met het serviceteam van BORA.

A WAARSCHUWING

Risico op verwondingen of schade door niet-originele onderdelen of onbevoegde wijzigingen

Niet-originele onderdelen kunnen leiden tot lichamelijke letsels of schade aan het apparaat. Het
aanbrengen van wijzigingen aan en het aan- of ombouwen van het apparaat kunnen de veiligheid
beinvioeden.

P> Gebruik alleen originele onderdelen.
P> Breng geen wijzigingen of toevoegingen aan het apparaat aan.

bora.com 201



NL Veiligheid

A\ WAARSCHUWING

Risico op verwondingen door mechanische schade aan het apparaat

Mechanische schade (bijv. breuken, vervormingen, het losraken van lijmverbindingen, ...) aan het
apparaat, alsmede aan kabels en toebehoren, kan leiden tot verwondingen.

P> Gebruik het apparaat dan niet meer.

P> Probeer beschadigde onderdelen niet zelf te repareren of te vervangen.

P> Neem contact op met het serviceteam van BORA.

OPGELET

Gevaar voor letsels door omvallende apparaatonderdelen

Omvallende apparaatonderdelen kunnen verwondingen veroorzaken.

P> Leg verwijderde apparaatonderdelen veilig naast het apparaat.

P> Zorg ervoor dat de verwijderde apparaatonderdelen niet naar beneden kunnen vallen.

OPGELET

Risico op verwondingen door overbelasting

Door ondeskundige hantering bij het transporteren en monteren van het apparaat kunt u letsels
oplopen aan de ledematen en de romp.

P> Transporteer en monteer het apparaat zo nodig met twee.

P> Gebruik geschikte hulpmiddelen om schade of letsels te voorkomen.

OPGELET

Beschadiging door verkeerd gebruik

De oppervlakken van de apparaten mogen niet als werk- of aflegvlak worden gebruikt. Apparaten
kunnen hierdoor beschadigd raken (vooral bij harde en scherpe voorwerpen).

P> Gebruik de apparaten niet als werk- of aflegvlak.

P> Houd harde of scherpe voorwerpen uit de buurt van de apparaatoppervlakken.

Storingen en fouten

Bij storingen of verkeerd gebruik worden er foutmeldingen gegeven.

P> Bij storingen of fouten volgt u de instructies in het hoofdstuk Storingen verhelpen.

) Staat de storing of fout er niet bij, schakel dan het apparaat uit en neem contact op met het
serviceteam van BORA.

Schade aan het apparaat door huisdieren

Huisdieren kunnen het apparaat beschadigen of zichzelf verwonden.
P> Houd huisdieren uit de buurt van het apparaat.

N
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24 Veiligheidsinstructies montage

AN GEVAAR

Risico op verwondingen door onjuiste montage

Als de installatie-instructies niet worden opgevolgd, kan dit leiden tot letsel.

P> Het apparaat mag alleen worden geinstalleerd en gemonteerd door opgeleid vakpersoneel dat de
gebruikelijke nationale voorschriften en aanvullende voorschriften van de plaatselijke
energieleveranciers kent en in acht neemt.

P> Het apparaat mag alleen worden geinstalleerd als er geen stroom op staat.

P> Werkzaamheden aan elektrische componenten mogen alleen worden uitgevoerd door opgeleide
elektrische installateurs.

P> Voer alle werkzaamheden aandachtig en nauwgezet uit.

P> Voordat u het apparaat of systeem aan de eindgebruiker overdraagt, dient u te controleren of het
correct is geinstalleerd.

A\ GEVAAR

Gevaar voor elektrische schok door beschadigd apparaat

Een beschadigd apparaat kan een elektrische schok veroorzaken.

P> Controleer het apparaat op zichtbare schade v66r de montage.

P> Monteer in geen geval een beschadigd apparaat en sluit een beschadigd apparaat niet aan.
P> Stel een beschadigd apparaat niet in werking.

Schade aan het apparaat door verkeerde elektrische aansluiting

De elektrische veiligheid van het apparaat is enkel gewaarborgd wanneer het wordt aangesloten op

een correct geinstalleerd aardingssysteem.

P> Werkzaamheden aan elektrische componenten mogen alleen worden uitgevoerd door opgeleide
elektrische installateurs.

P> Zorg ervoor dat deze elementaire veiligheidsmaatregel wordt genomen.Het apparaat moet
geschikt zijn voor de lokale spanning en frequentie.

P> Controleer de gegevens op het typeplaatje en sluit het apparaat niet aan in geval van
afwijkingen.

P> Sluit de apparaten pas na het monteren van het kanaalsysteem of na het plaatsen van het
recirculatiefilter aan op het stroomnet.

P> Gebruik enkel de opgegeven aansluitkabels.

Schade aan het apparaat door onjuiste montageafstanden

Als u de montageafstanden niet in acht neemt, kan dit leiden tot schade aan het apparaat en het
keukenmeubilair en tot functiebeperkingen.
P> Neem bij het monteren de minimumafstanden uit het hoofdstuk Montage in acht.
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2.4.1  Veiligheidsinstructies montage kookveldafzuiging

A\ WAARSCHUWING

Risico op verwondingen door draaiende ventilatorrotor
Wanneer de ventilatorrotor draait, bestaat er verwondingsgevaar.
P> Installeer het apparaat uitsluitend in een spanningsvrije toestand.

P> Koppel de motor langs beide zijden aan het kanaalsysteem voordat u het toestel in gebruik
neemt.

OPGELET

Risico op verwondingen door draaiende ventilatorrotor

Bij korte luchtkanalen bestaat het risico dat u met uw hand in de ventilatorkamer terechtkomt.

P> Zorg dat uw hand niet via de luchtafvoer in de ventilatorkamer komt.

P> Installeer ventilatoren altijd zo dat het niet mogelijk is ze via de luchtuitlaat aan te raken.

P> Plaats bij luchtkanalen die korter zijn dan 900 mm een gaasrooster tussen de ventilator en de
luchtafvoer.

P> Geurfilters (actieve-koolffilters) bieden onvoldoende bescherming tegen aanraking.

2.4.2 \Veiligheidsinstructies montage kookvelden

A\ GEVAAR

Gevaar voor elektrische schok door beschadigde voedingskabel

Een beschadigde voedingskabel (bijv. beschadigd bij het monteren of door contact met hete
kookplaten) kan een (dodelijke) elektrische schok veroorzaken.

P> Let erop dat de voedingskabel niet ingeklemd of beschadigd raakt.

P> Zorg ervoor dat de voedingskabel niet in contact komt met hete kookplaten.

/N GEVAAR

Gevaar voor elektrische schok door foutieve stroomaansluiting

Door het apparaat onjuist op het stroomnet aan te sluiten, bestaat er een gevaar voor een

elektrische schok.

P> Zorg ervoor dat het apparaat via een vaste verbinding op het stroomnet is aangesloten.

P> Zorg ervoor dat het apparaat op een correct geinstalleerd aardingssysteem is aangesloten.

P> Zorg ervoor dat u een inrichting voorziet die een scheiding van het net met een contactafstand
van ten minste 3 mm breed aan alle polen mogelijk maakt (installatieautomaten, zekeringen,
zekeringsautomaten, veiligheidsschakelaars).

2.5 Veiligheidsinstructies bediening

A\ GEVAAR

Brandgevaar door oververhitte olién of vetten

Olie of vet kan snel verhitten en ontvlammen.

D> Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als u met olién en vetten werkt.
P> Blus olie- of vetbranden nooit met water.

P> Schakel het apparaat uit.

P> Verstik het vuur met bijv. een kookpotdeksel of een branddeken.
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A WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar door apparaten die heet worden

Sommige apparaten en hun aanraakbare delen worden heet tijdens het gebruik. Na het uitschakelen
moeten ze eerst afkoelen. Het aanraken van hete oppervlakken kan ernstige brandwonden
veroorzaken.

P> Raak geen hete apparaten aan.

P> Let op de restwarmte-indicator.

AN WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar door stroompanne

Tijdens of na een stroomstoring kan een apparaat dat eerder gebruikt is nog steeds heet zijn.
P> Raak het apparaat niet aan als het nog heet is.

P> Houd kinderen uit de buurt van het hete apparaat.

A WAARSCHUWING

Verbrandings- en brandgevaar door hete voorwerpen

Het apparaat en zijn aanraakbare delen zijn heet tijdens het gebruik en gedurende het afkoelen.

Voorwerpen die in contact komen met hete onderdelen worden zeer snel heet en kunnen ernstige

brandwonden veroorzaken (dit geldt vooral voor metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels,

deksels of apparaatonderdelen).

P> Laat geen voorwerpen op het apparaat liggen.

P> Gebruik geschikte hulpmiddelen (pannenlappen, thermische handschoenen).

P> Vertrouw bij inductiekookvelden niet op de panherkenning, maar schakel het apparaat na
gebruik altijd uit.

OPGELET

Beschadiging door heet kookgerei

Heet kookgerei kan bepaalde onderdelen van het apparaat beschadigen.

P> Zorg ervoor dat u geen heet kookgerei neerzet in de buurt van het bedieningspaneel of het
kookvelddisplay.

P> Houd heet kookgerei weg van de instroomsproeier.

Schade aan het apparaat

Verkeerd gebruik kan het apparaat beschadigen.

P> Zorg ervoor dat zowel de onderkant van het kookgerei als de apparaatoppervlakken schoon en
droog zijn.

P> Til het kookgerei altijd op (niet trekken) om krassen en slijtage aan het apparaatoppervlak te
vermijden.

P> Gebruik het apparaat niet als aflegvlak.

P> Schakel het apparaat na gebruik altijd uit.
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2.5.1  Veiligheidsinstructies bediening kookveldafzuiging

A WAARSCHUWING

Brandgevaar door flamberen
Wanneer de kookveldafzuiging is ingeschakeld, zuigt deze kookvet op. Door het flamberen van
grechten kan het kookvet viam vatten.
Reinig de kookveldafzuiging regelmatig.
P> Werk nooit met een open vlam terwijl de kookveldafzuiging is ingeschakeld.

OPGELET

Beschadiging door ingezogen voorwerpen of papier

Kleine en lichte voorwerpen, zoals stoffen of papieren reinigingsdoekjes, kunnen door de
kookveldafzuiging worden aangezogen. Daardoor kan de motor beschadigd raken of kan het
luchtafvoervermogen worden aangetast.

P> Bewaar geen voorwerpen of papier in de buurt van de kookveldafzuiging.

P> Gebruik de kookveldafzuiging alleen als het vetfilter is geplaatst.

OPGELET

Beschadiging door vet- en vuilafzettingen

Vet- en vuilafzettingen kunnen de werking van de kookveldafzuiging beinvloeden.
P> Zorg er steeds voor dat u het roestvrijstalen vetfilter correct heeft geplaatst wanneer u de
kookveldafzuiging gebruikt.

Hogere luchtvochtigheid

Bij elke kookcyclus wordt er door het kookproces extra vocht in de omgevingslucht geblazen. Bij

gebruik met recirculatie wordt slechts een beperkt deel van het vocht uit de kookdampen

verwijderd.

P> Zorg bij gebruik met recirculatie voor voldoende aanvoer van verse lucht, bijvoorbeeld via een
open raam.

P> Zorg voor een normaal en aangenaam binnenklimaat (45-60% luchtvochtigheid). Doe dit door de
natuurlijke verluchtingsopeningen te gebruiken of gebruik de klimaatregeling in het gebouw.

2.5.2  Veiligheidsinstructies bediening kookvelden

A\ GEVAAR

Brandgevaar door onbewaakt kookveld

Olie of vet kan snel verhitten en ontvlammen.

P> Verhit olie of vet nooit zonder toezicht.

P> Blus olie- of vetbranden nooit met water.

P> Schakel het kookveld uit.

P> Verstik het vuur met bijv. een kookpotdeksel of een branddeken.
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A\ GEVAAR

Explosiegevaar door ontvlambare vloeistoffen

Ontvlambare vloeistoffen in de buurt van een kookveld kunnen ontploffen en ernstige verwondingen
veroorzaken.

P> Gebruik geen spuitbussen in de buurt van het apparaat terwijl het in werking is.

P> Bewaar geen ontvlambare vioeistoffen in de buurt van een kookveld.

A WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar door vrijkomen van hete vloeistoffen

Als u tijdens het koken geen oogje in het zeil houdt, kan het gebeuren dat het eten overkookt en dat
er hete vloeistoffen ontsnappen.

P> Houd steeds toezicht op alle kookprocessen.

P> Vermijd overkoken.

P> Schakel het apparaat na gebruik altijd uit.

A\ WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar door hete dampen

Vloeistoffen tussen de kookzone en de bodem van het kookgerei kunnen bij verdamping tot
brandwonden leiden.

P> Zorg ervoor dat de kookzone en de bodem van het kookgerei altijd droog zijn.

Beschadiging door suiker- en zouthoudende levensmiddelen

Suiker- en zouthoudende levensmiddelen en sappen op de hete kookzone kunnen de kookzone

beschadigen.

P> Let erop dat er geen suiker- en zouthoudende levensmiddelen en sappen op de hete kookzone
terechtkomen.

P> Verwijder suiker- en zouthoudende levensmiddelen en sappen onmiddellijk van de hete
kookzone.

OPGELET

Elektromagnetische straling

Invloed op pacemakers, hoorapparaten en metalen implantaten. Inductiekookvelden wekken in de
omgeving van de kookzones een hoogfrequent elektromagnetisch veld op. Bij directe nadering tot
de kookzones kunnen pacemakers, hoorapparaten of metalen implantaten negatief worden
beinvloed of kan hun werking verstoord raken.

P> Neem bij twijfel contact op met de fabrikant van uw medische apparaat of met uw arts.
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2.6 Veiligheidsinstructies reiniging en onderhoud

Schade aan het apparaat door vuil

Verontreinigingen kunnen schade, werkingsstoornissen of geurhinder veroorzaken.
P> Maak het apparaat regelmatig schoon.

P> Verwijder verontreinigingen onmiddellijk.

P> Gebruik bij het reinigen uitsluitend niet-schurende reinigingsmiddelen om krassen en slijtage aan
het oppervlak te vermijden.

Zorg ervoor dat er bij het reinigen geen water in het apparaat kan lopen. Gebruik enkel een licht

bevochtigde doek. Spuit het apparaat nooit met water schoon. Binnendringend water kan schade
veroorzaken.

D> Gebruik geen stoomreiniger om te reinigen. De stoom kan op spanningvoerende delen
terechtkomen en een kortsluiting alsook materiéle schade veroorzaken.
P> Neem alle instructies uit hoofdstuk “Reiniging en onderhoud” in acht.

2.6.1  Veiligheidsinstructies reiniging en onderhoud voor kookveldafzuigingen

A\ GEVAAR

Brandgevaar door vetafzettingen

Bij niet-regelmatige of ontoereikende reiniging van het vetfilter of een te late filtervervanging kan het
risico op brand toenemen.

P> Reinig en vervang het filter regelmatig.

A\ WAARSCHUWING

Risico op verwondingen bij het openen van de onderste behuizingskap
Als de ventilatorrotor draait, bestaat het risico van verwondingen.

P> Schakel het apparaat uit en koppel het veilig los van de stroomvoorziening voordat u de
afdekkingen in de buurt van de ventilatorrotor verwijdert.

A WAARSCHUWING

Risico op verwondingen door draaiende ventilatorrotor

Als de ventilatorrotor draait tijdens het vervangen van het filter, kan dit leiden tot letsel.
P> Vervang het geurfilter (actieve-koolfilter) alleen als het apparaat is uitgeschakeld.

Schade aan het apparaat en storingen

Vuile ventilatieopeningen kunnen onderdelen beschadigen en storingen veroorzaken.
P> Houd alle ventilatieopeningen open en schoon.
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2.6.2  Veiligheidsinstructies reiniging en onderhoud voor kookvelden

A WAARSCHUWING

Gevaar voor verbranding door hete oppervlakken

Bij de reiniging van hete kookvelden bestaat gevaar voor brandwonden.
P> Reinig alleen afgekoelde kookvelden.

P> Let op de restwarmte-indicator.

2.7 Veiligheidsinstructies reparatie, service en reserveonderdelen

A\ GEVAAR

Risico op verwondingen tijdens reparaties

Een gebrek aan vaardigheden kan leiden tot verwondingen tijdens reparatiewerkzaamheden.

P> Reparaties en servicewerkzaamheden mogen alleen worden uitgevoerd door opgeleid
vakpersoneel dat de gebruikelijke nationale voorschriften en aanvullende voorschriften van de
plaatselijke energieleveranciers kent en in acht neemt.

P> Koppel het apparaat veilig los van de stroomvoorziening.

P> Werkzaamheden aan elektrische componenten mogen alleen worden uitgevoerd door opgeleide
elektrische installateurs.

P> Een beschadigde netaansluitkabel moet door een geschikte netaansluitkabel worden vervangen.

A WAARSCHUWING

Risico op verwondingen of beschadiging door onjuiste reparaties

Niet-originele onderdelen kunnen leiden tot lichamelijke letsels of schade aan het apparaat. Het
aanbrengen van wijzigingen aan en het aan- of ombouwen van het apparaat kunnen de veiligheid
beinvloeden.

P> Gebruik bij reparaties alleen originele onderdelen.

P> Breng geen wijzigingen of toevoegingen aan het apparaat aan.

2.8 Veiligheidsinstructies demontage en verwijdering

/A GEVAAR

Risico op verwondingen tijdens demontage

Een gebrek aan vaardigheden kan leiden tot verwondingen tijdens demontage.

P> De demontage mag alleen worden uitgevoerd door opgeleid vakpersoneel dat de gebruikelijke
nationale voorschriften en aanvullende voorschriften van de plaatselijke energieleveranciers kent
en in acht neemt.

P> Koppel het apparaat veilig los van de stroomvoorziening.

P> Werkzaamheden aan elektrische componenten mogen alleen worden uitgevoerd door opgeleide
elektrische installateurs.
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Veiligheid

A\ GEVAAR

Gevaar voor elektrische schok door foutief loskoppelen

Door het apparaat onjuist los te koppelen van het stroomnet, bestaat er gevaar voor een elektrische

schok.

P> Koppel het apparaat veilig los van de stroomvoorziening.

P> Controleer met een goedgekeurd meettoestel of het apparaat volledig spanningsurij is.

P> Raak geen blootgestelde contacten van het elektronische systeem aan. Er kan immers nog
spanning op staan.

A\ GEVAAR

Gevaar voor elektrische schok door restlading

Er kan nog spanning staan op elektronische apparaatonderdelen en deze kunnen een elektrische
schok veroorzaken.

P> Raak geen blootliggende contacten aan.
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Beschrijving van het apparaat

3 Technische

gegevens

Parameter Waarde
Aansluitspanning meerfasig 380-415V 2N /3N
Aansluitspanning eenfasig 220-240V
Frequentie 50 - 60 Hz
Vermogensopname maximaal 7360 W

(4400 W / 3600 W)

Zekering/netaansluiting driefasig

3x16A

Zekering/netaansluiting tweefasig

2x16A

Zekering/netaansluiting eenfasig

1x32A
(1x20A/ 1x16A)

Afmetingen
(breedte x diepte x hoogte)

760 x 515 x 199 mm

Apparaatafmetingen

760
2175
&
|
o
S
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Afb. 3.1 Apparaatafmetingen bovenaanzicht

Massa (incl. toebehoren/verpakking)

23,9 kg

Kookveld

Materiaal opperviak

Glaskeramiek

732

°}
T 7

o
Vermogensniveaus kookveld 1-9,P ( >
Kookzone vooraan links @210 mm ?
Vermogen kookzone vooraan links 2300 W M
Vermogen powerniveau kookzone 3000 W Afb. 3.2 Apparaatafmetingen vooraanzicht
vooraan links
Grootte kookzone achteraan links @175 mm
Vermogen kookzone achteraan links 1400 W
Vermogen powerniveau kookzone 2100 W g§
achteraan links
Kookzone vooraan rechts 210x 210 mm
Vermogen kookzone vooraan rechts 2100 W
Vermogen powerniveau kookzone 3000 W
vooraan rechts Afb. 3.3 Apparaatafmetingen zijaanzicht
Kookzone achteraan rechts 210x 210 mm e e
Vermogen kookzone achteraan 2100 W 4 BeSCh rUVl ng van
rechts
Vermogen powerniveau kookzone 3000 W het apparaat
achteraan rechts I . .
— P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
Kookveldafzmglng (Zie Zie "2 \/elllgheld")
Vermogensniveaus kookveldafzuiging 1-3, P
Grootte uitblaasopening (B X H) 445 x 137 mm 4.1 Typebeschruvmg
Levensduur actleveikoolfllter 150 h (1 jaar) Model Productbenaming
Tab. 3.1 Technische gegevens E8OP E8OP Gecombineerd inductiekookveld met ingebouwde
kookveldafzuiging, nis 80 cm - recirculatie
Tab. 4.1 Modelbeschrijving
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Beschrijving van het apparaat

4.2 Systeembeschrijving
4.2.1  Opbouw

4.2.3  Zevensegmentendisplay

Motordisplay

Afb. 4.1 Opbouw

[1] Instroomsproeier [2] Roestvrijstalen vetfilter
[3] Kookveld [4] Instroomopening

[5] Motor [6] Bedieningspaneel

[7] Kookzone (4x)

Afb. 4.2 Achteraanzicht

[1] Luchtreinigingsbox
4.2.2

Het apparaat wordt via een centraal touch-
bedieningspaneel bediend.

[2] Luchtgeleidingsbehuizing

Bedieningspaneel

o—d

6———@a

Afb. 4.3 Bedieningspaneel

[1] Power-toets

[3] Plus-toets

[5] Min-toets

[7] Display kookveldafzuiging

[2] Motortoets
[4] Toets Kinderbeveiliging
[6] Kookzonedisplay
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Display Betekenis

{ - 3 Vermogensniveaus

= Powerniveau

0 Inactief

M Automatische naloop

F Filteronderhoudsindicator

bijv. £ Foutcode

Tab. 4.2 Betekenis van zevensegmentendisplay

Kookzonedisplay

Display Betekenis

-9 Vermogensniveau

Powerniveau

Panherkenning

Inactief

o | |

1 Restwarmte-indicator (kookzone is uitgeschakeld
maar nog warm)

E Fout

Tab. 4.3 Betekenis van zevensegmentendisplay
4.3 Werkingsprincipe
kookveldafzuiging

© Bedrijfsmodus recirculatie

De kookdampen worden via de motor naar het geurfilter
(actieve-koolfilter) geleid. Het geurfilter bindt de
geurstoffen die tijdens het koken ontstaan. De hierdoor
gereinigde lucht wordt weer terug de kamer in geleid.
Om hygiénische en gezondheidsredenen dient het
geurfilter op de aanbevolen momenten te worden
vervangen (Reiniging en onderhoud).

o Bij gebruik met recirculatie moet u voor
voldoende ventilatie zorgen om de
luchtvochtigheid af te voeren.

4.4 Werkingsprincipe
inductiekookveld

Inductiekookzones verwarmen het kookgerei via een
magnetisch veld. De bodem van de pan wordt direct
verwarmd. De kookzone warmt slechts indirect op.
Kookzones met inductietechnologie werken alleen met
daarvoor geschikt kookgerei (met magnetiseerbare
bodem met andere diameter).
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Functies en bediening

Vermogensniveaus

Het hoge vermogen van de inductiekookvelden zorgt
ervoor dat kookgerei zeer snel warm wordt. Om te
voorkomen dat de inhoud aanbrandt, moet u op een
andere manier omspringen met het vermogen dan bij
conventionele verwarmingstechnieken.

De indicaties in de tabel zijn richtwaarden. Het is raadzaam
om het vermogensniveau aan te passen, op basis van het
kookgerei en de inhoud in de kookpot of pan.

Vermogensni-  Functie

veau

} Smelten van boter en chocolade, oplossen
van gelatine

-3 Warm houden van sauzen en soepen,

wellen van rijst
c-B Koken van aardappelen, deegwaren,
soepen, ragouts, stomen van fruit,
groenten en vis, ontdooien van bereidingen

1 Braden in gecoate pannen, voorzichtig
braden (zonder oververhitting van het vet)
van schnitzels, vis

o

.8 Verwarmen van vet, aanbraden van vlees,
opwarmen van dikke sauzen en soepen,

bakken van omeletten

= Water koken

Tab. 4.4 Aanbevelingen voor de vermogensniveaus

Geschikt kookgerei

Kookgerei met deze aanduiding ¥ is geschikt voor

inductiekookvelden.

p> Houd dus rekening met de minimale diameter van de
kookpotbodem:

Apparaat Kookzone Minimale bodemdiameter
van het kookgerei
E8BOP vooraan links 110 mm
achteraan links 90 mm
vooraan rechts 110 mm
achteraan rechts 110 mm
Tab. 4.5 Minimale diameter van het kookgerei

P> Plaats het kookgerei rechtstreeks (zonder onderzetter
of dergelijke) op de glaskeramische plaat.

o Opwarm- en doorverhittingstijden alsook de
kookresultaten worden sterk beinvloed door de
samenstelling en de staat van het kookgerei.

0 De bodem van het kookgerei mag niet krom zijn,
geen scherpe groeven en geen scherpe randen
hebben. Als de bodem krom is, kan het gebeuren
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dat het kookgerei niet wordt herkend of oververhit
raakt. Scherpe groeven of randen kunnen krassen
maken in het oppervlak van het kookveld.

Geluiden

Bij het gebruik van inductiekookvelden kunnen er
geluiden (bijv. brom-, knetter-, fluit-, tik- of
zoemgeluiden) ontstaan vanwege het materiaal en de
afwerking van het kookgerei.

5  Functies en bediening

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

o Het apparaat mag alleen worden gebruikt
wanneer het actieve-koolfilter, de
filtervervangingsklep, het roestvrijstalen vetfilter
en de instroomsproeier gemonteerd zijn.

5.1 Algemene
bedieningsinstructies

Het apparaat wordt via een centraal bedieningspaneel
bediend. Het bedieningspaneel is voorzien van touch-
zones en weergave-zones. U bedient het apparaat met
uw vinger door het aan te raken (touchbediening).

5.2 Touchbediening

Het systeem herkent verschillende aanraakopdrachten.

Aanraakopdrachten Van toepassing op Tijdsduur (contact)

Drukken Knoppen 0,3s
Lang drukken Knoppen 1-3's
Tab. 5.1 Touchbediening

5.3 Systeem activeren/
deactiveren

p> Houd de Power-toets ingedrukt @.
Nadat het systeem succesvol is gestart, verschijnt de
standaardweergave.
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Functies en bediening

Afb. 5.1 Standaarddisplay na inschakeling

o Als de kinderbeveiliging is geactiveerd, licht de
vergrendeltoets op nadat het systeem is gestart

@.
5.4 Kookveldafzuiging bedienen
5.4.1

Het vermogensniveau van de motor kan direct via de
motorknop worden ingesteld.
P> Raak het gewenste vermogensniveau aan.

Vermogensniveaus van de motor

rep R

Afb. 5.2 Vermogensniveaus van de motor

[1] Vermogensniveau O (uit)
[3] Vermogensniveau 2
[5] Powerniveau

5.4.2

Wanneer het powerniveau wordt geactiveerd, zal het
maximale afzuigvermogen gedurende een vooraf
gedefinieerde tijd beschikbaar zijn. Na 5 minuten wordt
het powerniveau automatisch naar vermogensniveau 3
teruggeschakeld.

[2] Vermogensniveau 1
[4] Vermogensniveau 3

Powerniveau motor

Powerniveau motor activeren
P> Druk op rechtermotortoets (powerniveau).

Powerniveau motor deactiveren

Het powerniveau van de motor wordt vroegtijdig
gedeactiveerd wanneer er een ander vermogensniveau
wordt ingesteld.
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54.3

De kookveldafzuiging draait op een laag niveau en
schakelt na een bepaalde tijd automatisch uit. De
tijdsduur van de automatische naloop kan worden
ingesteld in het menu (fabrieksinstelling 30 minuten).

Automatische naloop

Automatische naloop vroegtijdig beéindigen
» Houd B ingedrukt

of

P Houd i1 op het motordisplay ingedrukt.

BORA raadt een naloop van de
kookveldafzuiging sterk aan.

5.4.4

De filteronderhoudsindicator van de kookveldafzuiging

wordt automatisch geactiveerd wanneer de levensduur

van het actieve-kooffilter is bereikt.

® Op het motordisplay verschijnt F.

® U kunt de afzuiging ondertussen gewoon blijven
gebruiken.

5.5 Kookveld bedienen
5.5.1

P Raak een kookzonedisplay aan.

De bediening van de kookzones wordt geactiveerd en er
kunnen instellingen worden gemaakt totdat het
bedieningspaneel terugschakelt naar de
standaardweergave.

5.5.2

Filteronderhoudsindicator

Kookzone selecteren

Vermogensniveau voor een
kookzone instellen

Na het selecteren van een kookzone kan het
vermogensniveau worden ingesteld:
» Druk op &8 of &.

» Houd & ingedrukt (de instelling springt naar
vermogensniveau 5 en 9)

» Houd & ingedrukt (de instelling springt naar
vermogensniveau 5 en 0)

Herhaal dit proces indien u nog andere kookzones wilt

inschakelen.

o Het ingestelde vermogensniveau wordt
weergegeven op het betreffende
kookzonedisplay.

5.5.3

Wanneer het powerniveau wordt gekozen, zal het
maximale vermogen van de kookzone beschikbaar zijn.
Na 5 minuten wordt het powerniveau automatisch naar

Kookzones powerniveau
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Functies en bediening

vermogensniveau 9 teruggeschakeld. Voor de tweede
kookzone aan dezelfde kant wordt het maximale
vermogen tijdelijk beperkt.

o Als u voor de tweede kookzone een te hoog
vermogensniveau kiest, wordt het powerniveau
bij de andere kookzone automatisch
teruggeschakeld.

Powerniveau van een kookzone activeren

»> Druk op & wanneer vermogensniveau 9 geactiveerd
is.

® Op het kookzonedisplay verschijnt P.

Powerniveau vroegtijdig deactiveren
P Ander vermogensniveau instellen

o Verhit nooit olie, vet en dergelijke als het
powerniveau aan staat: Door het hoge
vermogen kan de bodem van de kookpot
oververhit raken.

5.5.4  Brugfunctie

0 Functie alleen beschikbaar bij de 2 oppervlakte-
inductie-kookzones rechts.

Met de brugfunctie kunt u twee achter elkaar liggende
kookzones combineren tot één groot kookvlak. De
vermogensregeling voor de gecombineerde zone
gebeurt dan via één bedieningselement. De
vermogensregeling gebeurt synchroon (beide
kookzones werken op hetzelfde vermogensniveau). De
brugfunctie is bedoeld om eten in bijv. een braadslee op
te warmen.

o Als er gedurende 10 seconden op geen of
slechts op één van de twee kookzones geschikt
kookgerei wordt herkend (panherkenning),
wordt de brugfunctie beéindigd en worden de
kookzones uitgeschakeld.

Brugfunctie activeren

P> Raak de twee kookzonedisplays tegelijkertijd aan.

® QOp het achterste kookzonedisplay verschijnt .

® Het voorste kookzonedisplay geeft het huidige
vermogensniveau van de brugfunctie weer.

P> Stel het gewenste vermogensniveau in.

o Als de twee kookzones ingeschakeld zijn
wanneer u de brugfunctie activeert, wordt het
laagste vermogensniveau overgenomen.

Brugfunctie deactiveren

»> Houd 11 ingedrukt.
of

bora.com

P Houd het voorste kookzonedisplay ingedrukt.

of

P> Raak de beide kookzonedisplays met geactiveerde
brugfunctie tegelijkertijd aan.

® De vermogensniveaus worden op 0 gezet.

5.5.5

Bij inductiekookvelden herkent de kookzone
automatisch de grootte van het kookgerei om zo gericht
warmte-energie af te geven. Een inductiekookzone
werkt niet als afwisselend = / L wordt weergegeven.
Mogelijke oorzaken daarvoor zijn:

® Geen kookgerei aanwezig

® Ongeschikt kookgerei

® Diameter van de bodem van het kookgerei te klein
Als er 10 minuten na het instellen van een
vermogensniveau nog steeds geen kookpot is
gedetecteerd, wordt de kookzone automatisch
uitgeschakeld.

0 Vertrouw bij inductiekookvelden niet op de
panherkenning, maar schakel het apparaat na
gebruik altijd uit.

Panherkenning

5.5.6

P> Kookzone selecteren

P> Stel vermogensniveau 0 in

of

> Houd & ingedrukt

of

P> Houd het kookzonedisplay ingedrukt

Kookzone uitschakelen

5.6 Veiligheidsvoorzieningen
5.6.1

De kinderbeveiliging zorgt ervoor dat apparaten niet
onbedoeld of ongeoorloofd kunnen worden
ingeschakeld. Als de kinderbeveiliging is geactiveerd,
licht de vergrendeltoets &) op in het display van het
bedieningspaneel.

Kinderbeveiliging

Kinderbeveiliging activeren

P Houd de vergrendeltoets ingedrukt &.

® De kinderbeveiliging is geactiveerd en de displays
zijn gedimd.

Kinderbeveiliging deactiveren

P> Houd de vergrendeltoets ingedrukt @.

Kinderbeveiliging permanent activeren/
deactiveren
(zie "6.2 Menu-item C: Kinderbeveiliging")



Klantmenu

5.6.2  Reinigingsvergrendeling

De reinigingsvergrendeling vergrendelt het
bedieningspaneel 10 seconden lang.

Reinigingsvergrendeling activeren

P Druk op de reinigingstoets @.
® |n het motordisplay begint een timer te lopen.

Reinigingsvergrendeling vroegtijdig
deactiveren
P> Houd de reinigingstoets (&) ingedrukt.

5.6.3  Restwarmte-indicator

Als een kookzone na het uitschakelen nog steeds heet
is, wordt er een H weergegeven.

P> Raak geen hete kookzones aan.

P> Leg geen voorwerpen op hete kookzones.

Na voldoende afkoelen (temperatuur < 55 °C) gaat het
display uit.

5.6.4  Veiligheidsuitschakeling

Kookveldafzuiging

Als na 120 min geen vermogensniveau werd ingegeven
of het vermogensniveau niet werd aangepast, wordt de
kookveldafzuiging in de automatische modus gezet.

Kookvelden

Elke kookzone wordt na een vooraf gedefinieerde
bedrijfstijd en zonder wijziging van vermogensniveau
automatisch uitgeschakeld. Hoe lang het duurt tot de
veiligheidsuitschakeling actief wordt, kan in het
klantmenu worden ingesteld.

Vermogens- Veiligheidsuitschakeling na uren:minuten
niveau

5.6.5  Oververhittingsbeveiliging

Bij oververhitting wordt het vermogen van een kookveld

automatisch verlaagd of het apparaat wordt volledig

uitgeschakeld. De oververhittingsbeveiliging wordt

geactiveerd als:

® kookgerei wordt verwarmd zonder inhoud;

® olie of vet op een hoog vermogensniveau wordt
verwarmd;

® een hete kookzone na een stroomstoring opnieuw
wordt ingeschakeld.

De oververhittingsbeveiliging zet één van de volgende

maatregelen in werking:

® Het geactiveerde powerniveau wordt
teruggeschakeld.

® Het powerniveau kan niet meer worden geactiveerd.

® Het ingeschakelde vermogensniveau wordt
gereduceerd.

® Het kookveld wordt volledig uitgeschakeld.

Na voldoende afkoelen kan het kookveld weer ten volle

worden gebruikt.

6 Klantmenu

Klantmenu oproepen

Voorwaarde: Het apparaat is ingeschakeld, alle
kookzones en de kookveldafzuiging zijn niet actief en er
is geen restwarmte aanwezig.

»> Houd het motordisplay ingedrukt.

Navigatie klantmenu

Navigeren naar de volgende menuoptie:

P> Raak het motordisplay aan.

® Gemaakte instellingen worden automatisch
overgenomen als u wisselt naar een andere
menuoptie of als u het menu sluit.

Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3 Klantmenu afsluiten
! 12:00 08:24 06:00 » Houd het motordisplay ingedrukt.
2 10:00 06:24 04:00 of
T T e » Houd de Power-toets @) ingedrukt
3 : : : ® Het menu wordt gesloten en het apparaat wordt
Y 08:00 04:12 02:00 uitgeschakeld.
5 06:00 03:18 01:30 Overzicht klantmenu
B 04:00 02:12 01:00
Menuoptie/Beschrijving/Selectie Fabrieks-
7 04:00 02:12 01:00 instelling
B 03:00 01:48 0:45 Volume van de geluidssignalen (0-9) 2
g 02:00 01:18 0:30 C Kinderbeveiliging (Aan/Uit) Uit
Filterstatus weergeven
] K R . 8
! 0:05 0:05 005 (filteronderhoudsindicator resetten)
Tab. 5.2 Veiligheidsuitschakeling bij vermogensniveaus n  Duurvan de automatische naloop 30 min.
(20, 30, 40 min)
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Klantmenu
Menuoptie/Beschrijving/Selectie Fabrieks- [0 0)
instelling 3
r Reactiesnelheid van de aanraakvlakken 2 E L
(1 traag, 2 gemiddeld, 3 snel) e P PP ) zd P PP
S Software-/hardwareversie ' a A
o Veiligheidsuitschakeling 2 " : T
(1 lang, 2 gemiddeld, 3 kort) B 3 _‘QQ‘_\
0 Resetten naar fabrieksinstellingen o [ |
Tab. 6.1 Overzicht klantmenu |
8 | 8

6.1 Menu-item L: Volume
signaaltoon

€ Veiligheidsgerelateerde signaaltonen hebben
steeds een geluidssterkte van 100%.

€ De signaaltoon van de Power-toets kan niet
worden gedeactiveerd.

0 Na het oproepen van de menu-optie wordt het
op dat moment ingestelde geluidsvolume
weergegeven.

Er kunnen verschillende volumes voor signaaltonen

worden ingesteld. Signaaltonen die betrekking hebben
op de veiligheid kunnen niet worden gewijzigd.

1o} 1o} o

L § L § L
EP PP EeP PP EeP PP
2 Pog Pt

+ +

8 : 8 ; 8

Afb. 6.1 Menu-item L: Volume signaaltoon

6.2 Menu-item C:
Kinderbeveiliging

De kinderbeveiliging kan permanent worden geactiveerd
of gedeactiveerd.

P> Raak &d aan om te activeren.

P Raak & aan om te deactiveren.
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Afb. 6.2 Menu-item C: Kinderbeveiliging
6.3 Menu-item F:
Filteronderhoudsindicator

De resterende levensduur van het filter wordt
weergegeven in het menu-item.

Levensduur van filter resetten

» Houd &d ingedrukt.

® De filterstatus wordt teruggezet naar 100%.

® De filteronderhoudsindicator = wordt bij het
activeren niet meer weergegeven.

10) o) o)

F g F | F
e e PP epPP | rerPP
o o o o | 1 s

N

S T I
0 D R0 h

8 8 8

Afb. 6.3 Menu-item F: Filteronderhoud

6.4 Menu-item n: Nalooptijd

U kunt kiezen uit 3 tijdsduren:
20 minuten / 30 minuten / 40 minuten

o o o)

m i n i n
rep PP R L
3 ooz o 0 oM 0

+ ; + i +Q§\

8 8 8

Afb. 6.4



Reiniging en onderhoud

6.5 Menu-item r: Reactiesnelheid

P> Kies de gewenste reactiesnelheid.
® Reactiesnelheid I:_traag

® Reactiesnelheid C: gemiddeld

® Reactiesnelheid 3: snel

® o) 19

r r i ~
rep PP R L
2 3 P

+ +a +

Afb. 6.5 Menu-item r: Reactiesnelheid

6.6 Menu-item S: Software-/
hardwaredisplay

De software-/hardwareversie wordt weergegeven via de
4 displays van de kookzones.

Afb. 6.6 Menu-item S: Software-/hardwaredisplay

6.7 Menu-item o:
Veiligheidsuitschakeling

De tijdsspanne (niveau) tot de automatische

veiligheidsuitschakeling van de kookzones kan worden

geselecteerd.

® Niveau 1: lange tijdsspanne tot
veiligheidsuitschakeling

® Niveau 2: gemiddelde tijdsspanne tot
veiligheidsuitschakeling (fabrieksinstelling)

® Niveau 3: korte tijdsspanne tot
veiligheidsuitschakeling
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Afb. 6.7 Menu-item o: Veiligheidsuitschakeling
6.8 Menu-item O:
Fabrieksinstellingen

Met menu-item O reset u alle instellingen in het
klantmenu naar de fabrieksinstellingen.

Resetten naar fabrieksinstellingen (Reset)

» Houd LI op het achterste kookzonedisplay links
ingedrukt.

® Nadat de reset is voltooid, wordt het apparaat
uitgeschakeld.

7  Reiniging en
onderhoud

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

P> Zorg ervoor dat het kookveld en de kookveldafzuiging
volledig uitgeschakeld en afgekoeld zijn voordat u
met de reiniging en het onderhoud start, dit om
verwondingen te voorkomen.

P Neem de volgende reinigings- en
onderhoudsintervallen in acht:

Componenten  Reinigings- en onderhoudsintervallen

Bedieningspaneel Direct na elke verontreiniging

Kookveld Direct na elke verontreiniging

Kookveldafzuiging Wekelijks

Instroomsproeier Na elke bereiding van vetrijke gerechten;
en roestvrijstalen ten minste één keer per week

vetfilter
bij filteronderhoudsindicator F

Luchtgeleidings-
behuizing

Eén keer in de 6 maanden of bij vervanging
van het geurfilter

Actieve-koolfilter Bij geurvorming, bij verminderd
afzuigvermogen of naar aanleiding van de

filteronderhoudsindicator = vervangen

Tab. 7.1 Reinigingsintervallen
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Reiniging en onderhoud

0 Een regelmatige reiniging en een regelmatig
onderhoud staan garant voor een lange
levensduur en een optimale werking.

7.1 Reinigingsmiddel

P> Gebruik geen chemische agressieve, zuur- of
looghoudende reinigingsmiddelen (bijv. ovenspray).

P> Let erop dat het reinigingsmiddel in geen geval zand,
soda, zuren, logen of chloor bevat.

P> Gebruik nooit stoomreinigers, schuursponzen of
schuurmiddelen.

0 Door agressieve reinigingsmiddelen en
schurende kookpotbodems slijt het oppervlak af
en ontstaan er donkere viekken.

7.2 Onderhoud

P> Gebruik het kookveld niet als werk- of aflegvlak.
P> Schuif of trek kookgerei niet over het kookveld.

Kleurveranderingen en glansplekken houden geen
beschadiging van het kookveld in. De werking van het
kookveld en de duurzaamheid van de glaskeramiek
worden hierdoor niet beinvioed.

Voorwerpen die niet werden verwijderd en ingebrand
zijn, veroorzaken kleurveranderingen op het kookveld.
Glansplekken ontstaan door slijtage van de bodem van
de kookpot of pan. Dat is vooral het geval wanneer men
kookgerei van zachte materialen of ongeschikte
reinigingsmiddelen gebruikt. Til het kookgerei altijd op
(niet trekken) om krassen en slijtage aan het
apparaatoppervlak te vermijden. Deze kunnen slechts
met veel moeite worden verwijderd.

7.3 Kookveld reinigen

o Voor het reinigen van het kookveld heeft u een
speciale glaskeramische schraper en geschikte
reinigingsmiddelen nodig.

Geplande reiniging

P> Gebruik een glaskeramische schraper om alle grove
verontreinigingen en etensresten van het kookveld te
verwijderen.

p> Breng het reinigingsmiddel op het koude kookveld
aan.

P> Wrijf het reinigingsmiddel uit met keukenpapier of
met een propere doek.

P> Veeg het kookveld nat af.

P> Wrijf het kookveld droog met een propere doek.
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Ernstige verontreinigingen

P> Ernstige verontreinigingen en vlekken (kalkaanslag,
parelmoerachtig glanzende vlekken) dient u met
reinigingsmiddelen te verwijderen terwijl het
kookveld nog warm is.

P> Week overgekookte voedselresten los met een natte
doek.

P> Verwijder vuilresten met een glaskeramische
schraper.

Oppervlakkig reinigen tijdens gebruik

»> Verwijder korrels, kruimels, enz. onmiddellijk om
krassen te vermijden.

P> Gebruik een glaskeramische schraper om
vastklevende en gesmolten resten van kunststof,
aluminiumfolie, suiker of suikerhoudende
levensmiddelen onmiddellijk van de warme kookzone
te verwijderen, dit om inbranden te vermijden.

7.4 Kookveldafzuiging reinigen

P> Reinig de opperviakken van het afzuigsysteem met
een zachte, vochtige doek, afwasmiddel of een milde
ruitenreiniger.

P Maak ingedroogde verontreinigingen week met een
vochtige doek (niet krassen!).

7.4.1  Instroomsproeier en

roestvrijstalen vetfilter reinigen
De instroomsproeier en het roestvrijstalen

vetfilter nemen de vette bestanddelen van de
kookdampen op.

Afb. 7.1 Demonteren van de onderdelen

[2] Instroomsproeier
[4] Roestvrijstalen vetfilter

[1] Grijpopening
[3] Handgreep
[5] Instroomopening

Handmatige reiniging
P> Gebruik vetoplossende schoonmaakmiddelen.
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Reiniging en onderhoud

P Spoel de componenten af met heet water.

P> Reinig de componenten met een zachte borstel.

»> Spoel de componenten na het reinigen met schoon
water af.

Reiniging in de vaatwasser

P> Plaats de componenten zo in de vaatwasser, dat er
geen water in kan blijven staan.

P> Kies een spoelprogramma van maximaal 65°C.

0 Als het roestvrijstalen vetfilter niet meer
volledig kan worden gereinigd, moet het worden
vervangen. (zie "11 Garantie, technische dienst,
reserveonderdelen en toebehoren").

o Plaats alleen droge en schone componenten in
het apparaat.

7.4.2  Vloeistoffen in het apparaat

verwijderen

o Vloeistoffen die via de instroomopening in het
apparaat stromen, worden opgenomen door het
roestvrijstalen vetfilter (tot 150 ml) en de
luchtgeleidingsbehuizing.

Ga hiervoor als volgt te werk:

P> Verwijder de instroomsproeier en het roestvrijstalen
vetfilter.

P Maak het roestvrijstalen vetfilter leeg.

»> Controleer of u een accumulatie van vioeistoffen ziet
op de bodem van de luchtgeleidingsbehuizing.

P Verwijder de vioeistoffen in de
luchtgeleidingsbehuizing.

P> Schakel de kookveldafzuiging in op minimaal
vermogensniveau 2 om het geurfilter en de
kanaaldelen te drogen.

® Na 120 minuten wordt de kookveldafzuiging
automatisch uitgeschakeld en start de automatische
naloop.

7.5 Luchtgeleidingsbehuizing
reinigen

De luchtgeleidingsbehuizing bevindt zich aan de
onderkant van het kookveld in de onderkast. Op het
oppervlak van de luchtgeleidingsbehuizing kunnen zich
vette bestanddelen en kalkrestanten afzetten.

Luchtgeleidingsbehuizing openen

P> Verwijder de instroomsproeier en het roestvrijstalen
vetfilter.

P> Verwijder de filtervervangingsklep.

P> Open de 6 vergrendelingen die rondom zijn
aangebracht.

P> Verwijder de behuizingsbodem.
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P> Reinig de luchtgeleidingsbehuizing en de
behuizingsbodem met een mild reinigingsmiddel.

Luchtgeleidingsbehuizing sluiten

P> Plaats de behuizingsbodem met behulp van de 3
centreerunits, die rondom zijn aangebracht.

P> Druk de behuizingsbodem naar boven in de
afdichtgroef.

P> Sluit de 6 vergrendelingen.

P Controleer of de behuizingsbodem goed zit.

P> Plaats de filtervervangingsklep erin.

P Controleer of de filtervervangingsklep goed zit.

P> Plaats het roestvrijstalen vetfilter en de
instroomsproeier.

7.6 Vervang het geurfilter

0 U moet het geurfilter (actieve-koolfilter)
vervangen wanneer op het motordisplay
(filteronderhoudsindicator) F wordt
weergegeven. Filters zijn verkrijgbaar bij uw
vakhandelaar of in de BORA webshop
shop.bora.com.

Geurfilter verwijderen

P> Verwijder de instroomsproeier en het roestvrijstalen
vetfilter.

P> Trek aan de binnenkant van de instroomopening de
filtervervangingsklep uit de opening van de
filterbehuizing.

Afb. 7.2 Filtervervangingsklep verwijderen

[1] Filtervervangingsklep [2] Instroomopening

P> Pak het geurfilter bij de handgreeplus vast en trek
het er zo ver mogelijk uit.

()
Wy

Geurfilter uit de filterbehuizing draaien

Afb.7.3
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Reiniging en onderhoud

[1] Handgreeplus [2] Geurfilter

P> Trek het geurfilter omhoog en haal het met een
draaibeweging volledig uit de instroomopening.

Afb.7.4 Geurfilter verwijderen uit de instroomopening

Geurfilter plaatsen

P> Verwijder de verpakking.

»> Lijn het geurfilter correct uit. Gebruik hiertoe de
opgedrukte symbolen (pijl links, handgreeplus rechts,
TOP = boven).

P> Pak het geurfilter aan beide uiteinden vast.

p> Buig het geurfilter in een cilindrische vorm.

oS

Afb.7.5 Geurfilter

[1] Geurfilter bovenzijde [2] Handgreeplus

P> Kantel het geurfilter licht en plaats het in de
instroomopening.

Afb. 7.6 Plaats het geurfilter in afzuigopening

P> Steek het linkeruiteinde van het filter in de opening
van de filterbehuizing.

P> Duw het geurfilter zo ver mogelijk in de
filterbehuizing (u kunt de lamellen met uw vinger
vastpakken en het filter stapsgewijs in de behuizing
schuiven).

® Het geurfilter bevindt zich in de eindpositie wanneer
u het filter volledig in de filterbehuizing hebt
geschoven.
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Afb.7.7 Plaats het geurfilter in de eindpositie

P> Plaats de filtervervangingsklep en controleer of deze
goed zit.

9

Afb. 7.8 Filtervervangingsklep plaatsen

[1] Filtervervangingsklep [2] Instroomopening

P> Plaats het roestvrijstalen vetfilter en de
instroomsproeier.

P> Reset de filteronderhoudsindicator (Menu-item 3:
Filterstatus weergeven en filteronderhoudsindicator
resetten).



Storingen verhelpen

8

Storingen verhelpen

0 Storingen en fouten kunt u vaak zelf verhelpen. Zo bespaart u tijd en geld, want u hoeft geen beroep te

doen op de klantenservice.

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na (zie zie "2 Veiligheid").

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Apparaat kan niet worden ingeschakeld

Zekering/zekeringsautomaat defect

Vervang de zekering;
Schakel de zekeringsautomaat opnieuw in

De zekering/zekeringsautomaat wordt
meermaals geactiveerd.

BORA Neem contact op met het
serviceteam.

Stroomvoorziening onderbroken

Laat de stroomvoorziening door een
vakman controleren

Geurvorming bij gebruik van een nieuw
apparaat

Dit is een normaal verschijnsel bij nieuwe
apparaten.

De geuren verdwijnen na enkele
bedrijfsuren.

Op een kookzonedisplay staat I:‘

Geen of ongeschikt kookgerei

Gebruik kookgerei van het juiste formaat
(zie "beschrijving van het apparaat")

Vergrendeltoets licht op

Kinderbeveiliging geactiveerd

Kinderbeveiliging deactiveren

Kookzone /kookveld schakelt zichzelf
automatisch uit

De maximale gebruiksduur voor een
bepaalde kookzone is overschreden

Neem de kookzone weer in gebruik

Powerniveau vroegtijdig afgebroken

De oververhittingsbeveiliging is in werking
getreden.

Oververhittingsbeveiliging

De koelventilator van het kookveld blijft na
het uitschakelen draaien.

De koelventilator draait totdat het
kookveld afgekoeld is.

Wacht tot de koelventilator automatisch
wordt uitgeschakeld.

Het afzuigvermogen van de
kookveldafzuiging is verminderd

Vetfilter sterk verontreinigd

Reinig of vervang het vetfilter.

Geurfilter sterk verontreinigd
(alleen bij recirculatie)

Vervang het geurfilter

Object in luchtgeleidingsbehuizing
(bijv. schoonmaakdoek)

Verwijder het voorwerp.

E of EB wordt weergegeven

Gebruik van een fasescheidende
raamcontactschakelaar.

Open het venster.

Motor defect of er is een kabelverbinding
losgekomen

BORA Neem contact op met het
serviceteam

£ wordt weergegeven

De oververhittingsbeveiliging is in werking
getreden.

Oververhittingsbeveiliging

ED3 wordt weergegeven

Er bevindt zich een voorwerp op het
bedieningspaneel.

Verwijder het voorwerp van het
bedieningspaneel.

Het bedieningspaneel is vuil.

Reinig het bedieningspaneel.

F wordt weergegeven
(alleen bij recirculatie)

De levensduur van het geurfilter
(actieve-koolfilter) is bereikt

plaats een nieuw geurfilter
(zie "7.6 Vervang het geurfilter").

Tab. 8.1 Storingen verhelpen

Niet beschreven storingen en fouten:

P> Schakel het apparaat uit.

P> Neem contact op met de BORA Service Team (zie "11 Garantie, technische dienst, reserveonderdelen en
toebehoren") en geef het weergegeven foutnummer en toesteltype op.
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Montage

9  Montage

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

9.1 Algemene montage-
instructies

0 Het apparaat mag niet boven koelapparaten,
vaatwassers, fornuizen, ovens of was- en
droogmachines worden gemonteerd.

€ De legopperviakken van de werkbladen en
wandafsluitlijsten moeten gemaakt zijn van
hittebestendig materiaal (tot ca. 100 °C).

0 Werkbladuitsparingen moeten met de juiste
middelen tegen vocht worden beschermd en
eventueel van een warmteontkoppeling worden
voorzien.

0 De ingebouwde kookveldafzuiging mag niet met
andere kookvelden worden gebruikt.

o Voor langdurig behoud van de prestaties en om
oververhitting te voorkomen, moet worden
gezorgd voor voldoende ventilatie onder de
kookvelden.

0 Indien er onder het apparaat een inlegbodem
voor kabelbescherming (tussenbodem) wordt
voorzien, mag deze de luchttoevoer niet te veel
belemmeren.

9.2 Leveringsomvang

Leveringsomvang

Kookveld met ingebouwde kookveldafzuiging

Instroomsproeier

Roestvrijstalen vetfilter

Gebruikers- en montagehandleiding

Afdichtingsband

Set vulplaatjes

Tas met divers montagemateriaal

Geurfilter (actieve-kooffilter)

Sjabloon voor achterwanduitsparing

1
1
1
1
Klemmen 4
1
1
1
1
1
1

Netaansluitkabel

Tab. 9.1 Leveringsomvang
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9.3 Gereedschap en
hulpmiddelen

Voor de vakkundige montage van het apparaat heeft u
onder andere het volgende gereedschap nodig:

® Decoupeerzaag of handzaag

® Schroevendraaier / Torxsleutel 20

® /warte, hittebestendige siliconenkit

® Sjabloon voor achterwanduitsparing

9.4 Montage-instructies

9.4.1

P> Zorg dat u rekening houdt met de benodigde vrije
ruimte rond de werkbladuitsparing.

Montageafstanden

Afb. 9.1 Benodigde vrije ruimte

[1] Benodigde vrije ruimte  [2] Werkbladuitsparing

9.4.2  Minimale meubelafmetingen
2600 2800
199
Afb. 9.2 Minimale meubelafmetingen
9.4.3  Aanwijzingen over het

keukenmeubel

® |n de zone van de werkbladuitsparing moet u
eventueel op het meubel aanwezige dwarsbalken
verwijderen.

® Bij dunne werkbladen moet u voor een voldoende
stevige corpussteun zorgen.

® De laden of legborden in de onderkast moeten
uitneembaar zijn.
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Montage

® Afhankelijk van de inbouwsituatie moeten de
tussenstukken van de onderkast worden ingekort.

Indien er een tussenbodem (inlegbodem voor
kabelbescherming) wordt voorzien, moet u rekening
houden met volgende punten:

® Deze moet voor onderhoudswerken langs onderen
kunnen worden verwijderd.

@ Om voor voldoende ventilatie van het kookveld te
zorgen, moet er een minimale afstand van 15 mm ten
opzichte van de onderkant van het kookveld worden
aangehouden.

9.5 Werkbladuitsparing

o De minimale afmetingen van 50 mm van de
voorste rand van het werkblad tot de
werkbladuitsparing is een aanbeveling van
BORA.

P> Snij de werkbladuitsparing uit volgens de aangegeven
afmetingen.

P> Controleer of de snijvlakken van het werkblad
vakkundig afgedicht zijn.

P Neem de instructies van de fabrikant van het
werkblad in acht.

9.5.1  Maten van de uitsparingen
Opbouwmontage
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Afb.9.3 Maten van de uitsparingen in geval van
opbouwmontage
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Afb. 9.4 Oplegmaat voor opbouwmontage
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Afb. 9.6 Voegmaat voor vlakinbouw

9.6 Keukenmeubel voorbereiden

9.6.1  Terugloop van recirculatielucht

uit keukenmeubel

Bij recirculatiesystemen moet er in de keukenmeubels

een terugstroomopening worden gemaakt om de

gereinigde lucht vanuit het keukenmeubel terug de

kamer in te leiden. De terugstroomopening kan worden

gemaakt door de plintlijst in te korten. U kunt ook een

lamellenplint gebruiken die beantwoordt aan de

minimale openingsdiameter.

P> Kort de plintlijst in de hoogte in of breng
overeenkomstige openingen in de plint aan.

P> De doorsnede van de terugstroomopening moet een
oppervlak van > 500 cm? per kookveldafzuiging
hebben.
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a— o

Afb. 9.7 Terugstroomopening in plintgedeelte

[1] Terugstroomopening in
de plintlijst =500 cm?

9.6.2

[2] Terugstromende
recirculatielucht

Montagevarianten (A en B) voor
recirculatiesystemen

Voor recirculatiesystemen zijn er 2 montagevarianten
mogelijk:

A: Onderkast met doorlopende achterwand

Doordat de luchtreinigingsbox aangesloten is op de

achterwand, wordt de recirculatielucht direct achter de

corpusachterwand geleid. De recirculatielucht komt

terug de kamer in via de terugstroomopening.

Voor de montage betekent dit:

® Een tussenbodem onder het kookveld is niet vereist.

® \oorzie een uitsparing in de achterwand van het
corpus.

B: Onderkast met tussenbodem onder het

kookveld

De recirculatielucht wordt in de vrije ruimte tussen het

werkblad en de tussenbodem geblazen (geen

aansluiting op de achterwand van de

luchtreinigingsbox). De recirculatielucht keert achter de

corpusachterwand en door de terugstroomopening

terug in de kamer.

Voor de montage betekent dit:

® Een tussenbodem onder het kookveld is vereist.

® £r moet geen uitsparing in de achterwand van het
corpus worden voorzien.

9.6.3 Keukenmeubels klaarmaken voor

montagevariant A
® De onderkast moet een doorlopende achterwand
hebben, zodat de terugstromende recirculatielucht

niet in het voorste corpusdeel wordt geleid.
® Voorzie een uitsparing in de achterwand.
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® Voor de terugstroomopening moet een minimale
afstand van 25 mm tussen de achterste corpuswand
en een aangrenzend meubelstuk of een kamerwand
worden aangehouden.

® Een tussenbodem onder het kookveld is niet vereist.

Meubelachterwand aanpassen

P> Pas de achterwand aan de vereiste inbouwmaten
aan.

P> Verplaats indien nodig de achterwand.

P> Pas indien nodig de hoogte van de achterwand aan,
zodat het corpus naar voren toe is afgesloten.

P> Lijn de sjabloon uit met de meubelachterwand aan
de hand van de markeringen en specificaties.

P> Teken de achterwanduitsparing af.

»> Zaag de achterwanduitsparing uit.

Afb. 9.8 Achterwanduitsparing

X Pure/M Pure/Puve/E.B-D‘N/EBDP R A 4 mh
2 -
| I

#HBORA

125

(68,5)

ris }

: ! (222.5)

& = 445 - ®

Afb. 9.9 Sjabloon voor achterwanduitsparing

o Bij de plaatsing van het sjabloon moet rekening
worden gehouden met vlakinbouw en
opbouwmontage. 125 mm vanaf bovenkant
kookveld tot midden uitsparing.



Montage

9.6.4  Inbouwmaten montagevariant A
Afb.9.10  Inbouwmaten bij recirculatie, montagevariant A
9.6.5 Telescopisch kanaal

luchtreinigingsbox verlengen

Het telescopische kanaal zorgt voor de
kanaalaansluiting op de achterwand van het corpus. De
afstand van maximaal 80 mm tussen het kookveld en de
achterwand van het corpus kunnen zo flexibel worden
overbrugd. Bij montagevariant A moet u vanaf een
werkbladdiepte van 675 mm het telescopische kanaal
verlengen met accessoire PULBTA (+ max. 105 mm).

Afb. 9.11  Inbouwmaten bij recirculatie - montagevariant

A, werkbladdiepte vanaf 675 mm

P> Verwijder de beschermfolie van de tape op het
telescopische kanaal.

P> Monteer het verlengstuk PULBTA op het
telescopische kanaal.
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P Verwijder de beschermfolie van de tape op het
verlengstuk PULBTA.

|
@ aa

Afb. 9.12  Verlenging telescopisch kanaal

[1] Telescopisch kanaal [2] Tape
[3] Tape [4] Verlengstuk PULBTA
9.6.6  Keukenmeubels klaarmaken voor

montagevariant B

® Onder het kookveld moet u een tussenbodem
plaatsen.

® De achterwand van het corpus moet bovenaan
aansluiten op de tussenbodem, zodat de
terugstromende recirculatielucht niet in het voorste
corpusdeel wordt geleid.

® Voor de terugstroomopening moet een minimale
afstand van 25 mm tussen de achterste corpuswand
en een aangrenzend meubelstuk of een kamerwand
worden aangehouden.

Meubelachterwand aanpassen

P> Pas de achterwand aan de vereiste inbouwmaten
aan.

P> Verplaats indien nodig de achterwand.

P> Pas de hoogte van de achterwand aan de
tussenbodem aan, zodat ze goed aansluiten.
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9.6.7 Inbouwmaten montagevariant B

Afb. 9.13  Inbouwmaten bij recirculatie - montagevariant

B, werkbladdiepte 600 mm

9.7 Apparaat voorbereiden

Afdichtingsband aanbrengen

P> Kleef bij opbouwmontage de meegeleverde
afdichtingsband helemaal rondom op de onderzijde
van het kookveld.

P> Kleef bij viakinbouw de afdichtingsband op de
legoppervlakken in de werkbladuitsparing, ook als
het kookveld met een siliconenkit of een dergelijk
middel wordt afgedicht.

i B

Afb.9.14  Afdichtingsband bij opbouwmontage

[1] Siliconenkit [2] Afdichtingsband

Afb.9.15  Afdichtingsband bij viakinbouw

[1] Siliconenkit [2] Afdichtingsband
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Montageklemmen aanbrengen

P> Breng op elke kookveldkant 2 montageklemmen tot
aan de aanslag aan in de daartoe voorziene
borglippen.

ﬁi

Afb.9.16  Montageklemmen aanbrengen

[1] Borglippen [2] Klemmen

9.8 Kookveld monteren
9.8.1  Kookveld plaatsen
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a——————
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Afb.9.17  Centrale plaatsing kookveld

[1] Kookveld
[3] Instroomsproeier
[5] Werkbladuitsparing

[2] Instroomopening
[4] Roestvrijstalen vetfilter
[6] Tape

P> Verwijder de instroomsproeier en het roestvrijstalen
vetfilter voordat u overgaat tot plaatsing.

P> Verwijder de beschermfolie van de tape vooraan aan
het telescopische kanaal.

P> Gebruik de instroomopening als bevestigingshulp bij
het plaatsen.

P> Plaats het kookveld recht in de werkbladuitsparing.

P> Plaats het kookveld centraal in de
werkbladuitsparing.

P> Lijn het kookveld zorgvuldig uit.

0 Controleer of de afdichtingsband van het
kookveld op het werkblad ligt bij
opbouwmontage.

o Controleer of de afdichtingsband het kookveld
goed omsluit bij vlakinbouw.



Montage

Vulplaatjes bij vlakinbouw (optioneel)

Om wegglijden te voorkomen, zijn de vulplaatjes
zelfklevend.

P> Plaats indien nodig ook vulplaatjes.

P> Plaats de vulplaatjes naast de afdichtingsband.

$
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Afb. 9.18  Positionering van de vulplaatjes

[1] Kookveld [2] Vulplaatje

Afb. 9.19  Vulplaatjes
[1] Tape [2] Vulplaatje
9.8.2  Kookveld bevestigen

P> Bevestig het kookveld met de hoekbeugel van de
montageklem aan het werkblad.
» Aanhaalmoment: max. 2,2 Nm.

H
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Afb. 9.20  Centrale bevestiging kookveld

[1] Kookveld
[3] Hoekbeugel

[2] Klem
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9.8.3  Aansluiting op de achterwand bij
montagevariant A
-
T8
Afb.9.21  Aansluiting op de achterwand

[1] Telescopisch kanaal
[3] Achterwand corpus

[2] Tape

P> Schuif het telescopische kanaal tot dicht tegen de
achterwand van het corpus.

® \Met het telescopische kanaal kunt u de afstand tot
de meubelachterwand op flexibele manier
overbruggen.

P Controleer of het telescopische kanaal precies en
vlak aansluit op de uitsparing in de achterwand van
het corpus.

P> Gebruik de tape om het telescopische kanaal aan de
achterkant van het corpus te bevestigen.

9.8.4  Geurfilter plaatsen

zie hoofdstuk 'Reiniging en onderhoud',
'geurfilter vervangen'

9.9 Stroom aansluiten

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

o Montage, installatie en inbedrijfstelling mogen
alleen worden uitgevoerd met inachtneming van
de nationaal geldende wetten, voorschriften en
normen. De werkzaamheden moeten worden
uitgevoerd door gekwalificeerde vakmensen die
bekend zijn met en voldoen aan de aanvullende
voorschriften van de plaatselijke
energiebedrijven.

0 De meegeleverde netaansluitkabel is uitsluitend
geschikt voor een 3-fasenaansluiting.

0 Verbindingen via steekcontacten (stekkers) zijn
niet toegestaan.

o 1-fasenaansluiting: Het apparaat voldoet aan de
vereisten van [EC 61000-3-12.

P> Schakel de hoofdschakelaar/zekeringsautomaat uit
vooraleer u het kookveld aansluit.
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P> Bescherm de hoofdschakelaar/zekeringsautomaat 014

tegen onbedoeld opnieuw inschakelen. (R | %
P> Controleer of het apparaat spanningsvrij is. o |
P> Sluit het kookveld alleen via een vaste verbinding aan 2

op een netaansluitkabel van het type H 05 VV-F met qD @ C%P

een overeenkomstige minimale doorsnede. L1 L2 I3 N1 N2 PE

" X e | 220-240V~
Aansluiting Zekering Minimale
doorsnede - 220-240V~

3-fasenaansluiting 3 x16 A 2,5 mm? 220-240V~
2-fasenaansluiting  2x 16 A 2,5 mm?
I-fasenaansiuiting 132 A A G Afb.9.23  Aansluitschema 3-faseaansluiting

Tab. 9.2 Zekering en minimale doorsnede

»> Sluit de netaansluitkabel volgens het geldende
aansluitschema aan op de stroomnetaansluiting van
het apparaat.

P> Voor een 1- of 2-fasenaansluiting verbindt u de
betreffende contacten met de aansluitbrug.

P> Klem de aansluitkabel vast in de daartoe voorziene
trekontlastingsklem.

P> Sluit de netaansluitingsbehuizing met de afdekking
voor de netaansluiting.

P> Leg de netaansluitkabel langs de bevestigingsogen
met behulp van de kabelbinders.

P> Zorg ervoor dat de kabel niet geklemd of beschadigd
raakt en niet in contact kan komen met hete
kookzones.

»> Controleer de correcte montage.

Afb. 9.22  Aansluitschema met extern schakelcontact

[1] Netaansluitkabel [2] Netaansluiting

[3] Netaansluiting apparaat  [4] Schakelrelais

[5] Schakelaansluiting ST en [S1] Extern schakelcontact
schakelrelais

bora.com

(P—@—@

A 220 - 240 V~
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Afb. 9.24  Aansluitschema 1-faseaansluiting

T C?‘@ “
L1 N1 N2

T

220-240V~ »
220-240V~
Afb. 9.25  Aansluitschema 2-faseaansluiting
a—— o
Afb. 9.26  Elektrische aansluitingen van het kookveld

[1] Netaansluiting [2] Afdekking voor

netaansluiting
[3] Bevestigingsogen

9.10

o Bij de eerste ingebruikneming moet u enkele
basisinstellingen (basisconfiguratie) uitvoeren
via het dealer- en servicemenu.

9.10.1

0 Het dealer- en servicemenu kan tot 2 minuten na
activering van het apparaat worden opgeroepen.

Eerste gebruik

Dealer- en servicemenu

€ B het verlaten van het betreffende menu-item
neemt het systeem de gewijzigde instellingen
over en slaat deze op.
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o Hieronder vindt u wat meer uitleg over de
menubediening en een beschrijving van de
belangrijkste menu-items.

Overzicht dealer- en servicemenu

Menu-item/Beschrijving/Selectiebereik Fabrieksinstelling

P Powermanagement 3
D Demomodus Uit
Tab. 9.3 Menuoverzicht

Dealer- en servicemenu oproepen

P> Voorzie het apparaat van stroom.

® Het standaarddisplay wordt weergegeven en het
motordisplay knippert gedurende 2 minuten.

P Houd LI op het motordisplay ingedrukt.

® Er worden 4 invoerpunten O weergegeven.

> Houd de U op het motordisplay ingedrukt en druk
achtereenvolgens op de invoerpunten . Volg hierbij
de aangegeven volgorde.

® Menu-item P wordt weergegeven.

o : o : o

8 =8 &
reepd | M%%& | %%e%;\:‘-\

5 8 | N

N ; N R R

] B oo o

; | 4 1

A N B S B o
Afb.9.27  Display dealer- en servicemenu oproepen

9.10.2 Menu-item P: Powermanagement

Het totale vermogen van het toestel kan gereduceerd
worden indien het vereiste elektrische vermogen op de
installatie niet aanwezig is.

U kunt kiezen uit drie Powermanagement-instellingen:

Power- Aansluiting  Stroom- Zekering
management- verbruik

instellingen maximaal

P3 3-fasig 7360 W 3x16A

P3 2-fasig 7360 W 2x16A

P3 1-fasig 7360 W 1x32A

P2 1-fasig 4400 W 1x20A

P1 1-fasig 3600 W 1x16A

Tab. 9.4 Powermanagement

P> Kies de juiste instelling.
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P> Bevestig en sla de instelling op door naar het
volgende menu-item te gaan (druk op het
multifunctionele display/display F‘).

o Het toestel stelt automatisch de
vermogenbeperkingen van de kookzones in en
deze worden afgestemd op het ingestelde totale
vermogen.

0 De minimale doorsnede van de netaansluitkabel
mag ondanks de vermogensbeperking niet
verkleind worden (zie tabel 'Zekering en
minimale doorsnede').

o ® 0
P ‘ P ‘ P
z22RPpPp | zedPpP | zepPpP
3 = w !
+ ; + | +
8 8 8
Afb. 9.28  Display menu-item P: Powermanagement

9.10.3 Menu-item D: Demomodus

Het apparaat kan in de demomodus worden gezet. Alle

bedieningsfuncties zijn hier aanwezig, maar de

verwarmingsfunctie van de kookvelden is

gedeactiveerd.

» Druk op E3.

® Het symbool voor de demomodus o wordt
gedurende één seconde op alle kookzones
weergegeven.

® o wordt weergegeven.

P> Bevestig en sla de instelling op door naar het
volgende menu-item te gaan (druk op het
multifunctionele display/display CI).

In de demomodus is de panherkenning
gedeactiveerd.
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Buitenbedrijfstelling, demontage en verwijdering
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Afb.9.29  Display menu-item D: Demomodus

Dealer- en servicemenu afsluiten

Als u alle menu-items van de basisconfiguratie heeft
doorlopen:

» Houd het multifunctionele display ingedrukt.

9.10.4 Functiecontrole

P> Onderwerp alle apparaten aan een grondige
functiecontrole

P> Raadpleeg bij foutmeldingen het hoofdstuk
'Storingen verhelpen'.

9.11 Toestel opvoegen

P> Voeg na alle montagewerken het toestel op met
zwarte, hittebestendige siliconenkit.

P> Let erop dat er geen siliconenkit onder het apparaat
terechtkomt.

[ S —

Afb. 9.30  Siliconenkit bij opbouwmontage

[1] Siliconenkit

~

Afb.9.31  Siliconenkit bij vlakinbouw

[1] Siliconenkit
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9.12 Overdracht aan de gebruiker

Als de montage voltooid is:

P> Leg de basisfuncties uit aan de gebruiker.

»> Breng de gebruiker op de hoogte van alle
veiligheidsrelevante aspecten rond bediening en
onderhoud.

P> Geef de toebehoren en de bedienings- en
montagehandleiding aan de gebruiker en vraag hem
deze goed te bewaren.

10 Buitenbedrijfstellin
g, demontage en
verwijdering

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

P> Neem de meegeleverde documenten en
handleidingen in acht.

10.1  Buitenbedrijfstelling

Onder buitenbedrijfstelling wordt de definitieve
buitenbedrijfstelling en ontmanteling verstaan. Na de
buitenbedrijfstelling kan het apparaat eventueel in een
ander meubel worden geplaatst, particulier worden
doorverkocht of worden verwijderd.

€ Het loskoppelen en verbreken van de
stroomaansluiting mag alleen worden
uitgevoerd door een erkend vakman.

»> Om het apparaat buiten bedrijf te stellen, schakelt u
het helemaal uit (zie de bedieningshandleiding)
P> Koppel het toestel los van de stroomvoorziening.

10.2 Demontage

Als het apparaat moet worden verwijderd, dan moet het

bereikbaar zijn voor demontage en zijn losgekoppeld

van de stroomvoorziening.

P> Verwijder het oude apparaat en de vervuilde
accessoires zoals beschreven in het hoofdstuk
'Milieuvriendelijke verwijdering'.



Garantie, technische dienst, reserveonderdelen en toebehoren

10.3  Milieuvriendelijke
verwijdering
10.3.1 Verwijdering van de

transportverpakking

o De verpakking beschermt het apparaat tegen
transportschade. De verpakkingsmaterialen zijn
milieuvriendelijk en geheel recycleerbaar, en
zijn daarop speciaal geselecteerd.

Als we de verpakking terugbrengen in de

materiaalkringloop besparen we grondstoffen en

ontstaat er minder afval. Uw vakhandelaar neemt de

verpakking weer in.

P> Geef de verpakking aan uw vakhandelaar

of

P> Verwijder de verpakking op de juiste wijze in
overeenstemming met de regionale voorschriften.

10.3.2 Wegwerpen van accessoires

Gooi (on)gebruikte accessoires (actieve-koolfilters, ...)
op de juiste manier weg, in overeenstemming met
lokale of regionale voorschriften.

10.3.3 Verwijdering van het oude
apparaat

Elektrische apparaten waarop dit sym-
bool staat, mogen na verwijdering niet bij
het huisvuil terechtkomen. Ze moeten
worden ingeleverd bij een inzamelpunt
voor afgedankte elektrische of elektroni-
sche apparatuur. U kunt hierover infor-
matie opvragen bij de gemeentelijke rei-
niging.
I
Afgedankte elektrische en elektronische apparaten
bevatten vaak nog waardevolle materialen. Ze bevatten
echter ook schadelijke stoffen die noodzakelijk waren
voor de werking en de veiligheid. In het restafval of bij
een onjuiste behandeling kunnen deze stoffen
schadelijk zijn voor de gezondheid en het milieu.
P> Zorg dat uw oude apparaat niet zomaar bij het
huisvuil terechtkomt.
P> Breng het apparaat naar een inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische
onderdelen en andere materialen.
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11 Garantie,
technische dienst,
reserveonderdelen
en toebehoren

P> Leef alle veiligheidsinstructies en waarschuwingen na
(zie zie "2 Veiligheid").

11.1  Fabrieksgarantie van BORA

BORA biedt de consument een fabrieksgarantie van 2
jaar op zijn producten. Deze garantie komt bovenop de
wettelijke garantieaanspraken die de consument
tegenover de verkoper van onze producten heeft.

De fabrieksgarantie geldt voor de hier genoemde BORA
producten die door geautoriseerde BORA dealers of
door BORA getrainde verkopers worden gekocht en
geinstalleerd binnen de Europese Unie (overzeese
gebieden uitgezonderd), Zwitserland, Liechtenstein,
Oekraine, Rusland, Noorwegen, Servié, Israél, het VK,
Jsland, India, Australié en Nieuw-Zeeland, met
uitzondering van BORA producten die zijn aangeduid als
universele of accessoire-artikelen:

@ Kookvelden

® Kookveldafzuigsystemen

® Motor

De fabrieksgarantie gaat in zodra het BORA product aan
de eindklant is overgedragen. Deze garantie geldt
gedurende 2 jaar. Met een registratie op bora.com/
registration kan de fabrieksgarantie met 3 jaar worden
verlengd.

Voorwaarde voor de fabrieksgarantie is dat de BORA
producten op vakkundige wijze (volgens de specificaties
van het BORA ontwerphandboek en de
bedieningshandleiding die van kracht waren op het
moment van installatie) en door een erkend BORA
dealer werden gemonteerd. De consument moet zich
tijdens het gebruik aan de richtlijnen en instructies in de
bedieningshandleiding houden.

Als de eindklant aanspraak maakt op de
fabrieksgarantie, moet het defect rechtstreeks aan
BORA worden gemeld en moet een aankoopbewijs
worden overgelegd. Als alternatief kan een bewijs van
aankoop worden aangeleverd via registratie op
bora.com/registration.

BORA garandeert dat alle BORA producten vrij zijn van
materiaal- en productiefouten. De fout moet al bestaan
op het moment van overdracht van het product aan de
eindklant. De looptijd van de garantie wordt niet
onderbroken en begint niet opnieuw te lopen als een
beroep wordt gedaan op de garantie.
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Bij defecten aan BORA producten zal BORA deze naar

eigen inzicht herstellen of vervangen. Alle kosten voor

het verhelpen van gebreken, die onder de

fabrieksgarantie vallen, zijn voor rekening van BORA.

De volgende zaken zijn uitdrukkelijk niet gedekt door de

fabrieksgarantie van BORA:

® BORA producten die niet bij een erkend BORA dealer
of een door BORA opgeleide verkoper zijn gekocht

® Schade die voortvloeit uit het niet naleven van de
bedieningshandleiding (dit omvat ook de reiniging en
het onderhoud van het product). Hierbij is er sprake
van een verkeerd gebruik;

® Schade veroorzaakt door normale slijtage, bijv.
slijtagesporen op het kookveld;

® Schade veroorzaakt door externe invioeden (bijv.
transportschade, binnendringen van condenswater,
schade door natuurlijke evenementen zoals
blikseminslagen)

® Schade veroorzaakt door reparaties of pogingen
daartoe die niet zijn uitgevoerd door BORA of door
personen die door BORA zijn geautoriseerd

® Schade aan de glaskeramiek;

® Schade veroorzaakt door schommelingen in de
elektrische spanning;

® Gevolgschade of schadevorderingen die het defect
overschrijden;

® Schade aan de kunststofonderdelen.

Wettelijke rechten, in het bijzonder de wettelijke

garantieaanspraken of productaansprakelijkheid,

worden niet beperkt door deze garantie en hier kan

kosteloos aanspraak op worden gemaakt.

Als een defect niet gedekt is door de fabrieksgarantie,

kan een beroep worden gedaan doen op de technische

service van BORA.

De daaruit voortvioeiende kosten komen niet voor

rekening van BORA.

Het Duitse recht is van toepassing op deze

garantievoorwaarden.

U kunt ons als volgt bereiken:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Oostenrijk

® Telefonisch: 00800 7890 0987
Maandag t/m donderdag van 08.00 tot 18.00, en
vrijdag van 08.00 tot 17.00

® E-mail: support@bora.com

11.1.1

Als u zich registreert op bora.com/registration kunt u
de garantie verlengen.

Garantieverlenging

bora.com

11.2

BORA service:
zie achterzijde van deze handleiding

/" 00800 7890 0987

P> Neem contact op met uw gespecialiseerde BORA-
handelaar of met het BORA Service Team als u te
maken krijgt met storingen die u zelf niet kunt
verhelpen.

Het BORA Service Team heeft de typeaanduiding en het

fabricagenummer van uw apparaat (FD-nummer) nodig.

U vindt beide gegevens terug op het typeplaatje op het

garantieformulier alsook op de onderkant van het

apparaat.

11.3

P> Gebruik bij reparaties alleen originele onderdelen.
P> Herstellingen mogen enkel door het BORA
serviceteam worden uitgevoerd.

Service

Reserveonderdelen

0 U kunt reserveonderdelen verkrijgen bij uw
BORA handelaar en op de online servicepagina
van BORA via www.bora.com/service of via het
opgegeven servicenummer.

11.4  Accessoires

® GFES - eSwap-geurfilter

® GFESP - eSwap-geurfilter Plus

® KFR760AB - Kookveldframe voor breedte 760 mm

® RIED - Instroomsproeier Ring met
verwijderingsopening zwart

® GAED - Instroomsproeier Gap met
verwijderingsopening zwart

® ARED - Instroomsproeier Arc met
verwijderingsopening zwart

® PUEF - Pure roestvrijstalen vetfilter

® PULB - Pure luchtreinigingsbox

® PULBTA - Pure luchtreinigingsbox telescopisch
kanaal

® JSL515 - Zijlijst

® USL515AB - Zijlijst All Black

® KWGPFI - Grillpan voor oppervlakte-inductie
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12 Productinformatiebladen

12.1  Productinformatieblad ES8OP - kookveld

Productinformatie conform verordening (EU) nr. 66/2014.

Fabrikant BORA
Identificatie model E8OP

Type kookplaat Glaskeramisch kookveld
Aantal kochzones/kookoppervlakken 4

Verwarmingstechniek

Inductiekookzones en -oppervlakken

Symbool Waarde Eenheid
Formaat van bruikbaar oppervlak
Kookzone vooraan links 2 21,0 cm
Kookzone achteraan links 2 17,5 cm
Kookoppervlak rechtsvoor Lxw 21,0x 21,0 cm
Kookoppervlak rechtsachter LxW 21,0x 21,0 cm
Energieverbruik
Kookzone vooraan links ECectic cooking 188,1 Wh/kg
Kookzone achteraan links ECectic cooking 177,4 Wh/kg
Kookoppervlak rechtsvoor ECectic cooking 177,4 Wh/kg
Kookopperviak rechtsachter EC et cooking 180,3 Wh/kg
Kookoppervlakken rechts overbrugd ECiectic cooking 179,5 Wh/kg
Energieverbruik van de kookplaat ECT— 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  Productgegevensblad
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Informacoes gerais

1 Informacoes gerais

Este manual de instrugdes e todos os documentos
fornecidos incluem indicagdes importantes que o
protegem de ferimentos e evitam danos no aparelho.
P> Tenha especial atengdo a todos os documentos que
fazem parte do ambito de fornecimento.
A montagem, a instalagéo e a colocagdo em
funcionamento devem ser realizadas apenas em
conformidade com as leis, disposicdes e normas
aplicaveis a nivel nacional. Os trabalhos devem ser
realizados por pessoal técnico qualificado que esteja
familiarizado e cumpra os regulamentos adicionais das
empresas locais de fornecimento de energia elétrica.
Todas as instrugées de seguranca e adverténcias, bem
como as instrugdes de procedimentos dos documentos
fornecidos, devem ser respeitadas.
Guardar estas instrugdes num local seguro e, se
necessario, transmiti-las ao préximo utilizador.

1.1 Validade

Este manual de instrugdes aplica-se a varios modelos
de aparelhos. £ possivel que sejam descritas
caracteristicas que ndo se apliquem ao seu aparelho.
As figuras apresentadas podem variar nos detalhes e
devem ser entendidas como uma representagao
esquematica.

1.2 Responsabilidade

A BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd e a BORA Liftungstechnik
GmbH doravante designadas como BORA ndo se
responsabilizam por danos decorrentes da violagdo ou
ndo observagdo dos documentos incluidos no ambito
de fornecimento!

Além disso, a BORA ndo se responsabiliza por danos
decorrentes de montagem indevida e da ndo
observagao das instrugées de seguranga e
adverténcias!

1.3 Conformidade do produto

Os aparelhos estdo em conformidade com as
seguintes legislacdes da UE/CE:

® Diretiva CEM 2014/30/UE

® Diretiva Baixa Tensdo 2014 /35/UE

® Diretiva Concegdo Ecoldgica 2009/125/CE

® Diretiva RSP 2011/65/UE

0O texto completo da declaragdo de conformidade da UE

esta disponivel no seguinte enderego IP:
https://www.bora.com
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14 Apresentacao de
informacoes

0 artigo descrito nestas instrugdes também ¢é referido
daqui em diante como aparelho. Todas as medidas
estdo em milimetros.

Instrugées de manuseamento
P> Deve seguir sempre as instrugdes de procedimentos
pela ordem estabelecida.

Listas
® |ista 1
® |ista 2

Pontos de informacgao

o Uma informacdo indica aspetos especificos que
deve ter em atencdo obrigatoriamente.

Instrugdes de seguranca e adverténcias

A\ PERIGO

Tipo e fonte do perigo

Consequéncias do incumprimento
P> Medidas de prevencéo de perigos

Aisto aplica-se:

® Qs sinais de aviso advertem para um perigo de
ferimentos elevado.

® A palavra de sinalizagdo especifica a gravidade do
perigo.

Sinal de Palavra de
aviso sinalizagdo

Perigo potencial

Perigo Indica uma situag@o perigosa
iminente que, no caso de
incumprimento, leva a morte ou

a ferimentos graves.

Aviso Indica uma potencial situagéo
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a
morte ou a ferimentos graves.

Cuidado Indica uma potencial situagéo
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a

ferimentos ligeiros ou menores.

Nota Indica uma potencial situagéo
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a
danos materiais.

Tab. 1.1 Significado dos sinais de aviso e das palavras de

sinalizagéo
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Seguranca
2  Seguranca

0O aparelho esta em conformidade com as normas de seguranga aplicaveis. O utilizador é responsavel pela limpeza,
manutengéo e utilizagdo seguras do aparelho. O seu uso indevido podera causar ferimentos pessoais ou danos ao
aparelho.

2.1 Utilizacao prevista

0O aparelho destina-se exclusivamente a preparagéo de alimentos a nivel doméstico.

Este aparelho nao foi previsto para:

® o funcionamento no exterior

® 0 aquecimento de espagos

® o arrefecimento, a ventilagdo ou a desumidificagdo de espagos

® o funcionamento em locais de instalagdo mdveis, como veiculos a motor, barcos ou avides

® 3 operagdo com um temporizador externo ou um sistema de telecomando separado

® o funcionamento a uma altitude superior a 2000 m (acima do nivel do mar)

® o funcionamento em estado ndo completamente montado

Qualquer utilizagdo diferente ou qualquer outra utilizagdo além da descrita neste manual de instrugées € considerada

imprépria.

0 A BORA ndo se responsabiliza por danos causados por instalagéo incorreta, utilizagéo indevida ou operagéo
incorreta.

E proibida toda e qualquer utilizagdo abusival

2.2 Pessoas com capacidades reduzidas

Criangas

0O aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a oito anos se tiverem sido supervisionadas

ou instruidas acerca da utilizagdo segura do aparelho e tiverem entendido os perigos que dai possam resultar. As

criangas ndo devem brincar com o aparelho.

P> Utilizar o sistema de seguranga para criangas, de forma que as criangas ndo consigam ligar o aparelho sem
supervisdo ou alterar as configuragdes.

P> Supervisionar as criangas que se encontram nas proximidades do aparelho.

P> Néo armazenar objetos que possam ser de interesse para criangas em espagos de armazenamento acima ou
atrés do aparelho. Caso contrério, as criangas sdo induzidas a subir para o aparelho.

0 As tarefas de limpeza e de manutengéo ndo devem ser levadas a cabo por criangas, exceto se estiverem
sob supervisdo permanente.

Pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas

0O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e/ou conhecimento se tiverem sido supervisionadas ou instruidas acerca da utilizagdo segura do
aparelho e tiverem entendido os perigos que dai possam resultar. O sistema de seguranca para criangas pode limitar
a colocagdo em funcionamento.
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A\ PERIGO

Perigo de queimaduras devido a utensilio de cozinha e comida quentes

As pegas de recipiente que ficam salientes sobre a superficie de trabalho induzem ao toque nas

mesmas.

P> Manter as criangas afastadas das placas de cozinhar quentes, exceto se estiverem sob
supervisao.

P> N3o virar as pegas de panelas e de frigideiras para fora da superficie de trabalho de modo a
ficarem salientes.

P> Evitar que as panelas e as frigideiras quentes possam ser puxadas para baixo.

P> Se necessério, utilizar uma grelha de protecéo da placa de cozinhar ou coberturas da placa de
cozinhar adequadas.

P> Utilizar apenas grelhas de protegdo da placa de cozinhar e coberturas da placa de cozinhar
aprovadas pelo fabricante do aparelho, caso contrario incorre-se em perigo de acidente.

P> Para escolher uma grelha de protegdo adequada, contactar o fornecedor ou o servigo de
assisténcia técnica da BORA.

2.3 Instrugoes de segurancga gerais

A\ PERIGO

Perigo de asfixia devido a materiais de embalagem
Os materiais de embalagem (por ex., peliculas, esferovite) podem representar um perigo de morte
ﬁra as criangas.
Manter os materiais de embalagem fora do alcance das criangas.
P> Eliminar a embalagem imediatamente de forma correta.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico ou ferimentos devido a superficies danificadas

As rachas, fissuras ou quebras na superficie dos aparelhos (por ex., vidro danificado), especialmente

na area da unidade de comando, podem expor ou danificar os componentes eletrénicos

subjacentes. Isto pode dar origem a um choque elétrico. Além disso, uma superficie danificada pode
rovocar ferimentos.

i Né&o tocar na superficie danificada.

P> Caso existam rachas, fissuras ou quebras, desligar imediatamente o aparelho.

P> Desligar o aparelho da rede elétrica em seguranga utilizando disjuntores, fusiveis, interruptores

automaticos ou contactores.
P> Contactar o servigo de assisténcia técnica da BORA.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ou danos devido a componentes incorretos ou modificagées nao
autorizadas

Os componentes incorretos podem causar danos pessoais ou danos no aparelho. As alteragoes, 0s
acessorios ou as modificagdes feitos ao aparelho podem afetar a seguranga.

P> Utilizar apenas componentes originais.

P> NZo realizar modificagdes, ampliagdes ou remodelagdes no aparelho.
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A\ AVISO

Perigo lesao devido a danos mecénicos no aparelho

Danos mecanicos (p. ex., quebra, deformacéo, enfraquecimento da ligagcdo adesiva, ...) no aparelho,
bem como nos cabos e acessérios podem provocar ferimentos.

P> Interrompa o funcionamento do aparelho.

P> Nio tentar reparar ou substituir componentes danificados.

D> Contactar o servigo de assisténcia técnica da BORA.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido a queda de componentes do aparelho

A queda de componentes do aparelho pode causar ferimentos.

P> Colocar os componentes do aparelho removidos em seguranga junto ao aparelho.
P> Assegurar que nenhum componente do aparelho removido esteja em risco de cair.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido a sobrecarga

Durante o transporte e a montagem do aparelho, podem ocorrer ferimentos nos membros e no
tronco devido a manuseamento incorreto.

P> Se necessario, transportar e montar o aparelho com a ajuda de uma segunda pessoa.

P> Se necessario, utilizar meios auxiliares adequados para evitar danos ou ferimentos.

CUIDADO

Danos devido a utilizagdo indevida

As superficies do aparelho ndo devem ser utilizadas como superficies de trabalho ou apoio. Tal

wderé danificar o aparelho (especialmente se forem utilizados objetos duros e pontiagudos).
Ndo utilizar o aparelho como bancada de trabalho ou superficie de apoio.

P> Manter os objetos duros ou pontiagudos afastados das superficies do aparelho.

NOTA

Falhas e erros

Em caso de falhas ou operagdo incorreta, sédo emitidos avisos de erro.

P> Em caso de falhas e erros, observar as indicages incluidas no capitulo "Resolugdo de falhas".

P> Em caso de falhas e erros ndo descritos, desligar o aparelho e contactar o servico de assisténcia
técnica da BORA.

NOTA

Danos no aparelho devido a animais de estimagéo

Os animais de estimacdo podem danificar o aparelho ou provocar ferimentos a si préprios.
P> Manter os animais de estimagao afastados do aparelho.

N
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24 Instrucées de seguran¢a para montagem

A\ PERIGO

Perigo de ferimentos devido a montagem incorreta

O incumprimento das instru¢des de montagem pode resultar em ferimentos.

P> Ainstalagdo e a montagem do aparelho apenas devem ser realizadas por pessoal técnico com
formagdo adequada, que esteja familiarizado e cumpra as disposi¢coes normalmente aplicaveis
no pais e os regulamentos adicionais da empresa de fornecimento de energia local.

P> 0 aparelho deve ser montado sempre sem estar ligado & corrente.

P> Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

P> Efetuar todas as tarefas com muita atengéo e consciéncia.

P> Antes de entregar o aparelho ou o sistema ao consumidor final, certifique-se de que este foi
instalado corretamente.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a aparelho danificado

Um aparelho danificado pode provocar um choque elétrico.

P> Antes da montagem do aparelho, verificar se existem danos visiveis.
P> No montar e nZo ligar qualquer aparelho danificado.

P> Nio colocar aparelhos danificados em funcionamento.

Danos no aparelho devido a ligacéo elétrica incorreta

A seguranca elétrica do aparelho s6 é garantida se o mesmo se encontrar ligado a um sistema de

ligagdo a terra corretamente instalado.

P> Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

P> Assegurar que sdo tomadas as medidas de seguranca basicas.O aparelho deve ser adequado a
tensdo e frequéncia locais.

P> Verificar as indicagdes na etiqueta de identificagdo e, em caso de desvios, ndo ligar o aparelho.

P> Ligar os aparelhos a rede elétrica apenas apds a instalagdo do sistema de condutas ou da
montagem do filtro de ar circulante.

P> Utilizar apenas os cabos de ligagdo especificados.

Danos no aparelho devido a distancias de montagem incorretas

O incumprimento das distancias de montagem pode provocar danos no aparelho e no mével de
cozinha, assim como limitagdes no funcionamento.
P> Durante a montagem, manter a distancia minima de seguranga indicada no capitulo Montagem.
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2.4.1 Instrugdes de seguranca para montagem do exaustor de placa

A\ AVISO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratdrio da roda do ventilador
A rotacdo da roda do ventilador representa perigo de ferimentos.
P> Instalar o aparelho sempre sem estar ligado a corrente.

P> Antes da colocagdo em funcionamento, ligar o ventilador de ambos os lados ao sistema de
condutas.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratério da roda do ventilador
No caso de guias de conducdo de ar curtas, existe risco de intervengao na camara do ventilador.
P> Nunca colocar a méo na cdmara do ventilador através da saida de ar.

»> Montar os ventiladores sempre de forma a que néo seja possivel tocar nos mesmos através da
saida de ar.

P> Instalar uma protegdo contra intervengo nas condutas de ar com menos de 900 mm entre o
ventilador e a saida de ar.

P> Os filtros de odores (filtros de carvéo ativado) ndo oferecem protegéo de intervengéo adequada.

2.4.2 Instrucdes de seguranca para montagem da placa de cozinhar

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a cabo de alimentacao danificado
Se o cabo de alimentagao for danificado (por ex., durante a montagem ou devido a contacto com
ilacas de cozinhar quentes), tal pode provocar um choque elétrico (mortal).
Assegurar que o cabo de ligagdo ndo esté preso ou danificado.
D> Assegurar que o cabo de ligagdo ndo entra em contacto com a placa de cozinhar quente.

/A PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a ligacdo incorreta a rede elétrica

Aincorreta ligagdo do aparelho a tensdo da rede elétrica representa perigo de choque elétrico.
P> Assegurar que o aparelho esté ligado a tensdo da rede elétrica através de uma ligagao fixa.
P> Assegurar que o aparelho estd ligado a um sistema de ligagéo a terra corretamente instalado.
D> Assegurar que é fornecido um dispositivo que permita a separagdo da rede elétrica com uma

abertura de contacto omnipolar de, pelo menos, 3 mm (disjuntores, fusiveis, interruptores
automaticos ou contactores).
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2.5 Instrugdes de segurancga para operagao

A\ PERIGO

Perigo de incéndio devido a 6leos ou gorduras sobreaquecidas

0 dleo ou a gordura aquecem rapidamente e podem incendiar-se.

P> Nunca deixar o aparelho sem supervisdo durante a realizagdo de trabalhos com dleos e
gorduras.

P> Nunca extinguir com &gua um fogo provocado por 6leo ou gordura.

P> Desligar o aparelho.

P> Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma manta antifogo.

A AVISO

Perigo de queimaduras devido a aparelhos em aquecimento

Determinados aparelhos e os seus respetivos componentes tangiveis aquecem durante o
funcionamento. Apés desligados, estes devem primeiro arrefecer. O contacto com superficies
quentes pode causar queimaduras graves.

P> N3o tocar em aparelhos quentes.

P> Ter em atengéo a indicagao de calor residual.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a choque elétrico
Durante ou apds uma falha de energia, um aparelho que estava anteriormente em funcionamento
ode ainda estar quente.
N&o tocar no aparelho enquanto este ainda estiver quente.
P> Manter as criancas afastadas do aparelho quente.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras e incéndio devido a objetos quentes

0 aparelho e os seus respetivos componentes tangiveis estdao quentes durante o funcionamento e

durante o arrefecimento. Os objetos que se encontram em contacto com pegas do aparelho

quentes aquecem muito rapidamente e podem provocar queimaduras graves (isto aplica-se,

particularmente, aos objetos de metal, como facas, garfos, colheres, tampas ou componentes do

aparelho) ou incendiar-se.

P> Nio deixar objetos sobre o aparelho.

P> Utilizar os meios de protegdo adequados (pegas, luvas resistentes ao calor).

P> Durante a utilizagéo de placas de indugéo, ndo confiar na detego da panela; desligar sempre o
aparelho apds a utilizag@o.

CUIDADO

Perigo de queimaduras devido a utensilio de cozinha quente

Um utensilio de cozinha quente pode danificar determinados componentes do aparelho.

P> N3o pousar qualquer utensilio de cozinha quente na érea do painel de comando ou da indicagdo
da placa de cozinhar.

P> Afastar o utensilio de cozinha quente do bocal de entrada de ar.
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Danos no aparelho

A utilizagdo incorreta pode causar danos no aparelho.

P> Assegurar que a base do utensilio de cozinha e a superficie do aparelho estdo limpas e secas.

P> Levantar sempre o utensilio de cozinha (n&o arrastar), para evitar riscos e abrasdes na superficie
do aparelho.

P> Nio utilizar o aparelho como superficie de apoio.

P> Desligar sempre o aparelho ap6s a utilizagéo.

2.5.1 Instrugdes de seguranca para operagao do exaustor de placa

Perigo de incéndio devido a flambado
Durante o funcionamento do exaustor de placa, este absorve as gorduras da cozedura. Estas
gﬂduras podem pegar fogo ao flambar os alimentos.
Limpar regularmente o exaustor de placa.
P> Nunca trabalhar com chamas abertas enquanto estiver a operar o exaustor de placa.

CUIDADO

Danos devido a objetos ou papel aspirados

Os objetos pequenos e leves, como panos de limpeza feitos de pano ou papel, podem ser aspirados
&elo exaustor de placa. Isto pode danificar o ventilador ou afetar a saida de ar da extrag&o.

N&o armazenar objetos ou papel no exaustor de placa.
P> Utilizar o exaustor de placa apenas com o filtro de gordura aplicado.

CUIDADO

Danos devido a acumulagéo de gordura e sujidade

A acumulacdo de gordura e de sujidade pode afetar o funcionamento do exaustor da placa.
P> Nunca utilizar o exaustor de placa sem o filtro de gordura de ago inoxidavel corretamente
instalado.

Humidade atmosférica elevada

Em cada processo de cozedura, é libertada para o ar ambiente humidade adicional. No modo de

recirculagdo de ar, apenas uma ligeira humidade é eliminada dos vapores de cozedura.

P> No modo de recirculagéo de ar, assegurar uma entrada suficiente de ar fresco, por ex., através
de uma janela aberta.

P> Assegurar um clima interior normal e confortéavel (45-60% de humidade atmosférica), por ex.,
abrindo uma abertura de ventilagéo natural ou através do funcionamento da ventilagdo de
espaco.
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2.5.2  Instrugdes de seguranca para operacao das placas de cozinhar

A\ PERIGO

Perigo de incéndio devido a placa de cozinhar sem supervisao

0 dleo ou a gordura aquecem rapidamente e podem incendiar-se.

P> Nunca aquecer 6leo ou gordura sem superviséo.

P> Nunca extinguir com dgua um fogo provocado por 6leo ou gordura.
P> Desligar a placa de cozinhar.

P> Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma manta antifogo.

A\ PERIGO

Perigo de exploséo devido a liquidos inflaméaveis

Os liquidos inflaméveis nas proximidades de uma placa de cozinhar podem explodir e causar

ferimentos graves.

P> N3o utilizar aerosséis nas proximidades do aparelho, enquanto este se encontrar em
funcionamento.

P> N&o armazenar liquidos inflamaveis nas proximidades de uma placa de cozinhar.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido ao derrame de liquidos quentes

Um processo de cozedura sem supervisao pode levar a sobreaquecimento e a derrame de liquidos
quentes.

P> Vigiar todos os processos de cozedura.

P> Evitar a ebulico.

P> Desligar sempre o aparelho apos a utilizagéo.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a vapor quente

A existéncia de liquidos entre a zona de cozedura e a base dos utensilios de cozinha pode causar
queimaduras na pele durante a evaporagao.

P> Assegurar que a zona de cozedura e a base dos utensilios de cozinha estdo sempre secas.

Danos devido a alimentos com agucar ou sal

Colocar alimentos com agucar ou sal, como sumos, na zona de cozedura pode danificar a mesma.

> Assegurar que ndo sdo colocados alimentos com agUcar ou sal, como sumos, na zona de
cozedura quente.

P> Remover imediatamente alimentos com aglicar ou sal, como sumos, da zona de cozedura
quente.
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CUIDADO

Radiacéo eletromagnética

Efeito nos estimuladores cardiacos ("pacemakers"), nos aparelhos auditivos e nos implantes
metaélicos. As placas de cozinhar de indugdo geram um campo eletromagnético de alta frequéncia
na area das zonas de cozedura. A aproximagao direta das zonas de cozedura pode afetar
negativamente ou perturbar o funcionamento dos estimuladores cardiacos ("pacemakers"), dos
aparelhos auditivos e dos implantes metalicos.

P> Em caso de divida, contactar o fabricante do seu aparelho médico ou o seu médico.

2.6 Instrugoes de seguranca para limpeza e manutencao

Danos no aparelho devido a sujidade

A sujidade pode causar danos, limitagdes no funcionamento ou odores desagradaveis.
P> Limpar regularmente o aparelho.

»> Remover imediatamente a sujidade.

P> Durante a limpeza, utilizar apenas detergentes de limpeza nao abrasivos, para evitar riscos e
abrasdes na superficie.

D> Assegurar que, durante a limpeza, ndo entra gua para o interior do aparelho. Utilizar apenas um
pano moderadamente himido. Nunca utilizar um jato de dgua no aparelho. A entrada de dgua
pode provocar danos.

P> Nao utilizar qualquer aparelho de limpeza a vapor durante a limpeza. O vapor pode causar um
curto-circuito nos componentes sob tensdo e provocar danos materiais.

P> Ter em atengéo todas as indicagdes incluidas no capitulo "Limpeza e manutengao".

2.6.1 Instrugdes de seguranca para limpeza e manutencao dos exaustores de placa

Perigo de incéndio devido a acumulagédo de gordura

A limpeza irregular ou insuficiente do filtro de gordura ou a ndo substituicdo atempada do filtro pode
aumentar o perigo de incéndio.
P> Limpar e trocar o filtro regularmente.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ao abrir a tampa inferior da carcaca

A rotacdo da roda do ventilador representa perigo de lesao.
P> Desligar o aparelho e desliga-lo da alimentag&o elétrica antes de remover as coberturas na area
da roda do ventilador.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratdrio da roda do ventilador

Se aroda do ventilador girar durante a substitui¢do do filtro poderdo ocorrer ferimentos.
P> Substituir o filtro de odores (filtro de carvdo ativado) apenas quando o aparelho esté desligado.
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Danos no aparelho e mau funcionamento

A sujidade nas aberturas de ventilagdo pode danificar componentes e provocar mau funcionamento.
P> Manter todas as aberturas de ventilagdo abertas e limpas.

2.6.2 Instrugdes de seguranca para limpeza e manutencao de placas de cozinhar

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a superficies quentes

Durante a limpeza das placas de cozinhar quentes, existe perigo de queimaduras.
P> Limpar as placas de cozinhar apenas quando tiverem arrefecido.
P> Ter em atencéo a indicagdo de calor residual.

2.7 Instrugdes de seguranca para reparacao, assisténcia técnica e pecgas
sobresselentes

A\ PERIGO

Perigo de ferimentos em caso de reparagoes

A falta de competéncias pode causar ferimentos durante os trabalhos de reparagao.

P> A reparagéo e os trabalhos de assisténcia técnica no aparelho apenas devem ser realizados por
pessoal técnico com formagdo adequada, que esteja familiarizado e cumpra as disposi¢oes
normalmente aplicéveis no pais e os regulamentos adicionais da empresa de fornecimento de
energia local.

P> Desligar o aparelho da alimentago elétrica.

P> Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

P> Um cabo de alimentagéo danificado deve ser substituido por um cabo de alimentagéo adequado.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ou danos devido a reparacdes indevidas

Os componentes incorretos podem causar danos pessoais ou danos no aparelho. As modificacoes,
ampliag6es ou remodelagdes realizadas ao aparelho podem afetar a seguranca.

Em caso de reparagdes, utilizar exclusivamente pegas sobresselentes originais.
P> No realizar modificagdes, ampliagdes ou remodelagdes no aparelho.

2.8 Instrucées de seguranca para desmontagem e eliminagao

Perigo de ferimentos em caso de desmontagem

A falta de competéncias pode causar ferimentos durante a desmontagem.

P> A desmontagem apenas deve ser realizada por pessoal técnico com formago adequada, que
esteja familiarizado e cumpra as disposi¢des normalmente aplicaveis no pais e os regulamentos
adicionais da empresa de fornecimento de energia local.

P> Desligar o aparelho da alimentagdo elétrica.

P> Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.
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A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a desconexao incorreta

A'incorreta desconexdo do aparelho da tensdo da rede elétrica representa perigo de choque
elétrico.

P> Desligar o aparelho da alimentagao elétrica.

D> Assegurar a auséncia de tensio do aparelho com um aparelho de medigao aprovado.

P> Evitar tocar nos contactos expostos da unidade eletrénica, pois podem conter carga residual.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a carga residual

Os componentes eletrénicos do aparelho podem conter carga residual e causar um choque elétrico.
P> N&o tocar em qualquer contacto exposto.
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3 Dados técnicos

Parametros Valor
Tensdo de alimentagdo multifasica 380-415V2N/3N
Tensdo de alimentagdo monofasica ~ 220-240V
Frequéncia 50-60 Hz
Consumo de energia maximo 7360 W

(4400 W/3600 W)
Seguranga fusivel/ligagdo a rede 3x16A
elétrica trifasica
Seguranga fusivel/ligagdo a rede 2x16A
elétrica bifésica
Seguranga fusivel/ligagdo a rede 1x32A

elétrica monofésica

(1x20A/1x16A)

Dimensoes
(Largura x Profundidade x Altura)

760 x 515 x 199 mm

Dimensdes do aparelho

760
2175
&
|
o
S
[(e]
1 @) o
=4
o~

210

Fig. 3.1 Dimensdes do aparelho, vista de cima

Peso (incl. acessérios/embalagem)

23,9 kg

Placa de cozinhar

Material da superficie

Vitrocerdmica

732

°}
T 7

199

Niveis de poténcia da placa de cozinhar 1 -9, P

Tamanho da zona de cozedura @210 mm l

dianteira a esquerda 196,5

Poténcia da zona de cozedura 2300 W Fiz 3.2 - = -

dianteira esquerda ig. 3. Dimensdes do aparelho, vista frontal

Poténcia da fungéo booster da zona 3000 W

de cozedura dianteira esquerda

Tamanho da zona de cozedura @175 mm mr

traseira a esquerda o

Poténcia da zona de cozedura traseira 1400 W

a esquerda

Poténcia da fungéo booster da zona 2100 W

de cozedura traseira a esquerda - - -

Tamanho da zoma de cozedura 210 %210 mm Fig. 3.3 Dimensdes do aparelho, vista lateral

dianteira a direita . o~

Poténcia da zona de cozedura 2100 W 4 DeSCI‘IgaO dO

dianteira direita

Poténcia da fungdo booster da zona 3000 W a pa rel h Y

de cozedura dianteira direita . . ~

I ho d p d 210x210 P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
amanno da zona de cozedura xe1omm adverténcias (ver "2 Seguranga").

traseira a direita

Poténcia da zona de cozedura traseira 2100 W 4.1 Descrigéo do modelo

direita *

Poténcia da fungéo booster da zona 3000 W Modelo Designagao do produto

s Gozilim irsHl didis E8OP Placa de cozinhar de indug&o combinada com

Exaustor de placa exaustor de placa embutido de nicho de 80 cm -

Niveis de poténcia do exaustor de 1-3,P izglalEgEn d &

placa Tab. 4.1 Descrigdo do modelo

Tamanho da abertura de exaustdo (LxA) 445 x 137 mm

Vida Gtil do filtro de carvdo ativado 150 h (1 ano)

Tab. 3.1 Dados técnicos E80P
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Descri¢ao do aparelho

4.2 Descri¢ao do sistema

4.2.1 Estrutura

©

Fig. 4.1 Estrutura

[1] Bocal de entradade ar  [2] Filtro de gordura de ago
inoxidavel
[4] Abertura da entrada de ar

[6] Painel de comando

[3] Placa de cozinhar
[5] Ventilador
[7] Zona de cozedura (4x)

Fig. 4.2 Vista traseira

[1] Caixa de limpeza do ar

4.2.2

0O aparelho é operado através de um painel de comando
tatil central.

[2] Carcaga de condugdo do ar

Painel de comando

e—a

Painel de comando

Fig. 4.3
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[1] Botdo de ligar [2] Botdo de ventilador

[3] Botdo de Mais [4] Botdo do sistema de
seguranga para criangas

[5] Botdo de Menos [6] Indicagdo da zona de
cozedura

[7] Indicagdo do exaustor de

placa
4.2.3 Indicagao de 7 segmentos

Indicagéo do ventilador

Indicagdo Significado

3 Niveis de poténcia

= Fung&o booster

0 Desativado

M Atraso de desconexéo automatico
F Indicagéo de manuteng&o do filtro

porex. = Cédigo de anomalia

Tab. 4.2 Significado da indicagéo de 7 segmentos

Indicacédo da zona de cozedura

Indicagdo Significado

-9 Nivel de poténcia
= Fung&o booster
U Deteg&o da panela
0 Desativado

{ Indicag@o de calor residual (a zona de cozedura
esté desligada, mas ainda quente)

E Erro

Tab. 4.3 Significado da indicacéo de 7 segmentos
4.3 Principio de funcionamento
do exaustor de placa

@ Modo de funcionamento de recirculagéo de ar
Os vapores de cozedura sdo encaminhados através do
ventilador para o filtro de odores (filtro de carvéo
ativado). O filtro de odores absorve os odores que
surgem durante o processo de cozedura. O ar
purificado é depois libertado para a diviséo.

Por motivos de salde e higiene, o filtro de odores deve
ser substituido nos intervalos recomendados (Limpeza e
manutengao).

0 No modo de recirculagéo de ar, é necessario
assegurar uma ventilacdo suficiente para
dissipar a humidade do ar.
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Funcionamento e operagédo

4.4 Principio do funcionamento
da placa de indugéo

Zonas de cozedura de indugdo aquecem os utensilios
de cozinha através de um campo magnético. A base da
panela é aquecida diretamente. A zona de cozedura
aquece indiretamente. As zonas de cozedura com
tecnologia de indugdo funcionam apenas com utensilios
de cozinha adequados (base magnetizavel de diametro
suficiente).

Niveis de poténcia

A elevada poténcia das placas de cozinhar de indugdo
leva a um aquecimento muito répido do utensilio de
cozinha. Para evitar que os alimentos fiquem
queimados, ao selecionar-se o nivel de poténcia tem de
se realizar um certo ajuste em relagdo aos sistemas de
cozedura convencionais.

Os dados indicados na tabela sdo valores de
orientagdo. Recomenda-se o ajuste do nivel de poténcia
em fungéo do utensilio de cozinha e da quantidade.

Nivel de Atividade

poténcia

! Derreter manteiga e chocolate, dissolver
gelatina

-3 Manter quente molhos e sopas, demolhar
arroz

-5 Cozer batatas, massas, sopas, ragus,
refogar fruta, legumes e peixe, descongelar
comida

5. Fritar em frigideiras com revestimento,
fritura delicada (sem aquecer demasiado a
gordura) de escalopes, peixe

_}_B Aquecer gordura, dourar carne, leve fervura
de molhos ligados e sopas, cozinhar
omeletes

F Aquecer 4gua

Tab. 4.4 Recomendagdes para os niveis de poténcia

Utensilios de cozinha adequados

Os utensilios de cozinha com este simbolo & s&o

adequados para placas de cozinhar de indugao.

P> Prestar atengdo ao didmetro minimo da base dos
utensilios de cozinha:

Aparelho Zona de Diametro minimo da base
cozedura dos utensilios de cozinha
E8BOP afrente, a 110 mm
esquerda
atrés, a esquerda 90 mm
afrente, a direita 110 mm
atrés, a direita 110 mm
Tab. 4.5 Didmetro minimo dos utensilios de cozinha
bora.com

P> Colocar o utensflio de cozinha (sem base intermédia
ou semelhante) diretamente sobre a placa
vitroceramica.

0 Os tempos de pré-aquecimento e os tempos de
aquecimento continuo, assim como 0s
resultados de cozedura, sdo significativamente
afetados pela estrutura e qualidade dos
utensilios de cozinha.

0 A base dos utensilios de cozinha ndo deve
apresentar curvaturas, estrias salientes, nem
rebordos afiados. Os utensilios de cozinha
podem ndo ser detetados ou sobreaquecer
devido a curvaturas na base. Estrias ou
rebordos afiados podem riscar a superficie da
placa de cozinhar.

Ruidos

Podem ocorrer ruidos durante o funcionamento das
placas de indugdo devido ao material e manuseamento
dos utensilios de cozinha (por ex. zumbido, ruido de
contacto, assobios, cliques ou sibilar).

5 Funcionamento e
operacao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranca").

0 aparelho s6 pode ser utilizado quando o filtro de

carvao ativado, a tampa de troca do filtro, o filtro de

gordura de ago inoxidéavel e o bocal de entrada de ar

estiverem montados.

5.1 Instrugdes de operacao gerais

0 aparelho é operado através de um painel de comando
central. O painel de comando esta equipado com zonas
tateis e &reas de indicagdo. O aparelho é operado com
o dedo, através de toque (comando tétil).

5.2 Comando tatil

0 sistema reconhece diferentes comandos tateis.

Comandos tateis aplicavel a Tempo (contacto)
Toque Botdes 0,3s
Premir continuo Botdes 1-3s

Tab. 5.1 Comando tétil

5.3 Ligar/desligar o sistema

P Pressionar o botdo booster @,
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Depois do arranque do sistema, é apresentada a
indicagdo padrao:

Fig. 5.1 Indicagéo padréo apds a ativagéo

o Quando o sistema de seguranca para criangas
estd ativo, 0 botdo de bloqueio acende-se apés
0 arranque do sistema @

5.4 Operar o exaustor de placa

5.4.1  Niveis de poténcia do ventilador

Os niveis de poténcia do ventilador podem ser
diretamente selecionados através do botdo do
ventilador.

P> Toque no nivel de poténcia pretendido no ventilador.

L%ﬁ?sﬁa@v%

Fig. 5.2 Niveis de poténcia do ventilador

[1] Nivel de poténcia O
(desligado)

[3] Nivel de poténcia 2

[5] Fungdo booster

[2] Nivel de poténcia 1

[4] Nivel de poténcia 3

5.4.2  Funcao booster do ventilador

Se a fungdo booster for ativada, a capacidade de
exaustdo maxima ficard disponivel durante um tempo
pré-definido. Apds 5 minutos, a fungdo booster é
automaticamente reposta no nivel de poténcia 3.

Ativar a fungao booster do ventilador
P> Toque no botdo direito do ventilador (fungéo
booster).

Desativar a funcao booster do ventilador
A fung@o booster do ventilador é desativada antes do
tempo, assim que outro nivel de poténcia for definido.
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5.4.3  Atraso de desconexao

automatico

0O exaustor de placa continua a funcionar a um nivel
mais baixo apds a desconexao e desliga-se
automaticamente ap6s o tempo definido. A duragdo do
atraso de desconexdo pode ser ajustada no menu

(30 minutos configuragdo da fabrica).

Terminar o atraso de desconexdo automatico
antecipadamente

P> Premir continuo em

ou

»> Premir continuo a indicagdo da zona de cozedura i~

0 E expressamente recomendado pela BORA um
atraso de desconexdo do exaustor de placa.

5.4.4  Indicagdo de manutengéo do

filtro

A'indicagdo de manutengao do filtro do exaustor de

placa é ativada automaticamente quando a vida 0til do

filtro de carvao ativado é atingida.

® Na indicacdo do ventilador é apresentado F

@ 0 funcionamento continua a ser possivel sem
limitagdes.

5.5 Operar a placa de cozinhar

5.5.1 Selecionar zona de cozedura

P Tocar numa indicagéo da zona de cozedura.

A operagdo das zonas de cozedura é ativada e podem
ser efetuados ajustes até que o painel de comando
altere para a indicagédo padréo.

5.5.2  Configurar o nivel de poténcia
para uma zona de cozedura

Apds a selegdo, os niveis de poténcia das zonas de

cozedura podem ser ajustados os niveis de poténcia:

» Tocar no &3 ouno &.

P> Premir continuo em &a (a defini¢do passa para os
niveis de poténcia 5 e 9)

P Premir continuo em & (a defini¢@o passa para o0s
niveis de poténcia 5 e 0)

Repetir este processo para colocar em funcionamento

outras zonas de cozedura, sempre que necessario.

o O nivel de poténcia definido é apresentado na
indicagdo da zona de cozedura.
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5.5.3  Funcao booster das zonas de

cozedura

Quando a fungdo booster é ativada, a poténcia das
zonas de cozedura maxima fica disponivel para uma
zona de cozedura. Apés 5 minutos, a fungdo booster é
automaticamente reposta no nivel de poténcia 9. A
poténcia maxima é temporariamente reduzida para a
segunda zona de cozedura do mesmo lado.

Se for selecionado um nivel de poténcia demasiado alto
para a segunda zona de cozedura, a fungdo booster
volta automaticamente.

Ativar a funcd@o booster para uma zona de
cozedura

P> Tocar no &a no nivel de poténcia 9 ativo.

® Na indicagdo da zona de cozedura aparece um P.

Desativar a fungao booster antecipadamente
»> Configuragéo de outro nivel de poténcia

0 Nunca aquecer 6leo, gordura e produtos
semelhantes com a funcdo booster. Devido a
elevada poténcia, a base do recipiente pode
sobreaquecer.

5.5.4

o Funcéo apenas disponivel nas duas zonas de
cozedura de inducdo surface a direita.

Funcao ponte

Através da fungdo ponte, poderdo ser combinadas duas
zonas de cozedura sequenciais para formar uma
superficie de zona de cozedura maior. O controlo da
poténcia para a zona combinada ocorre, entdo, através
de um elemento de comando. O controlo de poténcia
ocorre de forma sincronizada (ambas as zonas de
cozedura sdo operadas no mesmo nivel de poténcia). A
funcdo ponte é adequada para aquecer alimentos, p.
ex. numa assadeira.

o A fungéo ponte é interrompida e as zonas de
cozedura sdo desativadas se durante
10 segundos ndo for detetado nenhum ou
apenas um utensilio de cozinha adequado numa
das zonas de cozedura (detegédo da panela).

Ativar a funcéo ponte

P> Tocar simultaneamente em ambas as indicages das
zonas de cozedura.

® Aindicagdo da placa de cozinhar traseira mostra .

® Aindicagéo da placa de cozinhar frontal mostra o
nivel de poténcia de ponte atual.

P> Ajuste o nivel de poténcia pretendido.
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o Se ambas as zonas de cozedura estiverem
ativas antes da ativagéo da fungédo ponte, é
aplicado o nivel de poténcia mais baixo.

Desativar a fungao ponte

»> Premir continuo em 1.

ou

»> Premir continuo na indicagéo da zona de cozedura
frontal.

ou

P> Tocar simultaneamente em ambas as indicagdes de
zonas de cozedura com fungdo ponte ativa.

® Qs niveis de poténcia sdo definidos para 0.

5.5.5

Com as placas de indugdo, a zona de cozedura deteta

automaticamente o tamanho do utensilio de cozinha e

fornece a energia destinada apenas a esta superficie.

Uma zona de cozedura de indugdo ndo funciona, se Yy

s for apresentado alternadamente. Possiveis causas

para isso sdo:

® Utensilio de cozinha em falta

® Utensilio de cozinha inadequado

® (O diametro da base do utensilio de cozinha é
demasiado pequeno

Se nenhum recipiente for detetado apds o ajuste de um

nivel de poténcia, a zona de cozedura é desligada

automaticamente no prazo de 10 minutos.

Detecéo da panela

@ Durante a utilizagdo de placas de indugdo, néo
confiar na detegdo da panela; desligar sempre o
aparelho ap6s a utilizagéo.

5.5.6

P> Selecionar zona de cozedura

P> Ajustar o nivel de poténcia 0

ou

P Premir continuo em &

ou

»> Manter premida a indicagdo da zona de cozedura

Desligar a zona de cozedura

5.6 Dispositivos de seguranca

5.6.1 Sistema de seguranca para

criangas
0O sistema de seguranga para criangas impede a ligagao
involuntéria ou ndo autorizada do aparelho. Se o
sistema de seguranga para criangas estiver ativo, o

botéo de bloqueio (@) acende-se na indicagdo do painel
de comando.

Ativar o sistema de segurancga para criangas
»> Manter premido o botdo de bloqueio @.
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Menu do cliente

® (O sistema de seguranga para criangas estd ativo e as
indicagGes ficam escurecidas.

Desativar o sistema de seguranca para
criangas

p> Manter premido o botdo de bloqueio @.
Ativar/desativar o sistema de seguranca para
criangas de modo permanente

(ver "6.2 Opgdo de menu C: Sistema de seguranga para
criangas")

5.6.2

0O blogueio de limpeza blogueia o painel de comando
durante 10 segundos.

Bloqueio de limpeza

Ativar o bloqueio de limpeza

P> Tocar no botdo de limpeza @.
® O temporizador comega a contar na indicagao do
ventilador.

Desativar o bloqueio de limpeza
antecipadamente
P> Premir continuo no botéo de limpeza @.

5.6.3

Se uma zona de cozedura ainda estiver quente depois
de desligada, é apresentado "H".

P> Néo tocar em zonas de cozedura quentes.

P> Néo colocar objetos nas zonas de cozedura quentes.
Apds um tempo de arrefecimento suficiente
(temperatura <55 °C), a indica¢ao apaga-se.

5.6.4

Indicacéo de calor residual

Desconexéo de seguranca

Exaustor de placa

O exaustor de placa muda para 0 modo automatico
ap6s 120 minutos sem introdug&o ou alteragdo do nivel
de poténcia.

Placas de cozinhar

Cada zona de cozedura é desligada automaticamente
apo6s um tempo de funcionamento predefinido, sem
alteragdo do nivel de poténcia. A duragéo até a
desconexao de seguranga pode ser configurada no
menu de cliente.

Nivel de Desconexdo de seguranga apds horas.:min.
poténcia
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3
| 12:00 08:24 06:00
c 10:00 06:24 04:00
3 09:00 05:12 02:30

Nivel de Desconexao de seguranca apds horas.:min.
poténcia

[ 08:00 04:12 02:00

= 06:00 03:18 01:30

B 04:00 02:12 01:00

_} 04:00 02:12 01:00

E 03:00 01:48 00:45

=] 02:00 01:18 00:30

P 00:05 00:05 00:05

Tab. 5.2 Desconexdo de seguranga nos niveis de poténcia
5.6.5  Protecdo de sobreaquecimento

Em caso de sobreaquecimento, a poténcia da placa de

cozinhar é reduzida ou o aparelho desligar-se-a

completamente. A protegdo de sobreaquecimento é

ativada se:

® ( utensilio de cozinha for aquecido sem conteldo.

@ 0leo ou gordura forem aquecidos a um nivel de
poténcia mais elevado.

® Apds uma falha de energia, uma zona de cozedura
quente for ligada novamente.

A proteg@o de sobreaquecimento inicia uma das

seguintes agoes:

® A fungdo booster ativada sera reposta.

® A fungdo booster ndo pode ser ativada novamente.

® O nivel de poténcia configurado serd reduzido.

® A placa de cozinhar é completamente desligada.

Apds um tempo de arrefecimento suficiente, a placa de

cozinhar poderé ser utilizada novamente de forma completa.

6 Menu do cliente

Aceder ao menu do cliente

Condigdes: O aparelho esta ligado, todas as zonas de
cozedura e o exaustor de placa estdo inativos e ndo
existe qualquer calor residual.

»> Premir continuo na indicagdo do ventilador.

Navegacédo no menu do cliente

Navegar para a proxima opgao de menu:

P> Tocar na indicac&o do ventilador.

® As configuragdes realizadas sdo automaticamente
assumidas na alteragdo para outra opgao de menu
ou ao fechar o menu.

Fechar o menu do cliente
P Premir continuo na indicagdo do ventilador.
ou

P Premir continuo no boto Power @
® O menu é fechado e o aparelho é desligado.
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Menu do cliente

Visao geral do menu de cliente

Opgéao de menu/designagao/sele¢ao Configurag
do da
fébrica

Volume do sinal sonoro (0 - 9) 2

C (Ligar/desligar) Sistema de seguranga para  Desligar

criangas

F Indicar o nivel de filtro (redefinir a indicagdo

de manutengo do filtro)
n  Duragdo do atraso de desconexdo 30 min

automatico (20, 30, 40 min)

r Tempo de reagdo da érea tatil 2
(1 lento, 2 médio, 3 rapido)

S Verséo do software/hardware

o Desconexdo de seguranga 2
(1 longo, 2 médio, 3 curto)

0 Repor as configuragdes da fabrica

6.2 Opcao de menu C: Sistema
de seguranca para criangas

0O sistema de seguranca para criangas pode ser ativado
ou desativado de forma permanente.

P Toque em &d para ativar.

P Toque em & para desativar.

IS} 3 o
. | .
[N ' [
#EPRP ze PP P
o n
o F j
8 | 8

Tab. 6.1 Viséo geral do menu de cliente

6.1 Item de menu L: Volume do
sinal sonoro

0 Os sinais sonoros relacionados com a
seguranga sao sempre emitidos a 100% do
volume.

0 0 sinal sonoro do botdo de ligar ndo pode ser
desativado.

o Apés aceder a opgao de menu, o volume
atualmente configurado é apresentado.
E possivel definir diferentes niveis de volume dos sinais

sonoros. Os sinais sonoros relevantes para a seguranga
permanecem inalterados.

Opgéo de menu C: Sistema de seguranca para
criangas

Fig. 6.2

6.3 Item de menu F: Indicacao de
manutencao do filtro

Na opgédo de menu seré apresentada a vida Gtil do filtro
restante.

Repor a vida util do filtro

P Premir continuo em E3.

® O nivel do filtro é reposto para 100%.

® Aindicacdo de manutencao do filtro I deixa de ser
apresentada apos ligar.

I 1) o

L L L
zeRpRpP weRPpPp | rrRPPp
2 Pog Pt

+ : +

8 : 8 ; 2

Fig. 6.1 Item de menu L: Volume do sinal sonoro
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Fig. 6.3 Item de menu F: Manutengé&o do filtro
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Menu do cliente

6.4 Opcao de menu n:
Tempo de atraso

Existem trés opgdes de tempo:
20 minutos/30 minutos/40 minutos

® o) o)

(nl mn i n
rep PP R L
3 g 2 g oo 0

+ + +2¢

Fig. 6.4 Opgéo de menu n: Tempo de atraso

6.5 Opcao de menu r:
Tempo de reacao

P> Selecionar o tempo de reagdo pretendido.
® Tempo de reagdo {: lento

® Tempo de reagdo =: médio

® Tempo de reagdo 3 rapido

o o

~ i r
#zePpRP PP PP
2 b3 P

6 : 8 ; 8

Fig. 6.5 Opgéo de menu r: Tempo de reagdo

6.6 Opcao de menu S: Indicacao
de software/hardware

A versao do software/hardware é exibida através das 4
indicages das zonas de cozedura.
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Fig. 6.6 Opgédo de menu S: Indicagéo de software/

hardware

6.7 Opcao de menu o:
Desconexao de seguranca

E possivel selecionar o periodo de tempo (nivel) até &

desconexdo de seguranca automatica das zonas de

cozedura.

® Nivel 1: periodo de tempo longo até a desconexao de
seguranca

® Nivel 2: periodo de tempo médio até a desconexdo
de seguranga (configuragdo de fabrica)

® Nivel 3: periodo de tempo curto até a desconexdo de
seguranga

o ® 0

[u] i [m] i [u]
eRPP | seRPR | zeRPpP
2 b3 P

+ +

2 ; 2} | 8

Fig. 6.7 Opgéo de menu o: Desconexdo de seguranga

6.8 Opcéao de menu 0:
Configuracdes da fabrica

0 Com a opgédo de menu 0, todas as
configuragdes no menu do cliente sdo
redefinidas para as configuragdes de fébrica.

Repor as configuracdes da fabrica (Reiniciar)

P Premir continuo em i na indicagdo da placa de
cozinhar traseira esquerda.
® Apds o reset estar concluido o aparelho é desligado.
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Limpeza e manutengao

7 Limpeza e
manutencao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Segurancga").

P> Assegurar que a placa de cozinhar e o exaustor de
placa estdo completamente desligados e que
arrefeceram antes de proceder a limpeza e
manutengéo.

P> Observar os seguintes ciclos de limpeza e de
manutengao:

Componentes  Ciclos de limpeza e de manutengéo
Painel de Imediatamente apds a contaminagdo
comando

Placa de cozinhar Imediatamente apds a contaminagdo

Exaustor de placa Semanalmente

Bocal de entrada Apds a preparagdo de alimentos ricos em
de ar e ofiltro de  gordura; pelo menos uma vez por semana
gordura de ago N o M
S indi manuten

oxidavel o caso de indicagéo de manutengdo do

filtro

A cada 6 meses ou ao trocar o filtro de
odores

Carcaga de
condug&o do ar

Filtro de carvdo  Substituir no caso de formagdo de odores,

ativado declinio da capacidade de exaustéo ou
indicagdo de manutengéo do filtro F
Tab. 7.1 Ciclos de limpeza

0 Uma limpeza e manutencdo regulares
asseguram uma vida Gtil prolongada e um
funcionamento mais otimizado.

7.1 Produtos de limpeza

P> Ndo utilizar produtos de limpeza quimicos agressivos,
substancias 4cidas ou alcalinas (por ex. spray para
fornos).

P> Assegurar que os produtos de limpeza ndo contém,
em caso algum, areia, sodio, substancias 4cidas,
substancias alcalinas ou cloreto.

P Nunca utilizar o aparelho de limpeza a vapor,
esfregbes asperos ou produtos abrasivos.

0 Produtos de limpeza agressivos e bases de
panela abrasivas danificam a superficie e
provocam manchas escuras.

7.2 Manutencao

P> Néo utilizar a placa de cozinhar como bancada ou
superficie de apoio.

p> N&o arrastar utensilios de cozinha sobre a placa de
cozinhar.
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As descoloragdes e zonas brilhantes ndo sdo
consideradas danos da placa de cozinhar. O
funcionamento da placa de cozinhar e a estabilidade da
placa vitroceramica néo seréo afetados.

As descoloragdes da placa de cozinhar surgem em
consequéncia de residuos que nao foram removidos e
queimaram.

As zonas brilhantes surgem devido a fricgdo na base da
panela, especialmente se forem utilizados materiais
para utensilios de cozinha macios ou produtos de
limpeza inadequados. Levantar sempre o utensilio de
cozinha (ndo arrastar), para evitar riscos e abrasées na
superficie do aparelho. E muito dificil remové-las.

7.3 Limpeza da placa de cozinhar

€ Paraalimpeza da placa de cozinhar, sdo
necessarios produtos de limpeza adequados e
uma espétula para vitroceramica especial.

Limpeza planeada

»> Remover a sujidade grosseira e os restos de
alimentos da placa de cozinhar com uma espatula
para vitroceramica.

»> Aplicar o produto de limpeza na placa de cozinhar
fria.

P> Esfregar o produto de limpeza com uma folha de rolo
de papel de cozinha ou com um pano limpo.

P> Enxaguar a placa de cozinhar com 4gua.

p> Secar a placa de cozinhar com um pano limpo.

Sujidade excessiva

P> Eliminar sujidade excessiva e manchas (manchas de
calcdrio, manchas nacaradas brilhantes) com
produtos de limpeza enquanto a placa de cozinhar
ainda estiver morna.

P Amolecer comida arrufada com um pano molhado.

P> Remover os restos de sujidade com a espétula para
vitroceramica.

Limpeza superficial durante o funcionamento

»> Remover sempre imediatamente gréos, migalhas ou
similares para evitar riscar a superficie.

P> Remover imediatamente restos derretidos agarrados
de pléstico, folha de aluminio, aglcar ou restos de
alimentos com aglcar da zona de cozedura quente
com a espatula para vitroceramica para evitar que
queimem.

74 Limpar o exaustor de placa

»> Limpar as superficies do sistema do exaustor com
um pano macio humedecido, detergente ou um
limpa-vidros suave.
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Limpeza e manutengao

P> Retirar a sujidade seca com um pano hiimido
(ndo rasparl).
7.4.1
o filtro de gordura de ago
inoxidavel

0 0 bocal de entrada de ar e o filtro de gordura de

aco inoxidavel absorvem os componentes
gordurosos dos vapores de cozedura.

Limpar o bocal de entrada de ar e

Fig. 7.1 Desmontagem dos componentes

[1] Abertura de engate
[3] Pega

[2] Bocal de entrada de ar

[4] Filtro de gordura de ago
inoxidavel

[5] Abertura da entrada de ar

Limpeza a mao

P> Utilizar produtos de limpeza desengordurantes.

P> Enxaguar os componentes com dgua quente.

p> Limpar os componentes com uma escova tenra.

P> Apés a limpeza, enxaguar bem os componentes com
agua limpa.

Limpeza na maquina de lavar louca

P> Colocar os componentes na maquina de lavar louga

de modo a que ndo haja acumulagdo de agua.

P> Selecionar um programa de lavagem de, no méximo,

65 °C.

0 O filtro de gordura de ago inoxidavel tem ser
substituido se ja ndo puder ser completamente
limpo. (ver "11 Garantia, servigos de assisténcia
técnica, pegas sobresselentes, acessorios").

@ Introduzir apenas componentes secos e limpos
no aparelho.
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7.4.2

0 Os liquidos que fluem para a abertura de
entrada de ar do aparelho sdo absorvidos pelo
filtro de gordura de ago inoxidavel (até 150 ml)
e pela carcaca de conducdo do ar.

Retirar os liquidos do aparelho

Proceder da seguinte forma:

P Remover o bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

P> Esvaziar o filtro de gordura de ago inoxidavel.

P> Verificar se os liquidos se acumularam na parte
inferior da carcaga de condugdo de ar.

P Remover os liquidos que se encontram na carcaga
de condugdo do ar.

P> Ligar o exaustor de placa no minimo no nivel de
poténcia 2, para secar o filtro de odores e 0s
respetivos componentes de conduta.

® Apds 120 minutos, o exaustor de placa desliga
automaticamente e ativa o atraso de desconexao
automatico.

7.5 Limpar a carcaca de
conducao do ar

A carcaga de condugdo de ar esta localizada na parte
inferior da placa de cozinhar no armério inferior. Na
superficie da carcaga de condugdo de ar podem
acumular-se componentes gordurosos e residuos de
calcério.

Abrir a carcaga de conducgao do ar

P Remover o bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

P Remover a tampa de troca do filtro.

P Abrir os 6 mecanismos de bloqueio circulares
instalados.

P> Retirar o fundo da carcaga.

P> Limpar a carcaga de condugdo do ar e o fundo da
carcaga com um produto de limpeza suave.

Fechar a carcaga de condugao do ar

P> Posicionar o fundo da carcaga com ajuda dos trés
mecanismos de blogueio circulares adequados.

P> Pressionar o fundo da carcaga para o interior do
entalhe vedante.

P> Trancar os seis mecanismos de blogueio.

P> Verificar a instalagdo correta do fundo da carcaca.

P> Introduzir a tampa de troca do filtro.

P> Verificar a instalagdo correta da tampa de troca do
filtro.

P> Colocar o filtro de gordura de ago inoxidével e o
bocal de entrada de ar.
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Limpeza e manutengao

7.6 Substituir o filtro de odores

0 O filtro de odores (filtro de carvéo ativado) deve
ser substituido quando a indicagé@o do
ventilador apresentar F (indicagao de
manutencao do filtro). O filtro esté disponivel
junto do fornecedor ou na loja da BORA, através
da pégina shop.bora.com.

Retirar o filtro de odores

P> Remover a bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

»> No interior da abertura de entrada de ar, puxar a
tampa de troca do filtro para fora da abertura da
carcaga do filtro.

1

Fig.7.2 Retirar a tampa de troca do filtro

[1] Tampa de troca do filtro  [2] Abertura da entrada de ar

P> Segurar no filtro de odores pela pega de elevagdo e
puxa-lo para fora tanto quanto possivel.

Fig.7.3 Rodar o filtro de odores da carcaga do filtro

[1] Pega de elevagdo [2] Filtro de odores

P> Puxar o filtro de odores para cima e para fora da
abertura da entrada de ar com um movimento de
torgéo.
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Fig.7.4 Retirar o filtro de odores da abertura de entrada

de ar

Colocar o filtro de odores

P> Remover a embalagem.

P> Alinhar corretamente o filtro de odores utilizando os
simbolos impressos (seta para a esquerda, alga de
aderéncia para a direita, TOP = para cima).

P> Agarrar no filtro de odores em ambas as
extremidades.

p> Dobrar o filtro de odores até ficar numa forma
cilindrica.

c

=

Fig.7.5 Filtro de odores

[1] Parte superior do filtro de [2] Pega de elevagao
odores

P> Inclinar o filtro de odores ligeiramente e inseri-lo na
abertura de entrada de ar.

Fig. 7.6 Inserir o filtro de odores na abertura do

exaustor

P> Introduzir a extremidade esquerda do filtro na
abertura da carcaga do filtro.

P> Deslizar o filtro de odores para dentro da carcaga do
filtro até que este pare. (Para isso, agarrar com um
dedo as lamelas e deslizar o filtro gradualmente para
dentro da carcaga).



Limpeza e manutengao

® A posicao final do filtro de odores é atingida quando
o filtro fica completamente inserido na carcaga do
filtro.

Fig.7.7 Posicionar o filtro de odores na posigéo final

P> Voltar a colocar a tampa de troca do filtro e verificar
se esta corretamente encaixada.

9

Fig.7.8 Inserir a tampa de troca do filtro
[1] Tampa de troca do filtro  [2] Abertura da entrada de ar

»> Colocar o filtro de gordura de ago inoxidavel e o
bocal de entrada de ar.

P> Repor a indicagdo de manutengdo do filtro (Item de
menu 3: Indicar o nivel do filtro e redefinir a
indicagdo de manutengéo do filtro).
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Resolugéo de falhas

8

Resolucao de falhas

0 Frequentemente, as falhas e erros podem ser eliminados autonomamente. Tal permite poupar tempo e

custos, uma vez que ndo sera necessario solicitar o apoio ao cliente.

P> Ter em atengao todas as instrugdes de seguranga e adverténcias (ver "2 Seguranga").

Situagdo de operagao

Causa

Solugédo

0O aparelho ndo liga

Fusivel/disjuntor defeituoso

Substituir o fusivel;
Voltar a ligar o disjuntor

O fusivel/disjuntor dispara vérias vezes
sucessivas

BORA Contactar o servigo de assisténcia
técnica.

Falha de energia

Mandar verificar a alimentag&o elétrica por
um eletricista qualificado

Formag@o de odores na operagao de um
aparelho novo

Ocorréncia normal em aparelhos novos

A produgao de odores acaba apés algumas
horas de utilizagdo

Uma indicagdo de zona de cozedura
(N
apresenta —

Nenhum utensilio de cozinha ou utensilio
de cozinha inadequado

Utilizar um utensilio de cozinha com
tamanho adequado (ver "Descrigéo do
aparelho")

0 botdo de bloqueio acende

Sistema de seguranga para criangas
ativado

Desativar o sistema de seguranca para
criangas

A zona de cozedura ou a placa de cozinhar
desligam-se automaticamente

0O tempo méximo de operag&o para uma
zona de cozedura foi excedido

Voltar a colocar a zona de cozedura em
funcionamento

Interrupgdo prematura da fungdo booster

A protegdo contra sobreaquecimento
disparou

Protegdo de sobreaquecimento

O ventilador de arrefecimento da placa de
cozinhar continua a funcionar depois de o
aparelho ter sido desligado

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar até que a placa de cozinhar
tenha arrefecido

Aguardar que o ventilador de
arrefecimento desligue automaticamente

Degradagdo da capacidade de exaustéo do
exaustor de placa

O filtro de gordura estd muito sujo

Limpar ou substituir o filtro de gorduras

O filtro de odores estd muito sujo
(apenas na recirculagdo de ar)

Substituir o filtro de odores

Objeto na carcaga de condugéo do ar
(por ex. pano de limpeza)

Remover objeto

E apresentado E ou E8

Utilizagdo de um interruptor de contacto
da janela separador de fases

Abrir a janela

O ventilador tem um defeito ou uma
ligacdo de cabo soltou-se

BORA Contactar o servigo de assisténcia
técnica

Ece apresentado

A protecdo contra sobreaguecimento
disparou

Protegdo de sobreaguecimento

E0de apresentado

Objeto no painel de comando

Retirar o objeto do painel de comando

Painel de comando sujo

Limpar o painel de comando

é apresentado =
(apenas recirculagao de ar)

Vida dtil do filtro de odores alcangada

Colocar um novo filtro de odores
(ver "7.6 Substituir o filtro de
odores").

Tab. 8.1 Resolugdo de falhas

Avarias e erros nao descritos:
»> Desligar o aparelho.

P> Contactar o Servigo de assisténcia técnica da BORA (ver "11 Garantia, servigos de assisténcia técnica, pegas
sobresselentes, acessdrios") e indicar o nimero de erro apresentado e o modelo de aparelho.
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Montagem

9 Montagem

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranca").

9.1 Instrugdes gerais de
montagem

0 0 aparelho ndo deve ser montado por cima de
equipamentos de refrigeragéo, maquinas de
lavar louga, fogdes, fornos, assim como
méquinas de lavar/secar.

As superficies de apoio das bancadas e os
perfis de remate da parede devem ser em
material termorresistente (até aprox. 100 °C).

Os recortes das bancadas devem ser vedados
com produtos adequados contra a humidade e,
se necessario, dotados de isolamento térmico.

0O exaustor da placa integrado nédo deve ser
operado juntamente com outras placas de
cozinhar.

@ @ © @©

A fim de manter o desempenho a longo prazo e
evitar o sobreaquecimento, deve ser garantida
ventilagéo suficiente por baixo das placas de
cozinhar.

-

Se for planeada a instalagdo de uma régua de
protecdo de cabos (fundo falso) por baixo do
aparelho, esta ndo deve impedir a ventilagdo
suficiente.

9.2  Ambito de fornecimento

Quanti
dade

Ambito de fornecimento

Placa de cozinhar com exaustor de placa integrado

Bocal de entrada de ar

Filtro de gordura de ago inoxidavel

Instrugdes de utilizagdo e montagem

9.3 Ferramentas e meios
auxiliares

Para a montagem correta do aparelho sdo necessarias,
entre outras, as seguintes ferramentas:

® Serra de recorte ou manual

® Chave de fendas/chave Allen (Torx) 20

® \Massa vedante de silicone termorresistente preta

® Matriz para o recorte do painel traseiro

9.4 Especificagcoes de montagem

9.4.1 Distancias de montagem

P Mantenha o espago livre necessério a volta do
recorte da bancada.

Fig. 9.1 Espaco livre necessério

[1] Espago livre necessério  [2] Recorte da bancada

9.4.2 Dimensdes minimas do mével

2600 2800

Cinta vedante

Conjunto de placas de compensagéo da altura

Bolsa com vérias ferragens de montagem

Filtro de odores (filtro de carvdo ativado)

Matriz para o recorte do painel traseiro

1
1
1
1
Grampos de montagem 4
1
1
1
1
1
1

Cabo de alimentagao

Tab.9.1  Ambito de fornecimento
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Fig. 9.2 Dimensdes minimas do mével
9.4.3 Indicagdes sobre méveis de
cozinha

® Pode ser necessario remover travessas do mével na
zona do recorte da bancada.

® No caso de bancadas finas, é necessério assegurar
um suporte suficientemente rigido no armario.

® As gavetas ou prateleiras no armério inferior devem
ser removiveis.

bora.com
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® Dependendo da situagdo de montagem, os
compartimentos do armério inferior devem ser
encurtados.

Se for planeado um fundo falso (instalagdo de uma

régua de protegao de cabos), observe o seguinte:

® Para a realizagdo de trabalhos de manutengéo, o
fundo falso deve estar fixado de forma que seja
possivel remover 0 mesmo a partir da parte inferior.

® Para uma ventilagéo suficiente da placa de cozinhar,
deve-se respeitar uma distancia minima de 15 mm
até a extremidade inferior da placa de cozinhar.

9.5 Recorte da bancada

0 A dimensdo minima de 50 mm desde a aresta
dianteira da bancada até ao recorte da bancada
é uma recomendagao da BORA.

P> Executar o recorte na bancada tendo em
consideragdo as medidas de recorte indicadas.

P> Assegurar uma vedagdo correta das superficies de
corte nas bancadas.

P> Observar as indicagdes do fabricante da bancada.

9.5.1  Medidas de recorte

Montagem por sobreposicao
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Fig. 9.3 Medidas de recorte para montagem por
sobreposicdo
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Fig. 9.4 Medida do apoio para montagem por

sobreposicdo
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Montagem a face
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Fig. 9.5 Medidas de recorte para montagem a face
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Fig. 9.6 Medida de recesso para montagem a face
9.6 Preparar os méveis de
cozinha

9.6.1  Circulacao de ar de retorno do

movel de cozinha

No caso de sistemas de circulagdo de ar, deve existir
nos méveis de cozinha uma abertura de retorno, de
forma que seja possivel conduzir o ar circulante
purificado do mével de cozinha de volta para o espago.
E possivel estabelecer a abertura de retorno através de
um painel de rodapé reduzido. Do mesmo modo, um
rodapé de lamelas pode ser utilizado com, pelo menos,
a secgdo transversal de abertura correspondente.
P> Reduzir a altura do painel de rodapé ou criar
aberturas adequadas no rodapé.
P> A secgdo transversal da abertura de retorno deve ser
>500 cm? por exaustor de placa.



Montagem

a— —a
Fig. 9.7 Abertura de retorno na zona de rodapé
[1] Aberturaderetornono  [2] Recirculagéo de ar de
painel de rodapé retorno
>500 cm?
9.6.2  Variantes de montagem (A e B)

para aparelhos de circulacdo de ar

Existem duas variantes de montagem disponiveis para
os aparelhos de circulagdo de ar:

A: Armadrio inferior com painel traseiro

continuo

O ar circulante é encaminhado através da ligagdo do

painel traseiro da caixa de limpeza do ar diretamente

para a parte traseira do painel traseiro do armério. O ar

circulante é conduzido de volta para o espago através

da abertura de retorno.

Durante a montagem, isto significa:

® N3o é necessdrio instalar um fundo falso por baixo
da placa de cozinhar.

® Deve ser previsto um recorte no painel traseiro do
armario.

B: Armario inferior com fundo falso por baixo

da placa de cozinhar

O ar circulante é expelido para o espago livre entre a

bancada e o fundo falso (sem ligagdo do painel traseiro

da caixa de limpeza do ar). O ar circulante é conduzido

de volta para o espago por trés do painel traseiro do

armario e através da abertura de retorno.

Durante a montagem, isto significa:

® £ necessério instalar um fundo falso por baixo da
placa de cozinhar.

® Ndo deve ser previsto um recorte no painel traseiro
do armério.
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9.6.3  Preparar os méveis de cozinha

para a variante de montagem A

® (O armério inferior tem de possuir um painel traseiro
continuo para que a circulagdo de ar de retorno ndo
seja encaminhada para o espago da carcaga
dianteiro.

® Tem de ser previsto um recorte no painel traseiro.

® Tem de existir uma distancia minima de 25 mm entre
0 painel traseiro da carcaga e um movel adjacente
ou usada uma parede diviséria para a abertura de
retorno do ar.

® N3o é necessario instalar um fundo falso por baixo
da placa de cozinhar.

Adaptar o painel traseiro do moével

P> Ajustar o painel traseiro de acordo com as medidas
de montagem necessérias.

P> Mover o painel traseiro caso necessario.

P> Se necessério, prolongar a altura do painel traseiro
para que a carcaga fique fechada na dire¢éo da
frente.

»> Alinhar o molde no painel traseiro do mével com
ajuda das marcagées e das indicagées.

P> Marcar no recorte do painel traseiro.

P> Recortar pelo recorte do painel traseiro.

Fig. 9.8 Recorte do painel traseiro
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Fig. 9.9 Matriz para o recorte do painel traseiro
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0 No posicionamento do molde, ter em atencédo a
aplicag@o de uma montagem a face ou de uma
montagem por sobreposicdo. 125 mm desde a
parte superior da placa de cozinhar até a parte
central do recorte.

9.6.4 Dimensdes de instalagcao da
variante de montagem A
Fig. 9.11  Medidas de montagem para a recirculagio de
ar, variante de montagem A, profundidade da
bancada a partir de 675 mm
»> Remover a pelicula protetora da fita adesiva da guia
telescopica.
P> Colocar a extensdo PULBTA na guia telescépica.
P> Remover a pelicula protetora da fita adesiva da
extensdo PULBTA.
Fig. 9.10  Medidas de montagem para a recirculagdo de
ar, variante de montagem A
9.6.5 Ampliar a guia telescépica da

caixa de limpeza do ar

A guia telescdpica proporciona a ligagdo de conduta ao
painel traseiro do armério. A distancia méax. de 80 mm
entre a placa de cozinhar e o painel traseiro do armario
pode, assim, ser transposta de forma flexivel. A partir
de uma profundidade da bancada de 675 mm, a guia
telescdpica deve ser ampliada com o artigo acessério
PULBTA (+ méx. 105 mm) na variante de montagem A.

bora.com
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Fig.9.12  Extensdo da guia telescopica

[1] Guia telescépica
[3] Fita adesiva

9.6.6

[2] Fita adesiva
[4] Extensdo PULBTA

Preparar os méveis de cozinha
para a variante de montagem B

® Deve ser previsto um fundo falso por baixo da placa
de cozinhar.

® O painel traseiro do armério deve ser alinhado a
parte superior do fundo falso, de forma que a
circulagdo de ar de retorno nao seja encaminhada
para o espago do armério dianteiro.

® Tem de existir uma distancia minima de 25 mm entre
o painel traseiro da carcaga e um mével adjacente
ou usada uma parede divisoria para a abertura de
retorno do ar.
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Adaptar o painel traseiro do moével

P> Ajustar o painel traseiro de acordo com as medidas
de montagem necessérias.

P> Se necessério, mover o painel traseiro.

P> Ajustar a altura do painel traseiro ao fundo falso, de
forma que fique alinhado.

9.6.7 Dimensdes de instalacao da
variante de montagem B
Fig.9.13  Medidas de montagem para a circulagdo de ar,

variante de montagem B, profundidade da
bancada de 600 mm

9.7 Preparar o aparelho

Colocar a cinta vedante

»> Durante a montagem por sobreposigéo, colar a cinta
vedante fornecida a volta da parte inferior externa da
placa de cozinhar, sem falhas.

p> Durante a montagem a face, colar a cinta vedante na
superficie de apoio no recorte da bancada, mesmo
que a placa de cozinhar seja vedada com massa
vedante de silicone ou semelhante.

[ "

Fig. 9.14  Cinta vedante para montagem por sobreposigdo

[1] Massa vedante de silicone[2] Cinta vedante
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Cinta vedante na montagem a face

Fig. 9.15
[1] Massa vedante de silicone [2] Cinta vedante

Instalar grampos de montagem

P> Deslizar dois grampos de montagem de cada lado da
placa de cozinhar até ao fim em diregédo as placas de
fixagdo previstas.

H

Fig. 9.16 Instalar grampos de montagem

[1] Placas de fixagao [2] Grampos de montagem

9.8 Montar a placa de cozinhar

9.8.1  Colocar a placa de cozinhar
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Fig.9.17  Colocar a placa de cozinhar centrada

[1] Placa de cozinhar
[3] Bocal de entrada de ar

[2] Abertura da entrada de ar
[4] Filtro de gordura de ago
inoxidavel

[5] Recorte da bancada [6] Fita adesiva

P> Antes da colocagdo, remover o bocal de entrada de
ar e o filtro de gordura de ago inoxidavel.

»> Remover a pelicula protetora da fita adesiva na parte
frontal da guia telescopica.

P> Utilizar a abertura de entrada de ar como pega
durante a colocag@o.

P> Elevar a placa de cozinhar precisamente no recorte
da bancada.
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P> Colocar a placa de cozinhar centrada no recorte da
bancada.
p> Alinhar a placa de cozinhar de forma precisa.
o Assegurar que a cinta vedante da placa de
cozinhar fica encostada a bancada durante a a
montagem por sobreposicao. a
—a
0 Assegurar que a cinta vedante rodeia bem a

placa de cozinhar durante a montagem a face.

Placas de compensac¢ao da altura para

montagem a face (opcional)

Para evitar o deslizamento, as placas de compensagéo

da altura sdo autoadesivas.

P> Se necessério, colocar placas de compensagéo da
altura por baixo.

P> Posicionar as placas de compensagao da altura ao
lado da cinta vedante.

A
l N T A
Fal IR\
Fig. 9.18  Posicionamento e placas de compensagéo de

altura

[1] Placa de cozinhar [2] Placa de compensagéo de

altura

. .

Fig. 9.19  Placas de compensagéo de altura

[1] Cinta vedante [2] Placa de compensagdo de

altura

9.8.2

P> Fixar a placa de cozinhar a bancada, utilizando o
esquadro angular do grampo de montagem.
P> Torque de aperto: méx. 2,2 Nm.

Fixar a placa de cozinhar

bora.com

Fig. 9.20  Fixar a placa de cozinhar centrada

[1] Placa de cozinhar
[3] Esquadro angular

[2] Grampo de montagem

9.8.3  Estabelecer a ligacdo do painel
traseiro para a variante de
montagem A

- EH
1
= \-: :
1
i a
Fig.9.21  Ligagdo do painel traseiro

[1] Guia telescépica
[3] Painel traseiro do armério

[2] Fita adesiva

P> Deslizar a guia telescopica até ao painel traseiro do
armario.

® Com a guia telescopica, é possivel transpor a
distancia até ao painel traseiro do mével de forma
flexivel.

P> Verificar se a guia telescépica encaixa com precisdo
e de forma alinhada no recorte no painel traseiro do
armario.

P> Fixar a guia telescopica ao painel traseiro do armario
com o auxilio de fita adesiva.

9.8.4

€ Ver cap. Limpeza e manutengdo, “Substituir o
filtro de odores”

Colocar o filtro de odores

9.9 Realizar a ligagao a corrente

P> Ter em atengéo todas as instrugées de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

0 A montagem, a instalagéo e a colocagdo em
funcionamento devem ser realizadas apenas em
conformidade com as leis, disposi¢des e
normas aplicéveis a nivel nacional. Os trabalhos
devem ser realizados por pessoal técnico
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qualificado que esteja familiarizado e cumpra o0s
regulamentos adicionais das empresas locais de
fornecimento de energia elétrica.

0 0 cabo de alimentacéo incluido no &mbito de
fornecimento s6 é adequado para uma ligagéo
trifasica.

0 N&o sdo permitidas ligagdes através de
contactos de encaixe (fichas Schuko).

€ Ligacdo monofésica: o aparelho cumpre os
requisitos da norma IEC 61000-3-12.

P> Desligar o interruptor principal /disjuntor antes da
ligagdo da placa de cozinhar.

P> Proteger o interruptor principal/disjuntor contra uma
religacdo ndo autorizada.

P> Assegurar a auséncia de tenséo.

P> Ligar a placa de cozinhar exclusivamente através de
uma ligagdo fixa a um cabo de ligagéo a rede elétrica

[1] Cabo de alimentagéo [2] Ligagdo a rede elétrica
[3] Ligacdo a rede elétrica do [4] Relé de comutagdo
aparelho
[5] Ligacdo de comutagdo S1 [S1] Comutador externo
e relé de comutagdo

499
&
1 |
L1 L2 L3 N1 N2 PE
| I220 -240 V--I
220-240V~ .
220-240V~
Fig. 9.23  Esquema de ligagdes trifasico

O—®

T

do tipo H 05 VV-F com a secgdo minima L1 L2 L3 N1 N2
correspondente. | 220240 V~ |
Ligacdo Seguranca fusivel Sec¢do minima Fig. 924 Esquema de igagdes monofdsico
Ligagdo trifésica ~ 3x 16 A 2,5 mm?
Ligagdo bifdsica ~ 2x 16 A 2,5 mm?
Ligagdo monofésica 1x32 A 4 mm? qD 94?_® %)
L1 L2 L3 N1 N2 PE

Tab. 9.2 Seguranga fusivel e seccdo minima

P> Ligar o cabo de alimentagdo a rede elétrica do
aparelho de acordo com o respetivo esquema de
ligagGes.

p> Para uma ligagdo monofésica ou bifésica, ligar os
respetivos contactos a placa de ligagéo.

P> Fixar o cabo de ligagdo com o fixador de cabos.

P> Fechar a carcaga da ligagédo a rede elétrica com a
cobertura da ligagdo a rede elétrica.

P> Colocar o cabo de ligagdo a rede elétrica ao longo
dos ilhds de fixagdo utilizando as abragadeiras.

P Assegurar que o cabo ndo fica preso nem é
danificado e ndo toca em zonas quentes.

P> Verificar a montagem correta.

Fig.9.22  Esquema de ligagdo com comutador externo
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!: 220-240V~

- 220-240V~ -

Fig. 9.25  Esquema de ligagdes bifasico

ﬁi‘n

Fig.9.26  LigacGes elétricas da placa de cozinhar

[1] Ligacdo arede elétrica  [2] Cobertura da ligagéo a

rede elétrica
[3] 1Ihés de fixagdo
9.10  Primeira coloca¢ao em
funcionamento

0 Durante a colocagdo em servigo, devem ser
feitas algumas configuragdes basicas
(configuragdo bésica) através do menu do
distribuidor e de assisténcia técnica.
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9.10.1 Menu do distribuidor e de

assisténcia técnica

6 E possivel aceder ao menu do distribuidor e ao
menu de assisténcia técnica dois minutos apds
a ativagdo do aparelho.

o O sistema aplica e guarda as configuragoes
feitas ao sair do respetivo item de menu.

o Abaixo, encontram-se as explicagdes sobre a
operagao do menu e uma descrigéo dos itens
de menu mais importantes.

Tabela do menu do distribuidor e de
assisténcia técnica

Item de menu/Designacéo/ Configuragao da

Area de selegdo fabrica
P Gestdo de energia 3
D Modo de demonstragéo Desligar

Tab.9.3 Vista geral do menu

Aceder ao menu do distribuidor e de

assisténcia técnica

P> Energizar o aparelho.

® Aindicagéo padrdo é exibida e a indicagéo do
ventilador pulsa durante 2 minutos.

» Premir continuo em LI na indicagdo do ventilador.

® 4 itens de introdugéo de comandos O s&o exibidos.

P Manter premido o bot&o de ventilador Oe,
simultaneamente, premir os itens de introdug&o de
comandos &, um ap6s o outro, na ordem
especificada.

® | mostrada a opgdo de menu P.

0 0 ®
8 ; E'Qg_\ ; EQ{\:\
H 3 1
FepPpP R PP LT
B B ! P &
+ i + ! g\, @
B B I
; ; 4 1
Fig. 9.27  Indicagdo aceder ao menu do distribuidor e de
assisténcia técnica
bora.com

9.10.2 Item de menu P:

Gestao de energia

A poténcia total do aparelho pode ser reduzida, se a
instalagdo ndo possuir a poténcia elétrica necesséria.
Estédo disponiveis trés definicdes de gestdo de energia a
escolha:

Definigdes de Ligacao Consumo de  Seguranga

gestdo de energia fusivel
energia maximo

P3 Trifésica 7360 W 3x16A
P3 Bifasica 7360 W 2x16A
P3 Monofésica 7360 W 1x32A
P2 Monofésica 4400 W 1x20A
P1 Monofésica 3600 W Tx16A
Tab. 9.4 Gestdo de energia

P> Selecionar a defini¢do adequada.

p> Confirmar e guardar a configuragéo mudando para o
préximo item de menu (tocar na indicagéo
multifuncional/Indicagdo P)A

0 As restri¢cdes de poténcia das zonas de
cozedura assumidas automaticamente pelo
aparelho séo ajustadas para a poténcia total
configurada.

0 A sec¢do minima do cabo de alimentagdo néo
pode, apesar da limitagdo do poténcia, ser
reduzida (ver a tabela "Seguranca fusivel e
secgdo minima").

® 0 o)
p L p
repEP R L
3 - Lo
+ : + i +
8 8 | 8
Fig. 9.28  Indicagdo da opgdo de menu P: Gestdo de
energia
9.10.3 Opcgéo de menu D: Modo de
demonstracao

0 aparelho pode ser colocado em modo de
demonstracdo, no qual todas as fungdes de utilizagdo
séo fornecidas, mas a fungdo de aquecimento das
placas de cozinhar é desativada.

» Tocar em E3.



Colocacéo fora de servico, desmontagem e eliminacao

® 0 simbolo de Modo de demonstragéo d 6 exibido

em todas as zonas de cozedura durante um segundo.

® £ exibido ot .

P> Confirmar e guardar a configuragdo mudando para o
préximo item de menu (tocar na indicagdo
multifuncional /Indicagao d).

0 No modo de demonstracao, a detegédo da
panela é desativada.

0 0 0
d | d | d
#peRP | PP | zeePpP
b d d | 8 o
+:'§\ : + i +
o F i d 4
8 6 3
Fig. 9.29  Indicagdo da opgéo de menu D: Modo de

demonstragdo

Fechar o menu do distribuidor e de assisténcia
técnica

Todos os itens de menu da configuragdo bésica foram
executados:

P> Premir continuo na indicagdo multifuncional.

9.10.4 Verificagdo de funcionamento

P Submeter todos os aparelhos a uma verificagéo de
funcionamento completa.

P> Para avisos de erro, ter em atengdo o capitulo
Resolugéo de falhas.

9.11

P> Aplicar massa vedante de silicone termorresistente
preta nas juntas do aparelho apés a concluséo de
todos os trabalhos de montagem.

P> Assegurar que ndo existe massa vedante de silicone
sob o aparelho.

Selar o aparelho

|

Fig. 9.30  Massa vedante de silicone na montagem por

sobreposigéo

[1] Massa vedante de silicone
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Massa vedante de silicone na montagem a face

Fig. 9.31

[1] Massa vedante de silicone

9.12

Depois de a montagem ter sido concluida:

P> Explicar as fungdes basicas ao utilizador.

P Informar o utilizador sobre todos os aspetos
relevantes para a seguranga associados a operagao
e 30 manuseamento.

P> Entregar ao utilizador os acessorios e as instrugdes
de utilizagdo e montagem para arrumagéo em local
seguro.

Entrega ao utilizador

10 Colocacao fora de
servico,
desmontagem e
eliminacao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").
P Observe os documentos e instrugdes fornecidos.

10.1  Colocacao fora de servico

Sob colocagdo fora de servigo é entendido a colocagdo
fora de servigo final e a desmontagem. Apés uma
colocagdo fora de servigo, o aparelho pode ser
instalado noutros méveis, ser revendido particularmente
ou eliminado.

0 A desconexao e fecho da ligagéo a corrente
elétrica s6 pode ser realizada por pessoal
técnico credenciado.

P> Desligar o aparelho para a colocagéo fora de servigo
(v. Instrugdes de utilizagéo)
P> Desligar o aparelho da fonte de tensdo.

10.2

Para a desmontagem é necessario garantir que o

aparelho se encontra acessivel e desligado da fonte de

tenséo.

P> Eliminar residuos e acessérios contaminados, como
descrito na secgao "Eliminagdo ecologica".

Desmontagem

bora.com
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10.3
10.3.1

Eliminagao ecolégica

Eliminacao de embalagem de
transporte

6 A embalagem protege o aparelho de danos
resultantes do transporte. Os materiais de
embalagem sdo selecionados de acordo com
substéncias amigas do ambiente e propriedades
de eliminagéo e séo, por essa razao, reciclaveis.

O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgao de

residuos. O seu fornecedor aceitara a embalagem de

volta.

P> Entregar a embalagem ao seu fornecedor

ou

P> Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragdo as disposi¢des regionais.

10.3.2 Eliminagao de acessérios

Eliminar corretamente os acessorios ndo usados ou
gastos (filtro de carvdo ativado, ...) tendo em
consideragdo as disposi¢des regionais.

10.3.3 Eliminacéo do aparelho antigo

Finda a vida 0til dos aparelhos elétricos
marcados com este sinal, 0s mesmos
nao podem ser eliminados no lixo
doméstico. Estes devem ser eliminados
num ponto de recolha para a reciclagem
de residuos de equipamento elétrico ou
eletrénico. Informagdes sobre isto
podem ser obtidas na junta de freguesia
ou camara municipal.

Os aparelhos elétricos e eletrénicos antigos possuem
frequentemente materiais valiosos. Mas também
incluem substancias nocivas, necessarias para a sua
funcdo e seguranga. No lixo doméstico ou se
incorretamente tratados, tornam-se residuos
prejudiciais para a salide humana e para o meio
ambiente.

P Nunca elimine o seu antigo aparelho no lixo
doméstico.

P> Leve o aparelho antigo a um ponto de recolha
regional para a restituigéo e reciclagem de
componentes elétricos e eletronicos e outros
materiais.

bora.com
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técnica, pecas
sobresselentes,
acessorios

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

Garantia do fabricante da
BORA

BORA assume uma garantia de fabricante de dois anos
para 0s seus produtos, para 0s seus clientes finais. Esta
garantia aplica-se aos clientes finais em conformidade
com as alegagdes de defeito legais contra o vendedor
do nosso produto.

A garantia do fabricante aplica-se aos seguintes
produtos BORA adquiridos a distribuidores autorizados
pela BORA ou a fornecedores qualificados pela BORA e
instalados dentro da Unido Europeia (territdrios
ultramarinos excluidos), Suica, Liechtenstein, Ucrania,
Russia, Noruega, Sérvia, Israel, Reino Unido, Islandia,
india, Australia e Nova Zelandia, com excegao dos
produtos designados pela BORA como universais ou
acessorios:

® Placas de cozinhar

® Sistemas de exaustor de placa

® Ventilador

A garantia do fabricante comega apds a entrega do
produto BORA ao cliente final e é valida durante dois
anos. Através do registo em bora.com/registration, a
garantia do fabricante pode ser prolongada até trés
anos.

A garantia do fabricante pressupde que faga uma
instalagdo profissional (de acordo com o item do
periodo de montagem da BORA guia de planeamento e
instrugdes de utilizagdo atuais) do produto BORA com a
ajuda do distribuidor BORA autorizado. O cliente final
deve cingir-se as especificagdes e as informagdes das
instrugdes de utilizagdo, durante a utilizagao.

Ao fazer uma reclamag&o ao abrigo da garantia do
fabricante, o defeito deve ser comunicado diretamente
a BORA e deve ser comprovado através de prova de
compra. Alternativamente, a prova de compra pode ser
fornecida através do registo em bora.com/registration.
A BORA garante que nenhum dos produtos BORA
apresenta defeito material ou defeito de fabrico. O
defeito jé deve existir aquando da entrega ao cliente
final. Ao acionar a garantia o periodo de garantia ndo é
interrompido e ndo comega a contar de novo.
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Garantia, servigos de assisténcia técnica, pegas sobresselentes, acessérios

BORA reparard os defeitos dos produtos BORA, a seu

critério, através da reparagdo ou da substituicdo. Todos

os custos de reparagdo de defeitos, cobertos pela

garantia do fabricante, serdo suportados pela BORA.

Explicitamente ndo incluido na garantia do fabricante da

BORA encontram-se:

® Produtos BORA que ndo sejam adquiridos através de
um distribuidor BORA autorizado ou de um vendedor
BORA especializado

® Danos decorrentes da ndo observagdo das
instrugdes de operacdo (incluindo manutencdo e
limpeza do produto). Isto constitui uma utilizagéo
indevida.

® Danos decorrentes de desgaste normal, p. ex. sinais
de utilizagdo na placa de cozinhar

® Danos decorrentes de influéncias externas (como
danos resultantes do transporte, da entrada de
condensagdo, das condigées climatéricas adversas,
dos reldmpagos)

® Danos decorrentes de reparagdes ou tentativas de
reparagdo, que nao foram efetuadas pela BORA ou
BORA Kurzform.

® Danos na vitroceramica

® Dano devido a flutuagdes de tensdo eléctrica

® Danos resultantes ou pedidos de indemnizagao que
excedam o defeito

® Danos a pegas de plastico

Os seus direitos legais, em particular, direitos legais em

caso de defeitos ou responsabilidade decorrente do

produto, ndo sdo limitados por esta garantia e podem

ser tomados sem custos associados.

Se um defeito néo estiver coberto pela garantia do

fabricante, o servigo de assisténcia técnico da BORA

pode ser chamado a intervir.

Os custos resultantes ndo serdo suportados pela BORA.

Estes termos de garantia estdo sob a legislagdo da

Republica Federal da Alemanha.

Entrar em contacto connosco:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342

Niederndorf, Austria

® Telefone: 00800 7890 0987
Segunda a Quinta das 08:00 as 18:00 e Sexta das
08:00 as 17:00

® E-Mail: support@bora.com

11.1.1

Através do registo em www.bora.com /registration ,
pode prolongar a garantia.

11.2

Servigo de assisténcia técnica da BORA:
Consulte o verso das presentes instrugoes

Extensao da garantia

Servico de assisténcia
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/" 00800 7890 0987

P> Em caso de falhas que o proprio utilizador néo
consiga resolver, contacte o distribuidor autorizado
BORA ou o Servigo de assisténcia técnica da BORA.

0O Servigo de assisténcia técnica da BORA necessita da

designagao de tipo e o nimero de fabrico do aparelho

(ntmero FD).

Ambas as informagdes constam da etiqueta de

identificagdo no anexo da garantia, bem como na parte

inferior do aparelho.

11.3  Pecas sobresselentes

P Em caso de reparacdes, utilizar exclusivamente
pecas sobresselentes originais.

P> As reparagdes s6 podem ser efetuadas pelo servigo
de assisténcia da BORA.

0 As pegas sobresselentes podem ser obtidas
junto do distribuidor BORA e através da pégina
de assisténcia técnica online da BORA
www.bora.com/service ou através do nimero
de telefone do servigo de assisténcia técnica.

11.4  Acessoérios

® GFES - filtro de odores eSwap

® GFESP -filtro de odores eSwap Plus

® KFR760AB - estrutura da placa para largura de 760
mm

® RIED - Ring do bocal de entrada de ar com orificio
para remogéo preto

® GAED - Gap do bocal de entrada de ar com orificio
para remogdo preto

® ARED - Arc do bocal de entrada de ar com orificio
para remogao preto

® PUEF - filtro de gordura de ago inoxidavel Pure

® PULB - caixa de limpeza do ar Pure

® PULBTA - guia telescopica da caixa de limpeza do ar
Pure

® [JSL515 - frisos de protegédo

® USL515AB - frisos de protegao All Black

® KWGPFI - placa de grelhar para indug&o surface

bora.com



Fichas técnicas de produto

12 Fichas técnicas de produto

12.1  Ficha técnica de produto E80P - Placa de cozinhar

Informagdes de produto de acordo com o regulamento (UE) n.© 66/2014.

Fabricante

BORA

Identificagdo do modelo

E8OP

Tipo de placa

Placa de cozinhar de vitroceramica

Numero de zonas de cozedura/placas de cozinhar

4

Método de aquecimento

Zonas de cozedura de indugdo e placa de cozinhar

de indugéo

Simbolo Valor Unidade
Tamanho das superficies utilizaveis
Zona de cozedura dianteira a esquerda (4] 21,0 cm
Zona de cozedura traseira a esquerda (4] 17,5 cm
Superficie de cozedura dianteira direita LxW 21,0x 21,0 cm
Superficie de cozedura traseira direita LxW 21,0x 21,0 cm
Consumo de energia
Zona de cozedura dianteira a esquerda EC jectic cooking 188,1 Wh/kg
Zona de cozedura traseira a esquerda B o 1774 Wh/kg
Superficie de cozedura dianteira direita o 1774 Wh/kg
Superficie de cozedura traseira direita G o 180,3 Wh/kg
Superficies de cozedura interligadas a direita EC ctic cocking 179,5 Wh/kg
Consumo de energia da placa ECTI— 180,6 Wh/kg

Tab. 12.1  Ficha técnica do produto
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Fevikég mAnpogopieg

1 Tevikég mAnpogopieg

AuTo TO gyxelpidlo 0dnyIwy Xprong Ko OAa Ta Eyypapa
TTou TePIAGBAVOVTOI TIEPIEXOUV ONUOVTIKEG TIANPOPOpIEC
mou 6o 6a¢ TPOOTATEUCOUY MO TPAUPATIOO Kail Ha
amoTpeyouy {nuid aTr) GUOKEUT 0OG.
P> DuAGETE TPOTEKTIKG OAG Ta EyYPAPA TIOU
TapodidovTal Jadi Ue TNV OUOKEUT 0aC.
H ouvappoAdynan, n eykaraaraon kai n 6eon oe
AeIToupYyio TIPEMET VOl PO LATOTIOIOUVTO TTIAVTOTE
OUPOWVa e TOUG IoXUOVTEC BVIKOUG VOUOUG,
kavoviopouc kol mpoTuma. Or mpoavopepBeioeg epyaaieg
TIPETIEN VOl EKTEAOUVTON OMO EUTTEIPOUC €10IKOUC TTOU
YWwPICouV Kol TNEOUV TUXOV GUUTANPWUOTIKOUG KOVOVEC
o €mMBAAOUV 01 KATA TOTIOUG TIAPOXOI EVEPYEINC.
Kard Ty mpaypaTomoinon Twy €pyociwy TIPETel Vol
TNPOUVTOI OAEC 01 0dNyiEC Kal TPOEIDOMOINTEIQ
aopaAeiac kabwe Kol o 0dnyieg XeIpIopoU mou
TIEPIEXOUV TON £YYPOPO TTOU GUVOOEUOUV TNV GUOKEUT).
OuhaETe auTEC TIC 00NYiEC 08 AOPANEC UEPOG K TTOIPadWaTE
TIC OTOV EMOPEVO IGIOKTAT, €AV EIVOI amapaiTTO.

1.1 EykupotnTa

01 mapoloeg 0dnyieg IGXUOUV Yial I 051G GUGKEUWY TG 1810C
olkoyevelag. Emopévuwg, eivar mavo vo TepIEKOUV TIEPIYPOPES
LEHOVWHEVWY OPAKTNPIOTIKWY TIOU OEV I0XUOUV VIO Tr) GUOKEUN
00¢. O1 \eTITOpEPEIEC TWV EIKOVWY TIOU TIEPINUBAVOVTOI OTIC
0dnyiec evdexeTal va amokAivouv Kol Tipémel va ekhapBavovTal
WC OXNHOTIKEC OVOTOPOOTOCEIC.

1.2 Eubuvn

O1 BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd kaBwg kar n BORA
Liftungstechnik GmbH - e@etric BORA - oudepia
€uBlvn QepouV yia TUXOV (NUIEG TIOU EVOEXETAI VO
mpokAnBouv amod mapdaBAeyn 1) Un TENoN Twv eyypAPWY
Tou TrapadidovTal podi e Ty eKAOTOTE GUOKeUN!

Qc ek TouTou n BORA Gev eublveTal yia pBopéc 1} {nuieg
TToU TPOKOAOUVTOI oo akaTGAANAR cuvappoAdynaon Kai
Un TPNON Twv 00NYIWV Kol TPOEIOOTIOINOEWY 0opaAgiog!

1.3 SUPHOPPWON TIPOIOVTOG

O1 OUOKEUEG CUPHOPPWVOVTAI IE TOUG

akoAouBoug kavoviopoUc EE/EK:

® 2014 /30/EE Odnyia oyeTIKA e TV
nAekTpopayvnTIKr oupBaToTTa

® 2014 /35/EE Odnyia mepi xaunAng téong

® Oonyia 2009 /125 /EK miepi olkohoyikol oxediaopol

® 2011/65/EE 0dnyia RoHS (rou Eupwraikou KoivoBouhiou
kar Tou 2upBoudiou, Tg 8ng louviou 2011, yia Tov
TIEPIOPIOO TNC XPONG OPIOHEVWY ETKIVOUVWY OUCIWV OE
NAEKTPIKG Kat NAEKTPOVIKG €E0MAIOLO)

bora.com

To mAfpeC Keipevo TS ONAwone ouppoppwong EE eivai
dioBeoipo atnv akdAoudn dieuBuvorn ato dIadIKTUO:
https:/ /www.bora.com

1.4 Eppavion Twv mAnpogopiwv

To aToiggio MU TEPIYPAPETAI OE AUTEC TIG 00nYieg

armokaAeiTal emmong mapakATw Kot ouokeur). OAa Tor

peyedn didovral oe yINooTopeTpa (mm).

0dnyieg xeipiopou

P> Exreleite movToTe ONeG TIC 00NYiES XeIpIOPOU e T
OEIP4 [iE TNV OTToIal OVAYPAPOVTOL.

NioTeg
® Aijoto 1
® Aiota 2

Inueia MAnpopopiwv

o Mia mAnpogopia épIoTa TNV TPOCOXT 00G OF pia 1
TIEPIO0OTEPEG IBIAITEPOTNTEG TTOU TIPETEN OTIWOBNTIOTE VoI
AGBETE UTOYIV 0ag.

0dnyieg Kal TPOEIBOTIOINOEIG AOPAAEING

A KINAYNOZ

Eidoc kol mpogAeuan Tou Kivouvou

JUVETTEIEC N TNPNONG TwV 0dNYIWY AOPAAEIOC
METpa amoTpoTmC Tou KIVOUVOU

loxUouv emiong To e€nc:

® Ta mipoeIdoroinTikd oUPBoAa EQIOTOUV TNV TPOOOXN
0e auEnuevo Kivouvo TpaupaTIopuou.

® H npogidomoinTikr A&€n umodelkvUel T coBapotnTa
TOU KIVOUVOU.

Mpoeidorion- Mpogidomomi- ExBeon e Kivduvo
TIKO oUpBoA Ki) AEEN

Kivduvog Yrodeikvuel Ty Umapén ooBapol
KIVOUVOU Tou evOEKETOI, OF TEPI-
Tmwon opéAelag, va odnyroel oe

BAvaTo 1 oBaPd TPAUKOTIOHO.

Mpogidomoinon  YrodeikvUel Tnv mbavoTnTar Urop-
&ng goBapou KIvdUvou Tou ev-
OEYETON, OE TIEPITITWON APEAEING,
va 0dnyrioel oe Bavaro 1y coBopod
TpOUPATIONO.

Mpoaooxn! YnodeikvUel pia duvnTikg emkivduvn
kardaTaan, n oroia, og TEPITTWON
apéAeloc, Hmopei vor odnynoel oe

ehapU 1) LETPIO TPOUWATIONO.

Ymodelkvuel piar duvnTikG ermikiv-
duvn KaTaoToon n oroia, og
TIEPIMTWOn apéelag, evOEXeTal Vol
TIPOKOAEOEI UNIKEG CNHIEG.

Emonuavon

Nivakag 1.1 Inuacio mpogIdomoINTIKLY oupBOAwY Kol Ae§ewv
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AcgaAeia
2  AocpaAcix

H ouokeun ouppop@WVETOI e Toug TIPORAETIOUEVOUG KavovIopoUC aopaAelag. Yeubuvog yio TV ao®aAn xpron, Tov
kaBapIopo Kol TNV GPovTida TNG CUOKEUNG eival 0 XpNomnG. H akamaMnAn xprion TG ouokeunc evagxeTal va exel we
amoTéAeopa TpaupaTiopoUc Kal Bopd TepIouaiac.

2.1 Zuvnong xpron

H ouokeun oog mpoopileTal HOVo Yia TNV TOPAOKEUT) YOyNTOU GTO OTTITI.

H ouokeun oag dev eival KoTGANA yio:

® Xprion oe eEwTEPIKOUG XWPOUG

® Xprion wg BeppavTikd owpa

® Xprjon wg ouokeun WuEng, aepiopol 1y apuypavonc

® eiToupyiar o€ KIVNTEG £YKATAOTAOEIC OTIWG HnxavokivTa oxrpaTa, mAoia 1} agpomAdvor
® Aermoupyia e eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN 1} EEXWPIOTO OUOTNHA TNAEXEIPIOHOU

® Agrtoupyio 0e UWORETPO HeyohUTEPO Twv 2000 PETPWY (Tavw omd T BAAaoo)

® Aeitoupyia epooov dev Exel ouvappohoyndei mARpwe

OmoladnmoTe M xprion 1) xpron mou uriepRaivel TIC MapoUoeg MPodIayPOPES TNG OUOKEUNC BewpeiTal wg
aKaTAAANAN.

0 H eTaipeia BORA oudepio eublivn gepel yia Tuxov nuiEg mou mpokakouvTal amd Aaveaopévn
ouvappoloynan, akataAnAn xpron f eapauévn Aeiroupyia.

AnayopeUeTal kaBe akatdAAnAn xpron TG ouokeung!

2.2 ATOHO pE HEIWHEVEG IKOVOTNTEG

Moudix

H ouokeun duvaral va xpnaipornoinbei amd moudid nAikiag omo 8 eTwv kai dvw, epooov Bpiokovrar umo emBAeyn n

£xouv AdBet 0dnyieg yio TV 0opaAr) xprion TG OUCKEUNG KAl EXOUV KATAVOROE! TOUG KIVOUVOUG TIOU GUVOEOVTOI [E TNV

xprion Te. H ouokeun dev eival maiyviol.

P> SuvioToUpe va xpnaipomoleite Tv oopaleia yio maidid. Me auté Tov TpoTo Ta Taidid dev UTopoUV Vol evepyoTiololy
TIC OUOKEUEG 1} Vo oMGdouv TIG puBpioeIc Toug wpic emiBAewn.

P> MpoaogyeTe mavToTe T0 MOIOIA GTAV BpioKovTal TAnGiov TG OUOKEUNC.

P> Mnv TomoBeTeiTe QVTIKEIIEVO TTIOU MTTOPET VO eVOIOMEPOUY Ta TTAIBIG 0 XWPOUG AMOBrKeUong mvw f TMow omod Tn
ouokeur. Eivar oav va mpokaeiTe Ta oIdI Vol OKAPPOAWOOUY TTAVW OTNY OUOKEUN).

0 Ta moudid dev mpETel vor avahapBAavouy va Kabapioouv 1} val gpovTioouv TV GUOKEUR TIOPA HOVOV UTTO
ouveyr emBAeyn omo evilika.

ATOUO PE HEIWPEVEG OWHOTIKEG, AICONTAPIEG 1 DIAVONTIKEG IKAVOTNTEC

H ouokeun duvoral va xpnoigoroindei amo ATopa He PEIWHEVES OWHATIKES, AIOBNTAPIEC 1) DIOVONTIKES IKAVOTNTEG N
EMeIyn epmelpiog 1/Kol ywanc, pocov Ta GTopa auTd BpiokovTal umd emiBAeyn 1 €xouv AdBer odnyieg yia Ty
aopaAr XPron TG CUOKEUNC KOl £X0UV KOTOVONOE! TOUG KIVOUVOUC TToU evexel n xprion Tng. Mmopeite vor
XPNOIOTIOINOETE TNV 00AAEIa yIoi TaIBIA yia va TiepioploeTe Ty 6Eon oe Aemoupyia TNG GUOKEURG.
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A KINAYNOZ

Kivouvog mpoKkANGNnG eyKOUPATWY oo {e0TA HayEIPIKG OKEUN Kol {e0TO GpoynTO

O1 AaBéc Tou mpoegExouv AV OO TOV TTAYKO EPYOOIag ival TOAU GEAEOTTIKES yIO TOl TTOISIA.

P> Kporrote T maudid pokpid amo (eoTéc eaTieg, ekToC £av Bpiokovral umd ouveyr emiBAeyn
KOmoloU eVAAIKAL.

P> Mnv orpifete Tic AaBég e kaToopoAag kai Tou Tyaviol oTo TAGH KaTd! fKOG TG EMpAVEIag epyaoiac.

P> Me autd Tov TpoTO amopEYETE TOV KivBUVO TPOBYHOTOC TG KOTGOPOAAC Kal Tou Tyaviol
€voow eival (eoTa.

P> Edv eivar amopaimo, ypnaiponomate karéMnAa mAéypaTo TpooTociog moudiev A KaAUpHoTa gaTiac.,

P> Ta va amoguyeTe Tov KivBUVO OTUXALOTOC, XPNOIHOTIOIEITE HOVO TO MAEYHO TTPOOTAGIOG TSIV
KO Tot KOAUPUATO €0TIOG TIOU €IVl EYKEKPILEVD OO TOV KOTOOKEUODTH TNG GUOKEUNG.

P> EmiKkovwvoTe e dva sEEIBIKEUPEVO KATAOTNUO AlaVIKAG 1) TNV opdda oépPic BORA yia va 0o¢
Bon6roouy va emAEEETE TO TAEOV KOTAANAO TTAEYHO TTPOGTAGIOG TTAISIWY.

2.3 Fevikég OOnyieg Aopalciog
A\ KINAYNOX

Kivduvog mpokAnong ao@uiiog amo THNHOTO TNG GUOKEUATIOG

OpIOPEVD TUNHOTO TNC CUOKEUAOIAE TNG OUOKEUNC (OMWE To dAoUpIvOXapTo Kol To peNICOA) evdexeTal
va eival emkivouva yia Ty (Wi Twv ToIdIwy.

P> Ta ulik& ouokeuaoiac TIPEME! Vol amoBNKEUOVTaI TIAVTOTE POKPIG Ao Tol TaudId.

P> AmoppiyTe T GUCKEUOGIO TNG CUOKEURG OPECWE Kal e TOV KaTdAAnAo TpdTo.

A KINAYNOZ

TuXOV KOTEOTPOPPEVEG EMPAVEIES EVEXOUV KivOUVO NAeKTPOMANEiaG | TPAUHOTIOHOU

TUXOV PWYHES, AVOIYUATO 1} OTIOICIHOTO TNV EMPAVEIN TWV CUCKEUWV (TT.X. KOTEOTPOUHUEVO YUON),

€10IKG OTNV TTEPIOXT TOU A€ITOUpPYIKOU TTivOKO EVOEXETAI Vol 0dNynoouv oe £kBean r mpokAnon BAaBwY

0€ UTTOKEIPEVO NAEKTPOVIKA MEQEN. AUTO e TNV GEIPA TOU EVEXEI KivOUVO TTPOKANGNG nAekTpomANnEiac.

EmmAgov, pia pBappéEvn EMPAVEIN EOTIOG UTTOPE] VA TTPOKAAETEI TPAUNATIOHOUG.

P> Mnv akoupmaTe TNV EMQAVEID TNG £0TIAC TTOU £XEI UTIOOTE! PBOPA.

P> 3¢ mepimmwon mou n emeavela omaoel, UTooTel pwyHES 1) avoitel, B5aTe TNV aPS0WG EKTOC AeIToupyiac.

P> AmoouVBEDTE T OUOKEU e 0OQAAEIa Ao TO PEULO XPNOILOTIOIWVTAG BIAKOTTEG KUKAWUOTOG,
00paAeIEC, BIOKOTTEG KUKAWUATOC 1) EMAEC.

P> Emkovwvrote apgowg pe Ty urmpeoia oépPi BORA.

/\ TMPOEIAOMOIHZH

Kivouvog TpaupaTiopou 1 npiag Adyw Xprong pn yvnoiwv eEapTnuaTwy 1 un €€ouciodoTnpévwy
TPOTIOTOINOEWV

H xprjon pn yvnoiwv eEopTnudaTwV EVOEXETAI VO TTPOKAAEOEI TPOULOTIONOUG 1) OOPA TNG OUOKEUNC.
Tuyov aMayeg, TPOOBNKEC I UETATPOTIES TN GUOKEUN EVEXOUV KIVOUVO VI TNV 00PAAEIa.

P> JuvioToUpe TNV Xprion omOKAEIOTIKA yWOIWV eE0pTNHATWY Kal AVTOANOKTIKGY.

P> Mnv mpaypoTomoleite aMayEC, TPOGBRKEC 1 HETOTPOTIEC OTN GUOKEUT.
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/\ TPOEIAONOIHZH

H mpokAnon pnxawvikng BAGRNG oTn GUOKEUN eVEXEI KiVOUVO TPOUPOTIOHOU.

Mnxavikéc BAABEC (T.x. OTIAOINO, TOPAHOPPWAN, XHAAPWON TNS CUVOPHOAGYNONG He KOAANaN, ...) 0TN

OUOKEUN, KABWC Kol o€ KOAWSIO Kall TTAPEAKOHEVD AUTNG EVEXOUV KiVOUVO TPOUHQTIOHOU.

P> O¢ore TV ouokeur ekTog Asimoupyiag.

| 2 Mnv EMXeIpeiTe Va €MOI0POWOETE I VA OVTIKOTOOTHOETE TO E0PTNHOTA TTOU EXouV uTioaTel BAGRN
ovoI 0aG.

P> EmikovwviioTe apgowc pe Ty unnpeoio oépPic BORA.

MPOZOXH

Kivduvog TpaupaTiopoU amd mTwon eEapTNUATWY TNG CUCKEUNG

H mmwon e€apTNUATWY TNG OUOKEUNG EVEXEI KIVOUVO TPAUMATIOHOU.

P> ToroBeTr|oTe Ta EENPTAUOTA TN CUOKEURG TIOU GPAIPECOTE e AOPAAEIa BITAGl OTIC OUOKEUEG.
P> BeBaiwBeire 6T Sev upiaTamal kivouvog TITRIONG Twv EEAPTHATWY TC GUCKEUAG TIOU £X0UV apalpedel.

MPOXOXH

Kivduvog TpaupaTiopou amd umepBoAiko Bapog

H peTapopd aAAG Kol n GUVOPHOAGYNGN GUOKEUWY, EVEXEI KIVOUVO TPOUHOTIOHOU 0T GKPO KOl TOV

KOPUO WG OmOTEAEGHO AQVOOIOHEVOU XEIPITHOU.

P> Epooov eivar amapaitnto, N JETOGOPA KAl 1) GUVOPHOAOYNON TNG OUCKEUNG TIPETE! VOl yiveTal omd
duo aToa.

P> Suviotaman emiong n xprion Twv evOEdEVUEVWY BonBNTIKWY HECWY HE OKOTO TV &UBAUVEN TOU
KIVOUVOU TPOULQTIONOU.

MPOOXH

®6opd TG ouokeung Adyw akaTdAANANG xpriong
O1 em@AVEIEC TG GUOKEUNG OEV TTPEMEI Val XPNOIHOmoIoUVTal WG TAYKOG pYOTiac I} amoBnKeUTIKOG XWPOC.
Ymapye! mepimwon mpokAnang ¢Bopwy aTIC CUCKEUEC (1B1aiTEPA ATIO OKANEA 1} OiXUNPG OVTIKEIUEVQ).
Mnv XpnOIHOTOIEITE TIC GUOKEUES WG VO TOV TIAYKOG EPYOTIOG 1) PAPIEP
P> Mnv emrpémete og okAnpd 1 aixuned avTIKEiUEVO va §0B0UV O EMAQH LIE TIC EMPAVEIES TwV GUOKEUGV.

BAGBeG Kal o@aApaTal Xprong

Se mepimtwon BAGRNC ) EQAALIEVNC XPONG, N CUOKEUN EKTTEUTEI EVOEITEIC OPAAIOTOG.

P> e mepimwon BAGBNG 1 opdApaTog, avoTpéEte oTic 0dnyieg Tou kepaaiou Tepi dpang BAABGV.
Y€ TIEPIMTWON pn avayvwpiolung BAARNC, BoTe TNV GUOKEUN EKTOC AEITOUPYIOC KOl ETTIKOIVWVIOTE
apgowg pe Tv utinpeoia agpPic BORA.

MpoxAnon BAGRNG amod Karolkidio {wa
Ta KaToIKIdIo EVIEXETOI VOl TTPOKAAEGOUV BAGRN GTNV GUOKEUN 1) VOl TPOULATIGTOUV.
P> T Tov AOyo auTo, pn EMTEETETE OTAl KATOIKIDIO va TTANGIACOUV OTT) GUCKEUT).
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24 0dnyie¢ aoPaAeiag KOTE THV XpHon

A KINAYNOZX

Kivduvog TpaupaTiopou amd umepBoAiko Bapog

H pn ouppoppwan pe TIg 0dnyieg ouvappoAdynong evexel Kivouvo TPOULATIOHOU.
O1 epyooieg £yKATAOTOONC KAl GUVAPHOAOYNONG TNC CUCKEUNC TIPETEI VOl TIPAYHOTOTIOIOUVTOI HOVO
Qmo eKAIdEUNEVOUC Kol E0UTI0dOTNHEVOUC €IBIKOUG TTOU YWwEIOUV KOl TNPOUV TOUG I0XUOVTEG
€BVIKoUG KavovIopoug oG Kall TUXOV TTPOOBETOUC KOVOVIOHOUC TTou emBAAOVTaI oo TOMKOUC
TAPOXOUG EVEPYEIDG.
H eykoTGoTOON TNG OUOKEUNG MITOPEI VO TpayHoToToINBel HOVO OTOV N GUCKEUN €ival
QameVEQYOTTOINUEVN.

P> Epyaoiec o nAekTpika eEapTAUOTO EMTPEMETAI VOl EKTEAOUVTAI IOVO OO EKTIAIBEUNEVOUG
NAEKTPOTEXVITEC.

P> Tpaypatoroleite OAEC TIC £pYOIEC e peyGAN TPOGOXN KOl LE T SE0UOa ETIHEAEI.

P> Mpiv mopadeoeTe T GUGKEUN f To oUCTNHA OToV TEAIKO XpnoTn, BeBaiwdeite OTI N eykoTAaTaON
TOU €xel paypaTomoindei 0poa.

A KINAYNOZ

Kivouvog nAekTpomAngiog amd oUOKEUEG TTOU £X0UV UTOoTEl POOPA

JUOKEUEC TIOU £x0UV UTTooTel pBOpa evExouv Kivouvo nAekTpomAngiag.

P> Mpiv Tv cuvappoAdynon, EAEyETE TNV GUCKEUN yIol EHPAVEIC PBOPEC.

P> Mnv ouvappoloyeite Kai Py OUVBEETE GUOKEUEC TIOU £X0UV UTTOOTE! PBOPEG.

P> Mnv BéTeTe 0 Aermoupyia Kal i XPnoILOTOIEITE GUOKEUEC TIOU £X0UV UTIOOTE! POOPEC.

MpoKxAnon eBopacg otV guakeur AOyw eGPAAPEVNG NAEKTPIKNG oUVIEDNG

H aopdAeia Tng ouokeung amod MAeUPAC NAEKTPIKOU peUpOTOC EEQOPANITETOI HOVOV EQOTOV N

TeAeUTaIA €ival GUVOEDEPEVN OE CWOTA EYKOTEGTNHEVO GUOTNHA YEIWONC.

P> Epyaoieg oe nAeKTPIKG £EQPTAHATA EMTPETIETAI VO EKTEAOUVTAI HOVO GO EKTIIDEUHEVOUG
nAeKTpoTEXVITEC.

P> BeBaiwBeite 6T éxeTe AdBel auTég I Baoikég mpopuAGEeIc aopaleiog. EmmAsov, n ouckeur
TIPETEI VO GUMHOPPWVETOI E TIC KATA TOTIOUC OMOITHOEIC TTOU 0pOPOUV TGN KOl GUXVOTNTO.

P> EA&yETE TOr OXETIKG XOPAKTNPIOTIKG OTNV TIVAKISO TOU TUTTOU KOl UV GUVOEETE Tr) OUCKEUT EGV
UTIBIPYOUV aMOKAIGEIG.

P> Mnv ouvdéeTe TIc oUOKEUEC OV TTaPOXT NAekTpIKoU pelipaTog Tipiv oAokAnpwbei n eykardcTaon
TOU OUOTNHOTOC ayWwYwV KOOWE Kail, EPOCOV OMOITEITA, 1) TOTOOETNON TOU PIATPOU avOKUKAWONG.

P> Xpnoipomogite pdvo Ta mpodiayeypappéva KaAwdia olvoeonc.

Znuid oTn ouokeun AOyw AavOOOUEVWY OTTOCTAOEWY EYKATAOTAONG

H pn Tpnon Twv amooTaoewy TOmoBETNONG UMOpEi va TPOKAAEDE! (NHIEG 0T GUOKEUN KAl OTOH EMITAC

Koudivag, kaBwe kal AeIToupyikoug TepIopIoHoUC.

P> Tnpeite MavToTE KOATA TNV OUVOPHOAOYNON TIC EAGXIOTEG OMOOTACEIG CUIPWVA UE TO KEQAAQIO
Juvappohdynon.
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2.4.1  0dnyiec aoQaAgiog KOTA TNV CUVAPHOAOYNON TOU OTIOPPOPNTHPC EOTIOG

/A TMPOEIAOMOIHEH

Kivduvog TpaupaTiopoU amd Tov TTEPITPEPOHEVO EAIKO TOU EEQEPIOTIPO

0Tav 0 eAIKaG Tou £EAEPIOTNPO TTIEPIOTPEPETOI UTIAPXE! KIVOUVOC VOl GO TOAUMATIOEL.

P> BeBaiwdeire 6T KATG TV EYKATAGTAON TNG GUOKEUNG TO 0UOTNUA eV TPOPOBOTEITAI g NASKTPIKT EVEPYEID.

P> Mpiv B0eTe 0e Aemoupyia TNV OUOKEUN, OUVBECTE TOV GVEPIOTAPA KAl Ao TIC U0 MAEUPEC OTO
OUOTNHO GEPAYWYWV.

MPOZOXH

Kivduvog TPauPaTIGHOU o TOV TIEPIGTPEPOHEVO EAIKO TOU EEREPIOTNPO

Me Toug KovToUg agpaywyouc, UTTAPXE! KiVOUVOC €10XWENONG OTO XWPO TOU EEEQIOTNPO.

P> Moté unv pmaiveTe 0TO X6)PO TOU EEAEPIOTHPA PEOW TNG £E00U AEPQ.

P> TomoBeTeite MAVTO TOUC EENEPIOTAPEC HIE TETOIO TPOTIO WOTE VAl PNV Eival SUVOTOV va Toug ayyiEeTe
PEOW TNG £E030U AEPQ.
l'o OmoOTACEIC OEPAYWYWY HIKPOTEPEC amd 900 mm, TOTOBETHOTE VAl TPOOTATEUTIKO TAEYUA
peTagl Tou e€aepioTipa Kai TNg eE600U OEpaL.

P Ta piktpa oopwv (iATpar evepyol GvBpaKa) dev apEXoUV EMOPKI ipoaTacia amo Tn Sieioduan.

2.4.2  0d8nyieg aoQaAgiog KOTA TNV OCUVAPUOAOYNON TWV E0TIWV

A KINAYNOZ

Kivouvog nAektpomAngiog Aoyw @OappevwY KaAwdiwv pEUPOTOC

Edv n nAekTpikr koAwdiwon xel umroaTei JNuId (VI TOPASEIYHO, KATA TNV GUVOPHOAGYNGN 1 Adyw
EMOPNG pe (EaTOUC XWPOUG HOYEIPEHATOC), OUTO evexel KivOuvo (Bavarnpopou) nAektpomAngioc.
P> BeBaiwdeite 611 To KOAWDIO CUVOEONG OEV EIVOI KOTEOTPOPHEVO KOl OEV EXEI UTTOOTE GUVBAIYN.
P> BeBaiwdeire 6T N nhekTpiki Kohwdiwon deV EpXETOI O EMAQ PE (SOTEC EMPAVEIES HOYEIPEUOTOC.

A KINAYNOZ

Kivduvog nAektpomAngiag Aoyw AavBaapgvng olvdeong pe To dikTuo mapoxng NAEKTpIKOU pelpoTog

H AavBaopévn ouvdeon Tng GUOKEUNG We To JIKTUO TTAPOXNG NAEKTPIKOU PEUPATOC EVEXE! KivOUVO

nAekTpomAngiag.

P> BeBaiwBeire 6T n olvdeon TG 0uoKeung 0ag e To BIKTUO TAPOXNG NAEKTPIKOU pEUaATOC Eival aTOBEH.

P> BeBaiwBeite 0TI 1 0UOKEUN £ival CUVBEEEVN OE EVal OWOTA EYKATEGTNUEVO OUCTNUA YEIWONG.

P> BeBaiwdeite 011 mapgxeTan SIGTAEN TOU EMTPETEI TNV AMooUVSESN amd To SIKTUO pE SIGKEVO
EMAPNC TOUAAYIOTOV 3mm 0g 6AOUC TOUG TTOAOUG (Q0PAAEIES, SIOKOTITEC KUKAWHOTOC, EMAPEG).
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2.5 0dnyie¢ aoPaAeiag KOTE THV XpHon
/N KINAYNOX

Kivduvog mupkayiag Adyw umepBeppavang eAaiou i Aimoug

Aad1 kan Aioc CeaTaivovTal TTOAU ypriyopa Kol EVOEXETAI VOl avOpAEYOUV.

P> Mnv agrivete moTé TNV OUOKEUR XwpPIG EMTPNON OTOV XpnalhoToisite AGdI ) Aimog.

P> Mnv emixeipeite va oBnoeTe QWTIEG TTOU Ex0uv TIPOKANBE! amo avagAeEn Aadio 1) Aimoug pe vepo.

P> O¢ote TNV ouokeur ekTog AsiToupyiag.

P> Kahoyte v pAOya wote va eEavTAnBei To 0€uyovo, yia Mapddelypa Je £val KamakI KaTaapoAag 1
He KouBepTa MUpoOoReonc.

/A\ TMPOEIAOMOIHZH

Kivduvog mpoKANoNG EYKAUHGTWY QMO KOUTEG OUOKEUEG

H 6gppokpacia opIopEVWY CUOKEUWY OAAG KO TWV IEPWV TOUG [IE TO OTIOIOl EPXECTE OF ETTOYN
QUEAVETOI TTIOAU KOTA TNV Xprion. ApoU TeBoUv eKTOC AEITOUpPYIaC, TPETEN VOl Tl PHOETE VOl
KPUWOOUV. H emaQpn pe KAUTEC EMQAVEIES EVEXEI KIVOUVO TTPOKANGNC GOBAPWY EYKAUHOTWY.
P> Mnv £pxeaTe € EMOPH e KOUTEC GUOKEUEG.

P> Mpoottre emiong Ty EVOEIEN (ZEOTh EMPAVEION.

/A TMPOEIAOMOIHEH

Kivouvog mpokAnong eykoupdTwv Adyw S10KOTNG pEULOTOC

Kora T O1apKeIa ) APESWE PETA OO Wi SIAKOTTT PEUHOTOC, GUOKEUES TTOU BPIOKOTAV OE AeiToupyia
EVOEXETAI VA EIVOI OKOMO KAUTEG.

P> Mnv £pxeaTe € EMOQH e OUTEC EVOOW TIAPAUEVOUY KAUTEC.

P> KpamoTe To moudié pakpidi amod KAUTEG GUGKEUEC.

/\ TPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog mpoKANoNG eYKAUHGTWY Kol TTUPKAYIGEG OO KAUTG GVTIKEIHEVO

Evoow Aeitoupyei pia ouokeun oG kal agou TeBei eKTOC ASITOUPYIOG HEXPI VOl KPUWOEL, Eival TOGO N

i010 600 KO T EEQPTAUATA TNG € TO OTIOIO! EPXEOTE O€ ETTOPI EIVOI KAUTA. Tal AVTIKEIUEVD TIOU

£pXOVTal OE EMAPN HE KOUTA EEAPTNHOTO TG OUOKEUNC BgppaivovTal TOAU ypryopa Kol EVOEXETOI VOl

TIPOKAAEGOUV GOBOIPA EYKOUPOTO (QUTO I0XUE ISIRITEPA VIO OVTIKEIUEVO KOTOOKEUOOHEVA OO

€TaAO, OTIWG POxaipIa, TEOUVIA, KOUTAAIO, KATAKIA ) EE0PTNHOTA TNG GUOKEUNC) 1) VO OVAPAEYOUV.

Mnv a@rveTe avTIKEIUEVD TTAVW GTNV GUOKEUT).

P> Xpnoipomolgite kardMnAa BondnTika pEGa, OTIWG MACTPAKIA KAl YAVTIO poUpvou.

P> Me Tic emaywyikéc eoTieg, unv Bacileate ot Asitoupyia aviyveuong okeloug, aTEVEPYOTTOIEITE
TIOVTO Tr) OUOKEUN HETA TN XPNON.

MPOZOXH

MpokAnong BAGRNG amo KAUTA oKL KOuTivog

Ta kauTa okeun Koudivac evOEXETOI VO TIDOKOAECOUV PBOPEC OE OPITHEVA EEAPTNHOTO TG OUOKEUNC.
P> Mnv TomoBeTeite KauTA poyelpikG OKEUN OTNV TIEpIOXT Tou Tivaka eAéyxou A TG EVOEIENG Asmoupyiag.

P> KpoTroTe TuxOV KauTd oKeun Koudivag HOKpI OO TO OKPOGTOWIO EICOYWYHAC AMOERIWY.
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®Bopd TNG OUOKEUNG

H eopahpévn xpr’]or] ™mg OUOKEUNC evexel KivOuvo mpokAnong ¢Bopwv o€ auTryv.
®povrioTe WOTE 0 naToq TWV OKEUWV KOUTivag KaBwe Kal n EMPAVEIN TG CUOKEUNC Vol Eival
KaBapd kal oTeYVA.

| 2 ®povTioTe val amopaKPUVETE Ta OKEUN TIAVTOTE ONKWVOVTAG Tal KOl 01 TPABWVTAG Tar yidt va
amo@UyeTe yYpaT{ouvIEG KOl OOPA TNG EMPAVEIAG TNG CUOKEUNG.

P> Mnv xpnoIHOTIOIETE TNV CUCKEUT WG OTOBNKEUTIKO XWPO.

P> Anevepyorolgite TNV GUOKEUT) TAVTOTE PETA TNV XPHON.

2.5.1  0dnyiec aoQaAgioig KOTA TNV XPNON TOU GMOPPOPNTIHPA EOTIOG

/A TMPOEIAOMOIHZH

Kivduvog mupkayidg omd mpokAnon gAOyog

Evw o amoppopnTrpag ™me eonqu BpiokeTal e Aerroupyia, cxnoppoq;cx payelpika Aimm. Qg ek TouTou
uTapxel Kivouvog TUPKayIAG amo onw avagAegng Tou (pGVf]TOU

P> dpovrioTe va Kaeap|CeTs TOKTIKG TOV anoppoq)r]mpc somq

P> Mnv ekTeleite epyaoieg pe yupviy PAGya GTav 0 AMoppo@NTPaG gaTiag Bpioketal e Asimoupyia.

MPO2OXH

MpokAnon eOopdg Adyw amoppOPNONG AVTIKEIMEVWV 1} XAPTIOU

Mikpa Kal EAOPPIG OVTIKEIPEVA, OTIWE VIO TOPAGEIYUA TIETOETEC KOBAPIoHOU oo Tavi 1} XopTi,
eVOEXETAI VO OMOPPOPNOOUV QTG TOV ATOPPOPNTNPC ECTIOC. 2€ AUTN ™mv TIEPITITWON EVOEXETAI VO
mpokAnBei BAXBN aTov e§agpioTripa f var peiwbei n amodoon Tou oUOTAUATOG amaywYG amaepiwy.
P> Mnv akoupmdre avTikeiyeva 1y xapTi aTov amopPoPNTAPA EATIOG.

P> dpovTioTe val AEITOUPYEITE TOV OMOPPOPNTIHNG ECTIAC LOVO PE EVOWUOTWHEVO GIATPO AiTouc.

MPOZOXH

MpokAnan eOopdc amo emkadioeic Aimoug Kol BpwHIdg

Tuxov emkaBioeig Aimoug kai Bpwpidg evoeyetar va BAdwouv T Aeioupyia Tou amoppoenTHPa EOTIOR.

P> Mnv xpnoIOTIOIEITE TOV GMOPPOPNTHPA ECTIAC XWPIC OWOTA TOMOBETNHEVO PIATPO GUMOYG
Aimoug amo avoeidwTo xaAuBa.

Augnpévn uypagoia

KaBe popd Tou payelpeUeTe, N Uypasio TOU Xwpou auEAVETOI AOyw Twv USPATHWY TTOU

dnuioupyouvTal. KoTd Tnv Aeiroupyio avakUKAWGNG TOU 0EPQ, OMOMAKPUVETOI HOVO MIKPN TTOGOTNTA

TWV UGPATHWV TTOU ONMIOUPYOUVTAI KOTA TO HAYEIPENO.

P> dpovrioTe dTav N ouckeur BpiokeTal og AsIToupyia AVaKUKAWONG, Va UTGPXE! EMAPKEIR PPETKOU
agPa aTOV XWPO. [0 Vo TO TIETUXETE, AIPKET YIa TOPASEIYHO VOl avoiteTe eva mapabupo.

P> OpovioTe WOTE 0 XWPOC COG VO EXEI PUCIONOYIKI KOI EUXAPIOTN ATHOCPAIPG (Uypaaia 45-60%),
TLX. GVOIYOVTOC KATTOI0 OO TOl AVOIYHOTO QUOIKOU OEPIOHOU (TT.X. TTpABUPO) 1} AEITOUPYWVTAC TOV.
€foepIopo Tou KBIoTIKOU 0aG.
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Aopaheia EL

2.5.2  0dnyiec aoQaAeiog KOTG T XPNOIKOTIOINON TWV E0TIWV

A\ KINAYNOZ

Kivduvog mupkayidg Adyw pn emiBAeyng Tng {wvng HOYEIPEPATOG

EAaia ko Aitn OeppaivovTal ypriyopa Kai eVOEXETAI VO OVAPAEYOUV.

P> Mnv Ceotaivete moté AddI f Aimog xwpic emiBAeyn.

P> Mnv emixeipeire va oprioeTe QwTiEG ou &xouv TpokAnBei amd avagAegn Aadiou f Aimoug pe vepo.

P> 3BroTe TO PaI.

P> KaAbyre v eAOya wote vor eEavTAnBei To 0Euy6vo, yia TIOPABEIVHO HE EVOr KOTAKI KOTOAPOAAG 1
pe kouBepTa mupodaBeonc.

A KINAYNOZ

Kivéuvog ékpnéng amod eupAekTa Uypd
OTov eUpAekTa UYPA BpiokovTal TANGIOV HIaG £0TIAC, UTIAPXE! KIVOUVOC VA EKPOYOUV KOl VOl GOC
TpaAUpATIOOUV 0OPapA.

Mnv xpnolpoToIEiTal OTPEI KOVTA 0TV GUOKEUN £QOTOV BPIOKETAI OE ASIToupyia.

Mnv amoBnKeUeTe EUPAEKTAl UYPA KOVTG OTIC EQTIEG.

/\ TPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog mpokANong eyKAUPGTwY Adyw SIGQUYNC KOUTWY UYpwV
To payeipepa xwpic emBAeyn pmopei va PokaAEael BPacud Kai S10QUYT KOUTWY UYPQWV.
P> Mnv payeipelete ToTé xwpic emiBAeyn.
AmopuyeTe TNV TPOKANGN Bpaopou OTav PayelpeUeTe.
P> Anevepyomolgite TNV GUOKEUR TAVTOTE PETA TNV XPFON.

/A TMPOEIAOMOIHZH

Kivduvog mpoKANoNG eYKAUHGTWY QMo KOUTO GTUO

Yypd ou ouaowpeUovTal PHETAEU TNG {WVNG HOYEIPEUOTOC KOI TOU TIATOU TOU HOyEIpIKoU OKEUOUG

EVOEXETAI VO TIPOKAAETOUV EYKAUNATO OTO OEPUAN KOTA TNV EEATHION.

P> dpovrioTe 60T TOGO N {WVN HOYEIPEUOTOC, GO0 KOl 0 TIATOC TOU HayEIpIkoU oKeUoUG va gival
TTOVTOl OTEYVO.

MpoxAnon BAGRNG ammd YAUKS Kol GAHUPG PaynTa

TAUKA Kal aApUpa poynTa KaBwE Kal xupoi evogxeTal va BAGWOUV TNV {wvn HAYEIPELATOC TG ECTIAC

oag oTav eival (o).

P> Mnv agrvete yAukd 1) oAuupd @aynTa iy xupoUg mavw oty {wvn HayeipépaTog 6o eival (eoTh.

P> Amopokplvere apgowg YAUKA i) aApupd GoynTa 1} XUHOUG Gmd TNV KAUTY eMQAvela Tng {wvng
HOYEIPEPATOG.
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AcgaAeia

MPOZOXH

HAekTpopayvnTiKn okTIVOBoAia

Emidpoaon oe BnuoTodoTec, akouaTika Kal HETOAAIKG eppuTeUpaTa. Ol EMOYWYIKES EOTIEC
dnuioupyouv aTnv mepIoxn TNG wvNnG HOYEIPEUATOG UWiouXvo nAekTpopayvnTikd edio. OTav dTopa
e BnUOTOdOTN, AKOUGTIKA ) HETAAIKA eppUTEUOTA BpioKovTal TTANGIoV EMOYWYIKNAG EOTIOC,
eVOEXETAI N ASITOUPYIA TwV TEAEUTAIWY VOl ETINPEACTEI APVNTIKG KOl Vo dloTapayOei.

P> 3¢ mepimmwon apgiBoMav ameuBuveite oToV KATOOKEUAOTH TOU I0TPOTERVIKOU eE0mAIGOU 1y ToV IaTpd 0ag.

2.6 00nyieg aoPaAciog KOTA TOV KAOAPIOHO KOl TRV PPOVTIdX

MpoxAnon BAAPNG oo AepwHEVEG CUOKEUES

H Bpwpia evdéxeTal vo TPOKOAEDE! POOPA TNC CUOKEUNG, VO ETNEEATE! OPVNTIKA TV AEITOUpYia TNG

1 va mpokaAeael OxAnan Adyw OUCAPEDTNG OGHNG.

P> KaBapilete ToKTIKG TNV GUCKEUT).

P> Amopakplvere apgowg kaBe Bpwpid.

P> Xpnaiporoigite povo n ASIavTIKG GIOPPUIAVTIKA YIdt TOV KOBOPIOHO YIo VOl Amo@UYETE TUXOV
YPOTOOUVIEC KOl EKOOPEC OTNV EMPAVEID TG OUOKEUNC.

P> ®povtioTe WoTE KATA TOV KABAPIOUO VO INV EIGEPXETOI VEPO OTO ECWTEPIKO TNG OUOKEUNG.
Xpnoiporoleite povo mavid KaBPIoUOU KOAG opouyyiopeva. Mnv povTiCeTe TTOTE TNV GUOKEUN UE
vepo. Av B1e100U0EI VvEPO OTNV GUOKEUN, EVOEXETAI VOl TPOKOAEDE! BAGBEC.

P> Mnv ypnoiporioieite arpokaBapiotéc. O oTpdg SUvoTal va TpokaAéael BPoxUKUKAWHG OF
NAEKTPOPOPA PEPN TNC OUOKEUNC Pe amoTeAETHO UAIKEC PBopEC.

P> Tnpeite 0Aeg TIC 00nyieg Tou kepaAaiou (KaBapIopAS Kol GpovTidan.

2.6.1  00nyieg aopaAeiog KOTd TOV KOBOPIOUO KO TNV PPOVTION OMOPPOPNTHPWY EOTIOG

A KINAYNOZ

Kivduvog mupkayidg Adyw cuoowpeuong Aimoug

Otav 10 QiATPO AiToUC TNG cuokeung dev KaBapileTal TAKTIKA 1) KaBapileTal TANUPEA®S, OAG Kal
oTav Ogv avTikabioTaTal eyKaipwe, AUEAVETOI 0 KIVOUVOG TIPOKANGNG TTUPKAYIAC.

P> KaBopilete kal avTikaBIoTaTe To QiATpo AITOUG OE TAKTA XPOVIKG SIOOTHAUATA.

/\ TPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog TPaUHOTIOHOU KOTG TO GVOIYHO TOU KATW KOAUHHATOC TOU MePIBARUOTOC

OTav 0 eAIKag Tou eEaEPIOTNPA TTIEPIOTPEPETAI, UTTAPXE! KIVOUVOC TPOUHOTIOHOU.

P> AnevepyomoinaTe T ovada Kai AmoouvaECTE TNV JE aoPAAEIa oMo TNy TTapoxT) peUHATOC TTPOTOU
QPOIPETETE TUXOV KAAUPUATO OTNV TTEPIOXT) TOU EAIKA TOU OVEWIOTNPQ.

A\ TPOEIAOMOIHZH

Kivouvog TpaupaTIoHoU Ommo ToV TEpIoTPEPOHEVO EAIKA TOU EEaEpIoTh PO

Edv 0 ENikag Tou eEaepIaTnpa TIEPIOTPEPETAI KATA TV aAAayr} Tou QIATPOU, UTO Pmopei val 00nynoel

0€ TPAUHOTIONOUG.

P> AMaCeTe To GiATpo 0apeV (PiATPO Evepyol GvOpaKa) HOVO OTAV N GUOKEUN Eival
QITEVEPYOTIOINKEVN.
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Aopaheia

BAGBeC Kail KOk AIToupyia TNG CUOKEUNG
Otav ol omeg e€aepiopol TNG OUOKEUNG eival Bpwpika uTdpxel Kivouvog mpokAnanc BAaBwv oe
OPIOHEVD EEQPTNHOTO UE AMOTEAEOHA TNV KOKI| AEITOUpYia TNG OUOKEUNC.

®povrioTe 01 omEC £EQEPIOUOU VO TOPOPEVOUV OVOIKTEC KOl KOBOPEC.

2.6.2  0dnyiec aopaAeiog KOTA TOV KAOAPIOHO KOl TNV PPOVTIOO TWV E0TIWV

/\ TPOEIAOMNOIHZH

Kivouvog mpoKkANonG eYKOUPATWY OO KOUTEG EMPAVEIES

0 kaBapIopog (eoTwv EOTIWV EVEXEI KIVOUVO TIPOKANGNG EYKOUHOTWY.
KabapileTe TI £0TiEC TNG OUOKEUNG 0OC HOVOV OPOU KPUWOOUV.

P> Mpooette T vBeifn (ZeoTh em@Aveia.

2.7 0dnyieg aoPpaleiag KOTK TNV EMOKEUT, To 6EPPIG Kal TRV TOTTOOETNON
QVTOXAAGKTIKWV

A KINAYNOZ

Kivduvog TPaUHOTIOHOU KOTG TNV EMOKEUN

H mpaypaTomoinan emokeuwv amo pn eEIBIKEUPEVO TPOOWTIKO EVEXEI KIVOUVO TPOUMOTIOHOU KOTA TNV £pY0Ti0.
O1 epyoaieg EMOKEUNC Kol 0EPPIC TTPETEN VO TIPAYUATOTIOIOUVTAI OVO OO EKTIOIOEUNEVOUG KOl
€€ou010d0TNPEVOUG €181KOUG TTOU YVwEICOUV KOl TNPOUV TOUG 10XUOVTEC £BVIKOUC KAVOVIOHOUG
OMG Kal TUXOV TIPOOBETOUC KAVOVIGHOUG TTou eMBAAOVTOI OO TOTIIKOUG TTOPOXOUC EVEPYEING.

P> ®povriote yia Ty AN BloKOTI TTAPOXNG PEUHATOC GTNV CUGKEUN.

P> Epyaoiec o nAekTpIKG eEaPTAOTO EMTPEMETAI VOl EKTEAOUVTAI IOVO OO EKTIAIBEUNEVOUG
NAEKTPOTEXVITEC.

P> Korearpappéva kaAwdio peUpoToc Tpémel va avTikaBioTavTal TévToTe e KaTdAAnAo avTioTorya
koAwdia TpoPodoaiac.

/\ TPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog TpaupoTiopou 1 {npidg AOyw eMOoKeuwv pe akaTaAAnAo TpoTo

H xprjon pn yvnoiwv eEapTnudaTwV EVOEXETAI VO TTPOKAAEDEI TPOULOTIONOUC 1) HOPA TNG GUOKEUNC.
Tuyov aMayeg, TPOOBNKEC 1) HETATPOTTEC TN GUOKEUN EVEXOUV KIVOUVO YIa TNV 00PAAEIQ.

P> Kard tnv mpaypatomoinon emoKEUMY XpNOILOTOIEITE HOVOV YVFAGIO OVTOMAKTIKA.

P> Mnv mpayporomoleite aMay£EC, TPOGBMKEG I HETOTPOTIEG TN GUOKEUT.
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AcgaAeia
2.8 03nyieg aopaAeiag KATd TRV GMOSUVAPHOAOYNON Kai S160g0n TNG GUGKEURG

A KINAYNOZX

Kivduvog TpaupaTiopoU KoTd TNV amoouvapoAoynan

H amoouvoppoAdynon Tne GUOKEUNG amd Un EEIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKO EVEXEI KIVOUVO TPOUHOTIOHOU

KOTO TNV EPYOTiaL.

P> 01 epyaaiec amoouvappoAdynong TG UCKEUNG TPETTEN VOl TPAYHATOTOIOUVTOI HOVO 0o
EKTIAIOEUPEVOUG KOl €E0UCI0D0TNHEVOUC EI8IKOUG TTOU YWwPICOUV KOl THPOUV TOUC I0XUOVTEC
€0VIKoUC KOvoVvIopoug oG Kal TUXOV TTPOGBETOUC KOVOVIOHOUC TTou emBAAOVTOI OO TOTIKOUC
TTOPOXOUG EVEPYEIDC.

P> Opovriore yio TV AR PN BlokoTr TAPOXIC PEUHATOC OTNV GUCKEUH.

P> Epyaoie o nAekTpIKG EEAPTAHOTO EMTPEMETAI VOl EKTEAOUVTAI PIOVO OO EKTIAIBEUNEVOUG
nAekTpoTeXViTEC.

A KINAYNOZ

Kivouvog nAektpomAngiog Aoyw AavOaopévng amoouvdeong

H AavBaopevn amoouvdean TnG GUCKEUNC oo To SiKTUO TTAPOXNG NAEKTPIKOU PEUNATOC EVEXEI

KivOuvo nAektpomAngiog.

P> ®povrtioTe yia TV TAREN BIAKOTT) TAPOXNG PEUMOTOC OTNY OUOKEUN.

P> BeBaiwdeite 671 N 0UOKEUR gival EKTOG TAONG XPNOILOTIOIMVTAG EYKEKPINEVT OUOKEUT HETENONG.

P> AmoguyeTe va ayyileTe TIC EKTEBEINEVES EMAPEC TNG NAEKTPOVIKAC HOVAdAC, KOBWE Hmopsi va
TIEPIEXOUV TTOPOILEVOV POPTIO.

A KINAYNOZX

Kivduvog nAextpomAngiag Adyw umoAeimopevou gpopTiou

Ta NAeKTPOVIKA £EQPTALOTA TG HOVADAC EVIEXETAI VO TIEQIEXOUV UTTOAEIUMATIKO POPTIO Kal vVa
TTPOKOAETOUV NAekTPOTANEiaL.

P> Mnv ayyieTe TIC exTEBEINEVE EMAPEC.
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FeviKi TePIYPOPI) GUOKEUNG

3  Teyvikeg

mAnpogopieg

MapdpeTtpog

Tipn

Tdion €10600U MOAUPATIK

380-415V2N/
3N

Taon €10600U HOVOPATIKN

220 - 240V

JuyvoTnTal

50 - 60 Hz

Meyiotn KoTavahwan evépyeiog

7360 W (4400 W/
3600 W)

MpocTaaio / ouvdean OIKTUOU TPIPACIKN

3x16 A

MpooTaaio / ouvdean OIKTUOU DIPAGIKN

2x16 A

Mpoatoaia / olvdean OIKTUOU HOVOPOTIKT

1x32 A (1x20 A/
1x16 A)

Aiaotaoeig (MAdTog x BaBog x Yyog)

760 x 515 x 199 mm

AI0OTROEIG OUOKEUNG

760
2175
&
|
o
S
[(e]
1 @) o
=4
o~
[l

210

Eix. 3.1 Al0OTAOEIG GUOKEUNG - KATOWN

Bapog (oupmepIAapBavopévwy Twv
e&aptnudmwy/ouokeuooiag)

23,9 kg

732

°

Eortiat © T
‘ : — 3 T Tt
Em@aveia uhikou Kepapikd yuoNi >
KNipakeg omodoong Tng eotiog 1-9,P
MmpoaTiviy {wvn payelpépoTog apiotepd @ 210 mm 196,5
Méyebog
MmpoaTiv (v HoyEIpEaTog apioTepd 2300 W Eik.3.2 Aiotéoeig ouokeung - mpocoyn
loxug
MmpoaTiviy {wvn payeipépaTog apiotepd 3000 W
loxUg KAipaka 1ogUog
Miow Cwvn payelpéparog apiotepd Méyebog @ 175 mm %E
Miow Cwvn payelpeparoc apioTepd loxug 1400 W
Miow Cwvn payeipeuarog apiaTepd loxtg 2100 W
KNipakar 1oxU0g
Mmpoativiy (wvn Hayelpgparog apiotepd 210 x 210 mm E - - —
Méyefoc IK. 3.3 Al0oTaOEIG GUOKEUNG - MAGYIa Oy
Mmpoativiy {wvn payelpgparog Gegidr 2100 W ' '
Méyetog 4 levikn mepiypagn
Mrmpoativiy Cwvn Hayelpgparog Gegidr 3000 W ~
loxug KAipakar 1ox00¢ OUOKSUnq
Zwvn poyelpeporog mow defid Méyeboc 210 x 210 mm P Trpeite dhec Tic 0Bnyiec kol ToeIBOTOIAGEIC
Miow Cwvn payeipéparog degia loxug 2100 W aogaheioc (BAETE "2 Aapaheiat).
Miow Cwvn payelpéparog e&id loxue Khipakar 3000 W
toglog 4.1 MNepiypagn TUTOU
AmoppognTipag otiog X —
- - - - Movtédo  Ovopagio mpoidvTog
KAipokeg omédoong amoppoentipa eatiag  1-3, P - — -
= = : = E8OP SuvOUaTIKN ETTAYWYIKY ECTIO HE EVOWHOTWHEVO
Aiaotaoeic otopiou e€0dou a€pa (MxY) 445 x 137 mm aTIopPOPNTAPa £0TIAG - MAGTOG E00KAC 80 cm-
Aidpkela Cwric evepyou giktpou dvBpaka 150 wpeg (1 €1o¢) oloTnua avakUKAwong oépa
Nivakog 3.1 Texvikég minpogopieg EBOP NMivakog 4.1 Mepiypagr povréAou
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FeviKi TEPIYPOPI CUOKEUNG

4.2 Mepiypagn ToU GUOTHHATOG
4.2.1  AigTagn

©

Eik. 4.1 Aiaran

[1] Axpootopio elooywyng  [2] ®ikTpo ouMoynic Aimoug
a6 avogeidwTo xaAupa
[4] Avoiypa el0600u

[6] Mivakag eAéyxou

[3] Eoria
[5] Efaepiompeg
[7] Zwvn payeipepatog (4x)

Eik. 4.2 Miow own
[1] KiBwrio kaBapiopou agpa [2] MepiBAnua aepaywyol
4.2.2  Mivakag eAEyxou

O XEIPIOUOC TNG OUOKEUNG YIVETOI PEOW EVOC KEVTPIKOU
THVaKa EAEYXOU aPG.

o—d

e—a

Eik. 4.3 NMivakog eAéyxou

292

[1] Koupmi AeiToupyiog

[3] MAAkTPO OULV

[5] MAAkTpO peiov

[7] Evdeiteic Aeimoupyiog
anoppoPNTpa €aTiag

[2] Koupmi e€oepiompa
[4] MAAKTPO yovikoU eAEyxou
[6] Evdeiteic {wvng payelpsuaTog

4.2.3 0006vn 7 TUNPOTWY
000vn etoepioTipa

Evdeifn  Inuaocia

{3 Enimeda 10x00G

= KAipaka 10x006

0 Avevepyo

M AuTopariopoc 1adpopncg
F Evdeign o¢pBic piktpou

. E Kwdikoe apahparoc

Nivakag 4.2 Snpacio ™G 000vNG 7 TUNHATWY

Evdeieigc {wvng payeIpEaTOg

Evdeifn  Inuaocia

-9 Eniinedo iox00G

KNipaka 1ox00g

Aeimoupyia aviyveuonc okeloug

Avevepyod

o | i

EveIdn (Zeatn emeaveian (n {wvn HOYEIPEUOTOC
eival amevepyoroinuevn aMa mopapéver {eatr)

PXOLe NIt

m

Mivokog 4.3 Inuaaia e 086vNg 7 TUNHATWY
4.3 Apxn AeiToupyiag
QMOPPOPNTHPA ECTING

© TpoOmog AeIToupyiag avOKUKAWONG GEPA

O aTpoc payelpEpoTog SoxeTEUETOI OTO PIATPO 0OHGWV
(piktpo evepyol avBpoka) pEow Tou e€oepioTnpa. To
@iATpO 00pwY deapeUEl TIC 0OPEC TTOU BNpIoUPYOUVTO
kard Tn Sidpkela Tou payelpéparog. O a€pag mou
kaBopiCeTal e aUTOV TOV TPOTIO meAeUBE PWVETOI TTIOW
OTOV XWPO.

Mo Adyoug uyieIvic Kol uyeiog, To GIATPO 0OpWV TIPETEI
vl ovTIKOBIoTATal OTOl GUVIOTWLEVA XPOVIKG Ola0ThpaTa.
BA\emeTe oxeTika ((KoBapiopog kar ppovTida).

o Otav 0 amoppoPnTApag eaTiag AeiToupyei pe
QVOKUKAWGN 0€P0, TIPETEN VAl TTOPEKETON
ETMOPKNC OEPIOHOC yIa va SIOXEETAI N UypaaiaL.
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AeiToupyia Kol Xelpiopog

4.4 Apxn AsiToupyiag Twv
EMAYWYIKWV ECTIWV

O1 emaywyikeg {wveg poyelpepaTog Bepuaivouy Ta
payelpika okeln peow payvntikou mediou. O mubuévag
Tou okeUoug BepuaiveTal ameubeiag. H {wvn
uayelpepaTog BeppaiveTar povo eppeoa. Or {aveg
HayeIpepaTog e Texvoloyia emaywyng Aeiroupyoly govo
ue kaT@MnAa payelpikd okeUn (dayvnTi{opevog
nubpevac pe owoTh OIGPETPO).

Ba®pideg amodoong

Orov or emaywyikéc eatieg Aemoupyolv ae uynAr kAipoka, To
LayeIpIkd okeUn Bgppaivovral TayUTaTa. Tia va amoUyeTe T0
KAWILo Tou paynToU, €lval amopaiTATN N TPOCTPHOYH TwV
emhoywv 0o¢ 000V apopa TIC KAILIOKEC amddoong ae ayean e
OUTEC TwV OUPBOTIK®Y EOTIWV.

O1 mAnpogopiec atov Tivaka eival evoeIKTIKES. H KAipaKor
amodoonc pubpileTal avahoya pe To okeUog Kol TO TTO00
yepdTo gival.

KAipoko amodoong Aeitoupyia

! Niwvel To BoUTUPO KOl N GOKOAGTa,
diohUeTar n Cehariva

-3 AiatnpouvTal (E0TEC GAATOEG KaI GOUTTEG,

TIpoeTOIMOGI0 PUTIOU Yiar Jayeipepa
c-B Bpdoipo mardrag, (Upapikwy, 0oUmoag, KIud
Y101 HOKOPOVIO (poyou), payeipepa oTov aTuo
poUTWY, Aayavikwv Kol yapiol, Eemaywpa
QaynTou

TNyOVIoHO OE OKETIAGHEV TNYOVIQ, OTTOAO
TNYAvIoHa (xwpig va umepBepuaviei To
Aimog) ovitaeh ko wapiol

Zeotapa Aimoug, 0oTApIoHA KPEOTOG,
CEoTopo 0OATOOG TTOU £xe1 OEOE! Kall
ooUTag, TYAvIoUo OEAETAC

F Z&oTapo vepoU

NMivakog 4.4 JUOTAOEIG TIOU ApOPOUV TI KNLAKEC

omodoong

Evoedelypéva payeipikd okeun

Ta okeun pe 1o oUpBoro W eivar kardMnAa yia

ETAYWYIKEC EOTIEC.

P> AdBeTe umOWIv 0ag TV EAAXIOTN EMTPETOUEVN
OIGUETPO TOU TIUBPEVA TOU HaYEIPIKOU OKEUOUC.

Juokeun) Zovn poyeipépatog  EAdiotn didpeTpog mub-
péVa OKEUOUG PAYEIPEHOTOG

P> TomoBeTnoTe Ta payelpikd okeUn (xwpic atnpiypoToarf
avTioToiar payelpikd Bonérpara) ameubeiog mavw
OTNV KEPAIK) €0TIOL.

0 O1 xpdvol Bpaapou, ol Xpdvol BEpuavonc Kai Ta
QmOTEAEOATO PAYEIPEUOTOC ETNPEALOVTOI
ONMOVTIKG omtd T SOpN Kal TIG I910TNTEC TOU
€KOOTOTE XPNOILOTIOIOUHEVOU HOYEIPIKOU
oKeloUG.

0 O TUBPEVOC TOU HayeEIpIKOU OKeUOUG Oev TpETEl
VO EXEI KAUTTUAEG, QIXHNPES QUAOKWOEIG 1y
£VTOVEC OKUEG. Y€ TEPITTWON KAUTTUAGTNTOG TOU
TmuBpEva, T payelpIkd okeln dev Prmopouv va
QVOYVWPIOTOUV 1} EVOEXETAI VO UTIEPBEPHOVOOUV.
Tuyov aIXUNPEEC QUAOKWOEIG 1} EVTOVEG OKHEC
propei va mpokaheoouv ekdopES oTnv eM@Avela
TWV {WVWV HayEIPEHOTOC.

‘Hxoi

Kamdr tn Aeimoupyial Twv eMaywyIKwv e0TIWV EVOEXETAI VOl
dnuioupynBolv BopuBor ou ogeilovTal aTo UNIKO Kol TNV
KOTOOKEUN TwV HOYEIPIKWY OKEUWV (TT.X. BOPBOG, TpiIko,
opUPIYHa, KAIK 1} OUPIYHOG).

Ll
5 AsgiToupyia Ko
) ]
Xe1pIopog
P> Tnpeite OAeg Tic OBnyieg kol TPOEISOTIONTEIG
aopoheiac (BAeme "2 Aopdheia").
o H ouokeun pmopei var Aeitoupynael povo eav
gxouv ToroBetnBei To YIATPO evepyol dvBpaka,
TO TTEPUYI0 aAAayrG PiATpou, TO PIATPO
ouhoyng Aimoug omo avogeidwTo XaAuBa kai To
OKPOOTOHIO E10AYWYNG.

5.1 Fevikég odnyieg xpriong

0 XeIpIOHOC TNG OUGKEUNG YIVETAI PEGW EVOC KEVTPIKOU TTIVOKO!
ehéyyou. O Tivakag eAéyyou eival eEomAIOPEVOC pe TIEPIOKES
aQriC Kol TepIOXEC evdeifewv. XelpiCeaTe Tn ouokeur pe To
doyTUAG 0ac, e ayyiyuata (Aemoupyia ognc).

5.2 AeiToupyia agng

To oUomnpa avayvwpiel SIGGOPES EVTOAES OPIC.

E8OP pmpoatd apiotepd 110 mm
Tow apioTepd 90 mm
pmpoatd deid 110 mm
ow Oegidr 110 mm
Nivakag 4.5 EAGx10TN BIGHETPOG OKEUWY HOYEIPEHATOC

bora.com

EvToA£g agrig loxuel yia Xpovog (emogpn)
Avyiypa MARKTPO 03s
ngaTeTauévo MAAKTEO 1-3s

TOTNHO

NMivakag 5.1 AeiToupyia agng
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AeiToupyia Kail XeIpIGUOG

5.3 Evepyomoinon /
OITEVEPYOTIOIN 0N CUCTHHOTOG

P Marfore maparetapéva 1o TAKTEo Aerroupylag @,
MeTé v ekkivnon Tou oUaTAUATOC, EUaviCeTal N TUIKY 0B6VN:

Eik. 5.1 Tummik) 0BOvN PETA TNV evepyoroinan

0 Edv n Aeimoupyio ao@aAeiac yio moudia gival
€VEPYN, TO KOUWTT KAEIDWHOTOG QvVARE! ETA TNV
€KKIVNOn TOU OUOTAHOTOG. 6.

5.4 Xprion Tou amoppoPnTHPX
€0TiOG

5.4.1

H emhoyr| Tou emmédou 10KU0C Tou €€0EPIOTHPA YiveTal

ameuBeiac pe To maTnua Tou MANKTPOU £€aepIaTnpa.

P> Marrote emavw atny €voeItn Tou emBuunToU
emmedoU 10XU0G TOU E0EPIOTNPA.

Enimeda 10xU0¢ e€aeplaTrpa

%P P PP

Eik. 5.2 Emimeda 1oxU0¢g e€aepioTnpa

[1] Eminedo ioxUog 0 (ekTOQ
AeiToupyiag)

[3] Emimedo 1oxUog 2

[5] KAipaka iogtog

5.4.2

Orav evepyomoleital n kKNipaka 10xU0¢, 1) 10XUC OTMaywyrC
AEITOUpYEl OTO PEYIOTO VIOl 0PIOKEVO, TIOOKABOPIOHEVO
Xpovo. MeTa Tnv maipodo Tou 5, n kAipaka 10x00¢
eTavEPYETAI AUTOPATA OTO emimedo 1oxUog 3.

[2] Emimedo 1oxUog 1

[4] Eminedo ioxUoc 3

KAipoka 10x00¢ €aepiothpa

294

Evepyomoinon Tng KAipokag 10xU0¢ Tou

efaeplompa

P> Mornote To e&i MAnkTPO e€oepioThpa (KAipaKa
10XU0C)

Amevepyoroinon TnG AeiToupyiog KAIHOKoG
10xU0G Tou €aepIoTrpa

[0 va amevepyoroIfoeTe T Asimoupyiol KAIoKOG 10xU0C
TIPIV TOV TIPOKOBOPIOHEVO XPOVO, apKel va emAEEeTe pia
GMn KNipoKa amodoang.

54.3

O amoppopnTPaC e0Tiag AeIToupyei 0e XoNAG emimedo
KOl OMEVEPYOTTOIEITAI OUTOUOTO PETA QMO EVOX
kaBopiopévo xpoviko didatnua. H didpkela Tng
unEPRAONG UMopei vor puBpIoTEl 0TO pevou
(epyooTaaiokr puBpion 30 Aerd).

AUTOHOTIONOG S108POHNG

Mpowpn amevepyomoinon Tou AUTOUATICHOU
S1adpopnc
P> NarroTe mapoTeTAPEVD TO TTANKTPO

n
P> Morrote mopateTapéva Ty EVOEIEN AeiToupyiog

eEaepioTpa i

0 H BORA ouviaTd pnrd TV Xprion T¢ Aeimoupyiag
QUTAG VIO TOV OTTOPPOPNTIHPA ECTIAG.

544

H evdel&n o£pPig iATpou Tou amoppPOPNTHEA ECTILV

£VEPYOTIOIEITOI QUTOHOTO OTOV OULTANPWOET N didipKe 10!

(wng Tou PiATPOU EVePYOU AVBPOKA.

® 31nv 060vn Aermoupyiag e€aepiotipa epavileTar n
EvOeIEn F

® H yprjon TG OUoKeUnC Oev UTIOKEITOI OE
TEPIOPICHOUC.

‘Evdeign o£pPig giATpou

5.5 EoTia €To1pEG TIPOG XPRiON
5.5.1

P> Ayyitre Tv £vOeItn (wvng HayeIpEUOTOC.

H Aermoupyia (wvng HoyeIpePATOC EVEPYOMOIEITal KAl O
puBpiceig pmopolv va mpaypoToroinBouy £wg 6Tou o
Tivakag eAeyxou petaBel oty mpoemAeypevn evOeIEn.

5.5.2

EmAoyn wvng HayeipepaTog

PuBuion emmédou 1ox00¢ {wvng

HOYEIPEPOTOC

Apou emAeEeTe TN {wvn poyeIpgpaTog, To emimedo 1oxU0g

uropei va pubuioTel e Toug akoAouBoug TpoTIoUC:

P> Ayyi€re To TArKTpO @A 1) TO MARKTPO &

P> Mornote mopareTopéva 1o MAAKTpO Wl (viveTon
petaBaon ota emimeda ioxUog 5 Kai 9)

bora.com



AeiToupyia Kol Xelpiopog

»> Marote ToPOTETOUEVT TO TIARKTPO (-] (viveTau
peTaRaon ota eminedo 1oxU0¢ 5 kai 0)

EmovahaBete autr T diodikaaia yio va BEoeTe oe

Aermoupyio kar GANeC (wVeG HAYEIPEUOTOC, EGV OTTOITEITOI.

o H pubpiopévn Babpida amddoong eupavieTal

oTnv 086vn TG avTioToIXNG {WVNG HAYEIPEUATOG.

5.5.3  Aecitoupyia KAipokag 10X00G Twv

{wvV HOYEIPEPOTOC

Ortav evepyoroleital n kAipaka 1axuog, eival diaBeaiun n

péyIoTn 10xXU¢ TNG {wvng HoyelpépaTog yio pia {wvn

payelpepatoc. MoANic mepdigouv 5 Aemd, ) kAipoka
10xU0¢ pelwveTal autopata ato emnedo loxuoc 9. Mo
deltepn Cwvn poyelpgpaTog aTny idia MAeUpa, N PEYIOTN
amod00n HEIWVETON TIPOOWPIVE.

0 Eav emAeyei moAU uwnAo emimedo 1oxU0G yia T
OeuTepn {wvn HOYEIPEPATOC, N KAijaKa 10XU0¢
UEIWVETAI QUTOHOTA yia TV GAAN {wvn
payelpépoToC.

Evepyomoinon Tng kAipakoag 10x00g yio Jia

{wvn HayEIPEPATOC

P> Ayyitre To &l pe evepyr) Bodpida amodoong 9.

® 37V 080vn TG Wvng HOYEIPEUOTOC EUPOVICETOI N

evoeItn =

Mpowpn amevepyornoinon g KAigakag 10xUog

P> PUBuion dMng Babpidag omédoong

0 Mnv 6gppaivete ot AGdI, Aimog Kol ouvagn pe
XPnon Tne puBpiong kAipakag ioxuog. O
TUBpEVAG TOU OKEUOUG EVOEKETOI VO
uttepBeppavOei Adyw TS uwnArg amddoang.

5.5.4

€ /erroupyia SiabEaIpn povo yia TiG 2 eminedeg
EMAYWYIKES €0TiEC OELI.

AeiToupyia BpaXUKUKAWTAPO

Xapiv ot Aeimoupyia BpayuKUKAWTAPa UTTOPEITE VOl
YEQUPWOETE OUO (WVEC HAYEIPEUOTOC TIOU BpiokovTal N
pia mmiow amd TV GMn Kai vor SnUIoupyNoeTe pia Heyon
eminedn {wvn POYEIPEPATOC. 2Tr GUVEXEID, O EAEYXOC TNG
evioiog {wvng MPOYHATOTOIEITaI PEOW EVOG EEAPTALATOC
xelpiapoU. O €Aeyxoc TG amodoonc eival
OUYXPOVIOEVOC (Kol 01 OO0 (WVEC HAYEIPENOTOC
AermoupyoUv oty idior kAipoka amodoanc). H Aermoupyior
BpaxukukAwThpa eivar KamaMnAN yia EEoTapa paynTou
mou BpiokeTal o peyaho okeUog, T.Y. OE Eva T

0 H Aerroupyia BpaxukukAwTNpa TEPHOTICETON KOl
01 {WVEG HOYEIPEUOTOC QMEVEPYOTIOIOUVTAI EQV
Oev aviyveubei KATAMNAO payeIpIKG OKEUOG VIOl

bora.com

10 deutepoOAerTa g€ omoladnToTE 1} HOVO o€ piat
amod TIG U0 {wveg payelpepaTog (AeiToupyia
QVixVeUong okeloug).

Evepyomoinon Tng Asitoupyiog

BpoxukuKkAwTAPQ (YEQUPWONG)

P> Tautdxpovo dyyiypa kar aTig GUo 080veq Twv {wvwy
HOYEIPEUOTOC.

® [ TV mMow eoTio eppaviCeTal n £veItn Aeiroupyiog
.

® H ¢vdeifn Aeimoupyiog TG UMpoaTIviC €0TIOG
epQaviCel To TpEXOV eMBUPNTO emimedo 10xU0¢ Tou
BpayukukAwTpa (Ye@Upwaong).

»> PuBpiote To emBupnTo eminedo 10xU0G.

o Edv katd Ty evepyomoinon TG Aeimoupyiog
BpoyukuKAWTAPA (YEPUPWONC) AUPOTEPEC O
(WVEC HOYEIPEPATOC EIVOI EVEPYEC KOl
AeITOUPyOUV OTO KATWTEPO ETITESO I0XUOG.

Arnrevepyoroinan Tng Asiroupyiag

BpoxukukAwThpa (YeQUPWONG)

P> MartroTe mapoTeETAUEVD TO 1.

N

p> Mamote mopoTeTapéva TV £vOeIEn Aeiroupyiag e
UMPOGTIVAC WVNG HOYEIPEPATOC.

N

P> Marote TauToXPOVA KOl OTIG GUO 000VES {WwVwV
HOYEIPEPATOC HE eVEPYN AeIToUpYia BpayUKUKAWTAPA.

® Ta emineda 10yU0¢ pubyidovtal aTo 0.

5.5.5

STIC ETIOYWYIKEC €OTIEC, N OUOKEUN avOyvVwPICe! auTOHaT
T0 PEYEBOC TOU HOyeIpIKOU OKeUoUC Kol Beppaivel
OTOXEUpEVD POVOV TNV eMmpavela TG Baong Tou. Mia
emaywyikn {wvn payelpepoTog dev Aemoupyel eav atnv
0006vn ep@avicovTor evaAaE ol evOeitelc =y
Mibaveg arieg:

® omouaia HoEIPIKWY OKEUGWY

® oKoTAMNAQ HOyEIPIKA OKeUn

® J1GpeTpog UBPEVD OKEUOUC TTOAU HIKPT).

Edv Ogv evromioTei Kaveva payelpikd okelog eviog 10
Aemmwv omod T pUBpIon evoc emmedoU 10xU0g, N (wvn
LOYEIPELATOC OMEVEPYOTIOIEITAI GUTOHATA.

AeiToupyia avixveuong okeloug

0 Me TIG emoywyIKES 0TiES, unv BaaileaTe aTn
AeiToupyia avixveuonc okevoug,
QTTEVEPYOTIOIEITE TIAVTQ TN OUOKEUN HETA TN
xpon.

5.5.6  Amevepyomoinon Tng {wvng

HOYEIPEUATOC

P> Emhoyn Cwvng payelpepoTog



AeiToupyia Kail XeIpIGUOG

P> PuBuion emmédou 1oxuog O
N
P Marfore mapareTapéva To mkTpo @8,

n
P> MapareTapévo mamua oty 08ovn TG {wvng
HOYEIPEPOTOC

5.6 AlaTaEeig aopaleiog
5.6.1  AogdAeia yio moudid

H aopakeia yia moudid epmodicel TV akouoio 1y Xwpig
adela evepyorroinan Twv ouokeuwv. Edv n Aeiroupyia
aopAAeIac yia moIdId eivol evepyr, TO KoUpTi
KAeI0WHOTOC avARel aTnv omTIKn EVOEIEN Tou TTivaKa
eAeyyou @

Evepyormoinon Tng Asiroupyiag aopaAeiag yio
moidid

P> Morrote mopateTapéva 10 MARKTPO KAEISWHOTOG @
® H \ermoupyio aopaAeiog yia maudid ival evepyn kai ol
eVOeiEeICc akoupaivouy.

Amevepyorioinon TnG aoPAAEIng yia maidId
»> Marote mopoTeTapEva T TARKTPO KAEIOWHOTOG @

Juveyng evepyormoinon Tng AeiToupyiog
aoQaAeIng yio Taudid
(BAéme "6.2 Emhoyr) pevou C: Aopdheia yia moudid")

5.6.2

To kheidwpa kabapiopoU KAeISwvel ToV TvaKa EAEYXOU
yia 10 deutepoera.

KAgidwpa kabapiopou

Evepyormoinon Tou kAeIdwpaTog Kabapiopou
> Ayyigre 1o koupri koBapioyoy B,

® ExkiveiTal o xpovodiakorTng otnv 00ovn eEagpioTrpa.

Mpowpn amevepyomoinon Tou KAEISWPATOG
KaBapiopoU.
P Morore mopareTapéva 1o MKTPo kadapiopot B,

5.6.3

Eav n (wvn poyeipépatoc mapapevel (goTr) PeTo

diakorm Aerroupyiag, eppavidetal n voeien H.

P> Mnv €pyeaTe Oe MOQN pe KOUTEC Cwveg
HOYEIPEOTOC.

P> Mnv TomoBeTeite avTikeipeva oTig kKauTeg (wveg
HOYEIPEUOTOC.

H évoeitn oBrvel petd v mipodo kavou OIaaTHPATOC

Kka epooov N eatia Exel kpuwoe! (Beppokpacia <55 °C).

‘EvOEIEn «ZeaTr| EMPAVEIOH
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5.6.4  AiGTagn amoolvdeong aoPoAeiog

AmToppopnTHPOG EOTIAG

O omoppo@nTiPaG £0TIAC HeTORaIVEl 08 OUTOMOTN
Aermoupyia peTd omd 120 Aerrd, xwpic pUBuion 1 aMayn
¢ Babuidag amedoong.

EoTieg

K&be Cwvn poyeIpeoTog omeve pyoTioleiTal GUTOOTO!
LETA Ao Evav TIPokaBopIopEVo Xpdvo Aemoupyiog Xwpic
va 0MNGCe1 To emimedo 1oxUog. H didpkela pexp! Tn
d16man amoouvdeong aopaheiag Umopei vai pubpioTel
0TO evou meAdm.

Eminedo 10x00¢ AidTagn amoolvdeong aopaleiog PeTa amo

WPEG:AETTA.
Babpida 1 Bobpida 2 Babuida 3
= 12:00 8:24 6:00
E 10:00 6:24 4:00
= 9:00 5:12 2:30
L 8:00 412 2:00
= 6:00 3:18 1:30
= 4:00 2:12 1:00
B 4:00 2:12 1:00
B 3:00 1:48 0:45
g 2:00 1:18 0:30
P 0:05 0:05 0:05
Mivakog 5.2 Airagn amoolvdeang aopaleiog (emmeda
10xU0g)
5.6.5 TpooToocia utepOpuavong

Edv n eoria unepBeppavBel, n omdd00m TG HEIVETAI KOl

0€ OPIOPEVEC TIEPITITWOEIG ameve pyortoleiTal eviehwg. H

TIPOOTAGIN UTIEPBEPHOVONG EVEPYOTIOIEITON OTOV:

® Kard 1o (EoTopa GOEIWV OKEUWY HOYEIPEUOTOC.

® Kordto ¢Eotapa Aadiol iy Aimouc oe wnAr kAipoka
amodoonc (Beppokpaaia).

® Metd amo SlokoTr peupoTog TIBeTal Kal oA og
Aermoupyia piat (ear {wvn HOyEIPEPATOC.

Orav n di6magn urepbepuavonc evepyoTiolgiTol,

oupBaivouv Ta akoAouBa:

® Tavel n Aerroupyia TG KAILOKOG 10XU0C.

® H Aerroupyia 1oyUog dev duvarail va Tebei oe
AerToupyio.

® PybpideTar MPOg T KATW N €MAeyHEVN KAHOKO!
amodoaong.

® H eoTio mave! EVIEAWC VO AEITOUPYE.

H eatia kobioTatar Kai Tl TAPWG ASITOUPYIKN YETE TV

Tapod0o 1KavoU Xpovou YUEne.

bora.com



Mevou meAdmn

6  Mevou meAarn

KARon pevou meAaTn

MpoUmoBeon: H cuakeur eival evepyomoinuevn, 0Aeg ol

(WVEC LOYEIPEPATOC KOl O AMOPPOPNTAPAC EOTIOG Eival

avevepyd kai Oev umaipxel umoAemopevn B puodTTa.

P> Marote mopoTeTapéva otV 080V AeIToupyiag Tou
efaepioTipal.

MAorynon oto pevou meAdTn

MAonyn6eite aTnv emopevn emAoyn pevou:

P> Ayyi€re v evdei€n Aeitoupyiog Tou e€aepiaTrpal.

® (1 pubpioeIC TTOU £X0UV Yivel UIOBETOUVTOI OUTOHOTO!
Koo TV evolayr) oe GAAN emAoyr pevou 1y Koo Ty
£€0d0 amo To Pevou.

‘E€0d0¢ ammod To pevou meAdTn

»> MNarrote mapoTeTapéva oty 006vn Aeitoupyiag Tou
efaepiomipa.

il

P Momrore mopareTapéva To mkTpo Aemoupyiag @

® To LevoU KAEiVEl KOl 1) OUOKEUT) OTTEVE PYOTIOIEITON.

Emokommnon Tou pevol meAdTn

IToIxEi0 pEVOU /opIopag/emAoyn EpyoaToaiokn
puBpIoN
Evroon Twv TOvwy ofpaTog (0 - 9) 2

C  Aopdheia yio maidia (Evepyoroinon/
Anevepyomoinan)

Aneve pyorroinan

F Eupdvion kardoraong gidtpou (Emavopopd
£vOeIEng 0£pPIC piATpou)

n  Aidpkeia autopamiopou diadpopnc (20, 30, 30 Aemrd
40 Aerrrd)

r - Tayutnta avTidpaons Twy MEQIoXWY aQng 2
(1 opyn, 2 péTpia, 3 ypryopn)

S Ekdoon Aoyiopikou/uNikou

o Aidradn amoouvdeonc aopakeiog (1 pakpd, 2
2 peTpia, 3 abvropn)

0 Emavo@opa OTIC £py00Ta0IoKEG PUBIOEIC

NMivakog 6.1 Emokommon Tou pevou meAdm

6.1 2toixeio pevou L: ‘Evraon Twv
TOVWV ONHOTOC

0 O1 oeTIKOI e TNV AOPAAEIA NXOI ONHOTOC
eKTEUMOVTal MAvTal o€ évaon 100%.

0 To nXnTIKO OMa yIa TO KOUpTT AgIToupyiag dev
propei va amevepyoroinei.

0 MeTa Tnv KAon Tou aToixeiou pevou, eppavileTal n
TPEXOUTO PUBHIOHEVN EvTaon NXOU.

bora.com

MropoUv va pubpioToUV OI0pOPETIKA ETIEDA EVTOONG
nxnTIkoU onpaTtoc. Ta nynTIKG ofpaTa mou oxeTiCovTol e
TNV 00QAAEID TTOPAREVOUY OETARANTOL.

® 0 o)

L § L § L
#e PP #2 PP 22 R PP
2 S Lo

+ ‘ +

- -0 “®

8 : 8 3 8

Eik. 6.1 SToIxei0 HEVoU L: EVToon Twv TOVWY OfuOTOG
6.2 EmAoyn pevou C: AcpaAeia
yia moidia

H Aermoupyia «aopaheior yio moudidn pmopei vor
gvepyoroinBei 1) va amevepyoroinbei uovipa.
P> Ayyi€re To mAfkTpO & VIa evepyorToinon.
> Ayyigte To mhikrpo @ yia amevepyoroinan

o o
L C
zd P PP ‘ zd P PP
| o on
+ +¢§§>
o F
8 8

Eik. 6.2 Emhoyn pevol C: Aopaheia yio maidia

6.3 EmAoyn pevou F: Evdeiin
oepPig PiATpou

370 OTOIKEI0 HeVOU epgavileTal n) evaropeivaoa Sidpkela

Cwn\G Tou piATpOU

Emavagopda Tng didpkeiag {wig Tou giATpou

»> Mamote mopoTeTopEVa TO [+

® H kardoTaon Tou giATpou emavagépeTal ato 100%.

® [1A¢ov katd Tnv evepyoroinan dev epgaviceTol n
evoeltn oepPIg piAToou F.



Mevou meAdmn

o o o
F | F | F
#P P PP zdRp PP P PPP
0 0 | O o | g
+ : +a | +
- -
0 L0 RO h
2 8 8

Eik. 6.3 EmAoyr) pevou F: EvdeiEn oéppig piAtpou
6.4 2TolIXeio pevou n: AuTopaTn
AeiToupyia

Ymapxouv 3 xpovol yio vo emAEEeTe:
20 Aerrrax / 30 Aermrd / 40 Aerrra

® o) 19
[l i mn i n
“2 R PP ze PP ze PP
3 ool e o | oM a
+ ' + i +

a : ) 3 )

Eik. 6.4 Srolxeio pevou n: Autopomn Aeitoupyia

6.5 2r1oixeio pevou r: TaxuTnTa
avTidpaong

P> EmAeETe TNV emBupnT TOXUTNTO QVTIOPAONC.

® ToyUtnTa avTiSpaonc & apy)

® TayUtnTo avTidpaonc c: PETPIO!

® TayUtnTo avTidpaong 3: ypnyopn

1) I} o

r i r i ~
FE PP P 2P PP 2P RP
2 b3 Lo

+ +

2 : 8 | 8

Eik. 6.5 S1oixeio pevou r: TaxUtnTa avtidpaong
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6.6 EmAoyn pevou S: Eppavion
£k8oong Aoyiopikou /uAikoU

H ¢xdoan AoyiopikoU/uhikou epgavileTan oTic evoegiteig
TwV 4 {WVWV HOYEIPENOTOC.

mna
(NN

Eik. 6.6 EmAoyn pevou S: Epgdvion éxdoong
AoyiopikoU /ulikou

6.7 3Tolxeio pevou o: AiaTagn
anmooUvdeong aoPpaAciog

Mrmopei va xpnoipomoinei yio Ty emAoyr) Tou Xpovikou

dI00TAUOTOC (EMTESOU) PEXPI TNV auTOpATN OIATAEN

amooUveeanC aoaeiog Twv (wVwV LayEIPEUOTOG.

® Eninedo 1: pakpd mepiodog pexpr T 1aTagn
amoouvoeanc acpaleiag

® Erinedo 2: PETPIO MEPIdOC PEXPI Tr DIGTOEN
amoouvoeanc aopaleiag (epyoataaiakr pubuion)

® Eninedo 3: oUvropn mepiodog péxp! T diaTadn
amoouvoeanc aopaleiag

o) o) o)

=] i [u] i [u]
s PP zepPpP 2P PP
2 b3 Lo

+ +

a 3 8 3 8

Eik. 6.7 STolxeio pevou o: AidTagn amoouvdeong
aoQaAeiag

6.8 EmAoyn pevou 0:
EpyooTaciakeg pubpioeig

€ H Emoyn pevol 0 emavagéper dheg Tig
pubpiceIg OTO PeVOU TIEAQTN OTIG EPYOOTOOIOKES
pubpioeic.

bora.com



Ko®apiopodg ko gppovTido

Emavo@opd oTIG EpyooTOoIaKEG pUBUIoEIG

(Reset)

P> MNarrote mopoTeTOPEVQ O otnv evoeIn Aermoupyiag
NG oW OPIOTEPRC £0TIAC.

® Apou ohokAnpwBei n emavapopd, n cuokeur
QamevepyomoleiTal.

7  KaBapiopocg kai
PppovTida

P Tnpeite OAe TIg Odnyiec kai MpoeIdomoIroelg
aopaheiag (BAeme "2 Aopaleia”).

P> Mpiv Eekivroete T diadikaaia kabapiopou Kal
opovtidac BeBaiwbeite oTI N eotia Kai o
amoppoPNTAPAC £0TIOC eival TANPWG
QTEVEPYOTOINUEVA KO £X0UV KQUWGEI, WOTE VOt NV
TPOUATIOTEITE.

P> Tnpeite Toug akOAouBoug KUkAoUG KaBapiopoU Kot
(povTidac:

EZaptnpoTa KukMoi kaBapiopou ko ppovTidag
Mivakag eAéyxou Apgowe KaBe popd ou Aepwvovtal
Eotia Apgowe KaBe popd Tou Aepwvovtal
Anoppognmpac eotiag  ERSopadiaion

AkpoaTopio icaywync MeTd amo kabe mapackeur| poynTou e
Kal QiATPO OUMOYRC  évTovn TIEPIEKTIKOTNTA AITIOUG Kall
Aimoug a6 avogeidwTo TouAdyIoTov pia popd TNV £Bd0UAdN

HEAE Komd v évdeien Aermoupyiog pitpou
F

MepiBAnua aepaywyol Kabe 6 prveg 1y kamd v aMayr) Tou
QiATPOU 0OPWV

DikTpo evepyou Avbpaka  AVTIKOTOOTAOTE TO OE MEITTWON
£kAUONG 00UV, Peiwong TG amdd00Ng
TOU QMOPPOPNTAPA 1} EHPAVIONG TNG
&vOeIEng ogpPig piAtpou

NMivakog 7.1 KukAol kaBapiopou

e O TOKTIKOC KABAPIOPOC KAl pPOVTION
£€aopahifouv OTIC GUOKEUEC 0OIC HEYAAN
d1apkeia {wnc kai BeATioTn Aeioupyia.

7.1 Ko®apioTika

P> Mnv xpnoiyoroigite emMOETIKA XNUIKA KOBPIOTIKG
PEOQ TIOU TIEPIEXOUV OEU 1) GAKONIDK (TT.Y. OTTPEI
(poupvoU).

P> BeBaiwdeite 0TI T0 KABOPIOTIKO Bev MEPIEXE! AU,
0000, 0EU, aAkdNa 1) XAwpioUya GAaTo.

P> Mnv xpnoigomoleite ToTE aTpokabapIoTES,
0pouyyapia EuaipoTog 1) KaBapIaTIKA

bora.com

o H xprion emBeTikwv KabapIoTIKWY PEGWY Kal TO
TRIYIHO TwV BACEWV TwV TOWIWY B KOTAOTPEWE! TV
emoeavela kal 6o mpoKaAEoer akoUpouc Aekedeg.

7.2 JuvTnpnon

P> Mnv xpnaiyoroigire TIc {wveg HOYEIPEHOTOC WG
amoBnKeuTIKO XWPO ) WG TTAYKO £pyaciog.

P> Mnv o pveTe Kail g TpOBATE TO HOYEIPIKA OKEUN
eMavw oTIC (WVEC HAYEIPENOTOC.

XpwHOTIKEC OIAKUPAVOEIC Ko onpeia mou yuahi(ouv dev
ouvigTouv pBopd Tn¢ eatiag. Ta mapomavw dev
emnpeddouv T Aeitoupyia Tng atiag i T otabepotnTa
TOU KEPOWIKOU UNIKOU QTG TO 0T0io €ival
KOTOOKEUOIOHEVN.

O1 xpwpomIkéG dlakupdvoelg otnv eoTior mpokaholvTal omo
urroAeipiara ou dev X0V apaIpEBET Kal EXOUV KA.

O1 yuahioTepéc knAideg mpokahoUvTal amo v TeIBr pe
TN BAON TwV OKEUWY, EI0IKG OTOV XPNOIHOTIOIEITE PAAOKA
UNIKG HOYEIPIKWY OKEUWY 1 Omo akaTdAMnAa kaBapiaTikd.
®povrioTe va AMOUOKPUVETE Tal OKEUN TIAVTOTE
ONKWVOVTAC TO KO OXI TPORBWVTOG Ta VIO VOl OTTOQUYETE
yPaT(OUVIEC Kol POOPA TNG EMPAVEING TG Ouokeung. H
apaipeor) Toug eival ToAU GUOKOAN.

7.3 KaBapiopog Twv {wvwv
HOYEIPEHATOC

0 Ma Tov Kabapiopo Tng eoTiag oog Ba
XPEINOTEITE pia €18IKr EUOTPA yIa KEPAUIKES
€0Tieg Kol KaTahAnAa KaBapioTIKd.

MpoypapUaTIOUEVOG KOOAPIOHOG

P Apaipeate OAn T xovTpn Bpwpid Kar Tor uoAeippaTal
amo TV eoTia e EUOTPA yIol KEPAUIKEC £0TIEC.

P> Bate amoppuravTiko oty Kpua eoTio.

P> Tpiyre T0 OmMoppUMAVTIKG Le XapTi KOUQivag 1 Kabapd mavi.

P> SkourioTe TV Uypacia amo Ty eaTia.

P> S1eyvwoTe TV eoTiar e Eva Kabapo mavi.

AUoKkoAn Bpwpia

P> Agaipgare Tn dUokohn Bpwpid kai Toug Aekédeg (Aekedeg
amo aharo, Aekedeg mou yuahidouv oV HopyopITapIa) e
kabopiaTika 600 N eaTia eival akopa (eaT).

P> Mouakeyte TUXOV UTTOAEIULIOTAl KAPEVOU GaynToU e
€val BpeypEVo Tavi.

P> AmopokpUveTe Ta uToAeiupaTa Bpwpidg pe v EuoTpa
VIOl KEPOIKEC e0TIEC.

Em@aveiokog kabapiopdg KaTd Tn xprion

P Apaipeite movTa KOKKOUG, Wixouha 1) mapopola
QUTIKEIPEVA OUEOWC Y1 VOl AmOPUYETE TO EUOIHO TNG
ETMPAVEING.
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KaB®apiopog ko gppovTida

P ApaipeaTe apeows Aiwpéva umoleiupora maoTikou,
ahoupvoxapTou, (AxapNG f) TPOPIHWY ToU TIEPIEXOUY
Caxapn amo Tn Ceotn {wvn HOyeIpEPATOC Le Hia
EUOTPO IO KEPAPIKES EOTIEC WOTE VOI LNV KAOUV.

7.4 KaOapiopog Tou
QMOPPOPNTHPX EOTING
P> KoBopioTe TIg eMOAVEIES TOU OUOTAUATOC OTOYWYAG
He Vol HOAOKO, UypO Tovi, UypO moppUTAVTIKG f) Ao
kaBopIoTIkO TCaPIWY.
P Mohakwate TV Enpry BwpId e £va uypd mavi (unv
v Euoete!).

7.41 Ka®opIopOC TOU OKPOOTOHIOU

£100YWYNG Kl Tou QiATpou

ouAhoync Aioug amd avoleidwTo

XGAUBa

o To aKpPoOTOHIO E10aYWYNC Kal TO PIATPO
ouhMoync Aimoug amo avoteidwto xahufa
anoppoPolV T NIOPA GUGTATIKA TWV OTHWY
payelpéPaToC.

Eik. 7.1 Apaipeon Twv eZapTNUATWY

[1] Avoiyuo mapgppaong
[3] Xeipohapr|

[2] AkpooTopio gl00ywyng
[4] ®iAtpo ouMoyng Aimouc

a6 avoceidwTo xaAupa
[5] Avoiyua e10600u

MAUGIpO aTO XEPI

P> Xpnaipomoleire amoppumovTiké mou dioAUouy Ta Airm.

P> =emhUveTe Tor €EOPTAUOTA e KOUTO Vepo.

P KoBopiore Tor e€aptrpaTa e pior pohakr) Bouptoo.

P> ZemhUveTe koA T eEpTARATE PETA TO KABAPIOPA pe
kaBopo vepo.

MAUGIpO oTO TAUVTIPIO TATWY
P> TomoBeTr\aTe Tal €E0PTALOTO OTO TIAUVTIPIO TATWY ETOI
WOoTe va gnv palgUeTal OTAOINO VEPO.
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P EmAégTe eva mpoypappa mbong To oAU pe 65 °C.

0 To pikTpo cuhoyrg Aimoug amd avogeidwto
XOAuBo péTel var avTikoTooTafel edv dev
uropei mAéov va kaBapiaTei MANpwWE.
(BAetre "11 Eyyunon, o£pBig, avTaANOKTIKG,
ageoouap").

0 TomoOeTOTE POVO aTEYVA Kol Kabapa
efopTnHOTA OTN CUOKEUT).

7.4.2  AmopoKpUVETE TO UYP& OTIO TN

OuUOKeUN

0 Ta uypa TTOU €I0EPXOVTAI OTN HOVADA HEOW TOU
QvoiyHOTOC £10030U OTOPPOPWVTAI OTO PIATPO
ouMoync Aimoug amoé avoZeidwTo xdAupa (Ewg
150 ml) ko oTo TEPIBANUO TOU BEPaywWYOU.

Mpoxwpnote wg egng:

P ApaipeaTe To AKPOOTOUIO €10AYWYNG KOl TO GIATPO
ouMoyng Aimoug amd avogeidwTo xahufa.

P> Adeidate To QiATpO GUAOYNG Aimoug amo avoteidwTo
XahuBa.

P> EAEyETE OV EXOUV OUOOWPEUTET UYPA OTO KATW PEPOG
ToU MePIBAAUOTOC TOU agPaywYOU.

P Apaipeare Tar uypd oto TiepiBAnua Tou aepaywyoU.

P> Tiorva oTeyvwaoeTe TO GIATPO OOPWY Kl TO PEPN TOU
aywyoU, EVEPYOTIOINOTE TOV OMOPPOPNTAEX EQTIAC
TOUAGIoTOV OTO emimedo 1oxU0g 2.

® Metd amo 120 Aerd, 0 amoppo@nTpag £0TiaC
QTIEVE PYOTTOIEITOI OUTOLOTOl KOl EVEPYOTIOIEITAI O
QUTOHOTIOPOC B100PO0KNC.

7.5 KaBapiopog Tou
mePIBARHATOC TOU agpaywyoU

To mepiBAnuo Tou oepaywyol BpiokeTar oty KATW
TAeUPA TG WVNG HOYEIPEUATOC, OTO VTOUAGTI. STV
EMQAVEID TOU TEPIBANHATOC OEpaywyoU evOEXETOI VOl
0UOOWPEVOVTOI NP OUCTOTIKA KOl GAATaL OO TOUG
QTHOUG HOYEIPEUATOC.

Avolypa Tou mepIBARHATOG TOU aepaywyoU

P> ApaipeaTe TO AKPOOTOUIO E10AYWYNC KOl TO GIATPO
ouMoyng Aimoug amd avogeidwTo xahufa.

P Apaipearte To epUyio aMayng GiTpou.

P> AvoiEte TIC 6 TIEpIPEPEIOKG TTPOCAPTNHEVEC
KAe1dapIEC.

P Apaipeare T Béon KiBwTiou pnyaviouou.

P> Kabapiote To mepiBAnua Tou 0dnyou oépa kot T Baon
Tou MePIBAUATOC e €val IO AmopEUMOVTIKO.
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Ko®apiopodg ko gppovTido

KAgioipo Tou mepiBApaTog TOu agpaywyou

p> TomoBeToTe To KOTW PEPOC TOU TEPIBANUOTOC
XPNOILOTOIWVTAG TOUG 3 TIEIPOUG KEVTPORIGHOTOG TTIoU
elvar TomoBeTNUEVOI TIEPILETPIK.

»> Migote T Bdon kiIBwTiou PnxaviopoU Tpog To VW
OTNV £YKOTIF) OTEYOVOMOINONC.

P Kheiote TIg 6 KAEIDOPIEC.

P> EAéyEre o1 n Bdon kiBwTiou pnxaviopou eival owaTd
TomofeTnuévn.

P> ToroBeThoTe TO TITEPUYI0 OAAOYNG PIATPOU.

P> EAéyEre T owaTr epappoyr Tou TITepuyiou aMayrc
QiATpou.

P> ToroBeTote 10 PIATPO GUMOYRG Aimouc armo
avoleidwTo XGAUBa Kol TO AKPOGTOUIO EI00YWYNC.

7.6 AvTikaTdoTaon QiATpou
OOHWV

o To @iATpo oopwV (PIATPO evepyoU GvBPaKa)
TPEMEI VOl QVTIKATOOTOOE! €AV 0NV 0006VN
efaepiotnpa epavileTal n EvdeiEn F(évéa{n
0¢pPig iATpou). Mmopeite va mpopndeuTeite
QiATpa amo e€eidikeupévo koTaoTnua NavIKAG 1)
010 KaTaoTnpa BORA péow Tng 1oTooehidog
shop.bora.com.

Apaipean giATpou oopwv

P> ApaipeaTe To aKPOOTOIO EI00YWYNAC KAl TO GIATPO
ouMoync Aimoug amd avoteidwTto xaAupa.

P> 310 e0wTEPIKO TOU avoiyUaTog £100d0U, TPARRETE TO
mrepUyio aMaync eiAtpou E€w amd To dvorypa Tou
niepIBAAUATOC TOU iATPOU.

I N\
—_

=

1

Eix. 7.2 ApaipéaTe To TITepUyIo aMayng iATpou
[1] Mreplyio aMayric giktpou [2]  Avolyua £106d0uU

P> MidoTe 10 PIATPO OOPWV OMO TN BN TG AaBrig Ko
TPORNETE TO £EW OG0 TO BUVATOV TIEPIGOOTEPO.

bora.com

Eik. 7.3 STpEYTE TO PIATPO 00UWV EEW MO TO TEPIBANpO

TOU PiATPOU

[1] ©nha Aapng [2] ®iktpo oopwv

P> TpaBnére To QIATPO 0OPWY TIPOC TOI TIAVW KOl EVIEAWG
¢€w amd 1o dvolypa e106d0U e Pia MIEPIATPOPIKT
Kivnon.

Eix. 7.4 ApaIpeaTe TO GIATPO OOUQV AMO TO AVOIYHO

€10060u

TomoB¢Tnon Tou QiATpou oopwv

P> ApaipeaTe To £vVBETO OUOKEUOOIOG.

P> Eubuypapiote owaTtd To GIATPO 0opwY
XPNOILOTOIWVTOC Tal GUPBOAG TTIOU gival TUTwpPEVA 08
autd (BeAoc atar apiatepd, OnAid AaBrg otar de€ia,
evoeIln (TOPy mpog Tar emavw).

P> Midote 10 PIATPO 0OPWY Kol oMo Tal U0 GKPa.

P> AuyioTe T0 QIATPO 0GHWY 08 KUAIVOPIKG OxriLa.

I

Eik.7.5 ®iAtpo oopwv

[1] ®iATpo oopwy - Avw mheu- [2]  OnNid AaBrc
Jole}

P> Teipete eAappd TO PIATPO OOHWY Kol TOTOBETAOTE TO
oto dvolypa e106dou.
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Ka®apIopog ko ppovTida

Eik. 7.6 TormoBeTnoTe TO PIATPO OOPWV OTO AVOIYHA
QamopPOPNTHP

P> TomoBeTnoTe TO 0pIaTEPD AKPO TOU PIATPOU OTO
avolypa Tou TiepIBARHOTOC Tou QIATPOU.

P> Smpwére T0 PIATPO OOPWV PECN OTO TIEPIBANHA TOU
@iATpoU 600 TO duvaTOV MEPITOOTEPO (UMopEiTE VO
XpnoiporoinaeTe £val OAXTUAO Yio Vol PTACETE OTa
mrepUyIa kar va ompweTe aTadiakd To iATpo aTo
€0WTEPIKO TOU MEPIBANHOTOC).

® H 1ehik) B&on Tou QIATPOU 00pWY EMITUYXOVETAI OTOV TO
PiNTpO g10aybel MApwe aTo MiepiBAnpa Tou PIATPOU.

Ei.7.7 TomoBeTnOTE TO PIATPO OOUWY OTNY TEPHOTIKN
ToU B¢0n

P> TomoBeThoTe ek vEou TO TTepUyIo aMayrig GiATpOU Kal

eheyEre OTI Exel TOMOOETOEi OWOTA.

®

Eik.7.8 TomoBeTnoTe TO MTEPUYIO OGMOYNG PiATPOU
[1] TMreptyio aMayng eidtpou [2]  Avoiypa e10650u

P> TomoBeTroTe T0 PiATPO OUMOYRC AiTToug amod
avoleidwTo XGAURa KOl TO KPOGTOUIO EIG0YWYNC.

P Enavogépete TV eveitn oepPig giAtpou (Emoyn
pevou 3: Epgavion kordaToong giktpou Kai
Emavopopd T £voeiene aépPIc giATpou).
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Apon BAaBwv

8

Apon BAaBwv

0 O1 BABeC kal To opaApoTa pITopolv ouxva va diopbwbolv amo Tov xpro. ETal, e€oikovopeite xpovo kal
xpnuara, kabwe 6ev XpelaleTal va KaAEoeTe TV UTMpeaia eEUTMPETONG TEAATQV.

P> Tnpeite OAec TIg Odnyiec kai mpoeidomoiroelg aopaeiac (BAeme "2 Aopdheia’).

Kardoraon xeipiopou

Aitio

Nuon

Aev Uropw Vo evepyooIrnow Tnv eatia

EAatTwparikr aopaheio/yevikog S1akommg

AMGETE TV aopaieior
AveBdoTe Tov yevIKO DIOKOTTN

MEPTer ouvexws n 0oPaeia/o yevikog
DIOKOTTNG

BORA EmikolvwvnoTe e TO TPOOWTTIKO
efurmpémanc mehaTav (0€pBIc) Tng BORA.

Yndpye!r diokorr pelpaTog

Avabéare Tov Aeyy0 TG TOPOXNC PEUMATOC 08
ZeIdIKeupEVo NAekTpOAOYO

JXNMOTIONOG 00HWY KATA T AeIToUpyia piag
VEOG OUOKEUNC

To pavopevo eival pualohoyikd oe
KaIvoUpyIEG OUOKEUEC

MeTd amod pepIkeC wpeg Aeimoupyiag
OTOPATA O OXNHOTIOUOC 0OHWV.

Mior 086vn {wvng payeipepaTog deixvel =

Aev umdpye! HoyeIpIKO OKeUOC 1 eival
akotaMnAo

Xpnoipomoirote KATAAMNAQ HayeIpIKA OKeUN
oto KataMnAo péyedog (BA. (Tevikn
TIEPIYPOPI| GUTKEUNG)).

To koupmi kAeIdwpoTog avapel

Exel evepyoroinBei n aopaeia yio moudic

Anevepyoroinon TG aopaeiag yia modid

Mia Cwvn payelpgpartoc/eatia
QTiEVE PYOTIOIEITaN QUTOPATA

Eyive umépBaon Tng peyiotng didpKelag
XPAONG HI0G omd TIC (WVEG HOYEIPEUOTOC

©¢ate kot AN TN wvn HOYEIPEUOTOC 08
Aeimoupyia

MpOwPOC TePUOTIONOC TNG KAiPaKag 10KU0¢

Ee0n oe Aeimoupyia n aopaeia
unepBepavang

MpooToaia unepbEpuavong

0 avepioTipag WuEng g eoTiog ouveyilel
var AEITOUPYEI HETA TNV OMEVE PYOTT0iNaT) TOU

O avepIoThpog YUENG TTapOpEVE! OE Ael-
TOUpYia WOOTOU KPUWTEI N €aTIOH

MepIUEVETE KOl O OVEPIOTAPAC WUENG Bl
TeBei auTOpaTA EKTOG AeiToupyiag

H omodoon amaywyng Tou amoppopnThea
€aTiog £xel umoBadpioTei

To giAtpo auMoynig Aimoug eivai oAU
Bpopiko

KaBapiate 1 avtikaraoTrote T0 QiATpO
ouMoyng Aimoug

To @iATpo 0opwV eival TOAU Bpopiko (1oxue!

HOVO yia TNV AeiToupyia avakukAwong ogpa)

AVTIKATOOTOON QIATPOU OOHWY

Mapouaior avTIKEIPEVOU OTO TEPiBANHa Tou
agpaywyou (Im.x. mavi kabapiopol)

AmopaKpUVETE TO OVTIKEIHEVO

EpgaviZetan n évdeitn E n E8

Xprjon O1oKoTT apng mapadlpou
dioxwpIopoU edong

AvoiEre T0 MapABupo

0 e€aepiomnpag exel mabel BAGRN 1) Exel
Xahopwael n alvdean Tou aywyoU

BORA EmikolvwvroTe e TO TPOOWTTIKO
efummpémonc mehaTav (0€pBic) Tng BORA

EpoaviceTai n €veidn EC

ET€0n oe Aermoupyia n aopdleia
unepBEpuovong

MpoaTaaia unepBEpuavong

EpgaviCean n evdeitn ECS

AvTiKeipevo aTov Tivaka eAEyyou

ATTOPAKPUVETE TO QVTIKEIIEVO ATIO TOV
Tivoko eAEyxou

Mivakag eNeyxou BPwpIKOg

Kabapiare Tov mivaka eAéyyou

EpgaviCetan n evdeitn = (1oxUer povo yiar
v Aeimoupyia avokukAwong aepa)

H didipkela wric Tou IATPOU 0opwV
(piAtpou evepyoU avBpaka) eEoVTABNKe

TOMOBETAOTE VEO PIATPO OOPWV
(BAéme "7.6 AvrikatdaToon giATpou
OOPWV").

NMivakog 8.1 Emd16p6won BAapav

BAGBec ko opaApaTa Tou dev MEPIYPAPOVTAL:

P> O¢ote TNV ouokeun eKTOG Aemoupyiac.

P> EmikovwvrjoTe pe To Triia BORA Service Team (BAeéme "11 EyyUnon, o€pBig, avtolakTikd, afeooudp”) Kai
unodeiETe Tov apIBUO 0PAAUATOC TTOU EPPAVICETOI KOI TOV TUTIO TG OUOKEURG.

bora.com
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JuvappoAdynon

9  ZuvappoAoynon

P Tnpeite OAec TIg Odnyieg Kai MpoeIdomoInoeiq
aopaleiac (BAéme "2 Aopaheia”).

9.1 levikég 0dnyieg ouvappoAdynong

o Mnv TomoBeTeiTe TNV GUOKEUN TIAVW OO WUyEia,
mAuvTApIa MATWY, KOUGiveg, poUpvouC,
TAUVTPIO 1} OTEYWWWTAPIO POUXWV.

o H emaveia Twv TAYKWV EPYOTiog Kal ol TIMYEIC
TEAEIWPOTOC TWV TOIXWV TIPETEI VOl €ival
KOTOOKEUOHEVQ OO TTUPAVTOXA UAIKG (avTOXn
¢wg 100 °C mepimou).

0 O1 £YKOTIEC TOU TIAYKOU €PYOOING TTPETEN VOl
TPOOTOTEVOVTOI QMO TNV Uypadia He KoTaMnAa
HEOO KO, EQV EIVAI OMAPAITATO, VA €IVl
BeppopoVWpEVEC.

o 0 eVOWHOTWHEVOG ATOPPOPNTHPAG 0TIOC OEV
TTPEMEI VO XpNnoIomoIEiTal pe AAeG {wveg
poyelpéPaTOC.

0 BeBaiwOeire 0T KOTW PEPOC TNC {Wvng HayEIPEUATOC
aepileTal mapkwg. Movov 1ol 6o eEaopahioeTe Ty
TARPN KaI PaKpoXpOvIa ekpeTaAeUon TG amodoong
TIOU UTTOPEI VOr 00IC TPOGPEEI N £aTia 0aC Kol B
amo@UyeTe TV umepBEPpaVON.

0 e mepimTwon mou oxedIAlETE va TOTOBETHOETE
€mMOAMEDIO EYKATAOTOON TPOOTO0IOG KaAwdiwy,
1 €yKATAGTOON OUTH OeV TIPETEl Vo TTapepTodidel
TOV EMOPKN AEPIOHO.

9.2 AvTikeipevo mapadoong

AvTIKEiPEVO TAPAdOONG MARBog

ZWwvn HOYEIPEUOTOG HE EVOWHOTWHEVO OMopPoONTHPa 1
eariac

AKpOOTOUIO E10aYWYNC

®iktpo ouMoync Aimoug amo avogeidwTo xaAuBa

03nyieg ouvappoAdynang kol xpnong

9.3 EpyaAcia kai BonOnipora

F1o0 TV €TTaYYEALOTIKF) £YKOTAOTOON TG GUCKEUNG, Ba

XpelaoTeite, YETACU GMwy, Ta akoAouBa epyaleia:

® &y N TIPIOVI XEIPOC

® KaroaBidl pe e&aywvn putn (Torx) 20

® Maupo avBeTIkO 0TN BepUATNTO OPPOYIOTIKG GINKOVNG

® 0dnyog diaTpnong yia avolypa oo otiaio apaipeTo
TOIWUO!

9.4 Mpodiaypaég
ouvappoAdynong
9.4.1

P> AlamnprioTe To amaIToUpevo Kevo yUpw amd Tnv eykor
TOU TIAYKOU €PY00IaC.

AmooTaoeIg TomofETNOoNG

Eik. 9.1 Amaitoupevog eAeUBePOG XwPOg aopaAeiag

[1] Amairoupevog eAelbepog [2]  Korm maykou epyaoiag
XWPOG aopaAeiog

JuvOeTrPEC OUVaPUOAOYNONG

Tawvia oTteyavoroinong

JeT mhakwy Baoewg omdoBeong

Todvta e S10popal pikpd EapTipaT GUVaPHOAGYNONG

®iATpo oopwv (PIATPO evepyou avBpaKka)

038nyoc d16TpPNong yia Kot omoBiou ToIKWHATOG

PR [ [N O (O (O S [ [

Kahwdio Tpopodoaiog

NMivakag 9.1 AvTikeipevo mopadoong
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9.4.2  EAGxi0TEG SI0OTAOEIC EMITTAOU
199

Eik. 9.2 EAayioTeg 5I0;JT(']OSI\(; emimAou

9.4.3  INUEIWOEIC OXETIKG PE TO EMTAX

Koudivag

® Komd TNV KOTr) TOU TIAYKOU €PY0oiac VOEXETAI VOl
TIPETEN val apaipeBouy eykapaleg dokol (TpaBepaeq)
emmwv.
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JuvappoAdynon

® Me Aermouc maykoug pyaaiag, Tpemel var AapBaveTal
EPILVa WaTE va eEN0PANCETOI ETOPKWC AKOLITITN
OTNPIEN OTO OKEAETO.

® Ta oupTApIa 1) TO PAPIC TOU vTouAarmoU TG Baonc Tng
£0TI0G TIPETEN VOl £IVOI AAIPOUKEVD.

® Avahoyal e TIC OUVBNKES EYKOTOOTAONG, TPETE! VO
eNOTTWVETON TO KOG TwV GUPOHEVWY HOVASWY TOU
vTouAamou T Baong e eaTiog.

Edv waT600 £xeTe oxedId0El va TOTOBETHOETE

weudopogn (6amedo mpoaoTaciac koahwdiwv), oag

ouvioToUpe va AGBeTe umoyiv oac To €A

® [0 gpy0aoieC GUVTAPNONG, QUTO TIPETEN VOl £Vl
TIPOCOPTNHEVO ETCI WATE VO UMopel va apaipedei omd
KOTW.

® Me okord TV e€aopahion emapkoUc agpiogol TG
eatiog, OEov OTwE TNPEiTal EAGKIOTN amoaTaon 15mm
aro 1o KATw HEPOC TNG EOTIAC.

9.5 Komn maykou gpyaoiag

0 H eAayiom didoTaon Twv 50 mm omoé To
UTTIPOCTIVO GKPO TOU TIAYKOU £pYAOIag EWC TV
€YKOTIN TOU TIAyKOU epyaaiag amoTeei oloToon
G BORA.

P> Koyrte Tov mdyko epyaciag akoAoubwvTag TIg
kaBopiopévec OIa0TAOEIC KOTING.

P> BeBaiwdeite OTI 01 KOPPEVES EMPAVEIES TWV TAYKWY
€£pY00I0aC EXOUV OTEYOVOTIOINOET ETTaYYEALOTIK.

P> Akohoubeite TIC 00nyieC TOU KOTOOKEUAOTT) TOU
TIGyKOU €pY0iiag.

9.5.1  AlaoTdoeIg KOTIG
EAeUBepn TommoBETNON
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Eik. 9.3 AiooTdoeig KOG yia eAeUBepn TomoBETaN
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Eik. 9.4 Alootdoeig méApaTog yia eAelBepn TomoBEMON

XwveuTr) TomoBETnon
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Eik. 9.5 AlaOTAOEIG KOTIAG VIOt XWVEUTH TOmOBETNON
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Eik. 9.6 AlooTdoeig mAaigiou yio wveuT TomoBeman

9.6 Aicxpoppwon emimAwv
Koudivag

9.6.1  AvoakUKAwon Tou aEpa Moy

efEpyeTal amo To EmMAO TNG
koudivag

STV MEPITTWON CUOTNHATWY TTIOU AEITOUPYOUV g
avVOKUKAWOT) 0€par TpEMel va dnpioupynBei dvolypa pong
eMOTPOPNC OTa EMMAX KOUCIVOIC WOTE Vi SIOXETEUETON O
AVOKUKAWREVOC KaBapOC 0€pag amo Ta emmAa koudivag
otov ¥wpo. [a va GnpIoUPYNOETE TO GVOIYHO PONG
€MOTPOPNC OPKET VOl EAATTWOETE TIG SIOOTAOEIC TOU
mhaioiou Baong. Mia evaAakTikr AUon eivar vor
dnuioupynoeTe Hia BAon He TNXOKI e TOUAAYIoTOV
avTioTolyn GIaTOUr) OVOIYHOTOG.
»> EharTawore To Uyog Tou mhaioiou Baiong 1y kavete
avTioTolyal avolypoTa oty idia Ty Baon.
P> H Siaropr Tou avolyHaTog porg eMATPOPNG TPETE! VO
eival 500 cm” yia k&Be amoppOPNTAPX ECTIOG.
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HH

Eik. 9.7 AVOIYHO PONG EMOTPOPNG OTNV TIEPIOKT BAONG

[1] Avoiypa porig ematpognc oto [2] - AvakukAwon agpar
mhaioio Bdong =500 cm?

9.6.2  TMapalhayég TomobETnang (A ko B)

Y10 HoVAdEC aVOKUKAWONC OEpa

Ma TI¢ povadeg avakUkAwong o€ pa diaTifevTal 2
napaayeg TomobeTonG:

A: Movada Bdong pe ouvexeg omiadio apaIpeTd

TOIXWHO

0 ovaKUKAWLEVOC 0€PAC SIOXETEVUETOI UEOW TNG

ouvdeaonc oto miow TolxwHa Tou KiBwTiou kabapiopou

€0 OKPIBWE TTOW OTIO TO THOW TOIXWHO TOU VTOUAATIOU

0 ovaKUKAWLEVOC 0EPAC EMOTPEPEI OTO SWHATIO PEOW

TOU QVOIYHATOG PONC ETATPOPIC.

AUTO yior TN ouvOPHOAGYNan onuaivel:

® H 1oro0Taon emdamédIag eyKATAaTAONG TPOOTOGCIAG
koAwdiwy K&TW amd TNV 0Tior SV eival amopaitnT.

® [1pgmel va mpoBAe pBei eva Avolypa oTo Tow ToiKwHa
TOU VTouAamioU.

B: Movada Baong pe yeudopo@r KATw aro TIG

{WVEG HAYEIPEPOTOG

0 avakukhoupevog agpag OloxeTeUeTal aTov ehelibepo

XWPO PETAEU TOU MayKou TNG Koudivag Kol TG

weudopo@nc (dev umdpyer ouvdean Tou kifwTiou

kaBopiopoU agpa oTo TMow Tolxwia Tou vTouhamou). O

AVOKUKAWHEVOC AEPOC EMOTPEPE! 0TO OWHATIO THOW oMo

T0 TTOW TOIXWHA TOU VTOUAQMIOU KOl HEGW TOU OVOIYHOTOG

£TMOTPOPNC 0EPQl.

AuTo yia T ouvappoAdynon onuaiver:

® H tomofEman yeudopoyrc KaTw ammo T {wvn
HayeIpEPATOC Eival amapaiTnTn.

® Aev ypelddeTal vo mpoPAepBei Evar Gvolypa oTo Tow
TOIXWHO TOU VTOUAQTIOU.

306

9.6.3  TpoeToipaoia emimAou kouivag

yla TNV mapaAAayn
ouvappoAdynong A

® H povada Baong mpemel va £xel ouvexéc omiabio
AQAIPETO TOIYWHO, WOTE 0 AVAKUKAOUHEVOC GEPOC TTOU
pEel POC T TOW VOl PNV KoTeuBUuveTal aToV
HUMPOaTIVO XWPO Tou BahdpoU.

® Tpenel va ipoPAe pBei Evar dvorypa oTo ormiabio
AQAIPETO TOIYWHOL.

® [0 TO GVOIYHO ATTAYWYNC AEPQ, TTPETIEN Var OINTNPEITON
ehayiom amootaorn 25 mm peTafy Tou TMow TolYWHO
TOU VTOUAQTTIOU KOl EVOG TIOPOKEILEVOU ETIITIAOU I} EVOC
ToiYoU ToU dwyaTiou.

® H tonoféton emoomeSIag £yKaTAoTOONG TPOOTOCIAC
kahwdiwv KaTw amd TV eatia Gev eivar amopait.

Mpocappoyr Tou Tow PAIPETOU TOIXWHATOG

Tou emimAou

P> MpooappooTe 10 omodio apaipeTod ToixwHa GUIPWVA
LE TIG amaIToUpeveg OI0TACEIC EYKOTAOTOONC.

P> Edv eival amapaitnTo, HETOKIVAOTE To omiadio
AQAIPETO TOIYWHOL.

P Eav eival amapaitnTo, emekTeiveTe T Uyog Tou
omoBiou apaIpeToU TOIXWHOTOG £T0I WOTE TO VTOUAATI
va ival KAEIOTO OTO UTTPOOTIVO PEPOC.

P> EuBuypappiote Tov 08nyo SidTpnong oTny mow
AU TOU ETITTAOU XPNOILOTIOIWVTAC TIC ONUAVOEIS
Kol TIG eVOEIEeIC.

P> ZxedidoTe To Avolypa Tou oTioBiou apalpeTol
TOIXWHATOC.

P> Koyte pe mpidvi To Gvolypa Tou omiobiou apalpeTou
TOI{WHOTOC.

Eix. 9.8 Avolypa oTo 0miabio aPaIPETO TolXWHA

bora.com
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Eik. 9.9 03nyog didrpnong yia Gvolypa aTo omiodio

QQAIPETO TOIXWHA

6 Kard tnv TomoBeTnon tou 0dnyou 616Tpnong
Tpémel var AapBaveTal umoyn n XwveuTn
TomoBETOoN Kol N eheUBepn TomoBeTNON. 125
mm amo 70 Avw GKPO TNG {wvng HoyeIpEOTOC
£WC TO KEVTPO TNG EYKOTTAC.

9.6.4  AI0OTAOEIC EYKATAOTAONG
MapaAhayn Tomobetnong A

Eik.9.10  AiaoTdoeig eykaraaotaong oty £kdoan
avakUkAwong aépa, Maparayn TomodeTaong A

9.6.5  Eméktaon Tou TnAgoKOTIKOU

eZapTAPOTOC TOU KIfwTiou
KOOAPIOHOU BEPQ

To TnAeoKoMIKO £EAPTNHO XPNOIKOMOIEITON YIa T OUVOEDN
TOU OywYyoU OTO oW Toixwpa Tou vrouhamou. Mia
amootaon 80 mm peTafl NG {wvNg HaYEIPEUOTOS Kl
TOU oW TOIKWHOTOC TOU VTOUAQMOU pmopei €701 va
vepupwbei pe euehifio. Ao Babog maykou koudivag

675 mm ko Tovw, oTnv mapaMayn TomoBeTnong A To
TNAEOKOTIKO £ENPTNWO TIPETET VOl ETTEKTADE |UE TO
efoprnua PULBTA (+ pey. 105 mm).

bora.com

Eik. 9.11  Aiaordoeig sykaraotaong oty kdoan
avokUkAwong agpa, Mapalayn TomobEMaong A,

BaBog mdykou kouGvag amd 675 mm Kal mave

P> ApaipeaTe TNV TIPOOTOTEUTIKN PepBEAVN omd TV
QUTOKOMNTN TaIvia Tou TNAEOKOTIKOU £EapTAHATOC.

P> ToroBeThote v mpoekToon PULBTA oto TAeakomiko
efaptnua.

P> ApaipeaTe TV mpoaTATEUTIK HePBpdvn amd Ty
QUTOKOMNTN TalIVia OTO UTTPOCTIVO PEPOC TNG
npogkTaong PULBTA.

T
M

Eik. 9.12  Eméktaon Tou TRAEOKOTIKOU EQTAUATOC

[1] TnAeokormiko Eapmua
[3]  AutokOMn Tawia

9.6.6

[2] AutokdMnT Tavia
[4] Mpoéktaon PULBTA

MpoeTolpacia emmAou Koulivag
yia TNV mopaAAayn
ouvappoAdynong B

® Kamw amo T {wvn HoyEIpEHOTOG TIPETE! VOl UTTOPXE!
pio weudopoor.
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® To miow ToiywHo TOU vTouAammioU Tpémel vai eival aTo
id10 €Tinedo pe TNV WYeudopoPr| 0TO EMAVW UEPOC,
£T01 WOTE 0 OVAKUKAOULEVOC OEPOIC TTOU PEEI TIPOC TOl
oW VOl PNV KOTeUBUVETAI OTOV HMPOCTIVO XWPO TOU
vTouhariou.

® [0 TO GVOIYHO ATTAYWYNC AEPQ, TIPETEN Vo diaTnpeiTal
ehayiom amoaotacn 25 mm peTal Tou Tow Toixwpa
TOU VTOUAQITIOU Kol eVOC TTOPOKEIUEVOU ETITIAOU 1} €VOG
T0IXOU TOU OWOTIOU.

Mpocappoyn Tou Tow aPaIpeToU TOIXWHOTOG

Tou emimAou

P> MpooappdaTe To omiobio apalpeTd TolwWHA CUPPWVO
UE TIG amaiToupevec O1a0TAOEIC EYKOTAOTOONC.

P> Eav eival amapaitnto, peTokiviate To oriabio
AQAIPETO TOIYWHOL.

> Pubiare To Uyog Tou ormiaBiou agaIPeTOU TOXWLOTOG OTNY
Yeudopon, £T01 WATE Vo Bpiokovtal aTo idio emimedo.

9.6.7  Al0OTAOEIC EYKATAOTAONG

MapaAhayn TomobeTnong B

Eik. 9.13  Aiaotdoeig sykardotaong oty kdoon
avakUkAwong agpa, Maparayr TomodEong B,

BaBog maykou kougivag 600 mm

9.7 MpocToIpGoTE TN GUOKEUT

EQapupodoTe TNV TaIvia oTEYAVOTIOINGNG

P> Eav n Cwvn payelpepoTog eival TomoBeTnuévn amo
navw, KOAAOTE TNV Talvia aTeyavoroinang og 6An Ty
efwTepIkn MAeUpA TNC KOTW MAeUPAC TG {wvng
HaYEIPEUOTOC.

P> la xwveutn TomoBETnon, koMiate Ty Toivia
OTEYAVOTIOINGNG OTIC ETMPAVEIEC ETTAPNG OTNV EYKOTIN
TOU MAYKOU TNG KOUdivag, OKOWN Kai av apHoAOYroeTe
T (VN HOYEIPEPATOC PE OTEYAVWTIKO OINKOVNC N
TTAPOKO0I0 UAIKO.
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Eik. 9.14  Tawia oteyavoroinong oe eAelBepn TomobE™on

[1] Steyavwrikd oihikovng [2] Tawvia oreyavomoinong

~

Eik.9.15  Tawvia oteyavomoinong og xwveuT TomoBETnon

[1] ZreyavwTikd oihikovng [2] Tawvia oreyavomoinong

TomoBeTrOTE OPIYKTNPEG OTEPEWONG

P> SUpete 2 0pIyKTPEG OTEPEWONG 08 KGBE TAEUPA TNG
Cwvng payelpepaToc, aTig TIPoRAETIOHEVEG TIPOEEOXEC
OUYKPATNONG LEXPI TEPHO.

Eik. 9.16  TomoBetroTte 0QIyKTPES OTEPEWONG

[1] Zuvdempec ouykpanong [2] Zuvdetrpeg ouvappohdynong

9.8 JuvapHoAOYNoN E0TIWV

9.8.1  TomoB¢tnon g {wvng

HOYEIPEPOTOC

a—

—a
—a

Eik. 9.17  TomoBetnoTe T {Wvn PayeIpEUOTOS KEVTPIKA

bora.com
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[1] Eotia [2] Avoiypa 10600

[3] Akpootopio eicaywyng  [4] ®ikTpo cuMoyng Aimoug
a6 avoeidwTo xohupa

[5] Kommn méykou epyaciac  [6]  AuTokOMNTN TaIvia

P> ApaipeaTe To aKpPOOTOUIO EI00YWYNAG KAl TO GIATPO
ouMoync Aimouc amd avoleidwTo xahuBo mpiv omd Ty
TomoBE™on.

P> Apaipeate TV mpoaTaTeuTIkr pepBpdvn amd Ty
QUTOKOMNTN TalVia OTO UTTPOCTIVO PEPOC TOU
TNAEOKOMIKOU €E0PTHHOTOG.

P> Kord v TomoB€man, xpnoiuomolfate To dvolypor
€10000U WG XeIpoAapr).

P> TomoBeThoTe TN {wvn HOYEIPELOTOG OTO AVOIyHa
KOTING TOU TAyKoU NG KOugivag.

p> ToroBeaTe T {Wwvn HOYEIPELATOC OTN HEN TOU
avolyHaToC KOMMC TOU TAYKOU TNG KOU{ivag Tou Exel
dnuioupynei yior Tov okomo auTo.

»> Eubuypappiore pe akpifeia Ty aria.

o >Tnv eAeubepn TomobETON, BePaiwbeite OTI N
TaIVial OTEYAVOTIOINGNG TNG E0TIAC OKOUNTIOE!
QTOV TIAyKO TNG Koudjvolc.

0 BeBaiwbeite OTI N Tawvia oTeyavomoinong
TepIBAMEI KA TIG €0TIEG KOTA TNV TOTOOETNON
aTo idio emimedo.

MA&Keg pUBUIONG UYPOUG VIO XWVEUTN

TOTmOOETNON (TTPOCIPETIKG)

Mo TV amoguyr| oAioBnong, of TAdke¢ pUbuiong Uyoug

elval auTOKOMNTEG.

»> Edv eival amapaitTo, TomobeTroTe MAAKeg pUBpIoNg
UYOUC KATW aTIO TOV ATOPPOPNTAPA ECTIOC.

P> TomoBeaTe TIc MAGKES avTioTaBHIoNS Uwoug Simhat
OTNV Talvia OTEYOVOTIOINONG.

l A

Eik.9.19  MAdkeg puBuiong Uyoug

[1] Tawia oteyavoroinong

9.8.2

[2] MAdka pUBpIONG Uwoug

3TePEWOTE TNV €OTIN

HOYEIPEPOTOC

P> Y1epewaTe TV €0TIO OTOV TIAYKO TNG KOU(ivag e TO
Bpayiova aTepEwanc Tou GQIYKTAPA OUVOPHOAGYNONC.

P> Por| oUoQIVENG: pey. 2,2 Nm.

Eik.9.18  TomoBéTnon Twv mhakwv pudpiong Uyoug

[1] Eotia [2] MAdka pubpiong Uyoug

bora.com
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Eik. 9.20  TomoBetrote T {WVN HOYEIPEPATOG KEVTPIKA
[1] Eotia [2] Yuvdempag ouvapuordynang
[3] Boon ompigng
9.8.3  XUvdeon omigbiou apaIpeTOU
TolxwHaTog oTnV MapaAlayn
TomoBETnoNG A
A | .
T I
—
I
i _
Eik. 9.21  SUvdeon omioBiou apaipeTol TOIXWHOTOG

[1] TnAeokomikd e€apTnua
[3] Miow maveA vrouhamou

[2] AutokOMnT Tawvia

P> Smipwére T0 TNAEOKOMIKG £EGPTNUO PEXP! VOl TANCIGOE
T0 TTOW TOIXWHA TOU VTOUAQTIOU.

® |\le 10 TNAEOKOMIKG £EOTNHO, 1) ATIOOTAON OO TOV ToW TOIXO
ToU €mimhou propel va yepupwOei e euehigia.

P> ENSyETE OTI TO TNAeOKOTTIKO £EXPTNHA EQOPUOTE! KAAX
kol 070 i010 £TMNEO e TNV EYKOTI 0TO TMoW ToiYWHA
TOU VToUAamoU.

P> S1epewaTe TO TNAEOKOTIKO £EAPTNHA OTO THOW TOIXWHO
TOU VTOUAQITIOU XN OILOTIOIQVTOC TNV GUTOKOMNTN
Tavio.
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9.8.4

0 BA. kepahaio Kabapiopog kai gppovTida, 7.6
AvTiKOTGOTAON YIATPOU OOHWVY

TomoB£Tnon Tou QIATPOU OOpWY

9.9 JuvdeoTe oTo SiKTUO TAPOXNG
PEUHOTOC

P> Tnpeite 0Aec Tic OdNyieg kai MPOEIOOTIOINTEIC

aopoheiag (BAeme "2 Aopdieia”).

0 H ouvappoAdynon, n eykaraoTaon kai n B¢on oe
AeIToupyia TPEME! Vo paypoToTolobvTal
TOVTOTE CUHPWVA HE TOUG 10XUOVTEC EOVIKOUCG
vopoug, kavoviopoUc kai mpoTura. O
TpoavapepOEioeg epyaTies MPETE! VOl
ekTeAoUvTOl OO EPMEIPOUC €I8IKOUC TIOU
yvwpilouv Kot TNPOUV TUXOV GUUTTANPWHOTIKOUG
KOVOVEG Tou emBAAOUY Of KATA TOTIOUC TTAPOXO!
EVEPYEIOC.

0 To kaAwdIo TPOPOd0oaiag mou TepINapBavETa
aTov mapadoTéo eE0MAIGHO TPOOPIZETAI HOVO YIO
TPIPAOIKES OUVOETEIC.

0 Aev eMTPETOVTAI Ol GUVOEDEIC PEOW TWV EMAPWY
Buoparog (BuopaTa Schuko).

0 Movogaaikr ouvdeon: H ouokeun
OUHHOPQWVETQI € TIC AMAITNOEIC TOU TTPOTUTIOU
IEC 61000-3-12.

P> Mpiv mpoxwproeTe otV 6UVOEDN TN £0TIAG He TNV
TIOPOYT) GEPIOU OMEVEPYOTOINDTE TNV KEVTPIKI
aopahela/ yeviko dIokomm.

P> \dBeTe PETPA WOTE N KEVTPIKT) OPAAEIN,/ YEVIKOG
IOKOTITNG VO! HEIVOUV amevepyomoInpéva Ka oAn Tn
didipkelo e Gladikaoiag.

»> EnoAnBelioTe TV omouaio Téong.

P> Zuvdéate Tn Cwvn HoyEIPEPATOG LOVO 08 KoAwdIo
ouvdeonc dikTUou Tumou H 05 VV-F pe komdhnAn
ehayiomn dioopr| HEow aTabepr|c olvdeang.

Juvdeon lMpooTagia EAaxiotn Siotopn
Toipooikr olvdeon 3 x 16 A 2,5 mm?

Aipaaikd obvdgon 2 x 16 A 2,5 mm?
Movogaaikd abvdeon 1 x 32 A 4 mm?

Nivakog 9.2 MpoaTaoia kal eAdyIoT SlaToprn

P Suvdéate To Kahwdlo oUvdeong OIKTUOU OTn alvdean
QIKTUOU TNG OUGKEUNC OUPPWVA Le TO 10KUOV
d1dypappa olvoeanc.

P> Tio povopaaikn i 01paaikry olvdean, OuvdEaTe TIG
avTIOTOIKEC ETTAPEC e TN YEPUPX OUVOEDNC.

310

P> 3itTe 10 KOAWDIO GUVOEONG Pe TOV OUVOETHPA
avokou@Iong Taong.

P> Kheiote T0 TepiBAnuar olvdeang dikTuou pe To
koAuppo olvoeong SIkTUOU.

P> TomobeTrote To Kohwdio oUvdeang dIKTUOU KaTd
KOG TWV OTTWV OTEPEWANC XPNOIHOMOIWVTAG TO
KoAGpo OTEPEWONC.

P> BeBaiwbeite 011 To Kohwdio dev eival TOIUTNPEVO N
KOTEQTPOPHEVO Kal 0TI dev pmopei va Epbel ae emagr)
Ue KoUTEC (WVEC HOYEIPENOTOC.

P> BeBaiwBeite 0TI N ouvappoAoynaon exel yivel opba.

Eik.9.22  Aidypappa ouvdeopoloyiag pe sEwtepikr emagn

HETaYWYNAG

[1] Kohwdio Tpopodooiog [2] Xuvdeon pelpatog

[3] Zuokeun olvdeong petpatog [4] PeAé peTaywyng

[5] ZUvdeon peTaywync S1 kar [S1] Ewtepik emogn petaywyng
PENE LETAYWYNG

4 @
N1 N2 PE

| ¢220 - 240 V-~

‘ ‘ 220-240V~
|

220-240V-~ -

Eik. 9.23  Aidypoppa ouvdeopohoyiag, 3-poaikr obvdeon

iLI L2 L3 CﬁE

| 220-240V~
Aidypappa ouvdeapohoyiag, 1-paaikr ouvdean

Eik. 9.24

bora.com
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L1 L2 L3 N1 N2 PE

‘ 220-240V~ .
220-240V~
Eik. 9.25  Aidypappo ouvdeapohoyiag, 2-gaaikr ouvdeon
a—— a
L
EIK.9.26  HAekpikég ouvdEoeIg TG {wvNG HaYEIPEUOTOG

[1] Z0vdeon peupatog [2] Kdhuppa obvdeang diktuou

[3] Omég orepéwong

9.10 ©O¢on ot AsiToupyia yix TPWTN

Ppopa

0 Kard 1 B€0n o€ Aeimoupyia yia mpwtn popd
TIPETEN VOl yivOUV 0pIopeves Baoikes pubpioeig
(Bagikr) Slopop@won) Péow Tou Mevou
Avtimpoownwy kai 2EpPIC.

9.10.1

o H mpooBaon oto Mevou AvTimpoowrnwy Kal
2&pPig eivar duvarr ewc Kal 2 AeTTd peTa Ty
£VEQYOTIOINGN TNG CUOKEUNC.

MevoU AvTimpoowmwyv kol ZEpPIg

0 To oUoTnpa dexeTal kai amoBnKeUel TIG
pubpioeic mou £yivav Ko Tnv ££000 amd Ty
avtigToixn emAoyn pevou.

6 Mapakatw Ba Bpeite emeEnynoeig yia
AeiToupyia Tou pevoU Kal HIo TIEPIYPAPT TWV TTO
ONMOVTIKWY OTOIXEIWV TOU HEVOU.

Emokommaon Mevou AvTimpoowmwv Kol ZEpRIG

IToIxeio pevou/opIopog/mepioxn Epyootaaoiakn
emhoyng pubpion
P Powermanagement 3

D AokipoorTikn Aerroupyia Anevepyoroinon

Nivakag 9.3 Emokommon Tou pevou

KaAéoTte To Mevou AvTimpoowmnwyv Kol XEpPIg

P> TpopodoThoTe T povada pe peupa.

® EpgavileTal n mpoemAeypevn EvOeitn kai n 06ovn
Nermoupyiog Tou e€aepiotpa «mAeTa yior 2 AerTd.
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p> Mamote mopoTeTapEva TO i oty 086vn Aeroupyiog
TOU £&0IEPIOT PO

® EygaviCovral 4 oTolxeior e10aywyne o

P> Marote kai kpaTaTe TOTPEVO TO MAAKTPO O omv
0006vn Aeimoupyiag Tou £€aepIOTAPA KAl TOUTOXPOVA
matioTe O1ad0XIKG Tor OTOIXEIO €100y WYNG T e TN
0EIP4 TIOU AVOIPE POVTOL.

® EpgaviCeTal To oToiyeio pevou P.
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Eik. 9.27  K\jon tou Mevou Avrimpoowniwy Kai S€pBIg

9.10.2 EmAoyn pevou P:
Powermanagement

H ouvoAikn 10xUg TG povadag propei var pelwdel eav n
amairoUpevn NAeKTPIKr 10xU¢ Oev eival diabeaiun atnv
£yKATAOTOON.

Yrdipxouv Tpeig pubuioeiq Powermanagement yia va
emAegeTe:

Pubpioeig JUvdeon  Meyiotn katavaAwon  MpoaTaaio
Powermanag EVEPYEING

ement

P3 3-pogikn 7360 W 3x16 A
P3 2-paoik 7360 W 2x16 A
P3 1-paoiky 7360 W 1x32 A
P2 1-paoiky  4400W 1x20 A

P1 1-paoiky 3600 W 1x16 A
Mivakag 9.4 Powermanagement

P> EmiréEre TV KoTGMNAN KapmuAn.

p> EmBeBaiwote Ko amodnkeuaTe T pubuion
peTaBaivovtac aTo eMouEVO OTOIXEIO pevoU (oyyite
TV 086V TOMaMAGY AeToupyi/0Bovn ).

o Ta 6pia 10xU0G Twv {WVWV HAYEIPEPOTOG TTOU
pubpiCovTal QUTONATO Ao Tr) CUOKEUN
mpooappolovTal T ouvoAikr pubuiopévn 10xU.

0 H eAayiom dioTopr Tou KaAwdiou Tpopodoaiag
OeV TIPETIEN VOl PEIGVETAI TIOPG TOl OpIa 10XUOC
(BA. Mivaka «MpooTaaia kai eAaxIoTn SloTopn).



©¢on kTG Aeimoupyiag, amocuvappoAoynon kai did0son
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Eik. 9.28  ‘Evdeitn EmAoyng pevou P: Powermanagement

9.10.3 EmAoyn pevoU D: AokipaoTikn
AeiToupyia

H ouokeun pmopei va TeBei 0 GOKIHOGTIKN AeToupyia,

oTnv oroia OAe¢ o1 Aemoupyieg xelpiopou eival

dedopevec, MG n Aeimoupyial B¢ ppavonC Twv £0TIWV

elval ameve pyoroinpevn.

> Ayyigre 1o mhAkrpo E.

® To oupBoho Aertoupyiog emideigng d eppaviceTal oe
OAeC TIC (WVEC PAYEIPENOTOC Yia Eval OEUTEPOAETTTO.

® EpgavileTar n evoeitn or.

P EmBeBaiwore kar amobnkeUoTe T pUBLIoN
peTaBaivovtac aTo emopevo aTolxeio pevou (ayyite
TNV 0806vn moMamAwv Aerroupyiwv/0B6vn ).

€ 3, dowipaomik Aermoupyia, n Aeroupyia
QViVEUONG OKEUOUG EiVOIl QTTEVEPYOTTOINKEVN.

P> 3¢ nepimwon evoeitewv opAaNIoTOC, avVaTPEETE OTO
kepahaio Apan BAaBawv.

9.11  Zreyavomoinon TnG CUCKEUNG

P> Apol ohokAnpwaeTe OAEC TIC €pyOTieg
OUVapPHOAOYNONG, OTEYOVOTIOINOTE Tr) GUOKEUN pe
HaUPO OTEYOVWTIKO OINKOVNG QVOEKTIKO OTN
BeppotnTa.

P> MMpoog€re var pnv Tidel GIAIkOVN KATW oMo TNV OUOKEU.

[ SS—

Eik. 9.30  SppoyiaTikd aiNikovng KaTd v eAeliBepn

(em@avelakn) TomoBETON

[1] ZTeyavwTikd olhikovng
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Eik.9.29  Evdeifn EmAoyng pevou D: AokipaoTikr
Aerroupyia

TeppoaTiopog Mevou AvTimpoownwy Kol ZEpRIg

OAa Ta oToigeia Hevou TG BACIKAC SINHOPPWONG E£X0UV

ohokAnpwoei:

P> Marote mopoTeTapéva oty eveign moMamwy
ASITOUPYIWV.

9.10.4 Aokipn AsiToupyiog

P> YroBdhete OAeg TIC OUOKEUEC O evdeexr OOKIMN
Aeimoupyiog.
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Eik. 9.31  ZppayioTiko oIAIKOVNG KaTa TV XwVeuT!

TomoBETNON

[1] Zteyavwiko olhikdvng

9.12 MNap&doon GToV XPHOTN

MeTd Tnv oAokAfpwon TnG cuvappoAdynong:

P> EEnyroTe aTov XpNaTn TIC KUPIEC ASITOUpYIEG.

P> Evnpepwote Tov xproTn yia OAeC TIG TITUXEC TOu
XEIPIOHOU Kal TNG XPrOong TG GUCKEUNG TIou AmrovTal
NG 00PAAEING.

P> MopadwoTe oToV XPNOTN Ta EEAPTAKOTA KOl TIC
0dnyie¢ ouvappoAdynaong Kai xpriong kai {nrrote Tou
va 1o QUAGEEI.

10 O¢on ekTOC
AeiToupyiag,

QMOCGUVAPHOAOYNON
Kol 8160eon

P Tnpeite OAec TIg Odnyieg Kal TpoeIdomoInaeIq
aopaleiac (BAéme "2 Aopaheia”).

P> AloBdoTe Ta £yypaga kal TG 0dnyieg xprong mou
0ouvodeUouv Tov APAdOTED £EOTINIOHO.

bora.com
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10.1

0 6po Bean ekTOC AeiToupyiog mepIypaper TNV OPIOTIKN
Beon eKTOC AeIToUpYIac Kol TV amoouvappoAdynaon e
ouokeunc. MeTdm Beon TG ekToC Aermoupyiag, n
ouokeur| propel €ite va eykataoTabel o GMa EmmAa,
eite vo wAnBel 101wTIKA €iTe va amoppIp6ei.

O¢on eKTOG AsiToupyiag

0 H amoouvdean kai To kAgioipo ¢ ouvdeong
NAEKTPIKNG EVEPYEIOG TIPETEI VOL
TIPAYHOTOTIOIOUVTOI HOVOV OO OVAYVWPIOHEVO
€Ee101KEUEVO TTPOOWTTIKO.

P> la va BEoeTe TV oUOKeUr eKTOG Aemoupyiag
amevepyoroinate v (BAémeTe 0dnyieg xpRone)
P> AlokowTe TNV TIOPOYXT PEUHATOC OTNV GUCKEUT).

10.2

Ma va omeykataotabei, N GUOKEUN TTPETE! vat gival

TPOORAIN TIPOC AMOCUVOPHOAGYNON KOl VOl EXE

amoouvoebel amo TV MapoxT) PEULATOC.

P> Ta v d106eon MaAAIWY GUOKEUWY KOl TwV
e€aptuATwyY TOUC avaTpeLTe aTO KEPAATIO (AidBean
@INKT) TIpOC TO TIEPIBAMO).

AnoouvappoAoynon

10.3  «Ai16Ogon PIAIKN TIPOG TO
niepiBaAlovy
10.3.1 AidOeon TG OUOKEUQTING

HETAPOPAC
0 H ouokeuaoia pooTaTEVEI TN OUCKEUN QMO
@BOPA KOTA TV PETOPOPA. Tar UNIKG
ouokeuaoiog emAéyovtal pe Baon T GINKOTNT
TOUG TIPOC TO TEPIBANOV KOl TO TEXVIKG
XOPOKTNPIOTIKA DIABEOTG TOUC KAl WG €K TOUTOU
eival avaKuKAWoIpa.

H avakukAwon ¢ ouokeuaoiog eEoIKovopEl TPWTEC

UAEC KOl JEIQVET TV TTOCOTNTO TWV AMOPPIJUOTWY.

Mriopeite va emOoTPEWETE TNV OUCKEUATIO OTOV

efoualodoTnpevo 0ag Epmopo.

P> MNapadwote T ouckeuaoia aTov £E0UCI0D0TNUEVO 0OC
EUMoPO

N

P> ®povrioTe yia TNV 01G0£0T) TNC e ETOYYEALOTIONO Kal
OUPQWVa e TOUG I0XUOVTEC TIEPIPEPEINKOUC
kavoviapouc.

10.3.2  AidBeon eZapTNHATWY

AmoppireTe pdvov dxpnata Kal/1 poappéva
gloptripara (m.x. eiATpo evepyol avbpaka, ...) pe
€TayyeEAUOTIONO Kal OUPWVA [e TOUG 10XUOVTEC
TIEPIPEPEINKOUC KOVOVIOHOUC.

bora.com

10.3.3  AiGOeon maAaidG OUOKEUNG

O1 NAEKTPIKEG OUGKEUEG TTOU PEPOUV QUTO
T0 O Gev AMOPPITTOVTAI Le TO TEPOC
NG WPENIING (wNG TOUC WG OIKIAKA aTop-
pippoTo. Mpémel va dlaTiBevral oTa eIBIKA
OnUEeI0 OUYKEVTOWONC NAEKTPIK®WY Kal NAe-
KTPOVIKWY GUOKEUWV TIPOC aVOKUKAWaN.
2XeTIKEG TTANPOPOPIEG TOpEXOVTOI AMTO TIG
ONMOTIKES Kal /1) KOIVOTIKEG OPXEG.

HAeKTPIKEG Kol NAEKTPOVIKEC OUOKEUEC TIEPIEXOUV TTOANG

Xpnoipa uhika. Mepigxouv watooo kai BAaBepéc ouaieg,

01 oTIoIEG TV ATTAPAITNTEG IO TNV AeIToUpyia Kol TV

aopaAeIa Twv oUoKEUWY. Edv amoppipBolv we oikiaka

amoppippoTa i) o MepimTwon Aavbaopévng dioxeipiong

TOUG, UTTdipxe! TiepimTwan mpodkAnance BAaBwy otnv uyeia

kai aTo mepIBaMov.

P> Mnv mieTame 1oTé Ty maAid 0a¢ OUCKeUr oTa
okoutidio.

P> Mnyaivete TV ToAQIG UCKEUT OE £Val Ao Tol Oneia
OUYKEVTPWANC TNG TIEPIPEPEIAC TAG TIOU agyoAouvTal
He TV a&loAoynan nAEKTPIKWY Kol NAEKTPOVIKWY
e€apTNUATWY Kal MWV UNK®V.

11 Eyyunon, o¢pBig,
avTOAAOKTIKA,
afeoouap

P> Tnpeite OAeg Tic OBnyieg Ko TPOEIBOTIOINOEIG
aopaheiac (BAéme "2 Aopaheia”).

11.1  EyylUnon KaTaoKEUAOTH TNG

BORA

BORA mopexe! 2eTr eyyUnon KoTOOKeUOOTr yior Tol
mpoidvTa TNG oToug TeAIKoUC meAdTeg TS, H mapouoa
£yyunaon mpog Tov TeAikO TEAATN OV avTIKABIOTA TIC
VOUIHEC aEIWOEIC VIO EAATTQUOTO EVAVTI TOU TTWANTH TwV
TPOIOVTWV HOC.

H eyylinon Tou KaTaoKeUooTr I0XUE! YIo Tal KOTwO!
avopepopeva BORA mpoiovTa, Tar omoiat ayopdloval amo
BORA amo e€ouaiodoTnuevoug epmopoug f omo BORA
£KTTAIOE UPEVOUC TWANTEC KOl TwV OTIOIWV 1) YKOTAOTAON
yiveTan otnv Eupwnaikr) Evwon (eEapoupevay Twv
umepmovTIwy edawv), v EABeTiog, To AitevoTdiv, Tnv
Oukpavia, T Pwaia, ) NopBnyia, Tnv 2epBia, To lapanh,
10 Hvwpevo Baaikelo, v lohavdia, Tig Ivoieg, Tnv
Auotpahia kar T Néa Znhavdia, pe e€aipeon BORA
TIPOIGVTA TTOU XAPOKTNPICOVTOI WG YEVIKNAG XPRONG 1 WG
napeAkopeva:

® Foriec

® 3UOTNUOTA AMoPPOPNTAPA ECTIOG

® EloepioTiped
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H eyyunon Tou koTookeuaoT apxilel omo Ty
nuepopnvia mapadoonc Tou BORA mpoidvTog otov TeAIKO
neAdm Kai yio mepiodo 6U0 (2) etwv. Kavte eyypagr ato
bora.com/registration yior va mapateivete Ty eyyunon
KaTaOKEUOOTH 0E 3 €.
MpoUmoBean 10xU0g TNG €yyUNONG TOU KATAOKEUOOTH
elval Ta mpoidvTa va Exouv eykataoTobel e
enayyeAuariopd BORA amo e€ouaiodotnpévo
avtimpoowno BORA(oUpgwva pe Tov BORA 0dnyo
oxed100poU Kail TIC 0dnyieg xpriong mou 1oxUouv T oTIyun
¢ eykaTaataonc). O TeNikoc meAdTng ogeilel, katd Tnv
XPNon TG oUsKeUnc, vai Tpei TIg TpodiaypapeS Kal TiC
nAnpoopiec mou mapexouv of Odnyiec Xprionc.
€ MEPIMTWON KOTAMTWONG TG €yyunong Tou
KATOOKEUOOTH, 0 XPNOTNG 0peilel va dnAwae! To
eAdTTwpa ameubeiog otn BORA Kai va mpookopioe! v
amodeIEn ayopac Tou MPoidvToc. EVOMakTIKA, N
amodelEn ayopac UMopei Vo TpOoKOWIoTEl NAEKTPOVIKA e
£Yypopr oto bora.com/registration.
BORA eyyudrar 611 6Aa To BORA mpoiovTa eival
omoAOyHEVO oMo UNIKG eAATTWHOTO KA OQAAATO!
nopaywync. To eAOTTWHA TTPETET VOl UTYE HON TN OTIVWA
TI0U TO TPOioV mapadobnke atov TeNKO TeAdTn. Kotd Ty
KOTAMTWOoN pIag eyyUnang, n ouvolikr| Sidpkeia TG
TeheuTaiag dev OloKOTTETA Kol Oev oipxiCe! amo TNV opxH.
BORA kata T S10KpITIKY TNG £UXEPEID, avahapBaver va
Gper Tuxov ehatTwpaTa mpoiovTwy BORA BORA pe
emokeun 1} avTikardoroaon. Oha Ta €€oda mou
TIPOKUTITOUV aTo TNV Gpan EAATTWHATWY TIOU KAAUTTOVTal
amo Tnv eyyunon avohopBaver n BORA.
Pnra dev kaAumTovTal amo Ty eyyunon BORA:
® [Ipoiovta BORA mou dev ayopdatnkav omo
efoualodoTnpevoug avrimpoownoug BORA 1 mwAntég
ekmaideupévouc omd v BORA
® 7npiec mou ogeilovTal 0e Pn THENON Twv 0dnyIwy
Aeimoupyiag (1oxUer Kai yial T ¢povTido Kal Tov
kaBapiopd Tou mpoidvtoc). Ta mopamavw BewpouvTal
WC AKATAMNAN Xpron Twv TEOTOVTWY.
® 7nuIgC TIou mpoKaAoUvTal oo puaiohoyikr pBopd,
T.X. IXvn XPNOILOToIN0EWE OTNV 0T
® /nuiec mou opeilovTal o eEWTEPIKOUG TIOPAYOVTEC
(0Mwe {nuId KaT TN PETAPOPA, £10p0T VEPOU
OUUTUKVWHOTOC, AANG Kail {nuieg TIou opeiloval aTa
OTOIKEI TNG PUONG, OMTWC IO TAPAGEIYHA O KEPAUVOG)
® /nuiec mou mponABav amd emMoKeUES 1
ETTIXEIPOULEVEC ETIOKEUES TIOU TTPOYHOTOTIONNBNKOV
amo TPOOWTIIKG TTou dev TpoepyeTal amd BORA 1y armo
BORA kai Gev €xel e€ouaiodoTnBel omd Toug avwTepw.
® /nuieg oV KEPAIK ETMPAVEID TwV EOTIWV
® /nuieg mou opeiovral o SIOKUPAVOEIG TNG
NAEKTPIKAC TAONG
® EmakoAouBeg (nuie ) afiwoelg yia omolnuIwaeIg TTou
unepBaivouv v aio Tou EAOTTWHATOG.
® /nuiec og MAOOTIKG PEPN TNC OUOKEUNC
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Nopipec o€iwaelg, 13iwe Oe ol VOHIKES AEIWOEIC YIa
eharTwpaTa 1) euBlvn Tou MpoidvToc, Oev TeplopilovTal
armo TV eyyunan kai imopouv va olekdIknBouv
HIOVOLEPWG.
e mepinmmwon mou 1o eAdTTwH/BAABN dev KOAUTTETON
amo TV eyyUnan ToU KATaoKEUOQTH, UMopeiTe va
ameuBuvBeite otnv TexvIkr umpeaia e BORA.
Tuxov mpokUrTovta Koot Oev Bapuvouv Tv BORA.
O1 mapovteg 6pol eyyunong diemovral amd To Gikaio TG
Opoomovdiokng Anpokporiog g Mepuaviog.
JToIyEin ETIKOIVWVIOG:
BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342
Niederndorf, Auotpia
® TnAépuwvo: 00800 7890 0987
AeutéporNepmmn;: 08:00 - 18:00 ko Mopaokeur):
08:00 - 17:00
® E-Mail: support@bora.com

11.1.1  NapdTaon TG eyyunong

Mo va mopareivete TV eyyUnaon 00¢ apKel va KaveTe
£YypaPr oty akoAoudn nAektpovikr SieuBuvan:
www.bora.com/registration

11.2

EEutnpéTnon meAotwv BORA:
BA. mow pEPOG auTwV Twv 00NyIwv

/" 00800 7890 0987

P> 3¢ mepimmwon BAaBwv mou dev propeite va
QTIOKATOOTAOETE POVOI GOC, EMKOIVWVACTE g TOV
ee1dikeupevo avtimpoowno TG BORA 1) pe To Turuo
BORA Service Team.

To tunuo BORA Service Team 8o cog {nroel Tv

ovopaoio TUTTOU Kail Tov GEIpIakd apiBUd TG CUOKEUNG

oac (apiBuog FD).

Kai Ta 800 oToixeia Bpiokovral oty mvakida Tumou o1o £veeTo

£yyunong, kabwg Ko aTnv KaTw TAEUPA TNC GUOKEUNC.

11.3

P> Kard v mpayparormoinon emoKeuwy Xpnaoluonoleite
HOVOV yvAala OVTOANOKTIKG.

P> Appodia yia ke emaokeur| eival amoKAEIOTIKA Kol
povov n Opada 2¢pBic BORA.

ETumnpéTnon meAatwv

AVTaAAGKTIKG pEPN

0 I va mpopnBeuteite avTaAakTiKa,
amneubuvBeite oTov avTImpOowmd oo BORA.
Mmopeite emiong va mpounOeuTteire
avTaMOKTIKG pE€ow TG 0eAIDAG NAEKTPOVIKNG
gfummpétnong BORA atn nAekTpovikn digubuvan

bora.com
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www.bora.com/service 1} KaAAWVTOC Tov OpIBuod
™G utnpeoiag eEummpétnong meAatawv (0ppIc)
TIOU QVaypAaPETaIl OTr ogAida oG,

11.4  EZopmipara

® GFES - ®ikTpo oopwv eSwap

® GFESP - ®iAtpo oopwv eSwap Plus

® KFR760AB - Mhaiaio eatiag yio mAdroc 760 mm

® RIED - AkpooTopio eiooywync TUmou Ring pe ot
efaywyng, poalpo

® GAED - AkpoaTopio elooywyng Tunou Gap pe o
e€aywyng, Haupo

® ARED - AkpoaTopio eioaywyric TUTou Arc e orr
egaywyng, paupo

® PUEF - Pure ®iktpo ouMoync Aimoug omd avoleidwto
XaAuBa

® PULB - Pure Kouri kaBapiopoU agpa

® PULBTA - Pure Kouti kaBapiopou ogpa pe
TnAeoKoMIKO £EGPTNUA

® USL515 - MAeupikeg papdor

® USL515AB - Mheupikég papdol All Black

® KWGPFI - Tnyavi ykpiNEpa (oxapoTriyavo) yia eminedn
EMOYWYIKN EMPAVEIQ

bora.com



AeATio mpoidvTog

12 AeATio mpoiovTog

12.1  AeATio mpoiovrog E8OP - EoTia
MAnpogopiec yia 1o TPoidv oUPPWVa e Tov Kavoviopo (EE) apiB. 66/2014.

SUVTAKTNG BORA
AvOyVwpIOTIKO HOVTEAOU E8OP
Tumog mAauciou goTiog Mayeipikr oTiot o UGAOKEPAHIKS UAIKG
ApIBpOG Lwvev / EMPAVEIGV HOYEIPEPATOG 4
Texvoloyia 6¢puavong Emoywyikeg {wveg HOYEIPEPATOG KOl EOTIEG
HAYEIPEPOTOG

JUpBoho Tiur Movada
MéyeBog TG wPEAIING EMPAVEING
ZWwvn HOYEIPEUOTOG UMPOOTA OiPIOTE PG @ 21,0 cm
ZWwvn HOYEIPEUOTOC TTOW OiPIOTE PG ] 17,5 cm
Zwvn HoyeIpEUoTog UmpooTd detid LxW 21,0x 21,0 cm
Zwvn poyelpepoTog mmow detid LxW 21,0x 21,0 cm
KoravaAwon evépyeiag
ZWwvn HOYEIPEUOTOG UMPOCTA OiPIOTE PG EC ectic cocking 188,1 Wh/kg
Zwvn HOYEIPEUOTOG TTHOW OiPIOTE PG EC ectric cocking 177,4 Wh/kg
Zwvn HoyeIpeUoTog pmpoatd dedid EC ectric cocking 177,4 Wh/kg
Zwvn poyelpepoTog mmow dedid EC ectric cocking 180,3 Wh/kg
Emodveleg payeipgpatog yepupwpeveg dedid EC ectric cocking 179,5 Wh/kg
Koravahwan evépyeiag Tou mAaiciou eaTiog EOTI—" 180,6 Wh/kg

Nivakag 12.1 Aehrio TpoiovTog
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