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Dziękujemy za wybór naszego produktu. 

Niniejsza instrukcja obsługi zawiera ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa oraz 
informacje dotyczące użytkowania i konserwacji urządzenia. Przed pierwszym użyciem 
urządzenia należy uważnie przeczytać niniejszą instrukcję obsługi i zachować ją w 
bezpiecznym miejscu. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Symbol Typ Znaczenie 

 

 OSTRZEŻENIE Ryzyko poważnych obrażeń lub utraty życia. 

 

 
NIEBEZPIECZEŃSTWO PORAŻENIA 

PRĄDEM 
ELEKTRYCZNYM 

Niebezpieczne napięcie 

 

 ZAGROŻENIE POŻAROWE Ostrzeżenie: Zagrożenie pożarowe / Materiały łatwopalne 

 

 UWAGA Ryzyko obrażeń lub uszkodzenia mienia 

 

 WAŻNE / UWAGA Przeznaczenie urządzenia 
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1. WSKAZÓWKI BEZPIECZEŃSTWA 

• Przed użyciem urządzenia należy uważnie 
przeczytać niniejszą instrukcję obsługi i zachować 
ją w łatwo dostępnym miejscu, aby w razie potrzeby 
można było szybko znaleźć ważne informacje. 

• Niniejsza instrukcja obsługi została opracowana dla 
kilku modeli. W związku z tym urządzenie może nie 
posiadać niektórych funkcji opisanych w niniejszym 
dokumencie. Dlatego podczas czytania instrukcji 
obsługi należy zwrócić szczególną uwagę na 
ilustracje. 

1.1 Ogólne wskazówki bezpieczeństwa 

• Urządzenie to może być używane przez dzieci w 
wieku powyżej 8 lat oraz osoby o ograniczonych 
zdolnościach fizycznych, sensorycznych lub 
umysłowych lub osoby niedoświadczone lub 
nieposiadające odpowiedniej wiedzy, pod 
warunkiem, że są one nadzorowane lub zostały 
poinstruowane w zakresie bezpiecznej obsługi 
urządzenia i znają potencjalne zagrożenia. 
Urządzenie nie jest zabawką. Należy trzymać je z 
dala od dzieci. Dzieci mogą wykonywać czynności 
związane z czyszczeniem i konserwacją 
urządzenia wyłącznie pod nadzorem osób 
dorosłych. 

OSTRZEŻENIE: Urządzenie i jego dostępne 
części nagrzewają się podczas pracy. Uważaj, aby 
nie dotknąć elementów grzejnych. Nie pozwalaj 
dzieciom poniżej 8 roku życia na korzystanie z 
urządzenia bez stałego nadzoru. 

 OSTRZEŻENIE: Zagrożenie pożarowe: Nie kładź 
żadnych przedmiotów na płycie grzewczej. 
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 OSTRZEŻENIE: Jeśli powierzchnia ma 
pęknięcia, należy natychmiast wyłączyć 
urządzenie. Istnieje ryzyko porażenia prądem. 

• Nie włączaj urządzenia za pomocą zewnętrznego 
timera lub oddzielnego pilota zdalnego sterowania. 

• Urządzenie nagrzewa się podczas pracy. 
Zachowaj ostrożność i nigdy nie dotykaj 
elementów grzejnych wewnątrz piekarnika. 

• Podczas pracy uchwyty mogą nagrzewać się już 
po krótkim czasie. 

• Nie używaj agresywnych lub ściernych środków 
czyszczących ani ściernych, aby wyczyścić szybę 
drzwi piekarnika lub inne powierzchnie. Może to 
spowodować zarysowanie powierzchni, co może 
doprowadzić do pęknięcia szyby drzwi lub 
uszkodzenia powierzchni. 

• Nie czyść urządzenia za pomocą myjki 
parowej. 

OSTRZEŻENIE: Przed wymianą lampy 
upewnij się, że urządzenie jest wyłączone, aby 
uniknąć porażenia prądem elektrycznym. 

 UWAGA: Części dostępne z zewnątrz mogą się 
nagrzewać podczas gotowania lub grillowania. 
Trzymaj małe dzieci z dala od urządzenia, gdy jest 
włączone. 

• Urządzenie zostało wyprodukowane zgodnie z 
odpowiednimi normami i przepisami lokalnymi oraz 
międzynarodowymi. 

• Prace konserwacyjne i naprawcze mogą być 
wykonywane wyłącznie przez autoryzowanych 
techników serwisowych. Prace instalacyjne lub 
naprawcze wykonywane przez nieuprawnionych 
techników 
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mogą stanowić zagrożenie. Nie wprowadzaj 
żadnych zmian we właściwościach kuchenki. 
Istnieje ryzyko wypadku w wyniku użycia 
nieodpowiednich osłon ochronnych do płyty 
grzewczej. 

• Przed podłączeniem urządzenia upewnij się, że 
lokalne warunki zasilania (rodzaj gazu i ciśnienie 
gazu w sieci gazowej i/lub napięcie i częstotliwość 
sieci elektrycznej) są zgodne z danymi 
technicznymi urządzenia. Dane techniczne tego 
urządzenia podano na tabliczce znamionowej. 

UWAGA: Urządzenie to jest przeznaczone 
wyłącznie do gotowania potraw, do użytku 
domowego i wyłącznie do użytku w 
pomieszczeniach zamkniętych. Nie należy go 
używać do innych celów lub w innym zakresie 
zastosowania, np. poza gospodarstwem 
domowym, w środowisku przemysłowym lub do 
ogrzewania pomieszczeń. 

• Nie podnoś ani nie przesuwaj kuchenki, ciągnąc 
za uchwyt drzwi piekarnika. 

• Podjęto wszelkie niezbędne środki w celu 
zapewnienia twojego bezpieczeństwa. Ponieważ 
szkło może się stłuc, podczas czyszczenia należy 
zachować ostrożność, aby uniknąć zarysowań. Nie 
uderzaj ani nie stukaj w szkło akcesoriami. 

• Podczas instalacji upewnij się, że przewód 
zasilający nie jest ściśnięty ani uszkodzony. Jeśli 
przewód zasilający jest uszkodzony, należy go 
wymienić na nowy przewód dostarczony przez 
producenta, autoryzowany serwis lub osobę o 
podobnych kwalifikacjach, aby uniknąć 
niebezpieczeństwa. 

• Nie pozwalaj dzieciom wspinać się na drzwi 
piekarnika ani siadać na nich, gdy są otwarte. 
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• Trzymaj dzieci i zwierzęta z dala od tego 
urządzenia. 

1.2 Wskazówki dot. ustawienia i podłączenia 

• Uruchom piekarnik dopiero po jego całkowitym 
zainstalowaniu. 

• Urządzenie może być instalowane wyłącznie 
przez autoryzowanego technika. Producent nie 
ponosi odpowiedzialności za szkody 
spowodowane nieprawidłowym ustawieniem lub 
instalacją przez osoby nieuprawnione. 

• Podczas rozpakowywania urządzenia należy 
sprawdzić, czy nie uległo ono uszkodzeniu podczas 
transportu. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia 
nie należy używać urządzenia, lecz niezwłocznie 
skontaktować się z wykwalifikowanym serwisem. 
Ponieważ materiały użyte do opakowania (nylon, 
zszywki, styropian itp.) mogą być niebezpieczne dla 
dzieci, należy je zebrać i natychmiast wyrzucić. 

• Chroń urządzenie przed wpływami środowiska. 
Nigdy nie wystawiaj urządzenia na działanie 
czynników takich jak słońce, deszcz, śnieg, 
kurz lub wysoka wilgotność. 

• Materiały otaczające urządzenie (np. szafka) muszą 
być odporne na temperaturę co najmniej 100°C. 

• Aby uniknąć przegrzania, urządzenia nie wolno 
instalować za dekoracyjnymi drzwiami. 

1.3 W trakcie użytkowania 

• Przy pierwszym włączeniu piekarnika może być 
wyczuwalny delikatny zapach. Jest to normalne 
zjawisko. Zapach pochodzi z materiałów 
izolacyjnych i elementów grzewczych. Dlatego 
przed pierwszym użyciem piekarnik należy 
rozgrzać do maksymalnej 
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temperatury i pozostawić pusty na 45 minut. W tym 
czasie należy zapewnić dokładną wentylację 
pomieszczenia, w którym zainstalowana jest 
kuchenka. 

• Zachowaj ostrożność podczas otwierania drzwi 
piekarnika w trakcie lub po zakończeniu pieczenia. 
Istnieje ryzyko poparzenia gorącą parą 
wydobywającą się z piekarnika podczas otwierania. 

• Podczas pracy nie umieszczaj materiałów 
łatwopalnych ani palnych w urządzeniu ani w jego 
pobliżu. 

• Zawsze używaj rękawic kuchennych do 
wyjmowania potraw z piekarnika lub wkładania 
ich do piekarnika. 

• Piekarnika nie wolno w żadnym wypadku wyścielać 
folią aluminiową, ponieważ może to spowodować 
jego przegrzanie. 

• Podczas pieczenia nie stawiaj potraw ani blach do 
pieczenia bezpośrednio na dnie piekarnika. Podłoże 
nagrzałoby się wtedy do temperatury, która 
mogłaby spowodować uszkodzenie urządzenia. 

Podczas gotowania z użyciem tłuszczów 
stałych lub płynnych nigdy nie pozostawiaj 
kuchenki bez nadzoru. Mogą one ulec zapaleniu w 
bardzo wysokich temperaturach. Nigdy nie wylewaj 
wody na rozgrzany tłuszcz lub olej. Zamiast tego 
wyłącz kuchenkę i przykryj patelnię pokrywką lub 
kocem przeciwpożarowym. 

• Jeśli urządzenie nie będzie używane przez 
dłuższy czas, należy wyłączyć główny 
wyłącznik zasilania. 

• Zawsze upewnij się, że pokrętła regulacyjne 
znajdują się w pozycji >0< (wyłączone), gdy 
urządzenie nie jest używane. 
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• Blachy do pieczenia przechylają się w dół podczas 
wyjmowania. Upewnij się, że gorące potrawy nie 
zostaną rozlane lub nie będą kapać podczas 
wyjmowania ich z piekarnika. 

• Nie obciążaj otwartych drzwi piekarnika. 
Może to spowodować wypaczenie lub 
uszkodzenie drzwi piekarnika. 

• Nie wieszaj ręczników, ściereczek ani innych 
tekstyliów na urządzeniu ani na uchwytach. 

1.4 Ostrzeżenia dot. czyszczenia i konserwacji 

• Przed przystąpieniem do czyszczenia lub 
konserwacji urządzenia upewnij się, że jest ono 
odłączone od zasilania sieciowego. 

• Nie zdejmuj pokręteł regulacyjnych w celu 
wyczyszczenia panelu sterowania. 

• Aby zapewnić prawidłowe działanie i 
maksymalne bezpieczeństwo urządzenia, 
zalecamy stosowanie wyłącznie oryginalnych 
części zamiennych i w razie potrzeby 
skontaktowanie się z autoryzowanym 
serwisem. 

DEKLARACJA ZGODNOŚCI CE 

Nasze produkty są zgodne z 
obowiązującymi dyrektywami, decyzjami i 
rozporządzeniami WE oraz wymaganiami 
norm, do których się odwołują. 

Urządzenie to zostało przeznaczone wyłącznie do 
gotowania w warunkach domowych. Wszelkie inne 
zastosowania, takie jak ogrzewanie pomieszczeń, są 
niewłaściwe i niebezpieczne. 

 Instrukcje obsługi dotyczą kilku modeli. Mogą 
wystąpić różnice między instrukcją obsługi a 
posiadanym modelem. 
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Utylizacja zużytego sprzętu 
Symbol przekreślonego kosza na kółkach na 
produkcie lub jego opakowaniu oznacza, że 
urządzenia nie wolno wyrzucać wraz z 
odpadami komunalnymi, lecz należy je 
poddać utylizacji w specjalnym punkcie zbiórki 

odpadów. Stare urządzenia można bezpłatnie oddać 
do odpowiedniego punktu zbiórki zużytego sprzętu 
elektrycznego i elektronicznego, np. do punktu 
zbiórki surowców wtórnych. Adresy można uzyskać 
w urzędzie miasta lub gminy. 
Alternatywnie, małe urządzenia elektryczne o 
długości krawędzi do 25 cm można bezpłatnie 
zwrócić do sprzedawców posiadających 
powierzchnię sprzedaży urządzeń elektrycznych i 
elektronicznych o wielkości co najmniej 400 m2 lub 
do sprzedawców artykułów spożywczych 
posiadających łączną powierzchnię sprzedaży co 
najmniej 800 m2, którzy co najmniej kilka razy w roku 
oferują urządzenia elektryczne i elektroniczne. 
Większe zużyte urządzenia można bezpłatnie 
zwrócić do odpowiedniego sprzedawcy przy zakupie 
nowego urządzenia tego samego typu, które spełnia 
zasadniczo te same funkcje, co nowe urządzenie. W 
sprawie warunków zwrotu starego urządzenia w 
przypadku dostawy nowego urządzenia prosimy o 
kontakt ze sprzedawcą. 
Przed utylizacją produktu należy wyjąć wszystkie 
baterie i akumulatory oraz wszystkie żarówki, które 
można wyjąć bez uszkodzenia. 
Zwracamy uwagę, że za usunięcie danych 
osobowych z urządzenia przeznaczonego do 
utylizacji odpowiedzialny jest użytkownik.
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2. Instalacja i przygotowanie do 
użytkowania 

OSTRZEŻENIE: Urządzenie musi 
zostać zainstalowane przez 
autoryzowanego serwisanta lub 
wykwalifikowanego technika zgodnie z 
instrukcją obsługi i obowiązującymi 
przepisami lokalnymi. 

• Nieprawidłowa instalacja może 
spowodować obrażenia ciała i 
uszkodzenie mienia, za które producent 
nie ponosi odpowiedzialności i które nie 
są objęte gwarancją. 

• Przed montażem urządzenia sprawdź, 
czy prąd dostarczany przez dostawcę 
energii (napięcie i częstotliwość)  
jest zgodny z ustawieniami 
urządzenia. Wartości przyłączeniowe 
dla tego urządzenia podane są na 
tabliczce znamionowej. 

• Należy przestrzegać przepisów 
ustawowych, rozporządzeń, 
wytycznych i norm obowiązujących w 
kraju użytkowania (przepisy 
bezpieczeństwa, właściwy i zgodny z 
przeznaczeniem recykling itp.). 

• Jeśli urządzenie jest wyposażone w 
wyjmowane prowadnice (do  
rusztów piekarnika), a instrukcja 
obsługi zawiera przepisy na potrawy 
takie jak jogurt, należy wyjąć ruszty 
piekarnika i ustawić piekarnik w 
odpowiednim trybie pieczenia. 
Informacje dotyczące wyjmowania 
rusztów z piekarnika znajdują się w 
rozdziale CZYSZCZENIE I 
KONSERWACJA. 

 
2.1 Wskazówki dla instalatora 

Wskazówki ogólne 

• Po wyjęciu urządzenia i akcesoriów z 
opakowania upewnij się, że nie są 
one uszkodzone. W przypadku 
podejrzenia uszkodzenia nie używaj 
urządzenia, tylko natychmiast 
skontaktuj się z autoryzowanym 
serwisem lub wykwalifikowanym 
technikiem. 

• Upewnij się, że w bezpośrednim 
sąsiedztwie urządzenia nie 
znajdują się żadne  

łatwopalne lub palne materiały, takie 
jak zasłony, olej, odzież itp., które 
mogłyby się zapalić. 
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Montaż pod blatem roboczym 

A B 

F 

H E C 
G 

J 

D C 

• Blat roboczy i meble otaczające 
urządzenie muszą być 
wykonane z materiałów 
odpornych na temperaturę 
powyżej 100°C. 

• Urządzenia nie należy instalować 
bezpośrednio nad zmywarką, 
lodówką, zamrażarką, pralką lub 
suszarką do ubrań. 

2.2 Zabudowa piekarnika 

Urządzenia są dostarczane wraz z 
zestawami montażowymi i mogą być 
wbudowane  

w blat roboczy o odpowiednich wymiarach. 
Wymiary montażowe płyty grzewczej i 
piekarnika podano w tabeli poniżej. 

 
A (mm) 557 min./max. F (mm) 560/580 

B (mm) 550 min. G (mm) 555 

C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590 

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10 

E (mm) 576  
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K 

Montaż w wysokiej szafce 

A B 

F 

I E C 

G 

J 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

 
 

 

Po wykonaniu wszystkich połączeń 
elektrycznych wsuń piekarnik do szafki. 
Otwórz drzwi piekarnika i wkręć 2 
śruby w otwory w ramie piekarnika. W 
przypadku obudowy urządzenia 
przylegającej do powierzchni szafki 
dokręć śruby. 

 
 
 
 
 

 
2.3 Podłączenie elektryczne 
oraz instrukcje 
bezpieczeństwa 

OSTRZEŻENIE: Podłączenie 
elektryczne urządzenia musi zostać 
wykonane przez autoryzowanego 
serwisanta lub wykwalifikowanego 
elektryka zgodnie z instrukcją obsługi 
oraz obowiązującymi przepisami 
lokalnymi. 

OSTRZEŻENIE: Urządzenie musi 
być uziemione. 

• Przed podłączeniem urządzenia 
do zasilania należy upewnić się, 
że napięcie znamionowe 
urządzenia (podane na tabliczce 
znamionowej) jest zgodne z 
napięciem zasilania sieciowego, 
a okablowanie sieciowe jest 
dostosowane do poboru mocy 

urządzenia (również podane na 
tabliczce znamionowej). 

• Upewnij się, że do podłączenia 
używane są izolowane przewody. 
Nieprawidłowe podłączenie może 
spowodować uszkodzenie 
urządzenia. Uszkodzony przewód 
zasilający może być wymieniony 
wyłącznie przez wykwalifikowanego 
specjalistę. 

• Nie używaj adapterów, 
wielokrotnych gniazdek ani 
przedłużaczy. 

• Kabel zasilający należy trzymać z dala 
od gorących części urządzenia i nie 
wolno go zginać ani zgniatać. W 
przeciwnym razie może dojść do 
uszkodzenia kabla i zwarcia. 

• Jeśli urządzenie nie jest podłączone za 
pomocą wtyczki, należy zainstalować 
wielobiegunowy wyłącznik odcinający 
(z odstępem styków co najmniej 3 
mm), aby spełnić wymogi przepisów 
bezpieczeństwa. 

• Urządzenie jest przystosowane do 
zasilania napięciem  

D C 
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220–240 V. Jeśli w miejscu podłączenia 
występuje inne napięcie zasilania, 
należy skontaktować się z 
autoryzowanym serwisem lub 
wykwalifikowanym elektrykiem. 

• Kabel sieciowy (H05VV-F) musi być 
wystarczająco długi, aby można go 
było podłączyć nawet w przypadku 
urządzenia stojącego przed szafą 
montażową. 

• Upewnij się, że wszystkie 
połączenia są prawidłowo 
dokręcone. 

• Odciągnij kabel przyłączeniowy za 
pomocą zacisku kablowego i 
zamknij pokrywę. 

• Prawidłowe podłączenie zacisków jest 
pokazane na skrzynce 
przyłączeniowej. 

 

Niebieski 

Brązowy Żółty+Zielony 
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3. CECHY PRODUKTU 

Ważne: Cechy poszczególnych produktów mogą się różnić, a posiadane 
urządzenie może wyglądać inaczej niż na ilustracjach. 

Lista części 

1. Panel sterowania 

2. Uchwyt drzwi 

3. Drzwi piekarnika 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Panel sterowania 

 

4. Pokrętło ustawień dla funkcji piekarnika 

5. Timer 

6. Pokrętło regulacji temperatury piekarnika 

1 

 
2 
 

 
3 

4 5 6 
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4. Użytkowanie produktu 

4.1 Pokrętła piekarnika 

Pokrętło do regulacji funkcji piekarnika 

Ustaw pokrętło regulacji na odpowiedni 
symbol odpowiadający żądanej funkcji 
gotowania. Więcej informacji na temat  
funkcji można znaleźć w rozdziale  
>Funkcje piekarnika<. 

Przełącznik temperatury piekarnika 

Po ustawieniu funkcji gotowania obróć 
pokrętło, aby ustawić żądaną 
temperaturę. Wówczas lampka 
termostatu piekarnika będzie świecić 
się zawsze, gdy termostat zostanie 
włączony w celu nagrzania piekarnika 
lub utrzymania temperatury. 

4.2 Funkcje piekarnika 

Lampa piekarnika: 
Włącza się tylko 
lampka piekarnika. 
Pozostaje włączona 
przez cały czas 
trwania funkcji 
pieczenia. 

 
Funkcja rozmrażania: 
Zapalają się lampki 
ostrzegawcze 
piekarnika i włącza się 
wentylator. Aby 
skorzystać z funkcji 
rozmrażania,  

należy umieścić mrożonkę na trzeciej 
półce piekarnika, licząc od dołu. Zaleca się 
umieszczenie blachy pod mrożonym 
daniem, aby zebrać wodę powstałą 
podczas topnienia lodu. Przy tej funkcji 
potrawy nie są gotowane ani pieczone, a 
jedynie szybciej rozmrażane. 
 

Ogrzewanie górne i 
dolne: Termostat 
piekarnika i lampki 
ostrzegawcze włączają 
się, a elementy grzejne 
górnego i dolnego 
ogrzewania zaczynają 

się nagrzewać. W przypadku górnego i 
dolnego ogrzewania ciepło jest 
rozprowadzane w taki sposób, aby 
potrawa była równomiernie upieczona. 
Dzięki temu doskonale nadaje się do 
wypieków, ciast,  

zapiekanek makaronowych, lasagne i 
pizzy. Zaleca się rozgrzewanie piekarnika 
przez 10 minut i używanie tylko jednego 
poziomu pieczenia podczas tej funkcji. 

Funkcja 
termoobiegu: 
Włącza się termostat 
piekarnika i lampki 
ostrzegawcze, a 
elementy grzejne 
górnego i dolnego 
ogrzewania  

oraz wentylator zaczynają pracować. 
Funkcja ta jest szczególnie przydatna 
podczas pieczenia ciast. Potrawa jest 
pieczona w piekarniku za pomocą 
elementów grzejnych górnego i dolnego 
ogrzewania, a wentylator sprawia, że 
powietrze cyrkuluje, co pozwala uzyskać 
delikatny efekt grillowania. Zaleca się 
rozgrzewanie piekarnika przez około 10 
minut. 

 
Ogrzewanie dolne z 
funkcją 
termoobiegu: 
Włącza się termostat 
piekarnika i lampki 
ostrzegawcze, a 
element grzejny 
dolnego ogrzewania  

oraz wentylator zaczynają pracować. 
Ogrzewanie dolne z funkcją termoobiegu 
idealnie nadaje się do szybkiego i 
równomiernego podgrzewania potraw. 
Połączenie termoobiegu i dolnego 
ogrzewania idealnie nadaje się do 
szybkiego i równomiernego pieczenia 
potraw, takich jak pizza. Podczas gdy 
wentylator zapewnia równomierną 
dystrybucję ciepła w piekarniku, dolne 
źródło ciepła gwarantuje prawidłowe 
wypieczenie potraw. Rozgrzewaj piekarnik 
przez 10 minut. 

Funkcja grilla: 
Termostat piekarnika i 
lampki ostrzegawcze 
włączają się, a 
element grzejny grilla 
zaczyna się 
nagrzewać. 

Funkcja ta służy do grillowania i pieczenia 
potraw na górnych poziomach piekarnika. 
Ruszt posmaruj lekko olejem, aby potrawa 
nie przywarła, a następnie umieść ją na 
środku rusztu. Zawsze wsuwaj tackę na 
tłuszcz pod potrawę, aby zebrać kapiący 
olej lub tłuszcz. Zaleca się rozgrzewanie 
piekarnika przez około 10 minut. 
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Ostrzeżenie: Podczas grillowania 
drzwi piekarnika muszą pozostać 
zamknięte, a temperatura powinna 
być ustawiona na 190°C. 

. 

4.3 Tabela dot. gotowania 

Funkcja szybkiego 
grillowania: 
Termostat piekarnika i 
lampki ostrzegawcze 
włączają się, a 
element grzejny grilla 
oraz  

element grzejny górnego ogrzewania 
zaczynają się nagrzewać. Funkcja ta służy 
do szybkiego grillowania i grillowania 
potraw o większej powierzchni, takich jak 
mięso. Użyj górnych poziomów piekarnika. 
Ruszt posmaruj lekko olejem, aby potrawa 
nie przywarła, a następnie umieść ją na 
środku rusztu. Zawsze wsuwaj tackę na 
tłuszcz pod potrawę, aby zebrać kapiący 
olej lub tłuszcz. Zaleca się rozgrzewanie 
piekarnika przez około 10 minut. 

Ostrzeżenie: Podczas grillowania 
drzwi piekarnika muszą pozostać 
zamknięte, a temperatura powinna być 
ustawiona na 190°C. 

Funkcja 
podwójnego 
grillowania i 
termoobiegu: 
Włącza się termostat 
piekarnika i lampki 
ostrzegawcze, a 
element grzejny grilla, 
element grzejny 
górnego  

ogrzewania oraz wentylator rozpoczynają 
pracę. Funkcja ta służy do szybkiego 
grillowania, grillowania potraw o dużej 
objętości oraz potraw o większej 
powierzchni. Górny element grzejny, 
element grzejny grilla i wentylator 
zapewniają równomierne pieczenie potraw. 
Użyj górnych poziomów piekarnika. Ruszt 
posmaruj lekko olejem, aby potrawa nie 
przywarła, a następnie umieść ją na środku 
rusztu. Zawsze wsuwaj tackę na tłuszcz 
pod potrawę, aby zebrać kapiący olej lub 
tłuszcz. Zaleca się rozgrzewanie piekarnika 
przez około 10 minut. 

Ostrzeżenie: Podczas grillowania 
drzwi piekarnika muszą pozostać 
zamknięte, a temperatura powinna 
wynosić 190°C. 

 

 

 

 

*Jeśli istnieje taka możliwość, piecz razem z 
szaszłykiem z kurczaka. 
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Potrawy 
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Ciasto 
francuskie 

2 - 3 - 4 170–190 35–45 

Ciasto 2 - 3 - 4 170–190 30–40 

Ciastka 2 - 3 - 4 170–190 30–40 

Gulasz 2 175–200 40–50 

Kurczak 2 - 3 - 4 200 45–60 

T
e
rm

o
o

b
ie

g
 Ciasto 

francuskie 
2 - 3 - 4 170–190 25–35 

Ciasto 2 - 3 - 4 150–170 25–35 

Ciastka 2 - 3 - 4 150–170 25–35 

Gulasz 2 175–200 40–50 

Kurczak 2 - 3 - 4 200 45–60 

G
ri

ll
o

w
a

n
ie

 

Grillowane 
klopsiki 

5 200 10–15 

Kurczak * 190 50–60 

Kotlety 4–5 200 15–25 

Stek wołowy 5 200 15–25 
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4.4 Użytkowanie 
cyfrowego timera 
dotykowego 

 
3. Po kilku 
sekundach punkt 
przestaje migać i 
jest wyświetlany 
stale. 

 
 

 
Blokada przycisków 

Blokada przycisków włącza się 
automatycznie po 5 sekundach 
bezczynności timera. Pojawia się symbol  , 
który świeci się ciągle. Aby zwolnić przycisk 
timera, należy przytrzymać przycisk 
>MODE< przez 2 sekundy. Następnie 
można wykonać żądaną czynność. 

Ustawienie czasu sygnału ostrzegawczego 

Przypomnienie dźwiękowe można 
ustawić na dowolną godzinę między 
<00:00= a 23:59=. Funkcja 
przypomnienia akustycznego jest 
funkcją wyłącznie przypominającą. Ta 
funkcja nie powoduje włączenia 
piekarnika. 

 

 
  

 
Ustawianie czasu 

Przed uruchomieniem piekarnika należy 
ustawić czas. Po podłączeniu do zasilania 
na wyświetlaczu migają symbole <A= i 
<00:00= lub < <12:00=. 

1. Naciśnij przycisk  
„MODE” i przytrzymaj 
go przez 2 sekundy, 
aby wyłączyć blokadę 
przycisków, a punkt na 
środku ekranu zacznie 
migać. 
 
2. Ustaw czas za 
pomocą przycisków  
>+< i >-<, gdy 
punkt miga. 

1. Naciśnij przycisk 
>MODE<. Symbol >  

< zaczyna migać i 
pojawia się komunikat 
>000<. 

 

 
2. Wybierz żądany czas 
za pomocą przycisków 
<+= i <-=, podczas gdy 
> < miga. 

 
 

 

3. Symbol > < nadal 
świeci, czas zostaje 
zapisany, a 
ostrzeżenie 
wyłączone. 

 

 
Po upływie czasu ustawionego na timerze 
rozlegnie się sygnał dźwiękowy, a na 
wyświetlaczu zacznie migać symbol "  ". 
Aby wyłączyć sygnał dźwiękowy, należy 
nacisnąć  

Opis funkcji 

 

 Automatyczne gotowanie 

 

 Ręczne gotowanie 

 

 Blokada przycisków 

 

 Timer 

 

 Funkcja trybu 

 
Zmniejsz timer 

 

 Zwiększ timer 

 
Wyświetlacz timera 
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dowolny przycisk. Po naciśnięciu przycisku 
„MODE” i przytrzymaniu go przez 2 
sekundy symbol " " zniknie i wyświetli się 
zegar.  

Półautomatyczna regulacja czasu (czas 
gotowania) 

Ta funkcja umożliwia gotowanie przez 
określony czas. Można ustawić czas od 0 
do 10 godzin. Przygotuj potrawę i włóż ją do 
piekarnika. 

1. Za pomocą przycisków obsługi 
wybierz żądaną funkcję gotowania i 
temperaturę. 

2. Naciskaj przycisk 
>MODE<, aż na 
wyświetlaczu pojawi 
się symbol >dur<. 
Symbol >A< miga.  

 

 
3. Wybierz żądany 
czas gotowania za 
pomocą przycisków  
>+< i >-<. 

 
 

 
4. Aktualna godzina 
pojawia się ponownie 
na wyświetlaczu, a 

symbole <A= i < = 
nadal świecą. 

 

 
Po upływie czasu piekarnik wyłącza się i 
rozlega się sygnał dźwiękowy. Symbol 
>A< miga. Aby wyłączyć sygnał 
dźwiękowy, należy ustawić pokrętło w 
pozycji >0< i nacisnąć dowolny przycisk 
na timerze. Po naciśnięciu przycisku 
„MODE” i przytrzymaniu go przez 2 
sekundy symbol „A” zniknie, a timer 
powróci do trybu ręcznego. 

 
Regulacja dźwięku 

Przytrzymaj przycisk czujnika >-<, aż 
usłyszysz >sygnał dźwiękowy<. 
 Następnie przy każdym naciśnięciu 
przycisku >-< rozlegnie się inny 
>sygnał dźwiękowy<. Istnieją cztery różne 
rodzaje sygnałów dźwiękowych. Jeśli 
wybrano opcję >wył<, wszystkie dźwięki 
zostaną wyłączone, z wyjątkiem sygnałów 
alarmowych i sygnałów błędów  

po naciśnięciu przycisków. Po krótkim czasie 
wybrany sygnał dźwiękowy zostanie zapisany. 

4.5 Akcesoria 

Kratka EasyFix 

Przed pierwszym użyciem dokładnie wyczyść 
akcesoria ciepłą wodą z dodatkiem płynu do 
mycia naczyń oraz miękką, czystą 
ściereczką. 

 

• Zamontuj akcesoria w odpowiednim 
miejscu urządzenia. 

• Zachowaj co najmniej 1 cm odstępu 
między pokrywą wentylatora a 
akcesoriami. 

• Zachowaj ostrożność podczas 
wyjmowania naczyń i/lub akcesoriów 
z piekarnika. Gorące potrawy lub 
akcesoria mogą spowodować 
oparzenia. 

• Akcesoria mogą odkształcić się pod 
wpływem ciepła. Po ostygnięciu 
odzyskują swój pierwotny wygląd i 
właściwości. 

• Półki i kratki można umieszczać na 
każdym poziomie od 1 do 5. 

• Szyny teleskopowe można stosować 
na poziomach T1, T2, 3, 4 i 5. 

• Poziom 3 jest zalecany do gotowania 
na jednym poziomie. 

• Poziom T2 jest zalecany do 
gotowania na jednym poziomie z 
szynami teleskopowymi. 

5 

 
4 

3 
T2 

2 
T1 

1 
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• Kratka do rożna obrotowego musi 
być umieszczona na poziomie 3. 

• Poziom T2 służy do 
umieszczenia kratki do rożna 
obrotowego z prowadnicami 
teleskopowymi. 

****Wyposażenie dodatkowe może się 
różnić w zależności od zakupionego 
modelu. 

Płytka blacha do pieczenia 

Płytka blacha do pieczenia nadaje się 
szczególnie do pieczenia ciast. 

Wsuń blachę do pieczenia na dowolny 
poziom, do samego końca, aby zapewnić 
jej prawidłowe osadzenie. 

 

 
Kratka z wysuwaną do połowy 
teleskopową szyną Easyfix 

Wysuwana do połowy teleskopowa szyna 
umożliwia łatwy dostęp do produktów 
spożywczych. 

 

Szyny teleskopowe 

Przed pierwszym użyciem akcesoria należy 
dokładnie umyć ciepłą wodą z dodatkiem 
płynu do mycia naczyń i miękką, czystą 
ściereczką. 

 

 

 

• Na każdej szynie teleskopowej 
znajdują się elementy mocujące, 
dzięki którym można ją wyjąć w 
celu wyczyszczenia lub zmiany 
położenia. 

• Wyjmij boczną szynę prowadzącą. 
W tym celu przeczytaj rozdział 
>Wyjmowanie kratki<. 

 

• Umieść górne elementy mocujące szyny 
teleskopowej w kratce bocznej i naciśnij 
dolne elementy mocujące, aż usłyszysz 
wyraźny dźwięk zatrzaśnięcia 
elementów mocujących. 

• Podczas wyjmowania trzymaj 
przednią część szyny i powtórz 
poprzednie czynności w odwrotnej 
kolejności. 

Ruszt kombi 

Ten ruszt doskonale nadaje się do 
grillowania lub pieczenia potraw w 
naczyniach nadających się do 
piekarników. 

Płytka 
mocująca 

Element mocujący 
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Ostrzeżenie: 

Włóż ruszt kombi na odpowiednią 
półkę w komorze piekarnika i wsuń go do 
końca. 

 

Odprowadzanie wody 

W niektórych sytuacjach podczas pieczenia 
na wewnętrznej szybie drzwi piekarnika 
skrapla się woda. Nie jest to usterka 
urządzenia. Otwórz drzwi piekarnika do 
pozycji grillowania i utrzymaj je w tej pozycji 
przez około 20 sekund. 

 

Skroplona woda spłynie do odpływu. 
Pozostaw piekarnik do ostygnięcia, a 
następnie wytrzyj wnętrze drzwi piekarnika 
suchą ściereczką Czynność tę należy 
wykonywać regularnie. 

5. 

5. CZYSZCZENIE I 
KONSERWACJA 

5.1 Czyszczenie 

OSTRZEŻENIE: Przed 
przystąpieniem do czyszczenia wyłącz 
urządzenie i pozostaw je do 
ostygnięcia. 

Wskazówki ogólne 

• Przed użyciem na urządzeniu 
sprawdź, czy stosowane środki 
czyszczące są odpowiednie i 
zalecane przez producenta. 

• Używaj wyłącznie żeli lub płynów 
czyszczących, które nie zawierają cząstek 
stałych. Nie używaj żeli żrących 
(korozyjnych), proszków do szorowania, 
wełny stalowej ani twardych przedmiotów, 
ponieważ mogą one uszkodzić 
powierzchnię płyty grzewczej. 

Nie używaj środków czyszczących 
zawierających cząsteczki, ponieważ 
mogą one uszkodzić szklane, 
emaliowane i/lub lakierowane 
powierzchnie urządzenia. 

• W przypadku rozlania płynów należy 
je natychmiast usunąć, aby uniknąć 
uszkodzenia części. 

Nie czyść żadnych części 
urządzenia za pomocą myjki 
parowej. 

Czyszczenie komory piekarnika 

• Komorę piekarników emaliowanych 
najlepiej czyścić, gdy piekarnik jest 
jeszcze ciepły. 

• Po każdym użyciu wytrzyj piekarnik 
miękką ściereczką zamoczoną w 
wodzie z płynem do naczyń. 

Następnie wytrzyj piekarnik ponownie 
wilgotną ściereczką, a następnie 
wytrzyj do sucha. 

• Aby całkowicie wyczyścić piekarnik, 
może być konieczne użycie płynnego 
środka czyszczącego. 

Czyszczenie szklanych elementów  
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• Regularnie czyść szklane elementy 
urządzenia. 

• Szklane elementy wewnątrz i 
na zewnątrz należy czyścić 
środkiem do czyszczenia szkła. 
Następnie spłukać i dokładnie 
wytrzeć do sucha suchą 
ściereczką. 

Czyszczenie elementów ze stali 
nierdzewnej (jeśli występują) 

• Regularnie czyść elementy ze 
stali nierdzewnej w urządzeniu. 

• Elementy ze stali nierdzewnej należy 
czyścić miękką ściereczką zamoczoną 
wyłącznie w wodzie. Następnie wytrzeć 
do sucha suchą ściereczką. 

Nie czyść elementów ze stali 
nierdzewnej, gdy są jeszcze gorące 
po użyciu. 

Nie pozostawiaj octu, kawy, mleka, 
soli, wody, soku z cytryny lub 
pomidorów na elementach ze stali 
nierdzewnej przez dłuższy czas. 

Czyszczenie lakierowanych powierzchni 
(jeśli występują). 

• Plamy z pomidorów, koncentratu 
pomidorowego, keczupu, cytryny, oleju, 
mleka, produktów zawierających 
cukier, napojów słodzonych i kawy 
należy natychmiast usunąć ściereczką 
zamoczoną w ciepłej wodzie. Jeśli 
plamy zaschły na powierzchniach, NIE 
należy ich usuwać twardymi 
przedmiotami (ostrymi końcówkami 
noży, metalowymi lub plastikowymi 
gąbkami do szorowania, gąbkami do 
mycia naczyń, które mogą uszkodzić 
powierzchnię) ani silnymi środkami 
czyszczącymi zawierającymi alkohol, 
odplamiaczami, środkami 
odtłuszczającymi lub chemikaliami, 
które mogą uszkodzić powierzchnię. W 
przeciwnym razie może dojść do 
korozji powierzchni lakierowanych 
proszkowo i powstania trwałych plam. 
Producent nie ponosi 
odpowiedzialności za szkody 
spowodowane użyciem 
nieodpowiednich środków 
czyszczących lub metod 
czyszczenia. 

Demontaż drzwi piekarnika 

Przed czyszczeniem wewnętrznej szyby 

piekarnika wyjmij drzwi piekarnika 

w sposób pokazany poniżej. 

1. Otwórz drzwi piekarnika. 
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2. Otwórz zatrzask bezpieczeństwa a za 
pomocą śrubokręta (do oporu). 

 

3. Zamknij drzwi do pozycji prawie 
zamkniętej, pociągnij je w swoją stronę i 
zdejmij. 

 

 
Demontaż bocznej kratki 

Wyciągnij boczną kratkę, jak pokazano 
na ilustracji, aby ją zdemontować. Po 
wyjęciu z uchwytów a przesuń ją do 
góry. 

 

a 

a 
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5.2 Konserwacja 

OSTRZEŻENIE: Urządzenie powinno 
być konserwowane wyłącznie przez 
autoryzowany serwis lub  

wykwalifikowanego technika. 

Wymiana lampy w piekarniku 

OSTRZEŻENIE: Przed wymianą 
żarówki piekarnika wyłącz urządzenie 
i pozostaw je do ostygnięcia. 

• Zdejmij osłonę i wyjmij żarówkę. 

• Włóż nową żarówkę (odporną na 
temperaturę do 300°C) w miejsce starej 
żarówki (230 V, 15-25 W, typ E14/G9). 
(230 V, 15-25 W, typ E14/G9). 

• Załóż osłonę. Piekarnik jest teraz 
gotowy do ponownego użycia. 

• To urządzenie zawiera źródło światła 
klasy efektywności energetycznej G. 

• Źródło światła nie może być 
wymieniane przez użytkownika 
końcowego. Jest to zadanie serwisu 
posprzedażowego. 

• Dostarczone źródło światła nie jest 
przeznaczone do innych zastosowań. 

 

Żarówka piekarnika jest przeznaczona 
specjalnie do użytku w domowych 
urządzeniach kuchennych. Nie nadaje 
się do oświetlania pomieszczeń. 

 
 
 
 

 
Źródło światła z możliwością wymiany 

przez specjalistę 
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6. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW I TRANSPORT 

6.1 Rozwiązywanie problemów 

Jeśli po wykonaniu poniższych podstawowych czynności naprawczych urządzenie 
nadal nie działa prawidłowo, należy skontaktować się z autoryzowanym serwisem lub 
wykwalifikowanym technikiem. 

Błąd Możliwa przyczyna Rozwiązanie 

 
Nie można włączyć 

piekarnika. 

 
Zasilanie jest wyłączone. 

Upewnij się, że zasilanie jest włączone. 

Sprawdź, czy inne urządzenia kuchenne 
działają. 

Brak ciepła lub 
piekarnik się nie 

nagrzewa. 

Przełącznik wyboru temperatury 
piekarnika jest nieprawidłowo 

ustawiony. 

Drzwi piekarnika zostały otwarte. 

Upewnij się, że przełącznik temperatury 
piekarnika jest prawidłowo ustawiony. 

 
Nie świeci się 

lampka 
piekarnika. 

 
Lampka piekarnika jest uszkodzona. 

Zasilanie zostało odłączone lub 
wyłączone. 

Wymień lampkę piekarnika 
zgodnie z instrukcją. 

Upewnij się, że zasilanie jest włączone 
odpowiednimi przełącznikami. 

 
 

 
Piekarnik 
piecze 
nierównomierne 

 
 

 
Niewłaściwy poziom pieczenia. 

Upewnij się, że stosujesz zalecane 
temperatury i poziomy pieczenia. 

 
 

Nie otwieraj zbyt często drzwi piekarnika, 
chyba że potrawa wymaga obrócenia. 

Częste otwieranie drzwi piekarnika powoduje 
obniżenie temperatury wewnątrz i 
pogorszenie wyników pieczenia. 

 
Przyciski timera nie 
działają prawidłowo. 

Pomiędzy przyciskami timera 
zgromadziły się ciała obce. 

Panel dotykowy: na panelu 
sterowania znajduje się zbyt 

dużo wilgoci. 

Zablokowano przyciski. 

Usuń ciała obce i spróbuj ponownie. 

Usuń wilgoć i spróbuj ponownie. 

Sprawdź, czy blokada przycisków jest 
włączona. 

 
Wentylator piekarnika 

(jeśli jest) jest zbyt 
głośny. 

 

 
Włożone ruszty lub blachy wibrują. 

Upewnij się, że piekarnik stoi prosto. 

Upewnij się, że włożone ruszty lub blachy 
oraz naczynia nie wibrują ani nie przylegają 

do tylnej ścianki piekarnika. 

 
6.2 Transport 

Jeśli konieczne jest przetransportowanie urządzenia, należy je przewozić w 
oryginalnym opakowaniu. Należy przestrzegać znaków dotyczących transportu 
umieszczonych na opakowaniu. Wszystkie luźne części należy przymocować taśmą 
klejącą, aby zapobiec uszkodzeniu produktu podczas transportu. 

Jeśli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj karton transportowy, w którym 
urządzenie, a w szczególności jego powierzchnie, będą chronione przed uszkodzeniem przez 
czynniki zewnętrzne. 
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7. DANE TECHNICZNE 

7.1 Etykieta energetyczna 

Marka   

Model  BOAHSD65 - BOAHSD65 - BOAHSD65 

Typ piekarnika  Elektryczny 

Waga kg 29,2 

Wskaźnik efektywności energetycznej 3 Konwencjonalny  103,6 

Wskaźnik efektywności energetycznej 3 Termoobieg  94,0 

Klasa energetyczna  A 

Zużycie energii (energia elektryczna) 3 Konwencjonalny kWh/cykl 0,87 

Zużycie energii (energia elektryczna) 3 Termoobieg kWh/cykl 0,79 

Liczba komór  1 

Źródło ciepła  Elektryczne 

Pojemność l 69 

Ten piekarnik jest zgodny z normą EN 60350-1.  

   

Wskazówki dotyczące oszczędzania energii 

Piekarnik 
- W miarę możliwości gotuj posiłki w tym samym czasie. 

- Skróć czas wstępnego nagrzewania. 

- Nie przedłużaj niepotrzebnie czasu gotowania. 

- Nie zapomnij wyłączyć piekarnika po zakończeniu gotowania. 

- Nie otwieraj drzwi piekarnika podczas gotowania. 

 
 

Tryb 
Zużycie energii 

elektrycznej 

Czas 
przejścia 
w tryb 

  Aby przejść do 
  trybu 
  czuwania, 
  konieczne 
  jest  
  działanie  
  użytkownika. 
  Aby przejść do 
  trybu czuwania, 
Tryb 
czuwania 0,8 W 

należy 
wyłączyć  

  funkcję 
  gotowania 
  i 
  temperaturę,  
  a wszystkie  
  ustawienia 
  gotowania  
  ustawić 
  na 0. 
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