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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen
zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an
einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie
auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung
verursacht wurden, wird die Garantie ungultig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fir Schaden, die durch
Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrlissigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auRer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Um Informationen zur Reinigung der Flichen zu erhalten, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.

Dieses Gerat ist daflir vorgesehen, im Haushalt und in dhnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie
zum Beispiel: Mitarbeiter-Kiichenbereiche in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe; die Benutzung durch Géaste in Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;
Frihstlickspensionen.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerdt nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern tber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um geféahrliche
Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten hdngt und halten Sie es von heiRen
Objekten und offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Beriihren Sie das Gerét nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der
Steckdose verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstdanden, das Gehduse des Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemaRen Zweck.

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schiitzen Sie das Produkt vor GbermaRiger Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am
Kabel).
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Das Geréat nicht an eine Wand oder ein anderes Geréat stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an
Rickseite, Seiten und tGber dem Gerét.

Beim Frittieren mit HeiRluft entweicht heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen. Nehmen
Sie sich auch vor heilem Dampf und heilRer Luft in Acht, wenn Sie den Behélter aus dem Gerét entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerét
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen ist, bevor Sie den Behélter aus dem Gerat
nehmen.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates, dass das Heizelement und die Umgebung sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht — heisse Oberflache.
WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberfliche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Aus dem Luftungsschlitz an der Riickseite des Gerdates kommt heiRe Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum Beispiel Glas, einzuhalten.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen, stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im
gleichen Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett geschlossen und gut beliiftet werden kann.
Backpapier immer nach dem Gebrauch und bevor/wahrend des Vorheizens ohne Lebensmittel.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Heizelement und das Gehause sauber und frei von
Speiseresten sind, um eine optimale Funktion des Gerats zu gewahrleisten.
Achten Sie darauf, dass die in diesem Gerat zubereiteten Speisen goldgelb und nicht dunkel oder braun
sind. Entfernen Sie angebrannte Speisereste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen tber
180 °C (um die Bildung von Acrylamid zu minimieren).
Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Teils des Garraums: Das Heizelement ist heiR und die
Rander der Metallteile sind scharf.

TEILEBESCHREIBUNG

LN WNE

Lufteinlass

Bedienfeld und Display

Einsatz 1

Einsatz 2

Einsatzgriff

Bratrost

SilikonfiiRe

Luftauslass

Aufbewahrung fiir das Netzkabel



Bedienfeld und Display

2 3 4 1

| - T
© + + ~ [B8:88838 + o - o
9

@D o 0 2 @ P &> &) &5 o
2] 7 sYNCFINISH (@) ()  DUALCOOK 8——O
k 10 —/ | S— 9 J
1. Timer-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Zeit von 1 bis 60 Minuten einzustellen)
2. Temperatur-Steuerung (auf "+" oder "-" driicken, um die Temperatur auf einen Wert zwischen 50 und
200 °C einzustellen)
3. Timer- und Temperaturanzeige fir Einsatz 1
4. Timer- und Temperaturanzeige fir Einsatz 2
5. Schalter 1 fiir Einsatz 1
6. Schalter 2 fiir Einsatz 2
7. Taste Pause/Start
8. Taste Standby/Abbruch
9. Taste Dual garen

10. Taste Synchronisation abschlieBen

Meniitasten
Menii Standardzeit (Min.) Standardtemperatur (°C)
[:t_g] Vorheizen 3 180
@ Pommes Frites 18 200
Fleisch 12 200
o Hahnchenkeulen 20 200
S steak 12 180
@ Kuchen 25 160
£ Garnelen 8 180
@ Fisch 10 180
@ Pizza 20 180
{{:% Gemiise 10 160
oo 15 150
L, Aufwarmen
360 60
Dehydrieren (Einstellbare Zeit: 0,5 bis 24 Stunden)

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Einsatze und Bratroste reinigen. (siehe “Reinigung und Wartung”). Reinigen Sie das
Gerat innen und auRen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstandig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine
Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Geréat vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstdnde zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
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Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfliBen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des
Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestdandige Flache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich Uber die korrekte Position und
ein vollstandiges Schliel3en.

Vorsicht: Fiillen Sie den Einsatz nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit. Beriihren Sie den Frittierkorb
nicht wahrend des Betriebes oder kurz nach dem Betrieb, da er sehr heiR wird. Fassen Sie den Frittierkorb
nur am Griff an.

5. Netzstecker an eine geeignete Steckdose anschlieRen. Das Gerat ist jetzt im Standby-Betrieb. Die
Standby-Taste “) driicken. Alle Symbole werden im Bedienfeld angezeigt.

6. Die Taste 1 und anschlieBend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen. Dauer und
Temperatur fir Einsatz 1 wahlen. Mit den Tasten “+” und “-” die Zeit (pro Tastendruck 1 Minute) und die
Temperatur (pro Tastendruck 10 Grad) ggf. andern. Zum schnelleren Einstellen die Tasten ,+“ und
- langer gedriickt halten.

7. Die Taste 2 und anschlieRend die Meni-Tasten driicken, um die Garfunktion auszuwahlen und die Zeit und
Temperatur fiir Einsatz 2 einzustellen.

8. Die Taste Pause/Start driicken. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt. Der Einsatz mit der klrzeren Garzeit ist
zuerst fertig.

9. Wenn Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat einen Ton aus und schaltet sich ab. Mit der Taste “0 kann
das Gerat auch manuell abgestellt werden.

Wahrend des Betriebs kdonnen Sie die Pause-Taste zum Unterbrechen des Vorgangs driicken. Zum
Fortsetzen driicken Sie erneut die Pause-Taste.

10. Ziehen Sie den Korb am Korbgriff aus dem Gerat. Prifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht, schieben
Sie den Korb wieder in das Gerat. Rufen Sie das Meni auf, um die Temperatur einzustellen und den Timer
ein paar Minuten zu verlangern. Dricken Sie anschlieRend die Pause/Start-Taste, um den Vorgang
fortzusetzen. HINWEIS: Wahrend der Zubereitung kénnen Sie auch den Korb herausziehen, um den
Zustand zu prifen und dabei die Zutaten zu schiitteln.

11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren (iberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.
Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein Gberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemise), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.
Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren hei3. Je nach Zutaten in der Schale kann heilRer
Dampf austreten.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fur die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

Funktion Synchronisation abschlieRen

1)
2)
3)
4)

Dricken Sie die Taste fiir ,SYNCHRONISATION ABSCHLIESSEN”. Das Symbol blinkt.

Dricken Sie Taste 1, um ein Garprogramm fiir Einsatz 1 zu wahlen.

Dricken Sie Taste 2, um ein Garprogramm fiir Einsatz 2 zu wahlen.

Driicken Sie die Pause/Start-Taste. Die Zone mit der ldngeren Gardauer startet zuerst. Die andere Zone mit
der kiirzeren Garzeit startet spater. Beide Zonen werden passend fertig.

Funktion Parallel garen

1)

2)

Druicken Sie die ,DUAL GAREN“ und anschlieRend die Menii-Tasten, um die Garfunktion auszuwéahlen und

die Zeit und Temperatur fiir beide Zonen einzustellen. Beide arbeiten das gleiche Programm ab.

Driicken Sie die Taste Pause/Start. Das Gerat wird in Betrieb gesetzt.



Hinweis:

1)
2)

3)

Die Tasten fuir Mend, Timer und Temperatur kdnnen nur bedient werden, solange Taste 1, Taste 2 oder die
Taste ,,Dual garen” blinken.

Bei kleineren Portionen kdnnen Sie nur mit einem Korbeinsatz kochen. Wahlen Sie ein Programm fiir den
Einsatz und dricken Sie die Pause/Start-Taste.

Beim Garen in beiden Zonen verldngert sich die bendtigte Garzeit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes Frites liegt bei 350 - 500 Gramm pro Einsatz.

2. \Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Manche Speisen missen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerét.

4. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriht werden.

5. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen mochten.

6. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von FlUssigkeiten in das Gerdt, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerdts nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Gber dem Gerat.

5. Es besteht die Gefahr eines Feuers, wenn der Frittiereinsatz mit Ol gefiillt wird!

6. Berlhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Waihrend des Betriebs stromtt heifer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerét sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIERTABELLE

Falls die Anweisungen auf der Produktverpackung von den Angaben in dieser Tabelle abweichen, sollten die
Anweisungen auf der Verpackung befolgt werden. Wenn das Gerat noch kalt ist, addieren Sie zu der
Frittierdauer noch 3 Minuten Vorbereitungszeit.

Menge pro | Temp. Zeit (Min.) . .

Zutat Zoneg(g)p °C) P Eine Zone Beide Zonen Weitere Informationen
Karotten 360 200 13-16 25-30 1 EL Ol zugeben
Griine Bohnen 280 200 8-10 10-15 1 EL Ol zugeben
Pilze 200 200 7-9 13-15 1 EL Ol zugeben
Garnelen 360 180 7-10 10-13 1 EL Ol zugeben
Steaks 200 180 10-20 14-28 Mit Ol gebiirstet
Pommes Frites 360 200 15-22 28-32

Hahnchenbrust 240 200 22-24 25-28 Mit Ol gebiirstet
Schweinekoteletts | 200 200 14-17 17-25 Mit Ol gebiirstet
Chicken Nuggets 280 200 10-13 18-21

Pizzabrétchen 440 200 12-15 15-18

Zwiebelringe 240 190 13-16 18-22




REINIGUNG UND WARTUNG

Lassen Sie das Gerat fiir ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Sdubern Sie die Auflen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkihlen kann. Reinigen Sie die
Korbeinsatze und Bratroste mit Spilmittel, heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm. Vor

1.

Gerat regelmaRig von innen und aulRen.
2.

weichen, sauberen Tuch trocken.
3.
4,

dem Gebrauch griindlich abtrocknen.
5.

Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehaduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbiirste.

Hinweis: Die Einsatze und Bratroste sind splilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht am Strom
angeschlossen.

Den Netzstecker an eine geerdete
Wand-Steckdose anschlieRen.

Zum Einschalten des Geréats haben Sie
nicht die Pause/Start-Taste gedrickt.

Driicken Sie die Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel im
Frittiereinsatz ist zu groR.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen
werden gleichmaliger gebacken.

Die Temperatur ist zu niedrig oder die
Zeit zu kurz eingestellt.

Driicken Sie auf "+", um die
Temperatur auf den erforderlichen
Wert einzustellen oder stellen Sie ein
paar extra Minuten ein.

Die Zutaten sind

ungleichmaRig gebacken.

Verschiedene Lebensmittelarten
mussen in der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden.

Schitteln Sie die Lebensmittel
wahrend der Hélfte der
Zubereitungszeit.

Die gebackenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt, die
in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks fir ein knusprigeres Resultat.

Aus dem Gerit steigt
weiler Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weiRen
Rauch. Das beeintrachtigt weder das
Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.

Die Schale enthalt von vorheriger
Nutzung Fettreste.

Reinigen Sie die Schale griindlich nach
jeder Nutzung.

Frische Pommes Fritten
sind ungleichmaRig
gebacken.

Sie haben alte Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie wahrend
des Frittierens fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht richtig abgespiilt.

Spiilen Sie die Kartoffelstdbchen
richtig ab, um Starke von der
AulRenseite der Stdabchen zu
entfernen.




Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstdbchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den Schneiden Sie die Kartoffelstiickchen
Pommes ab. kleiner fiir ein knusprigeres Resultat.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Fligen Sie fir ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz
Leistung: 2200-2600W

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses

Gerat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell

eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Diese
I Entsorgung ist fur Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ilhren Handler zurlickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind auRerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung grofRer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Ricknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler Gber die Riicknahmemaoglichkeiten vor Ort.

Sofern lhr Altgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor
Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstorung des Altgerates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerdt zur Entsorgung zuriickgeben und fiihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat
einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Navod k pouiiti — Cestina

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed pouzitim si prectéte tuto prirucku, abyste predesli zranénim nebo poskozeni vyrobku a zafizeni Vam
slouZilo tim nejlepsim zplsobem. Uschovejte tuto uZivatelskou prirucku na bezpeéném misté. Pokud zafizeni
predate tfeti osobé, ujistéte se, Ze ji predavate i tuto uzivatelskou pfirucku.

V pripadé poskozeni zplisobeného nedodrzenim pokynl uvedenych v této uzivatelské priruc¢ce zaruka zanika.
Vyrobce/dodavatel nerudi za Skody zpusobené nedodrienim instrukci v uZivatelské pfiruéce, nedbalym
pouzitim ¢i pouzivdnim zafizeni, jez je v rozporu s pozadavky uvedenymi v této uzivatelské prirucce.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

Zafizeni mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi senzorickymi a dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo jim bylo vysvétleno,
jak zafizeni bezpeéné pouZivat, a jaka rizika jsou spojena s pouzivanim zafizeni.

Déti si se zafizenim nesmi hrat.

Pristroj by nemély Cistit a udrzovat déti, ledaze by byly starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.
Uchovavejte pfistroj a kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pokud se poskodi sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce, distributor nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se zabranilo nebezpedi.

Informace o Cisténi povrchu, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, naleznete v navodu k
obsluze v &asti "Cisténi a Gdrzba".

Tento pfistroj neni uréen pro obsluhu pomoci externiho ¢asovace nebo oddéleného dalkového ovlddaciho
systému.

Toto zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti a v podobnych oblastech pouziti, jako jsou napfiklad:
Kuchynské prostory pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a dalSich pracovnich prostredich; farmy;
hotely, motely a jiné formy ubytovacich zafizeni; penziony se snidani.

Pred pfipojenim zafizeni do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti v siti a frekvence odpovidaji idajim na
popisném Stitku.

Pokud zafizeni nepouzivate ¢i pokud je chcete Cistit, odpojte zastrcku od elektrické sité.

Pouzivate-li prodluzovaci kabel, musi byt vhodny pro spotiebu energie pfistroje, jinak mGze dojit k prehrati
prodluzovaciho kabelu a/nebo zastrcky. Zakopnutim o prodluzovaci kabel se muzete zranit. Pfistroj
pouzivejte opatrné, abyste predesli nebezpeénym situacim.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel nevisi pfes ostré hrany a drite jej v dostate¢né vzdalenosti od horkych
predmétl a otevieného ohné.

Pfistroj ani zastrcku neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Hrozi smrtelné nebezpeci Urazem
elektrickym proudem!

Pokud chcete zafizeni odpojit od elektrické sité, zatahnéte za zastrcku. Nikdy netahejte za kabel.
Nedotykejte se pfistroje, pokud spadl do vody. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, pristroj vypnéte a poslete ho
na opravu do autorizovaného zakaznického servisu.

Pfi vytahovani nebo zapojovani pfistroje do sité se zastrcky pristroje v Zadném pripadé nedotykejte
mokryma rukama.

Nikdy neotvirejte kryt zafizeni, ani se je nesnazte sami opravit. Mohli byste se zranit Uderem elektrického
proudu.

Pfistroj béhem provozu nikdy nenechavejte bez dozoru.

Tento pfistroj neni urcen k podnikatelskym aceltim.

PFistroj pouzivejte vyhradné v souladu s tcely.

Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nemze spadnout dol(.

Chrante vyrobek pfed nadmérnym znecisténim a vlhkosti.

Samotny vyrobek Cistéte mirné navlihéenym hadrikem.

Nenechdvejte pfistroj bézet bez dozoru. Pfi odchodu z pracovisté pfistroj vidy vypnéte nebo vytahnéte
zastréku ze zasuvky (tdhnéte pfimo za zastréku, ne za kabel).

Vyrobek neumistujte pfimo na zed nebo na jiné vyrobky. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem nejméné
10 cm volného mista.

PFfi smazeni horkym vzduchem unika horkd pdra otvory pro vystup vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od parnich a vzduchovych otvorid. Pozor také na horkou paru a horky vzduch pfi
vyjimani nadoby ze spotiebice.

Pokud ze spotrebice vychazi tmavy kouf, okamZzité jej odpojte od elektrické sité. Pfed vyjmutim nadoby ze
spotrebice pockejte, az se prestane koufit.



28. Pred kazdym pouZitim spotfebice se ujistéte, Ze je topné téleso a jeho okoli Cisté a bez zbytk( potravin,
aby byla zajiSténa jeho spravna funkce.

29. Pozor — horky povrch.

VAROVANI! Prosim, nedotykejte se b&hem pouZivani povrchu. Teplota povrchu miZe byt velmi vysoka,
kdyz je pfistroj v provozu.

30. Horky vzduch vychazi z vétraci Stérbiny na zadni strané pfistroje. Dbejte na dostatec¢nou vzdalenost od
materiall citlivych na teplo, jako je sklo.

31. Pouzivate-li produkty s nepfilnavou vrstvou, ujistéte se prosim, Ze se ve stejné mistnosti nenachazi ptdci a
pokoj je kompletné uzavien a dobre odvétravan.

32. Po poufZiti a pfed/béhem predehfivani bez jidla vidy odstrarite pecici papir.

33. Pred kazdym pouZitim se ujistéte, Ze jsou topné téleso a kryt Cisté a bez zbytk( potravin, aby byl zajistén
optimalni provoz spotrebice.

34. Dbejte na to, abyste potraviny v tomto spotrebici pekli dozlatova a ne déle, aby se nepfipalily. Odstrarite
pripalené zbytky potravin. Cerstvé brambory nesmazte pti teplotach nad 180 °C (aby se minimalizovala
tvorba akrylamidu).

35. Budte opatrni pfi ¢iSténi vrchni ¢asti prostoru na vareni. Topné téleso je horké a hrany kovovych ¢3sti jsou
ostré.

POPIS DiLU

WO NOWULRWDNRE

pfivod vzduchu

ovladaci panel a displej
fritovaci kos 1

fritovaci kos 2

Uchytka fritovaciho kose

rost

silikonové nozicky

vyvod vzduchu

uloZny prostor pro sitovy kabel
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Ovladaci panel a displej
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. tlacitko Dual Cook
10. tlacitko Sync Finish

Tlacitka nabidky

ovladani casovace (stisknutim tlacitka "+" nebo
ovladani teploty (stisknutim tlacitka "+" nebo "-" nastavite teplotu v rozhrani 50 az 200 °C)
zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci kos 1
zobrazeni ¢asovace a teploty pro fritovaci kos 2
spinac 1 pro fritovaci kos 1

spinac 2 pro fritovaci kos 2

tlacitko pozastaveni/spusténi

tlacitko pohotovostniho rezimu/zruseni

nastavite ¢as od 1 do 60 minut)

Menu Standardni ¢as (min.) Standardni teplota (°C)

B8 predentati 3 180
@ Hranolky 18 200
&> Maso 12 200
= Kufeci stehynka 20 200
S steak 12 180
@ Kolac 25 160
D Krevety 8 180
@0 Ryba 10 180
<Y pisza 20 180
% Zelenina 10 160
go» 15 150
" Ohfivani

360 60

Dehydratace (Nastavitelny ¢as: 0,5 aZ 24 hodin)

PRED POUZITIM

Pfed pouzitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti. Tento spotiebic
pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky. Pfed prvnim pouzitim odstranite balici material. Vycistéte fritovaci kose
a rosty. (Viz "Cisténi a udrzba"). Spotiebi¢ Cistéte uvnitf a vné mékkym hadfikem. Dbejte prosim na to, aby
elektrické soucastky zlstaly suché. Tento pfistroj zahfiva potraviny zcela a pro vétSinu pfisad mulze byt

upusténo od pridavani oleje.

Pfed prvnim pouzitim spotrebice jej provozujte pfiblizné 10 minut, aby se vypalily pfipadné zbytky z vyroby.
Dbejte na dobré vétrani. Po prvnim zapnuti mlzZe spotrebi¢ uvolfiovat kouf a charakteristicky zapach. To je

normalni a po relativné kratké dobé to opét zmizi.

Upozornéni: Vidy pouzivejte pecici rost se silikonovymi noZickami. Stabilizuji rost béhem vareni ve fritovacim

kosi.
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POUZITI

1. Postavte spotiebi¢ na suché, pevné a zaruvzdorné misto.

2. Spotrebic se béhem pouZivani zahriva; nepokladejte ho tedy do bezprostfedni blizkosti jinych objekta.

3. Vyberte fritovaci ko$ ze spotfebice za rukojet. VloZzte rost do koSiku na smazeni.

4. Vlozte ingredience do koSiku. (Neprekracujte max. oznaceni uvniti' ndstavce.) Vlozte kosik do spotiebice.
Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela zasunut.

Pozor: Fritovaci ko$ nenapliujte olejem ani jinou kapalinou. Nedotykejte se koSiku na smazeni béhem
provozu nebo kratce po provozu, protozZe je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

5. Pripojte sitovou zastrcku do vhodné zasuvky. Spottebic je nyni v pohotovostnim rezimu. Stisknéte tlacitko
pohotovostniho rezimu LU} VSechny symboly se zobrazuji na ovladacim panelu.

6. Stisknutim tlacitka 1 a poté tlacitek nabidky vyberte funkci vafeni. Zvolte dobu trvani a teplotu pro
fritovaci kos. Pomoci tlacitek "+" a "-" muZete v pfipadé potfeby zménit cas (1 minuta za jedno stisknuti
tlacitka) a teplotu (10 stupnll za jedno stisknuti tlacitka). Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tlacitka
"+"a"-" déle.

7. Stisknutim tlacitka 2 a poté tlacitek menu vyberte funkci vafeni a nastavte ¢as a teplotu pro fritovaci kos 2.

8. Stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi. Pfistroj je uveden do provozu. Fritovaci koS s krat$i dobou pedeni
je hotovy jako prvni.

9. Po dokonceni vareni spotrebi¢ vyda zvukovy signdl a vypne se. Spotrebi¢ lze vypnout také ruc¢né pomoci
tlatitka "0,

Béhem provozu muzZete stisknutim tlacitka pozastaveni proces prerusit. Chcete-li pokracovat, stisknéte
znovu tlacitko pozastaveni.

10. Vytahnéte fritovaci ko$ ze spotfebice za Uchytku. Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud tomu tak neni,
zasunte koS zpét do spotiebice. Vyvolejte menu pro nastaveni teploty a prodlouzeni ¢asovace o nékolik
minut. Poté stisknéte tladitko pozastaveni/spusténi a pokradujte v procesu. UPOZORNENI: Béhem pfipravy
mUzZete také vytahnout koS, abyste zkontrolovali stav a protfepali prisady.

11. Mastnd jidla, jako napt. hovézi maso, kufeci maso, a jiné druhy masa, jejichz nadbytecny tuk se béhem
procesu vareni hromadi na dné fritovaciho kose, vybirejte z fritézy jednotlivé kleStémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vafeni nehromadi prebytecny tuk na dné kosiku (napt. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spottebice a poloZte jidlo pfimo na talif.

Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. V zavislosti na druhu potravin v kosiku z nich muze
vychazet horka para.

12. Po ukonceni vareni je spotfebic ihned pfipraven pro pfipravu dalsi porce.

Tlacitko Sync Finish

1) Stisknéte tlacitko Sync Finish. Symbol za¢ne blikat.

2) Stisknutim tlacitka 1 zvolte varny program pro fritovaci kos 1.

3) Stisknutim tlacitka 2 zvolte varny program pro fritovaci kos 2.

4) Stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi. Nejdfive se spusti fritovaci ko$ s delsi dobou vafeni. Druhy fritovaci
koS s kratsi dobou vareni zacind pozdéji. Fritovaci koSe jsou naprogramované tak, Ze dokonci vareni ve
stejnou dobu.

Tlacitko Dual Cook

1) Stisknutim tlacitka "Dual Cook" a poté tlacitka menu vyberte funkci vafeni a nastavte ¢as a teplotu pro oba
fritovaci koSe. Pro oba koSe se zapne stejny program.

2) Stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi. Spotrebic se zapne.

Upozornéni:
1) Tlac¢itka menu, casovace a teploty lze ovladat pouze tehdy, kdyzZ blika tlacitko 1, tlacitko 2 nebo tlacitko
"Dual Cook".

2) Pro mensi porce mlzete vafit pouze s jednim fritovacim kosem. Vyberte program, ktery chcete pouZit, a
stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi.
3) Vareni v obou fritovacich kosich prodluzuje potfebnou dobu vareni.

TIPY PRO FRITOVANI

1. Optimalni mnoZstvi pro kfupavé hranolky je 350 az 500 gram{ na davku.

2. Prodluzte cas pfipravy o 3 minuty, kdyzZ je spotfebi¢ studeny nebo nechte prazdny spotiebi¢ asi 4 minuty
nahrat.
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3. Nékteré potraviny se musi v poloviné doby vareni protfepat. Kdyz chcete pokrmy protfepat nebo obratit,
vyberte kosik na smazeni za rukojet ven ze spotiebice a jidlo protfepejte nebo otocte vidlickou (nebo
kleStémi). Potom vlozte kosik zpét do spotrebice.

4. Pecené jidlo bude kfehci, pokud jej postfikate malym mnoZstvim rostlinného oleje.

5. Pokud chcete péct kolac, quiche nebo jiné mékké jidla, vioZzte do spotfebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

6. Nedavejte do spotiebice extrémné mastné potraviny, naptiklad klobasky.

POZOR:

1. Neponoftujte spotfebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabrarite priniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k uUrazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte pfisady vyhradné do kosiku, a vyhnéte se tomu, aby se pfisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zafizeni nesmi byt zakryt pfivod a vystup vzduchu. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Pokud je fritéza naplnéna olejem, hrozi nebezpeci pozaru!

6. Nedotykejte se vnitfni strany spotfebice, kdyz je v provozu.

7. Budte opatrni v pfipadé horké pary a horkého vzduchu, az budete vyjimat nastavec ze spotrebice.

8. Béhem provozu vychazi horkd para ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spottebi¢ vypnéte a vytdhnéte zastrcku ze zdsuvky, pokud bude ze spotrebice vychazet tmavy kour.

To znamen3, Ze jidlo je spdlené nebo spotfebic nefunguje.

Tabulka s ¢asy a mnoiZstvim fritovanych pfisad
Pokud se pokyny na obalu vyrobku lisi od udaji v této tabulce, je tfeba postupovat podle pokynd na obalu.
Pokud je spotfebic jesté studeny, pridejte k dobé smazeni 3 minuty pfipravy.

Mnoistvi v Cas (min.)
Pfisada je.d nom’ 1;ep|ota Jeden Oba fritovaci | Dodatecné informace
fritovacim (°C) . oy Y
. fritovaci kos kose
kosi (g)
Mrkev 360 200 13-16 25-30 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
. pridejte 1 polévkovou
Zelené fazolky 280 200 8-10 10-15 ve o 1.
IZici oleje
Houby 200 200 79 13-15 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Krevety 360 180 7-10 10-13 pridejte 1 polévkovou
IZici oleje
Steak 200 180 10-20 14-28 potiete olejem
Hranolky 360 200 15-22 28-32
Kufeci prso 240 200 22-24 25-28 potrete olejem
Veprové kotlety 200 200 14-17 17-25 potiete olejem
Kufeci nugety 280 200 10-13 18-21
Zapékané housky | 440 200 12-15 15-18
Cibulové krouzky | 240 190 13-16 18-22

CISTENi A UDRZBA

1. Pfed manipulaci nebo ciSténim

vnitfni i vnéjsi strany.
2. Vnéjsii vnitini stranu Cistéte vlhkym hadfikem a vysuste mékkym cistym hadfikem.
3. V Zadné pripadé nepouzivejte drhnouci prostfedky nebo houby.

4. Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosik na smaZeni. RoSty a vnitrky fritovacich kosu Cistéte mycim

nechte zafizeni vychladnout asi 30 minut. Cistéte pravidelné spotrebi¢ z

prostfedkem, horkou vodou a neabrazivni houbickou. Pfed pouZzitim dlkladné vysuste.
5. Odstrante zbytky jidla ze spottebice (viditelné po vyjmuti fritovaciho kosiku) Cisticim kartacem.
Upozornéni: Vnitrky fritovacich kos( a rosty Ize myt v mycce nadobi.
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ODSTRANENI ZAVAD

Problém

Mozna pricina

Reseni

Spotiebic nefunguje.

Spotiebi¢ neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pripojte k uzemnéné zasuvce.

Pro zapnuti spotrebice jste nestiskli
tladitko pozastaveni/spusténi.

Pro zapntui spotfebice stisknéte
tladitko pozastaveni/spusténi.

Potraviny nejsou
uvarené.

Do fritovaciho kose jste dali moc
prisad.

Vlozte mensi mnozstvi pfisad do
kosiku. Mensi mnozstvi se propece
rovnomeérnéji.

Teplota je pfilis nizkd nebo je nastaven
prilis kratky cas.

Stisknutim tlacitka "+" nastavte
teplotu na pozadovanou hodnotu
nebo nastavte nékolik minut navic.

Slozky se pecou
nerovhomeérné.

RGzné druhy potravin je tieba
protfepat v poloviné doby peceni.

V poloviné doby pfipravy pokrm
protfepejte.

Smazené jidlo neni
kfupavé.

Pouzili néjaky druh jidla, ktery by se
mél smazit v klasické fritéze.

Pro kifupaveéjsi vysledek pouzijte jidlo
do trouby nebo je potrete trochou
oleje.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Pfipravujte tuéné pokrmy.

Pti fritovani tucnych potravin kape do
misky olej. Miska se miZe zahfivat a
olej byt ptic¢inou bilého koute. To
neovlivni ani vysledek vareni ani
neposkodi spotrebic.

Miska obsahuje po predchozim pouziti
zbytky tuku.

Ocistéte misku radné po kazdém
pouziti.

Cerstvé hranolky jsou
smazené nerovnomeérné.

Poutzili jste staré brambory.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na
to, aby béhem smazeni zlstaly pevné.

Hranolky jste pfed smaZenim radné
neoplachli.

Bramborové hranolky fadné
oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjsi strany tycCinek.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé.

Kfupavost hranolkd zavisi na obsahu
oleje a vody v hranolcich.

Ujistéte se, Zze hranolky jsou dobfe
vysusené pred pfidanim oleje.

Aby byly hranolky kfupavéjsi,
nakrajejte je na mensi kousky.

Pfidejte trosku vice oleje.

TECHNICKE UDAJE
Provozni napéti:

220-240V ~ 50-60 Hz

Vykon: 2200-2600 W
Symbol preskrtnuté nddoby na odpad znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spole¢né s
béznym domovnim odpadem. Elektronicka a elektricka zafizeni, kterd nejsou zahrnuta do procesu
selektivniho tfidéni, jsou kvili prfitomnosti nebezpecnych latek v nich potencialné nebezpecna pro
Zivotni prostredi a lidské zdravi. Odneste je do schvaleného zatizeni pro nakladani s odpady nebo
|

recyklaci.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Hasznalati atmutaté — Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Hasznalat el6tt mindenképp olvassa el a kdvetkez6 utasitasokat a sériilések és karok elkeriilése, illetve a lehet6
legjobb hasznalati eredmény elérése érdekében. Kérjiik, a hasznalati utmutatét biztonsagos helyen tarolja.
Amennyiben a késziiléket tovabbadja valakinek, a hasznalati utmutatét is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert haszndlat kozben figyelmen kivil hagyta az dtmutatéban
leirtakat, a garancia érvényét veszti. A gyarté/forgalmazé nem vallal garanciat olyan meghibasodasok esetén,
melyek a hasznalati Utmutatdban foglaltak figyelmen kivil hagyasabdl vagy figyelmetlen haszndlatbél erednek.
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A késziiléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesség, illetve
hidnyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor haszndlhatjak, ha megfelel6 személy felligyeli 6ket,
vagy ha tajékoztattdk Gket a késziilék biztonsdgos hasznalatardl és megértették a hasznalat veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A késziilék tisztitasat és a felhaszndld altal végrehajtandd karbantartasi munkakat gyermekek nem
végezhetik, kivéve, ha 8 éven feliiliek, és ha kdzben felligyelnek rajuk.

8 éven aluli gyermekektd| tartsa tavol a késziléket és a haldzati kabelt.

Ha a halézati kdbel megsériilt, azt kizardlag a gyartd, annak lgyfélszolgalata vagy egy hasonldan képzett
személy cserélheti ki, igy elkerllhet6ek az esetleges sériilések.

Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkez6 felliletek tisztitdsdval kapcsolatos informdcidkat a hasznalati
Uutmutato ,Tisztitas és karbantartas” szakaszdban talalja meg.

A késziiléket nem szabad kiils6 id6zit6vel vagy kiilon tavvezérl6 rendszerrel mikodtetni.

A késziilék haztartasban vagy hasonlé helyen torténé haszndlatra alkalmas, példaul: zletek, irodak és mas
munkahelyi kornyezetek dolgozéi konyhdiban, gazdasagokban; szalloddak, motelek és mas szalléhelyek
vendégei altali hasznalatra; reggelizd panzidkban.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség és a frekvencia megegyezik-e a késziilék
tipustablajan jelzettel.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalja a késziiléket, hlzza ki a csatlakozét az aljzatbdl.
Amennyiben hosszabbitd kdbel haszndlata szlikséges, annak meg kell felelnie a késziilék fesziiltségének,
kilénben a hosszabbitd kabel és/vagy a csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel sériilést okozhat,
ha valaki megbotlik benne. Legyen dvatos, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.

Ugyeljen arra, hogy a hélézati kdbel ne 16gjon le éles peremekrél, és tartsa tavol forro feliiletektdl és a nyilt
langtol.

Ne meritse a készliléket vagy a hdldzati csatlakozét vizbe vagy mds folyadékba. Fennall az életveszélyes
aramités veszélye!

A késziiléket a csatlakozdnal fogva hizza ki a konnektorbdl. Ne a kabelt huzza.

Ha a késziilék vizbe esett, ne érintse meg. Hlzza ki a csatlakozét a konnektorbdl, kapcsolja ki a késziiléket,
és kildje el javittatni az erre a célra kijelolt ligyfélszolgalatra.

Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozét a konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen koriilmények kozott ne kisérelje meg felnyitni a késziilékhazat és megjavitani a késziiléket. Ezek
a tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kozben soha ne hagyja 6rizetlenil a készliléket.

Ez a késziilék nem alkalmas ipari haszndlatra.

Csak rendeltetésszerlen haszndlja a készliléket.

A késziiléket stabil, egyenletes fellletre allitsa, ahonnan nem eshet le.

Ovja a késziiléket a szennyez&désektd| és a nedvességtél.

A késziiléket enyhén nedves kendével tisztitsa.

Ne hagyja a késziiléket m(ikodés kdzben felligyelet nélkiil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihdzva, amikor
feligyelet nélkiil marad (a csatlakozénal fogva huzza ki, ne a kabelt huzza).

A késziiléket ne allitsa falhoz vagy mas késziilékhez. Hagyjon mogotte, mellette és felette kb. 10 cm szabad
teriletet.

A forrélevegbs sltés sordn a készllék a légkiereszté nyilasokon keresztll forrd g6zt bocsat ki. Kezeit és
arcat tartsa biztonsagos tavolsagban a légkiereszt6 nyildsoktdl. Akkor is vigydzzon a forrd gézzel és a forrd
levegével, amikor a kosarat tavolitja el a készllékbdl.

Azonnal hdzza ki a készilék haldzati csatlakozdjat a konnektorbdl, ha a késziilék sotét flstét bocsat ki.
Vérja meg, amig a flist mar nem lathatd, mielGtt kiveszi a kosarat a késziilékbdél.

Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flitGszal és kornyezete tiszta és nem talalhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a késziilék kifogastalan mUikodése.

-15 -



29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Vigyazat — forro felilet.
FIGYELEM! Ne érintkezzen hasznalat kdzben a készilék fellletével. Mkodés kozben a késziilék
hozzaférhetd fellleteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
A késziilék hatuljan talalhatd szell6z6nyilasbdl forrd levegs tavozik. Ugyeljen arra, hogy kell6 tavolsagot
tartson a hére érzékeny anyagoktdl, mint példaul az Gvegtdl.
Amikor tapaddsmentes bevonattal rendelkez6 termékeket hasznal, gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek
madarak a szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szellGztetni.
Hasznalat utan és az étel nélkili elémelegités el6tt, ill. kozben mindig tavolitsa el a stitGpapirt.
Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flitGszal és késziilékhaz tiszta és nem taldlhaté rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a késziilék kifogdstalan mUkodése.
Ugyeljen arra, hogy a késziilékben készitett ételek aranysargara és ne sotét vagy barna szinire siiljenek.
Tavolitsa el az odaégett ételmaradékot. A friss burgonyat ne slsse 180 °C feletti hémérsékleten (az
akrilamid képz&dés csokkentése érdekében).
Legyen Ovatos a stut6tér felsé részének tisztitasakor: a flit6szal forrd, és a fémrészek élei élesek.
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Id6zit6 beallitas (nyomja meg a ,,+” vagy ,,-” gombot az 1 és 60 perc kdzotti id6 bedllitasahoz)

Hémérséklet beallitas (a ,+” vagy ,,-” gomb megnyomdsaval dllitsa be a hémérsékletet 50 és 200 °C kdzott)
Id6zité és hdmérséklet kijelzd az 1. stit6kosarhoz

Id6zité és hdmérséklet kijelzd az 2. stit6kosarhoz

1-es gomb az 1. sit6kosarhoz

2-es gomb az 2. st6kosarhoz

Szlinet/start gomb

Készenléti/megszakité gomb

. DUAL COOK (dupla sutés) gomb

10. SYNC FINISH (szinkronizalas befejezése) gomb

CoONOU A WNE

Menii gombok

Menii 1dé (perc) Hoémérséklet (°C)
qm El6melegités 3 180
@ Hasabburgonya 18 200
&> s 12 200
tféj Csirkecomb 20 200
2 steak 12 180
@ Sitemény 25 160
£ Garnéla 8 180

@0 Hal 10 180
@ Pizza 20 180
%EL@ Z6ldség 10 160

R
QSS Felmelegités 15 150
» 360 60
Szaritas (beallithatd id6: 0,5-24 6ra)

HASZNALAT ELOTT

Hasznalat el6tt olvassa el az Osszes utasitast, és Grizze meg kés6bbi hasznilatra. Kizdrdlag foldelt aljzathoz
csatlakoztassa a késziiléket. Elsé hasznalat elStt tavolitsa el a csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a kosarakat és
stitéracsokat (lasd ,Tisztitds és karbantartas”). Kivil-beliil puha kendével tisztitsa a késziiléket. Ugyeljen arra,
hogy az elektromos alkatrészek szdrazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az ételt, és a legtobb
6sszetevohoz nincs sziikség olaj hozzaadasara.

Az els6 hasznalat el6tt kortlbellil 10 percig miikodtesse a késziiléket, hogy eltdvolitsa a gyartdsi maradvanyokat.
Ugyeljen a megfelels szell6zésre. Elsé bekapcsolaskor a késziilék fiistot és jellegzetes szagot araszthat. Ez
normalis, és viszonylag révid idén belll megsz(inik.

Megjegyzés: A sutéracsot mindig a szilikon labakkal kell haszndlni. Ezek stabilizaljdk a racsot a siitGkosarban
sutés kozben.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziléket szdraz, szilard és hGallo feliiletre.

2. Akészilék hasznalat kdzben felforrésodik, ezért ne helyezze mas targyak kdzvetlen kozelébe.

3. Afogantyunal fogva hizza ki a sit6kosarat a késziilékbdl. Helyezze a stt6racsot a slitGkosarba.

4. Tegye a hozzavaldkat a sitSGkosarba. (Ne toltse a sltSkosar belsd fellletén taldlhatd MAX. jel6lésen tul.)
Helyezze a stit6kosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla, hogy a helyes alldsban van, és jol zarddik.
Vigyazat! Ne toltson olajat vagy mas folyadékot a siit6kosarba. Ne érintse meg a silit6kosarat m(ikodés
kdzben vagy rovid idén belll a mikodése utdn, mert nagyon forrd. Csak a fogantyuval fogja meg a
sut6kosarat.

5. A haldzati csatlakozét dugja be egy alkalmas konnektorba. A készilék ekkor készenléti médban van.
Nyomja meg a S készenléti gombot. Minden szimbdlum megjelenik a kezel6fellleten.
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6. Nyomja meg az 1-es gombot, majd a meniigombokat a siitési funkcié kivélasztasahoz. Allitsa be az id6t és
a hémérsékletet az 1. stit6kosarhoz. A ,+” és ,,-” gombokkal sziikség esetén valtoztassa meg az id6t (1 perc
gombnyomasonként) és a hémérsékletet (10 fok gombnyomasonként). A gyorsabb bedllitdshoz tartsa
lenyomva a ,,+” és ,,-” gombokat.

7. Nyomja meg az 2-es gombot, majd a menligombokat a sitési funkcid kivalasztdsdhoz és a 2. stitGkosar
idejének és h6mérsékletének beallitasdhoz.

8. Nyomja meg ismét a szlnet/start gombot. A készlilék bekapcsol. A rovidebb siutési idére beallitott
sut6kosar készil el el8szor.

9. Miutdn befejez6dott a stitési folyamat, a késziilék hangjelzést ad és kikapcsol. A ,,L'J" gombbal manualisan
is kikapcsolhaté a késziilék.

MUkodés kdzben a sziinet gomb megnyomdsdval megszakithatja a folyamatot. A folytatashoz nyomja meg
ismét a szlinet gombot.

10. Huzza ki a stt6kosarat a késziilékbdl a siit6kosar fogantyujdval. Ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e. Ha nem,
egyszerlen tolja vissza a kosarat a késziilékbe. A meniben dllitsa be a h6mérséklet és hosszabbitsa meg az
id6zit6t par perccel. Ezutdn nyomja meg a sziinet/start gombot a folyamat folytatdsahoz. MEGJEGYZES: Az
elkészités soran a kosarat is kihldzhatja, hogy ellenérizze az allapotat, ill. hogy megrazza az ételt.

11. Zsiros ételeket, példaul marhahust, csirkét, egyéb olyan hdsokat, amelyeknek siités kozben felesleges
zsirjuk gydlik 6ssze a stitGkosar aljan, egyenként vegye ki egy fogdcsipesz segitségével.

Olyan ételek esetén, melyeknél nem gydilik 6ssze a siitési folyamat kozben felesleges zsir a stit6kosar aljan
(pl. hasabburgonya, z6ldségek), huzza ki a slit6kosarat a késziilékbél, és helyezze az ételt kozvetlenil a
tanyérra.

Megjegyzés: A sit6kosar és az ételek a sltés utan forrdak. A sttSkosdrban |évs Osszetevéktél fliggben
forrd g6z tavozhat.

12. Azels6 adag elkésziilése utdn a késziilék mdris hasznalhatd egy Ujabb adag elkészitéséhez.

Szinkronizalas funkcid befejezése

1) Nyomja meg a SYNC FINISH (szinkronizalas befejezése) gombot. A szimbdlum villog.

2) Nyomja meg az 1-es gombot az 1. stit6kosar siitési programjanak kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg az 2-es gombot az 2. sit6kosar sutési programjanak kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a szlinet/start gombot. A hosszabb sitési id6re beallitott sitSkosar kapcsol be elGszér. A
rovidebb siitési id6re beallitott stit6kosar késébb kapcsol be. Mindkét kosar egyszerre fejezi be a siitést.

Parhuzamos siitési funkcié (DUAL COOK)

1) Nyomja meg DUAL COOK (dupla siités) gombot, majd a menligombokat a sttési funkcid kivalasztasahoz és
mindkét stit6kosar idejének és hémérsékletének bedllitdsahoz. Mindketténél ugyanaz a program aktiv.

2) Nyomja meg a szlinet/start gombot. A késziilék bekapcsol.

Megjegyzés:

1) A mend, az id6zit6 és a hémérséklet gombok csak akkor nyomhaték meg, ha az 1-es gomb, a 2-es gomb
vagy a DUAL COOK (dupla sités) gomb villog.

2) Kisebb adagok esetén egy siitGkosarral is elkészitheti az ételt. Valassza ki a programot az adott
sut6kosarhoz, és nyomja meg a sziinet/start gombot.

3) Mindkét kosdrban torténd siités esetén a sziikséges sitési id6 meghosszabbodik.

SUTESI TIPPEK

1. Aropogds hasabburgonya optimalis mennyisége 350-500 g slitGkosaranként.

2. Ha a késziilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel, vagy melegitse els az tires késziiléket kb.
4 percig.

3. Egyes ételeket a sutési id6 felénél fel kell razni. Az étel megrazasahoz vagy megforditasahoz a fogantyunal
fogva huzza ki a sit6kosarat a késziilékbdl, és razza meg, vagy forditsa meg az ételt egy villaval (vagy
fogdcsipesszel). Ezutan tolja vissza a sitGkosarat a késziilékbe.

4. A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi novényi olajjal megpermetezziik 6ket.

5. Ha siteményt, quiche-t vagy mds omlds ételt szeretne siitni, helyezzen a készlilékbe egy sit6- vagy
felfajtformat.

6. Rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbdszt ne slissén a késziilékben.
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VIGYAZAT:
1. Ne meritse vizbe a késziilékhazat, és ne 6blitse le folyd vizzel.

2. Kertlje a folyadékok késziilékbe szivargasat, hogy megakadalyozza az aramiitést vagy a rovidzarlatot.

3. A hozzavaldkat csak a siitGkosarba tegye, igy elkeriilve, hogy a hozzavaldk a flit6elemekkel érintkezzenek.

4. A légbemenetet és légkimenetet a készlilék mikodése kbzben nem szabad letakarni. Hagyjon legaldabb 10
cm helyet a készilék koril és folott.

5. Tdzveszély all fenn, ha a stit6kosar tele van olajjal!

6. MIikodés kdzben ne érintse meg a késziilék belsejét.

7. Legyen 6vatos a forrd g6zzel és a forrd levegbvel, amikor a stt6kosarat kiveszi a készlilékbél.

8. Mikodés kozben forrd géz aramlik ki a Iégkimenetbdl. Tartsa a kezét és az arcat biztonsdgos tdvolsagban a

légkimenettdl és a gbztbl.
9. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a konnektorbdl, ha s6tét fiist szivarog a késziilékbdl. Ez azt
jelenti, hogy az étel megégett vagy meghibdsodott a készlilék.

SUTESI TABLAZAT
Ha a siitni kivant étel csomagolasan taldlhaté utasitasok eltérnek a tdblazatban szerepl$ utasitasoktél, akkor a
csomagolds utasitasait kovesse. Ha a készililék még hideg, a sltési id6hoz adjon hozza 3 perc el6készitési id6t.

Mennyiség 1dé (perc)
Etel siitdkosaranként | H6m. (°C) | Egyik Mindkét Tovabbi informacidk
(g) suitékosar sutékosar
Sargarépa 360 200 13-16 25-30 adjon hozza 1 EK olajat
Z6ldbab 280 200 8-10 10-15 adjon hozza 1 EK olajat
Gomba 200 200 7-9 13-15 adjon hozza 1 EK olajat
Garnéla 360 180 7-10 10-13 adjon hozza 1 EK olajat
Steak 200 180 10-20 14-28 kenje be olajjal
Hasabburgonya 360 200 15-22 28-32
Csirkemell 240 200 22-24 25-28 kenje be olajjal
Sertéskaraj 200 200 14-17 17-25 kenje be olajjal
Csirkefalatkak 280 200 10-13 18-21
Pizzatekercsek 440 200 12-15 15-18
Hagymakarika 240 190 13-16 18-22

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1. Hagyja a késziiléket kb. 30 percig hdlni, miel6tt hozzanyul vagy tisztitja. Rendszeresen tisztitsa a késziiléket

kivul, beldl.
2. Tisztitsa meg a késziilék kiils6 és belsé oldalat egy nedves kendével, majd torolje szarazra egy puha, tiszta
kenddvel.

3. Ne hasznaljon suroldszert vagy surold szivacsot.

4. Tavolitsa el a sut6kosarat, hogy a készlilék gyorsabban leh(iljon. Tisztitsa meg a stt6kosar-betéteket és a
stt6éracsokat mosogatdszeres forrd vizzel és egy nem surold szivaccsal. Hasznalat el6tt alaposan szaritsa
meg.

5. Tavolitsa el az esetleges ételmaradékot a késziilékben taldlhato flit6elemrdl (a stit6kosar kivétele utan valik
lathatova) egy tisztitokefével.

Megjegyzés: A siit6kosar és a slitéracsok mosogatégépben moshatok.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A késziilék nincs csatlakoztatva az Csatlakoztassa a haldzati csatlakozot
aramhoz. egy foldelt fali aljzathoz.

A késziilék nem miikédik.
A késziilék bekapcsolasahoz nem A késziilék bekapcsoldasdahoz nyomja
nyomta meg a szlinet/start gombot. meg a gombot.
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Az élelmiszer mennyisége tul nagy a
kosdrhoz képest.

Kevesebb ételt helyezzen a kosdarba. A
kisebb mennyiségek egyenletesebben
stlnek.

Az ételek nem siilnek at.

A bedllitott h6mérséklet tul alacsony,
vagy a beallitott sttési id6tartam tul
rovid.

Nyomja meg a ,+” gombot, hogy

bedllitsa a h6mérsékletet a kivant
értékre, vagy adjon hozza néhany
percet.

Az ételek egyenetleniil
stiltek meg.

Egyes ételeket a siités felénél fel kell
razni.

Razza fel az ételeket a sités felénél.

A megsiilt harapnivaldk
nem ropogosak.

Olyan harapnivaldét hasznalt, amelyet
hagyomanyos fritézben kell
elkésziteni.

Hasznaljon sit6ben elkészitendé
harapnivaldkat, vagy kenje meg
vékonyan olajjal a harapnivaldkat a
ropogdsabb eredmény eléréséhez.

A késziilék fehér fiistot
bocsat ki.

Zsiros ételt készit.

A zsiros ételek sutése kozben olaj
csOpog a sttGkosarba. A slitGkosar
felforrésodhat és az olaj miatt fehér
flst keletkezhet. Ez nem befolyasolja a
sUtést, és a késziiléket sem karositja.

A siit6kosar kordbbi sitésbbl szarmazoé
zsiradékot tartalmaz.

Tisztitsa meg alaposan a slit6kosarat
minden hasznalat utan.

A friss hasabburgonya
nem egyenletesen siilt
meg.

On nem friss burgonyat hasznalt.

Friss burgonyat hasznaljon és lgyeljen
rd, hogy az slités kozben szilard
maradjon.

Nem Oblitette le rendesen a
burgonyahasabokat siités el6tt.

Oblitse le rendesen a
burgonyahasabokat, hogy eltavolitsa a
keményitét a hasabok kilsejérél.

A friss hasabburgonya
nem ropogos.

A hasabburgonydk ropogdssaga a
hasabburgonya viz- és olajtartamatoél
flgg.

Ugyeljen ra, hogy a hasabburgonyak
rendesen meg legyenek szaritva,
mielGtt olajat ad hozzajuk.

Vagja kisebbre a burgonyadarabokat a
ropogdsabb eredmény eléréséhez.

A ropogds eredmény elérése
érdekében adjon hozza egy kicsivel
tobb olajat.

MUSZAKI ADATOK
Haldzati fesziiltség:
Teljesitmény:

220-240 V~ 50-60 Hz
2200-2600 W

Az athuzott szemeteskuka szimbdlum azt jelenti, hogy a terméket nem szabad a haztartasi
hulladékok kozé dobni. Az olyan elektronikus és elektromos berendezések, amelyek nem kertilnek be
a szelektiv hulladékgy(ijtési folyamatba, veszélyes anyagok jelenléte miatt potencidlisan veszélyesek
a kornyezetre és az emberi egészségre. Kérjik, felelGsségteljesen selejtezze le egy jovahagyott
I \ulladékkezelési vagy Ujrahasznositd létesitménybe.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany

www.moemax.com
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Navod na pouzitie — Slovensky

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si precitajte nasledujuce pokyny. Predidete tak Urazom a poskodeniu vyrobku a pri
pouzivani spotrebic¢a dosiahnete najlepsie vysledky. Uschovajte tento navod na pouZitie na bezpe¢nom mieste.
Ak tento spotrebic poskytnete inej osobe, uistite sa, Ze ma k dispozicii aj tento ndvod na pouzitie.

V pripade poskodenia spotrebica v doésledku nereSpektovania pokynov v tomto navode zanika ndrok na
uplatnenie zaruky. Vyrobca/dovozca nenesie zodpovednost za Skody spdsobené nereSpektovanim pokynov v
navode na pouzitie, nespradvnym pouzivanim alebo pouzivanim, ktoré nie je v sulade s poziadavkami tohto
navodu na pouZzitie.

1.

vk wnN

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skdsenosti a znalosti, pokial st pod dohladom alebo boli
obozndmené s jeho bezpecnym pouzivanim a rozumeju moznym rizikdm.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu smu vykondvat deti len v pripade, Ze su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Spotrebic a jeho napajaci kdbel drzte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Ak je napadjaci kadbel poskodeny, musi ho z bezpecnostnych dévodov vymenit vyrobca, personal jeho
zdkaznickeho servisu alebo podobne kvalifikovand osoba.

Informacie o Cisteni povrchov, ktoré prichadzaju do styku s potravinami alebo olejom, najdete v ndvode na
pouZitie v odseku ,,Cistenie a udrzba“.

Tento spotrebi¢ nie je urCeny na ovladanie prostrednictvom externého casovaca alebo samostatného
systému dialkového ovlddania.

Tento spotrebic¢ je uréeny na pouzivanie v domacnosti a v podobnych oblastiach, akymi su napriklad:
kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a na inych pracoviskach; farmy; na pouzivanie
hostami v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach; v penziénoch ponukajucich ranajky.

Pred zapojenim zastrcky do zdsuvky skontrolujte, ¢i napatie a frekvencia zodpovedaju udajom na typovom
Stitku.

Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, ked spotrebi¢ nepouzivate alebo ked ho chcete vydistit.

Ked pouzivate predlzovaci kabel, uistite sa, Zze je vhodny na spotrebu energie spotrebi¢a. V opacnom
pripade mézZe dojst k prehriatiu predlZovacieho kdbla a/alebo zéstrcky. Pri zakopnuti o predlZovaci kabel
hrozi nebezpecenstvo poranenia. Snazte sa predchadzat nebezpeénym situaciam.

Uistite sa, Ze napdjaci kabel nevisi cez ostré hrany a je v bezpecénej vzdialenosti od horucich predmetov a
otvoreného ohnia.

Spotrebi¢ ani jeho zastrcku neponarajte do vody alebo inych kvapalin. Vznikd tym nebezpelenstvo
ohrozenia Zivota v d6sledku zdsahu elektrickym priddom!

Ak chcete vytiahnut zastréku zo zasuvky, tahajte za zastréku. Netahajte za kabel.

Nedotykajte sa spotrebica, ak spadol do vody. Vytiahnite zastrécku zo zasuvky, vypnite spotrebi¢ a
odovzdajte ho na opravu autorizovanému zakaznickemu servisu.

Zastrcku spotrebica nezapajajte do zasuvky ani ju z nej nevytahujte mokrymi rukami.

Za Ziadnych okolnosti sa nepokusajte otvarat kryt spotrebica ani spotrebi¢ opravovat. Mohlo by déjst k
zadsahu elektrickym prdadom.

Ked' je spotrebic v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.

Tento spotrebic nie je urCeny na komercné pouZzitie.

Spotrebi¢ pouZivajte len na tcel, na ktory je urceny.

Spotrebic postavte na rovny a stabilny povrch, z ktorého nemdze spadnut.

Spotrebic chrarite pred nadmernym znecistenim a vlhkostou.

Spotrebic Cistite jemne navlhéenou handri¢kou.

Nenechavajte spotrebi¢ v prevadzke bez dozoru. Ked sa chcete od spotrebica vzdialit, vidy ho vypnite
alebo vytiahnite jeho zastréku zo zasuvky (tahajte za zastréku, nie za kabel).

Spotrebi¢ neumiestriujte k stene alebo inému spotrebi¢u. Na zadnej strane a boénych strandch spotrebica,
ako aj nad spotrebi¢om nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

Pocas fritovania hordcim vzduchom unikd z vypustov vzduchu horuca para. Ruky a tvar drite v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Na horucu paru a horuci vzduch ddvajte pozor aj pri vyberani
nadoby zo spotrebica.

Ked zo spotrebi¢a unikd tmavy dym, okamzite vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky. Nadobu zo
spotrebica nevyberajte, kym spotrebi¢ neprestane dymit.
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28. Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze je vyhrievacie teleso a okolie spotrebica Cisté a bez zvyskov jedla, aby
ste zabezpecdili bezproblémové fungovanie spotrebica.

29. Pozor, horuci povrch!

VAROVANIE! Prosim, nedotykajte sa povrchu pocas prevadzky. Ked je spotrebi¢ v prevadzke, mébze byt
teplota pristupnych povrchov velmi vysoka.

30. Z vetracich otvorov na zadnej strane spotrebica vychadza horuci vzduch. Spotrebi¢ drite v dostatocnej
vzdialenosti od materialov, ktoré su citlivé na vysoku teplotu, ako napriklad sklo.

31. Ked pouZivate vyrobky s neprifnavou vrstvou, uistite sa, Ze nie su v rovnakej miestnosti Ziadne vtaky a Ze je
miestnost Uplne uzavretd a dobre vetrana.

32. Po poutziti, pred predhrievanim spotrebi¢a bez jedla a rovnako aj po nom vidy odstrante papier na
pecenie.

33. Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze sU vyhrievacie teleso a kryt Cisté a bez zvyskov jedla, aby ste
zabezpecili optimalne fungovanie spotrebica.

34. Dbajte na to, aby boli pokrmy pripravené v tomto spotrebici zlatoZIté a nie tmavé alebo hnedé. Odstrante
pripalené zvysky jedla. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplotach vy$sich ako 180 °C (aby sa minimalizovala
tvorba akrylamidu).

35. Pri ¢isteni hornej ¢asti vnutorného priestoru spotrebica budte opatrnad/-y: Vyhrievacie teleso je hortce a
hrany kovovych Casti su ostré.

POPIS DIELOV

WO NOULRAWDNRE

Privod vzduchu

Ovladaci panel a displej

Fritovaci kés 1

Fritovaci kos 2

Rukovit fritovacieho kosa

Rost

Silikdnové noZzicky

Vypust vzduchu

UloZny priestor na napéjaci kabel
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Ovladaci panel a displej
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Ovladanie ¢asovaca (Stlacenim tlacidla ,,+“ alebo ,-“ nastavite ¢as od 1 do 60 minut.)

Reguldcia teploty (Stlacenim tlacidla ,,+“ alebo ,,-“ nastavite teplotu na hodnotu v rozmedzi 50 az 200 °C.)
Ukazovatel ¢asovaca a teploty fritovacieho kosa 1

Ukazovatel ¢asovaca a teploty fritovacieho kosa 2

Spinac 1 na fritovaci kos 1

Spinac 2 na fritovaci kos 2

Tlacidlo na pozastavenie/spustenie

Tlacidlo na prepnutie do pohotovostného rezimu/zrusenie

Tlacidlo na pripravu v oboch fritovacich koSoch

10 Tlacidlo na dokoncenie synchronizacie

©oONOUAWNE

Tlacidla menu

Menu Standardny ¢as (min) Standardna teplota (°C)
E@ predhrievanie 3 180
@ hranoléeky 18 200
&> o 12 200
tféj kuracie stehna 20 200
@ steak 12 180
@ kola¢ 25 160
£ krevety 8 180

@:’ ryby 10 180
A hirza 20 180
% zelenina 10 160

R
\SSS ohrievanie 15 150
susenie (nastavitelny ¢as: 0,5 aZ 24 hodin)

PRED POUZITIM

Pred pouzitim si najskor precitajte vsetky pokyny a uschovajte ich, aby ste si ich v pripade potreby mohli
kedykolvek opét precitat. Tento spotrebi¢ zapéjajte len do uzemnenej zasuvky. Pred prvym pouzitim odstrarite
obalovy material. Vycistite fritovacie kose a rosty (pozri ¢ast ,Cistenie a udrzba“). Vnitornt a vonkajsiu ¢ast
spotrebiéa vyéistite mékkou handriékou Dbajte na to aby elektrické komponenty zostali suché. Tento
Pred prvym pouzitim zapnite spotrebi¢ na priblizne 10 minat, aby sa vysokou teplotou odstranili pripadné
zvysky z vyroby. Dbajte na dostato¢né vetranie. Po prvom zapnuti moZze spotrebi¢ trochu dymit a Specificky
zapachat. Je to normalny jav, ktory po kratkom ¢ase zmizne.

Upozornenie: Rost vidy pouzivajte so silikdnovymi nozickami. Ich Glohou je stabilizovat rost pocas fritovania vo
fritovacom kosi.
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POUZITIE

1.
2.

10.

11.

12.

Spotrebic¢ poloZte na suchy, pevny a teplovzdorny povrch.

Spotrebi¢ sa pocas pouZivania zahrieva na vysokl teplotu, preto ho neumiestriujte do bezprostrednej
blizkosti inych predmetov.

Vytiahnite zo spotrebica za rukovét fritovaci kd$. Do fritovacieho kosa vlozte rost.

Do fritovacieho kosa vlozZte suroviny (neprekracujte znacku MAX vo vnutri kosa). Fritovaci kés zasurite do
spotrebica. Uistite sa, Ze je v spravnej polohe a spotrebic je Uplne uzavrety.

Pozor: Fritovaci ké$ nenapliiajte olejom ani inymi tekutinami. Pocas prevadzky ani kratko po nej sa
nedotykajte fritovacieho kosa, pretoze je velmi horuci. Fritovaci ks chytajte len za rukovat.

Zastrcku spotrebic¢a zapojte do vhodnej elektrickej zasuvky. Spotrebic je teraz v pohotovostnom reZime.
Stlacte tlacidlo na prepnutie do pohotovostného rezimu ,“ Na ovladacom panely sa zobrazia vSetky
symboly.

Stlacenim tlacidla 1 a nasledne jedného z tlacidiel menu zvolte funkciu pripravy. Zvolte Cas pripravy a
teplotu pre fritovaci ks 1. Pomocou tlacidiel ,+“ a ,-“ mbzete v pripade potreby zmenit ¢as (1 stlacenie
tlacidla = zmena o 1 minutu) a teplotu (1 stlacenie tlacidla = zmena o 10 stupfiov). Na rychlejsie nastavenie
podrzte tlacidla ,+“ a ,,-“ dlhSie stlacené.

Stlacenim tlacidla 2 a nasledne jedného z tladidiel menu zvolte funkciu pripravy a nastavte cas a teplotu
pre fritovaci kos 2.

Stlacte tlac¢idlo na pozastavenie/spustenie. Spotrebic¢ sa uvedie do prevadzky. Fritovaci kd$ s krat$im ¢asom
pripravy je hotovy ako prvy.

Po skonceni pripravy zaznie zvukovy signal a spotrebi¢ sa vypne. Spotrebi¢ mdzete vypnut aj manudlne
pomocou tlacidla ,,L'J”.

Pocas prevadzky mozete stlacenim tlacidla na pozastavenie proces prerusit. Ak chcete pokracovat, znova
stlacte tlacidlo na pozastavenie.

Vytiahnite fritovaci ko3 za rukovat zo spotrebica. Skontrolujte, ¢i su potraviny ufritované. Ak nie, zasurite
kds spat do spotrebita. Prejdite do menu na nastavenie teploty a predizenie ¢asovaca o niekolko minut.
Potom stlatte tlacidlo na pozastavenie/spustenie, aby proces pripravy pokracoval. POZNAMKA: Pocas
pripravy mozete vytiahnut ks, aby ste skontrolovali stav a pretrepali suroviny.

Mastné potraviny, ako napr. hovadzie maso, kuracie maso a iné druhy masa, ktorych prebytocny tuk sa
pocas procesu pripravy hromadi na dne fritovacieho kosSa, vyberajte zo spotrebica jednotlivo pomocou
kliesti.

Na vybratie potravin, pri ktorych priprave sa na dne fritovacieho koSa nehromadi prebytocny tuk (napr.
hranolceky, zelenina), vytiahnite fritovaci ks zo spotrebica a jedlo servirujte priamo na tanier.
Upozornenie: Fritovaci kds a pokrmy su po fritovani horice. V zavislosti od surovin v miske méze unikat
horuca para.

Po dokonceni pripravy je spotrebi¢ okamzite pripraveny na pripravu dalSej porcie surovin.

Funkcia dokoncenia synchronizacie

1)
2)
3)
4)

Stlacte tlacidlo ,SYNC FINISH”. Symbol zac¢ne blikat.

Stlacenim tlacidla 1 zvolte program pripravy pre fritovaci kos 1.

Stlacenim tlacidla 2 zvolte program pripravy pre fritovaci kos 2.

Stlacte tladidlo na pozastavenie/spustenie. Zéna s dlhsim ¢asom pripravy sa spusti ako prva. Zéna s kratsim
Casom pripravy sa spusti neskor. Priprava bude v oboch zénach dokoncena v rovnakom case.

Funkcia paralelnej pripravy

1)

2)

Stlacenim tlacidla ,DUAL COOK“ a nasledne jedného z tlacidiel menu zvolte funkciu pripravy a nastavte cas
a teplotu pre obe zény. Pri oboch zénach bude nastaveny rovnaky program.

Stlacte tlacidlo na pozastavenie/spustenie. Spotrebic sa uvedie do prevadzky.

Upozornenie:

1)
2)

3)

Tlac¢idla menu a tlac¢idld na nastavenie ¢asovaca a teploty mozZno ovladat len vtedy, ked' blika tlacdidlo 1,
tlacidlo 2 alebo tlacidlo ,DUAL COOK",

Na pripravu mensich porcii mdzZete pouzit len jeden fritovaci kds. Zvolte program a stlacte tlacidlo na
pozastavenie/spustenie.

Pri priprave v oboch zénach sa predlZuje potrebny cas pripravy.

TIPY NA FRITOVANIE

1.

Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranolcekov je 350 — 500 gramov na jeden fritovaci kos.
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2. Ak je spotrebi¢ studeny, predizte ¢as pripravy o 3 minuty alebo prazdny spotrebi¢ predhrievajte priblizne 4
minuty.

3. Niektoré pokrmy treba v polovici ¢asu pripravy pretrepat. Ked chcete pokrm pretrepat alebo obratit,
vyberte fritovaci kd$ za rukovat zo spotrebica a zatraste nim alebo pokrm otocte vidlickou (alebo kliestami).
Potom zasurite fritovaci kos spat do spotrebica.

4. Obalované jedla budu chrumkavejsie, ked' ich postriekate malym mnoZstvom rastlinného oleja.

5. Ked chcete piect kola¢, quiche alebo iné krehké pokrmy, vlozte do spotrebi¢a formu na pecenie alebo
zapekaciu misu.

6. Nepripravujte v spotrebici extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.

POZOR:

1. Neponarajte spotrebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tecicou vodou.

2. Dbajte na to, aby sa do spotrebica nedostala kvapalina. Predidete tak Urazu elektrickym prddom alebo
skratu.

3. Suroviny vkladajte len do fritovacieho kosa, aby ste zabranili ich kontaktu s vyhrievacimi telesami.

4. Otvor na privod a vypust vzduchu nesmie byt pocas prevadzky spotrebica zakryty. Okolo spotrebica a nad
nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

5. V pripade naplnenia fritovacieho koSa olejom hrozi nebezpecéenstvo poziaru!

6. Ked je spotrebic v prevadzke, nedotykajte sa jeho vnutra.

7. Privyberani fritovacieho koSa zo spotrebic¢a davajte pozor na horucu paru a horuci vzduch.

8. Pocas prevadzky unikd z vypustu vzduchu horuca para. Ruky a tvar drZte v bezpecnej vzdialenosti od
vypustu vzduchu a pary.

9. Ked zacne zo spotrebica vychadzat tmavy dym, okamzZite ho vypnite a vytiahnite jeho zastrcku zo zasuvky.

Znamena to, Ze sa jedlo pripdlilo alebo spotrebic¢ spravne nefunguje.

TABULKA S POKYNMI NA FRITOVANIE
Ak sa pokyny na obale vyrobku liSia od informdcii v tejto tabulke, postupujte podla pokynov na obale. Ak je
spotrebic este studeny, pridajte k ¢asu pripravy 3 minuty.

Surovina Mnozstvo Teplota Cas (min) DalSie informécie
nazonu(g) | (°C) Jedna zéna Obe z6ny

mrkva 360 200 13- 16 25-30 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

zelend fazula 280 200 8-10 10-15 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

hriby 200 200 7-9 13-15 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

krevety 360 180 7-10 10-13 Pridajte 1 polievkovd
lyZicu oleja.

steaky 200 180 10-20 14-28 Potrite olejom.

hranolceky 360 200 15-22 28-32

kuracie prsia 240 200 22-24 25-28 Potrite olejom.

bravéové kotlety 200 200 14-17 17-25 Potrite olejom.

kuracie nugety 280 200 10-13 18-21

zapekané Zemle 440 200 12-15 15-18

cibulové krazky 240 190 13-16 18-22

CISTENIE A UDRZBA

1.

Skor ako sa spotrebica dotknete alebo ho zaénete Cistit, nechajte ho priblizne 30 mindt chladnut.
Spotrebic pravidelne Cistite zvnutra i zvonku.

Vnutornd a vonkajsiu Cast spotrebiéa vycistite vlhkou handrickou a utrite dosucha mékkou, dcistou
handrickou.

V Ziadnom pripade nepoutzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.

Spotrebi¢ rychlejSie vychladne, ked z neho vyberiete fritovaci kéS. Fritovacie koSe a rosSty vycistite
prostriedkom na umyvanie riadu, hortdcou vodou a jemnou Spongiou. Pred pouzitim ich dékladne osuste.
Z vyhrievacieho telesa odstrante pomocou kefy pripadné zvysky jedla (viditelné po vybrati fritovacieho
kosa).

Poznamka: Fritovacie kose a rosty su odolné proti poskodeniu v umyvacke riadu.
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ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém

Mozna pri€ina

RieSenie

Spotrebic nefunguje.

Spotrebic nie je zapojeny do
elektrickej siete.

Zapojte zastrcku do uzemnenej
nastennej zasuvky.

Nestlacili ste tlacidlo na
pozastavenie/spustenie, aby sa
spotrebic zapol.

Zapnite spotrebic stlacenim tlacidla.

Suroviny nie su
ufritované.

Vo fritovacom kosi je prili$ vela
surovin.

Davajte do fritovacieho kosa mensie
mnozstvo surovin. MensSie mnozstva sa
ufrituju rovnomerne;jsie.

Teplota je prili$ nizka alebo je
nastaveny prilis kratky cas.

Stlacenim tlacidla ,,+“ nastavte teplotu
na potrebnu hodnotu alebo nastavte
niekolko minut navyse.

Suroviny sa frituju
nerovnomerne.

Niektoré potraviny treba v polovici
Casu pripravy pretrepat.

Pretrepte potraviny v polovici ¢asu
pripravy.

Fritované pochutiny nie
su chrumkavé.

Pouzili ste typ pochutiny, ktory treba
pripravit v tradi¢nej fritéze.

Na dosiahnutie chrumkavejsieho
vysledku pouzite pochutiny uréené na
pecenie v rdre alebo ich potrite
trochou oleja.

Zo spotrebica unika biely
dym.

Pripravujete mastné potraviny.

Pocas fritovania mastnych potravin
kvapka do misky olej. Miska sa moze
zahriat a olej sp6sobuje biely dym.
Neovplyvni to vysledok pripravy ani
neposkodi spotrebic.

Miska obsahuje zvysky tuku z
predchdadzajluceho pouzivania.

Misku po kazdom poutziti dékladne
vycistite.

Cerstvé hranoléeky sa
nefrituju rovnhomerne.

Poutzili ste staré zemiaky.

Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte na to,
aby pocas fritovania zostali celistvé.

Zemiaky ste pred fritovanim
dostatocne neoplachli.

Zemiaky dbkladne oplachnite, aby ste
z ich povrchu odstranili Skrob.

Cerstvé hranoléeky nie st
chrumkavé.

Chrumkavost hranoléekov zavisi od
obsahu oleja a vody v zemiakoch.

Pred pridanim oleja hranoléeky
poriadne osuste.

Zemiaky nakrajajte na mensie kusky,
aby boli chrumkavejsie.

Chrumkavejsi vysledok dosiahnete, aj
ked' pridate trochu viac oleja.

TECHNICKE UDAJE
Prevadzkové napatie:
Vykon: 2200 - 2600 W

220-240V~50-60 Hz

Symbol preskrtnutej nadoby na odpad znamen3d, Ze tento vyrobok sa nesmie likvodovat s beznym
komunalnym odpadom. Elektronické a elektrické zariadenia, ktoré nebudud likvidované procesom

selektivneho triedenia,

predstavuju z dévodu pritomnosti

nebezpecnych latok potencialne

nebezpecdenstvo pre Zivotné prostredie a fudské zdravie. Zlikvidujte ich zodpovedne cez schvélené

zariadenia na uloZenie alebo recyklaciu odpadu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Navodila za uporabo — Slovenian

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da boste preprecili poskodbe ali Skodo in dosegli najboljsi
rezultat pri uporabi te naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem mestu. Ce boste napravo predali
tretji osebi, ji predajte tudi ta navodila.

V primeru poskodb =zaradi nespostovanja teh navodil za uporabo postane garancija neveljavna.
Proizvajalec/uvoznik ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo,
zaradi malomarnosti pri uporabi ali uporabe, ki ni skladna z zahtevami v teh navodilih za uporabo.

1.

vk wnN

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Otroci, starejsi od 8 let in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem lahko uporabljajo to napravo, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
napotke za varno uporabo naprave ter poznajo s tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Cid¢enja in vzdrievanja ne smejo opravljati otroci; razen, ¢e so starej$i od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od osmih let.

Ce je kabel podkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov pooblas€en serviser ali podobno
usposobljena oseba, da se preprecijo nevarnosti.

Navodila za ¢i&enje povrsin, ki pridejo v stik z Zivili ali oljem, najdete pod »CISCENJE IN NEGA« v navodilih
za uporabo.

Ta naprava ni namenjena za uporabo preko zunanjega casovnika ali locenega sistema za daljinsko
upravljanje.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih podrocjih, kot na primer: ¢ajne kuhinje
za zaposlene v podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah, uporaba s strani gostov v hotelih,
Preden prikljucite vti¢ v elektricno vti¢nico, preverite, ¢e se napetost in frekvenca elektricnega omrezja
ujemata z navedbami na tipski tablici naprave.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo odistite, povlecite vtic iz vticnice.

Ce uporabite podaljsek, mora le-ta biti primeren za porabo elektrike te naprave, drugace lahko pride do
pregrevanja podaljska in/ali vti¢a. Obstaja nevarnost poskodb, ¢e se spotaknete ¢ez podaljsek. Bodite
pozorni, da preprecite nevarne situacije.

Pozorni bodite, da priklju¢ni kabel ne visi ez ostre robove ter da se ne nahaja v blizini vroCih predmetov in
odprtega ognja.

Naprave ali elektricnega vti¢a ne potopite v vodo ali v druge tekocine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi
elektricnega udara!

Za odstranitev vtica iz vti€nice povlecite za vtic. Ne vlecite za kabel.

Ne dotikajte se naprave, ce vam je padla v vodo. Vti€ izvlecite iz vti¢nice, napravo izklopite in jo posljite
pooblasé¢enemu serviserju v popravilo.

Elektricnega vtica ne izvlecite iz vti¢nice, Ce imate mokre roke, prav tako ga ne vtaknite v vticnico.

V nobenem primeru ne odpirajte ohisja naprave in ne skusSajte je popraviti sami. To lahko povzroci
elektricni udar.

Delujoco napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

Napravo uporabljajte samo v njen namen.

Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne more pasti.

Prosimo, da izdelek zascitite pred prekomerno umazanijo in vlago.

Izdelek sam ocistite z rahlo navlazeno krpo.

Naprave ne pustite brez nadzora, ko je vklopljena! Ce zapustite prostor, vedno izklopite napravo oziroma
povlecite vtic iz vti¢nice (povlecite za vtic, ne za kabel).

Naprave ne postavljajte ob steno ali drugo napravo. Na zadnji strani, ob straneh in nad napravo pustite
vsaj 10 cm prostora.

Pri cvrtju z vro¢im zrakom vroca para uhaja skozi izstopne odprtine za zrak. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za zrak. Pazite na vroco paro in vro¢ zrak tudi takrat, ko odstranjujete posodo iz
aparata.

Takoj izkljucite napravo iz vtinice, ¢e opazite, da iz naprave prihaja temni dim. Preden posodo odstranite
iz naprave, pocakajte, da dim izgine.

Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in okolica Cista in brez ostankov hrane,
da zagotovite pravilno delovanje.
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29.

30.

Pozor — vroca povrsinal
OPOZORILO! Prosimo, da se med uporabo ne dotikate povrsine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko je
naprava vklopljena.
Vroc€ zrak prihaja iz prezracevalne reze na zadniji strani naprave. Pazite na zadostno razdaljo od materiala, ki
je obcutljiv na toploto, kot je steklo.

31. Ce uporabljate izdelke s premazom proti prijemanju, zagotovite, da v istem prostoru ni pticev in da je
prostor popolnoma zaprt in se ga da dobro prezraciti.

32. Papir za peko vedno odstranite po uporabi in pred/med segrevanjem brez hrane.

33. Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in ohisje Cista in brez ostankov hrane, da
zagotovite pravilno delovanje.

34. Prepricajte se, da je hrana, pripravljena v tej napravi, zlato rumene barve in ne temna ali rjava. Odstranite
zazgane ostanke hrane. Ne cvrite svezega krompirja pri temperaturah nad 180 °C (da bi zmanjsali
nastajanje akrilamida).

35. Pri ¢is¢enju zgornjega dela prostora za pecenje bodite previdni: Grelni element je vro€ in robovi kovinskih
delov so ostri.

OPIS DELOV
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Vstop zraka

Upravljalno polje in zaslon

Vstavek 1

Vstavek 2

Rocaj za vstavek

Resetka
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Odvod zraka
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Upravljanje ¢asovnika (pritisnite »+« ali »-« za nastavitev ¢asa od 1 do 60 minut)

Upravljanje temperature (pritisnite »+« ali »-« za nastavitev temperature na vrednost med 50 in 200 °C)
Prikaz ¢asovnika in temperature za vstavek 1

Prikaz ¢asovnika in temperature za vstavek 2

Stikalo 1 za vstavek 1

Stikalo 2 za vstavek 2

Gumb za premor/zadetek

Gumb stanje pripravljenosti/prekinitev

. Gumb za vzporedno kuhanje

10. Gumb za dokoncanje sinhronizacije

CoONOU A WNE

Gumbi menija

Meni Standardni ¢as (min.) Standardna temperatura (°C)
E@ predgretje 3 180
@ ocvrt krompiréek 18 200
meso 12 200
ﬁéj pis¢ancja bedra 20 200
é zrezek 12 180
@ kolag 25 160
£ ozice 8 180

R0 riba 10 180
@ pica 20 180
{'\% zelenjava 10 160

AY
QSS pogrevanje 15 150
o 360 60
dehidracija (Nastavljiv ¢as: 0,5 do 24 ur)

PRED UPORABO

Pred uporabo naprave najprej preberite celotna navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo uporabo.
Napravo priklju¢ite samo v primerno ozemljeno vti¢nico. Pred prvo uporabo odstranite celotno embalaZo.
Otistite vstavke in redetke. (Glejte »Cis¢enje in nega«). Zunanjo in notranjo stran naprave odistite z

mehko krpo. Pazite, da elektri¢ni deli ostanejo suhi. Ta naprava ogreje Zivila v celoti. Pri vecini Zivil ni
potrebno dodati olja.

Napravo pred prvo uporabo vklopite za pribl. 10 minut, da unicite morebitne proizvodne ostanke. Poskrbite za
dobro zracenje. Po prvem vklopu lahko naprava odda nekaj dima in znacilen vonj. To je obicajno in izgine v
sorazmerno hitro.

Napotek: Resetko uporabljajte le s silikonskimi nogami. Te stabilizirajo resetko med procesom pecenja v kosari
za cvrtje.

UPORABA

1. Napravo postavite na suho, trdno povrsino, ki je obstojna na vrocino.

2.  Med uporabo postane naprava vroca; ne postavite je v neposredno blizino drugih predmetov.

3. Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Postavite reSetko v koSaro za cvrtje.

4. V vstavek dajte sestavine. (Ne prekoracite oznake MAX na notranji strani vstavka.) Vstavite kosaro za cvrtje
v napravo: Prepricajte se, da je pravilno vstavljena in da lahko zaprete posodo.
Pozor: Vstavkov ne napolnite z oljem ali drugimi mas¢obami za cvrtje. Med delovanjem in nekaj ¢asa po
uporabi se ne dotikajte kosare za cvrtje, ker je zelo vroca. KoSaro za cvrtje primite samo za roca;.

5. Elektri¢ni vti¢ prikljucite v ustrezno vti¢nico. Naprava je zdaj v stanju pripravljenosti. Pritisnite gumb za
stanje pripravljenosti »W«. Vsi simboli so prikazani na upravljalnem polju.
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6. Pritisnite gumb 1 in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja. Izberite ¢as kuhanja in temperaturo
za vstavek 1. Z gumboma »+« in »-« po potrebi spremenite ¢as (1 minuta na pritisk gumba) in temperaturo
(10 stopinj na pritisk gumba). Za hitrejSo nastavitev pritisnite in pridrZite gumba »+« in »-«.

7. Pritisnite gumb 2 in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja ter nastavite ¢as in temperaturo za
vstavek 2.

8.  Pritisnite gumb za premor/zacetek. Naprava za¢ne delovati. Vstavek s krajSim ¢asom kuhanja je pripravljen
prvi.

9. Ko je postopek kuhanja konéan, naprava odda zvok in se izklopi. Napravo lahko izklopite tudi ro¢no z
gumbom »®e.

Med delovanjem lahko pritisnete gumb za premor in prekinete postopek. Ce Zelite nadaljevati, znova
pritisnite gumb za premor.

10. Primite rocaj kosare za cvrtje in jo vzemite iz naprave. Preverite, ali so jedi gotove. V nasprotnem primeru
potisnite kosaro nazaj v napravo. S pomocjo menija nastavite temperaturo in podaljSate ¢asovnik za nekaj
minut. Za nadaljevanje postopka pritisnite gumb za premor/zacetek. NAPOTEK: Med pripravo lahko
izvleCete kosaro, da preverite stanje in pretresete sestavine.

11. Jedi, ki vsebujejo mascéobe, kot so npr. govedina, kokosSje meso in druge vrste mesa, pri kateri se odvecna
mascoba med procesom pecenja zbira na dnu koSare za cvrtje, vzemite ven posamicno s kles¢ami.

Ce zelite vzeti ven jedi, pri katerih se med procesom peéenja na dnu kogare za cvrtje ne zbira odvecna
mascoba (npr. ocvrt krompiréek, zelenjava), potem vzemite koSaro za cvrtje iz naprave in dajte jedi
direktno na kroznik.

Opozorilo: KoSara za cvrtje in jedi so po cvrtju vroce. Odvisno od Zivila v posodi lahko pride do izstopanja
vroce pare.

12. Po koncanem postopku je naprava takoj uporabna za naslednjo porcijo.

Funkcija za dokoncanje sinhronizacije

1)  Pritisnite gumb za »DOKONCANJE SINHRONIZACIJE«. Simbol utripa.

2) Pritisnite gumb 1, da izberete program kuhanja za vstavek 1.

3) Pritisnite gumb 2, da izberete program kuhanja za vstavek 2.

4) Pritisnite gumb za premor/zacetek. S pripravo najprej pricne obmocje z daljsim ¢asom kuhanja. Obmodje s
krajsim ¢asom kuhanja s pripravo pri¢ne pozneje. Obe obmodgji s pripravo hrane zakljucita isto¢asno.

Funkcija vzporednega kuhanja

1) Pritisnite gumb »VZPOREDNO KUHANIJE« in nato gumbe menija, da izberete funkcijo kuhanja in ¢as ter
temperaturo za obe obmogji. Oba dela izvajata isti program kuhanja.

2) Pritisnite gumb za premor/zacetek. Naprava zacne delovati.

Napotek:

1) Gumbe za meni, ¢asovnik in temperaturo lahko upravljate le, dokler utripa gumb 1, gumb 2 ali gumb
»vzporedno kuhanje«.

2) Manjse porcije lahko kuhate samo z enim vstavkom. Izberite program za vstavek in pritisnite gumb za
premor/zacetek.

3) Kuhanje na obeh obmocjih podaljsa potreben ¢as kuhanja.

NASVETI ZA CVRTIE

1. Optimalna koli¢ina za hrustljav krompiréek je 350-500 gramov na vstavek.

2. Podaljsajte pripravo za 3 minute, e je naprava mrzla, ali vnaprej ogrejte prazno napravo za priblizno 4
minute.

3. Dolocene jedi je potrebno pretresti na polovici pecenja. Za pretresanje ali obracanje jedi potegnite kosaro
za cvrtje iz naprave s pomocjo rocaja in jih pretresite ali obrnite s pomodjo vilic (ali kles¢). Vstavite kosaro za
cvrtje nazaj v napravo.

4. Panirana Zivila bodo bolj hrustljava, ¢e jih poSkropite z malo rastlinskega olja.

V napravo postavite pekac ali model za narastek, e Zelite speci kola¢, pito ali drug izdelek iz krhkega testa.

6. V napravi ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

v

POZOR:
1. Ohisja ne potopite v vodo in ne drzite pod tekoco vodo.
2. Preprecite, da bi prisla tekocina v napravo, saj bi tako lahko prislo do elektriénega udara ali kratkega stika.
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3. Zivila dajte izkljuéno v vstavek in preprecite, da bi Zivila prila v stik z grelnimi elementi.

4. Odprtine za izpust in vstop zraka med delovanjem naprave ne smejo biti pokrite. Okoli in nad napravo naj
bo vsaj 10 cm prostora.

5. Ce je vstavek za cvrtje napolnjen z oljem, obstaja nevarnost poZara!

6. Ne dotikajte se notranje strani naprave, Ce je le-ta v delovaniju.

7. Bodite pozorni na vroc€ zrak in vroco paro, ko jemljete vstavek iz naprave.

8. Med delovanjem izstopa vroca para iz odprtine za izstop zraka. Roke in obraz imejte na varni razdalji od
odprtine za izstop zraka in pare.

9. Ce prihaja iz naprave temen dim, takoj izklopite napravo in potegnite vti¢ z vti¢nice. To pomeni, da so se
Zivila zazgala ali da je priSlo do napake pri delovanju.

TABELA ZA CVRTIE

Ce se navodila na embalaZi izdelka razlikujejo od podatkov v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalai.
Ce je naprava $e hladna, podalj$ajte predviden ¢as cvrtja $e za 3 minute.

Sestavina Kolitina na | Temperatura | €as (min.) Nadaljnje informacije
obmocje (g) | (°C) Eno obmocje | Obe obmocji
korenje 360 200 13-16 25-30 dodajte 1 Zlico olja
zeleni strodji fizol | 280 200 8-10 10-15 dodajte 1 Zlico olja
gobe 200 200 7-9 13-15 dodajte 1 Zlico olja
kozice 360 180 7-10 10-13 dodajte 1 Zlico olja
zrezki 200 180 10-20 14-28 premazano z oljem
ocvrt krompiréek | 360 200 15-22 28-32
pis¢ancje prsi 240 200 22-24 25-28 premazano z oljem
svinjski kotleti 200 200 14-17 17-25 premazano z oljem
iS¢anc;ji koscki
(F’Chicke:] Nusgets) | 250 200 10-13 18-21
pica kruhki 440 200 12-15 15-18
¢ebulni obrocki 240 190 13-16 18-22
CISCENJE IN NEGA
1. Naprava mora se ohlajati pribl. 30 minut, preden se je lahko dotaknete ali jo oCistite. Napravo redno Cistite
od znotraj in od zunaj.
2. Ocistite zunanjo in notranjo stran naprave z vlazno krpo in jo nato z mehko, €isto krpo obriSite do suhega.
3. Ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev ali gobic.
4. Kosaro za cvrtje vzemite ven, da se bo lahko naprava hitreje ohladila. KoSaro za cvrtje ali reSetke Cistite s
Cistilnim sredstvom, vro¢o vodo in mehko gobico. Pred uporabo ju temeljito posusite.
5. Odstranite morebitne ostanke hrane z grelnega elementa v ohisju (vidijo se, ko vzamete ven kosSaro za

cvrtje) s krtaco za ciscenje.

Opomba: Vstavke in resetke je mogoce pomivati v pomivalnem stroju.

ODPRAVLIJANJE TEZAV

Tezava Mozen vzrok Odpravljanje

Naprava ne deluje.

Naprava ni priklju¢ena na elektriko. Vitic prikljucite v ozemljeno vticnico.

Za vklop naprave niste pritisnili gumba

. Za vklop naprave pritisnite ta gumb.
za premor/zacetek. pnap P g

Sestavine so Se surove.

V vstavek dajte manjse koli¢ine Zivil.
Manjse koli¢ine se pecejo bolj
enakomerno.

Koli¢ina sestavin v vstavku je
prekoracena.
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Temperatura je prenizka ali pa je cas
nastavljen prekratko.

Pritisnite »+«, da nastavite
temperaturo na Zeleno vrednost ali
nastavite nekaj dodatnih minut.

Sestavine so
neenakomerno pecene.

Dolocene vrste zZivil je potrebno po
polovici ¢asa priprave pretresti.

Pretresite jedi po polovici ¢asa
priprave.

Peceni prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabili ste prigrizek, ki je bil misljen
za cvrtje v tradicionalnem cvrtniku.

Za bolj hrustljav rezultat uporabite
prigrizke za pecice ali pa jih namatzite
z malo olja.

Iz naprave prihaja bel
dim.

Pripravljate mastna Zivila.

Pri pripravi mastnih Zivil kaplja olje v
posodo za olje. Posoda se ogreje in
olje oddaja belega dima. To ne vpliva
na rezultat kuhanja in tudi naprava se
zaradi tega ne poskoduje.

V posodi je ostalo olja od prejsnje
uporabe.

Po vsaki uporabi posodo temeljito
ocistite.

Ocvrt krompircek je
ocvrt neenakomerno.

Uporabili ste star krompir.

Uporabite svez krompir in poskrbite,
da bo med cvrtjem ostal Cvrst.

Krompirjevih palck pred cvrtjem niste
dobro sprali.

Krompirjeve palcke pravilno sperite,
da odstranite Skrob z zunanje strani
palck.

Svezi ocvrt krompircek ni
hrustljav.

Hrustljavost krompircka je odvisna od
vsebnosti olja in vode v krompircku.

Pred dodajanjem olja se prepricajte,
da so krompirjeve palcke ustrezno
posusene.

Za bolj hrustljav rezultat narezite
manjse krompirjeve koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte Se
malo olja.

TEHNICNI PODATKI
Delovna napetost:

220-240V ~ 50-60Hz

Mo¢: 2200-2600W
Precrtan simbol kosa za smeti pomeni, da tega izdelka ne smete odlagati med obicajne gospodinjske
odpadke. Elektronska in elektricna oprema, ki ni vklju¢ena v postopek selektivhega locevanja, je
zaradi prisotnosti nevarnih snovi potencialno nevarna za okolje in zdravje ljudi. Prosimo, da ga
mmmmm ©Cdsovorno odvrzete v odobrenem obratu za ravnanje z odpadki ali recikliranje.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Uputa za koristenje — Hrvatski

OZNAKE UPOZORENIJA

Prije prve uporabe obvezno procitajte sljedece upute kako biste izbjegli ozljede ili osteéenja te postigli
optimalan rezultat s vasim uredajem. Spremite ove upute za kasniju uporabu. Ako prosljedujete uredaj tre¢im
osobama, priloZite i ove upute za koristenje.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrZavanja ove upute za koristenje. Proizvodaé/uvoznik ne odgovara
za oStecenja prouzro¢ena nepridrzavanjem upute za koristenje, nepazljivom uporabom ili koristenjem koje nije
u skladu sa zahtjevima iz ovih upute za koristenje.

1.

uAwWN

N

10.
11.

12.
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14.

15.

16.
17.
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23.
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28.

29.

Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili bez
iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili
su dobila upute za sigurnu upotrebu uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su pod nadzorom odrasle osobe.

Drizite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba kako
biste izbjegli opasnosti.

Informacije o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u dodir s namirnicama mozete pronaci u ovoj uputi u poglavlju
,Cid¢enje i odrzavanje”.

Uredaj se ne smije ukljucivati pomocu vanjske vremenske sklopke ili sustava daljinskog upravljanja.

Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u kuéanstvu i sliénim okruZenjima, kao $to su: ¢ajne kuhinje u
poduzec¢ima, uredima i drugim radnim okruZenjima; seoska gospodarstva; hoteli, moteli i druga prenocista;
prenodista s polupansionom.

Prije stavljanja utikaca u uti¢nicu, provjerite jesu li mreZni i napon uredaja identicni.

Prije ¢is¢enja ili ako uredaj nije u uporabi, izvucite utikac iz uticnice.

Ako koristite produzni kabel, provjerite je li isti pogodan za elektri¢nu potrosnju uredaja, u protivnhom
moze dodéi do pregrijavanja produznog kabela i/ili utikaca. Postoji opasnost od ozljede u slucaju spoticanja
preko kabela. Budite oprezni kako biste izbjegli opasne situacije.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drzite ga podalje od vrucih predmeta i otvorenog
plamena.

Ne uranjajte uredaj ili utika¢ u vodu ili druge tekudine. Postoji Zivotna opasnost uslijed strujnog udara!

Pri iskopcavanju uredaja primite utikac i izvucite ga iz uticnice. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. lzvucite utika¢ iz uti¢nice, iskljuCite uredaj i posaljite ga
ovlastenom servisu na popravak.

Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uti¢nicu mokrom rukom.

Ne otvarajte kudiste uredaja i ne pokusSavajte sami popraviti uredaj. Time biste mogli prouzrociti strujni
udar.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.

Koristite uredaj isklju¢ivo u njegovu predvidenu svrhu.

Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu s koje ne moze pasti.

Zastitite proizvod od prekomjerne prljavstine i vlage.

Ocistite proizvod blago navlazenom krpom.

Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora. Ako napustate radno mjesto, iskljucite uredaj ili izvucite utikac iz
uticnice (primite utikac i izvucite ga iz uti¢nice, ne povladite kabel).

Ne postavljajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm razmaka na straznjoj strani, bo¢nim
stranama i iznad uredaja.

Pri fritiranju na vrudi zrak izlazi vruéa para iz otvora za izlaz zraka. DrZite ruke i lice podalje od pare i otvora
za izlaz zraka. Pri vadenju posude iz uredaja obratite paznju na vrucu paru i vruci zrak.

Ako primijetite da tamni dim izlazi iz uredaja, odmah izvucite utika¢ iz uti¢nice. Pri¢ekajte dok dim ne
prestane izlaziti prije nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grija€ i okolno podrucje Cisti, bez ostataka hrane kako biste
osigurali ispravno funkcioniranje.

Oprez — vruca povrsina.
UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tijekom uporabe. Temperatura dostupnih povrsina moze biti jako
visoka tijekom rada uredaja.
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30.

31.

32.
33.

34.

35.

Vrudi zrak izlazi iz ventilacijskog proreza na poledini uredaja. Osigurajte dovoljan razmak do materijala koji
nisu otporni na toplinu, kao npr. staklo.

Ako koristite proizvode s neprianjajuc¢im slojem, osigurajte da se u istoj prostoriji ne nalaze ptice te da se
prostorija moZze kompletno zatvoriti i dobro provijetriti.

Nakon koristenja i prije/tijekom predgrijavanja bez namiranica uklonite papir za pecenje.

Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grijac i kuciste Cisti, bez ostataka hrane kako biste osigurali
optimalnu funkciju uredaja.

Uzmite u obzir da su namirnice pripremljene u ovom uredaju zlatnozute, a ne tamne ili smede boje.
Uklonite zagorjele ostatke hrane. Ne fritirajte svjeZze krumpire na temperaturi iznad 180 °C (kako biste
nastanak akrilamida sveli na najmanju mogucéu mjeru).

Budite oprezni pri CiS¢enju gornjeg dijela prostora za fritiranje. Grijac je vrué, a rubovi metalnih dijelova
ostri.

OPIS DIJELOVA

LNk WN R

Ulaz zraka

Upravljacka ploca i zaslon
Posuda 1

Posuda 2

Drska posude

Resetka

Silikonske nogice

Izlaz zraka

Namatanje kabela

Upravljacka ploca i zaslon

7

2 3 4 il

T - T
b L 55:68 55:58 et
IS

& e L & g M~ & A& & &
2] 7 sYNCFINISH (@) ()  DUALCOOK 8——O
& 10 — | M 9 J
1. Podesavanje timera (pritisnite tipku "+" ili "-" kako biste podesili vrijeme od 1 do 60 minuta)
2. Podesavanje temperature (pritisnite tipku "+" ili "-" kako biste podesili temperaturu izmedu 50 i 200 °C)
3. Prikaz timera i temperature za posudu 1
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Prikaz timera i temperature za posudu 2
Prekidac 1 za posudu 1

Prekidac 2 za posudu 2

Tipka za pauzu/pokretanje

Tipka za mirovanje/prekid

Tipka za dvojno fritiranje

10. Tipka za zavrSavanje sinkronizacije

Tipke izbornika

I1zbornik Standardno vrijeme (min.) Standardna temperatura (°C)
EQI] Predgrijavanje 3 180
@ Pomffrit 18 200
&> Meso 12 200
2 Pileci batak 20 200
S Odrezak 12 180
@ Kola¢ 25 160
£ Kozice 8 180

@G>0 Riba 10 180

Y pisza 20 180

@%@ Povrée 10 160

AY
\SSS Podgrijavanje 15 150
360 0
Dehidriranje (podesivo vrijeme: 0,5 - 24 sata)

PRIJE KORISTENJA

Prije koriStenja paiZljivo procitajte sve upute i spremite ih za kasniju uporabu. Prikljucite uredaj isklju¢ivo na
uzemljenu uticnicu. Prije prvog koristenja uklonite sav ambalazni materijal. Odistite posude i reSetke. (vidi
"Cis¢enje i odrzavanje") Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom krpom. Osigurajte da elektri¢ni dijelovi ostanu
suhi. Ovaj uredaj zagrijava namirnice u potpunosti i kod ve¢ine namirnica ne treba dodavati ulje.

Prije prvog koristenja ukljucite prazan uredaj cca 10 minuta kako biste eliminirali sve ostatke koji su nastali u
procesu proizvodnje. Osigurajte dostatnu cirkulaciju zraka. Nakon prvog uklju¢ivanja moZe do¢i do pojave dima
i karakteristi¢nog mirisa. To je uobicajena pojava koja relativno brzo nestaje.

Napomena: Uvijek koristite reSetku sa silikonskim nogicama. ReSetku mozZete stabilizirati u kosari tijekom
fritiranja.

KORISTENJE

1.

2.
3.
4

Postavite uredaj na suhu i stabilnu povrsinu otpornu na toplinu.

Ne postavljajte uredaj u neposrednoj blizini drugih predmeta, bududi da je isti jako vrué tijekom rada.
Izvadite koSaru iz uredaja pomocu drske. Postavite resetku u kosaru za fritezu.

Stavite sastojke u posudu. (Ne prekoracujte MAX oznaku u unutrasnjosti posude.) Umetnite koSaru u
uredaj. Provjerite je li ista pravilno umetnuta i potpuno zatvorena.

Oprez: Ne ulijevajte ulje ili druge tekuéine u posudu. Ne dodirujte kosaru tijekom ili kratko nakon rada,
buduci da je ista jako vruca. Primite koSaru iskljucivo za drsku.

Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu. Uredaj je sada u stanju mirovanja. Pritisnite tipku za mirovanje “0y,
Na upravljackoj ploci prikazuju se svi simboli.

Pritisnite tipku 1, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja. Odaberite trajanje i
temperaturu za posudu 1. Pomocu tipki “+” i “-” moZete izmijeniti vrijeme (1 minutu po pritisku na tipku) i
temperaturu (10 stupnjeva po pritisku na tipku). Za brZe podeSavanje drzite tipke ,+“ i ,-“ dulje
pritisnutima.
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7. Pritisnite tipku 2, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja i podesili vrijeme i
temperaturu za posudu 2.

8. Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Uredaj se stavlja u pogon. Prvo ¢e biti gotova priprema u posudi s
kraéim vremenom fritiranja.

9. Po zavrsteku fritiranja uredaj se oglasava zvucnim signalom te isklju¢uje. Pomocu tipke “O mosete i
rucno iskljuditi uredaj.

Tijekom rada moZete pritisnuti tipku za pauzu/pokretanje kako biste prekinuli fritiranje. Za nastavak
ponovno pritisnite tipku za pauzu.

10. lIzvadite koSaru iz uredaja pomocu drske. Provjerite jesu li namirnice fritirane. Ako nisu, vratite koSaru u
uredaj. Otvorite izbornik kako biste podesili temperaturu i produljili timer za nekoliko minuta. Zatim
pritisnite tipku za pauzu/pokretanje kako biste nastavili postupak. NAPOMENA: Tijekom pripreme mozete
izvaditi kosaru kako biste provjerili stanje i protresli sastojke.

11. Pomocdu kuhinjske hvataljke izvadite namirnice s puno masnodée, kao sto su govedina, piletina i druge vrste
mesa Cija se mast nakuplja na dnu kosare tijekom fritiranja.

Ako je rije¢ o namirnicama kod kojih se ne sakuplja suviSna mast na dnu kosare (npr. pomfrit, povrée),
izvadite koSaru iz uredaja i stavite namirnice izravno na tanjur.

Napomena: Kosara i namirnice su jako vruce nakon fritiranja. Iz posude moze izlaziti vruc¢a para, ovisno o
namirnicama.

12. Po zavrsetku postupka uredaj je odmah spreman za fritiranje dodatnih porcija.

Funkcija zavrSavanja sinkronizacije

1)  Pritisnite tipku ,ZAVRSAVANJE SINKRONIZACIE*. Treperi simbol.

2)  Pritisnite tipku 1 kako biste odabrali program fritiranja za posudu 1.

3) Pritisnite tipku 2 kako biste odabrali program fritiranja za posudu 2.

4) Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Prvo se pokrece zona s duljim trajanjem fritiranja. Druga zona s
kradim trajanjem fritiranja pokrece se kasnije. Obje zone zavrsavaju pripremu hrane u isto vrijeme.

Funkcija paralelnog fritiranja

1) Pritisnite tipku ,DVOJNO FRITIRANJE”, a zatim tipke izbornika kako biste odabrali funkciju fritiranja i
podesili vrijeme i temperaturu za obje zone. Obje zone provode isti program.

2) Pritisnite tipku za pauzu/pokretanje. Uredaj se stavlja u pogon.

Napomena:

1) Tipke za izbornik, timer i temperaturu moZete pritisnuti samo dok treperi tipka 1, tipka 2 ili tipka ,, dvojno
fritiranje”.

2) Manje porcije moZete fritirati samo u jednoj kosari. Odaberite program za posudu i pritisnite tipku za
pauzu/pokretanje.

3)  Prifritiranju u obje zone produljuje se potrebno vrijeme fritiranja.

SAVIETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfirt iznosi izmedu 350 i 500 g po posudi.

2. Produljite vrijeme fritiranja za 3 minute, ako je uredaj hladan, ili prethodno zagrijte prazan uredaj otprilike
4 minute.

3. Neke namirnice treba protresti nakon pola vremena fritiranja. lzvadite koSaru iz uredaja pomocu drske i
protresite namirnice ili ih okrenite pomocu vilice (ili kuhinjske hvataljke). Zatim vratite kosaru u uredaj.

4. Pohane naimirnice bit ¢e hrskavije, ako ih poprséete s malo biljnog ulja.

Stavite kalup za pecenje ili nabujak u uredaj, ako Zelite peci kola¢, slanu pitu ili druga prhka jela.

6. Ne pripremajte u uredaju jako masna jela, kao Sto su kobasice.

b

OPREZ:

1. Ne uranjajte kudiste u vodu i ne ispirajte ga pod tekuéom vodom.

2. Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s tekuéinama kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

3. Stavite sastojke iskljucivo u posudu kako biste osigurali da isti ne dodu u dodir s grijacima.

4. Ulaziizlaz zraka ne smiju biti prekriveni tijekom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm razmaka oko i iznad
uredaja.

Postoji opasnost od pozZara, ako ulijete ulje u posudu za fritiranje!

6. Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja dok je u radu.

v
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7. Privadenju posude iz uredaja obratite paznju na vrucu paru i zrak.

8. Tijekom rada izlazi vruéa para iz otvora za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnom razmaku do otvora za
izlaz zraka i pare.

9. Ako se pojavi tamni dim iz uredaja, odmah iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice. To znaci da su
namirnice zagorjele ili je doSlo do neispravne funkcije.

TABLICA FRITIRANJA
Ako upute na ambalazi proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, potrebno je pridrzavati se uputa na
ambalazi. Ako je uredaj jos hladan, dodajte jos 3 minute trajanju fritiranja.

Kolicin Temo. Trajanje (min.)

Sastojak z:nic(g)a po (‘?C) P Jedna zona Obje zone Ostale informacije
Mrkve 360 200 13-16 25-30 Dodajte 1 Zlicu ulja
Mahune 280 200 8-10 10-15 Dodajte 1 Zlicu ulja
Gljive 200 200 7-9 13-15 Dodajte 1 Zlicu ulja
Kozice 360 180 7-10 10-13 Dodajte 1 Zlicu ulja
Odresci 200 180 10-20 14 - 28 Premazano uljem
Pomfrit 360 200 15-22 28-32

Pileéa prsa 240 200 22-24 25-28 Premazano uljem
Svinjski kotleti 200 200 14 -17 17-25 Premazano uljem
Pile¢i medaljoni 280 200 10-13 18-21

Pizza puzidi 440 200 12-15 15-18

Koluti¢i luka 240 190 13-16 18-22

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Prije dodirivanja ili ¢iS¢enja ostavite uredaj cca 30 minuta da se ohladi. Redovito Cistite uredaj iznutra i

izvana.

Ocistite vanjsku i unutarnju stranu uredaja vlaznom krpom, a zatim ih osusite mekom i ¢istom krpom.

Ne koristite abrazivna sredstva za ¢iséenje ili spuzve.

4. lzvadite koSaru za fritiranje kako bi se uredaj brze ohladio. Ocistite koSare i reSetke sredstvom za pranje
posuda, vruéom vodom i neabrazivnom spuzvom. Prije uporabe temeljito ih osusite.

5. Uklonite ostatke hrane s grijaca u kucistu (vidljiv nakon vadenja koSare) pomocu Cetke za Ciscenje.

Napomena: Posude i reSetke nisu postojane na perlicu posuda.

W

UKLANJANJE SMETNJI

Smetnja Moguci uzrok Rjesenje

Uredaj nije uklju¢en u elektri¢nu

Y Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu.
mrezu.

Uredaj ne funkcionira. Niste pritisnuli tipku za

pauzu/pokretanje kako biste ukljudili
uredaj.

Pritisnite tipku kako biste ukljudili
ureda;j.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u
posudu. Manije se koli¢ine
ravnomjerno fritiraju.

Koli¢ina namirnica u posudi za
fritiranje je prevelika.

Sastojci nisu dovoljno
fritirani.

Pritisnite tipku "+" kako biste podesili
potrebnu temperaturu ili dodajte jos
nekoliko minuta.

Temperatura je preniska ili je vrijeme
prekratko podeseno.

Razli¢ite vrste namirnica treba
protresti nakon pola vremena
fritiranja.

Sastojci nisu
ravhomjerno przeni.

Protresite namirnice nakon pola
vremena fritiranja.
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Upotrijebite grickalice za pecnicu ili ih

Przene grickalice nisu Koristili ste neku vrstu grickalica koje je v . o
e L el premazite s malo ulja kako bi bile
hrskave. trebalo fritirati u tradicionalnoj fritezi. .
hrskavije.
Pri fritiranju masnih sastojaka kaplje
ulje u posudu. Posuda se moze
Pripremate masne sastojke. zagrijati, a ulje prouzrokuje bijeli dim.
Iz uredaja izlazi bijeli To ne utjece na rezultat fritiranja niti
dim. moze ostetiti uredaj.
Na posudi se nalaze ostaci masti od Temeljito ocistite posudu nakon
prethodnog koristenja. svakog koristenja.
Upotrijebite svjeZze krumpire i
Upotrijebili ste stare krumpire. osigurajte da ostanu hrskavi tijekom

. L fritiranja.
Svjezi pomfrit nije
ravhomjerno prien.

Temeljito isperite prutic¢e krumpira
kako biste uklonili Skrob s vanjske
strane prutica.

Prije fritiranja niste temeljito isprali
pruti¢e krumpira.

Prije dodavanja ulja provjerite jesu li
pruti¢i krumpira dobro osuseni.

Svjezi krumpiriéi nisu Hrskavost krumpiric¢a ovisi o sadrzaju NareZite krumpir na sitnije komadice
hrskavi. ulja i vode u krumpiri¢ima. kako bi bili hrskaviji.

Dodajte jos malo ulja kako bi bili
hrskaviji.

TEHNICKI PODACI
Radni napon: 220-240V ~50-60 Hz
Snaga: 2200 - 2600 W

Simbol prekrizene kante za otpad znaci da se ovaj proizvod ne smije zbrinjavati s uobicajenim

otpadom iz kucanstva. Elektroni¢ka i elektricna oprema koja nije uklju¢ena u proces selektivnog

razvrstavanja potencijalno je opasna za okoli$ i ljudsko zdravlje zbog prisutnosti opasnih tvari.
mmmmm Zbrinjavanje obavite odgovorno u odobreno postrojenje za odlaganje otpada ili reciklazu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Manual de utilizare — Romana

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie urmatoarele indicatii Thainte de utilizare pentru a evita accidentari sau deteriorari ale
aparatului si pentru a obtine cele mai bune rezultate. Pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur. La
predarea aparatului unei alte persoane, asigurati-va ca ii inmanati si acest manual de utilizare.

in caz de deteriordri cauzate prin nerespectarea instructiunilor din acest manual, garantia isi pierde
valabilitatea. Producatorul/importatorul nu raspunde pentru daunele cauzate in urma nerespectarii indicatiilor
din manualul de utilizare sau a utilizarii neglijente, in neconformitate cu cerintele acestui manual de utilizare.

1.

9.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de peste 8 ani, de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale si mentale limitate si de catre persoane fara experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci
cand acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea dispozitivului in siguranta.
Copiilor nu le este permis sa se joace cu dispozitivul.

Curatarea si intretinerea, de care utilizatorului este responsabil, nu pot fi efectuate de catre copii decat
daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

Nu l3sati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.

Cand cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de catre producator, serviciul pentru
clienti al acestuia sau de catre o altd persoana cu o calificare asemanatoare, pentru a evita orice pericol.
Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care vin in contact cu alimentele sau cu ulei, cititi
punctul ,,Curatare si intretinere” din manualul de utilizare.

Acest aparat nu este destinat folosirii prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
cu telecomanda.

Acest aparat este destinat uzului casnic sau locatiilor similare, ca de exemplu: bucatarii pentru angajati in
magazine, birouri sau alte medii de lucru; ferme; pentru folosirea lui de catre oaspeti in hoteluri, moteluri
si alte tipuri de cazare; pensiuni cu mic dejun.

fnainte de a introduce stecirul in prizd verificati daca tensiunea electricd si frecventa corespund cu
indicatiile de pe placuta cu specificatii tehnice.

Scoateti stecarul din priza atunci cand nu folositi aparatul si Tnainte de a-l curata.

Daca folositi un prelungitor, acesta trebuie sa corespunda consumului de energie al aparatului; in caz
contrar prelungitorul si/sau stecarul se pot supraincalzi. Exista riscul de a va accidenta in cazul in care va
impiedicati de prelungitor. Fiti deosebit de precauti pentru a evita situatii periculoase.

Nu l3sati cablul de alimentare sa atarne peste margini ascutite si feriti-l de obiecte fierbinti si flacari
deschise.

Nu scufundati aparatul sau stecarul Tn apa sau alte lichide. Pericol de electrocutare!

Trageti de stecar pentru a-l scoate din priza. Nu trageti de cablu.

Nu atingeti aparatul Tn cazul in care acesta a cazut in apa. Scoateti stecarul din priza, opriti aparatul si
trimiteti-l la un service autorizat in scopul repararii.

Nu scoateti si nici nu introduceti stecarul in priza cu mainile umede.

Nu fncercati Tn niciun caz sa deschideti carcasa aparatului sau sa il reparati singuri. Acest lucru ar putea
duce la electrocutare.

Nu lasati niciodatad aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana, de unde sa nu poata cadea.

Va rugam sa protejati produsul de murdarie si umiditate excesiva.

Curatati aparatul cu o lavetad usor umeda.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat. Opriti aparatul sau scoateti stecarul din priza (trageti de
stecar, nu de cablu) daca parasiti zona de lucru.

Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte dispozitive. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm n jurul
si deasupra aparatului.

La prdjirea cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de iesire a aerului. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul si aerul
fierbinte atunci cand scoateti recipientul din aparat.

n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecirul din prizi. Asteptati
pana cand nu mai este vizibil fumul inainte de a scoate recipientul din aparat.

Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-vd c3 elementul de incdlzire si zona inconjuritoare sunt
curate si lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.
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29. Atentie — suprafata fierbinte
ATENTIE! Nu atingeti suprafata aparatului in timpul functionarii. Temperatura suprafetelor accesibile poate
fi foarte ridicata in timpul functionarii dispozitivului.

30. Aerul cald iese prin fanta de ventilatie din partea din spate a aparatului. Asigurati-va ca pastrati o distanta
suficienta fata de materialele sensibile la caldura, cum ar fi sticla.

31. Daca folositi produse dotate cu un invelis antiaderent, asigurati-va ca in camera nu se gasesc pasari si ca
incaperea este complet inchisa si se poate aerisi bine.

32. Indepértati hartia de copt dupa fiecare utilizare si inainte/in timpul incilzirii fara alimente.

33. Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-va c3 elementul de incdlzire si carcasa sunt curate si
lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.

34. Asigurati-va cd mancarea pregatita in acest aparat este galben-aurie si nu inchisa la culoare sau maro.
indepdrtati resturile de alimente arse. Nu prdjiti cartofii proaspeti la temperaturi mai mari de 180 °C
(pentru a reduce la minimum formarea de acrilamida).

35. Aveti grija atunci cadnd curatati partea superioara a camerei de gatit. Elementul de incalzire este fierbinte,
iar marginile pieselor metalice sunt ascutite.

DESCRIEREA PIESELOR

Orificiu de admisie a aerului

Panou de comanda si ecran
Element 1

Element 2

Maner element

Gratar

Picioare de silicon

Orificiu de evacuare a aerului

Loc depozitare cablu de alimentare
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Controlul temporizatorului (apasati + sau - pentru a seta timpul de gatire dorit, de la 1 la 60 de minute)
Controlul temperaturii (apasati + sau - pentru a seta o valoare cuprinsa intre 50 si 200 °C).
Temporizator si afisaj temperatura pentru elementul 1

Temporizator si afisaj temperatura pentru elementul 2

Tntrerupator 1 pentru elementul 1

Tntrerupator 2 pentru elementul 2

Butonul de pauza/pornire

Butonul de standby/anulare

. Buton pentru gatire duala

10. Butonul pentru functia de terminare sincronizata

CoONOU A WNE

Butoane de meniu

Meniu Timp standard (min.) Temperatura standard (°C)
E{SAI] Preincalzire 3 180
@ Cartofi prajiti 18 200
Carne 12 200
e Ciocanele de pui 20 200
é Fripturd 12 180
@ Prajiturd 25 160
£ Creveti 8 180

@2 peste 10 180
@ Pizza 20 180
&g Legume 10 160

AN
QSS Incalzire 15 150
360 60
Deshidratare (Durata reglabila: 0,5 pana la 24 ore)

TNAINTEA UTILIZARII

Cititi toate instructiunile Tnainte de folosire si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul
exclusiv la o prizd cu impdmantare. Tndepartati ambalajul Tnainte de prima utilizare. Curdtati insertiile si
gratarele (a se vedea ,Curdtare si intretinere”). Curatati interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale.
Asigurati-va ca elementele componente electrice raman uscate. Acest aparat incalzeste alimentele complet si
pentru majoritatea ingredientelor nu este necesar sa adaugati ulei.

Tnainte de prima utilizare porniti aparatul timp de 10 minute pentru a arde toate reziduurile din productie.
Asigurati o aerisire suficienta. Aparatul poate emana fum si un miros specific la prima punere in functiune.
Acest lucru este normal si dispare intr-un timp relativ scurt.

Indicatie: Utilizati intotdeauna gratarul impreuna cu piciorusele din silicon. Puteti stabiliza gratarul in elementul
pentru gatit Tn timpul procesului de preparare.

UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata uscata, stabila si termorezistenta.

2. Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii; nu 1l asezati asadar in imediata apropiere a altor obiecte.

3. Extrageti elementul de maner din aparat. Asezati gratarul in element

4. Puneti ingredientele in elementul pentru gatit. (Nu depasiti gradatia MAX din interiorul elementului
pentru gatit.) Introduceti element de gatire in aparat. Asigurati-va ca l-ati introdus Tn pozitia corecta si ati
inchis aparatul complet.
Atentie: Nu umpleti elementele cu ulei sau grasimi pentru gatit. nu atingeti elementele in timpul
functionarii sau imediat dupad, deoarece se infierbanta foarte tare. Nu apucati vasul decat de maner.

5. Conectati aparatul la o prizd corespunzatoare. Aparatul este acum n modul standby. Apasati butonul
standby S Toate simbolurile sunt afisate in panoul de control.
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10.

11.

12.

Apasati butonul 1 si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia de gatit. Selectati timpul de gatire
sar si temperatura pentru elementul 1. Folositi butoanele + si - pentru a modifica timpul de gatire (1 minut
la fiecare apasare de buton) si temperatura (10 grade la fiecare apasare de buton), daca este necesar.
Tineti apdsate butoanele + si - pentru o setare rapida.

Apasati butonul 2 si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia de gatit si pentru a seta timpul de
gatire dar si temperatura pentru elementul 2.

Apadsati din nou butonul de pauza/pornire. Aparatul este pus in functiune. Elementul cu timpul de gatire
mai scurt este gata primul.

Cand procesul de gatire este finalizat, aparatul emite un sunet si se opreste. Aparatul poate fi, de
asemenea, oprit si manual cu ajutorul tastei ,,L'J”.

in timpul functiondrii, puteti apdsa butonul de pauzd pentru a intrerupe procesul. Pentru a continua,
apasati din nou butonul de pauza.

Extrageti elementul pentru gitit de maner din aparat. Verificati dacd alimentele sunt bine gatite. in caz
contrar, reintroduceti elementul pentru gatit in aparat. Apelati meniul pentru a seta temperatura si pentru
a prelungi timpul de gatire cu cateva minute. Apasati apoi butonul de pauzd/pornire pentru a relua
procesul de gatire. INDICATIE: in timpul prepardrii, puteti, de asemenea, s3 scoateti elementul de gitire
pentru a verifica starea alimentelor si pentru a le scutura.

Va rugam sa extrageti alimentele bogate Tn grasimi precum carnea de vita, de pui sau alte tipuri de
alimente ale caror grasime se colecteaza pe fundul elementului pentru gatit unul cate unul cu ajutorul
unui cleste.

Pentru a extrage alimente la prepararea carora nu se colecteaza un exces de grasime pe fundul
elementului (de ex. cartofi prdjiti, legume), scoateti elementul pentru gatit din aparat si asezati
preparatele direct in farfurie.

Mentiune: Elementul pentru gitit si alimentele sunt fierbinti in urma prajirii. in functie de alimentele
preparate se poate produce abur.

Imediat dupa incheierea procesului de preparare aparatul este pregatit pentru o noua portie de
ingrediente.

Functia de sincronizare

1)
2)
3)
4)

Apasati butonul pentru functia de sincronizare a terminarii (SYNCH FINISH). Simbolul luminos clipeste.
Apasati butonul 1 pentru a selecta un program de gatit pentru elementul 1.

Apasati butonul 2 pentru a selecta un program de gatit pentru elementul 2.

Apasati apoi butonul de pauzad/pornire. Elementul cu timpul de gatire mai lung incepe primul procesul de
gatire. Celalalt element, cu timp de gatire mai scurt, incepe mai tarziu. Ambele zone sunt sincronizate
astfel incat sa termine procesul de gatit in acelasi timp.

Functie de gatire duala

1) Apasati butonul pentru gatirea duala (DUAL COOKING) si apoi butoanele de meniu pentru a selecta functia
de gatit si pentru a seta timpul si temperatura pentru ambele elemente. Ambele elemente functioneaza
acum dupa acelasi program.

2) Apasati apoi butonul de pauza/pornire. Aparatul este pus in functiune.

Indicatie:

1) Butoanele pentru meniu, temporizator si temperatura pot fi actionate numai in timp ce butonul 1, butonul
2 sau butonul DUAL COOKING clipesc.

2) Pentru portii mai mici, puteti gati doar cu o insertie tip cos. Selectati un program si apasati butonul de
pauzd/pornire.

3) Gatitul in ambele elemente prelungeste timpul de gatire necesar.

SFATURI DE PRAJIRE

1.
2.

Cantitatea optima pentru cartofii prajiti crocanti este de 350-500 grame per element de gatire.

Adaugati 3 minute la timpul de preparare in cazul in care aparatul este rece sau preincalziti aparatul gol
circa 4 minute.

Unele tipuri de alimente trebuie scuturate la jumatatea timpului setat. Pentru a scutura sau intoarce
alimentele, scoateti elementul de maner din aparat si scuturati-l sau intoarceti alimentele cu o furculita
(sau cu un cleste). Introduceti apoi elementul pentru gatit din nou in aparat.

Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

Asezati o tava sau o forma de copt in aparat daca doriti sa coaceti o prdjitura sau un quiche sau sa preparati
alte produse fragede.

Nu preparati alimente foarte grase ca de exemplu carnati in aparat.
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ATENTIE:

1. Nu scufundati carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

HwnN

® NOw

o distanta sigura de orificiul de evacuare a aerului.
9. In cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecarul din priza. Acest lucru
indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL CU INSTRUCTIUNI DE GATIRE
n cazul in care indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele
de pe ambalaj. Daca aparatul este inca rece, adaugati 3 minute de pregatire la timpul de gatire.

Nu permiteti patrunderea de lichide in aparat pentru a evita electrocutari sau scurtcircuite.

Puneti alimentele exclusiv in cos si evitati astfel ca ele sa intre in contact cu elementele de incalzire.

Este interzis ca fanta de patrundere si orificiul de evacuare a aerului sa fie acoperite in timpul functionarii
aparatului. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si deasupra aparatului.
Exista pericol de incendiu daca elementul de gatire este umplut cu ulei!

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.
Atentie la aburul fierbinte si la aerul fierbinte cand scoateti elementul pentru gatit din aparat.

n timpul functionérii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti méainile si fata la

Cantitatea . | Timp (min.)
] Temperatura .. .
Ingredient pe element | Ambele Informatii suplimentare
(°C) Un element

(8) elemente
Morcovi 360 200 13-16 25-30 adaugati 1 lingura ulei
Fasole verde: 280 200 8-10 10-15 adaugati 1 lingura ulei
Ciuperci 200 200 7-9 13-15 adaugati 1 lingura ulei
Creveti 360 180 7-10 10-13 adaugati 1 lingura ulei
Friptura 200 180 10-20 14-28 ungeti cu ulei
Cartofi prajiti 360 200 15-22 28-32
Piept de pui 240 200 22-24 25-28 ungeti cu ulei
Cotlete de porc 200 200 14-17 17-25 ungeti cu ulei
Nuggets de pui 280 200 10-13 18-21
Rulouri de pizza 440 200 12-15 15-18
Inele de ceapa 240 190 13-16 18-22

CURATARE SI INTRETINERE

1.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de aprox. 30 minute fnainte de a-l atinge sau curata. Curatati interiorul
si exteriorul aparatului in mod regulat.

Stergeti partea exterioara si interioara a aparatului cu o carpa umeda si uscati apoi cu o carpa moale,
curata.

Nu folositi in niciun caz solutii sau bureti abrazivi.

Scoateti elementul pentru ca aparatul sa se poata raci mai repede. Curatati elementele de gatit si gratarele
cu detergent, apa calda si un burete neabraziv. Uscati-le bine Tnaintea utilizarii.

indepartati eventualele resturi de mancare de pe elementul de incilzire din carcasd (este vizibil dupa
extragerea elementului pentru prajit) cu o perie.

Nota: Insertiile si gratarele pot fi spalate Th masina de spalat vase.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este conectat la curent Conectati stecarul la o priza de perete
Aparatul nu electric. Cu iImpamantare.

functioneaza.

Nu ati apasat butonul de Apasati butonul pentru a porni
pauzd/pornire pentru a porni aparatul. | aparatul.
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Ingredientele nu sunt
gatite in totalitate.

Cantitatea ingredientelor este prea
mare pentru elementul de gatire.

Introduceti o cantitate mai mica de
ingrediente in cos. Cantitatile mai mici
se gatesc mai uniform.

Temperatura este foarte scazuta sau
timpul de gatire este prea scurt.

Apasati + pentru a seta temperatura la
valoarea dorita sau pentru a seta
cateva minute suplimentare.

Ingredientele sunt coapte
neuniform.

Unele tipuri de alimente trebuie
scuturate la jumatatea timpului de
gatire setat.

Scuturati alimentele la jumatatea
timpul de gatire setat.

Gustarile coapte nu sunt
crocante.

Ati folosit un tip de gustari care ar
trebui sa fie prajite intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari speciale pentru cuptor
sau ungeti cu putin ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Din aparat iese fum alb.

Preparati alimente grase.

La prdjirea alimentelor grase curge ulei
in vas. Vasul se poate incalzi si uleiul
cauzeaza fum alb. Acest lucru nu
compromite rezultatul prepararii
mancarii si aparatul nu se defecteaza.

Vasul contine resturi de ulei de la
utilizarea precedenta.

Curatati vasul temeinic dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti
nu se rumenesc uniform.

Ati folosit cartofi vechi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va
ca acestia raman fermi in timpul
prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte de a-i
praji.

Clatiti bine cartofii pentru a indeparta
amidonul de pe partea exterioara a
acestora.

Cartofii prajiti proaspeti
nu sunt crocanti.

Continutul de ulei si apa din cartofi
influenteaza cat de crocanti devin
acestia.

Asigurati-va ca feliile de cartofi au fost
uscate corespunzator inainte de a
adauga uleiul.

Taiati bucatile de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un
rezultat mai crocant.

DATE TEHNICE
Tensiune de functionare:
Putere: 2200-2600 W

220-240 V~ 50-60 Hz

Simbolul un cos de gunoi incercuit si taiat indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna
cu deseurile menajere uzuale. Echipamentele Electrice si Electronice care nu sunt incluse in sistemul
de colectare selectivda a deseurilor pot fi potential ddaunatoare pentru mediul inconjurator si
sandtatea umana datorita prezentei substantelor periculoase. Va rugdm sa le eliminati in mod

BDSK Handels GmbH & Co.
Mergentheimer StralRe 59

97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com

KG
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Instrukcja obstugi — Polski

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami, aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen i uzyska¢ najlepsze
rezultaty podczas stosowania urzadzenia. Przechowuj instrukcje obstugi w bezpiecznym miejscu. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, dotacz do niego niniejszg instrukcje obstugi.

Gwarancja traci waznos$¢ w przypadku uszkodzen powstatych na skutek nieprzestrzegania niniejszej instrukcji
obstugi. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji obstugi, zaniedbaniem lub uzyciem niezgodnym z wymogami niniejszej instrukcji.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach (fizycznych, sensorycznych, umystowych) lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
jesli sa one nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego obchodzenia sie z
urzadzeniem i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawié sie urzagdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one
powyzej 8 lat i s3 nadzorowane.

Urzadzenie i przewéd zasilajgcy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Aby unikngé zagrozenia, wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego powinien dokonywac¢ producent,
punkt serwisowy producenta lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Informacje na temat czyszczenia powierzchni majacych kontakt z zywnoscig lub olejem znajdziesz w
rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA”.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwach domowych oraz podobnych miejscach, jak
np.: kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; gospodarstwa rolne; hotele,
motele i inne o$rodki o charakterze ustugowym; obiekty noclegowe oferujace $niadanie.

Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy napiecie i czestotliwos¢ sg zgodne z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

Wyciggaj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed przystgpieniem do czyszczenia.
Jezeli uzywasz przedtuzacza, musi on by¢ dopasowany do zuzycia energii urzadzenia, gdyz w przeciwnym
razie moze dojs¢ do przegrzania kabla przedtuzajgcego i/lub wtyczki. Istnieje ryzyko odniesienia obrazen
wskutek potkniecia sie o przedtuzacz. Zachowaj ostroznosé, aby unikngé niebezpiecznych sytuaciji.

Uwazaj, aby przewdd zasilajgcy nie byt przewieszony przez ostre krawedzie oraz trzymaj go z dala od
gorgcych przedmiotéw i otwartego ognia.

Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Istnieje zagrozenie zycia wskutek
porazenia pragdem!

Wyciagaj wtyczke z gniazdka, trzymajac za wtyczke. Nie ciggnij za kabel.

Nie dotykaj urzadzenia, jezeli wpadto do wody. Wyciagnij wtyczke z gniazdka, wytgcz urzadzenie i wyslij je
do autoryzowanego serwisu w celu dokonania naprawy.

Nie wktadaj ani nie wyciggaj wtyczki z gniazdka mokrymi rekami.

W zadnym wypadku nie otwieraj obudowy ani nie podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pragdem.

Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Urzadzenie wykorzystuj wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni, z ktérej nie moze spasé.

Chron produkt przed nadmiernym zabrudzeniem i wilgocia.

Produkt nalezy czyscié za pomoca lekko wilgotnej Sciereczki.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Po opuszczeniu miejsca pracy zawsze wylgczaj
urzadzenie lub wyciggaj wtyczke z gniazdka (ciggnij bezposrednio za wtyczke, a nie za kabel).

Nie umieszczaj urzadzenia przy Scianie lub innym urzadzeniu. Z tytu, po bokach i nad urzadzeniem
pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para wydostaje sie przez otwory wentylacyjne. Trzymaj
rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od oparédw i otwordw wentylacyjnych. Uwazaj na goracg pare i
gorgce powietrze podczas wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

Natychmiast odtgcz urzadzenie od gniazdka, jesli zauwazysz wydobywajacy sie z niego ciemny dym. Przed
wyjeciem pojemnika z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie by¢ widoczny.

Aby zapewnié prawidtowe dziatanie, przed kazdym uzyciem urzgdzenia upewnij sie, ze element grzejny i
otaczajgcy go obszar sg czyste i wolne od resztek zywnosci.
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29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Uwaga — goraca powierzchnia.
OSTRZEZENIE! Nie dotykaj powierzchni podczas uzytkowania urzadzenia. Podczas uzytkowania urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.
Gorace powietrze wydostaje sie ze szczeliny wentylacyjnej z tytu urzadzenia. Upewnij sie, ze zachowana
jest odpowiednia odlegtos¢ od materiatéw wrazliwych na ciepto, takich jak szkto.
Jesli uzywasz produktow z powtoky zapobiegajgcg przywieraniu, upewnij sie, ze w tym samym
pomieszczeniu nie znajdujg sie ptaki oraz ze pokdj jest catkowicie zamkniety i dobrze wentylowany.
Zawsze usuwaj papier do pieczenia po uzyciu i przed/podczas podgrzewania urzadzenia bez jedzenia.
Aby zapewni¢ optymalne dziatanie urzadzenia, przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze element grzejny i
obudowa sg czyste i wolne od resztek zywnosci.
Upewnij sie, ze potrawy przygotowywane w tym urzadzeniu sg delikatnie zarumienione, a nie ciemne lub
brgzowe. Usun przypalone resztki jedzenia. Nie smaz $wiezych ziemniakéw w temperaturze powyzej 180°C
(aby zminimalizowaé powstawanie akrylamidu).
Zachowaj ostroznos¢ podczas czyszczenia gérnej czesci komory: Element grzejny jest goracy, a krawedzie
metalowych czesci sg ostre.

OPIS CZESCI

LNk WNE

Wlot powietrza

Panel sterowania i wyswietlacz
Wktad 1

Wktad 2

Uchwyt wktadu

Ruszt

Silikonowe ndzki

Wylot powietrza

Schowek na kabel zasilajgcy

Panel sterowania i wyswietlacz
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Ustawianie timera (nacisnij "+" lub "-", aby ustawi¢ czas od 1 do 60 minut)

Ustawianie temperatury (nacisnij "+" lub "-", aby ustawi¢ temperature od 50 do 200 °C)
Wyswietlacz czasu i temperatury dla wktadu 1

Wyswietlacz czasu i temperatury dla wktadu 2

Przetacznik 1 dla wktadu 1

Przetacznik 2 dla wktadu 2

Przycisk Pauza/Start

Przycisk Standby/Stop

. Przycisk podwdjnego gotowania

10. Przycisk zakonczenia synchronizacji

CoONOU A WNE

Przyciski menu

Menu Standardowy czas (min.) Standardowa temperatura (°C)
qm Podgrzewanie 3 180
@ Frytki 18 200
Mieso 12 200
P Udka kurczaka 20 200
S steki 12 180
@ Ciasto 25 160
£ Krewetki 8 180

@S0 Ryba 10 180
@ Pizza 20 180

{'\% Warzywa 10 160
AY
QSS Rozgrzewanie 15 150
30 c0
Suszenie (mozliwy czas: od 0,5 do 24 godzin)

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj caty instrukcje obstugi i zachowaj jg na przysztos¢. Podtaczaj urzadzenie wytacznie do
uziemionego gniazdka elektrycznego. Przed pierwszym uzyciem usun materiat opakowaniowy. Wyczys¢ wktady
i ruszty (patrz ,Czyszczenie i konserwacja”). Wyczys¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz miekka szmatka.
Uwazaj przy tym, aby elementy elektryczne pozostaty suche. To urzadzenie catkowicie podgrzewa zywnos,
dlatego w przypadku wiekszosci sktadnikéw nie trzeba dodawac oleju.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia uruchom je na okoto 10 minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne. Zadbaj o dobrg wentylacje. Po pierwszym wigczeniu z urzadzenia moze wydobywac sie dym i
charakterystyczny zapach. Jest to normalne zjawisko, ktére ustepuje po stosunkowo krétkim czasie.
Wskazéwka: Zawsze uzywaj rusztu do pieczenia z silikonowymi ndzkami. Stabilizujg one ruszt podczas smazenia
w koszu.

UZYTKOWANIE

1. Umies¢ urzadzenie na suchej, twardej i odpornej na wysokg temperature powierzchni.

2. Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania, dlatego nie umieszczaj go w bezposrednim sgsiedztwie
innych przedmiotéw.

3.  Wyciagnij kosz do smazenia z urzgdzenia, trzymajgc za uchwyt. Umies¢ w nim ruszt.

4. W16z sktadniki do wktadu (nie przekraczaj znajdujgcego sie wewnatrz oznaczenia MAX). Wsun kosz do
smazenia do urzadzenia. Upewnij sie, ze pozycja jest prawidtowa, a urzadzenie catkowicie zamkniete.
Uwaga: Nie napetniaj wktadu olejem ani zadng inng ciecza. Nie dotykaj kosza do smazenia podczas pracy
lub tuz po jej zakonczeniu, poniewaz jest on bardzo goracy. Chwytaj kosz do smazenia wylacznie za
uchwyt.
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10.

11.

12.

Podtacz wtyczke sieciowg do odpowiedniego gniazdka. Urzadzenie jest teraz w trybie czuwania. Naci$nij
przycisk Standby “dy, Wszystkie symbole wyswietlane sg na panelu sterowania.

Nacisnij przycisk 1, a nastepnie przyciski menu, aby wybra¢ funkcje gotowania. Wybierz czas trwania i
temperature dla wktadu 1. W razie potrzeby uzyj przyciskdw "+" i "-", aby zmieni¢ czas (1 minuta na
nacisniecie przycisku) i temperature (10 stopni na nacisniecie przycisku). Nacisnij i przytrzymaj przyciski
4" i,-" dtuzej, aby szybciej zmieniaé ustawienia.

Nacisnij przycisk 2, a nastepnie przyciski menu, aby wybrac¢ funkcje gotowania i ustawi¢ czas i temperature
dla wkfadu 2.

Nacis$nij przycisk Pauza/Start. Urzadzenie jest uruchamiane. Wktad o krétszym czasie gotowania jest
gotowy jako pierwszy.

Po zakoriczeniu procesu gotowania urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy i wyfacza sie. Urzadzenie mozna
rowniez wytgczyé recznie za pomoca przycisku by,

Podczas pracy mozna nacisngé przycisk pauzy, aby przerwaé proces. Aby kontynuowaé, ponownie naci$nij
przycisk pauzy.

Wyciagnij kosz z urzadzenia za uchwyt. Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane. Jesli nie, wsun kosz z
powrotem do urzadzenia. Wywotaj menu, aby ustawié temperature i przedtuzyé czas o kilka minut.
Nastepnie naci$nij przycisk Pauza/Start, aby kontynuowa¢ proces. WSKAZOWKA: Kosz mozna réwniez
wyciggnac¢ w trakcie przygotowywania sktadnikéw, aby sprawdzi¢ ich stan i ewentualnie nimi potrzasnac.
Ttuste potrawy, takie jak wotowina, kurczak i inne rodzaje miesa, w przypadku ktérych nadmiar ttuszczu
zbiera sie na dnie kosza do smazenia, wyjmuj pojedynczo za pomocg szczypiec.

Aby wyjaé potrawy, w przypadku ktérych na dnie kosza do smazenia nie gromadzi sie nadmiar ttuszczu (np.
frytki, warzywa), wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia i przetéz potrawe bezposrednio na talerze.
Wskazéwka: Kosz do smazenia i potrawy s gorgce po usmazeniu. W zaleznosci od sktadnikow
znajdujacych sie w misce, moze ulatniac sie gorgca para.

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie jest natychmiast gotowe do przygotowania kolejnej porcji
sktadnikow.

Przycisk zakonczenia synchronizacji

1)
2)
3)
4)

Naciénij przycisk ,ZAKONCZ SYNCHRONIZACIJE”. Symbol miga.

Nacisnij przycisk 1, aby wybra¢ program gotowania dla wktadu 1.

Nacisnij przycisk 2, aby wybrac program gotowania dla wktadu 2.

Nacisnij przycisk Pauza/Start. Strefa z dtuzszym czasem gotowania wtacza sie jako pierwsza. Druga strefa z
krétszym czasem gotowania wigcza sie pdzniej. Obie strefy sg gotowe w tym samym czasie.

Przycisk réwnolegtego gotowania

1) Naciénij przycisk ,PODWOINE GOTOWANIE”, a nastepnie przyciski menu, aby wybraé funkcje gotowania i
ustawi¢ czas i temperature dla obu stref. Obie uruchamiajg ten sam program.

2) Nacis$nij przycisk Pauza/Start. Urzadzenie jest uruchamiane.

Wskazowka:

1) Przyciski menu, czasu i temperatury mozna obstugiwacd tylko wtedy, gdy przycisk 1, przycisk 2 lub przycisk
"Dual cooking" migaja.

2) W przypadku mniejszych porcji mozna gotowac tylko w jednym koszu. Wybierz program i nacisnij przycisk
Pauza/Start.

3) Gotowanie w obu strefach wydtuza wymagany czas gotowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1.
2.

Optymalna ilos¢ frytek, jesli majg by¢ chrupiace, to 350 - 500 gramow na wktad.

Wydtuz czas przygotowania o 3 minuty, jesli urzadzenie jest zimne lub podgrzewaj puste urzadzenie przez
okoto 4 minuty.

Niektérymi potrawami nalezy potrzasngé w potowie czasu gotowania. Aby potrzasngé lub odwrécic
potrawe, wyciggnij kosz do smazenia z urzagdzenia za uchwyt i potrzgsnij nim lub odwrdc¢ potrawe widelcem
(lub szczypcami). Wsun kosz do smazenia z powrotem do urzadzenia.

Panierowane potrawy stajg sie bardziej chrupigce, jesli zostang spryskane niewielka iloscig oleju ros$linnego.
Umies$¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w urzgdzeniu, jesli chcesz upiec ciasto, quiche lub
inne tego typu potrawy.

W urzadzeniu nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.
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UWAGA:

1. Nie zanurzaj obudowy w wodzie i nie ptucz jej pod kranem.

2. Unikaj przedostawania sie ptyndw do urzadzenia, aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym lub
zwarciom.

3. Sktadniki umieszczaj wytgcznie we wktadzie, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

4. Wilot i wylot powietrza nie mogg by¢ zakryte podczas pracy urzadzenia. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni wokét i nad urzadzeniem.

5. Istnieje ryzyko pozaru, jesli wktad do smazenia jest wypetniony olejem!

6. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

7. Podczas wyjmowania wktadu z urzgdzenia uwazaj na goraca pare i gorgce powietrze.

8. Podczas pracy z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci

od wylotu powietrza i oparéw.
9. Natychmiast wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym.
Oznacza to, ze jedzenie jest przypalone lub wystgpita usterka.

TABELA DOTYCZACA SMAZENIA
Jedli instrukcje na opakowaniu produktu réznig sie od informacji w tej tabeli, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami na opakowaniu. Jesli urzadzenie jest jeszcze zimne, do czasu smazenia nalezy dodac 3 minuty.

. llosé na Temperatura | Czas (min) . .
Sktadnik Dal f
aani strefe (g) (°C) Jedna strefa Dwie strefy d'szé Informace

Marchewki 360 200 13-16 25-30 Dodaj 1 fyzkg stofowa
oleju

Fasolka 280 200 8-10 10-15 Doc_ia1 1 tyzke stotowg

szparagowa oleju
Dodaj 1 tyzk t

Grzyby 200 200 79 13-15 odaj 1fyzkg stofowa
oleju

Krewetki 360 180 7-10 10-13 Dodaj 1 fyzkg stofowa
oleju

Steki 200 180 10-20 14-28 Posmaruj olejem

Frytki 360 200 15-22 28-32

Piers$ z kurczaka 240 200 22-24 25-28 Posmaruj olejem

Kotlety wieprzowe | 200 200 14-17 17-25 Posmaruj olejem

Nuggetsy z 280 200 10-13 1821

kurczaka

Pizzerinki 440 200 12-15 15-18

Krazki cebulowe 240 190 13-16 18-22

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed dotknieciem lub rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia odczekaj ok. 30 minut, az ostygnie. Regularnie
czy$¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz.

2.  Wyczys¢ zewnetrzng i wewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatkg i wytrzyj do sucha miekka, czysta
szmatka.

3. Nigdy nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczgcych ani ggbek.

4. Wyjmij kosz do smazenia, aby urzadzenie szybciej wystygto. Wyczys¢ wktady i ruszty za pomocga ptynu do
mycia naczyn, goracej wody i niesciernej gabki. Doktadnie wysusz przed uzyciem.

5. Usun resztki jedzenia z elementu grzejnego w obudowie (widoczne po wyjeciu kosza do smazenia) za
pomocg szczotki do czyszczenia.

Wskazéwka: Wktady i ruszty mozna my¢é w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie jest podtgczone do Podtacz wtyczke do uziemionego

Urzadzenie nie dziata. . . L
zasilania. gniazdka sciennego.
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Nie nacisnieto przycisku Pauza/Start w
celu wtgczenia urzadzenia.

Nacisnij przycisk, aby wtgczy¢
urzadzenie.

Sktadniki nie s3 do konca
ugotowane.

llos¢ jedzenia w koszu do smazenia
jest zbyt duza.

Umieszczaj mniejsze ilosci sktadnikéw
we wktadzie. Mniejsze ilosci sg
pieczone bardziej rGwnomiernie.

Temperatura jest zbyt niska lub czas
jest zbyt krotki.

Nacisnij "+", aby ustawi¢ temperature
na wymagang wartos¢ lub ustaw kilka
dodatkowych minut.

Sktadniki sg
nierdwnomiernie
upieczone.

Niektéymi sktadnikami nalezy
potrzgsnac w potowie czasu
przygotowania.

Potrzasnij potrawg w potowie czasu
przygotowania.

Pieczone przekaski nie s3
chrupiace.

Wykorzystano rodzaj przekaski, ktéra
powinna by¢ smazona w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek odpowiednich do
przygotowywania w piekarniku lub
posmaruj je odrobing oleju, aby
uzyskac¢ bardziej chrupiacy efekt.

Z urzadzenia unosi sie
biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow
olej kapie do miski. Miska moze sie
nagrzewag, a olej powoduje biaty dym.
Nie wptywa to na wyniki gotowania
ani nie powoduje uszkodzenia
urzadzenia.

W misce znajdujg sie pozostatosci
ttuszczu z poprzedniego uzytkowania.

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie
wyczysci¢ miske.

Swieze frytki s nieréwno
upieczone.

Uzytes$ nieswiezych ziemniakdw.

Uzywaj swiezych ziemniakdw i pilnuj,
aby byty jedrne podczas smazenia.

Frytki nie zostaty prawidtowo
optukane przed smazeniem.

Doktadnie optucz frytki, aby usungé z
nich skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupiace.

Chrupkosc¢ frytek zalezy od ilosci oleju i
wody w frytkach.

Dopilnuj, aby frytki zostaty
odpowiednio wysuszone przed
dodaniem oleju.

Pokréj kawatki ziemniakéw drobniej
lub

dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupigcy rezultat.

DANE TECHNICZNE
Napiecie:
Moc: 2200-2600 W

220-240V ~ 50-60 Hz

Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady oznacza, 7e tego produktu nie mozna

wyrzucaé wraz z

innymi  odpadami

gospodarstwa domowego.

Ze wzgledu na obecnosc

niebezpiecznych substancji, mieszanin lub czesci sktadowych urzgdzenia elektryczne i elektroniczne,
niepodlegajgce procesowi selektywnego sortowania sg potencjalnie niebezpieczne dla srodowiska i

utylizacji odpadéw lub recyklingu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Uputstvo za upotrebu — Srpski

BEZBEDNOSNE NAPOMENE

Pre upotrebe obavezno procitajte sledeca uputstva kako biste izbegli povrede ili ostecenja i kako bi uredaj
postigao najbolji moguéi ucinak. Uputstvo za upotrebu cuvajte na sigurnom mestu. Ukoliko ovaj proizvod
prosledite drugoj osobi, obavezno priloZite i ovo uputstvo za upotrebu.

U slucaju osteéenja nastalih usled nepridrzavanja napomena iz ovog uputstva za upotrebu, garancija postaje
nevazeca. Proizvodad/uvoznik ne odgovara za ostecenja prouzrokovana nepridrzavanjem uputstva za upotrebu,
nepazljivom upotrebom ili koris¢enjem koje nije u skladu sa zahtevima ovog uputstva za upotrebu.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

27.

28.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su upuéene u bezbednu
upotrebu uredaja i ako razumeju opasnosti vezane za njegovo koris¢enje.

Deca ne smeju da se igraju s uredajem.

Cid¢enje i odrzavanje uredaja koje treba da vrée korisnici ne smeju da vrie deca, osim ukoliko su starija od
8 godina i ove radnje sprovode pod nadzorom.

Uredaj i strujni kabl uvek ¢uvajte van domasaja dece mlade od 8 godina.

Ukoliko je strujni kabl oSteéen, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac, korisnicka
sluzba ili sli¢ni kvalifikovani stru¢njak.

Za informacije o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u kontakt s Zivotnim namirnicama ili uljem, u uputstvu za
upotrebu procitajte poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje“.

Nije predvideno koriS¢enje ovog uredaja preko eksternog tajmera ili odvojenog daljinskog upravljaca.
Uredaj je predviden za koris¢enje u domacinstvu ili slicnim uslovima primene kao sto su, na primer: ¢ajne
kuhinje za zaposlene u preduzec¢ima, kancelarije i ostala radna okruZenja; seoska domacinstva; koris¢enje
od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim smestajnim objektima; pansionima u kojima se sluzi samo
dorucak.

Pre stavljanja utikaca u uti¢nicu proverite da li su napon i frekvencija u skladu s podacima navedenim na
tipskoj plodici uredaja.

Izvucite utikac iz uti¢nice kada ne koristite uredaj i pre Cis¢enja istog.

Ukoliko koristite produzni kabl, proverite da li je isti pogodan za elektricnu potrosnju uredaja, jer u
suprotnom moze doéi do pregrevanja produznog kabla i/ili utikaca. Postoji opasnost od povreda usled
saplitanja o produzni kabl. Budite oprezni kako biste izbegli opasne situacije.

Obratite paznju na to da strujni kabl ne visi preko ostrih ivica i drzite ga dalje od vru¢ih predmeta i
otvorenog plamena.

Uredaj ili utika¢ nikada nemojte potapati u vodu ili druge te¢nosti. U tom slucaju postoji opasnost po Zivot
od strujnog udara!

Povucite utikac kako biste ga izvukli iz uti¢nice. Ne vucite strujni kabl.

Ne dodirujte uredaj ako je upao u vodu. lzvucite utika¢ iz uti¢nice, iskljucite uredaj i posaljite ga u
ovlasceni servisni centar na popravku.

Utika¢ nikada nemojte da izvlacite iz uti¢nice ili da ga stavljate u uti¢nicu vlaznim rukama.

Ni u kom sluéaju nemojte pokusavati da otvorite kuciste uredaja ili da sami popravite uredaj. To bi moglo
izazvati strujni udar.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tokom rada.

Ovaj uredaj nije predviden za komercijalnu upotrebu.

Koristite uredaj isklju¢ivo u svrhe za koje je predviden.

Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu sa koje ne moZze pasti.

Zastitite proizvod od prekomernog prljanja i vlage.

Proizvod Cistite samo blago vlaznom krpom.

Ne ostavljajte uredaj bespotrebno uklju¢enim. Kada napustate svoje radno mesto, uvek iskljucite uredaj ili
izvucite utikac iz uti¢nice (vucite utikac, a ne kabl).

Uredaj nemojte postavljati direktno uz zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora od zadnje
strane, bocnih strana i iznad uredaja.

Prilikom prZenja na vruéem vazduhu, kroz otvore za izlaz vazduha izlazi vrué¢a para. DrZite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Obratite paZnju na vrucu paru i vazduh kada
vadite posudu iz uredaja.

Odmah iskljucite uredaj iz uti¢nice ako vidite da tamni dim izlazi iz uredaja. Sacekajte dok se dim viSe ne
vidi pre nego $to izvadite posudu iz uredaja.

Pre upotrebe uredaja se uverite da su grejni element i okolina Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili pravilan rad.
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29. PaZnja — vruca povrsina.

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tokom upotrebe. Temperatura dostupnih povrSina moze biti veoma
visoka dok uredaj radi.

30. Vru¢ vazduh izlazi iz ventilacionog otvora na zadnjoj strani uredaja. Obavezno drzite dovoljno odstojanja
od materijala koji je osetljiv na toplotu, kao sto je staklo.

31. Ako koristite proizvode s nelepljivim premazom, uverite se da u istoj prostoriji nema ptica i da prostorija
moze biti potpuno zatvorena i dobro provetrena.

32. Uvek koristite papir za pec¢enje nakon upotrebe i pre/tokom prethodnog zagrevanja bez hrane.

33. Pre svake upotrebe, proverite da li su grejni element i kuciSte Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili optimalno funkcionisanje uredaja.

34. Pazite da hrana pripremljena u ovom uredaju dobije zlatno-zZutu boju, a ne tamnu ili smedu. Uklonite sve
zagorele ostatke hrane. Ne prZite svez krompir na temperaturama iznad 180°C (da bi se smanjilo stvaranje
akrilamida).

35. Budite paZljivi kada Cistite gornji deo dela za pecenje: Grejni element je vrué, a ivice metalnih delova su
ostre.

OPIS DELOVA

WO NOULRAWNRE

Kont

Otvor za ulaz vazduha
Kontrolna tabla i displej
Umetak 1

Umetak 2

Rucica umetka

Resetka za pecenje
Silikonske stope

Otvor za izlaz vazduha
Skladiste za strujni kabl

rolna tablai displej
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CoONOU A WNE

Kontrola tajmera (pritisnite ,,+“ ili ,-“ da biste podesili vreme od 1 do 60 minuta)

Kontrola temperature (pritisnite ,,+“ ili ,,-“ da biste podesili temperaturu izmedu 50 i 200°C)
Indikatori tajmera i temperature za umetak 1

Indikatori tajmera i temperature za umetak 2

Prekidac 1 za umetak 1

Prekidac 2 za umetak 2

Taster Pauza/Start

Taster Standby/Prekid

Taster Dvostruko pecenje

10 Taster ZavrSetak sinhronizacije

Tasteri menija

Meni Standardno vreme (min.) Standardna temperatura (°C)

E@ Zagrevanje 3 180
@ Pomfrit 18 200
&> Meso 12 200
2 pile¢i bataci 20 200
& Odrezak 12 180
@ Kola¢ 25 160
£ Skampi 8 180
&€ Riba 10 180
@ Pica 20 180
{'\% Povrce 10 160
S0 : 15 150
" podgrevanje

350 60

dehidracija (Podesivo vreme: 0,5 do 24 sata)

PRE UPOTREBE

Pre upotrebe paZljivo procitate sva uputstva i sacuvajte ih za kasnija koriséenja. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uzemljenu uticnicu.. Pre prve upotrebe uklonite ambalaZzni materijal. Ocistite umetke i resSetke za pecenje. (vidi
,Cis¢enje i odrzavanje“). Proizvod Cistite mekom krpom iznutra i spolja. Obratite paZnju na to da elektri¢ni
delovi ostanu suvi. Ovaj uredaj u potpunosti zagreva hranu i ne zahteva dodavanje ulja za veéinu sastojaka.
Pre prve upotrebe uredaja, koristite ga oko 10 minuta da biste sagoreli ostatke proizvodnje. Obezbedite dobru
provetrenost. Kada se prvi put ukljuci, uredaj moze da ispusta dim i karakteristican miris. Ovo je normalno i
nestace nakon relativno kratkog vremena.

Napomena: Uvek koristite resetku sa silikonskim nogicama. Oni stabilizuju resetku tokom procesa pecenja u
korpi za fritezu.

UPOTREBA

1. Postavite uredaj na suvu, ¢vrstu i vatrostalnu povrsinu.

2. Uredaj se zagreva tokom upotrebe; stoga ga ne postavljajte u neposrednu blizinu drugih objekata.

3. lzvucite korpu za fritezu iz uredaja drzedi rucku iste. Stavite reSetku za przenje u korpu za fritezu.

4. Zatim stavite namirnice u umetak. (Ne prelazite oznaku MAX unutar umetka.) Stavite korpu za fritezu u
uredaj. Proverite da li je u ispravhom poloZaju i potpuno zatvoren.
Oprez: Ne punite umetak uljem ili bilo kojom drugom te¢no$¢u. Ne dodirujte korpu za fritezu tokom
koriSc¢enja ili ubrzo nakon rada jer bude veoma vruca. Korpu za fritezu drzite samo za rucku.

5. Prikljucite strujni utika¢ u odgovarajucu uti¢nicu. Uredaj je sada u reZzimu pripravnosti. Pritisnite taster za
rezim pripravnosti ,,L'J”. Svi simboli su prikazani na kontrolnoj tabli.

6. Pritisnite taster 1, a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pecenja. lzaberite trajanje i temperaturu

za umetak 1. Koristite tastere “+” i “-” da biste promenili vreme (1 minut po pritisku tastera) i temperaturu
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10.

11.

12.

(10 stepeni po pritisku tastera), ako je potrebno. Da biste brze izvrsili podeSavanja, duze drZite tastere ,+“ i
,-" pritisnute.

Pritisnite taster 2, a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pe€enja i podesite vreme i temperaturu
za umetak 2.

Pritisnite taster Pauza/Start. Uredaj je pusten u rad. Prvi je zavrSen umetak sa kra¢éim vremenom pecenja.
Kada se pecenje zavrsi, uredaj emituje zvucni signal i iskljucuje se. Uredaj se takode moZze iskljuditi ru¢no
pomodu tastera ,,L'J”.

Tokom rada moZete da pritisnete taster Pauza da biste prekinuli proces. Da biste nastavili, ponovo
pritisnite taster Pauza.

Izvucite korpu iz uredaja drzeéi rucku. Proverite da li je hrana pecena. Ako nije, gurnite korpu nazad u
uredaj. Udite u meni da podesite temperaturu i produzite tajmer nekoliko minuta. Zatim pritisnite taster
Pauza/Start da biste nastavili proces. NAPOMENA: Tokom pripreme mozete izvuéi korpu da proverite
stanje i pritom protresite sastojke.

Pomoc¢u hvataljke za hranu izvadite masnu hranu kao npr. govedinu, piletinu, druge vrste mesa Ciji se viSak
masnoce skuplja na dnu korpe za fritezu tokom procesa pecenja.

Da biste uklonili hranu kod koje se ne skuplja visak masnoce na dnu korpe za fritezu tokom pecenja (npr.
pomfrit, povrée), izvucite korpu za fritezu iz uredaja i stavite hranu direktno na tanjire.

Napomena: Korpa za fritezu i hrana su vruéi nakon przenja. U zavisnosti od sastojaka u posudi, vruéa para
moZe da izade.

Po zavrietku pecenja, uredaj je odmah spreman za pripremu drugog dela sastojaka.

Funkcija ZavrSetak sinhronizacije

1)
2)
3)
4)

Pritisnite taster ,,ZAVRSETAK SINHRONIZACIJE“. Simbol treperi.

Pritisnite taster 1 da biste izabrali program pecenja za umetak 1.

Pritisnite taster 2 da biste izabrali program pecenja za umetak 2.

Pritisnite taster Pauza/Start. Prva pocinje zona sa duZim vremenom pecenja. Druga zona sa kra¢im
vremenom kuvanja pocinje kasnije. Obe zone ce biti zavrSene na odgovarajuci nacin.

Funkcija Paralelno pecenje

1) Pritisnite ,DVOSTRUKO PECENJE“ a zatim tastere menija da biste izabrali funkciju pe¢enja i podesili vreme i
temperaturu za obe zone. Obe rade sa istim programom.

2) Pritisnite taster Pauza/Start. Uredaj je pusten u rad.

Napomena:

1) Tasteri za meni, tajmer i temperaturu se mogu koristiti samo dok trepere taster 1, taster 2 ili taster
,Dvostruko pecenje”.

2) Za manje porcije moZete kuvati samo sa umetkom korpe. Izaberite program koji Zelite da koristite i
pritisnite taster Pauza/Start.

3) Kada se pece u obe zone, potrebno vreme pecenja se produzava.

SAVETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfrit je 350 - 500 grama po umetku.

2. ProduZite vreme kuvanja za 3 minuta ako je uredaj hladan, ili zagrevajte prazan uredaj otprilike 4 minuta.

3. Neke namirnice se moraju protresti nakon pola vremena pecenja. Da biste protresli ili okrenuli hranu,
izvucite korpu za fritezu iz uredaja drzedi je za rucku i protresite ili okrenite hranu viljuskom (ili hvataljkom
za hranu). Vratite korpu za fritezu u ureda;j.

4. Pohovana hrana postaje hrskavija kada se poprska sa malo biljnog ulja.

5. Postavite kalup za pecenje u uredaj ukoliko Zelite peci kolac, kis ili slicnu hranu.

6. Ne pripremajte izuzetno masnu hranu, kao $to su kobasice, u uredaju.

PAZNJA:

1. Ne potapajte kuciste u vodu niti ispirajte pod slavinom.

2. lIzbegavajte prolivanje tecnosti u uredaj da biste sprecili strujni udar ili kratak spoj.

3. Stavite sastojke samo u umetak, izbegavajuéi da sastojci dodu u kontakt sa grejnim elementima.

4. Ulaz i izlaz vazduha ne smeju biti pokriveni tokom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm prostora oko i
iznad uredaja.

5. Postoji opasnost od pozara ako je umetak za przenje napunjen uljem!
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Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u upotrebi.

Budite oprezni sa vruéom parom i vrelim vazduhom kada vadite umetak iz uredaja.

Tokom upotrebe vruc¢a para moZe izaci iz otvora za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti
od otvora za izlaz vazduha i pare.

Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice ako vidite da iz uredaja izlazi taman dim. To znaci da je hrana
izgorela ili da je doslo do kvara.

TABELA PRZENJA
Ukoliko uputstva na ambalazi proizvoda odstupaju od onih u ovoj tabeli, treba se pridrzavati uputstava na
ambalazi. Ako je uredaj jos hladan, vremenu przenja dodajte jos 3 minuta vremena za pripremu.

. Koli¢ina po | Temp. Vreme (min.) ) .
Sastojak zoni (g) P °C) P Jedna zona Obe zone Dodatne informacije
Sargarepa 360 200 13-16 25-30 Dodajte 1 kasiku ulja
Boranija 280 200 8-10 10-15 Dodajte 1 kasiku ulja
Gljive 200 200 7-9 13-15 Dodajte 1 kasiku ulja
Skampi 360 180 7-10 10-13 Dodajte 1 kasiku ulja
Odresci 200 180 10-20 14-28 Premazano uljem
Pomfrit 360 200 15-22 28-32
Pile¢e grudi 240 200 22-24 25-28 Premazano uljem
Svinjski kotleti 200 200 14-17 17-25 Premazano uljem
Chicken Nuggets 280 200 10-13 18-21
Pica pita 440 200 12-15 15-18
I'iokl:tc’v' crnog 240 190 13-16 18-22

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Ostavite uredaj da se ohladi oko 30 minuta pre nego $to ga dodirnete ili olistite. Redovno Cistite uredaj
iznutra i spolja.

2. Ocistite spoljasnjost i unutrasnjost uredaja vlaznom krpom i osusite mekom i ¢istom krpom.

3. Nikada ne koristite abrazivna sredstva za ciS¢enje ili sundere.

4. Uklonite korpu za fritezu da biste omogudili da se uredaj brze ohladi. Ocistite umetke korpe i resetke za
pecenje sredstvom za pranje sudova, vruéom vodom i neabrazivnim sunderom. Pre upotrebe dobro
osusiti.

5. Koristite ¢etku za CiS¢enje da uklonite ostatke hrane sa grejnog elementa u kucistu (bic¢e vidljivo nakon

uklanjanja korpe za fritezu).

Napomena: Umetci i reSetke za pecenje se mogu prati u masini za pranje posuda.

UKLANJANJE GRESKE

Problem

Moguci uzrok

Resenje

Uredaj ne funkcionise.

Uredaj nije prikljucen na struju.

Prikljucite strujni utika¢ u uzemljenu
uti¢nicu na zidu.

Niste pritisnuli taster Pauza/Start da
biste ukljucili uredaj.

Pritisnite taster kako biste ukljucili
uredaj.

Namirnice nisu pecene.

Koli¢ina hrane je prevelika za umetak
friteze.

Stavite manju koli¢inu namirnica u
umetak. Manje koli¢ine se peku
ravnomernije.

Temperatura je preniskaiili je
podeseno prekratko vreme.

Pritisnite ,,+“ da biste podesili
temperaturu na potrebnu vrednost ili
nekoliko dodatnih minuta.
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Namirnice nisu
ravhomerno pecene.

Razne namirnice se moraju protresti
nakon polovine vremena pripreme.

Protresite hranu nakon pola vremena
pripreme.

Pecene grickalice nisu
hrskave.

Upotrebili ste vrstu grickalica koje
smeju da se fritiraju samo u klasi¢noj
fritezi.

Koristite grickalice iz rerne ili nanesite
malo ulja na grickalice za hrskaviji
rezultat.

Iz uredaja izlazi beli dim.

Pripremate masne sastojke.

Prilikom prZenja masnih sastojaka ulje
kaplje u posudu. Posuda se moze
zagrejati i ulje ée izazvati beli dim. Ovo
ne uti¢e na rezultat kuvanja niti
osteduje uredaj.

Posuda sadrzi ostatke masti od
prethodne upotrebe.

Temeljno ocistite posudu nakon svake
upotrebe.

Upotrebili ste stare krompire.

Koristite svez krompir i pazite da se ne
raspadne tokom przenja.

Svezi pomfrit je
neravnomerno pecen.

Niste dobro isprali Stapice krompira
pre przenja.

Dobro isperite Stapice krompira da
biste uklonili skrob sa spoljasnje strane
Stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav.

Hrskavost pomfrita zavisi od kolicine
ulja i vode u pomfritu.

Uverite se da su Stapic¢i krompira
pravilno osuseni pre nego Sto dodate
ulje.

Isecite krompir na manje komade za
hrskaviji rezultat.

Dodajte jo$s malo ulja za hrskaviji
rezultat.

TEHNICKI PODACI
Radni napon:
Snaga: 2200-2600 W

220-240 V ~ 50-60 Hz

Simbol precrtane kante za otpad znali da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa uobicajenim
otpadom iz domadinstva. Elektronicka i elektri¢cna oprema koja nije uklju¢ena u proces selektivnog
razvrstavanja potencijalno je opasna za Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje zbog prisutnosti opasnih
supstanci. Odlaganje u otpad obavite odgovorno u odobrenom postrojenju za odlaganje otpada ili

B ccikasu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Str. 59

97084 Wirzburg, Nemacka
WWW.moemax.com
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Mode d'emploi — Francais

CONSIGNES DE SECURITE

Lisez impérativement les instructions suivantes avant |'utilisation afin d'éviter les blessures ou les dommages et
d'obtenir le meilleur résultat avec I'appareil. Conservez ce mode d'emploi a un endroit sdr. Si vous remettez
I'appareil a une autre personne, assurez-vous de lui remettre également ce mode d'emploi.

La garantie perd sa validité en cas de dommages dus au non-respect des instructions dans ce mode d'emploi.
Le fabricant/l'importateur décline toute responsabilité pour des dommages causés par le non-respect du mode
d'emploi, une utilisation négligente ou une utilisation non conforme aux exigences de ce mode d'emploi.

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.

26.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans ou par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de connaissances, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir regu des instructions concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
s'ils comprennent les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et les travaux d'entretien a réaliser par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils n'aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés.

Gardez l'appareil et son cable d'alimentation hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

Si le cable d'alimentation est endommagsé, il doit étre remplacé par le fabricant, le service client ou une
personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

Pour obtenir des informations sur le nettoyage des surfaces entrant en contact avec des aliments ou de
I'huile, veuillez lire le paragraphe « Nettoyage et entretien » de ce mode d'empiloi.

Cet appareil n'est pas congu pour l'utilisation avec une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparé.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et aux applications similaires, notamment : cuisines du
personnel des magasins, bureaux et autres environnements de travail ; fermes ; utilisation par les clients
dans les hotels, motels et autres types d'hébergement ; chambres d'hotes.

Avant de brancher la fiche a la prise, vérifiez si la tension et la fréquence correspondent aux spécifications
de la plaque signalétique.

Débranchez la fiche d'alimentation de la prise quand vous n'utilisez pas |'appareil et avant de le nettoyer.
En cas d'utilisation d'une rallonge, celle-ci doit étre adaptée a la consommation électrique de I'appareil.
Dans le cas contraire, cela peut provoquer une surchauffe de la rallonge et/ou de la fiche. Vous risquez de
vous blesser en trébuchant sur la rallonge. Agissez avec prudence afin d'éviter les situations dangereuses.
Veillez a ce que le cable d'alimentation ne pende pas sur des arétes vives et tenez-le a distance des objets
chauds et des flammes nues.

Ne plongez pas l'appareil ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres liquides. Danger de mort
par électrocution !

Pour débrancher la fiche de la prise, tirez la fiche. Ne tirez pas le cordon d'alimentation.

Ne touchez pas I'appareil s'il est tombé dans I'eau. Débranchez la fiche de la prise, éteignez I'appareil et
envoyez-le a un service client agréé pour le faire réparer.

Ne débranchez pas la fiche d'alimentation de I'appareil ou ne la branchez pas a la prise de courant si votre
main est mouillée.

N'essayez en aucun cas d'ouvrir le boitier de I'appareil ou de le réparer vous-méme. Vous risqueriez de
subir un choc électrique.

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant I'utilisation.

Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial.

Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage prévu.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane de laquelle il ne peut pas tomber.

Protégez le produit de I'encrassement excessif et de I'humidité.

Nettoyez le produit en lui-méme avec un chiffon légerement humidifié.

Ne laissez pas |'appareil en marche sans surveillance. Eteignez toujours |'appareil ou débranchez la fiche
de la prise de courant lorsque vous quittez la piéce (tirez directement sur la fiche et non sur le cable).

Ne mettez pas |'appareil contre un mur ou a coté d'autres appareils. Laissez un espace d'au moins 10 cm
derriere, a cOté et au-dessus de I'appareil.

Lors de la friture avec de l'air chaud, de la vapeur chaude s'échappe via les orifices de sortie d'air. Tenez
vos mains et votre visage a une distance sire de la vapeur et des orifices de sortie d'air. Faites également
attention a la vapeur chaude et a I'air chaud lorsque vous retirez le récipient de I'appareil.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

Débranchez immédiatement la fiche de I'appareil de la prise de courant si vous voyez de la fumée noire
s'échapper de I'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée visible pour retirer le récipient de I'appareil.
Avant chaque utilisation de |'appareil, assurez-vous que I'élément chauffant et I'environnement soient
propres et libres de résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal.

Attention — surface chaude.
AVERTISSEMENT ! Ne touchez jamais la surface pendant l'utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre trés élevée lorsque I'appareil est en marche.
La fente de ventilation au dos de l'appareil dégage de l'air chaud. Veillez a respecter une distance
suffisante avec les matériaux sensibles a la chaleur comme, par ex. du verre.
Si vous utilisez des produits avec un revétement antiadhésif, veuillez vous assurer qu'aucun oiseau ne se
trouve dans la méme piece et que la piece peut étre entierement fermée et bien aérée.
Papier cuisson toujours aprés |'utilisation et avant/pendant le préchauffage sans aliments.
Avant chaque utilisation, assurez-vous que |'élément chauffant et le boitier soient propres et libres de
résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal de I'appareil.
Veillez a ce que les plats préparés dans cet appareils soient jaunes dorés et non foncés ou marron. Retirez
les résidus d'aliments brilés. Ne faites pas frire des pommes de terre fraiches a des températures
supérieures a 180 °C (afin de minimiser la formation d'acrylamide).
Soyez prudent lors du nettoyage de la partie supérieure de I'espace de cuisson : L'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.

DESCRIPTION DES PIECES

WO NOULRWNR

Entrée d'air

Tableau de commande et écran

Insert 1

Insert 2

Poignée d'insert

Grille de cuisson

Pieds en silicone

Sortie d'air

Logement pour le cible d'alimentation
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Tableau de commande et écran

s D
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Commande de la minuterie (appuyez sur « + » ou « - » pour régler la durée de 1 a 60 minutes)
Commande de la température (appuyez sur « + » ou « - » pour régler la température entre 50 et 200° C)
Affichage de la minuterie et de la température pour insert 1

Affichage de la minuterie et de la température pour insert 2

Interrupteur 1 pour insert 1

Interrupteur 2 pour insert 2

Touche Pause/Mise en marche

Touche Veille/Arrét

. Touche Cuisson double

10. Touche Régler synchronisation

©oONOU A WNE

Touches de menu

Menu Durée par défaut (min.) Température par défaut (°C)
E@@ Préchauffage 3 180
& trites 18 200
&> Viande 12 200
A2 Cuisses de poulet 20 200
& steak 12 180
@ gateau 25 160
£ Crevettes 8 180

@3 Poisson 10 180
@ pizza 20 180
{'% Légumes 10 160

R Y
\SSS Réchauffer 15 150
350 0
Déshydrater (durée réglable : 0,5 a 24 heures)

AVANT L'UTILISATION
Veuillez lire toutes les instructions de ce mode d'emploi avant ['utilisation et le conserver pour une utilisation
ultérieure. Branchez cet appareil exclusivement a une prise de courant mise a la terre. Retirez le matériel
d'emballage avant la premiére utilisation. Nettoyez les inserts et grilles de cuisson. (Voir « Nettoyage et
entretien »). Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux. Ce faisant, veillez a ce que les
composants électriques restent secs. Cet appareil chauffe complétement les aliments et il n'est pas
nécessaire d'ajouter de I'huile pour la plupart des aliments.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, faites-le fonctionner pendant environ 10 minutes afin de brdler
les éventuels résidus de production. Veillez a une bonne ventilation. Aprés la premiére mise en marche,
I'appareil peut dégager un peu de fumée et une odeur caractéristique. C'est normal et s'estompe relativement
rapidement.
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Remarque : Utilisez toujours la grille de cuisson avec les pieds en silicone. lls stabilisent la grille de cuisson
pendant le processus de cuisson dans le panier a friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface seche, stable et résistante a la chaleur.

2. L'appareil devient chaud pendant l'utilisation ; par conséquent, ne le placez pas a proximité immédiate
d'autres objets.

3. Retirez le panier a friture de I'appareil en utilisant la poignée. Placez la grille de cuisson dans le panier a
friture.

4. Mettez les ingrédients dans l'insert. (Ne dépassez pas le repére MAX a l'intérieur de l'insert) Insérez le
panier a friture dans l'appareil. Assurez-vous que la position est correcte et la fermeture compleéte.
Attention : Ne remplissez pas l'insert avec de I'huile ou un autre liquide. Ne touchez pas le panier a friture
pendant le fonctionnement ou peu de temps aprés dans la mesure ou il est trés chaud. Tenez le panier a
friture uniquement par la poignée.

5. Branchez la fiche d'alimentation a une prise de courant appropriée. L'appareil est désormais en mode
veille. Appuyer sur la touche veille « M ». Tous les symboles s'affichent sur le tableau de commande.

6. Appuyez sur la touche 1 puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson. Sélectionnez
la durée et la température pour l'insert 1. A l'aide des touches « + » et « - », modifiez si nécessaire la
durée (1 minute par pression de touche) et la température (10 degrés par pression de touche). Pour régler
plus rapidement, maintenez les touches « + » et « - » appuyées plus longtemps.

7. Appuyez sur la touche 2 puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson ainsi que de
régler la durée et la température pour l'insert 2.

8. Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. L'appareil est mis en marche. L'insert a la durée de cuisson
la plus courte est prét en premier.

9. Une fois le processus de cuisson terminé, I'appareil émet un son et s'arréte. La touche « (U permet
également de couper manuellement I'appareil.

Pendant le fonctionnement, vous pouvez appuyer sur la touche Pause afin d'interrompre le processus.
Pour continuer, appuyez a nouveau sur la touche Pause.

10. Retirez le panier de l'appareil en utilisant la poignée. Vérifiez si les plats sont cuits. Sinon, repoussez le
panier dans |'appareil. Appelez le menu pour régler la température et prolonger la minuterie de quelques
minutes. Appuyez ensuite sur la touche Pause/Mise en marche afin de poursuivre le processus.
REMARQUE : Pendant la préparation, vous pouvez également retirer le panier afin de vérifier I'état et de
secouer les ingrédients.

11. Veuillez retirer les aliments gras, tels que le beeuf, le poulet, les autres viandes, dont I'excés de graisse
s'accumule au fond du panier a friture pendant la cuisson, un par un a I'aide de pinces.

Pour retirer les aliments pour lesquels aucun excés de graisse ne s'accumule au fond du panier a friture
pendant la cuisson (par exemple, frites, Iégumes), retirez le panier a friture de I'appareil et placez les
aliments directement sur les assiettes.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont brilants apres la friture. Selon les ingrédients, de la vapeur
brllante peut encore s'échapper du bac.

12. Lorsque la cuisson est terminée, |'appareil est immédiatement prét pour la préparation d'une portion

supplémentaire.

Fonction Régler synchronisation

1)
2)
3)
4)

Appuyez sur la touche « REGLER SYNCHRONISATION ». Le symbole clignote.

Appuyez sur la touche 1 pour sélectionner un programme de cuisson pour l'insert 1.

Appuyez sur la touche 2 pour sélectionner un programme de cuisson pour l'insert 2.

Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. La zone a la durée de cuisson la plus longue se met d'abord
en marche. L'autre zone a la durée de cuisson plus courte se met plus tard en marche. Les deux zones sont
prétes en méme temps.

Fonction Cuisson paralléle

1)

2)

Appuyez sur « CUISSON DOUBLE » puis les touches de menu afin de sélectionner la fonction de cuisson
ainsi que de régler la durée et la température pour les deux zones. Les deux zones utilisent le méme
programme.

Appuyez sur la touche Pause/Mise en marche. L'appareil est mis en marche.
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Remarque:

1) Les touches de menu, minuterie et température peuvent uniqguement étre utilisées tant que la touche 1, la
touche 2 ou la touche « Cuisson double » clignotent.

2) Pour de plus petites portions, vous devez obligatoirement utiliser un insert de panier. Sélectionnez un
programme pour l'insert et appuyez sur la touche Pause/Mise en marche.

3) Lors de la cuisson dans les deux zones, la durée de cuisson nécessaire se prolonge.

CONSEILS DE FRITURE

1. La quantité optimale pour des frites croustillantes est 350-500 grammes par insert.

2. Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque l'appareil est froid ou préchauffez I'appareil vide
pendant environ 4 minutes.

3. Certains aliments doivent étre secoués a la moitié du temps de cuisson. Pour secouer ou retourner les
aliments, tirez le panier a friture hors de |'appareil avec la poignée et secouez-les ou retournez-les avec une
fourchette (ou une pince). Repoussez ensuite le panier a friture dans I'appareil.

4. Les aliments panés deviennent plus croustillants si vous vaporisez un peu d'huile végétale dessus.

5. Placez un plat de cuisson ou un plat a gratin dans I'appareil si vous voulez faire cuire un gateau, une quiche
ou tout autre aliment tendre.

6. Ne préparez pas de plats extrémement gras, comme des petites saucisses, dans |I'appareil.

ATTENTION :

1. N'immergez pas le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

2. Evitez l'infiltration d'eau dans I'appareil afin d'éviter une électrocution ou un court-circuit.

3. Ajoutez uniqguement les ingrédients dans l'insert et évitez ainsi que les ingrédients entrent en contact avec
les éléments chauffants.

4. L'entrée et la sortie d'air ne doivent pas étre couvertes pendant le fonctionnement de I'appareil. Laissez un

espace d'au moins 10 cm autour et au-dessus de |'appareil.

Si l'insert de friture est rempli d'huile, il existe un risque d'incendie !

Ne touchez pas la face intérieure de l'appareil lorsqu'il fonctionne.

Faites attention a la vapeur chaude et a I'air chaud lorsque l'insert est retiré de I'appareil.

Pendant ['utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. Gardez vos mains et votre

visage a une distance s(re de la sortie d'air et de la vapeur.

9. Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez la fiche de I'appareil de la prise de courant si vous voyez
de la fumée noire s'échapper de l'appareil. Cela signifie que les aliments sont brllés ou indique des
dysfonctionnement.

O N W

TABLEAU DE FRITURE

Si les instructions figurant sur I'emballage du produit s'écartent des valeurs du tableau, il convient de suivre les
instructions figurant sur I'emballage. Si I'appareil est encore froid, ajoutez encore 3 minutes de préparation a la
durée de friture.

. Quantité Température | Durée (min.) Informations
Ingrédient o . .
par zone (g) | (°C) Une zone Deux zones supplémentaires
Carottes 360 200 13-16 25-30 Ajouter 1 cuillére 3
soupe d'huile
. Ajouter 1 cuillére a
Haricots verts 280 200 8-10 10-15 o
soupe d'huile
. Ajouter 1 cuillére a
Champignons 200 200 7-9 13-15 W
soupe d'huile
Ajouter 1 cuillere a
Crevettes 360 180 7-10 10-13 o
soupe d'huile
Steaks 200 180 10-20 14-28 Badigeonner d'huile
Frites 360 200 15-22 28-32
Blanc de poulet 240 200 22-24 25-28 Badigeonner d'huile
Cotelettes de porc | 200 200 14-17 17-25 Badigeonner d'huile
Nuggets de poulet | 280 200 10-13 18-21
Pains pizza 440 200 12-15 15-18
Beignets d'oignon | 240 190 13-16 18-22
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Laissez refroidir I'appareil pendant environ 30 minutes avant de le toucher ou de le nettoyer. Nettoyez

régulierement l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

2. Nettoyez |'extérieur et l'intérieur de I'appareil avec un chiffon humide et séchez-le avec un chiffon doux et

propre.

3. N'utilisez en aucun cas d'éponges ou de détergents abrasifs.

avant ['utilisation.

5. Enlevez les résidus d'aliments de I'élément chauffant dans le boitier (visible apres avoir retiré le panier a

friture) a I'aide d'une brosse de nettoyage.
Remarque : Les inserts et grilles de cuisson sont résistants au lave-vaisselle.

DEPANNAGE

Retirez le panier a friture afin que I'appareil refroidisse plus vite. Nettoyez les inserts de panier et grilles de
cuisson avec du liquide vaisselle, de I'eau chaude et une éponge non abrasive. Séchez soigneusement

Probleme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché sur le
secteur.

Raccordez la fiche d'alimentation a
une prise murale mise a la terre.

Vous n'avez pas appuyé sur la touche
Pause/Mise en marche pour mettre
en marche l'appareil.

Appuyez sur la touche pour mettre en
marche l'appareil.

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuits.

La quantité d'aliments est trop élevée
pour l'insert de friture.

Ajoutez une moindre quantité
d'aliments dans l'insert. Les moindres
guantités sont cuites de maniere plus
homogene.

La température est trop faible ou la
durée est trop courte.

Appuyez sur « + » pour régler la
température a la valeur nécessaire ou
réglez quelques minutes
supplémentaires.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Secouez les aliments a la moitié du
temps de préparation.

Les snacks cuits ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé un type de snacks
qui conviennent uniquement dans
une friteuse classique.

Utilisez des snacks a four ou
badigeonnez un peu d'huile sur les
snacks pour un résultat plus
croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lors de la friture d'aliments gras, de
I'huile goutte dans le bac. Le bac peut
chauffe et I'huile entraine une fumée
blanche. Cela n'altére ni le résultat de
la cuisson ni l'appareil.

Le bac contient des résidus d'aliments
d'une utilisation précédente.

Nettoyez soigneusement le bac aprés
chaque utilisation.

Les frites fraiches ne sont
pas cuites
uniformément.

Les pommes de terre utilisées
n’étaient plus bonnes.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et faites attention a ce qu'elles restent
fermes pendant la cuisson.

Vous n'avez pas suffisamment rincé
les batonnets avant leur cuisson.

Rincez bien les batonnets afin de
retirer I'amidon de leur surface.
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Assurez-vous que les batonnets ont
été bien séchés avant de les mettre
dans I'huile.

Les frites fraiches ne sont | La croustillance des frites dépend de Coupez les pommes de terre plus
pas croustillantes. la teneur en huile et en eau des frites. | petites pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de service: 220-240V ~ 50-60 Hz
Puissance: 2200-2600 W

Le symbole de la poubelle barrée signifie que ce produit ne peut pas étre éliminé avec les déchets

ménagers usuels. Les équipements électroniques et électriques non compris dans le processus de tri

sélectif sont potentiellement dangereux pour I'environnement et la santé humaine en raison de la

présence de substances dangereuses. Veuillez les éliminer de maniére responsable dans des centres
HE approuvés de traitement ou recyclage des déchets.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wirzburg Germany
WWW.moemax.com
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