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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der
Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht
wurden, wird die Garantie ungultig. Der
Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der  Bedienungsanleitung, fahrlassigen
Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit
den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,
verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Benutzung des Gerates unterwiesen werden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen.

2. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

3. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

4. Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Gerates unterwiesen werden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &ahnlich
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qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt oder fur
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalkiichen von Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden in
Hotels, Motels und in anderen Unterkinften; in
Unterklinften mit Halbpension.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, lesen Sie
bitte den Abschnitt ,Reinigung” in der
Bedienungsanleitung.

Warnung: Nichts auf den Steckverbinder verschitten.
Warnung: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch.

Die Oberflache des Heizelements erzeugt nach dem
Gebrauch noch Restwarme.

SchlieRen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen
(Schukosteckdosen) an.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fir
den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein, sonst
kann es zum Uberhitzen des Verlingerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern uber das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heilsen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht

Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!
-3-
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Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Berihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose. I|hr Reiskocher bleibt weiterhin
eingeschaltet; es sei denn, Sie stellen den Ein-/Ausschalter
auf ,0“ und ziehen den Netzstecker aus der Steckdose.
Benutzen Sie das Gerat auf einer ebenen, trockenen und
hitzebestandigen Flache.

& Vorsicht — heisse oberflache.

WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.



1)

2)

89980119 DE

BEZEICHNUNG DER TEILE

Deckel 5 * \;

1.

2. Innentopf —Q
3. Aufwirm-Anzeigeleuchte (warm halten) 7

4. Koch-Anzeigeleuchte (kochen)

5. Koch-Schalter

6. An-/Ausschalter —9 :_—2
7. Griff (auf beiden Seiten) g _m: 6
8. Reiskelle -

9. Messbecher 5

ALLGEMEINE BEDIENUNGSHINWEISE

1. Vergewissern Sie sich, dass Ihre Netzspannung mit dem Typenschild ibereinstimmt (220-240V).

2. Stellen Sie den inneren Topf in den Reiskocher, bevor Sie ihn in Betrieb nehmen. Der Koch-Schalter kann
erst nach unten gedriickt werden, wenn der Innentopf an seinem Platz ist.

3.  Wenn Sie bereit sind zu kochen, verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose. Schalten Sie dann den An-
/Ausschalter auf Position ,,I“ und den Koch-Schalter.

4. Wenn der Reis fertig ist oder die Speisen gegart sind, schaltet sich der Kocher automatisch in die
Warmbhalte-Funktion. Ziehen Sie nach Gebrauch stets den Netzstecker. Die Kochleistung wird gehalten,
insofern der An-/Ausschalter nicht auf Position , 0” geschaltet wird und der Netzstecker gezogen wird.
Das Gerat vor der Reinigung abkihlen lassen.

5. Setzen Sie beim Kochen den Deckel auf den inneren Topf, setzen Sie ihn nach dem Servieren zurlick, um
ein Verfarben und Austrocknen des Reises zu vermeiden.

6. Zum Aufwidrmen von kaltem Reis geben Sie etwa 1/4 Tasse kaltes Wasser je Tasse gekochten Reis hinzu,
rithren Sie um und schalten Sie den Reiskocher ein. Hinweis: Ubriggebliebener Reis ist besonders gut zum
Anbraten geeignet.

7. Halten Sie die Unterseite den inneren Topf und das Heizelement frei von Fremdkdorpern, um
Fehlfunktionen zu vermeiden.

8. Drehen Sie den inneren Topf etwas, damit er sicher und flach aufliegt.

Hinweis:

Zum Kochen von Suppen und Eintopfen wird der Garschalter nicht herausspringen und automatisch in die
Warmbhaltefunktion schalten. Sie kénnen den Garschalter manuell anheben, um die Warmhaltefunktion
zu aktivieren

Lassen Sie niemals den Reisloffel oder andere Utensilien im Behélter, wenn Sie die Warmhaltefunktion
verwenden. Verwenden Sie diese Funktion nicht flir mehr als 12 Stunden, sonst kann es zu Verfarbungen
oder Geruchsbildung kommen. Je schneller der Reis serviert wird, umso besser wird er schmecken.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Schalten Sie den An-/Ausschalter vor dem reinigen stets auf Position ,0“, ziehen den Netzstecker und lassen

Sie den Reiskocher vollstandig abkihlen.

1. Nehmen Sie den inneren Topf und den Deckel heraus und waschen Sie alles in heiBer Spulmittellauge ab,
danach spiilen Sie bitte alles gut ab und trocknen es mit einem weichen Tuch.

2. Reinigen Sie den Reiskocher auBen mit einem feuchten Tuch und etwas mildem Neutralreiniger. Benutzen
Sie KEINE Scheuermittel. Tauchen sie das Gerat nicht in wasser ein.

3. Reinigen Sie die Heizplatte mit Stahlwolle zum Polieren oder Riickstdnde zu entfernen. Wischen Sie sie
dann mit einem feuchten Touch ab. Lassen Sie die Platte vollstandig trocknen, bevor Sie das Gerat erneut
verwenden. Halten Sie das Heizelement frei von Verunreinigungen.

4. Essig-und Salzreste konnen zu Rostschaden fiihren. Bitte nach jedem Gebrauch reinigen.

5. Alle weiteren Wartungsarbeiten miissen durch einen autorisierten kundendienst durchgefiihrt werden.



Schnellreinigungs-Tipp

Geben Sie 1/2 Tasse Wasser und etwas Neutralreiniger oder Abwaschwasser in den inneren Topf. Driicken Sie
den Schalter herunter und lassen Sie den Reiskocher fiir 10 Minuten aufheizen. Lassen Sie ihn danach
abkiihlen. Vor erneuter Benutzung gut ausspiilen und abtrocknen.

INFORMATIONEN ZU REIS

Reis ist eine wertvolle Quelle komplexer Kohlehydrate und Nahrstoffe. Er enthdlt kein Fett und ist reich an
Thiamin, Niacin und Eisen. Interessanterweise isst mehr als die Halfte der Weltbevélkerung taglich Reis.

Es gibt viele verschiedene Reissorten.Versuchen Sie unterschiedliche Sorten und entscheiden Sie selbst nach
Geschmack. Hier eine Liste der eher gewdhnlichen Reissorten und einige ihrer Eigenschaften:

Langkornreis

Wird gewdhnlich fir Rezepte benutzt, welche lose, nicht verklebte einzelne Reiskdrner nach dem Kochen
benétigen. ,Kalifornischer” Reis ist weich, wahrend ,,Caroline” ein wenig fester ist. ,Jasmine” ist der festeste
Reis und sehr aromatisch.

Rundkornreis

Diese Variante, obwohl sie weicher und klebriger ist, wird in den meisten orientalischen Rezepten benutzt.
»Kalifornischer” ist weich, ,SUR Reis” oder ,Pearl” ist runder. Der siiRe Reis ist extra klebrig und ist fir
Reispudding beliebt.

Hinweis: Brauner Reis und Wildreise eignen sich nicht zum Kochen in diesem Gerat.

REIS KOCHEN

Mit diesem Leitfaden erzielen Sie hervorragende Ergebnisse. Fir lhren Komfort hat der innere Topf

Fillmengenangaben auf der Innenseite. Wir haben ebenfalls einen handlichen Messbecher zum Abmessen von

Reis und Wasser beigefiigt.

1. Messen Sie mit dem mitgelieferten Messbecher Reis ab und geben Sie ihn in den inneren Topf. Ein
Messbecher entspricht einer Tasse.

2. Geben Sie Wasser entsprechend der Markierung an der Innenseite des Topfes dazu, um Reis zu kochen
(siehe Messtabelle).

Beispiel: geben Sie fir zwei Tassen ungekochten Reis Wasser bis zur Markierungslinie 2 dazu.

3. Fur weicheren Reis empfehlen wir die Vorbereitung von Reis und Wasser im inneren Topf, lassen Sie ihn
flr 10-20 Minuten vor dem Kochen einweichen.

4. Legen Sie den Deckel auf den Kocher und stecken Sie den Netzstecker ein. Schalten Sie dann den An-
/Ausschalter auf Position ,,I“ und den Koch-Schalter. Wenn der Reis gekocht ist, schaltet sich der Kocher
automatisch in die Warmhalte-Funktion.

5. Lassen Sie den Reis nach dem Kochen fir 6-10 Minuten stehen, ohne den Deckel zu 6ffnen. Hierdurch
wird gewahrleistet, dass der Reis durchgekocht ist.

REIS / WASSER MESSTABELLE

UNGEKOCHTE R REIS WASSERLINIE IM INNEREN TOPF [ETWA MENGE GEKOCHTER REIS
1 Tassen Linie 1 2 Tassen
2 Tassen Linie 2 4 Tassen
3 Tassen Linie 3 6 Tassen

Nitzliche Hinweise

1. Spilen Sie den Reis, um UbermaRige Kleie und Starke zu entfernen. Dies hilft auch, den Reis am Braunen
und Ankleben am Boden des Reiskochers zu hindern, Sie verlieren allerdings auch einige Nahrstoffe.

2. Bitte beachten Sie: Geben Sie den Reis erst in den inneren Topf und fiillen Sie dann das Wasser vor dem
Kochen ein.

3. Haben Sie schlechte Erfahrung mit klebrigem Reis, so versuchen Sie ein leichtes Bestreichen des
Topfbodens mit Pflanzendl, bevor Sie den Reis einfiillen.
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4. Aufgrund der groRen Anzahl von Reissorten kann das Reis/Wasser-Verhaltnis leicht abweichen. Passen Sie
die Mengen fiir beste Ergebnisse an.

SUPPEN UND EINTOPF

Eine herzhafte Suppe oder ein Eintopf wird am Tisch immer gern gesehen. Seien Sie kreativ und benutzen Sie
Ubriggebliebenes Fleisch und Gemiise mit einer Briihe und kreieren Sie lhre eigenen Rezepte. Bei der
Zubereitung von Suppe oder Eintopf erlauben Sie etwas zusatzliche Zeit zum Simmern. Das macht das Fleisch
zarter.

Nitzliche Hinweise

1. Zum Andicken von Eintopf mischen Sie 1/4 Tasse Mehl mit etwas kaltem Wasser zu einer diinnen Paste.
Geben Sie dies nach und nach zum Eintopf und rihren Sie gut um.

2. Benutzen Sie frische Petersilie oder Krauter in Threm Rezept, so geben Sie diese zum Schluss hinzu, um
den Geschmack zu bewahren.

3. Heben Sie Reste fir den nachsten Tag auf. Eintopf schmeckt am folgenden Tag am besten, bitte im
Kihlschrank aufbewahren.

4. Tomaten in Dosen oder Wasser mit Bouillonwiirze und Gewiirzen ergeben hervorragende Starter flr
Brihe, zur Verwendung in Suppen und Eintopfen.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 300W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemal} den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-Jahres-Garantie fiir das erworbene Gerét, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie ein
defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Storungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Garantie abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen.
Bei Schdaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus
resultierende Folgeschdden nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund falscher
Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehoérteilen
bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren
Kundendienst. Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an
Verbrauchsmaterialien oder VerschleiSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabféllen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
I f5rdern. Nutzen Sie zur Riickgabe Ihres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WwWw.moemax.com


http://www.moemax.com/

Navodila za uporabo — Slovenian

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da
preprecite poskodbe in dobite najboljsi rezultat pri uporabi
te naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem
mestu. Ce boste napravo predali tretji osebi, ji predajte tudi
ta navodila.

V primeru poskodb zaradi nespostovanja teh navodil za
uporabo postane garancija neveljavna. Proizvajalec/uvoznik
ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale :zaradi
neupostevanja teh navodil za uporabo, zaradi malomarnosti
pri uporabi ali uporabe, ki ni skladna z zahtevami v teh
navodilih za uporabo.

1. Otroci, starejsi od 8 let lahko uporabljajo to napravo, ¢e so
pod nadzorom ali so dobili napotke za varno uporabo
naprave ter poznajo s tem povezane nevarnosti.

2. Cid€enja in vzdrZevanja ne smejo opravljati otroci; razen,
Ce so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

3. Otroci, mlajsi od 8 let, naj bodo pro¢ od naprave in
prikljucnega kabla.

4. Osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi

sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem

lahko uporabljajo to napravo, ¢e so pod nadzorom ali so

dobili napotke za varno uporabo naprave ter poznajo s

tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

6. Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegov pooblaséen serviser ali podobno usposobljena
oseba, da se preprecijo nevarnosti.

7. Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v
podobne namene, kot na primer v kuhinjah za zaposlene v
podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah,
za goste v hotelih, motelih in drugih vrstah prenocisc ter
polpenzionov.
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Navodila za cisCenje povrsSin, ki pridejo v stik z zivili,
najdete pod ,Ciscenje” v navodilih za uporabo.

Opozorilo: nicesar ne polivajte po vticu.

Opozorilo: nevarnost poskodb ob nepravilni uporabi.
Povrsina grelnega elementa je po uporabi vroca.

Napravo prikljucite samo v ustrezno ozemljeno vticnico (z
zasCitnim kontaktom).

Preden prikljucite napravo v elektricno vticnico, preverite,
Ce se napetost in frekvenca elektricnega omrezja ujemata
z navedbami na tipski tablici naprave.

Ce uporabite podaljsek, mora le-ta biti primeren za
porabo elektrike te naprave, drugaCe lahko pride do
pregrevanja podaljSka in/ali vtica. Obstaja nevarnost
poskodb, Ce se spotaknete Cez podaljsek. Bodite pozorni,
da preprecite nevarne situacije.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo ocistite, povlecite
vti€ iz vticnice.

Pozorni bodite, da prikljucni kabel ne visi Cez ostre robove
ter da se ne nahaja v blizini vroCih predmetov in odprtega
ognja.

Naprave in elektricnega vtica ne potopite v vodo ali v
druge tekocCine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi
elektricnega udara!

Za odstranitev vtiCa iz vticnice povlecite za vtiC. Ne vlecite
za kabel.

Ne dotikajte se naprave, e vam je padla v vodo. Vtic
izvlecite iz vticnice, napravo izklopite in jo posljite
pooblasCenemu serviserju v popravilo.

Elektricnega vtica ne izvlecite iz vticnice, e imate mokre
roke, prav tako ga ne vtaknite v vticnico.

V nobenem primeru ne odpirajte ohisja naprave, ali jo
poskusite sami popraviti. To lahko povzroci elektricni udar.
DelujoCo napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

Napravo uporabljajte samo v njen namen.
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25.
26.

27.

28.

Kabla ne ovijte okoli aparata in ga tudi ne prepogibaijte.

Po uporabi vedno povlecite vti¢ iz vticnice. Vas kuhalnik
riza bo ostal vklopljen; razen ¢e stikalo za vklop/izklop
nastavite na "0" in izvleCete omrezni vtic iz vticnice.
Napravo uporabljajte na ravni, suhi in na vrocino obstojni
podlagi.

& Pozor — vrocCa povrsina

OPOZORILO! Prosimo, da se med uporabo ne doticete
povrsine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko je naprava
vklopljena.

-10 -
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OZNAKA DELOV

LooNOULRWNRE

Pokrov“ 5 \

Notranji lonec —Q
Kontrolna lucka segrevanja (ohranjanje toplote) 7 A
Kontrolna lucka kuhanja (kuhanje)

Stikalo za kuhanje

Stikalo za vklop/izklop —9 2
Rocaj (na obeh straneh) | —o
Lopatica za riz A ‘?

Merilna posoda

-——
z
Cook

—
- 000
w

5

SPLOSNA NAVODILA ZA UPORABO

1. Prepricajte se, da se vasa omrezZna napetost ujema z navedbami na tipski tablici (220-240 V).

2. V kuhalnik za riz postavite notranji lonec, preden ga vklopite. Stikalo za kuhanje se lahko pritisne navzdol,
ko je notranji lonec na svojem mestu.

3. Ko ste pripravljeni za kuhanje, povezite napravo v vti¢nico. Nato priklopite stikalo za vklop/izklop na
polozaj "I" in stikalo za kuhanje.

4. Ko so riz oziroma jedi pripravljene, kuhalnik samodejno preklopi na funkcijo ohranjanja toplote. Po
uporabi vedno izvlecite vtic iz vti¢nice. Kuhanje se nadaljuje, dokler stikalo za vklop/izklop ni nastavljeno
na polozaj, 0“ in vti¢ izklopljen iz vticnice. Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se naprava ohladi.

5. Pri kuhanju namestite pokrov na notranji lonec in ga po serviranju dajte nazaj, da preprecite obarvanje in
izsuSevanje riza.

6. Za pogrevanje hladnega riza dodajte priblizno 1/4 skodelice hladne vode na skodelico kuhanega riza,
premesajte in vklopite kuhalnik za riz. Opozorilo: Ostanki riza so Se posebej primerni za pecenje.

7. Spodnjo stran notranjega lonca in grelni element zascitite pred tujki, da preprecite nepravilno delovanje.

8. Notranji lonec nekoliko obrnite, da stoji varno in stabilno.

Opozorilo:

Pri kuhanju juh in enolonénic gumb za kuhanje ne bo izskodil in samodejno preklopil na funkcijo
ohranjanja toplote. Gumb za kuhanje lahko ro¢no dvignete, da aktivirate funkcijo ohranjanja toplote
Ko uporabljate funkcijo ohranjanja toplote, nikoli ne puscajte Zlice za riz ali drugih pripomockov v posodi.

Te funkcije ne uporabljajte vec¢ kot 12 ur, sicer lahko pride do razbarvanja ali vonja. Prej ko bo riz
postrezen, boljsi bo okus.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Stikalo za vklop/izklop pred ¢iséenjem nastavite na polozaj "O", izvlecite vti¢ iz vticnice in pocakajte, da se
kuhalnik popolnoma ohladi.

1.

vev v

Odstranite notranji lonec in pokrov in vse izperite z vro€o vodo in detergentom,

nato vse dobro izperite in posusite z mehko krpo.

Zunanjo stran kuhalnika za riz odistite z vlazno krpo in nekaj blagega nevtralnega Cistila. NE uporabljajte
abrazivnih sredstev. Naprave nikoli ne potopite v vodo.

Ocistite grelno plosco z jekleno volno in jo s tem polirajte ali odstranite ostanke. Nato jo obrisite z vlazno
krpo. Pustite, da se plos¢a popolnoma posusi, preden ponovno uporabite napravo. Z grelnega elementa
redno odstranjujte umazanijo.

Ostanki kisa in soli lahko privedejo do nastanka rje. Prosimo, ocistite po vsaki uporabi.

Vsa ostala vzdrzevalna dela lahko izvaja samo pooblascen servis.

Nasvet za hitro CiScenje

V notranji lonec dajte 1/2 skodelice vode in nekaj nevtralnega Cistila ali vode za pomivanje. Stikalo pritisnite
navzdol in pocakajte, da se kuhalnik za riz 10 minut segreva. Nato pocakajte, da se ohladi. Pred ponovno
uporabo dobro izperite in posusite.
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ZANIMIVOSTI O RIZU

RiZ je pomemben vir kompleksnih ogljikovih hidratov in hranilnih snovi. Ne vsebuje mascob in predstavlja
bogat vir tiamina, niacina in Zeleza. Kot zanimivost naj omenimo, da se vel kot polovica svetovnega
prebivalstva dnevno prehranjuje z rizem.

Obstajajo Stevilne razlicne vrste riza. Poskusite razlicne vrste in se odlocite po lastnem okusu. Tukaj je seznam
bolje poznanih vrst riza in nekatere njihove lastnosti:

Dolgozrnati riz

Ponavadi se uporablja za recepte, pri katerih morajo ostati rizeva zrna po koncu kuhanja lo¢ena in nezlepljena.
"Kalifornijski" riz je mehek, vrsta "Caroline" pa je nekoliko trSa. Najtrsi riz je "Jasmine", ki je tudi zelo
aromaticen.

Okroglozrnati riz
Ta vrsta riza, ¢eprav je mehkejsi in bolj lepljiv, se uporablja v vecini orientalskih receptov. "Kalifornijski" riz je

mehek, "sladki riz" ali "Pearl" je bolj okrogel. Sladki riz je izjemno lepljiv in je priljubljen za pripravo riZzevega
pudinga.

Opozorilo: Rjavi riZ in divji riz nista primerna za kuhanje v tej napravi.

KUHANJE RIZA

Z upostevanjem teh navodil boste dosegli kar najboljSe rezultate. Za enostavnejSo uporabo ima notranji lonec

na notranji strani merilno lestvico. Prav tako je priloZen priro¢en merilni loncek za odmerjanje riza in vode.

1. S priloZzenim merilnim lon¢kom odmerite riZ in ga dodajte v notranji lonec. En merilni lon¢ek ustreza eni
skodelici.

2. Dodajte vodo glede na oznako na notranji strani lonca, da riZ skuhate (glej merilno tabelo).

Primer: za dve skodelici nekuhanega riza dodajte vodo do oznake 2.

Za mehkejsi riz je priporocljivo, da riz pred kuhanjem namakate v notranjem loncu 10 do 20 minut.

4. Na kuhalnik dajte pokrov in priklopite vti¢ v vti¢nico. Nato priklopite stikalo za vklop/izklop na polozaj
in stikalo za kuhanje. Ko je riz kuhan, kuhalnik samodejno preklopi na funkcijo ohranjanja toplote.

5. RiZ po kuhanju pustite pokrit Se 6 do 10 minut. S tem zagotovite, da se riz prekuha.

w

RIZ/VODA MERILNA TABELA

NEKUHAN RIZ LINUA VODE V NOTRANJEMPRIBLIZNA KOLICINA
LONCU KUHANEGA RIZA
1 skodelic linija 1 2 skodelici
2 skodelici linija 2 4 skodelice
3 skodelic linija 3 6 skodelic

Uporabni nasveti

1. RiZ operite, da odstranite odvecen skrob. To tudi pomaga prepreciti, da bi se riz prismodil ali prijemal na
dno kuhalnika za riz, vendar pa se s tem izgubi nekaj hranilnih snovi.

2. Prosimo, upostevajte: Najprej dajte riz v notranji lonec in nato pred kuhanjem nalijte vodo.

3. Ce imate slabe izkusnje z lepljivim rizem, potem poskusite dno lonca namastiti s tankim slojem
rastlinskega olja, preden dodate riz.

4. Zaradi velikega Stevila razli¢nih vrst riZza lahko razmerje riza in vode rahlo odstopa. Za optimalne rezultate
prilagodite kolicine.

JUHE IN ENOLONCNICE

Na mizi smo vedno veseli hranljive juhe ali enolonc¢nice. Bodite ustvarjalni in ostanke mesa in zelenjave
porabite za juho ter ustvarite svoje lastne recepte. Pri pripravi juhe ali enolon¢nice naj jed vre malce dlje. Tako
bo meso mehkejse.

Uporabni nasveti

1. Zazgoscevanje enoloncnice zmesajte 1/4 skodelice moke z majhno koli¢ino hladne vode, da dobite redko
zmes. Zmes postopoma dodajajte v enoloncnico in dobro mesajte.

2. Cevsvojem receptu uporabite petersilj ali zeli¢a, jih dodajte proti koncu kuhanja, da se ohrani poln okus.
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3. Ostanke shranite za naslednji dan. Enoloncnice so naslednji dan Se boljse. Hraniti jih morate v hladilniku.
4. Paradiznik v plocevinkah ali goveja juha z zatimbami je odli¢na osnova za uporabo v juhah in enoloncnicah.

TEHNICNI PODATKI
Delovna napetost: 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc: 300 W

GARANCUA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu. Poleg zakonsko dolocenih pravic ima kupec pravico do
naslednje garancije v skladu s spodnjimi pogoji:

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. Ce je va$ izdelek okvarjen, se obrnite
neposredno na prodajalca.

Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in
popravil nepooblaséenih oseb ali zaradi montaze neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj
vam brez racuna garancije ne moremo upostevati. Pri Skodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za
uporabo, garancija preneha veljati, prav tako ne prevzemamo odgovornosti za Skodo, ki nastane kot posledica
tega. Za materialno skodo ali poskodbe, do katerih pride zaradi nepravilne uporabe ali neupoStevanja
varnostnih opozoril, ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na dodatnih delih ne pomeni, da se brezplacno
zamenja celotna naprava. V takSnem primeru se obrnite na nasega serviserja. PoCeno steklo ali plasticne dele
se vedno zamenja na stroske kupca. Skodo na potrodnem materialu ali delih, ki se obrabijo, ter ¢&isenje,
vzdrzevanje ali zamenjavo omenjenih delov je treba placati, saj garancija tega ne pokriva.

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE

Ponovna uporaba materialov — Evropska smernica 2012/19/ES

Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete odstraniti med obic¢ajne gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili Skodo za okolje in zdravje zaradi neustreznega ravnanja z odpadki, odgovorno reciklirajte
— izdelek ter na ta nacin prispevajte k ponovni in trajnostni uporabi materialov. Za odstranjevanje

stare naprave uporabite ustrezna zbiralis¢a ali vrnite napravo na prodajno mesto, kjer ste jo kupili.
Tu bodo poskrbeli za okolju prijazno odstranjevanje naprave.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Hasznalati utmutaté — Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Hasznalat el6tt mindenképp olvassa el a kovetkez6
utasitasokat a sérulések és karok elkertlése, illetve a lehet6
legjobb hasznalati eredmény elérése érdekében. Kérjik, a
hasznalati  Utmutatdot  biztonsagos  helyen  tarolja.

Amennyiben a készuléket tovabbadja valakinek, a hasznalati

Utmutatot is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat
kozben figyelmen kivil hagyta az utmutatdban leirtakat, a
garancia érvényét veszti. A gyartd / forgalmazd nem vdllal
garanciat olyan meghibasodasok esetén, melyek a hasznalati
Utmutatoban foglaltak figyelmen kival hagyasabdl vagy
figyelmetlen hasznalatbdl erednek.

1. A készuléket 8 év feletti gyermekek akkor hasznalhatjak,
ha feln6tt feligyel rajuk, vagy ha tajékoztattak Oket a
készulék biztonsagos hasznalatarol, és megértették az
ahhoz kapcsolédo veszélyeket.

2. A tisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha 8 éven fellliek, és ha kozben feltigyelnek rajuk.

3. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli
gyermekektdl.

4. A készuléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességli személyek tapasztalat vagy tudas hianyaban
csak akkor hasznalhatjak, ha hasznalat kozben feligyelnek
rajuk, ha felvilagositast kaptak arra vonatkozdlag, hogy
hogyan kell biztonsagosan hasznalni a készuléket, és ha
tisztaban vannak a lehetséges veszélyekkel.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Ha a haldzati kabel megsérult, azt kizardlag a gyarto,

annak ugyfélszolgalata, vagy egy hasonldéan képzett

személy cserélheti ki az esetleges sérulések elkerilése
érdekében.

o W
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Ez a készlilék haztartasi vagy hasonld hasznalatra alkalmas,
mint példaul: Uzletek, irodak és egyéb munkahelyek
személyzeti konyhajaban; gazdasagokban; szallodakban,
panziokban és egyéb szallashelyeken; félpanzids
szallashelyeken vendégek altali hasznalatra.

A tisztitassal kapcsolatos informacidkat a ,Tisztitas”
fejezetben talalja meg.

Figyelem: Ne ontson semmilyen folyadékot a csatlakozora.

. Figyelem: Helytelen hasznalat esetén sérllésveszély all

fenn!
A készulék fltészala hasznalat utan még maradék hét
general.

Csak foldelt aljzatba (véddéérintkez6s konnektorba)
csatlakoztassa a készlléket.

Hasznalat el6tt ellenbrizze, hogy a haldzati feszlltség
megegyezik-e a készlilék tipustablajan jelzettel.
Amennyiben hosszabbitd kabel hasznalata szukséges,
annak meg kell felelnie a készulék fesziltségének,
kiillbnben a hosszabbité kabel és/vagy a csatlakozd
tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel sérilést okozhat, ha
valaki megbotlik benne. Legyen d6vatos, hogy elkeruilje a
veszélyes helyzeteket.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalja a
készuléket, huzza ki a csatlakozot a konnektorbdl.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne légjon le éles
peremekrdl, és tartsa tavol forro fellletektdl és nyilt
langtol.

Ne meritse a készliléket vagy a haldzati csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba. Fennadll az életveszélyes aramités
veszélye!

A késziléket a csatlakozonal fogva huzza ki a
konnektorbdl. Ne a kabelt huzza.

Ha a készlilék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a
csatlakozot a konnektorbdl, kapcsolja ki a késziléket, és
kiildje el javittatni az erre a célra kijelolt Ggyfélszolgalatra.
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20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozét a
konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen korulmeények kozott ne kisérelje meg felnyitni
a készulékhazat és megjavitani a készuléket. Ezek a
tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kozben soha ne hagyja Orizetlenil a késziléket.
Ez a készilék nem alkalmas ipari hasznalatra.

Csak rendeltetésszerlen hasznalja a készuléket.

Ne tekerje a kabelt a készulék koré, és ne torje meg.
Hasznalat utan mindig huzza ki a haldzati csatlakozot a
konnektorbdl. A rizsf6z6 tovabbra is bekapcsolt
allapotban marad; kivéve, ha a be-/kikapcsolét ,0”-s
helyzetbe allitja, és kihuzza a haldzati csatlakozot a
konnektorbal.

A készuléket sik, szaraz és h6allo feluleten hasznalja.

& Vigyazat — forro fellilet

FIGYELEM! Ne érintkezzen haszndlat kozben a készulék
feliletével. MUkodés kozben a készilék hozzaférheto
fellleteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
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ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

1. GyG6z6djon meg réla, hogy a haldzati fesziiltség megegyezik a tipustablan feltintetett értékkel (220-240 V).

2. Helyezze a bels6 edényt a rizsf6z6be, miel6tt lUzembe helyezi. A f6z6kapcsoldt csak akkor lehet
bekapcsolni, amikor a belsé edény a helyén van.

3.  Amikor készen all a f6zésre, csatlakoztassa a késziléket a konnektorhoz. Ezutan éllitsa a be-/kikapcsolét
és a f6z6kapcsoldt az ,,1“ helyzetbe.

4. Amikor a rizs vagy az étel elkészil, a rizsf6z6 automatikusan atkapcsol a melegen tarté Gzemmddba.
Haszndlat utan mindig hdzza ki a haldzati csatlakozét. A f6zési teljesitmény fennmarad mindaaddig, amig
a be-/kikapcsolét nem éllitja ,,0“-s helyzetbe, és a haldzati kabelt ki nem hizza. A késziilék tisztitasa elStt
hagyja kihdlni.

5. FG6zés kozben helyezze a fed6t a belsé edényre, és tdlalds utdn helyezze vissza, hogy elkeriilje a rizs
elszinez8dését és kiszaradasat.

6. A hideg rizs felmelegitéséhez adjon kb. 1/4 csésze hideg vizet egy csésze f6tt rizshez, keverje fel és
kapcsolja be a rizsf6z6t. Figyelem: A maradék rizs kiilénosen alkalmas a piritashoz.

7. Tartsa tavol az alsé részt, a belsé edényt és a f(it6elemet idegen targyaktdl a hibas mikddés megelbzése
érdekében.

8. Forditsa el egy kicsit a belsé edényt, hogy biztonsagosan és egyenesen alljon.

Megjegyzés:

Levesek és f6zelékek f6zéséhez a f6z6kapcsold nem ugrik fel, és nem valt at automatikusan a melegen
tartd Gzemmoddba. Kézzel is felnyomhatja a paroldkapcsoldt a melegen tartd funkcid aktivalasa céljabdl.

A melegen tartd funkcié alkalmazasa kdzben soha ne hagyja a rizskanalat vagy egyéb targyakat az
edényben. Ne haszndlja ezt a funkcidt 12 6rdndl tovabb, mert ez elszinesz6déshez vagy szagképzéshez
vezethet. Minél hamarabb talalja a rizst, annal finomabb.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Tisztitas el6tt mindig allitsa a be-/kikapcsolét az ,0“ helyzetbe, hizza ki a haldzati csatlakozot, és hagyja
teljesen lehdilni a rizsf6z6t.

1.

Vegye ki a belsé edényt és a fedbt, és mossa el forrd szappanos vizben,

majd jol dblitse le, és puha kendével szaritsa meg.

A rizsf6z6 kilsejét nedves kendbvel és enyhén semleges tisztitdszerrel tisztitsa meg. NE hasznaljon
suroldszert. Ne meritse a késziiléket vizbe.

A flit6elemet drdtszivaccsal tisztitsa meg, ill. az ételmaradékokat azzal tdvolitsa el. Majd nedves kendével
torolje meg. Hagyja teljesen megszaradni a f(itGelemet, miel6tt azt Ujra haszndlnd. Tartsa tisztdn a
flitGelemet.

Az ecet- és a sdmaradvanyok rozsdasodashoz vezethetnek. Minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Minden egyéb karbantartasi munkat felhatalmazott lgyfélszolgdlattal kell elvégeztetni.
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Gyors tisztitasi tippek

Adjon a bels6 edénybe egy fél csésze vizet és némi semleges tisztitdszert vagy mosogatdvizet. Nyomja le a
kapcsoldt, és hagyja felmelegedni a rizsf6z6t 10 percig. Azutan hagyja kih(lni. Hasznalat el6tt jol oblitse el és
szdritsa meg.

RIZSSEL KAPCSOLATOS INFORMACIOK

A rizs a komplex szénhidratok és tapanyagok értékes forrasa. Nem tartalmaz zsirt, és gazdag tiaminban,
niacinban és vasban. Egyik érdekessége, hogy a vildg népességének tébb, mint a fele naponta fogyaszt rizst.
Sokféle rizsfajta létezik. Késtolja végig a kiilonbdz6 fajtakat, és valassza ki az On izlésének megfelel6t. ime egy
lista a gyakoribb rizsfajtakrol és néhdany jellemzgjlikrél:

Hosszuszemdi rizs

Altaldban olyan receptekhez hasznaljuk, amelyek f6zés utan laza, nem egymashoz tapadd rizsszemeket
kovetelnek. A kaliforniai rizs puha, mig a ,,Carolina” rizs egy kicsit keményebb. A jazmin rizs a legkeményebb,
viszont nagyon aromas.

Kerekszem(i rizs
Bar puhdbb és ragaddsabb ez a fajta, a legtobb keleti receptben haszndlatos. A kaliforniai rizs puha, az édes
rizs vagy a gyongy rizs inkabb kerek. Az édes rizs extra ragados, és a rizspuding elkészitéséhez kedvelt.

Megjegyzés: A barna rizs és vadrizs nem alkalmasak ebben a rizsf6z6ben torténd f6zéshez.

A RIZS FOZESE

Ez az Utmutatd segitségével nagyszer(i eredményeket ér el. Az On kényelme érdekében a belsé edény

toltottségszint-jelzéssel rendelkezik. A rizs és a viz kiméréséhez egy praktikus mérépoharat is mellékeltiink.

1. Meérje ki a rizst a mellékelt mérGpoharral, és 6ntse a belsé edénybe. Egy mérGpohar egy csészének felel
meg.

2. A rizs f6zéséhez adjon hozzad vizet az edény belsejében taldlhatd jelolés szerint (lasd a
mennyiségtablazatot).

Példaul: 2 csésze nyers rizshez a 2. jeldlésig toltse fel vizzel.

3. A puhdbb rizs érdekében készitse el6 a rizst és a vizet a belsé edényben, majd f6zés el6tt hagyja 10-20
percig azni.

4. Helyezze a fed6t a f6z6re, és dugja be a hdldzati csatlakozét. Ezutan allitsa a be-/kikapcsolét és a
f6z6kapcsolét az ,1” helyzetbe. Amikor a rizs megfétt, a készlilék automatikusan a melegen tartd
funkciora valt.

5. FG6zés utdn hagyja lefedve a rizs allni 6-10 percig. Ez biztositja, hogy a rizst teljesen atf6.

A RIZS / ViZ MENNYISEGENEK TABLAZATA

NYERS RIZS ViZJELZES AZ EDENY BELSEJEN  [FOTT RIZS KB. MENNYISEGE
1 csésze 1. jelzés 2 csésze
2 csésze 2. jelzés 4 csésze
3 csésze 3. jelzés 6 csésze

Hasznos tudnivalék

1. Oblitse le a rizst a tulzott korpa és a keményitd eltavolitdsahoz. Ez segit abban is, hogy a rizs ne barnuljon
meg és hogy ne tapadjon le a rizsf6z6 aljara, mert ezéltal elveszit néhany tapanyagot.

2. Kérjuk, tigyeljen a kovetkezére: ElGsz0r tegye a rizst a belsé edénybe, majd f6zés el6tt adjon hozza vizet.

3. Ha rossz tapasztalata van a ragadés rizzsel, prébdlja ki megkenni az edény aljat némi novényi olajjal,
miel6tt belednti a rizst.

4. A rizsfajtdk bd valasztéka miatt konnyen eltérhet a rizs-/ vizarany. Igazitsa hozza a mennyiségeket a
legjobb eredmény eléréséhez.

LEVESEK ES FOZELEKEK

Egy gazdag leves vagy f6zelék mindig szivesen latott fogas az asztalon. Legyen kreativ, és a maradék hisokat és
z6ldségeket hasznalja fel husleveshez és taldljon ki sajat recepteket. A levesek és f6zelékek elkészitéséhez tobb
id6t tervezzen a f6zéshez. Ett6l puhabb lesz a hus.
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Hasznos tudnivalék

1. A f6zelék sliritéséhez keverjen Ossze 1/4 csésze lisztet egy kis hideg vizzel egy konnyl rantashoz.
Fokozatosan adja hozza a f6zelékhez és jol keverije el.

2. Hafriss petrezselymet vagy fliszert hasznal a recepthez, azt a végén adja hozza, hogy megtartsa az izét.

Tegye el a maradékot masnapra. A f6zelék a kbvetkez8 nap a legizletesebb, ezért tegye hiit&szekrénybe.

4. A paradicsomkonzerv, vagy a leveskockaval, ill. fliszerekkel izesitett viz kivalé alapként szolgdl a huisleves,
egyéb levesek és fGzelékek elkészitéséhez.

w

MUSZAKI ADATOK
Halozati fesziltség: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 300 W

GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A szallitdst megel6z6en késziilékeink szigord mindségi ellenbrzésen esnek at. Minden igyekezetiink ellenére
el6fordulhatnak gyartas vagy szallitas kdzben keletkezett sériilések. Ha ilyet tapasztal, kiildje vissza a készliléket
a kereskedének. A torvényes jogain kivil a vasarldnak joga van a kovetkezé feltételekkel garanciat kovetelni:

A megvdsdrolt késziilékre 2 év garanciat véllalunk az eladds napjatdl kezd6déen. Ha terméke sériilt, vegye fel a
kapcsolatot az értékesitGvel.

Olyan meghibdsoddsokra, amelyek a késziilék szakszer(itlen hasznalatabdl erednek, kilsé beavatkozas altal
okozott zavarokra, és harmadik fél altali javitasok, vagy nem eredeti alkatrészek beszerelése miatt keletkezett
zavarokra nem vonatkozik a garancia. Mindig 6rizze meg a szamldjat, mert szamla nélkil a garancia nem
lehetséges. A hasznalati utasitasok betartasanak elmulasztasa miatt keletkezett karok a garancia elvesztésével
jarnak. Nem vallalunk felelésséget az ezekbdl eredd tovabbi karokért. A helytelen haszndlat, vagy a biztonsagi
el6irdsok figyelmen kiviil hagyasa altal okozott anyagi karokért vagy személyi sérilésekért nem vallalunk
felelGsséget. A tartozékokon keletkezett sériilések nem jelentik a teljes késziilék téritésmentes cseréjét. Ebben
az esetben kérjuk, Iépjen kapcsolatba tgyfélszolgalatunkkal. Torott Gveg vagy mianyag alkatrészek cseréje
mindig dijkoteles. Fogyo- vagy kopdalkatrészeken keletkezett sériilésekre, valamint ezen részek tisztitdsara,
karbantartdsara vagy cseréjére nem terjed ki a garancia, ezek dijkotelesek.

TERMESZETBARAT ARTALMATLANITAS

Ujrahasznositas - 2012/19/EK eurdpai irdnyelv

Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a termék nem kezelheté haztartasi hulladékként. Az ellendrizetlen
hulladékkezelésb6l adédé kornyezeti és egészségiigyi karok elkeriilése érdekében kérjik, kezelje
— felelGsségteljesen a hulladékot, ezzel is tAmogatva az Ujrahasznositast és az er6forrasok megdvasat.

Haszndlt készlilékét elektromos hulladékot gyjté telepre szallitsa el, vagy forduljon a keresked6hoz,
akit6l a késziiléket vasarolta. O kdrnyezetbardt médon artalmatlanitja a hasznélt késziilékeket.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWWwW.moemax.com
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Navod na obsluhu - Slovensky

BEZPECNOSTNE POKYNY
Pred pouzitim vyrobku si precitajte nasledujuce pokyny, aby
ste predisli uUrazom alebo poskodeniu vyrobku a pri
pouzivani spotrebica dosiahli najlepsSie vysledky. Uschovajte
tento navod na pouzitie na bezpecnom mieste. Ked tento
vyrobok poskytnete inej osobe, uistite sa, ze ma k dispozicii
aj tento navod na pouzitie.
V  pripade posSkodenia  spotrebica v  dosledku
nerespektovania pokynov v tomto navode zanika narok na
uplatnenie zaruky. Vyrobca/dovozca nenesie zodpovednost
za Skody spb6sobené nereSpektovanim navodu na pouzitie,
nespravnym pouzitim alebo pouzitim, ktoré nie je v sulade s
poziadavkami tohoto navodu na obsluhu.

1. Tento spotrebi¢ moéZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov,
iba ak su pod dozorom alebo boli pouceny o bezpecnom
pouzivani spotrebica a pochopili rizika s tym spojené.

2. Cistenie a Udribu nesmu vykonavat deti, iba ak su stardie
ako 8 rokov a su pod dohladom.

3. Deti mladsie ako 8 rokov musia byt mimo dosahu
spotrebica a privodného kabla.

4. Tento spotrebic mo6zu pouzivat osoby s obmedzenymi

fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo boli poucené o bezpeCcnom pouzivani
spotrebica, a ak chapu suvisiace nebezpecenstva.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

6. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

7. Tento spotrebiC je uréeny na domace a tomu podobné
pouzitie, napriklad v kuchyniach pre zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a inych pracoviskach; na
farmach; zdkaznikmi v hoteloch, moteloch a inych

ubytovacich zariadeniach, napriklad s polpenziou.
-20-

nd



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Ak chcete ziskat informacie o Ccisteni povrchov, ktoré
prichadzaju do styku s potravinami, najdete ich v casti
,Cistenie” v ndvode na poufitie.

Upozornenie: Na konektory ni¢ nevylievajte.

. Upozornenie:  Pri  nespravhom  pouzivani  hrozi

nebezpecCenstvo poranenia.

Povrch vyhrievacieho telesa generuje po pouziti este
zostatkové teplo.

Spotrebic pripdjajte len k uzemnenym zdsuvkam (zasuvky
SCHUKO).

Pred zapojenim zastrcky do zasuvky skontrolujte, Ci
napatie a frekvencia zodpovedaju udajom na typovom
Stitku.

Ked pouzivate predlzovaci kabel, uistite sa, ze je vhodny
na spotrebu energie spotrebica. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu predlZzovacieho kabla a/alebo zastrcky.
Pri zakopnuti o predlzovaci kabel hrozi nebezpecenstvo
poranenia. SnaZzte sa predchadzat nebezpecnym situdciam.
Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, ked spotrebi¢ nepouzivate
alebo ked ho chcete vycistit.

Uistite sa, Ze napajaci kabel nevisi cez ostré hrany a
uchovavajte ho v bezpecCnej vzdialenosti od horucich
predmetov a otvoreného ohna.

SpotrebiC ani napajaci kabel neponarajte do vody alebo
inych kvapalin. Hrozi nebezpecenstvo ohrozenia zivota v
d6sledku zasahu elektrickym prudom!

Ked" chcete spotrebi¢ odpojit od elektrickej siete,
vytiahnite zastrcku. Netahajte spotrebic za kabel.

Ked" spotrebi¢ spadol do vody, nedotykajte sa ho.
Vytiahnite zastrcku zo zasuvky, vypnite spotrebic a
odovzdajte ho na opravu autorizovanému servisu.
Zastrcku spotrebica nezapajajte do zasuvky ani ju z nej
nevytahujte, ked' mate mokré ruky.

Za Ziadnych okolnosti sa nepokusajte otvarat kryt
spotrebi¢a ani ho opravovat. Mohlo by dojst k zasahu
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22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.

elektrickym pradom.

Ked' je spotrebic v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.
Tento spotrebic nie je ur¢eny na komercné ucely.
Spotrebi¢ pouzivajte len na stanoveny ucel.

Neohybajte ani neovijajte kabel okolo spotrebica.

Po pouziti vidy vytiahnite sietovd zastrécku zo zasuvky.
RyZovar zostane zapnuty, pokial nenastavite vypina¢ do
polohy ,0“ a nevytiahnete sietovu zastréku zo zasuvky.
SpotrebiC pouzivajte na rovnej, suchej a teplovzdornej
ploche.

& Pozor — horuci povrch.

VAROVANIE! Pocas prevadzky sa nedotykajte povrchu.
Ked je spotrebi¢c v prevdadzke, mobze byt teplota
pristupnych povrchov velmi vysoka.
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89980119 SK

OZNACENIE DIELOV

LooNOULRWNRE

Kyt 2 S
Vnutorny hrniec —Q
Indikator zahrievania (udrzZiavania teploty) 7 A
Kontrolka varenia (varenie)

Spinac varenia

Prepinac zapnutia/vypnutia —9 z——g
Rukovéte (na oboch strandach) — B—
Naberacka na ryzu G ‘? L
Odmerna nadoba 5

VSEOBECNE PREVADZKOVE POKYNY

1.
2.

8.

Uistite sa, ze sietové napatie zodpoveda typovému stitku (220-240V).

Pred uvedenim do prevadzky vlozte vnutorny hrniec do spotrebica. Spinac varenia je mozné stlacit az ked’
je vnutorny hrniec na svojom mieste.

Ked' je na varenie vSetko pripravené, zapojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky. Potom zapnite prepinac do
polohy , 1“ a zapnite spinac varenia.

Ked je ryza uvarena alebo je jedlo udusené, hrniec sa automaticky prepne do funkcie udrzZiavania teploty.
Po pouziti vidy odpojte napdjaci kabel. Vykon varenia zostdva nezmeneny, pokial nie je prepinac
zapnutia/vypnutia v polohe ,0“ a sietova zastrcka vytiahnutd. Pred cistenim nechajte spotrebic
vychladnut.

Pocas varenia umiestnite kryt spotrebica na vnutorny hrniec, po dokonceni servirovania ho znova vratte
na miesto, aby sa predislo vysychaniu a zmeny farby pokrmu.

Ak chcete zohriat studenu ryZu, pridajte asi 1/4 salky studenej vody na salku varenej ryZe, premiesajte a
zapnite spotrebic. Upozornenie: Zvys$na ryZa je obzvlast vhodna na zapecenie.

Spodnu c¢ast vnutorného hrnca a vyhrevné teleso udrZiavajte bez cudzich predmetov, aby ste predisli
porucham.

Vnutorny hrniec trocha pootocte aby dosadol bezpecne a vodorovne.

Upozornenie:

1)

2)

Pri vareni polievok a dusenych pokrmov spinac varenia nevyskoci a automaticky sa prepne na funkciu
udrziavania teploty. Funkciu udrZiavania teploty mozete aktivovat ruénym zdvihnutim spinaca varenia.

Pri pouZivani funkcie udrziavania teploty nikdy nenechavajte v nddobe lyZicu na ryZu ani iné nacinie. Tuto
funkciu nepouzivajte dihsie ako 12 hodin, inak moZe ddjst k zmene farby alebo zapachu. Cim skor sa ryZa
podava, tym lepsie chuti.

CISTENIE A UDRZBA
Pred cistenim vidy nastavte prepina¢ do polohy , 0", odpojte sietovu zastrcku a nechajte spotrebic¢ uplne
vychladnut.

1.

Vyberte vnutorny hrniec a pokrievku, vsetko umyte v teplom saponatovom roztoku,

potom dobre oplachnite a vysuste jemnou handrickou.

Vonkajsiu cast ryzovaru vydistite vlhkou handrickou a jemnym neutrdlnym Cistiacim prostriedkom.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Neponarajte spotrebi¢ do vody.

Vyhrevnu platiu vycistite drétenkou, aby ste ju vylestili alebo odstranili zvysky. Potom ju utrite vihkou
handri¢kou. Pred dal$im pouZzitim spotrebica nechajte platiiu dplne vyschnut. Vyhrevné teleso udrziavajte
v Cistote.

Ocot a zvysky soli m6zu zapricinit zhrdzavenie. Po kazdom pouZiti spotrebic vycistite.

Vsetky ostatné udrzbarske prace musi vykonavat autorizované servisné stredisko.

Tipy na rychle Cistenie

Do vnutorného hrnca pridajte 1/2 $alky vody a malé mnoZstvo neutralneho Cistiaceho prostriedku. Stladte
spina¢ a nechajte ryzovar 10 minut zahrievat. Potom ho nechajte vychladnut. Pred opatovnym pouzitim ho
dobre oplachnite a vysuste.
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INFORMACIE O RYZI

RyZa je cenny zdroj komplexnych sacharidov a Zivin. Neobsahuje Ziadny tuk a je bohata na tiamin, niacin a
Zelezo. Je zaujimavé, Ze viac ako polovica svetovej populdcie denne konzumuje ryzu.

Existuje mnoho réznych odréd ryZe. Vyskisajte ré6zne odrody a vyberte si podla vlastnej chuti. Tu je zoznam
najbeznejsich odrdd ryze a niektoré ich vlastnosti:

Dlhozrnna ryza

ZvyCajne sa pouziva pri receptoch, ktoré vyzaduju volné, nelepivé jednotlivé zrnd ryze po uvareni.
»Kalifornskd” ryza je makkad, zatial' ¢o ,,Carolina” je trochu tvrdsia. ,Jasmine” je najtvrdsia a velmi aromaticka
ryza.

Gulatozrnna ryza
Tato odroda, hoci je maksia a lepkavejsia, sa pouziva vo vacsine orientalnych receptov. ,Kalifornskd“ ryza je
makka, ,,Sladka ryza“ alebo ,Pearl” je gulatejSia. Sladka ryZa je mimoriadne lepkava a je oblUbend na pripravu
ryzového pudingu.

Upozornenie: Hneda a divoka ryza nie s vhodné na varenie v tomto spotrebici.

VARENIE RYZE

Pomocou tejto prirucky dosiahnete vynikajice vysledky. Vnutorny hrniec ma na vnutornej strane odmerku.

Sucastou vyrobku je aj Sikovna odmerka na davkovanie ryZe a vody.

1. Odmerajte ryzu v odmerke a vlozte ju do vnutorného hrnca. Jedna odmerka zodpoveda jednej Salke.

2. Pridajte vodu podla znacky na vnutornej strane hrnca na varenie ryze (pozri tabulku merania).

Napriklad: na dve $alky surovej ryZe pridajte vodu aZ po stupen 2 na odmerke vnitorného hrnca.

3. Pre mé&ksiu ryZu odporuc¢ame pripravit ryzu a vodu vo vnitornom hrnci a pred varenim ju nechat 10 - 20
minUdt namocend.

4. Na ryzovar polozte pokrievku a zapojte ho do elektrickej siete. Potom zapnite prepinac do polohy ,1“ a
zapnite spinac varenia. Ked' je ryZa uvarena alebo je jedlo udusené, hrniec sa automaticky prepne do
funkcie udrziavania teploty.

5. Po uvareni nechajte ryzu prikrytd 6 - 10 minut odpodivat. To zarudi, Ze ryza bude uvarena.

TABULKA DAVKOVANIA RYZE/VODY

NEVARENA RYZA VODORYSKA VO VNUTORNOMPRIBVLIiNI? MNOZSTVO VARENE)
HRNCI RYZE
1 3d4lka ryska 1 2 Salky
2 salky ryska 2 4 $alky
3 Salky ryska 3 6 Salok

Uzitocné rady

1. RyZu oplachnite. Predidete tym mozZnému pripaleniu ryZe alebo prilepeniu na dno spotrebica.
2. Upozornenie: Pred varenim vloZte do vnitorného hrnca najprv ryZu a potom dolejte vodu.
3. Ak mate zIé skusenosti s lepkavou ryzou, pred vloZenim ryZe natrite dno vnutornej nddoby rastlinnym

olejom.
4. Vzhladom na velké mnoZstvo odrdd ryZze sa pomer ryze a vody mdze mierne liSit. MnoZstvo upravte tak,
aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky.

POLIEVKY A GULASE

Pri stole je vidy vitand vydatna polievka alebo gulds. Budte kreativni a vyuZite zvy$né maso, zeleninu, vyvar a
vytvorte si vlastné recepty. Pri vareni polievky alebo guldsa pridajte viacej ¢asu na dusenie. To zarudi, Ze méaso
bude maksie.

UzZitocné rady

1. Na zahustenie guld$a zmiesajte 1/4 salky muky s trochou studenej vody, aby vznikla riedka kasa. Postupne
ju pridavajte do gulasa a dobre premiesajte.

2. Ak pri vareni pouzivate ¢erstvu petrzlenovu viiat alebo bylinky, pridajte ich nakoniec, aby si zachovali chut.
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3. Nezjedené jedlo odloZzte na dalsi derl. Gulas chuti najlepSie na dalsi den, hotové jedlo skladujte v
chladnicke.
4. Paradajky z konzervy alebo voda s kockou bujénu a korenim si dobrym zakladom na polievky alebo gulase.

TECHNICKE UDAJE
Prevadzkové napatie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Prikon: 300 W

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Nase spotrebice su pred ich vyexpedovanim podrobené prisnej kontrole kvality. Ked' vsak aj napriek tomu doslo
pocas vyroby alebo prepravy k poskodeniu spotrebica, vratte spotrebi¢ predajcovi. Okrem zakonnych prav ma
kupujuci moznost ziadat o uplatnenie zaruky v sulade s nasledujicimi podmienkami:

Na zakupeny spotrebi¢ poskytujeme dvojrotnd zaruku, ktora zacina plynut diom predaja. Ked' je spotrebic
pokazeny, obratte sa priamo na svojho predajcu.

Tato zaruka sa nevztahuje na poskodenia vzniknuté neprimeranou manipulaciou so spotrebi¢om a poruchy
zapricinené zasahmi a opravami tretich os6b alebo montovanim neoriginalnych dielov. Uschovajte si doklad o
kipe. Bez dokladu o kupe je mozZnost uplatnenia zaruky vylucena. Zaruka zanikd poskodenim zapri¢inenym
nedodrZiavanim navodu na poufZitie. Za takto vzniknuté skody nenesieme Ziadnu zodpovednost. Nenesieme
zodpovednost za vecné Skody alebo zranenia spOsobené nespravnym pouzitim alebo nedodrzanim
bezpeénostnych pokynov. Poskodenie Casti prislusenstva neznamena, Ze bude bez poplatku vymeneny cely
spotrebic. V takom pripade sa obratte na nas zakaznicky servis. Vymena rozbitého skla alebo plastovych dielov
je vidy spoplatnena. Poskodenia spotrebnych materidlov alebo dielov podliehajicich opotrebovaniu, ako aj
Cistenie, udrzba alebo vymena tychto dielov nie su pokryté zdrukou a su preto spoplatnené.

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Recyklacia — Smernica 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)

Tento symbol znamen3, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany spolo¢ne s beznym domacim odpadom.
Zariadenie, prosim, zlikvidujte zodpovedne. Zabranite tak negativnym dopadom na Zivotné
— prostredie a ludské zdravie a podporite trvalo udrzatelnd recyklaciu surovin. Na vratenie svojho

starého spotrebica vyuZite zberné miesta alebo sa obratte na predajcu, u ktorého ste si tento
spotrebic kapili, aby ho ekologicky zlikvidovat.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRRe 59
97084 Wiirzburg Nemecko
WWW.moemax.com
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Navod k pouziti - cestina

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim si prectéte prilozeny navod k pouziti, abyste
se vyvarovali zranéni nebo poskozeni a docilili s pristrojem
nejlepsSich vysledkl. Uschovejte tento navod k pouzZiti na
bezpecném misté. Pokud tento pristroj predate treti osobe,
ujistéte se, ze ji predate i tento navod k pouziti.

Na poskozeni pfristroje zplsobend nedodrzenim instrukci v
navodu k pouZiti se nevztahuje zaruka. Vyrobce/dodavatel
neruci za Skody zpUsobené nedodrzenim instrukci v navodu
k pouziti, nedbalym pouzitim ¢i pouzivanim pristroje, ktera
nesouhlasi s pozadavky uvedenymi v tomto navodu k pouziti.

1.

o U

Tento pristroj mohou pouzivat déti starsi 8 let, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a pochopili s tim spojena rizika.

Cisténi a uZivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let drzte mimo dosah spotrebice a
privodniho kabelu.

Spotrebice mohou obsluhovat osoby se snizenymi
télesnymi senzorickymi a dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou
dozorovany nebo byly upozornény na bezpecné pouzivani
produktu a s tim spojena rizika.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Pokud se poskodi sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
distributor nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpedi.

Tento spotrebic je urcen pro pouziti v domacnosti nebo
podobné, jako: ve firemnich kuchynkach, kancelarich a
jinych pracovistich; na statcich; smi ho pouzivat zakaznici
v hotelech, motelech a ostatnich ubytovnach; ubytovacich
zarizenich s polopenzi.

Informace o Cisténi povrchl, které prichdzeji do styku s

potravinami, naleznete v ¢&asti "Cisténi" v navodu k
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12.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

obsluze.
Varovani: Nerozlévejte nic na zastrcku.

. Varovani: V pripadé nespravného pouzivani mize dojit ke

zraneéni.

Povrch topného télesa produkuje po pouziti jeste
zbytkové teplo.

Spotrebic pripojte jen k uzemnéné zasuvce.

Pred pripojenim pfristroje do elektrické sité zkontrolujte,
zda napéti v siti a frekvence odpovidaji udajim na
popisném stitku.

Pouzivate-li prodluzovaci kabel, musi byt vhodny pro
spotfebu energie pristroje, jinak muze dojit k prehrati
prodluzovaciho kabelu a/nebo zastréky. Zakopnutim o
prodluzovaci kabel se mUlzete zranit. Pristroj pouzZivejte
opatrné, abyste predesli nebezpecnym situacim.

Pokud pfristroj nepouzivate nebo ho chcete Cdistit,
vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Ujistéte se, ze napajeci kabel nevisi pres ostré hrany a
udrzujte ho v dostatec¢né vzdalenosti od horkych povrchi
a otevreného ohné.

Pristroj ani zastrcku neponorujte do vody nebo jinych
tekutin. Hrozi smrtelné nebezpeci urazem elektrickym
proudem!

K vytahnuti zastrcky ze zasuvky, zatahnéte za zastrcku.
Nikdy za kabel netahejte.

Nedotykejte se pristroje, pokud spadl do vody. Vytahnéte
zastrcku ze zasuvky, pristroj vypnéte a poslete ho na
opravu do autorizovaného zakaznického servisu.

Pri vytahovani nebo zapojovani pristroje do sité, se
zastrcky pristroje v zadném pripadé nedotykejte mokryma
rukama.

Nikdy neotvirejte kryt pristroje, ani se ho nesnazte sami
opravit. Mohli byste se zranit uderem elektrického proudu.
Pristroj béhem provozu nikdy nenechavejte bez dozoru.
Tento pristroj neni urcen k podnikatelskym ucelim.
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24.
25.
26.

27.

28.

Pristroj pouzivejte vyhradné v souladu s ucely.
Neomotavejte kabel kolem spotrebice a neohybejte ho.
Po pouziti vidy odpojte sitovou zastrcku ze zasuvky. Varic
ryze zustane zapnuty, pokud nenastavite vypina¢ do
polohy "0" a nevytahnete sitovou zastrcku ze zasuvky.
Pouzivejte pristroj na plochém, suchém a tepelné
odolném povrchu.

& Pozor — horky povrch.

VAROVANI! Prosim, nedotykejte se b&hem pouZivani
povrchu. Teplota povrchu muze byt velmi vysok3d, kdyz je
pristroj v provozu.
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89980119 Ccz

OZNACENI DILU

LooNOULRWNRE

kryt 2 N
vnitfni hrnec —Q
kontrolka zahfivani (funkce udrzovani teploty) 7 )
kontrolka vareni (funkce vareni)

spinac k vareni

spina¢ ON/OFF —9 :——2
Uchytka (na obou stranach) = B—
nabéracka na ryzi A ? A
odmérka 5

VSEOBECNE POKYNY K OBSLUZE

1. Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida udajim na vyrobnim stitku (220-240 V).

2. Vlozte vnitfni hrnec do spotiebice, nez ho zprovoznite. Spinac¢ pro vareni lze stisknout az poté, co je
vnitfni hrnec na svém misté.

3. Pokud jste pfipraveni na vareni, spojte spotrebi¢ se zasuvkou. Poté stisknéte spinac na pozici ,I“ a spinac
vareni.

4. Jakmile bude ryZe hotova nebo pokrm uvaren, vypne se spotiebi¢ automaticky do funkce uchovani v teple.
Po pouziti vytdhnéte vidy zastrcku ze zdsuvky. Vykon vareni se zachovd, pokud se spina¢ nezapind na
pozici , O“ a zastrcka nevytahuje. Pfed CiSténim nechte spotrebic vychladnout.

5. Umistéte pfi vareni viko na vnitfni hrnec, po servirovani ho vratte zpét, abyste zabranili zbarveni a
vysuseni ryze.

6. K ohrfevu studené ryze vlozte cca 1/4 $alek studené vody na $alek uvafené ryze, zamichejte a zapnéte
spotfebi¢. Upozornéni: Pfebyvajici ryzZi je vhodna obzvlast ke smazeni.

7. Spodni stranu vnitfniho hrnce a topné téleso udrzujte bez cizich predmét(, abyste predesli porucham.

8. Otocte vnitini hrnec, aby leZel bezpecné a plosné.

Upozornéni:

PFi vareni polévek a dusenych pokrmi spinac nevyskoci a automaticky se prepne na funkci udrZovani
teploty. Funkci udrzovani teploty miZete aktivovat ru¢nim zvednutim vypinace.

PFi poutziti funkce udrZovani teploty nenechavejte lZici na ryZi ani jiné nadobi v nadobé. Tuto funkci
nepouzivejte déle ne? 12 hodin, jinak maze dojit ke zmé&né barvy nebo zapachu. Cim dfive se ryZe podava,
tim [épe chutna.

CISTENi A UDRZBA

Pfed cisténim uvedte spinac¢ vzdy na pozici ,0“ vytahnéte zastrCku ze zadsuvky a nechte spotrebic zcela
vychladnout.

1.

Vyjméte vnitfni hrnec a viko a oplachnéte vse v horkém mycim roztoku,

poté prosim dlikladné oplachnéte a vysuste mékkym hadrikem.

Spotiebi¢ ocistéte z vnéjsi strany vlhkym hadfikem a trochou neutrdlniho myciho prostredku.
Nepouzivejte drhnouci prostfedky. Neponofujte pfistroj do vody.

Vycistéte topnou desku draténkou, abyste ji vylestili nebo odstranili zbytky. Poté ji setfete navihcenym
hadrikem. Pred dalSim pouzitim spotfebi¢e nechte desku zcela vyschnout. Odstrarnte z topného télesa
necistoty.

Zbytky octu a soli mohou zpUsobit rezavéni. Prosim, po kazdém poufZiti ocistéte.

Vsechny dalsi prace udrzby musi byt provadény autorizovanym zakaznickym servisem.

Typ pro rychlé cisténi
Vlozte 1/2 $alku vody a troSku neutrdlniho myciho prostfedku nebo pomyje do vnitfniho hrnce. Stisknéte
spinac dolll a nechte spotfebi¢ na 10 minut zahfat. Nechte ho vychladnout. Pfed opétovnym pouZitim dobre
vyplachnéte a vysuste.
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INFORMACE O RYZI

RyZe je cennym zdrojem komplexnich sacharidll a Zivin. Neobsahuje tuk a je bohatd na thiamin, niacin a Zelezo.
Pro zajimavost - vice neZ polovina svétové populace ji denné ryzi.

Existuje mnoho rdznych druhl ryze. Vyzkousejte rizné druhy a rozhodnéte se sami dle chuti. Nize naleznete
seznam spiSe béznych druhd ryZe a nékolik jejich vlastnosti:

Dlouhozrnna ryze
Pouziva se obvykle pro recepty, které vyzaduji volna nelepici se ryzova zrna po uvareni. , Kalifornska“ ryze je
mékka, zatimco ,,Caroline” je ponékud tvrdsi. ,, Jasminova“ je nejpevnéjsi zrno a velmi aromatické.

Kulata ryze
Tato varianta, ackoliv je mékéi a lepivéjsi, pouziva se ve vétsiné orientalnich receptech. ,Kalifornska“ je mékka,

»sladka ryze” nebo ,,Pear

Ill

je kulatéjsi. Sladka ryZe je velmi lepiva a je oblibend na ryzovy pudink.

Upozornéni: Hnéda ryze a divoka ryZe nejsou pro vareni v tomto spotiebici vhodné.

VARENI RYZE
S timto navodem docilite skvélych vysledk(. Pro Vase pohodli ma vniténi hrnec Gdaje o mnoiZstvi plnéni na
vnitfni strané. Rovnéz jsme pfiloZili ruéni odmérku k odméreni ryze a vody.

1.
2.

Odmérte dodanou odmeérkou ryzi a vlozte ji do vnitiniho hrnce. 1 odmérka odpovida 1 salku.

VlozZte vodu dle oznaceni na vnitfni strané hrnce pro uvareni ryZe (viz tabulka).

Priklad: pridejte na 2 Salky nevafené ryze vodu az po znacku 2.

Pro mékci ryzi doporuCujeme pripravu ryZe a vody ve vnitfnim hrnci, nechte ji na 10-20 minut pred
varenim namocit.

Pfilozte viko na hrnec a zapojte do zasuvky. Poté stisknéte spinac na pozici I a spinac vareni. Jakmile
bude ryze uvarend, vypne se spotiebi¢ automaticky do funkce uchovani v teple.

Nechte ryzi po uvareni na 6-10 minut odstat, aniz byste odstranili viko. Tim se zaruci, Ze ryze bude
provarena.

RYZE / VODA - TABULKA MERENI

NEVARENA RYZE RYSKA VODY VE VNITRNiM HRNCI PﬁlngliNE MNOZSTVi VARENE
RYZE
1 $alka ryska 1 2 salky
2 salky ryska 2 4 $alky
3 Salky ryska 3 6 Salkd

Uzitecné pokyny

1.

Duakladné ryzi proplachnéte, abyste se zbavili prebytecnych otrub a Skrobu. To pomuUZe také zabranit ryzi
pfipalovat se a lepit na dno spotrebice, tim ztracite také potirebné Ziviny.

Vezmeéte prosim na védomi: VloZzte ryzZi do vnitfniho hrnce a napliite vodou pred varenim.

Mate-li Spatnou zkuSenost s lepivou ryzi, tak zkuste nepatrné potfit dno hrnce rostlinnym olejem, nez ho
naplnite ryzi.

Kvali velkému poctu druhl ryZze se mlze pomér ryze/vody nepatrné lisit. Pfizplsobte mnoiZstvi pro
nejlepsi vysledky.

POLEVKY A HUSTE POLEVKY

Kvalitni polévka nebo hustd polévka se u stolu vidy sejde. Budte kreativni a pouZivejte zbyvajici maso a
zeleninu s vyvarem a vytvorte si vlastni recepty. Pfi pripravé polévek mate ponékud vice ¢asu k vareni. Tim
bude maso jemnéjsi.

UzZitecné pokyny

1.

K zahusténi polévky smichejte 1/4 $alku mouky s kapkou studené vody do fidké pasty. Pfidejte ji postupné
do polévky a dobte promichejte.

Poutzijte Cerstvou petrzel nebo bylinky do svého receptu, tu pfidejte na zavér, aby si zachovala chut.
Uschovejte zbytky pro dalsi den. Hustd polévka chutna nejlépe nasledujici den, prosim uloZte do
chladnicky.
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4. Rajcata v plechovkach nebo voda s bujonem a koreni dodavaji skvély start pro vyvar, k pouZiti do polévek
a hustych polévek (Eintopf).

TECHNICKE UDAJE
Provozni napéti: 220-240V ~ 50/60 Hz
Prikon: 300 W

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pfed doddnim podléhaji nase vyrobky pfisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pres vesSkerou péci béhem
vyroby nebo transportu zdvady, zaslete prosim spotrebic zpét k prodejci. Kromé zdkonnych prav kupujiciho ma
moznost zazadat v souladu s podminkami o nasledujici zaruky:

Poskytujeme 2letou zdruku na ziskany spottebi¢ pocinaje dnem prodeje. Pokud mate vadny vyrobek,
kontaktujte prosim pfimo prodejce.

Na zavady, které vzniknou na zdkladé nevhodného zachazeni s pfistrojem a vady zplsobené ziasahem a
opravami tieti osoby nebo montazi neoriginalnich dilG se zaruka nevztahuje. U¢tenku si vidy uschovejte, bez ni
nelze uplatit jakoukoliv zaruku. Zaruka zanikd v pfipadé poskozeni zplsobeného nedodrienim navodu k
obsluze. Neneseme odpovédnost za jakékoli z toho vyplyvajici nasledné skody. Za poskozeni materialu nebo
zranéni chybnym pouZitim nebo nedodrZenim bezpe&nostnich pokyn(i neru¢ime. Skody na piislusenstvi
neznamenaji, Zze se cely spotfebi¢ zdarma vymeéni. V tomto pripadé kontaktujte nds zdkaznicky servis. Vyména
rozbitého skla nebo &asti z umélé hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na spotfebnim materidlu nebo
uzaviratelnych castech stejné jako cisténi, idrzba a vymeéna uvedenych casti nejsou kryty zarukou a jsou tedy
zpoplatnény.

EKOLOGICKA LIKVIDACE

RECYKLACE — evropska smérnice 2012/19/ES

Tato znacka znameng3, Ze tento vyrobek se nesmi likvidovat s ostatnim odpadem z domacnosti. Aby
se zabrdnilo niceni Zivotniho prostfedi a lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu, prosime,
zlikvidujte ho zodpovédné, v souladu k podpore opétovného vyuziti zdrojl. Stary pfistroj prosim

recyklujte nebo ho odneste prodejci. Toto zafizeni zlikvidujte ekologickym zplsobem.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg, Némecko
WWW.moemax.com
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Uputa za koriStenje — Hrvatski

SIGURNOSNE NAPOMENE

Prije prvog koristenja obavezno procitajte ove upute, kako

biste izbjegli ozljede ili osStecenja te postigli optimalan

rezultat VasSeg uredaja. SaCuvajte ovu uputu za koriStenje
kao podsjetnik. Ako uredaj dajete na raspolaganje tre¢im
osobama, prilozite i ovu uputu za koristenje.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrzavanja ove

upute. Proizvodac/uvoznik ne odgovara za ostecenja

prouzrocena nepridrzavanjem upute i nepazljivim
koristenjem, koje nije u skladu sa zahtjevima iz ove upute za
koristenje.

1. Djeca od 8 godina smiju koristiti ovaj uredaj samo ako su
pod nadzorom ili su dobila upute za sigurno koristenje
uredaja.

2. Djeca smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako su starija
od 8 godina i pod nadzorom.

3. Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od uredaja i
prikljucnog kabela.

4. Osobe sa smanjenim tjelesnim, senzorickim ili mentalnim

sposobnostima ili bez iskustva ili znanja potrebnog za

rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili su dobile upute za sigurno koristenje uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

6. Ako je kabel osStecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.

7. Ovaj uredaj je predviden za uporabu u kucanstvu ili slicne
primjene, kao npr. u Cajnim kuhinjama u poduzedima,
uredima i drugim radnim okruzenjima; na seoskim
gospodarstvima; od strane gostiju hotela, motela i drugih
prenocista; u prenocistima s polupansionom.

8. Informacije o cCis¢enju povrsina koje dolaze u dodir s
namirnicama mozete pronaci u ovoj uputi pod poglavljem
,Ciéenje i odrzavanje”.

o
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11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

Upozorenje: NiSta prosuti na uticni spoj.

. Upozorenje: Postoji opasnost od ozljeda pri krivoj

upotrebi.

Nakon koristenja povrSina grijaca stvara joS preostalu
toplinu.

Prikljucite uredaj iskljucivo na uzemljenu uti¢nicu (Schuko
uticnicu).

Prije stavljanja utikaca u uti¢nicu provjerite jesu li mrezni i
napon uredaja identicni.

Ako koristite produzni kabel provjerite jeli isti pogodan za
elektricnu potrosnju uredaja jer u suprotnom moze dodi
do pregrijavanja kabela i/ili utikaca Postoji opasnost od
ozljedivanja u slucaju pada preko kabela. Budite oprezni
kako biste izbjegli opasne situacije.

Prije CiS¢enja ili ako uredaj nije u uporabi, izvucite utikac iz
uticnice.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drzite ga
podalje od vruéih predmeta i otvorenog plamena.

Ne uranjajte uredaj, kabel ili utikac u vodu ili druge
tekucine. Postoji Zivotna opasnost uslijed strujnog udara!
Pri iskopCavanju uredaja primite utikacC i izvucite ga iz
uticnice. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. lzvucite utikac
iz utiCnice, iskljuCite uredaj i posaljite ga ovlastenom
servisu na popravak.

Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u uticnicu mokrom rukom.
Ne otvarajte kuciste uredaja i ne pokuSavajte sami
popraviti uredaj. Time bi mogli prouzrokovati strujni udar.
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.
Koristite uredaj iskljuCivo za njegovu predvidenu svrhu.
Ne namatajte i ne savijajte kabel oko uredaja.

Nakon upotrebe izvadite utikac iz uticnice. Vase kuhalo za
rizu ¢e ostati ukljuCeno; osim ako prekida¢ za
ukljucivanje/iskljuc¢ivanje ne postavite na "0" i izvucete

mrezni utikac iz uticnice.
_33_



27. Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrSinu otpornu na
toplinu.

28. & Oprez — vruca povrsina

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsSinu tijekom rada uredaja.
Temperatura pristupacnih povrsSina moze biti jako visoka
dok je uredaj u radu.
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NAZIV DUELOVA

LooNOULRWNRE

Poklopat.: 5 \
Unutarnja posuda —Q
Indikator zagrijavanja (zadrZavanje topline) 7 A
Indikator kuhanja (kuhanje)

Prekidac za kuhanje

Prekidag za uklj./isklj. —9 =
Dr$ka (na obje strane) ‘ —
Lopatica za rizu i ‘?

Mjerna posuda

-——
z
Cook

—
- 000
w

5

OPCE NAPOMENE O UPRAVLIANJU

1. Prije ukopcavanja provijerite jesu li mrezni i napon uredaja identicni (220-240 V).
2. Prije pustanja uredaja u rad stavite unutarnju posudu u kuhalo za rizu. Prekida¢ za kuhanje moZete
pritisnuti prema gore tek kad stavite unutarnju posudu u kuhalo za rizu.
3. Sada mozete stavite utika¢ u uti¢nicu. Zatim podesite prekidaé za uklj./isklj. na polozaj ,1“ i pritisnute
prekidac za kuhanje.
4. Nakon Sto je riza skuhana, kuhalo automatski ukljucuje funkciju zadrzavanja topline. Nakon koristenja
izvucite utikac iz uti¢nice. Snaga kuhanja se zadrzava, ako se prekida¢ za uklj./isklj. ne podesi na polozaj
,0“, aizvuce utikac iz uticnice. Prije ¢iSéenja ostavite uredaj da se ohladi.
5. Tijekom kuhanja i nakon serviranja stavite poklopac na unutarnju posudu, kako biste sprijecili isusivanje i
promjenu boje rize.
6. Za zagrijavanje hladne rize ulijte cca % Salice hladne vode po Salici kuhane rize, promijesajte i ukljucite
kuhalo za rizu. Napomena: Preostala riza je idealna za pecenje.
7. Osigurajte da unutarnja posuda ili grija¢ ne dodu u dodir sa stranim tijelom, kako biste izbjegli
funkcionalne smetnje.
8. Okrenite malo unutarnju posudu, kako biste ju pravilno i ravno pozicionirali.
Napomena:
1) Za kuhanje juha i variva, gumb za kuhanje nede iskociti i automatski se prebacuje na funkciju odrZavanja
topline. MoZete ru¢no podici prekidac za kuhanje kako biste aktivirali funkciju odrZavanja topline
2) Nikada ne ostavljajte Zlicu za rizu ili drugi pribor u posudi kada koristite funkciju odrzavanja topline. Ne

koristite ovu funkciju dulje od 12 sati, ina¢e moze doc¢i do promjene boje ili mirisa. Sto se prije posluzi riza,
to ce biti boljeg okusa.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Prije ¢is¢enja podesite prekidac za uklj./isklj. na polozaj ,, 0", izvucite utikac iz utinice i ostavite kuhalo za rizu
da se potpuno ohladi.

1.

Izvadite unutarnju posudu i poklopac te operite sve u vrucoj otopini sredstva za pranje posuda.

Zatim temeljito sve isperite i osusite mekom krpom.

Kuhalo za ruzu izvana mozete ocistiti s vlaznom krpom i malo neutralnog sredstva za CiS¢enje. NE koristite
abrazivna sredstva za cis¢enje. Ne uranjajte uredaj u vodu.

Ocistite grijac¢u plocu celicnom vunom kako biste polirali ili uklonili ostatke. Zatim ih obriSite vlaznom
krpom. Pustite da se plo¢a potpuno osusi prije ponovnog koristenja uredaja. Drzite grijac Cistim.

Ostaci octa i soli mogu dovesti do ostecenja korozijom. Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

Sva ostala odrzavanja mora izvrsiti iskljucivo ovlasteni servis.

Savjeti za brzo ciSéenje

Ulijte % 3alice vode i malo neutralnog sredstva za Cis¢enje ili sredstva za pranje posuda u unutarnju posudu.
Pritisnite prekida¢ prema dolje i ostavite kuhalo za rizu 10 minuta da se zagrije. Zatim ga ostavite da se ohladi.
Prije ponovne uporabe temeljito isprati i osusiti.
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INFORMACIJE O RIZI

RiZa je bogati izbor kompleksnih ugljikohidrata i hranjivih tvari. RiZa je siromasna mastima, a bogata tiaminom,
niacinom i Zeljezom. Zanimljiva Cinjenica je ta, da viSe od polovice svjetske populacije dnevno jede rizu.

Postoje razliCite sorte rize. Isprobajte razli¢ite sorte i odlucite po Vasem osobnom ukusu. U nastavku mozete
pronadi uobicajene sorte rize i njihova svojstva:

Riza dugog zrna
Tijekom kuhanja riza dugog zrna se ne lijepi. Time je idealna za jela koja zahtijevaju rastresito zrno rize.
»Kalifornijska“ riza je mekana, dok je , Caroline” nesto tvrda. ,Jasmine” je najtvrda i jako aromaticna riza.

Riza okruglog zrna
Ova sorta rize, iako je meksa i ljepljivija, veéinom se koristi za orijentalna jela. , Kalifornijska“ riza je mekana,

dok je ,slatka riza“ ili ,Pear

|ll

okruglija. Slatka riza je jako ljepljiva i omiljena za pripremu puding od rize.

Napomena: Smeda riza i divlja riza nisu prikladne za kuhanje u ovom aparatu.

KUHANJE RIZE
Pomocu ovoj naputka moZete postic¢i optimalne rezultate. Oznake koli¢ine u unutarnjoj posudi omoguduju
precizno doziranje tijekom kuhanja. PriloZili smo i prakti¢cnu mjernu posudicu za precizno doziranje rize i vode.

1.

w

Pomodéu mjerne posudice izmjerite i dodajte potrebnu koliinu rize u unutarnju posudu. Zapremnina
mjerne posudice odgovara zapremnini jedne Salice.

Ulijte potrebnu koli¢inu vode sukladno oznaci u unutarnjoj posudi.

Primjer: za dvije Salice nekuhane rize ulijete vodu do oznake 2.

Kako biste dobili meksu rizu preporucujemo, da rizu prije kuhanja ostavite u vodi 10-20 minuta da omeksa.
Stavite poklopac i ukopcajte uredaj. Zatim podesite prekida¢ za uklj./isklj. na polozaj ,I1“ i pritisnute
prekidac za kuhanje. Nakon $to je riza skuhana, uredaj automatski ukljucuje funkciju zadrZzavanje topline.
Nakon kuhanja ostavite rizu 6-10 minuta da odstoji, a da pritom ne skidate poklopac. Time osiguravate, da
se riza dokraja skuha.

RIZA / VODA MJERNA TABLICA

NEKUHANA RIZA MJERNA SKALA U UNUTARNJOJICCA KOLICINA KUHANE RIZE
POSUDI
1 3alice Linija 1 2 Salice
2 3alice Linija 2 4 3alice
3 3alice Linija 3 6 Salice

Korisne napomene

1. Temeljito operite rizu, kako biste uklonili prekomjerni skrob. Time sprje¢avate potamnjivanje i prianjanje
rize za dno unutarnje posude. Medutim, riza gubi nesto hranjivih tvari.

2. Molimo obratite paznju na sljedece: Prije pocetka kuhanja prvo dodajte rizu u unutarnju posudu, a zatim
ulijte vodu.

3. Ako ste imali losa iskustva s ljepljivom rizom, prije dodavanja rize premazite dno unutarnje posude s malo
jestivog ulja.

4. Temeljem brojnih sorta rize, omjer riZze i vode moZe blago odstupati. Prilagodite koli¢inu za optimalan
rezultat.

JUHE | VARIVA

Ukusna juha ili varivo su uvijek ugodno iznenadenje na stolu. Budite kreativni i prelijte meso i povrée juhom te
kreirajte vlastite recepte. Kod pripreme juhe i variva potrebno je duze kuhanje na laganoj vatri. To Cini meso
meksim.

Korisne napomene

1.

2.
3.

Za zguSnjavanje variva upotrijebite rijetku smjesu od % Salice brasna i malo hladne vode. Postupno
dodajite smjesu u varivo i dobro promijesajte.

Za Vas recept upotrijebite svjeZi persin i zacinsko bilje koje ¢ete dodati na kraju, kako biste zadrzali okus.
Sacuvajte ostatke za sljededi dan. Varivo je najukusnije sljedeci dan. DrZite varivo u hladnjaku.

-36-



4. Konzervirana rajcica ili voda s povrtnom zacinskom kockom i zacinima su izvrstan temeljac za juhu i variva.

TEHNICKI PODACI
Napon: 220-240V ~ 50/60 Hz
Snaga: 300 W

JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unatoC paznji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale Stete, posaljete uredaj natrag prodavacu. Dodatno uz zakonska prava kupac ima pravo na
ispunjenje jamstva sukladno sljedeéim uvjetima jamstva:

Pruzamo 2-godiSnje jamstvo za kupljen uredaj, pocevsi od datuma kupnje. Ako imate neispravan proizvod,
obratite se izravno prodavacu.

Jamstvo ne pokriva kvarove nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i funkcionalne smetnje uslijed
zahvata i popravaka od strane trecih osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporuceni od strane
proizvodaca. Jamstvo vrijedi samo uz predocenje raCuna. Jamstvo ne pokriva posljedi¢ne Stete proizasle
nepridrzavanjem upute za koriStenje. Jamstvo ne pokriva materijalne Stete ili ozljede uslijed pogresnog
koristenja ili nepridrZavanja sigurnosnih napomena. Ostecenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu
kompletnog uredaja. U tom slucaju kontaktirajte nasu sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike
odvija se uvijek uz plac¢anje. Jamstvo ne pokriva oSte¢enja potrosnih materijala ili dijelova, ¢iS¢enje, odrzavanje
ili zamjenu spomenutih dijelova i stoga se isti rjeSavaju uvijek uz plac¢anje.

EKOLOSKI PRIHVATLIIVO ZBRINJAVANJE

Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG

Simbol na uredaju oznacava da se proizvod ne smije zbrinjavati u komunalni otpad. Nekontroliranim
zbrinjavanjem otpada moZete narusiti ekoloSku stabilnost i ljudsko zdravlje. Savjesno i odgovorno
— zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za vise informacija o

zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu kod kojeg ste kupili
uredaj. On moZe zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StraRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Manual de utilizare — Romanian

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
Cititi cu atentie urmatoarele indicatii inainte de utilizare
pentru a evita accidentari sau deteriorari ale aparatului si
pentru a obtine cele mai bune rezultate. Pastrati acest
manual de utilizare intr-un loc sigur. La predarea aparatului
unei alte persoane, asigurati-va ca 1i inmanati si acest
manual de utilizare.
In caz de deteriorari cauzate prin nerespectarea
instructiunilor din acest manual, garantia 1isi pierde
valabilitatea. Producatorul/importatorul nu raspunde pentru
daunele cauzate in urma nerespectarii instructiunilor de
utilizare sau a utilizarii neglijente, in neconformitate cu
cerintele instructiunilor.

1. Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de peste 8
ani atat timp cat sunt supravegheati sau instruiti cu privire
la utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg
pericolele conexe.

2. Curatarea si intretinerea care revin utilizatorului nu pot fi
efectuate de catre copii decat daca acestia sunt
supravegheati si au peste 8 ani.

3. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana
copiilor mai mici de 8 ani.

4. Aparatele pot fi utilizate de persoane cu abilitati motorii,
senzoriale si mentale reduse si de persoane care nu au
experienta si cunostintele necesare doar daca acestea
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg pericolele
asociate acesteia.

Copiilor nu le este permis sa se joace cu dispozitivul.

Cand cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie

schimbat de catre producator, serviciul pentru clienti al

acestuia sau de catre o alta persoana cu o calificare
asemanatoare, pentru a evita orice pericol.

o U
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Acest aparat este destinat uzului casnic sau pentru
aplicatii similare cum ar fi bucatariile pentru personal din
magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; pentru
oaspetii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare; in
unitatile de cazare cu demipensiune.

Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care
vin in contact cu alimentele va rugam sa cititi punctul
,Curatare” din manualul de utilizare.

Avertisment: nu varsati lichide pe conector.

Avertisment: pericol de ranire in cazul utilizarii
neadecvate.

Suprafata elementului de incalzire genereaza caldura
reziduala si dupa utilizare.

Conectati aparatul doar la prize cu impamantare (prize
Schuko).

fnainte de a introduce stecdrul in prizd verificati dac3
tensiunea electrica si frecventa corespund cu indicatiile de
pe placuta cu specificatii tehnice.

Daca folositi un prelungitor, acesta trebuie sa corespunda
consumului de energie al aparatului; in caz contrar
prelungitorul si/sau stecarul se pot supraincalzi. Exista
riscul de a va accidenta in cazul in care va impiedicati de
prelungitor. Fiti deosebit de precauti pentru a evita
situatii periculoase.

Scoateti stecarul din priza atunci cand nu folositi aparatul
si inainte de a-l curata.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margini
ascutite si feriti-l de obiecte fierbinti si flacari deschise.

Nu scufundati aparatul sau stecarul in apa sau alte lichide.
Pericol de electrocutare!

Trageti de stecar pentru a-l scoate din priza. Nu trageti de
cablu.

Nu atingeti aparatul in cazul in care acesta a cazut in apa.
Scoateti stecarul din priza, opriti aparatul si trimiteti-l la
un service autorizat in scopul repararii.
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20.

21.

22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

Nu scoateti si nici nu introduceti stecarul in priza cu
mainile umede.

Nu incercati in niciun caz sa deschideti carcasa aparatului
sau sa 1l reparati singuri. Acest lucru ar putea duce la
electrocutare.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Folositi aparatul doar in scopul caruia ii este destinat.

Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.

Dupa utilizare scoateti intotdeauna stecarul aparatului din
priza. Fierbatorul de orez ramane pornit, cu exceptia
cazului in care pozitionati comutatorul pornit/oprit pe "0"
si scoateti stecarul din priza.

Folositi aparatul pe o suprafata dreapta, uscata si
termorezistenta.

& Atentie — suprafata fierbinte

ATENTIE! Nu atingeti suprafata aparatului in timpul
functionarii. Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
foarte ridicata in timpul functionarii dispozitivului.
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1)

2)

89980119 RO

DENUMIREA PARTILOR COMPONENTE

LooNOULRWNRE

Capac. 2 —
Recipient interior —Q
Indicator luminos incalzire (mentine la cald) 7 A
Indicator luminos fierbere (fierbe)

Buton fierbere

Buton de pornire/oprire —9 z——g
Maner (pe ambele parti) = B 6
Lingurita pentru orez 8 » ‘? \

Vas gradat 5

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE GENERALE

1. Asigurati-va ca tensiunea corespunde indicatiilor de pe placuta cu specificatii tehnice (200-240V).

2. Asezati recipientul interior in fierbatorul de orez inainte de a-l pune in functiune. Butonul fierbere poate fi
apasat abia dupa ce recipientul interior se afla la locul lui.

3. Cand sunteti pregatiti sa incepeti procesul de fierbere, conectati aparatul la o priza. Setati apoi butonul de
pornire/oprire pe pozitia ,1“ si apdsati butonul de fierbere.

4. Cand orezul este gata sau cand mancarea este gatita fierbatorul va trece automat la functia de mentinere
la cald. Dupa utilizare scoateti intotdeauna stecarul din priza. Mancarea se mentine calda atat timp cat
butonul de pornire/oprire nu este pe pozitia ,,0“ si stecarul nu este scos din priza. Lasati aparatul sd se
raceasca inainte de a-l curata.

5. Asezati capacul pe oala interioara in timp ce gatiti si de asemenea dupa ce serviti orezul pentru a evita
decolorarea si uscarea acestuia.

6. Pentru a incalzi orezul rece, adaugati circa 1/4 cana apa rece la fiecare cana de orez fiert, amestecati si
puneti fierbatorul de orez in functiune. Indicatie: Orezul ramas este potrivit pentru prajire.

7. Nu permiteti corpurilor straine sa atinga recipientul interior si elementul de incalzire pentru a evita
disfunctionalitati.

8. Rotiti usor recipientul interior, pentru ca acesta sa stea fix si drept.

Indicatie:

Pentru a gati supe si tocanite, butonul de fierbere va trece automat la functia de mentinere la cald. Puteti
ridica manual butonul de fierbere pentru a activa functia de mentinere la cald
Nu [3sati niciodata lingura pentru orez sau alte ustensile in recipient atunci cand folositi functia de

mentinere la cald. Nu folositi aceasta functie mai mult de 12 ore, in caz contrar pot aparea decolorari sau
mirosuri. Cu cat serviti mai repede orezul cu atat acesta va avea un gust mai bun.

CURATARE SI INTRETINERE
Setati butonul de pornire/oprire mereu pe pozitia ,,0” inainte de curatare, scoateti stecarul din priza si lasati
fierbatorul de orez sa se raceasca complet.

1.

Scoateti recipientul interior si capacul si spalati totul in apa fierbinte cu detergent,

clatiti apoi bine si uscati cu o carpa moale.

Curatati partea exterioara a fierbatorului de orez cu o carpa umeda si putin detergent neutru delicat. NU
folositi produse abrazive. Nu scufundati aparatul in apa.

Curatati placa de incalzire cu vata de otel pentru a o lustrui sau a indeparta reziduurile. Stergeti apoi cu o
lavetda umeda. Lasati placa sa se usuce complet, Tnainte de a utiliza din nou aparatul. Nu lasati elementul
de incalzire sa se murdareasca.

Resturi de otet si sare pot duce la rugina. Va rugam sa curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Toate celelalte lucrari de mentenanta trebuie efectuate de cdtre un centru de service autorizat.

Sfat pentru o curatare rapida

Turnati 1/2 cana apa si putin detergent neutru sau apa cu sapun in recipientul interior. Apasati butonul si lasati
fierbatorul de orez sa se incdlzeasca timp de 10 minute. Lasati-l sd se raceasca apoi. Clatiti bine si uscati
fnaintea reutilizarii.
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INFORMATII PRIVIND OREZUL

Orezul este o sursa valoroasa de carbohidrati si substante nutitive complexe. Nu contine grasimi si este bogat
in vitamina B1, vitamina B3 si fier. Este interesant de observat faptul ca peste jumadtate din populatia lumii
mananca zilnic orez.

Exista multe tipuri variate de orez. Gustati diferitele tipuri si decideti apoi in functie de gust. Aceasta este o
lista a tipurilor de orez obisnuite si cateva dintre caracteristicile acestora:

Orezul cu bob lung

Se utiliizeaza de obicei pentru retetele la care se necesita boabe varsate de orez care nu se lipesc dupa
fierbere. ,Orezul californian” este moale pe cand ,Caroline” este putin mai dur. ,Jasmine” este orezul cel mai
dur si foarte aromat.

Orezul cu bob rotund

Aceasta varianta, desi mai moale si mai lipicioasa, se utilizeaza in majoritatea retetelor orientale. ,Orezul
californian” este moale, ,orezul dulce” sau ,Pearl” este mai rotund. Orezul dulce este deosebit de lipicios si
preferat pentru prepararea budincii de orez.

Indicatie: Orezul brun si orezul salbatic nu sunt potrivite pentru a fi gatite in acest aparat.

FIERBEREA OREZULUI

Cu ajutorul acestui ghid veti obtine rezultate excelente. Recipientul interior are pentru confortul

dumneavoastra un marcaj de umplere. Am alaturat si un pahar gradat usor de manuit pentru masurarea

orezului si a apei.

1. Masurati orezul cu paharul gradat alaturat si introduceti cantitatea in recipientul interior. Un pahar gradat
corespunde unei cani.

2. Adaugati apa conform marcajului de pe interiorul oalei pentru a fierbe orezul (a se vedea tabelul cu
masuratori)

Exemplu: la doua cani de orez nefiert turnati apa pana la nivelul 2.

3. Pentru orez mai moale va recomandam prepararea acestuia in recipientul interior, lasandu-l la inmuiat
timp de 10-20 de minute inainte de a-l fierbe.

4. Asezati capacul pe fierbator si conectati stecarul. Setati apoi butonul de pornire/oprire pe pozitia ,1“ si
apasati butonul de fierbere. Cand orezul a fiert fierbatorul comunta automat in functia de mentinere la
cald.

5. Lasati orezul sa stea 6-10 minute dupa fierbere fara sa ridicati capacul. Astfel se asigura fierberea acestuia
n totalitate.

TABEL MASURATORI OREZ / APA

OREZ NEFIERT MARCAJ NIVEL APA INICANTITATE APROXIMATIVA
RECIPIENTUL INTERIOR OREZ FIERT
1 cana Nivelul 1 2 cani
2 cani Nivelul 2 4 cani
3 cani Nivelul 3 6 cani

Informatii utile

1. Clatiti orezul pentru a elimina excesul de tarate si amidon. Acest lucru este de ajutor si pentru a evita
colorarea maro si lipirea orezului pe fundul oalei, dar astfel se pierd si anumite substante nutritive.

2. Varugam sa retineti: puneti intai orezul in recipientul interior si turnati apoi apa inaintea fierberii.

3. Daca ati avut experiente neplacute cu orez lipicios incercati sa ungeti fundul oalei cu ulei vegetal Thainte
de a adauga orezul.

4. Datorita numarului mare de tipuri de orez este posibil ca raportul orez/apa sa difere usor. Pentru a obtine
cele mai bune rezultate adaptati cantitatile.
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SUPE SI TOCANE

O supa savuroasa sau o tocana sunt mereu apreciate la masa. Fiti creativi si utilizati carnea si legumele ramase
intr-o zeama si creati-va propriile retete. La prepararea de supe sau tocane calculati putin timp Tn plus pentru
fierberea la foc mic. Acest lucru fragezeste carnea.

Informatii utile

1. Pentru ingrosarea tocanei amestecati 1/4 cana faind cu putind apa rece pana cand se formeaza o pastd
subtire. Adaugati-o treptat tocanei si amestecati bine.

2. Daca utilizati patrunjel sau plante aromatice proaspete, adaugati-le la final pentru a pastra gustul.

3. Pastrati resturile pentru ziua urmatoare. Tocana este mult mai gustoasa a doua zi, se recomanda
pastrarea la frigider.

4. Rosiile In conserva sau apa cu concentrat de supa si condimente constituie o baza perfecta pentru zeama
care poate fi apoi folosita pentru supe si tocane.

DATE TEHNICE
Tensiune de functionare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere: 300W

GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

Aparatele noastre sunt supuse unui control de calitate riguros Thaintea livrarii. Daca in timpul productiei sau al
transportului au aparut daune in ciuda tuturor masurilor luate, trimiteti aparatul inapoi comerciantului. Pe
langa drepturile legale, cumparatorul are optiunea de a solicita garantia conform urmatoarelor conditii:

Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat incepand din ziua vanzarii. Daca aveti un produs defect,
va rugam sa contactati direct vanzatorul.

Defectele care apar in urma utilizérii neadecvate a aparatului si defectiunile tehnice produse in urma
interventiilor si reparatiilor efectuate de persoane terte sau montarea unor piese care nu sunt originale, nu
sunt acoperite de aceastd garantie. Pistrati intotdeauna bonul; fird bon pierdeti dreptul la orice garantie. Tn
caz de daune survenite din nerespectarea instructiunilor de utilizare, garantia se pierde. Nu raspundem pentru
daune indirecte rezultate astfel. Nu ne asumam raspunderea pentru daune materiale sau rani survenite in
urma utilizarii incorecte sau a nerespectarii instructiunilor de siguranta. Daunele la nivelul accesoriilor nu
inseamna c3 intregul aparat va fi inlocuit gratuit. Tn acest caz contactati serviciul clienti. Sticla spartd sau
componentele din plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor consumabile sau de uzura precum si
curdtarea, Intretinerea sau schimbul pieselor respective nu sunt acoperite de garantie si sunt de aceea contra
cost.

Eliminare ecologica
Reciclare - Directiva UE 2012/19/CE
Acest simbol arata ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului inconjurator si asupra sanatatii prin gestionarea necontrolata a deseurilor,
va rugam sa eliminati aparatele in mod responsabil fatd de mediu, pentru a Tncuraja reciclarea
durabila a resurselor. Pentru returnarea aparatului folosit utilizati centrele de returnare si colectare
sau adresati-va comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta poate elimina aparatul in mod
ecologic.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WwWw.moemax.com
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Instrukcja obstugi — Polski

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami, aby

unikng¢ obrazen lub uszkodzen i uzyska¢ najlepsze rezultaty

podczas stosowania urzgdzenia. Przechowuj instrukcje
obstugi w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc urzadzenie
innej osobie, dotgcz do niego niniejszg instrukcje obstugi.

Gwarancja traci waznos$¢ w przypadku uszkodzen powstatych

na skutek nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.

Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji  obstugi,

zaniedbaniem lub uzyciem niezgodnym 2z wymogami
niniejszej instrukcji.

1. Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia, jesli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz w zakresie bezpiecznego uzytkowania sprzetu,
tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty dla nich
zrozumiate.

2. Czyszczenie i konserwacja produktu nie moga byc
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i
pozostajg pod nadzorem osoby doroste;.

3. Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac¢ z dala od
urzadzenia i przewodu zasilajgcego.

4. Urzadzenie moze byC wuzywane przez osoby o

ograniczonych zdolnosciach (fizycznych, sensorycznych,

umystowych) lub bez odpowiedniego doswiadczenia i

wiedzy, jesli s3 one nadzorowane Ilub zostaty

poinstruowane odnosnie bezpiecznego obchodzenia sie z

urzadzeniem i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

6. Aby unikng¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego
przewodu zasilajgcego powinien dokonywac producent,
punkt serwisowy producenta lub osoba o podobnych
kwalifikacjach.

nd
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego lub
podobnego, np.: w kuchniach dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy; w gospodarstwach
rolnych; przez klientow w hotelach, motelach i innych
miejscach zakwaterowania; w obiektach z niepetnym
wyzywieniem.

Informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig znajdziesz w rozdziale ,,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA” niniejszej instrukcji obstugi.

Ostrzezenie: Nie nalezy wylewac niczego na wtyczke.

. Ostrzezenie: Niewtasciwe uzycie moze spowodowal

obrazenia.

Po zakonczeniu uzytkowania powierzchnia elementu
grzejnego wytwarza ciepto resztkowe.

Urzgdzenie podtaczaj wytgcznie do gniazd z uziemieniem
(gniazda typu schuko).

Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy
napiecie i czestotliwos¢ s3 zgodne z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

Jezeli uzywasz przedtuzacza, musi on by¢ dopasowany do
Zuzycia energii urzadzenia, gdyz w przeciwnym razie moze
dojs¢ do przegrzania kabla przedtuzajgcego i/lub wtyczki.
Istnieje ryzyko odniesienia obrazen wskutek potkniecia sie
o przedtuzacz. Zachowaj ostroznos¢, aby unikngac
niebezpiecznych sytuaciji.

Wyciggnij wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest
uzywane oraz przed przystgpieniem do czyszczenia.
Uwazaj, aby przewadd zasilajgcy nie byt przewieszony przez
ostre krawedzie oraz trzymaj go z dala od goracych
przedmiotow i otwartego ognia.

Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innych
ptynach. Istnieje zagrozenie zycia wskutek porazenia
prgdem!

Wyciggaj wtyczke z gniazdka, trzymajac za wtyczke. Nie
ciggnij za kabel.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

Nie dotykaj urzadzenia, jesli wpadto do wody. Wyciggnij
wtyczke z gniazdka, wytacz urzadzenie i wyslij je do
autoryzowanego serwisu w celu dokonania naprawy.

Nie wktadaj ani nie wyciggaj wtyczki z gniazdka mokrymi
rekami.

W zadnym wypadku nie otwieraj obudowy ani nie
podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pradem.

Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj urzadzenia
bez nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego.

Urzadzenie wykorzystuj wytgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

Nie owijaj przewodu wokot urzgdzenia i nie zginaj go.

Po uzyciu zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka. Urzadzenie
do gotowania ryzu pozostaje wigczone, chyba ze ustawisz
przycisk wigczania/wytaczania w pozycji "0" i wyciggniesz
wtyczke z gniazdka.

Uzywaj urzadzenia na réwnej, suchej i odpornej na
wysokie temperatury powierzchni.

& Uwaga — gorgca powierzchnia

OSTRZEZENIE! Nie dotykaj powierzchni podczas
uzytkowania urzadzenia. Podczas uzytkowania urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo
wysoka.
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NAZWY CZESCI

LooNOULRWNRE

Pokrywka 5 \
Garnek wewnetrzny —Q
Lampka kontrolna nagrzewania (utrzymywanie ciepta) 7 A
Lampka kontrolna gotowania

Przycisk gotowania

Przycisk wtgczania/wytaczania —3 2
Uchwyt (z obu stron) ‘ —
tyzka do ryzu A ‘?

Kubek z miarka

-——
z
Cook

—
- 000
w

5

INSTRUKCJA OGOLNA

1.

Upewnij sie, ze napiecie sieci zasilajgcej jest zgodne z informacjami podanymi na tabliczce znamionowej
(220-240 V).

2. Umies$¢ garnek wewnetrzny w urzadzeniu do gotowania ryzu przed rozpoczeciem jego uzytkowania.
Przycisk gotowania moze zosta¢ nacisniety dopiero wtedy, gdy garnek wewnetrzny znajdzie sie na swoim
miejscu.

3. Gdy urzadzenie jest gotowe do gotowania, podigcz je do gniazdka. Nastepnie ustaw przycisk
wtgczania/wytgczania w pozycji "I" i nacis$nij przycisk gotowania.

4. Gdy ryz jest gotowy lub potrawa jest ugotowana, urzgdzenie automatycznie przetgcza sie na funkcje
utrzymywania ciepta. Po uzyciu zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka. Moc gotowania utrzymywana jest do
momentu ustawienia przycisku wigczania/wytaczania w pozycji "O” oraz wyjecia wtyczki z gniazdka. Przed
przystgpieniem do czyszczenia pozostaw urzadzenie do ostygniecia.

5. Podczas gotowania oraz po podaniu ryzu natéz pokrywke na garnek wewnetrzny, aby unikngé
przebarwienia i wysuszenia ryzu.

6. Aby podgrzac zimny ryz, dodaj do niego wode (okoto 1/4 filizanki zimnej wody na filizanke ugotowanego
ryzu), zamieszaj i wtgcz urzadzenie do gotowania ryzu. Wskazéwka: Resztki ryzu nadajg sie do smazenia.

7. Spdd garnka wewnetrznego oraz element grzejny powinny by¢ wolne od ciat obcych, aby unikngc
nieprawidtowego dziatania urzadzenia.

8. Obrdc¢ garnek wewnetrzny tak, aby lezat pewnie i ptasko.

Wskazéwka:

W przypadku gotowania zup i dan jednogarnkowych przycisk gotowania nie odskakuje, przetaczajac sie
automatycznie na funkcje utrzymywania ciepta. Mozesz recznie podnies¢ przycisk gotowania, aby
aktywowac funkcje utrzymywania ciepfa.

Nigdy nie zostawiaj tyzki do ryzu ani innych przyboréw w pojemniku podczas korzystania z funkcji

utrzymywania ciepta. Nie nalezy uzywac tej funkcji dtuzej niz 12 godzin, w przeciwnym razie moga
wystgpié¢ przebarwienia lub nieprzyjemny zapach. Im szybciej ryz zostanie podany, tym lepiej bedzie
smakowat.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Przed czyszczeniem ustaw przycisk wtgczania/wytgczania w pozycji "O", wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj,
az urzadzenie do gotowania ryzu catkowicie ostygnie.

1.

Wyjmij garnek wewnetrzny i pokrywke, umyj wszystko w gorgcej wodzie z ptynem do mycia naczyn,

a nastepnie dobrze wyptucz i osusz miekka sciereczka.

Zewnetrzng powierzchnie urzgdzenia do gotowania ryzu czys¢ wilgotng $ciereczka i odrobing neutralnego
detergentu. Nie uzywaj Srodkow sciernych. Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie.

Wyczysé ptyte grzewczg wetng stalowa, aby jg wypolerowaé lub usungc¢ resztki. Nastepnie przetrzyj ja
wilgotng Sciereczkg. Pozostaw ptyte do catkowitego wyschniecia przed ponownym uzyciem urzadzenia.
Chron element grzejny przed zanieczyszczeniami.

Resztki octu i soli mogg prowadzi¢ do powstania rdzy. Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Wszystkie inne prace konserwacyjne muszg by¢ wykonywane przez autoryzowany serwis.
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Wskazéwka dotyczaca szybkiego czyszczenia

Do garnka wewnetrznego wlej 1/2 filizanki wody i troche neutralnego detergentu lub wody z ptynem do mycia
naczyn. Nacisnij przycisk w dét, aby urzadzenie do gotowania ryzu nagrzewato sie przez 10 minut. Nastepnie
pozostaw urzadzenie do ostygniecia. Przed ponownym uzyciem dobrze je wyptucz i wysusz.

INFORMACIJE NA TEMAT RYZU

Ryz jest cennym zrédtem weglowodandw ztozonych i sktadnikéw odzywczych. Nie zawiera ttuszczu i jest
bogaty w tiamine, niacyne i zelazo. Co ciekawe, ponad potowa ludno$ci $wiata spozywa ryz kazdego dnia.
Istnieje wiele rodzajéw ryzu. Sprébuj réinych i sam zdecyduj, ktéry smakuje najlepiej. Ponizej opisano
najpopularniejsze odmiany ryzu i ich wiasciwosci:

Ryz dtugi

Stosowany jest zwykle do dan, w przypadku ktérych ziarna ryzu po ugotowaniu powinny by¢ luzne, pojedyncze
i niesklejone. Ryz kalifornijski jest miekki, natomiast odmiana Caroline jest nieco twardsza. Ryz jaSminowy jest
najtwardszy i najbardziej aromatyczny.

Ryz okragty

Ta odmiana, bardziej miekka i kleista, uzywana jest w wiekszosci przepiséw kuchni orientalnej. Ryz kalifornijski
jest miekki, a ryz stodki lub pertfowy jest bardziej okrggty. Stodki ryz jest wyjatkowo kleisty i dlatego idealnie
nadaje sie na pudding ryzowy.

Wskazéwka: Ryz brazowy i dziki nie nadajg sie do gotowania w tym urzadzeniu.

GOTOWANIE RYZU

Dzieki temu przewodnikowi osiggniesz doskonate wyniki. Dla Twojej wygody na wewnetrznej stronie garnka

znajdujg sie oznaczenia ilosci napetnienia. W zestawie znajduje sie réwniez poreczny kubek z miarkg do

odmierzania ryzu i wody.

1. Odmierz ryz za pomoca dotaczonej miarki i wiéz go do wewnetrznego garnka. Jedna miarka odpowiada
jednej filizance.

2. Dodaj wode zgodnie z oznaczeniem na wewnetrznej stronie garnka, aby ugotowac ryz (patrz tabela
pomiaru).

Przykfad: w przypadku dwdch filizanek nieugotowanego ryzu napetnij garnek woda do linii 2.

3. Aby ryz byt bardziej miekki, zalecamy umieszczenie go razem z woda w garnku wewnetrznym na 10-20
minut w celu jego namoczenia przed gotowaniem.

4. Natdz pokrywke na garnek i wtéz wtyczke do gniazdka. Nastepnie ustaw przycisk wigczania/wytgczania w
pozycji "I" i nacis$nij przycisk gotowania. Gdy ryz jest ugotowany, garnek automatycznie przetacza sie na
funkcje utrzymywania ciepta.

5. Po ugotowaniu pozostaw ryz w garnku na 6-10 minut (bez zdejmowania pokrywki). Dzieki temu ryz bedzie

miekki.
TABELA POMIARU RYZU/WODY
NIEUGOTOWANY RYZ [LINIJA WODY W  GARNKUPRZYBLIZONA ILOSC
WEWNETRZNYM UGOTOWANEGO RYZU
1 filizanka Linia 1 2 filizanki
2 filizanki Linia 2 4 filizanki
3 filizanki Linia 3 6 filizanki

Przydatne wskazowki

1. Optucz ryz, aby usung¢ nadmiar skrobi. Pozwala to zapobiec brgzowieniu i przywieraniu ryzu do dna
urzadzenia, ale powoduje utrate niektérych sktadnikéw odzywczych.

2. Pamietaj: Przed rozpoczeciem gotowania umiesé ryz w garnku wewnetrznym i dodaj do niego wode.

3. Jezeli masz zte doswiadczenia z kleistym ryzem, sprébuj lekko posmarowaé dno garnka olejem roslinnym
przed dodaniem ryzu.

4. Ze wzgledu na duzg liczbe odmian ryzu, proporcje ryzu i wody mogg sie nieznacznie réznic. Dostosuj ilosci,
aby uzyskad najlepsze rezultaty.
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ZUPY | DANIA JEDNOGARNKOWE

Na stole zawsze mile widziana jest treSciwa zupa lub danie jednogarnkowe. Badz kreatywny i wykorzystuj
resztki miesa, warzyw oraz bulionu, tworzac wtasne przepisy. Zupe lub danie jednogarnkowe powiniene$
gotowad nieco dtuzej. Dzieki temu mieso bedzie bardziej kruche.

Przydatne wskazéwki

1. Chcac zagesci¢ danie jednogarnkowe, wymieszaj 1/4 filizanki maki z niewielky iloscig zimnej wody, aby
uzyskaé rzadkg paste. Dodawaj jg stopniowo do dania, dobrze wszystko mieszajgc.

2. Jezeli przepis wymaga uzycia Swiezej pietruszki lub ziét, dodaj je na koncu, aby zachowac¢ ich smak.

3. Resztki zachowaj na nastepny dzien. Danie jednogarnkowe najlepiej smakuje nastepnego dnia
(przechowuj je w lodéwece).

4. Pomidory z puszki lub bulion to znakomita podstawa zup oraz dan jednogarnkowych.

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc: 300 W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdci¢ urzgdzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepisow, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdéw niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewfasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowac¢ dowdd zakupu, ktéry jest jedyng podstawa ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie
akcesoriéw nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzgdzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optata.
Uszkodzenia materiatdw eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i
wymienia wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega opfacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla Srodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddéw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zréwnowazonego
EE onownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwrécié zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawca. Sprzedawca moze przyjgé produkt
w celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG

Mergentheimer StraRRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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Mode d‘emploi — Francgais

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser |'appareil, lisez toutes les consignes
suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil.
Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sdr. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui
remettre également cette notice d’utilisation.
En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, |la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent
ou a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans, a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a
l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils
comprennent bien les dangers encourus.

2. Le nettoyage et |'entretien de I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins gu'ils ne soient
agés d'au moins 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance
d'un adulte.

3. Conserver l'appareil et son cable hors de portée des
enfants agés de moins de 8 ans.

4. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont l'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a condition gu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des instructions quant a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et dans la
mesure ou ils en comprennent bien les dangers potentiels.

5. Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un
jouet.
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11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues telles que: des coins cuisines
réservés au personnel dans des magasins, bureaux et
autres environnements professionnels; des fermes;
I"utilisation par les clients des hoétels, motels et autres
environnements a caractere résidentiel; des
environnements du type chambres d’hotes.

Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments, reportez-
vous au paragraphe « nettoyage » du mode d’emploi.
Avertissement: Evitez tout déversement sur le connecteur.

. MISE EN GARDE: Risques de blessures en cas de mauvaise

utilisation.

La surface de I'élément chauffant peut rester chaude un
certain temps apres utilisation.

Branchez I'appareil sur une prise raccordée a la terre.
Avant d’insérer la fiche de l'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre
appropriée a la puissance consommeée par l'appareil, sinon
la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer
excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos
précautions pour éviter toute situation dangereuse.
Débranchez la fiche électriqgue de la prise électrique
qguand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais |'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni

dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
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18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l|‘appareil s’il tombe dans de leau.
Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I'appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas |'appareil de la
prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrigue.

Ne laissez jamais |I'appareil sans surveillance quand il est
en fonctionnement.

Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I'appareil et ne le pliez pas.

Débranchez toujours l'appareil apres utilisation. Votre
appareil de cuisson reste sous tension tant que vous ne
positionnez pas son interrupteur marche/arrét dans la
position « O » et que vous ne débranchez pas son cordon
d’alimentation.

Placez I'appareil sur une surface plane, seche et résistante
a la chaleur.

Attention, surface chaude.
Avertissement!! Veuillez ne pas toucher la surface
pendant [l'utilisation. La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil est en
fonctionnement.
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DESCRIPTION DES COMPOSANTS

Couyerlclfa 5 \
Pot intérieur —Q
Voyant de réchauffement (maintien au chaud) 7 A
Voyant de cuisson (préparer)
Interrupteur de cuisson
Interrupteur marche/arrét —3 = Z’
= A
5

-——
z
Cook

Louche ariz
Verre doseur

Poignée (aux deux cotés) . ? B—

LooNOULRWNRE

CONSIGNES D'UTILISATION GENERALES

1. Assurez-vous que la tension secteur correspond a la plaque signalétique (220-240 V).

2. Placez le pot intérieur dans le cuiseur a riz avant de |'utiliser. On ne peut pas appuyer l'interrupteur de
cuisson avant que le pot intérieur se trouve a sa place.

3. Quand vous étes prét pour la préparation, branchez I'appareil dans une prise. Mettez l'interrupteur
marche/arrét dans la position « | » et activez |'interrupteur de cuisson.

4. Une fois le riz ou le plat préparé, le cuiseur se met automatiquement dans la fonction de maintien au
chaud. Débranchez toujours la fiche d'alimentation aprés l'utilisation. La puissance de cuisson est
maintenue sauf si vous mettez l'interrupteur marche/arrét dans la position « 0 » ou débranchez la fiche
d'alimentation. Laissez refroidir I'appareil avant le nettoyage.

5. Mettez le couvercle sur le pot intérieur pendant la préparation, remettez-le apres de servir pour éviter
une décoloration ou un desséchement du riz.

6. Pour réchauffer du riz froid, ajoutez environ 1/4 tasse d'eau froide par tasse de riz cuit, remuez et allumez
le cuiseur a riz. Remarque : le riz restant est particulierement adapté pour frire.

7. Gardez la face inférieure du pot intérieur et I'élément de chauffage libre de corps étrangers pour éviter un
dysfonctionnement.

8. Tournez le pot intérieur pour qu'il repose de maniere sire et plane.

Remarque :

1) Pendant la préparation de soupes et ragouts, l'interrupteur de cuisson ne se souleva pas et ne se mettra
pas automatiquement a la fonction de maintien au chaud. Vous pouvez soulever l'interrupteur de cuisson
manuellement pour activer la fonction de maintien au chaud.

2) Ne laissez jamais la cuillere a riz ou d'autres ustensiles dans le récipient si vous utilisez la fonction de
maintien au chaud. N'utilisez pas cette fonction pour plus de 12 heures, sinon il peut entrainer des
décolorations et d'odeur. Plus vite le riz est servi, plus bon sera son go(t.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant le nettoyage, mettez 'interrupteur marche/arrét toujours dans la position « O », débranchez la fiche

d'alimentation et laissez le cuiseur a riz complétement refroidir.

1. Retirez le pot intérieur et le couvercle et lavez-les dans I'eau chaude savonneuse,
puis rincez-les soigneusement et séchez-les avec un chiffon doux.

2. Nettoyez |I'extérieur du cuiseur a riz avec un chiffon humide et un peu de nettoyant neutre doux. N'utilisez
PAS de nettoyants abrasifs. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

3. Nettoyez la plaque chauffante avec de paille de fer pour la polir ou enlever des résidus. Essuyez-la avec un
chiffon humide. Laissez la plaque complétement sécher avant d'utiliser I'appareil de nouveau. Gardez
|'élément de chauffage libre de saletés.

4. Des dépbts de vinaigre et de sel peuvent entrainer des dommages de rouille. Veuillez nettoyer apres
chaque utilisation.

5. Tous autres travaux d'entretien doivent étre effectués par un service clientele autorisé.
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Conseil de nettoyage rapide

Mettez une demi-tasse d'eau et un peu de nettoyant neutre ou de I'eau de vaisselle dans le pot intérieur.
Appuyez sur l'interrupteur et laissez le cuiseur a riz chauffer pendant dix minutes. Laissez-le refroidir. Rincer et
sécher soigneusement avant la prochaine utilisation.

INFORMATIONS SUR LE RIZ

Le riz est une source précieuse de glucides complexes et de nutriments. Il ne contient pas de graisse et est
riche en thiamine, niacine et fer. Il est intéressant de constater que la moitié de la population mondiale mange
tous les jours du riz.

Il'y a beaucoup de variétés de riz. Dégustez les différentes variétés et décidez selon votre go(t. Suivant une
liste des variétés de riz plus usuels et quelques-unes de leurs propriétés :

Riz a grains longs

Il est normalement utilisé pour des recettes qui nécessitent des grains de riz qui ne collent pas quand ils sont
cuits. Le riz « californien » est mou alors que « Caroline » est un peu plus dur. « Jasmin » est le riz le plus dur et
trés aromatique.

Riz a grains ronds

Cette variante, plus molle et collante, est utilisée dans la plupart de recettes orientales. Le riz « californien »
est mou alors que le riz « doux » ou « perlé » est plus rond. Le riz doux est extra collant et est populaire pour
préparer du riz au lait.

Remarque : cet appareil n'est pas adapté pour préparer du riz brun ou du riz sauvage.

PREPARER DU RIZ

Avec ce guide vous obtenez des résultats excellents. Pour votre confort, le pot intérieur a des marquages de

guantité a l'intérieur. Nous avons également ajouté un verre doseur pratique pour mesurer le riz et |'eau.

1. Mesurez le riz a I'aide du verre doseur fourni et ajoutez-le au pot intérieur. Un verre doseur correspond a
une tasse.

2. Ajoutez de I'eau conformément au marquage a l'intérieur du pot pour préparer le riz (voir le tableau de
mesure).

Exemple : pour deux tasses de riz non cuit, ajoutez de I'eau jusqu'a la ligne de marquage 2.

3.  Pour du riz plus mou, nous recommandons de faire tremper le riz dans I'eau pendant 10 a 20 minutes
avant la préparation.

4. Placez le couvercle sur le cuiseur et branchez la fiche d'alimentation. Mettez l'interrupteur marche/arrét
dans la position « | » et activez l'interrupteur de cuisson. Une fois le riz préparé, le cuiseur se met
automatiquement dans la fonction de maintien au chaud.

5. Laissez encore reposer le riz pendant 6 a 10 minutes sans ouvrir le couvercle. Ceci assure que le riz est cuit.

TABLEAU DE MESURE RIZ/EAU

RIZ NON CUIT LIGNE D'EAU DANS LE POT QUANTITE APPROXIMATIVE DU
INTERIEUR RIZ CUIT
1 tasse ligne 1 2 tasses
2 tasses ligne 2 4 tasses
3 tasses ligne 3 6 tasses

Consignes utiles

1. Rincez le riz afin d'enlever I'exces de son et d'amidon. Cela empéche le riz aussi de brunir et coller au fond
du cuiseur a riz, mais il perd également quelques nutriments.

2. Veuillez bien noter : ajoutez d'abord le riz dans le pot intérieur et ajoutez |'eau avant la préparation.

3. Sivous avez eu des expériences négatives avec du riz collant, essayez d'enduire le fond du pot avec de
I'huile végétal avant d'ajouter le riz.

4. A cause de la grande quantité de variétés de riz, le rapport riz/eau peut légérement différer. Adaptez la
guantité pour le meilleur résultat.
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SOUPE ET RAGOUT

Une soupe savoureuse ou un ragout sont toujours bienvenus a la table. Soyez créatif et utilisez de la viande et
des légumes restants avec du bouillon et créez votre propre recettes. Si vous préparez de soupe ou de ragout,
il faut un peu plus de temps pour le laisser frémir. Ceci rend la viande plus tendre.

Conseils utiles

1. Pour épaissir du ragout, mélangez 1/4 tasse de farine avec un peu d'eau froide pour obtenir une pate
assez liquide. Ajoutez-la peu a peu au ragout et remuez bien.

2. Utilisez du persil frais ou d'herbes dans votre recette. Ajoutez-les a la fin pour conserver leur go(t.

3. Conservez les restes pour la journée suivante. Le ragout est le plus savoureux le jour suivant, veuillez le
conserver au réfrigérateur.

4. Destomates en conserve ou de |'eau avec des cubes de bouillon et des épices sont une base parfaite pour
des soupes, pour l'utilisation dans des soupes et ragouts.

DONNEES TECHNIQUES
Tension de service : 220-240 V ~ 50/60 Hz
Puissance absorbée : 300 W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de
déposer les réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour 'appareil acheté a partir de la date de vente. En cas de produit
défectueux, vous pouvez retourner directement au point de vente.

Les défauts dus a une utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou
réparation faite par une tierce personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas
couverts par cette garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune
sorte de garantie. Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie
caduque, nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous déclinons toute
responsabilité en cas de dégats matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée
ou si les instructions de sécurité n’ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés,
cela ne signifie pas que toute la machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter
notre assistance. Des pieces brisées en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des
consommables ou des pieces susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation
desdites pieces ne sont pas couverts par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter
les risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contrélé des déchets,
recyclez ce dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler

votre produit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur
du produit. Ce dernier pourra vous aider a le recycler.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
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