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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-

anleitung sehr sorgfltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es

vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Geréat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/\ WARNUNG:

+ Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets

vom Netz zu trennen.

+ Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom

Netz getrennt werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges

Kabel ersetzen lassen.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

Berlhren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerates und warten

Sie immer den Stillstand ab.
Entfernen Sie nicht den Deckel wahrend des Betriebes.

Ubersicht der Bedienelemente Auspacken des Gerates
Motorgehduse Entnehmen Sie dem Karton das Gerét und alle darin enthalte-
Klammem nen Zubehdrteile.
Deckel Werfen Sie die Verpackung nicht sofort weg, sondem verwahren
Achse Sie diese mit der Innenverpackung und den Garantieunterlagen
Rihrer wahrend der gesamten Garantiezeit auf.
Behélter +  Stellen Sie das Geréat auf eine glatte, ebene und standfeste

Gehause Arbeitsflache.
Ring
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/\ WARNUNG!

Stecken Sie den Netzstecker des Gerats nicht in die Steckdo-

se, ohne alle notwendigen Zubehdrteile installiert zu haben.

Um eventuelle Verunreinigungen aus der Produktion zu

entfernen, reinigen Sie den Deckel und sonstige Zubehdr-
teile vor der ersten Benutzung in einem einfachen Spiilbad.

Reinigen Sie das Motorgehduse von auflen und den
Behélter von innen und auRen mit einem leicht feuchten
Tuch, ohne Zusatzmittel.

Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung mit einem
trockenen Tuch ab.

Hinweise zur Eiscreme-/Sorbetherstellung

Beim Herstellen von Eiscreme halten Sie sich immer an die
folgenden Schritte, bevor Sie den Ruhrer in die Mischung
absenken.

Vergewissemn Sie sich, dass sich der Zucker komplett in
der Mischung geldst hat.

Achten Sie darauf, dass sé&mtliche Zutaten gut durchge-
mischt sind.

Verwenden Sie nur reife und weiche Friichte. Waschen Sie
die Friichte, entfernen Sie die Schale, Kerne, Samen oder

Steine. Schneiden Sie die Friichte dann in kleine Stiicke.
Fur den besseren Geschmack konnen Sie auch frische
reine Fruchtsafte verwenden.

Fllen Sie den Behélter maximal mit 800 ml Eiscreme
bzw. mit der Mischung. Wenn Sie mehr einfiillen, wird die
Eiscreme nicht mehr richtig durchgemischt.

Stellen Sie den Behalter immer mindestens fiir 12 Stunden

in das Gefrierfach, bevor Sie Eiscreme zubereiten.

1 HINWEIS:

Wenn die Rohmaterialien eine Temperatur von weniger als
10°C haben, wird die Eiscreme schneller zubereitet. Andem-
falls braucht es ein wenig langer.

Inbetriebnahme

1 HINWEIS:

Bevor Sie Eiscreme zubereiten, stellen Sie den Behélter in
das Tiefktihifach und kihlen ihn mindestens 12 Stunden lang
bei —18°C ab.

Legen Sie den Ring auf das Gehause.

2. Stecken Sie die Achse in den Ruihrer (s. Abb. a).
3. Setzen Sie das Motorgehéuse in die Vertiefung im Deckel

und lassen Sie es einrasten (1a).

4. Stecken Sie den montierten Rihrer an der Unterseite des

Motors ein.

Sie den Behalter aus de_m Gefrierfach. Geben Sie die
Masse in den Behalter. Uberflillen Sie den Behalter nicht,

die max. Zutatenmenge ist 800 ml. Uber die Einfiilléffnung

konnen Sie ggf. Zutaten hinzufigen.

Mischen Sie die Zutaten nach Rezept zusammen. Nehmen

6. Legen Sie den Deckel mit dem Motorgehduse und dem
Ruhrer auf den Behalter.

7. Verriegeln Sie den Deckel durch eine kurze Drehung im
Uhrzeigersinn.

8. Stellen Sie sicher, dass der Schalter am Motorgehduse auf
,0" steht. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschrifts-
maRig installierte Schutzkontaktsteckdose

9. Starten und beenden Sie den Riihrvorgang mit dem Schal-
ter am Motorgehause.

10. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

11. Entriegeln Sie den Deckel durch eine kurze Drehung gegen
den Uhrzeigersinn. Den Rihrer konnen Sie abnehmen.

12. Nehmen Sie das Motorgehduse von dem transparenten
Deckel herunter.

Rezepte
Vanilleeis

Zutaten: 4 Eigelb, 200 ml Milch, 60 g Kristallzucker (fein), 1 TL
Vanillezucker, 125 ml Sahne ungestift.

Eigelbe mit dem Kristall- und dem Vanillezucker mit einem
Mixer schaumig schlagen (die Masse muss fast weil} sein).
Kristallzucker ist leichter I6slich als Haushaltszucker. Fliissige
Sahne unterschlagen. Milch in einem Topf erwérmen, Eigelb-
masse darunter riihren. Weitere 2 Min. erwarmen, nicht kochen
lassen. Masse abkiihlen lassen und dann fiir 20 Min. in die
Tiefkiihltruhe stellen (nicht Ianger, damit es nicht kristallisiert).
Danach noch einmal kurz aufschlagen und dann in den Eis-
behalter fiillen. Ca. 30-40 Min. in dem Eiscreme-Maker riihren
lassen. Zuerst sieht es etwas kdrnig aus, wird aber spater glatt.

Frozen Yoghurt (gefrorener Joghurt)

Zutaten: 500 ml Joghurtmasse, 125 g Zucker, 1 TL Vanilleex-
trakt, 3 Eiweil.

Fir die Joghurtmasse etwa 1 kg Magermilchjoghurt in ein

Sieb geben, das Sie mit einem diinnen Tuch ausgelegt haben.
Etwas Klarsichtfolie obenauf geben, mit einem Teller beschwe-
ren und mindestens 6 Stunden abtropfen lassen. Der Joghurt
sollte jetzt eine Konsistenz von festem Quark oder Frischkase
haben. Joghurtmasse, Zucker und Vanilleextrakt gut verrtihren.
Eiweil steifschlagen und unter die Masse ziehen. Fllen Sie
die Masse in den Behélter und lassen Sie diese ca. 30-40 Min.
in dem Eiscreme-Maker rihren. Je nach Geschmack kénnen
Sie auch eine kiirzere Zubereitungszeit wahlen.

Sie kdnnen die Joghurtmasse nach Wunsch und Bedarf auch
verfeinem:

Grundmasse (siehe oben) mit zusatzlich z. B. bis zu 250 g
Fruchtplree oder eine zerdriickte, reife Banane oder Beeren-
stlickchen nach Geschmack.

1 HINWEIS:

Fiigen Sie die weiteren Zutaten der Grundmasse zu und
lassen Sie alles nochmals sehr griindlich im Kuhlschrank
vorkiihlen: So verbinden sich erstens die Aromen besser,
zweitens geht die Zubereitung in der Eismaschine schneller.



Limonensorbet

Zutaten: 200 g Kristallzucker, 200 ml Wasser, 7 Limonen,
Y, Orange, 1 Eiweil.

Feinen Kristallzucker (leichter 18slich als normaler Haushaltszu-
cker) und 200 ml Wasser in eine Pfanne geben. Auf niedriger
Temperatur so lange mit einem Holzl6ffel riihren, bis sich

der Zucker geldst hat. Dann ca. 1 Min. kochen und abkiihlen
lassen. Den Saft von 7 Limonen (ca. 175 ml) mit dem Saft

1/2 Orange mischen. Zuckersirup darunter riihren. Eiweil8 von
einem kleinen Ei (oder die Halfte von einem groRen Ei) fast

steif schlagen und unter die Saftmischung riihren. Am besten
stellt man diese Mischung fiir 20 Min. in die Tiefkihltruhe (nicht
langer, damit es nicht kristallisiert). Danach noch einmal kurz
aufschlagen und dann erst in den Behalter flillen. Ca. 30 Min.
im Eiscreme-Maker riihren lassen.

Limonensorbet sollte relativ ziigig verzehrt werden, damit

es nicht wieder fliissig wird. Dieses Rezept ergibt ca. 800 ml
Sorbet.

Weitere Rezepte finden Sie in Kochbiichern oder im Internet.

Reinigung

/\ WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
+ Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+ Keines der Bauteile ist fiir die Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

Motorgehduse

Wischen Sie das Motorgehduse nur mit einem feuchten Tuch
ab.

Zubehorteile

Reinigen Sie alle anderen Teile von Hand in einem Spiilbad.
Setzen Sie das Gerét erst wieder zusammen, wenn alle Teile
trocken sind!

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeitraum
nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auRRerhalb der Reichweite von
Kindern an einem gut beltifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

Model...

ICM 3581

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat ICM 3581 in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der
europaischen Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG)
befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer flir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-

nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

DEUTSCH
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2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemafer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen filrr leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vormehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdg-
lichkeit der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI - Internet-
Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail (ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerétes zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-

tungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Innen weitere Leistun-
genan:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+  FAQ's die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Web-
shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiins-
tige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung

Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehdren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene Opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in viceistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

/\ WAARSCHUWING:

+ Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd of

gereinigd.

+ Alvorens accessoires en opzetstukken die tijdens de werking in
beweging zijn gebracht te vervangen, dient het apparaat uitge-
schakeld te worden en losgekoppeld te worden van de netstroom.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een bevoeg-
de reparateur. Om gevaar te voorkomen dient een beschadigd
netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig snoer door
de fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd specialist.

NEDERLANDS
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/\ WAARSCHUWING:

Dit apparaat is geschikt voor gebruik door kinderen van 8 jaar en
ouder, indien zij onder toezicht staan of voldoende geinstrueerd
zijn met betrekking tot het veilig gebruik van het apparaat en de
daaraan verbonden gevaren begrijpen.

Reiniging en gebruikersonderhoud worden niet door kinderen uit-
gevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen hou-
den.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als
Zij de gevaren begrijpen.

Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden in water. Raad-
pleeg de instructies die zijn opgenomen in het hoofdstuk “Reini-
ging’.

Raak nooit bewegende delen van het apparaat aan en wacht altijd
tot deze stilstaan.

Nooit bij ingeschakeld apparaat het deksel verwijderen.

Locatie van bedieningselementen verpakkingsmaterialen en de garantiedocumenten gedurende
1 Motorbehuizing de gehele garantieperiode.
+  Plaats het apparaat op een viakke, gelijkmatige en stevige
1a Klemmen werkplek.
2 Deksel
3 As /N WAARSCHUWING!
4 Roerelement Steek de stekker van het apparaat niet in het stopcontact
5 Kom zonder dat u alle noodzakelijke hulpstukken aangebracht
6 Behuizing heeft.
7 Ring L e .
+  Om eventuele verontreinigingen die tijdens de fabricage
Het uitoakk het t zijn ontstaan te verwijderen, raden wij u aan voor het eerste
€l ulipakken van het apparaa gebruik van het apparaat om de deksel en de andere
Haal het apparaat en de hulpstukken uit de verpakking. Gooi hulpstukken met water af te spoelen.

de verpakking niet onmiddellijk weg; bewaar de verpakking, de
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+  Reinig de buitenkant van de motorbehuizing en de binnen-
en buitenkant van de kom met een iets vochtig gemaakt
doekje (geen reinigingsmiddelen gebruiken).

+ Droog na het reinigen alle onderdelen af met een droge
doek.

Aanwijzingen voor het maken
van schepijs/sorbet

Wanneer u schepijs gaat maken, neem dan altijd, voordat u het
roerelement in het mengsel laat zakken, de volgende stappen
inacht.

+ Vergewis u ervan dat de suiker geheel in het mengsel
opgelost is.

+ Vergewis u ervan dat alle ingrediénten goed vermengd zijn.

+  Gebruik alleen rijp en zacht fruit. Was het fruit, verwijder de
schil, zaadjes en andere harde stukken. Snijd vervolgens
het fruit in kleine stukjes.

+ Voor een betere smaak kunt u ook pure, verse vruchtensap
gebruiken.

+  Doe maximaal 800 ml schepijs en/of mengsel in de kom.
Als u meer in de kom doet, zal het ijs niet goed vermengd
worden.

+  Doe de lege kom altijd minimaal 12 uur in de diepvriezer,
voordat u met het maken van het schepijs begint.

1 OPMERKING:

Het schepijs kan sneller bereid worden, als de ingrediénten
een temperatuur van lager dan 10°C hebben. Anders duurt
het wat langer.

Ingebruikname

1 OPMERKING:
Doe de lege kom altiid minimaal 12 uur in de diepvriezer
(-18°C) voordat u met het maken van het schepijs begint.

1. Plaats de ring op de behuizing.

2. Steek de as in het roerelement (zie afb. a).

3. Plaats de motorbehuizing in de uitsparing in de deksel tot
deze vast zit (1a).

4. Plaats de gemonteerde roerinrichting in de bodem van de
motor.

5. Vermeng de ingrediénten volgens het recept. Haal de kom
uit de diepvriezer. Doe het mengsel in de kom. Doe niet te
veel mengsel in de kom (maximaal 800 ml). Indien nodig
kunnen de overige ingrediénten via de toevoeropening
toegevoegd worden.

6. Plaats de deksel met de motorbehuizing en het roerele-
ment op de kom.

7. Vergrendel het deksel met een korte draaibeweging met de
klok mee.

8. Verzeker u ervan dat de schakelaar op de motorbehuizing
op de “0” stand staat. Steek de stekker in een correct
geinstalleerd stopcontact dat voorzien is van randaarde.

9. Start en stop de roerfunctie met de schakelaar op het
motorhuis.

10. Haal de stekker uit het stopcontact.

11. Ontgrendel het deksel met een korte draaibeweging tegen
de klok in. Veerwijder dan de roerinrichting.

12. Verwijder de motorbehuizing van de transparante deksel.

Recepten
Vanille-ijs

Ingrediénten: 4 eierdooiers, 200 ml melk, 60 gram kristalsuiker
(fijn), 1 theelepel vanillesuiker, 125 ml ongezoete room.

Meng de eierdooiers met de kristalsuiker en vanillesuiker met
een mixer tot er een schuimig geheel ontstaat (het mengsel
moet bijna wit zijn). Kristalsuiker lost makkelijker op dan nor-
male suiker. ioeg de room toe. Verwarm de melk in een pan en
voeg het eimengsel toe. Vierwarm het geheel nog eens 2 min.
laat het niet aan de kook komen. Laat het mengsel afkoelen en
plaats het vervolgens 20 min. in de diepvriezer (niet langer, om
kristalliseren te voorkomen). Vermeng het geheel dan nog even
en doe het in de kom van het apparaat. Meng het ijs gedurende
circa 30-40 min. in de ijsmachine. In het begin kan het ijs er wat
korrelig uitzien, later wordt het echter gladder.

NEDERLANDS

Yoghurtijs
Ingrediénten: 500 ml dikke yoghurt, 125 gram suiker, 1 theele-
pel vanille extract, eiwit van 3 eieren.

Doe voor de dikke yoghurt circa 1 kg magere melkyoghurt

in een zeef, die met een dunne doek bedekt is. Doe daarop
een transparante folie, druk dit naar beneden met een bord,

en laat gedurende minimaal 6 uur het vocht weglopen. De
yoghurt dient nu de dichtheid van stevige kwark of roomkaas te
hebben. Meng de yoghurtmassa, suiker en vanille extract goed
door elkaar. Klop het eiwit stijf en vermeng het voorzichtig met
het yoghurtmengsel. Doe het mengsel in de ijskom en laat de
ijsmachine circa 30-40 min. werken. Afhankelijk van de smaak
kunt u ook een kortere bereidingstid kiezen.

U kunt de smaak van het yoghurtmengsel ook nog verfijnen:
Basismengsel (zie boven) waaraan u naar smaak bijvoorbeeld
250 gram fruitpuree, een fi jngemaakte, rijpe banaan of fi
jngemaakte bessen toevoegt.

1 OPMERKING:

Vloeg de overige ingrediénten toe aan het basismengsel en
laat alles nog eens goed in de koelkast afkoelen: enerzijds
zorgt dit ervoor dat de aroma’s zich beter vermengen en an-
derzijds gaat het maken van het schepijs met de ijsmachine
dan sneller.

Limoensorbet

Ingrediénten: 200 gram fijne kristalsuiker, 200 ml water,
7 limoenen, 2 sinaasappel, eiwit van 1 ei.

Doe de fijne kristalsuiker (makkelijker op te lossen dan normale
suiker) en 200 ml water in een pan. Roer het geheel bij lage
temperatuur met een houten lepel totdat de suiker opgelost is.
Verwarm het mengsel circa 1 min. en laat het daarna afkoelen.

"
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Meng het sap van de 7 limoenen (circa 175 ml) met het sap
van de halve sinaasappel. Voeg de suikersiroop toe. Klop

het eiwit van een klein ei (of de helft van een groot ei) stijf en
vermeng het met het sapmengsel. Voor het beste resultaat
plaatst u nu dit mengsel gedurende 20 min. in de diepvriezer
(niet langer, om kristalliseren te voorkomen). Meng het mengsel
daama nog eens kort en doe het in de kom van de ijlsmachine.
Meng het mengsel gedurende circa 30 min. in de ijsmachine.

Limoensorbet dient betrekkelijk snel geconsumeerd te worden,
opdat het niet opnieuw vioeibaar wordt. Dit recept is goed voor
circa 800 ml sorbet.

Overige recepten vindt u in kookboeken of in internet.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

* Haal voor het schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact.
* Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder water. Dit zou tot
een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:
+  Gebruik géén draadborstel of andere schurende voor-
werpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
+  Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

Motorbehuizing
Veeg de motorbehuizing slechts met een vochtige doek af.

Accessoires

Reinig alle andere onderdelen met de hand in zeepsop.
Wacht tot alle onderdelen droog zijn voor u het apparaat weer
in elkaar zet!

Opslaan

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoires
volledig drogen.

+ Wijraden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als het voor een langere periode niet wordt
gebruikt.

+  Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en droge
plaats buiten het bereik van kinderen.

Technische Gegevens

Model: ............ . . S ICM 3581
Spanningstoevoer: ... ...220-240 V~, 50 Hz

SHOOMVEIDIUIK: ....voeerrerrrrrrveecessssssssssseeseessssssssessseesens 12W
Beschermingsklasse: . . S Il
Netto GEWICHE: . ...oovveveecrceieeeeierseesesesi s ong. 2,50 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.
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Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente

veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet
weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten naar
gemeentelijke inzamelpunten.

Help potenti€le milieu- en gezondheidsgevaren door onverant-
woordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.



Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulié-
rement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Remarques générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si
possible, le carton avec I'emballage se trouvant a lintérieur. Si
vous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d'emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de l'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d'alimentation.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-

tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

Ne laissez jamais fonctionner l'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours I'appareil de l'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

+ Avant de remplacer un accessoire mobile, arrétez I'appareil et
débranchez le cordon d’alimentation.

* Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Veuillez prendre contact
avec du personnel qualifié. Afin d’éviter les risques, un cordon
d’alimentation endommagé doit étre remplacé par un cordon équi-
valent par le constructeur, notre service aprés-vente ou tout autre

spécialiste qualifie.

FRANGAIS
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/\ AVERTISSEMENT :

QO

~NOoO OB WN =

Retirez 'appareil et les accessoires du carton.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus,
s'ils sont surveillés ou s'ils ont regu les instructions sur la bonne
utilisation de I'appareil et comprennent les risques encourus.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effec-
tués par les enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et s'ils sont surveil-
lés.

Gardez I'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles
bénéficient d'une surveillance ou d'instructions concernant ['utili-
sation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les
risques encourus.

Cet appareil n’est pas congu pour étre immergé dans l'eau pen-
dant le nettoyage. Suivez les instructions du chapitre “Nettoyage®.

Ne touchez jamais aucun des accessoires de I'appareil lorsqu'ils
sont encore en mouvement. Attendez toujours qu'ils se soient arré-
tés.

Ne retirez pas le couvercle pendant le fonctionnement.

Situation des commandes ments d'emballage et les documents de garantie pendant toute
la durée de la garantie.

Bloc moteur ) . -
*  Placez 'appareil sur une surface de travail lisse, plane et

Clips stable.

Couvercle

Arbre /N AVERTISSEMENT !

Pale a mélange Ne branchez pas la prise d'alimentation principale avant
Bol d'avoir correctement assemblé tous les accessoires néces-
Boitier saires.

Anneal ) ) R o
u +  Afin de supprimer toute trace de pollution éventuelle due

a la fabrication, rincez a 'eau le couvercle et les autres
accessoires avant la premiere utilisation.
+ Nettoyez I'extérieur du bloc moteur et I'intérieur et 'extérieur

Déballage de I'appareil

Ne jetez pas le carton tout de suite. Conservez-le avec les élé- du bol avec un chiffon légérement humide sans produit.
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+  Séchez toutes les parties aprés le nettoyage a l'aide d'un
chiffon sec.

Remarques concernant la production
de créme glacée/sorbets

Lorsque vous préparer de la créme glacée, respectez toujours
les étapes suivantes avant d'abaisser la pale a mélange dans
le mélange.

+ Assurez-vous que le sucre soit completement dissous
dans le mélange.

+ Assurez-vous que tous les ingrédients soient bien mélan-
gés.

+  Nutilisez que des fruits mdrs et mous. Lavez les fruits,
retirez-en la peau, les pépins, les graines et les noyaux.
Coupez ensuite les fruits en petits morceaux.

+ Pour que le go(it soit meilleur vous pouvez aussi utiliser
des jus de fruits frais.

+  Remplissez au maximum 800 ml de creme glacée/mélange
dans le bol. Le mélange ne sera pas parfait si vous en
mettez plus.

+ Placez toujours le bol environ 12 heures au congélateur
avant de faire de la créme glacée.

i NOTE:

La creme glacée peut étre réalisée plus rapidement si les
ingrédients ont une température inférieure & 10°C. Sinon
cela prendra un peu plus de temps.

Premiére utilisation

i NOTE:
Placez toujours le bol environ 12 heures au congélateur a -
18° avant de faire de la créme glacée.

1. Placez I'anneau sur le botier.

2. Insérez l'arbre dans la pale a mélange (voirimage a).

3. Insérez le bloc moteur dans la cavité du couvercle jusqu'a
ce qu'il s'enclenche (1a).

4. Insérez I'agitateur monté au fond du moteur.

5. Mélez les ingrédients en fonction de la recette. Retirez le
bol du congélateur. Placez la préparation dans le bol. Ne
remplissez pas trop le bol, la quantité d'ingrédients maxi-
mum est de 800 ml. Vous pouvez, si nécessaire, ajouter
d'autres ingrédients supplémentaires grace a l'ouverture de
remplissage.

6. Placez le couvercle muni du bloc moteur et de la pale a
mélange sur le bol.

7. Bloquez le couvercle en tounant Iégérement dans le sens
horaire.

8. Assurez-vous que le bouton sur le boitier du moteur soit
sur la position “0". Branchez la prise d'alimentation élec-
trique dans une prise murale, réliée a la terre.

9. Démarrez et arrétez le mélange en utilisant le bouton sur
le boitier du moteur.

10. Débranchez la prise électrique.

11. Débloquez le couvercle en le tournant Iégerement dans le
sens antihoraire. Puis, enlevez I'agitateur.
12. Retirez le bloc moteur du couvercle transparent.

Recettes
Créme glacée a la vanille

Ingrédients : 4 jaunes d'oeufs, 200 ml de lait, 60 g de sucre
cristallisé (fin), 1 cuillére a café de sucre vanillé, 125 ml de
créme non sucrée.

Mélangez au mixeur les jaunes d'oeufs avec le sucre et le
sucre vanillé jusqu'a obtenir une préparation mousseuse

(la masse doit étre presque blanche). Le sucre cristallisé est
plus soluble que le sucre ménager. Ajoutez la créme liquide.
Réchauffez le lait et ajoutez-y la préparation. Poursuivez la
cuisson pendant environ 2 min. La préparation ne doit pas
bouillir. Laissez refroidir la préparation puis placez-la au congé-
lateur pendant 20 min. (pas plus, pour éviter qu'elle ne cristal-
lise). Mélangez ensuite & nouveau brievement et remplissez le
bol de 'appareil. Mélangez dans la machine & glace pendant
environ 30-40 min. Méme si la préparation a I'air granuleux au
début, elle devient lisse par la suite.

FRANGAIS

Yaourts glacés

Ingrédients : 500 ml de masse yaourt, 125 g de sucre,
1 cuillére a café d’extrait de vanille, 3 blancs d'oeufs.

Pour obtenir la masse yaourt, placez environ 1 kg de yaourt au
lait écrémé dans une passoire habillée d'un linge fin. Couvrez
d'un film transparent, surchargez d'une assiette et laissez
égoutter pendant au moins 6 heures. Le yaourt doit alors avoir
la consistance d'un fromage caillé ferme ou d'un fromage a la
creme. Mélangez correctement la masse yaourt, le sucre et
I'extrait de vanille. Battez les blancs d'oeufs en neige ferme et
ajoutez-les délicatement a la préparation. Remplissez le bol de
la préparation et lancez la machine a glace pendant environ
30 & 40 min. En fonction de votre godt, vous pouvez choisir un
délai de préparation plus court.

En fonction de votre godt, vous pouvez également affiner le
mélange du yaourt :

Préparation de base (voir plus haut) avec en plus par exemple
250 g de compote de fruits, de bananes mdres ou de morceaux
de fruits rouges.

1 NOTE:

Ajoutez les ingrédients supplémentaires au mélange de
base et faites refroidir le tout au réfrigérateur : D'une part
les ardmes se mélangeront mieux et d'autre part la glace
prendra plus rapidement dans la machine a glace.

Sorbet au citron vert

Ingrédients : 200 g de sucre cristallisé, 200 ml d'eau, 7 citrons
verts, 2 orange, 1 petit blanc d'oeuf (la moitié d'un gros).

Placez le sucre cristallisé fin (plus soluble que le sucre
ménager) et les 200 ml d'eau dans une poéle. Mélangez a
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basse température & 'aide d’'une cuillére en bois jusqu'a ce
que le sucre soit completement dissous. Poursuivez la cuisson
pendant environ 1 min. avant de laisser refroidir. Mélangez le
jus des 7 citrons verts (env. 175 ml) a celui de la ¥z orange.
Ajoutez-y le sirop de sucre. Battez le blanc d'oeuf pour qu'il soit
presque ferme et ajoutez-le a la préparation. Il est préférable
de placer alors cette préparation dans le congélateur pendant
20 min. (pas plus pour éviter la cristallisation). Mélangez

ensuite & nouveau avant de remplir le bol de 'appareil. Mélan-
gez dans la machine a glace pendant environ 30 min.

Le sorbet de citron vert doit &tre mangé dans un délai assez
court, pour ne pas qu'il redevienne liquide. Cette recette permet
de préparer environ 800 ml de sorbet.

Vous pouvez trouver d'autres recettes dans des livres de
cuisine ou sur Internet.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours la prise électrique avant le nettoyage.
* Enaucun cas plonger 'appareil dans de I'eau pour le nettoyer.
Vous risqueriez de provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :
+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.
+  Aucune piéce ne passe au lave-vaisselle.

Boitier du moteur
Essuyez le boitier du moteur uniquement avec un chiffon
humide.

Accessoires

Nettoyez toutes les autres piéces a la main avec de 'eau
savonneuse.

Attendez que toutes les pieces séchent avant de remonter
I'appareil !

Stockage

*  Nettoyez I'appareil comme il est décrit. Laissez compléte-
ment sécher les accessoires.

+ Nous vous recommandons de conserver appareil dans
son emballage d'origine s'il ne doit pas étre utilisé pendant
de longues périodes.

+  Conservez toujours 'appareil hors de portée des enfants et
dans un endroit sec et bien aéré.

Données techniques
Modéle : ......... . . e ICM 3581
Alimentation : ........ccoocceennees ..220-240 V~, 50 Hz
Consommation électrique :.
Classe de protection :... . . . el
POIAS NEL :..ooooei i environ 2,50 kg

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications
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techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur,
telles que les directives sur la compatibilité électromagnétique
et les faibles tensions et a été fabriqué selon les derniers

reglements de sécurité.

Elimination

Signification du symbole “Elimination*

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans
les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutili-
sation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.



Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningiin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la

caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
sequir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

/\ iAVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

A\ AVISO:

+ Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja sin
atencidn y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

* Previo al reemplazo de accesorios 0 piezas moviles durante el
funcionamiento, el aparato debe estar apagado y desconectado de

la toma de corriente.

* No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal auto-
rizador. Para evitar riesgos, el fabricante, nuestro servicio de aten-
cion al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar el cable
de corriente dafiado con un cable equivalente.
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A\ AVISO:

» Este dispositivo es adecuado para ser usado por nifios de 8 y mas
anos de edad, si reciben supervision o instrucciones sobre el uso
seguro del dispositivo y comprenden los riesgos que implica.

* Lalimpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios
a menos que tengan mas de 8 afios y reciban supervision.

* Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad
fisica, psiquica o sensorial o con falta de experiencia y conocimien-
to si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos

implicados.

» Este dispositivo no esta disefiado para sumergirlo en agua durante
la limpieza. Por favor tenga presentes las instrucciones incluidas

en el capitulo “Limpieza”.

+ No toque nunca ningun de los accesorios del aparato cuando estos
se mueven todavia. Espere hasta que se paren.
+ No quite la tapa cuando funciona el aparato.

Ubicacion de los controles

Compartimento del motor
Clips

Cubierta

Eje

Pala giratoria

Cuenco

Chasis

Arandela

foo)
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Desempaquetado del aparato

Saque el aparato y los accesorios del carton.

No tire el paquete de inmediato; manténgalo junto con el interior

del paquete y los documentos de la garantia durante todo el

periodo de la garantia.

+  Coloque el aparato en una superficie de trabajo lisa, suave
y estable.

I\ iAviso!

No introduzca la toma de alimentacion del aparato en el
enchufe sin haber ensamblado todos los accesorios necesa-
rios.

+  Para sacar cualquier contaminacion de la produccion,
enjuague la cubierta y otros accesorios antes de su primer
uso con agua.

*  Limpie el exterior del compartimento del motor y el interior
y el exterior del cuenco con un pafio ligeramente humedo
sin aditivos.

+  Seque todas las partes tras limpiar con un pafio seco.

Notas acerca de la produccion
de helado/sorbetes

Cuando haga helados, observe siempre las siguientes etapas,
antes de bajar la pala agitadora en la mezcla.



+  Asegurese de que el azicar se ha disuelto por completo
en la mezcla.

+  AsegUrese de que todos los ingredientes han sido mezcla-
dos correctamente.

+  Utilice sélo fruta madura y ligera. Limpie la fruta, retire la
piel, las pepitas, semillas o las piedras. A continuacion,
corte la fruta en pequefios trozos.

+  Para obtener un mejor sabor, también podra utilizar zumos
de fruta fresca.

+ Rellene como maximo 800 ml de helado y/o mezcla en el
cuenco. El helado no se mezclara al completo, silo llena
mas.

+ Ponga siempre el cuenco en el congelador durante al
menos 12 horas antes de hacer helado.

i NOTA:

El helado puede hacerse mas rapido, si los ingredientes
tienen una temperatura de menos de 10°C. De lo contrario,
tardara un poco mas.

Funcionamiento inicial

1 NOTA:

Antes de hacer helado, ponga el cuenco en el congelador
y enfrie durante al menos 12 horas a una temperatura de
-18°C.

1. Coloque la arandela sobre el chasis.

2. Introduzca el eje en la pala agitadora (véase la fig. a).

3. Introduzca el compartimento del motor en el hueco de la
cubierta hasta que se inicie (1a).

4. Introduzca el removedor montado en la parte inferior del
motor.

5. Mezcle los ingredientes de conformidad con la receta.
Saque el cuenco del congelador. Ponga la masa en el
cuenco. No rellene demasiado el cuenco, ya que la canti-
dad méaxima de ingredientes sera de 800 ml. Podra afiadir
mas ingredientes a través de la apertura de alimentacion si
€s necesario.

6. Coloque la cubierta con el compartimento del motor y la
pala agitadora en el cuenco.

7. Bloquee la tapa con una breve rotacion en sentido de las
agujas del reloj.

8. Asegurese de que el conmutador en el chasis del motor
esté en posicion “0”. Introduzca la toma de alimentacion en
una toma correctamente aislada y protegida.

9. Inicie y detenga la operacion de removido con el interruptor
del chasis del motor.

10. Saque el cable de alimentacion de la toma de red.

11. Bloquee la tapa con una breve rotacién en sentido contra-
rio a las agujas del reloj. Saque el removedor.

12. Saque el compartimento del motor de la cubierta transpa-
rente.

Recetas
Helado de vainilla

Ingredientes: 4 yemas de huevo, 200 ml de leche, 60 g de
azticar glass (fino), 1 cucharilla de azicar de vainilla, 125 ml de
crema desnatada.

Mezcle las yemas de huevo con el azticar glass y el aztcar de
vainilla con un mezclador hasta que la mezcla sea espumosa
(la masa debera ser casi blanca). El azdcar glass es mas solu-
ble que el azlicar normal. Afiada crema liquida. Caliente leche
€en un cuenco, afiada las yemas de huevo a la mezcla. Caliente
la mezcla durante 2 min. mas, no permita que hierba. Deje que
la mezcla se enfrie y a continuacion, péngala en el congelador
durante 20 min. (no la deje durante mas tiempo, para evitar
que cristalice). A continuacion, mézclela de nuevo brevemente
y reliénela en el cuenco de helado. Mézclela durante unos
30-40 min. en el creador de helado. Al principio parecera que
tiene algunos granulos, pero poco a poco se ira suavizando
mas tarde.
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Yogur congelado

Ingredientes: 500 ml de yogur, 125 g de azdcar, 1 cucharita
de extracto de vainilla, 3 claras de huevo.

Para la masa del yogur, ponga 1 kg de leche desnatada en un
colador, que haya sido alineado con un pafio delgado. Ponga
la capa transparente en la parte superior, péselo con una placa,
y deje que gotee durante al menos 6 horas. El yogur deberia
tener ahora la consistencia de un queso firme o de un queso
cremoso. Mezcle la masa del yogur, el azlicar y el extracto de
vainilla adecuadamente. Mezcle la clara de huevo hasta que
quede dura y mezcle cuidadosamente con la masa. Rellene la
masa en el cuenco y lance el creador de helado durante unos
30-40 min. aproximadamente. En funcion del sabor, también
podra seleccionar un tiempo de preparacion menor.

En funcién del sabor, también podra afinar la mezcla del yogur:
Ala mezcla basica (véase a continuacion) se podran afiadir
hasta 250 g de puré de frutas o aplastadas, platano cortado o
trozos de fresa en funcién del sabor.

1 NOTA:

Anada mas ingredientes a la mezcla de base y enfrielo todo
en el refrigerador de nuevo: Por una parte, los aromas se
mezclan mejor y por ofra, la creacion de helado por parte de
la maquina es mas rapida.

Sorbete de lima

Ingredientes: 200 g de azlcar glass, 200 ml de agua,
7 limones, ¥z naranja, 1 clara de huevo.

Ponga el azlcar glass fino (méas soluble que el azticar normal)
y 200 ml de agua en un recipiente. Remueva a baja tempera-

tura con una cuchara de madera, hasta que el azlcar se haya
disuelto. A continuacion, cueza durante aproximadamente

1 min. y deje enfriar. Mezcle el zumo de 7 limones (175 ml
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aproximadamente) con el zumo de 2 naranja. Afiada sirope de
azlcar. Bata la clara de huevo de un huevo pequefio

(o la mitad de un huevo grande) hasta que se elimine casi por
completo y se mezcle a la mezcla de zumo. Lo mejor seria
poner la mezcla en el congelador durante 20 min. (no mas,
para evitar la cristalizacion). A continuacion, vuelva a mezclar
todo de nuevo brevemente y pongalo en el cuenco. Mézclela
durante unos 30 min. en el creador de helado.

El sorbete de lima debera ingerirse relativamente rapido, para
que no se convierta en liquido de nuevo. Esta receta se ofrece
para crear aproximadamente 800 ml de sorbete.

Podréa descubrir otras recetas en los libros de cocina o en
Internet.

Limpieza

/\ AVISO:

+ Desconecte siempre de la toma de corriente antes de limpiar el

aparato.

* Para la limpieza, en ningin caso sumergir el aparato en agua.
Podria causar un electrochoque o un incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.

+ No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

+ Ninguna de las piezas puede ponerse en el lavavajillas.

Chasis del motor

Limpie el chasis del motor exclusivamente con una gamuza
humedecida.

Accesorios

Limpie las demas piezas a mano en agua jabonosa.

Espere a que todas las piezas estén secas antes de volver a
montar el dispositivo.

Almacenamiento

+  Limpie el aparato tal y como se describe. Deje que los
accesorios de sequen completamente.

+  Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo de
tiempo largo.

+  Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con buena
ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Datos técnicos
Modelo: .......... . . e ICM 3581
Suministro de tension: ...220-240 V~, 50 Hz
Consumo de energia ...........
Clase de proteccion...... . . . el
Peso neto....... aprox. 2,50 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.
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Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales,
como la directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo
voltaje, y esta fabricada segin las dltimas normas de seguri-

dad.
_—

Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con
los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en
los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la
salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos
de recoleccion.



Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per [‘'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza

da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando il
cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si ap-
plicano degli acces sori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pili essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/\ AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AWISO:

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso viene
lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smontaggio e

pulizia.

« Prima di riporre gli accessori che sono stati spostati durante il fun-
zionamento, il dispositivo deve essere spento e scollegato dalla

rete elettrica.

* Non tentare di riparare 'apparecchio da soli; contattare invece il
personale autorizzato. Per evitare pericoli, un cavo di rete dan-
neggiato deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal
produttore, la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista

qualificato.
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A\ AWISO:

Questo dispositivo & adatto per essere utilizzato da bambini dagli
8 anni in su, se istruiti riguardo 'utilizzo sicuro del dispositivo o se
supervisionati e se comprendono i rischi che comporta.

La pulizia e la manutenzione dell'utente non devono essere ese-
quiti dai bambini, a meno che non siamo pit grandi di 8 anni e
supervisionati.

Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

Non consentire ai bambini di giocare con 'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli
potenziali derivanti dall utilizzo dell'apparecchio.

Questo dispositivo non & inteso per essere immerse in acqua du-
rante la pulizia. Osservare le istruzioni che abbiamo incluso nel
capitolo “Pulizia”.

Non toccare mai le parti in movimento dell'apparecchio ed attendere
sempre l'arresto.

Non togliere il coperchio mentre in funzione.

Posizione dei comandi sieme allimballaggio interno e ai documenti di garanzia durante
lntero periodo di garanzia.

1 éll[ogglamento del motore +  Posizionare I'apparecchio su una zona di lavoro liscia,
atp piana e stabile.
2 Coperchio
3 Abero /N AWISO!
4 Pala di miscelazione Non inserite la spina di alimentazione dell'apparecchio nella
5 Scodella presa senza aver assemblato tutti gli accessori necessari.
6 Alloggiamento : o . )
7 Anello + Perrimuovere possibili contaminazioni dalla produzione,
sciacquare il coperchio e gli altri accessori prima del suo
- . , . primo utilizzo nell'acqua.

D|S|mballagg|o dell'apparecchio +  Pulire l'esterno dell'alloggiamento del motore e linterno e

Rimuovere I'apparecchio e gli accessori dalla scatola. I'esterno della scodella con un panno leggermente umido

Non gettare via limballaggio immediatamente; conservarlo in- senza additivi.
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+ Asciugare tutte la parti dopo la pulizia con un panno asciut-
to.

Note sulla produzione di gelato / sorbetto

Durante la produzione di gelato, osservare sempre i seguenti
procedimenti, prima di abbassare la pala di miscelazione nella
miscela.

+ Assicurarsi che lo zucchero si sia completamente dissolto
nella miscela.

+ Assicurarsi che tutti gli ingredienti siano ben miscelati.

+  Utilizzare solo frutta matura e morbida. Lavare la frutta,
togliere la buccia e i semi. Quindi tagliare la frutta in pezzet-
tini piccoli.

+ Perun gusto migliore, potete anche utilizzare succhi di
pura frutta fresca.

+  Riempire al massimo 800 ml di gelato e/o miscela nella
scodella. Il gelato non verra completamente miscelato se la
riempite con una quantita maggiore.

+ Posizionare sempre la scodella nel congelatore per almeno
12 ore prima di fare il gelato.

1 NOTA:

II'gelato viene fatto piti rapidamente se gli ingredienti hanno
una temperatura inferiore ai 10°C. Altrimenti impiega piu
tempo.

Funzionamento iniziale

1 NOTA:
Prima di fare il gelato, posizionare la scodella nel congelatore
e farla raffreddare per almeno 12 ore a-18°C.

1. Posiziona 'anello sullalloggiamento.

2. Inserire I'albero nella pala di miscelazione (vedere fig. a).

3. Inserire I'alloggiamento del motore nella nicchia del coper-
chio finché non si innesta in posizione (1a).

4. Inserire 'agitatore montato alla base del motore.

5. Miscelare gli ingredienti a seconda della ricetta. Rimuo-
vere la scodella dal congelatore. Posizionare la massa
nella scodella. Non riempire troppo la scodella, la quantita
massima degli ingredienti & 800 ml. E’ possibile aggiungere
ulteriori ingredienti tramite I'apertura di alimentazione se
necessario.

6. Posizionare il coperchio con I'alloggiamento del motore e la
pala di miscelazione sulla scodella.

7. Blocca il coperchio con una breve rotazione in senso
orario.

8. Assicurati che l'interruttore sull'alloggiamento del motore
sia in posizione “0”. Inserire la spina di alimentazione in
una presa da terra correttamente installata.

9. Awvia e interrompi il funzionamento dell'agitatore usando
linterruttore sull'alloggiamento del motore.

10. Tirare la spina di alimentazione dalla presa.

11. Sblocca il coperchio con una breve rotazione in senso
antiorario. Poi rimuovi I'agitatore.

12. Rimuovere l'alloggiamento del motore dal coperchio
trasparente.

Ricette
Gelato alla vaniglia

Ingredienti: 4 tuorli d'uovo, 200 ml di latte, 60 g di cristalli di
zucchero (fine), 1 cucchiaino di zucchero di vaniglia, 125 ml di
crema non addolcita.

Mischiare i tuorli d’'uovo con i cristalli di zucchero e lo zucchero
alla vaniglia con un miscelatore finché non si forma una schiu-
ma (la massa deve essere quasi bianca). | cristalli di zucchero
sono pill facilmente solubili dello zucchero casalingo. Aggiun-
gere crema liquida. Scaldare il latte in una pentola, aggiungere
limpasto dei tuorli d'uovo. Scaldare per altri 2 min., non portare
a ebollizione. Lasciare che limpasto si raffreddi e quindi
congelare per 20 min. (non di pit, per impedire la cristallizza-
zione). Quindi rimiscelare brevemente e versare nella scodella
di gelato. Miscelare per circa 30-40 min. nella macchinetta per
il gelato. All'inizio ha un aspetto alquanto granulare, tuttavia
diventa omogeneo successivamente.

Yogurt ghiacciato

Ingredienti: 500 ml di massa di yogurt, 125 g di zucchero,
1 cucchiaino di estratto alla vaniglia, 3 albumi.

ITALIANO

Per la massa di yogurt, mettere circa 1 kg di yogurt di latte
scremato in un filtro foderato con un panno sottile. Mettere
sopra una pellicola trasparente, creare un peso con un piatto e
lasciare sgocciolare per almeno 6 ore. Ora lo yogurt dovrebbe
avere la consistenza di ricotta o crema di formaggio. Miscelare
bene la massa di yogurt, lo zucchero e l'estratto alla vaniglia.
Mischiare I'albume finché non diventa duro e mescolarlo
attentamente con la massa. Versare la massa nella scodella

e far funzionare la macchinetta del gelato per circa 30-40 min.
A seconda del gusto, potete anche selezionare un tempo di
preparazione pill breve.

In base alle vostre preferenze, potete anche rifinire limpasto
allo yogurt:

Impasto di base (vedere sopra) con un'aggiunta es. fino a

250 g di passato di frutta o pezzi di banana maturi o di bacche
in base alle preferenze.

1 NOTA:

Aggiungere gli ulteriori ingredienti alla miscela di base e
raffreddare tutto nuovamente nel frigo: Da una parte gli aromi
si miscelano meglio e dall'altra parte la produzione del gelato
nella macchina per il gelato € pili rapida.

Sorbetto al lime

Ingredienti: 200 g di cristalli di zucchero, 200 ml di acqua,
7 lime, 2 arancia, 1 albume.

Mettere i cristalli di zucchero fini (pit facilmente solubili del
comune zucchero casalingo) e 200 ml di acqua in una pentola.
Mescolare a bassa temperatura con un cucchiaio di legno,
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finché lo zucchero non si & dissolto. Quindi cuocere per circa

1 min. e lasciar raffreddare. Mescolare il succo di 7 lime

(circa 175 ml) con il succo di 2 arancia. Aggiungere lo sciroppo
di zucchero. Shattere albume di un uovo piccolo (0 meta di un
uovo grande) finché non € quasi duro e mescolarlo nellimpasto
del succo. E’ meglio mettere questimpasto nel congelatore per
20 min. (non pit a lungo, per impedire la cristallizzazione ).

Quindi rimiscelare brevemente e mettere nella scodella. Misce-
lare per circa 30 min. nella macchinetta per il gelato.

II'sorbetto di lime deve essere consumato abbastanza rapida-
mente in modo che non diventi di nuovo liquido. Questa ricetta
produce circa 800 ml di sorbetto.

Potete trovare altre ricette nei libri di ricette o su Internet.

Pulizia

/\ AWISO:

+ Prima di effettuare la pulizia, scollegare I'apparecchio dall'alimenta-

zione.

* In nessun caso immergere ‘apparecchio in acqua per la pulizia. Ne
potrebbe conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

+  Perla pulizia non usare detersivi forti o abrasivi.
+  Nessuna delle parti € lavabile in lavastoviglie.

Involucro del motore
Asciuga I'alloggiamento del motore solo con un panno umido.

Accessori

Pulisci tutte le altre parti a mano in acqua e sapone.
Attendi che tutte le parti siano asciutte prima di rimontare il
dispositivo!

Conservazione

+  Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+  Siconsiglia di conservare I'apparecchio nellimballaggio
originale quando non o si utilizza per periodi prolungati.

+  Rimessare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e ben
ventilato al di fuori della portata dei bambini.

Dati tecnici

Modello: .........

Consumo di energia:
Classe di protezione: ... . et Il
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Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come
|a direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul
basso voltaggio ed & prodotto secondo le piti recenti norme di

sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti
domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire
tramite consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente € la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi
elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti di
raccolta.



Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:

This warns you of dangers to your health and indicates pos-

sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE:
This highlights tips and information.

General Notes
Read the operating instructions carefully before putting the

appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal

packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always tum the device off.
Remove the plug from the socket.

The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffo-
cation!

Special Safety Instructions for this Machine

/\ WARNING:

+ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

» Prior to replacing accessories or attachments that are moved dur-
ing operation, the device must be shut off and separated from the

mains.

* Do not repair the device by yourself. Please contact authorized
personnel. In order to avoid hazards, a damaged mains cable must
be replaced with an equivalent cable by the manufacturer, our cus-
tomer service or any other qualified specialist.
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/\ WARNING:

« This device is suitable for use by children aged 8 years and above,
if they have been given supervision or instructions regarding the
safe use of the device and understand the hazards involved.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children, un-
less they are older than 8 years and supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children.

* Children shall not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards

involved.

» This device is not intended to be immersed in water during clean-
ing. Please observe the instructions that we have included in the

chapter “Cleaning”.

+ Do not touch any moving parts of the machine and always wait for it

to stop.

* Do not remove the lid during operation.

Location of Controls

Motor housing
Clips

Cover

Shaft

Stirring paddle
Bowl

Housing

Ring

foo)

~NOoO OB WN

Unpacking the appliance

Remove the appliance and accessories from the carton.

Do not throw the packing away immediately; keep it together

with the interior packing and guarantee documents during the

entire guarantee period.

+  Place the appliance on a smooth, even and stable work
area.
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/\ WARNING!
Do not insert the power supply plug of the appliance into the
socket without having assembled all necessary accessories.

+  Inorder to remove possible contaminations from produc-
tion, rinse the cover and other accessories before first use
in water.

+  Clean the outside of the motor housing and the inside and
outside of the bowl with a slightly damp cloth without addi-
tives.

+  Dryall parts after cleaning with a dry cloth.

Notes on ice cream / sorbet production

When manufacturing ice cream always observe the following

steps, before lowering the stirring paddle into the mixture.

+ Make sure that the sugar has completely dissolved in the
mixture.

+ Make sure that all ingredients are well mixed.



+  Use only ripe and soft fruits. Wash the fruit, remove the
peel, pips, seeds or stones. Then cut the fruit into small
pieces.

+  Fora better taste you can also use fresh pure fruit juices.

+  Fill at the most 800 ml ice cream and/or mixture into the
bowl. The ice cream will not be thoroughly mixed, if you fill
in more.

+  Always put the bowl into the deep-freeze for at least for
12 hours before making ice cream.

i NOTE:
The ice cream can be made faster, if the ingredients have a
temperature of less than 10°C. Otherwise it takes a bit longer.

Initial operation

1 NOTE:
Before making ice cream, put the bowl into the deep-freeze
and cool it for at least 12 hours at-18°C.

1. Place the ring on the housing.

2. Insert the shaft into the stirring paddle (see. fig. a).

3. Insert the motor housing into the recess in the cover until it
engages (1a).

4. Insert the assembled stirrer into the bottom of the motor.

5. Mix the ingredients according to the recipe. Remove the
bowl from the deep-freeze. Put the mass into the bowl. Do
not overfill the bowl, the max. ingredient amount is 800 ml.
Further ingredients can be added through the feed opening
if necessary.

6. Place the cover with the motor housing and the stirring
paddle on the bowl.

7. Lock the lid with a short rotation clockwise.

8. Make sure the switch on the motor housing is at “0” posi-
tion. Insert the power supply plug into a correctly installed
earthed socket.

9. Start and stop the stirring operation using the switch on the
motor housing.

10. Pull the power supply plug out of the socket.

11. Unlock the lid with a short rotation anti-clockwise. Then
remove the stirrer.

12. Remove the motor housing from the transparent cover.

Recipes
Vanilla ice cream

Ingredients: 4 egg yokes, 200 ml milk, 60 g crystal sugar (fine),
1 teaspoon vanilla sugar, 125 ml cream unsweetened.

Mix the egg yolks with the crystal and vanilla sugar with a mixer
until foamy (the mass must be nearly white). Crystal sugar is
more easily soluble than household sugar. Add liquid cream.
Warm milk in a pot, add egg yolk mixture. Heat for further

2 min., do not allow to boil. Allow the mixture to cool down and

then put into deep-freeze for 20 min. (not longer, to prevent
crystallising). Then mix again briefly and fill into the ice cream
bowl. Mix for approximately 30-40 min. in the ice cream maker.
In the beginning it looks somewhat granular, becomes smooth
later however.

Frozen Yoghurt

Ingredients: 500 ml yoghurt mass, 125 g sugar, 1 teaspoon
vanilla excerpt, 3 egg whites.

For the yoghurt mass, put about 1 kg skimmed milk yoghurt into
a strainer, which has been lined with a thin cloth. Put transpar-
ent film on top, weigh down with a plate, and allow to drip off for
atleast 6 hours. The yoghurt should now have the consistency
of firm curd cheese or cream cheese. Mix yoghurt mass, sugar
and vanilla excerpt well. Mix the egg white until stiff and mix
carefully with the mass. Fill the mass into the bowl and run the
ice cream maker for approx. 30-40 min.. Depending upon taste,
you can also select a shorter preparing time.

According to taste, you can also refine the yoghurt mixture:
Basic mixture (see above) with additionally e.g. up to 250 g fruit
puree or a crushed, ripe banana or berry pieces according to
taste.

1 NOTE:

Add the further ingredients to the basic mixture and cool ev-
erything thoroughly in the refrigerator again: On the one hand
in the aromas blend better and on the other hand making ice
cream in the ice cream machine is faster.

ENGLISH

Lime sorbet

Ingredients: 200 g crystal sugar, 200 ml water, 7 limes,
", orange, 1 egg white.

Put fine crystal sugar (more easily soluble than normal house-
hold sugar) and 200 ml water into a pan. Stir at low temperature
with a wooden spoon, until the sugar has dissolved. Then cook
for approx. 1 min. and allow to cool. Mix the juice of 7 limes
(approx. 175 ml) with the juice %2 orange. Add sugar syrup. Beat
the egg white of a small egg (or half of a large egg) until nearly
stiff and mix into the juice mixture. It is best to put this mixture
into the deep freeze for 20 min. (not longer, too prevented
crystallising). Then mix again briefly and put into the bowl. Mix
for approximately 30 min. in the ice cream maker.

Lime sorbet should be eaten relatively quickly, so that it does
not become liquid again. This recipe yields approx. 800 ml
sorbet.

You can find further recipes in cookbooks or on the Intemet.
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Cleaning

/\ WARNING:

« Before cleaning always disconnect from mains power supply.
+ Under no circumstances should you immerse the device in water
for cleaning purposes. Otherwise this might result in an electric

shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.
+ None of the parts are dishwasher-safe.

Motor housing
Wipe the motor housing with a moist cloth only.

Accessories

Clean all other parts by hand in soapy water.
Wait for all parts to be dry before reassembling the device!

Storage

+  Clean the device as described. Let the accessories dry
completely.

+ We recommend that you store the device in its original
packaging when it is not to be used for a longer period.

+  Always store the device at a well ventilated and dry place
outside the reach of children.

Technical Data

Model: ........... . . e ICM 3581
POWET SUPPIY: vvvvvvveecreeeeeressseseeseenisiees 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption:.

Protection class: ........... . . S Il
NEt WEIGNt: ......cvevervcreeeieienns approx. 2.50 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as
electromagnetic compatibility and low voltage directive and is
manufactured according to the latest safety regulations.
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Disposal

Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appli-
ances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via
municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and health
impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting
points.



Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogdlne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.
+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego

celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to

Szczegobine wskazowki bezpieczenstwa
dla korzystania z miksera

/\ OSTRZEZENIE:

nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzystac¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda.

Nalezy regularie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

« Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawione
bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

* Przed wymiang akcesoriow lub koncowek, ktore przesunely sie
podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczyc i wyjac wtyczke z

gniazdka sieciowego.

* Nie naprawiac urzadzenia samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie
Z upowaznionym pracownikiem. Aby unikng¢ zagrozenia, uszko-
dzony kabel zasilania powinien wymieni¢ producent, pracownik
naszego punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjali-

sta.
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/\ OSTRZEZENIE:

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku od 8 lat pod nadzo-
rem lub po zapoznaniu sig z instrukcjg dotyczaca bezpiecznego
uzytkowania i grozacych niebezpieczenstw.

Czyszczenia i konserwacii nie mogg wykonywac dzieci ponizej

8 roku zycia i bez nadzoru.

Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez
doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym ryzy-
ko.

Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czysz-
czenia. Prosimy sprawdzi¢ instrukcje znajdujace sie w rozdziale
“Czyszczenie”.

* Prosze nie dotykac zadnych czesci urzadzenia, ktore sq w ruchu.
Prosze zawsze poczekac na ich zatrzymanie.
* Prosimy nie zdejmowac pokrywy w czasie pracy.
Lokalizacja kontrolek + Urzadzenie umiesci¢ na gtadkiej, réwnej i stabilnej po-
L wierzchni roboczej.
1 Obudowa silnika
1a Zatrzaski /\ OSTRZEZENIE!
2 Pokrywa Wiyczki kabla zasilania urzadzenia nie wolno wkiada¢ do
3 Walek gniazdka zanim wszystkie niezbedne akcesoria nie zostang
4 M?eszad’ro zamocowane.
g glbsfgow 3 «  Aby uslunqé ewerltualnel zabrudzer)ia pozostate po
7 Pierscien procesie produkcii, nalezy przemy¢ woda przed pierwszym

uzyciem: pokrywe oraz inne akcesoria.
+ Oczysci¢ zewnetrzng strone obudowy silnika oraz

Rozpakowywanie urzadzenia wewnetrzng i zewnetrzng strong miski z wykorzystaniem

Urzadzenie wraz z akcesoriami wyja¢ z opakowania. szmatki zwilzonej wylacznie woda,
Opakowania nie nalezy pozbywac sie od razu; nalezy je zacho- + Po zakoriczeniu czyszczenia, wszystkie elementy osuszy¢

wac wraz z opakowaniem wewnetrznym oraz dokumentacja,
gwarancyjna przez caty okres obowigzywania gwarancji.
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Uwagi na temat przygotowywania
lodéw / sorbetu

Podczas przygotowywania lodow zanim zanurzy sie mieszadio
w mieszance nalezy zawsze przestrzegac zalecen z poniz-
szych punktow.

+ UpewniC sig, czy cukier znajdujacy sie w mieszance zostat
catkowicie rozpuszczony.

+  UpewniC sig czy wszystkie sktadniki zostaty dobrze wymie-
szane.

+ Wykorzystywac jedynie dojrzate i migkkie owoce. Owoce
umy¢, usuna¢ skorke, pestki lub nasiona. Nastepnie owoce
pocia¢ na mate kawatki.

+  Aby uzyskac lepszy smak, mozna rowniez wykorzysta¢
Swieze, czyste soki owocowe.

+ Miske napetni¢ maksymalnie 800 ml lodéw i/lub mieszanki.
wymieszane.

+  Przed przygotowaniem lodéw nalezy zawsze wktada¢
miske do zamrazalnika na co najmniej 12 godzin.

1 UWAGA:

Lody mozna przygotowa¢ szybciej, jesli sktadniki beda miaty
temperature ponizej 10°C. W przeciwnym razie procedura
zajmuje wiecej czasu.

Wstepne uruchomienie

1 UWAGA:

Przed przygotowaniem lodow miske nalezy wiozy¢ do zamra-
zarki | chtodzi¢ przez przynajmniej 12 godzin w temperaturze
-18°C.

1. Pierscien umiesci¢ na obudowie.

2. Do mieszadta wiozy¢ watek (patrz ilustracja a).

3. Obudowe silnika wiozy¢ we wciecie w pokrywie tak, by
zaskoczyta na miejsce (1a).

4. Mieszadio zamontowa¢ od spodu silnika.

5. Skiadniki wymiesza¢ zgodnie z przepisem. Wyja¢ miske
z zamrazalnika. Mase wiozy¢ do miski. Miski nie nalezy
nadmiernie napetni¢, maksymalna ilos¢ masy nie moze
przekracza¢ 800 ml. Jesli zachodzi taka potrzeba, dalsza
cze$¢ mieszanki moze by¢ dodawana poprzez otwor
wiotowy.

6. Pokrywe wraz z obudowa silnika i mieszadtem umiesci¢ na
misce.

7. Pokrywe zamkna¢ krétkim obrotem w prawo, zgodnie z
ruchem wskazowek zegara.

8. Sprawdzic, czy wylacznik na obudowie silnika jest w
pozycji “0”. Wtyczke kabla zasilania wlozy¢ w poprawnie
zainstalowane, uziemione gniazdko.

9. UruchamiaC i zatrzymywa¢ mieszanie wylacznikiem na
obudowie.

10. Wtyczke kabla zasilania wyja¢ z gniazdka.

11. Otworzy¢ pokrywe krotkim obrotem w lewo, odwrotnie do
ruchu wskazowek zegara.

12. Obudowe silnika zdja¢ z przezroczystej pokrywy.

Przepisy
Lody waniliowe

Sktadniki: 4 Zottka jajek, 200 ml mleka, 60 g cukru krysztatu
(drobnego), 1 tyzeczka cukru waniliowego, 125 ml niestodzonej
Smietany.

Z6itka jajek zmiesza z cukrem oraz z cukrem waniliowym z
uzyciem miksera tak, by utworzy¢ piane (masa powinna by¢
niemal biata). Cukier krysztat jest fatwiej rozpuszczalny, niz
zwykly cukier. Doda¢ ptynnej $mietany. Mieko podgrza¢ w
garnku, doda¢ do niego wymieszane zottka. Podgrzewac przez
nastepne 2 min., nie dopusci¢ do zagotowania. Mieszanke
ostudzi¢, a nastepnie wiozy¢ do zamrazalnika na 20 min. (nie
dtuzej, by nie dopuscic do krystalizacji). Nastepnie ponownie
wymieszac przez krotki czas i przetozy¢ do miski na lody. Mie-
szac przez ok. 30-40 min. w urzadzeniu do lodéw. Na poczatku
mieszanka bedzie wygladata tak, jakby zawierata grudki,
jednak pdzniej stanie sig ona jednorodna.

Mrozony jogurt
Sktadniki: 500 ml masy jogurtowej, 125 g cukru, 1tyzeczka
ekstraktu z wanilii, 3 biatka jaj.

Aby uzyska¢ mase jogurtowa, do sitka nalezy wiozy¢ ok.

1 kg jogurtu z odttuszczonego mleka, uprzednio wyktadajac
je ptoétnem lub cienka tkaning. Na wierzchu umiesci¢ przezro-
czystg warstwe, obcigzy¢ talerzem i pozwoli¢ by przecedzata
sie przez przynajmniej 6 godzin. Jogurt powinien teraz mie¢
konsystencje twardego sera twarogowego lub serka $mietan-
kowego. Dobrze wymiesza¢ mase jogurtowa, cukier i ekstrakt
wanilii. Biatka jajek wymieszaé tak, by uzyska¢ sztywna mase
i ostroznie wymieszac z masg jogurtowa. Uzyskang mase
przetozy¢ do miski i wiaczy¢ urzadzenie do lodéw na ok.
30-40 min. Zaleznie od smaku, mozna réwniez wybrac krétszy
czas przygotowania.

Mieszanke jogurtowa mozna réwniez przygotowac¢ zgodnie z
indywidualnym smakiem:

Do mieszanki podstawowej (patrz powyzej) mozna dodac np.
do 250 g przetartych lub ugniecionych owocow, dojrzatego
banana lub kawatki jagod, zaleznie od upodoban.

1 UWAGA:

Do mieszanki podstawowej dodac kolejne sktadniki i ponow-
nie wszystko dobrze schtodzi¢ w zamrazarce: Z jednej strony,
umozliwi to lepsze wymieszanie zapachdw, a z drugiej,
przygotowanie lodéw w urzadzeniu do lodéw zajmie mniej
czasu.

JEZYK POLSKI

Sorbet limonkowy

Sktadniki: 200 g cukru krysztatu, 200 ml wody, 7 limonek,
"> pomaranczy, 1 biatko jajka.

Drobny cukier krysztat (lepiej rozpuszczalny w poréwnaniu ze
zwyklym cukrem) oraz 200 ml wody wiozy¢ do rondla. Miesza¢
drewniang tyzka na matym ogniu, az cukier rozpusci sie. Na-
stepnie gotowac przez ok. 1 minute i pozwoli¢ by syrop ostygt.
Sok z 7 limonek (ok. 175 ml) zmiesza¢ z sokiem z
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Y, pomaranczy. Doda¢ syrop cukrowy. Ubija¢ biatko matego jaj-
ka (lub potowe biatka duzego jajka), az bedzie prawie sztywne,
a nastepnie wymieszac z sokiem. Zaleca sie wlozenie uzyska-
nej mieszanki do zamrazalnika na 20 min. (nie na dtuzej, by
zapobiec krystalizacji). Nastepnie ponownie wymieszac przez
krétki czas i przetozy¢ do miski. Mieszac przez ok. 30 min. w
urzadzeniu do lodéw.

Sorbet limonkowy nalezy zje$¢ dos¢ szybko, aby ponownie nie
stat sie ptynny. Przepis pozwala uzyskaé ok. 800 ml sorbetu.
Dalsze przepisy mozna znalez¢ w ksigzce kucharskiej lub w
Internecie.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie nalezy zawsze odia-

czy¢ od zasilania.

* Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia zanurza¢ w wodzie.
Moze to doprowadzi¢ do porazenia elekirycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:
+  Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych
przed-miotow.

* Nie uzywaj ostrych lub Sciemych srodkow czyszczacych.
+  Zadna czes¢ nie nadaje sige do mycia w zmywarce.

Obudowa silnika
Obudowe wyciera¢ tylko wilgotng $ciereczka.

Akcesoria
Wszystkie inne czgsci czyscic recznie woda z mydtem. Urza-
dzenie sktadac¢ dopiero po catkowitym wyschnieciu czesci!

Przechowywanie

+  Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem. Akcesoria
nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschnigcia.

+ W przypadku diuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowa-
niu.

+  Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

Model: ............ . . S ICM 3581
Napiecie ZasilajgCe:......cc.ueerermmreeerrrerrerannee 220-240 V~, 50 Hz
Pobér mocy: .. . et 12W
Krétki czas pracy: ......... . . e Il
Masa netto:..... ....0k. 2,50 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.
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Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami
bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjnq
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czgsci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub
innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu
ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja hie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napigcia
zasilania i innych zdarzen losowych,



+  nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytulu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg.
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze ladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprze-
dazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére s wymieniane kofczy sig, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sq
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikaja-
cych z niezgodno$ci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w nigj warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Dabrowa

2

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elek-
trycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢
do miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowi-
ska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.
Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajduja sie na terenie
danego miasta.

JEZYK POLSKI
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MAGYARUL

Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elége-
detten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kerjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késziilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készlilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészulék hasznélatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és Grizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1év6 bélésanyaggal egyitt! Amenynyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatét is
adja a késztilékhez.

Kizarolag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan
arra, amire valo! A késziilék nem ipari jellegli hasznélatra
késziilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki ers héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a készuléket vizes kézzel! Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
huzza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikédtesse a késziléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozot a dugaszold aljzatbol.

Akészlileket és a halozati kabelt rendszeresen ellenérizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérulést It rajta, a
készuléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a késziilékhez

/\ FIGYELMEZTETES:

* Mindig vélassza le a készuléket az elektromos haldzatrol, ha fel-
ugyelet nélkul hagyja, valamint dsszeszerelés, szétszerelés vagy

tisztitas elott.

* Miel6tt lecserélné a mikodés kozben mozgd alkatrészeket, vagy
kiegészitket, a készUléket kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbdl.

* Ne javitsa sajat kezllleg a készUléket. Lépjen kapcsolatba a hiva-
talos szervizzel. A veszélyek elkertlése érdekében a sértilt haldzati
kabelt a gyartonak, a szerviznek vagy mas szakképzett szakem-
bernek egy azzal egyenértékiire kell kicserélni.
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/N AVERTISSEMENT :

+ Akészlléket 8 éves és idGsebb gyerekek is hasznalhatjak, ha
fellgyelik 6ket vagy megtanitottak a készulék biztonsagos haszna-
|latara és tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

* Atisztitast és karbantartast nem végezheti gyerek, kivéve, ha
8 évesnél idésebb és megfelelden felugyelik, amit csinal.

+ Tartsa a készUléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Agyerekek nem jatszhatnak a késztilékkel.

* Akészillékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képessé-
gU személyek, illetve akiknek nincs meg a kelld tapasztalatuk és
tudésuk ehhez, csak akkor hasznélhatjak, ha felligyelet alatt allnak
vagy a keészUlék biztonsagos hasznalatara megtanitottak ket és
megértették a kapcsolddd veszélyeket.

* Akészlléket ne meritse viz ala takaritas kozben. Kérjuk, olvassa
el a “Tisztitas” fejezetben leirt instrukcidkat.

+ Kérjuk ne fogja meg a berendezés mukodésben lévé része-it. Kér-

juk varja meg azok leallasat.

* Mikodés kozben ne tavolitsa el a fedelet.

A Kezel6szervek Elhelyezkedése /\ FIGYELMEZTETES! -
1 Motorburkolat Ne dugaszolja a késziiléket az elektromos halozatra addig, =
1a Rogziték amig az osszes szlikséges tartozékot a készilékre fel nem =
2 Boritd szerelte. 2
3 Tengely + Agyértas kbzben a késziilékre keriilt szennyezidések =
4 Keverdlapat eltavolitésa végett dblitse 4t vizzel a boritét és a tobbi
5 Ta}l tartozékot, miel6tt elészér hasznélna.
6 Ha% . +  Tisztitsa meg a motorburkolat kiilsé oldalét, a tél belsé és
7 Gylrd kuils6 oldalat enyhén megnedvesitett ronggyal, adalékokat

L e , mellézve.
A késziilék kicsomagolasa + Tisztitas utan minden alkatrészt toroljon at szaraz ronggyal.
Vegye ki a késziléket és tartozékait a kartondobozbdl.
Ne dobja el azonnal a csomagoléanyagot. Tartsa meg a bélés- Megjegyzések fagylalt /sorbet készitéséhez
anyaggal és a otallasi okmanyokkal egytitt a jotallasi idoszak Fagylalt készitésénél mindig végezze el az alébbi tennivalokat,
egeszere. . ' . _— mielétt a keverékanalat a keverékbe engednél.
+  Sima, egyenletes és stabil munkafellletre helyezze a készl- + Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a keverékben a cukor
éket. '

teliesen elolvadt.
+ Gy6z6djon meg arrél, hogy az dsszetevok jol dsszekeve-
redtek.
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+  Csak érett és puha gyimdlcsoket hasznaljon. Mossa meg
és hdmozza meg a gylimélcsét, mossa meg a magokat.
Ezutan vagja fel a gyimélcsct apro darabokra.

+  Ajobb iz elérése érdekében felhasznalhat friss, tiszta
gylmolcsleveket is.

+ Toltson be legfeljebb 800 mm fagylaltot és vagy keveré-
ket a talba. Ha ennél tobbet tolt bele, nem keveredik el
megfel6en.

+  Fagylalt készitése el6tt mindig helyezze a talat a fagyasz-
toba legalabb 12 dréra.

1 MEGJEGYZES:

Afagylalt gyorsabban elkészithetd, ha az dsszetevéinek hé-
mérséklete 10°C alatt van. Egyéb esetben valamivel tovabb
tart a fagylalt elkészitése.

Legels6 hasznalat

1 MEGJEGYZES:
Fagylalt készitése el6tt mindig helyezze a talat a mélyfa-
gyasztdba, és legalabb 12 éran at fagyassza —18°C-on.

1. Tegye a gyriit a hazra.

2. lllessze be a tengelyt a keverdlapatba (Id. a a abrat).

3. lllessze a motorburkolatot a boriton Iévé vajatba, amig nem
rogzdl (1a).

4. Tegye az 6sszerakott kever6t a motor als6 részére.

5. Arecept szerint keverje 6ssze az 6sszetevket. Vegye ki a
talat a fagyasztobdl. Tegye a masszat a talba. Ne toltse tdl
a talat, legfeliebb 800 ml-t tdlthet bele. Tovabbi dsszete-
viket szlkség esetén a bedntdnyilason keresztil adhat
hozza.

6. Helyezze a boritot a motorburkolattal és a keverdkanallal
egytt a talra.

7. Az bramutato jarasanak iranyaban elforditva rogzitse a
fedelet.

8. Ugyelien arra, hogy a motor burkolatan talalhatd kapcsold
a,0” allasban legyen. Dugaszolja a héldzati dugaszt
megfeleléen kialakitott foldelt aljzatra.

9. Amotor burkolatan talalhaté kapcsoléval inditsa be és
allitsa le a keverést.

10. Huzza ki a hélézati dugaszt az aljzatbdl.

11. Az dramutato jarasaval ellentétes iranyba elforditva oldja ki
a fedelet. Ezutan vegye ki a keverét.

12. Vegye le a motorburkolatot az atlatszo boritorol.

Receptek
Vaniliafagylalt
Hozzavalok: 4 tojas sargaja, 200 ml tej, 60 g kristalycukor
(finomitott), 1 kavéskanal vaniliacukor, 125 ml tejszin (nem
édesitett).
Kever8gép segitségével addig keverje a tojassargajat a
kristalycukorral és a vaniliacukorral, amig habossa nem valik
(a masszanak majdnem fehérnek kell lennie). A kristalycukor
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konnyebben oldodik, mint a haztartasi cukor. Adjon hozza
folyékony tejszint. Melegitsen tejet egy edényben, majd adja
hozza a felkevert tojassargajat. Melegitse tovabbi 2 percig, de
ne hagyja felformi. Hagyja a keveréket lehilni, majd tegye a
fagyasztoba 20 percre (de ne hosszabb idére, mert kilénben
kristalyosodhat). Ezutan ismét keverje egy révid ideig, majd
dOntse be a fagylaltos talba. Keverje kb. 30 — 40 percig a fagy-
laltkészitd készilékben. Eleinte szemcsésnek tlinik, de késébb
egyenletessé valik.

Fagyasztott joghurt

Hozzavalok: 500 ml joghurtmassza, 125 g cukor, 1 kavéskanal
vaniliakivonat, 3 tojas fehérje.

Ajoghurtmasszahoz, tegyen kb. 1 kg foloéz6tt joghurtot egy
vékony ruhaval kibélelt szirbbe. A tetejére tegyen atlatszd
foliat, szoritsa le egy tanyérral, és legalabb 6 6ran kereszll
hagyja kicsepegni. A joghurt addigra tur6 vagy krémsait
allagava valik. Keverje 6ssze a joghurtmasszat a cukorral és a
vaniliakivonattal. Keverje kemény habba a tojasfehérjét, majd
6vatosan keverje 6ssze a masszaval. Ontse a masszét a télba,
és jarassa a készilléket kb. 30 — 40 percig. [zlésétsl fiiggéen
révidebb elkészitési idét is vélaszthat.

izlése szerint finomithatja is a joghurtkeveréket:

Az allapkeverékhez (Id. fentebb) hozzaad pl. legfeliebb 250 g
gyumélcspurét vagy préselt, érett banant vagy bogydsgyimal-
csot, izlésének megfelelden.

1 MEGJEGYZES:

Adja hozza az alapkeverékhez a tobbi dsszetevét, majd hiit-

se le ismét alaposan a hiit8ben: Egyrészt, az aromak jobban

Osszeérnek, masrészt pedig a fagylaltkészitében gyorsabban
elkészitheti a fagylaltot.

Citromsorbet

Hozzavalok: 200 g kristalycukor, 200 ml viz, 7 citrom,
Y, narancs, 1 tojas fehérje.

Tegye a finomitott kristalycukrot (kénnyebben oldadik, mint

a haztartasi cukor) egy talba, és ontson hozza 200 ml vizet.
Alacsony hémérsékleten fakanallal keverje, amig a cukor el
nem olvad. Ezutan f6zze kb. 1 percig, majd hagyja kihni.

7 citrom levét (kb. 175 ml) keverje el a 2 naranccsal. Adja
hozza a cukorszirupot. Egy kisebb tojas fehérjét (vagy egy
nagyobb tojas fehériének a felét) verje fel, amig kemény habba
nem valik, és Ontse hozza a gyimalcskeverékhez. Legjobb, ha
ezt a keveréket a fagyasztoba helyezi 20 percre (ennél tovabb
ne hagyja ott, mert kristalyosodhat). Ezutan keverje ismét egy
rovid ideig, és Ontse be a késziilék taljaba. Keverje kb.

30 percig a fagylaltkészitd készilékben.

A citromsorbetet viszonylag hamar kell elfogyasztani, hogy ne
olvadjon fel. Ennek a receptnek az alapjan kb. 800 ml sorbet
készithetd.

Tobb receptet is talalhat szakacskonyvekben vagy az intermne-
ten.



Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt midig huzza ki a késztléket a konnektorbol.
* Akésziléket semmiképpen ne meritse vizbe tisztitas kozben. Ez
elektromos aramutést vagy tuizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy méas strold hatasu targyat.
+  Ne hasznaljon agressziv vagy surold hatasu tisztitoszert.
+  Akésziilek egyik része sem tehetd mosogatogépbe.

Motorburkolat
Nedves torléruhaval trdlie le a motor burkolatat.

Tartozékok

Ezeket szappanos vizben kézzel mossa el.
Akészulék dsszeszerelése elétt varja meg, amig a részegysé-
gek teliesen megszaradtak!

Tarolas
+ Tisztitsa meg a készilléket a leirtak alapjan. Hagyja, hogy
a tartozékok teljesen megszaradjanak.
+Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasaban
tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre helyezi.
+ Mindig jol szell6z, szaraz helységben, gyermekektdl tavol
tarolja a készuléket.

Miiszaki adatok
Modell: . s ICM 3581
FeszUtSEGellAtas: .......oovwrrrrrvmmecrrriririrreenees 220-240 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: ... . . . 12W
Védelmi osztaly: ......... . . . Al
Netto suly:...... . . . ...kb. 2,50 kg

Amiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akészulék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleért-
ve az elektromagneses megfeleléségrél, és a kisfeszultségl
berendezésekrél szol6 iranyelveket, és a legujabb biztonsagi
szabalyozasok figyelembe vételével készilt.

B

Hulladékkezelés

A kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse
meg az elektromos készUilékeket.

Afoldsleges vagy hibas elektromos készlilékeket a helyi gy(ijt6-
pontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbdl eredd
komyezeti és egészséglgyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek
Ujrahasznositasahoz vagy méas médon valé hasznositasahoz.

Agyiijtépontokrol a helyi hatdsagok adhatnak felvilagositast.

MAGYARUL
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YKPAIHCbKA

IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[Jsakyemo, Lo Bubpanm Haww Bupi6. Crnoaisaemoch, Lo Bu
OyneTe 3aA0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Banusi BkasiBku Ans Bawwoi 6esneky cnewjjianbHo BigMideHi.
[ins 3anoBiraHHs HELLACHWX BUMaaKiB Ta NOLUKOMKEHb Npu-
nagy 0B0B'A3KOBO MPUTPUMYIA-TECH LUX BKA3IBOK.

/\ NOMEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXITVBI PU3VKI TPABM.

/\ YBATA,
Bkasye Ha MoXmnvBi 3arpoau s npurafy abo iHwmx npes-
METiB.

1 MPUMITKA.
Buainse nigkasku Ta iHhopmaLito ans Bac.

3aranbHi BKasiBKku

[Mepen NPUIHATTAM B ekcnnyaTaLyio Lioro npumagy ayxe
YBaXHO UnTalTe iHCTPYKLto 3 excrinyaTaLji Ta 3bepiraitte ii
pa3soM 3 rapaHTiliHUM TarloHOM, KaCOBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILUHBOIO YaKoB-
Kot0. Y pasi, Lo npunap byae nepeaaHo TpeTim ocobam, cnig
rniepesaBaTy 10ro pasoM 3 L€t IHCTPYKLeto 3 ekcrinyaradyi.

BuikopycTaiiTe npunag BUKIIOYHO B MPVUBATHIX LiinsX Ta 3a
nepeadayeHM npusHadeHHam. Npurnag He NpuaHayeHo
[AnS POMMCIIOBOTO BUKOPUCTaHHS.

He BukopucToByiiTe 11oro Ha Bynuwy. Obepiraiite ioro Big
CreKM, MPSIMOTO COHSYHOTO OMPOMIHIOBAHHS, BOMOTY

(B 0AHOMY pasi He omyckaiiTe y piaiHy) Ta roCTpUX KyTiB.
He kopucTyiiTecs npunagom 3 BOnorimm pykamu. AKLo
npunag 3BONOXMBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKITAAHO BUTAMHITL
LUTENCENbHY BITKY.

BuMKHITb npunag Ta 060B'A3k0BO BUTATHITL BUMKY 3 LLTEN-
CEMbHOI PO3ETKY (TAMHITB 3a LUTEKeP, He 3a kabenb), konm
He KOpUCTYETECh NPUNAZA0M, a0 MOHTYETE KOMMNEKTYHOMI
netarni, abo nig yac unLenHs abo npu pedexTax.

He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsay. O60Bs3k0BO
BMMKHITb Mpynaf, KoMV BY NOKWAAETE MPUMILLEHHS. Bu-
TATHITB LUTEMNCENbHY BUIKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKU.
[Mpunag Ta kabenb XvBNeHHs CIiA PerynsapHo 06eTexuT
Ha 03HaKV MOLLKOpKeHb. Mpy BUSIBNEHHI NOLUIKOKEHb
npunapom 3abopoHEHO KOPUCTYBATHC.

KopucTyittecs BUKIIOHHO OpuriHanbHIMI KOMMNEKTYBasTb-
HUMM eTansamu.

[ins 6e3neku CBOIX AiTeit He 3anuLaiiTe AOCTYMHUMM Naky-
BarbHi MaTepiany (NNacTUKOBI NakeTy, KapTOHHI KopobkM,
MeHonnacT ToLLo).

/A NOMEPEMKEHHS!
He po3sonsiite Manvm LiTsiM rpaTuCh i3 MIMBKOKO.
IcHye 3arposa 3agyxu!

CneuianbHi iHCTPYKUil 3 6e3ney4Hol npavi
ANA uboro npunagy

/\ NOMEPEMXEHHS.

« 3aBXau Big'egHyMTE Npunag Bid Mepesi, Konu BigXoauTe KYanc |
nepez 36MpaHHsaM, pPo3BUPaHHAM abo YMLLIEHHSIM.

* [lepLu HXX 3aMIHATX Y1 NPUKPINASTY NPUNaaas, Wo pyxaeTbes nig
yac poboTy MPUCTPOLD, MPUCTPIN CIid BUMKHYTY i Bid'€QHATY B

Mepexi.

* He peMOHTyiTe NPUCTPIN CaMOTY>KKI. 3BEPHITLCA [0 YMOBHO-
BaXeHuX criewjjanicTis. LLo6 yHUKHyT Hebesnekw, cnif 3amiHnT
MOLLIKOPKEHWI Kaberb XMBIEHHS Ha Takuin camuii kabenb; 3amiHy
Ma€ BUKOHYBATX BUPOBHWK, cryxba MmigTpuMKM CioXMBaviB Yi

IHLLIMA KBanichikoBaHMK CrieLlianicT.
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/N NOMEPEMKEHHS.

* Llen npucTpin MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM LiTW CTapLLi 8-MU POKIB,

SIKLLLO BOHW nepebyBatoTb Mig HarmsaoM 4opocimx abo SIKLLO BOHM
MPOIHCTPYKTOBAHI LL0A0 6e3neYHOro BUKOPUCTaHHS NPUCTPOLO i
3pO3yMisiv NOB'A3aHi 3 NPUCTPOEM NOTEHLIIVHI PU3NKK.

UnLLeHHs Ta TeXHIYHEe 0BCryroByBaHHS MPUCTPOLO HE MOBUHHI BU-
KOHyBaTM T, HaBITb SIKLLO BOHM CTapLLi 8 pokiB i nepebyBatoTb
nig HAarnsaoM LOPOCIvX.

3bepirainTe npunag i LWHyp nogani Big AiTen.

He fo3BonsinTe 4itam rpatucs UM NpunagoMm.

[Mprnagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS SN 3 OBMEXEHUMM (i3NYHN-
MW, PO3YMOBVMI Ta YyTTEBUMM MOXIMBOCTAMM, @ TAKOX Ti, SKAM
Bpakye aocsiay Ta 3HaHb, Y pasi 3QiNCHEHHs Harnsay 3a HMm abo
nicns OTPUMaHHS! MOSICHEHb LLOA0 BEe3MeYHOro KOPUCTYBAHHS! LM
npunagoM iy pasi yCBidoMIIEHHS MOXIMBOI Hebe3neku.

He 3aHyptoiATe NpucTpin y Body, Wob noumcTuti. JoTpumymTtech
BKa3IBOK, BUKIaZeHMX y po3aini “YuieHHs”.

* 3ab0pOHAETLCS TOPKATMCA O AeTarnen npunagy, Konv BOHU pyxa-

OTLCA | HE 3YNMUHUNUCS MOBHICTHO.

* He 3HiMamTe KpuLLKy nig Yac poboTu.

PozTaluyBaHHs opraHiB kepyBaHHS * BcraHoBiTh NpuCTpiit Ha rMazKy, PiBHY i CTilky pobody
MOBEPXHIO.
1 Kopnyc asuryHa
1a 3amuckavi /N NIONEPEMKEHHS!
2 Kpuwka He BCTaBMsiATE BUTKY KaBETHO VBMEHHS B PO3ETKY, MepLl
3 Ban HiX NpUEaHAETe BCe NOTPIOHE Npurnanas.
4 Jlonatka Ans nepemiLyBaHHs ) )
5 Uawa +  Lo6 Bumanutn MoxnuBi 3a6pyaHEHHS NPUCTPOIO BHaCHi-
6 Kopnyc 0K BI/IpOGHI/IHOvI'O rpoLiecy, nepeA nepLm 110ro BUKopuc-
7 Kinbue TaHHSIM MPOMWIATe Y BOAI KPULLIKY Ta iHLLE Npuragas.
[MouncTbTe 30BHILLHIO YACTUHY KOpMyCY ABUTYHA Ta
P BHYTPILUHKO i 30BHILLIHIO YaCTVHY Yallli 3erka BOroroio
03naKyBaHHA NPUCTPOIO raHuipkoto 6e3 Muioumx 3acobis.
Buiimith npucTpiit | npunaaas 3 kopobku. + [IpoTpiTb yCi YaCTUH CYXOHO raHYipKOKO i AarTe iM Buco-
He BukupaiiTe ynakoeky Binpaay; 3bepiraiite i pasom 3 BHy- XHYTH.

TPILLHIM ynaKyBaHHAM i rapaHTiltHAMM JOKyMEHTaMy MPOTAroM
YCbOrO rapaHTINHOMO TEPMIHY.
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YKPAIHCbKA

Mopaau woao BUroTOBIIEHHS
mopo3uBallepbeTy

Mig yac BUrOTOBMEHHS MOPO3VIBA, MEPLL HixX OMycKaT nonaTky

Ans NepeMmilLyBaHHS B CyMILLl, BUKOHAITE ONUCaHi HKYe ii.

* YNeBHITbCA, LLO LYyKOP MOBHICTIO PO3UMHNBCA B CyMILLli.

+  [epesipte, U f0Bpe NepemilLiaHi BCi iHrpegieHTu.

+  BukopwctoByiite nuwwe cturmi i M'ski dopyktu. Momuiite
PPYKTH, 3HIMITb LLKIPKY, BUIAMITb 3 HIAX KICTOUKM, HACIHHS
4m kamiHuuk. Togi, HapixTe PYKTV Ha ManeHbki LWMAaTKM.

+ [Ins kpaLLoro cMaky MOXHa TakoX BUKOPUCTOBYBATY CBIXi
HaTypanbHi pyKTOBI COKM.

+ 3anuite B valwy He binbLue Hix 800 Mn Mopo3isa ifabo
CyMiLLi. FKLLO YaLLa nepenoBHeHa, MOpo3nBo He byae
HanexHo nepemilLaHo.

+ [epLwu Hix pobuTM MOPO3VBO, 3aBXAN NOKNALITH YaLly
Y BiACIK xonoaumnbHuka Ans rnbokoro 3amMopoXyBaHHs
LLOHaIMEHLLE Ha 12 roguH.

1 MPUMITKA,

Mopo3vBo MoXHa 3p06KTY LUBMALLE, SKLLO iHIPeaiEHTU Ma-
t0Tb Temnepatypy Hwkdy 10°C. B iHLwOMY BUnaaKy mpoLiec
MpUroTyBaHHs 3aiiMe Tpoxu GinbLue yacy.

MepLe BUKOPUCTaHHSA

1 MPUMITKA,

[epLu Hix pobuTh MOPO31BO, MOKITaLTh YaLuly Y BIACIK X0ro-
[VNbHYKA A5 IIMBOKOrO 3aMOPOXKYBaHHS | 3aMOPOXyITe i
LjoHanmeHLue 12 roguH 3a Temnepatypu —18°C.

1. Mokrnaais KinbLie Ha kopmyc.

BcrasTe Ban y nonatky Ans nepemillyBaHHs (AVBITbCS
man. a).

3. Bcraste kopnyc ABUryHa B 3arnnOneRHs y KpULLLY A0
chikcayii (1a).

4. Bcragre 3ibpaHy nonaTky B HUKHIO YaCTUHY Kopryca
MoTopa.

5. 3wmiluaiiTe iHrpeaieHTyV BigNoBIAHO peLienTy. Bulimits vaty
3 MOpO3UMbHOI kamepy. [oknagiTe Cymild B valwy. He ne-
PEMNOBHIONTE YalLly, MakcUMarbHa KinbkiCTb iHrPeieHTiB —
800 mn. 3a noTpebu A0AATKOBI IHIPEMiEHT MOXHa AoAaTH
yepes OTBIP AN 3aBaHTAKEHHSI.

6. BcTaHoBITL KPULLIKY 3 KOPMYCOM /ABUTYHA i ONaTKO AN
nepemiLLyBaHHs Ha Yallly.

7. 3abriokyiiTe KPULLIKY, TPOXV MOBEPHYBLLM ii 38 FOAVHHKO-
BOIO CTPINTKOIO.

8. [lepesipTe, 41 nepemukay Ha kopyci ABUryHa nepebysae
B MonoxeHHi “0”. BctasTe BUMKy kabento XvBneHHs B Ha-
TNEXHO BCTAHOBEHY 3a3EMITEHY PO3ETKY.

9. Bwmwkaliite i BAMVKaliTE NepemilLyBaHHS 3a 4OMOMOro0
nepemukaya Ha Kopnyci BuryHa.

10. Bin'enHaiite BUNKy kaberto XMBMEHHS! Big po3eTky.

11. Po3brokyiTe KpuLLKy, MOBEPHYBL ii TPILLKI MPOTY FOAUH-
HUKOBOI CTPIrKu. BuiMiTb 3acif Ans nepemiluyBaHHs.

12. BuiimiTb kopmnyc ABUTYHa 3 MPO30POi KPULLIKM.
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Peuentun
BatxinbHe mopo3nso

IHrpepienTw: 4 xoBTKW, 200 M1 Monoka, 60 r kpucTaniao-
BaHOIO LiyKpy (pi6HOro), 1 4. n. BaHinbHOrO Lykpy, 125 mn
HECOmMOAKVX BEPLLKIB.

3milLariTe MIKCEpOM XKOBTKM i3 KpUCTani30BaHWM i BaHiMbHAM
LIKPOM [0 YTBOPEHHSI MiHW (Maca noBuHHa byt maiixe 6i-
noto). KpucTaniaoBaHui Liykop KpaLLe po34MHSIETBCS, HiX 3BK-
YaitHui. floparite piaki BepLuku. Iigirpiiite MOMOKO y kacTpyri,
[fofaiTe cymiLl i3 xoTkiB. Migirpisaiite e 2 XB., He fanTe
CyMiLLi 3akuniT. [laiTe CyMiLi OXOMOHYTY, a TOAi NOKNaAiTb

y Bifcik ans rnubokoro 3amoposyBaHHs Ha 20 XB. (He JOBLUE,
1406 YHUKHYTV KpucTanisayii). Togi Lue pa3 nepemiluanTe i
HanoBHITb YaLLly Arns Mopoasa. [licns Lisoro, nepemiluaiite
cymiL npubnuaHo ynpoposx 30-40 xB. y MopoauBHUL. Cnep-
Ly CyMiLL 3AAETHCA rPY/IKYBATOH, MPOTE 3 YaCOM BOHA CTaHe
O[IHOPIAHOK.

MoposxeHuit orypt

IurpepienTn: 500 mMn itorypTosoi Macy, 125 r uykpy, 14. n.
BaHINIbHOTO EKCTPAKTY, 2 sieuHi Ginkut.

[Ins npuroTyBaHHs AOrypTOBOI Mack BUKNaAiTh 1 kr 0bexu-
PEHOr0 MOFIO4HOTO OTYPTY Y CUTO 3 TOHKOK) TEKCTYpOIo. [o-
KnaAiTb Bropi po3opy niBKy, MPUTUCHITL TapinKoto | 3anuute
cTikaTi1 6rn3bKko 6 roavH. Morypt Tenep Mae KOHCUCTeHLio
JOMALLHBOrO CYPY 4 BEPLLKOBOTO cvpy. 3MmiLiaiiTe 11orypToBy
Macy 3 LLyKPOM i BaHibHAM ekcTpakToM. 36uiite 6inku fo
ryCTOi KOHCUCTEHLT | 06epexHO 3MiluaiiTe 3 Macot. BuknagiTs
Macy y yaLly i yBiMKHITb Mopo3uBHULO Ha 30-40 xB. 3anexHo
Bifj CMaKy MOXHa BUBPaTV KOPOTLUMIA Yac MPUrOTYBaHHS.
orypToBy CymiLL MOXHa 3MIHUTI BIAMOBIAHO [0 CMaKy.
BasoBy cymilL (AVBITHCS BULLE) MOXHa [JOMOBHUTY 250 T
bpyKTOBOrO MHOpE UM Mope 3i CTUrMMX HaHaHiB abo LuMaTkamu
Arig [o cmaky.

1 MPUMITKA.

[opaiite iHrpeieHT 0 6a30BOi CyMiLLli i LLie pa3 OXoMnoAiT Y
XOMOANNBHYKY: 3 0HOrO GOKY apoMaTy KpalLie 3MiLLyThCS,
a 3 iHLLIOro — roTyBaTV MOPO3VBO Y MOPO3VBHILY LUBMALLE.

TalimoBuii wep6et

IurpepienTy: 200 r kpucTanisosaHoro Lykpy, 200 Mn Boaw,
7 nanwis, 2 anenscura, 1 Ginok.

Bucune kpucTaniaoBaHui LiyKop (KpaLLie pO34MHSIETLCS, HiX
3BnyanHui) i Bnuite 200 Mn Bogu y kacTpyrio. Mepemiluyiite
3a H3bKOI TEMNepaTypu AEPEB'HOIO FOXKKOHO, MOKM LIyKOp

He posumHuTLCS. Togi roTyirte Npubn. 1 XB. i faitte cymiLui
BUCTUTHYTW. 3MmiLLaiiTe cik 7 naimis (npubn. 175 mn) 3 cokom
Y, anenbcvHa. [lopanite Lykposwil cupon. 36uiite Ginok
HeBenuKoro s (abo nonosuHy birka BENMKOro siiALS) 40
rycToi Macu i fogaiiTe y cymilu cokiB. Kpallie noknactvt CymiLu
y BifLAineHHs 4ns rvMbokoro 3aMopoxeHHs Ha 20 XB. (He fo-
BLUE, L1106 YHUKHYTU KpucTanisaii). Togi e pa3 nepemiluaiite



i BUKnagiTb y vawy. icns usoro, nepewmiluaiite npyubnmsHo
ynpoaosx 30 XB. y MOPO3MBHNL.

JlaimoBui LepBeT cnif icTV BIBHOCHO LUBWAKO, LLOG BiH 3HOBY
He cTaB pigkvM. 3 Lporo peLienTy BuxoguTb npubn. 800 Mn
Lwepberty.

[HLi peLienTy LyKaiiTe y BIAMOBIAHMX KHMrax peLienTia Yu B
[HTEpHeTi.

YuweHHs

/\ NMONEPEMKEHHS.

* [lepen YnLLEHHSM Big eqHaNTe NpuUnag Bid MEPEXi XUBMEHHS.
« 3ab0pOHSIETLCS OnycKkaTh Npurag B BOAY 3 METO 0YnLLEHHS. Lle
MOXXE NPK3BECTM A0 YaAapy CTPYMOM abo A0 NOXeEXi.

/\ YBATA.

+ 3abopoHSETLCS BUKOPUCTATI NS OYMLLEHHS [POTSHI
LiTkn abo abpasviBHi npeameTH.

+  3abopoHsiETbCS BUKOpUCTaTY ifki 200 abpaaweHi Mutoui

3acobu.
* )KogHi YaCTMHW He MOXHa MUTY Y MOCYAOMUIAHIA MaLLK-
Hi.
Kopnyc asuryHa

ButupaiiTe kopnyc ABUryHa NuLLE 3Merka BOMOO0 raHuipKoL0.

Mpunapas

YucTnTe iHLLI YaCTVHY BPYYHY Y MUMbHIN BOA.

3ayexalite, NOKM yCi YaCTUHI BACOXHYTb, NEPLL HX BCTAHOB-
nioBaTy ix Ha npucTpii!

36epiraHHs

+ YuctbTe NpUCTpii, K onmcaHo. [aiite npunaanto NoBHic-
TIO BUCOXHYTH.

* FAKLWO NPUCTPIN He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS TPUBANMIA
yac, pekomMeHaoBaHo 36epiraTi ioro B opuriHanbHIl
yNaKoBLj.

+ 3aBxau 3bepiraiite NpuCTpiil y cyxomy, Aobpe NpoBiTpio-
BaHOMY MiCLj, N03a Mexamu JOCSKHOCTI AiTeil.

TexHiuHi napameTpm

Mopens:

. ICM 3581
220-240 B~, 50 'y

CnoXmBaHHS NOTY)XHOCTI: L A2Br
['pyna enexkrpobesneyHocTi . . . Il
Bara HETTO: .cooueveceeeireeeceies s npubn. 2,50 kr

[MpaBo Ha TeXHIYHI 3MiHYW Ta 3MiHW Y Ay3aitHi 30epiraeTbes npo-
[J0BX NnpoLiecy po3pobkyv NpoayKTy.

Llei npucTpiit cepTudhikoBaHO BifNOBIAHO [0 Ait04MX HOPM

P€, Hanpuknaz HOpM €NeKTPOMArHITHOI CyMICHOCTI i HI3bKOT

Hanpyry, i CKOHCTPYWMOBaHO BIANOBIAHO [0 OCTAHHIX XapakTe-
PUCTHK i3 TeXHiku Geanexm.
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PYCCKWK

PykoBoACTBO no akcnnyaraumm

Cnacw6o 3a BbIOOp HaLLero npoaykTa. Hageemcs, OH Bam
MOHPABUTCS.

CuUMBONbI NPUMEHsiEMbIe B JAHHOM PYKOBOACTBE NOMb-
30Barens

BaxHble pekomeHaaLmm 4ns obecnedeHns Baluer Gesonac-
HOCTW 0603Ha4eHbI Mo ocobeHHoMy. OBsi3aTenbHO creayiiTe
3TUM peKOMeHAALMSM, 4TOBbI MPEOTBPATUTb HECHACTHBII
CIyyal unu NonomKy U3fenust:

/\ NPEOYNPEXOEHVE:
[Mpeaynpexaaet 06 OnacHOCTY Aris 300POBbS 1 BO3MOXHOM
puCKe nony4eHns TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKasblaeT Ha BO3MOXHYH OMAaCHOCTb ANA usgenua n
LPYIUX OKPYXaroLLX MPeaMETOB.

1 MPUMEYAHUS:
[laet coBeThbI M MHhopMALMIO.

O0LwMe 3ameyaHms

Mepen Hauyanom akcnnyatauun Npubopa BHAMATENBHO Mpo-
yuTaiiTe NpunaraeMyro MHCTPYKLMIO N0 SKCTyaTaLym 1 coxpa-
HWTE ee B HaZIEXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTUiAHbIM TafloHOM,
KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH, KapTOHHOM KopoBkoi ¢
ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnv faete komynnbo nonors-

30BaThCs NPUOOPOM, 0Bsi3aTeNbHO faiiTe BripUaady faHHYH0
VHCTPYKLMIO MO 3KCMmyaTaLyu.

+  [MonbayiTech NpUGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 No
HasHa4eHwio. Mpnbop He npeaHasHaueH Ans KoMMepye-
CKOTO WCTIONb30BaHHS.

* He nonbayiitech nprbopom nog oTkpbITbIM Hebowm. IMpego-
XpaHsiiTe npubop OT apbl, MPAMbIX COMHEYHbIX NyYei,
BMaXHOCTM (HU B KOEM Crly4ae He NOrpyxalTe ero B BOAy)
11 yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacaiitech k npubopy
BaXHbIM1 pykamu. ECriv npubop yBNaHWNCs M Hamok,
TYT e BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKN.

+  [locne akcnnyaTawyy, MOHTaXe NPUHaANEXHOCTEN,
4MCTKe MMV NonomKe npubopa Beersia BbIHAMaNTe BUnky
113 PO3eTKM (TAHWUTE 3a BUIKY, @ He 3a kaberb).

*  He ocrasnsiiTe BKrioYeHHbIe nekTponpubopb! 6e3
npucmoTpa. BbIxoas 13 noMeLLeHs BCeraa BblkItovaiTe
npu6op. BbIHbTe LWTEKep 13 po3eTku.

+ [pnbop v kabenb ceTeBOro NUTaHNA HEOOXOAMMO pery-
nsipHO 0BCneoBaTh Ha Hanu4me CrefoB MoBPEXAEHNS.
[Npu 06HapyxeHM NOBPEXAEHS NoNb30BaTbCs Nprbo-
POM 3anpeLLsieTcs.

* Mcnonb3yite TOMbKO OpUTMHAMbHbIE 3aN4acTy.

113 coobpaxeHnin GesonacHoCcTv Ans AeTel He oCTaB-
NSiiATe NexaTb YNakoBKy (NNacTKoBbIe MELLK, KapToH,
neHonnacrt v 7.4.) 6e3 npucmoTpa.

/\ NPERYNPEXOEHVE!
He nossonsiTe [4eTsM Urpathb C MOAUSTUNEHOBON MIeH-
koit. OnacHocTb yaywbs!

Ocobble yka3aHus no TexHuKe 6e30nacHOTM Ans 3TOro
ycTpoucTBa

/\ NPEAYNPEXOEHUE:

* Bcerga oTknoyanTe YCTPOMCTBO M3 CETH, KOTAA C HUM HUKTO He
paboTageT, a Takke nepeq Ha4anom pasbopku, COOPKM 1 YUCTK.

* [lepen 3ameHoM BCriomMoraTesbHbIX MPMCIOCOBNEHNI N HAaCAOK,
KOTOpbIE BpaLLatTcs BO BpeMst paboTbl HE0BXOAMMO BbIKHOHaTb
Npubop 1 BblAeprBaTh LLHYP 13 PO3ETKN.

* He nbiTanTech caMoCTOATENBHO OTPEMOHTMPOBATb YCTPOWCTBO.
ObpaTuTech k aBTopr3oBaHHOMY npodeccuoHany. Bo nsbexa-
HWE OMacHOCTW MEHSTb MOBPEXAEHHbIN kKaberb Ha aHanorMyHbIN
[OIDKEH NPOM3BOAMTESb, HaLlia KNneHTCKkas cryxba unm nobon
ApYron KBanuuLMPOBaHHbIN CeLMarnmcr.
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/N NPEAYNPEXOEHUE:

Qo

~NOoO OB WN =

[laHHOe YCTPOMCTBO MOXET UCMOMb30BaTLCA AETbMU CTapLLe

8 neT nog NPUCMOTPOM, UK ECAIM OHW NONYYMIN MHCTPYKLMW MO
Be3onacHoi aKCMTyaTaLym YCTPOUCTBA M OCO3HAIOT BCE CONyT-
CTBYIOLLIME PUCKM.

OuncTka 1 TEXHNYECKOE 0BCIYXMBaHME HE JOMKHbI NPOW3BOANTL-
Cs1 AeTbMM B Bo3pacTe [0 8 net 1 6e3 npucmotpa.

XpaHuTe YCTPOMCTBO U LLHYP Nofasiblle OT JeTe.

3anpeLlaeTcs AeTaM UrpaTh C AaHHbIM YCTPOVCTBOM.
YcTpomcTea MoryT BbITb UCMONb30BaHbI MOABMI C OrpaHNYeHHbI-
MM (OU3NYECKMI 11 YMCTBEHHBIMY CMIOCOBHOCTAIMM, @ TakKe He
MMeELOLLME OMbITa paboTbl, TOMBKO MOA NPUCMOTPOM WAk Nocne
MOMyYEHNs MHCTPYKTaxa no 6e30MmacHoM aKcnnyatauumn yCTpon-
CTBa, €CIM 3T JI0AM OCO3HAOT BCE PUCKM, CBA3AHHbIE C AaHHBIM
npubopom.

Bo Bpems Y1CTKM 3anpeLLaeTcs norpyxatb Npubop B BOY.
[pocbba cobntogatb MHCTPYKLMK, KOTOPbIE MPUBOAATCA B pasae-
ne “ducrka’.

He npuvkacanTech K ABUXY4MMCA LeTansaMm YCTPOMCTBa, BCeraa
OuTe, NoKa OHW MOSHOCTBLIO HE OCTAHOBSATCS.
He cH1MaiTe KpbILLKY BO BpeMs paboTbl YCTpONTCBa.

PacnonoxeHue anemMeHToB W3BneyeHme n3 ynakoskm

Kopnyc gguratens 1A3BnexuTe npubop 1 AONOMHUTENbHbIE NPUHAANEXHOCTY 13
3axumbl YMaKoBKM.

3alynTHas KpblLka He BbiGpackIBaiiTe ynakoBKy cpaay; XpaHuTe ee BMecTe C
LUnuHpens BHYTPEHHVMU YNakOBOYHbIMI MaTepuanami 1 rapaHTUitHbIM
MeLwarnka TarnoHOM B TEYEHMe BCErO rapaHTUHOrO Nepuoaa.
Pe3sepayap +  TomecTute NpubOp Ha rnagkyto, POBHYH 1 YCTONUMBYIO
Kopnyc MOBEPXHOCT.

KornbLo
et /N NPEAYNPEXOEHNE!
He I'IO,CIK]'IK)‘-{aI;ITe LLUHYP NUTaHKA K pO3eTKe, He YCTaHOBMB
npeasaputesnbHo Bce HEOGXO,CMMble I'IpMCI'IOCOﬁJ'IeHMﬂ.
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PYCCKWK

+ Yrobbl 13bexatb nonagaHms rpsian, ONOMOCHUTE BOLO
KPbILLIKY ¥ [pyrie NPUHaZNEXHOCTY Nepes; NepBbIM UC-
Morb30BaHVeEM.

+ OuncTUTE HapyXHYI0 MOBEPXHOCTb KOpMyca ABUraTens,
a TakKe BHYTPEHHIOI 1 HApYXHYI0 MOBEPXHOCTb pe3ep-
Byapa Crierka BraxHom TPSINKoiA, CMOYEHHOM B Boae be3
Kakux-nmbo YmMCTALLMX 4OBABOK.

+  BbITpuTe BCe AeTanm Hacyxo.

MpumeyaHusi No M3roTOBNEHMUIO
MopoxeHoro/wepobeTa

Mpv M3rOTOBMNEHUY MOPOXEHOTO BCErAA BhINOMHSAATE Crieayio-

Le [ieiiCTBIS Nepez TeM, Kak MorpyauThb MeLUanky B CMECh.

+ YbeauTech B TOM, YTO Caxap MOMHOCTLIO PaCcTBOPUNCS B
CcMecH.

+ YbeauTech B NPaBUNLHOCTY NPOMOPLIAN MHTPEAVIEHTOB.

* Mcnonb3ayiite TONbKO Crienble 1 Markve GpyKTbl. Boimoiite
(DPYKTBI, yanuTe KoXypy, CeMEYKV 1in KocTouku. 3atem
HapexbTe (PYKTbI MEMKIMM KyCouKamu.

+ [ins nonyyeuns Gonee 13bICKaHHOrO BKyca MOXHO WC-
Monb30BaTh CBEXME ryCTble (PYKTOBbIE COKM.

+ 3arpysute He Goree 800 Mn MOPOXEHOTO WMk CMecH B pe-
3epyap. Mpu 3arpy3ky BOMbLLETO KONMYECTBA MOPOXEHOE
He ByaeT OCTaTOYHO XOPOLLIO NepemeLLaHo.

+ Bcerpga craBbTe pesepByap B MOPO3WIIbHYIO kamepy, kak
MUHUMYM, Ha 12 YacoB, neper, TeM, Kak MPUCTYNMTb K
W3rOTOBEHMIO MOPOXEHOTO.

1 MPYMEYAHUS:

MopoeHoe MOXHO u3roTaenuearh bbICTpee, ecru Temne-
patypa uHrpeaverTos Hke 10°C. B npoTveHoM criyyae,
3T0 MOXET 3aHSATb HECKONbKO BOrbLLE BpeMEHH.

MoaroToBka k pabote

1 MPUMEYAHUS:

[Mepen TeM, kak MPUCTYMNTb K M3rOTOBMEHIIO MOPOXEHONO,
NOMECTUTE Pe3epByap B MOPO3UIIbHUK U OXIaaauTe B
TeYeHve He MeHee 12 yacos npyu Temnepatype —18°C.

1. TlomecTuTe KombLo Ha Kopryc.

BcraBbTe WnMHOenb B MeLanky (CM. puc. a).

3. BcraBbTe kopnyc iBUratens B BoleMKy KPbILLKY W Haxu-
MaiiTe, oka OH He BCTaHeT Ha MecTo (1a).

4. BcrasbTe cobpaHHyto MeLLanky B AHO fBuraternsl.

5. CmeLuaiTe MHrPeONeHTbI COrMAcHo peLenTy. V3enekute
pe3epByap 13 MOPO3NIbHO KaMepbl. 3arpyanTe NonyyeH-
Hyt0 Maccy B pesepayap. He nepenonksiite pesepsyap,
MaKCMMarbHOE KONMYECTBO COAEPKVMOTO He [IOMKHO
npesbilwatb 800 mn. Mpu HeobxoaumocTy, fobaBbTe
[ONOMHUTENbHbIE MHIPEAUEHTBI Yepe3 OTBepCTUE ANst
3arpysku.

6. YcTaHoBWTE KpbILLKY C KOPMYCOM ABMraTens 1 MeLLankom
Ha pe3epayap.
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7. 3abriokupyiiTe KpbILLKY KOPOTKVM MOBOPOTOM MO YaCOBOI
CTperke.

8. YbeauTech B TOM, YTO Nepekro4aTenb Ha Kopryce fBura-
Tens HaxoauTcs B nonoxeHum “0”. BetasbTe LTencens-
HYI0 BUITKY B 3a3eMIIEHHYt0 De30nacHyto poseTky.

9. HauuHaitTe 1 ocTaHaBnMBaiiTe paboTy MeLLank ¢ no-
MOLLb NepeKItosaTens Ha Kopryce ABuratens.

10. OTCOEANHMTE LUTENCENbHYHO BUMKY OT PO3ETKM.

11. Pa3bnokupyiiTe KpbILLKY KOPOTKMM MOBOPOTOM MPOTUB
4acoBOW CTperki. 3aTem yaanuTe MeLuanky.

12. OTcoeanHuTe KOpMyC [BUraTens OT NPO3payHON KPbILLKA.

Peuentbi
BanunbHoe MopoxeHoe

VIHrpeaneHTs!: 4 sndHbIX xenTka, 200 Mn Moroka,
60 r kpucTanmMyeckoro caxapa (ToHkoro nomoria), 1 yaitHas
0K BaHWMHA, 125 M CAMBOK.

CMeLLaiTe MUKCEPOM SINYHbIE XEMTKM C KpUCTANNMYECKAM
caxapoM 11 BaHUNMMHOM [0 06pa3oBaHust MeHbI (LIBET cMecH
[JOmmKeH cTaTb 6enbim). Kpuctannuyeckuil caxap nyyiue pac-
TBOPSIETCS, YeM 0BbIuHbI caxapHbIii necok. [lobasbTe xuakue
crnvsky. [ogorpeiite MONoKo B kacTpone, gobasbTe Tyaa
CMECh 113 IMYHbIX XenTKoB. MogorpesaitTe fanblue B TeYeHre
2 MUHYT, He AOBOAS A0 KuneHus. [laitTe cMeck OCTbITh, a
3aTem NoMecTUTe B MOPO3WTbHYHO kamepy Ha 20 MUHYT (He
He 6onee, Bo n3bexaHue kpuctannmuaaum). 3atem BbicTpo
nepemeLLaiiTe 1 3arpy3uTe B pe3epayap Arsi MOPOXEHOTO.
lMepemeluvBaiiTe B TeueHme npubnmanTensHo 30-40 MUHYT ¢
MOMOLLBIO annapara [is U3roToBMEHNst MoposkeHoro. MoHa-
Jany cmecb OyaeT BbirnsiAeTb HECKONMbKO HEOAHOPOAHOM, HO,
1o Mepe NepeMELLNBaHIS, e BHELLHWIA BIAL 3MEHWTCS.

3aMopoXeHHbIN HorypT

WurpeauenTsI: 500 iorypToBoi Maccsl, 125 r caxapa,
1 yaitHas NIoXKa BaHWMBHOM ACCEHLIM, 3 MYHBIX Berka.

[Ing nomnyyeHws 1orypToBOM Maccel, NponycTuTe Npubnm-
3uTenbHO 1 Kr 06e3X1peHHoro kedmpa Yepes aypLunar,
MOKPBITBIN Mapreit. HakpoiiTe CBEpXY MPO3payHoil MEHKOM,
MoABECHTE HaZ TapemKoil v MPOLIEXVBaiATe B TEYEHNE He
MeHee 6 yacoB. T v MArkoro cbipa. TiuatensHo cvelLaiite
JIOTYpTOBYHO MACCy C CaxapoM ¥ BaHUIbHOI 3CCeHLmeln. Mepe-
MeLLVBaiiTe sudHble Bemkv 0 Tex Mop, Noka OHW He 3arycTe-
10T, @ 3aTeM J0baBbTE MX K OTYPTOBOI Macce 1 nepemeLLan-
Te. 3arpyauTe nomny4eHHyto CMeCb B pesepByap 1 BKIouMTe
annapar npubnuauTensHo Ha 30-40 MuHyT. Mput xenaHuw,
MOXHO BbIOpaTh Bonee KopoTkoe Bpems MPUrOTOBMEHMS.
Kpome Toro, no Bkycy, MOHO A06aBUTL B CMECb AOMONHIA-
TembHbIE VHIPEAVIEHTDI:

OcHoBHas cMechb (CM. BbilLe) ¢ obaBneHreM, Hanpumep,
250 r chpyKTOBOTO MHOpe 1MV pasfaaBeHHoro cnenoro baHaHa
WM KyCOYKOB SIroA.



1 MPUMEYAHMS:

[lobaBbTe HyxHble MHIPEANEHTbI K OCHOBHOM CMECH 1 no-
MECTUTE ee B XONOAMITbHAK 7151 TOBTOPHOTO OXMaXAEHNS:
C OAHOI CTOPOHbI, KA4ECTBO CMeLLMBaHNs byaeT 6onee Bbl-
COKIM, @ C APYrol CTOPOHbI, MOPOXEHOe ropasao bbicTpee
13roTaBNNBAETCA C MOMOLLO JaHHOTO YCTPOIICTBA.

NaiimoBbIi Wwep6et

WHrpeamenTsi: 200 1 kpuctannmyeckoro caxapa, 200 mn
BOfbl, 7 NaitMoB , 2 anenbeuHa, 1 suuHblin Genok.

lMoMecTuTe KpUCTaNMMYECKWIA Caxap B KaCTPHoio 1 3aneiite
200 mn Bogb! (KpUCTaNMMYecKIin caxap Nyulle pacTopsieTcs,
uyeM 06bI4HbIV CaxapHbIil Necok). MomelunBaliTe epeBsiHHON
TIOXKOI MY HU3KOIA TemMepaType A0 Tex Nop, Noka caxap He
pacTBopuTCS. 3aTeM BapyuTe B TEUEHIE NPUBRNUTENBHO

1 MUHYTBI 1 faiiTe ocTbITh. CMmeLLaliTe ok 7 nanmos (mpubnu-
31TenbHO 175 Mn) ¢ cokoM Y2 anenbcuHa. [JobaBbTe caxapHbiit
cupon. BabuBaiite Genok HebonbLLOro SiLa (M NonoBuHY
6ernka 6ombLUOrO AALA) 4O TEX MOp, MOKa OH He 3aryCTeeT,

a 3atem fjobaBbTe ero B cok. PekomeHayeTcs nomecTuTb
CMeCh B MOPO3UITbHYHO Kamepy Ha 20 MUHYT (HO He onblue,
BO M3bexaHue kpucTannmaaum). 3atem cHosa bbICTPO
nepemeLLaiiTe u 3arpyaute B pesepsyap. lepemelumsaite B
TeyeHre NpubnuantensHo 30 MUHYT C MOMOLLBIO annapara
QNS U3rOTOBMNEHNS MOPOXEHOTO.

J1aiMOBbI COPBET HYXHO €CTb AOCTATO4HO BbICTPO, UTOObI
OH He pacTasin. [JaHHbIN peLienT paccumTaH Ha U3roToBNeHe
npubnuauTensHo 800 mn wepbeta.

B KynuHapHbIX kKHUrax Unu B VIHTEpHeTe Bbl CMOXETE HaltTu
BonbLLoe KONUYECTBO APYTUX PELiEmTOB.

YucTka

/\ NPEAYNPEXAEHVE:

* [lepep uncTKOM BCerga BbIHAMaTe CETEBYHO BUIKY 13 PO3ETKM.
* Hw npm kaknx 06CTOATENLCTBAX HE NOrpyxainTe YCTPOUCTBO B
BOAY, YTODbI MOYNCTUTL €r0. ITO MOXET MPUBECTM K yAapY ek-

TPOTOKOM Wi NoXapy.

/\ BHUMAHME:

* He ncnonb3yiite NpOBOMOYHYH LUETKY UNK Apyrue
abpasvBHbIE NHCTPYMEHTbI.

+ He ucnonbayiite KICMOTHbIE UNW abpasuBHbIe MotoLLMe
cpencTsa.

+  Hukakvie geTanu He NOAXOAST s MbITbsi B MOCYAOMO-
€YHON MaLLMHe.

Kopnyc asuratens
[MpoTupaiite kopnyc ABUraTenNs TONbKO BI@XHOM TPAMOUKON.

MpuHagnexHocTn

OHMLIJ,al;ITe BCe OCTallbHble AeTann BPy4Hy0 B MbIfIbHOM BOLE.

Mepen NoBTOPHOII COOPKOI YCTPOCTBA NOLJOXAVTE, MOKa BCe
[eTanm BbICOXHyT!

XpaHeHue

+ TMoumcTUTE YCTPOIICTBO B COOTBETCTBIM C ONMCAHUEM.
[laitTe akceccyapam MOMHOCTLIO BbICOXHYTb.

* PexoMeHayeTcst XpaHuTb YCTPOMCTBO B 10 OpUMVHAMBHOM
YTIaKOBKe, ECTI OHO He ByaeT UCMomNb30BaTLCS ANUTENb-
Hoe BpeMms.

+ Bcerga xpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPH-
BAEMOM MeCTe, HeIOCTYMHOM /A [ETeiA.

TexHu4ecKue XapaKTepucTUKm

Mopens: . ICM 3581
OMEKTPOMUTAHNE: ..covevverereeereennsseseseeenenns 220-240B~,50 'y
[TOTPEONAEMAS MOLUHOCTD: w.vvvevvveevveseereesssseeesesessseeeees 12Bt
Knacc 3awuTbt:.... . . . . Il
Bec HeTTO: ... .npumepHo 2,50 kr

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKUE W KOHCTPYKLMOHHbIE 13-
MEHeHus B pamkax MpogomkatoLLeiicst paspaboTky MpogykTa.

[laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM IVIPEK-
TvBam CE, TakuM Kak aneKTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb 1
HI3KOE HanpsikeHUe; OHO NMPOM3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEVLLIMMY NpaBunaMin TeXHMKN Be30nacHoCTH.

PYCCKWK

45



Ly

46

At cila glaal)
Fow 50 255 sl 4 240-220. REPRNIEL A
S e 2 OO X 8 € o P
Il e Alesllds 0
waS225 a5
Drshil (Bl (B arenal s 408 O jaiel ja) B el Lading
i il
Ao il Jia d g I alad) Gl 5 s e B8 50 el 18

Wb dnialiad g o yaddiall sgall g oulaling s oSl G815l alal
oAV AL e ddaila ol cilaglai]




G388 e LWL palaiond s jSll 5 ol 30 lada e S 13n Jalal
il i Llal) e i el 5 Sulcia jmy i
483 30-40 ¢ ¢ 555 53a) g S ) e LSe35 sl
3l 5 padall ) 1) pual dac ] i g apan Woadf Sli€a) 1y 56
(sl N Iala (e IS S ¢ 3130l anall i 5

ol o L e i) (s s (o VL ) (g 1 Ll
Cogl gf el o b o L sansn ol AgSU e g se0 (10 o 250
_?-..U\ [N s@.’a\.ﬂ\

I |

(s e IS 2 5t oy ol Ll ) i o€l (40 23l il

Oas Jumdl IS il gl 7 i Tmls (105 AT 5 5 1am 42300

& o S S Gl RSl s S Gl Jae iy (g 31 4l

duaaaliciatialf

“'_|1_|‘9A.\.‘7&¢qu4200 ‘é_)‘,l,\.“ )Sm-“ngZOO :ﬁ;lu‘gs.d\
el Sl e S s Jeud) aclil (55501 Sl
Laalall 8 538a L elall (e Ja 200 5 (il plasiully (alal)
5 Gl Sl sy i Aaid Ry Bumdlies 5l B 0 e
o 53) 5l 7 e LAl 2 48 55 Uy 5 288 52 44 )
388 Sl ol Gl AN 53V e ae (W58 Je 175 S
sl ey i (S Ay (el i l) 8 pia day Gl
A adal) 138 am s o i) (g | ppand) s e da el 5 1S0laie
b e daglall = el (o505 aiad ¢ ST paal 5) A 20 5aal DN 2504
45y 30 saal adald) S il gl 5 B dniia g yuals il duls
2SO Jas Sl By

o3 e iy Al s (o 8 Lag s Apadlal claliall g5 cang
Ll e Gy i Je 800 Ada sl

o ol el i€ 8 clia gl a3 all e siall S

o )

e o 3 gl Ul pladiuly L f s culidll dlec a9
s

Lomiall (e A8l Slaa) 8 s 10

e olad) (e 5 jam Aln o 3 535 A (ya oUail) 31 11
Ll 81 J 51 3 Aelud)

el elaall (e s gall Cuar 31,12

.«I i ="S‘
LUl oy S (gl
Blak e A € e de 125 (Llils <3 paadiale
Ol I alatindy Lllal) Sass g5l Sl e i) Jaia dall)
(bl Sl (L sl i Tl (55 o ) s sl s
ol 3l Al Galall S e S i) A e
Loandl Jliia Tt 4 Cacal 25 el & Culall o AL Ay U
Us o N dsa sl ad eans ¥ 5 pfidlial (888 53l (s 4SSl
324l LDl 374 b dxaa o5 3 pud Jadall & 3 Ll
5yl 453 ya dadlad) o b (o) 515wl 9353 ouls) 488220
48 30-40 o ) aal adal) oy S ¥ ele 5 Shal 55 s
Loas (Gl o) A Ialal) sy a0 S ¥ Jas AiSle 3Ly 5

2 Lad el g o

Saadll g3

ual;:\mw'é);\m;\sd.q‘)&ae; 125 ;é.\\_UJASOO sl Sl
Loan pal 3 il

O AAl 5ol 3 e LS (sa qum egal Sl it Jaad dsasilly

slo A Akl aa 488 ) (il Aadady 53 5 e Bliian 8 anall
Clelus B 2 iaiaS il 5 e e L) Galall 85 o5 kel ¢ 5o
o) ) o A Gaadl ol s (ool 3 iy of g Y e

s adal A

J\,jﬂ\ucj.gaj\daaﬂ\ cw\@&‘ggdﬂ\dﬁ o
Y g calarill a o elall 8 Jleadl Gued cam Y Cag ylall (o) Caas e

StEalad
uy\..an‘g;w\.lﬂg%ud)aiﬁ\chﬂ\euuh
Dleall S aale) i o 3aY) aran Caas (1)

AL
et Cantclaalall & il Cogam gallS Sleallcalai o
adadinl ae diedlalldise A Jeall G iandlaatiad e

Alshsadl
OF s sheeill aa gSe B el bl .
Julai J sl

G 5 A S deda iy
AL L gl laild g si Y o

ALadlS fdaes clilaie gl paand Y e
GLLY Ale 3 adadll oda (ge (sl Jut Y] e (ga o

Jsigal) Cna
Uls (e Aadady (5 gas ) 58 5all Chia st Y

47

el



iepad

Cad gi il Lails g jlead) 838 ata el dal gl Luali Y e
el ol Uaall Jy 35 Y

pSal) yualic (e

Ul Al Jue ) A lall s daaali] S (5 pms 23503 Y
B a1l ) Sl ol 5l f (5531 55yl

18U juac Aladind L ¢liSe) (Juail 3las e Jgaall o
werrbsz ot

e 800 el ke sle gl W 1ol i/ 5 o0 S Q) il o
L hall Caial 13) 1a X oY) Toeek

8 Y e Aol 1252 2adil 2y dele Wil o
S oY) dae

I |
L_:h‘,SJ\sJ\JAAA)AuﬂS‘J‘s&)uldSnu(u_)Suau\ﬂdL\c‘uSu
skl 5 (5 it 13 LDy U 4 ghe il 3 10 030 S8

il il
RN |
B34l dany 4S5 5 A 2508 A sle Sl n ce.u‘)Suu\lldaad.ﬂ

Aseda - 18;,)!);4;).\@&Y|‘,Js4;u12

) Jle Galall o 1

(@ JSa ) il () A ol asee 232

G sUnall Jala Al Ganad Al Cay sl b sisall Capadadl 3
(1a)48uias

sisall e il o 3l 8 LS i i 0 ol sl Jaal

e Al 2 5% e sle sl AT A sl o i SV Bl
el ad) anli cele sl e a i Y ele 5l 8 Lalal)
YA (ol S8 (a3 e Bdn) (85 Ja BOO 58 sl
) A 31 Al Aa

ol g el Culitll 55 5 el Casas 35 3al oLkl s

ALLMJ‘A_ULQGAAJH‘)MAALumsJJJ.\Ad)\AuA;M‘dh:i .

_"O"c‘aj‘;‘s‘)}ijaﬂg_u.uuln.\P}A“CL\SA\L.\AAw.\SL .
_WaJ}qu‘)AuaJyumu‘_gﬁmH|ulumhda.\i

s

@0 N

48

Dsisall e 1
<lis a1
sllazl)

sl sac

alallds,
ol Sl
e

NoO o~ wWN

el iy sina S
A <5 5l Gadilialh s Jleall A
I el e s Jadinl s eJladl 35 sel) (o ali Y
LS lanall 3 53 YA Claall Cilatio g
5 ke g4y glusa g slusle Jae Aihaie e Jleallan o

Claal) g elaal) Caladl (Y e dlan il S AN A Y o
bl 3850 Y alasi¥) 38 5 Y

sle sl Aol s sadls ) sisall Canal n Jadl ol ol e
i) (ol ()50 DB AL (L Axday Ui o

Adls B Aadadplidtili o 2V e Cais o

Cilatial) [ a8 (V) Jary (3lati clliadla
il (5 1330 8 Al il gaall e g il e S ) e e
sl 4
Alall AULS Sl i e xSt e
S S e lali e xSl



_‘ngl.A"m ehil.n)u J"P'“ 12 GL"J

laas g Ty adaia) La AN (LYY G Sleadl axiis Y

(5 (o3 Lillaa dsas3 W) By la M) 55 puilaall uadill Aniil 53l el
S 1Y) e ey Jleall maaies Y alad) a1 (Al sale
sl e (A 5eSH Gulall g 5 Slise i L el

e (m il g 3 5 Al i s 133 51 Sleall il vie
13) (e sl llas ) 5 ednsi ) el ) L 30 jeSY)
A el s lall 315 phaaiu) a8 Jleall oKl

Jmuu.al;m N‘)A‘ u}SJuiu}JJLPJ\MY
Jl._\.\numwuum‘&)a\ ‘u)dl n))la.AmL«u‘AJLH.“
e

LY Uil Al a5l sl D 5 gl G oy
&Jﬂ\g@uﬁ@iuﬁﬁ\&c uhu&\a)\sagi 29y
leall sl

i lial) sl adad aadia)

g.ﬁ\.ia.“) JaSIL 3 ganll Jads s té“\.i.]aiwho\.«.'al
Jshiie el (Lt 5 G el sl 5 ¢ Gl 5 ASudUl)
oY)

ilagail) s
el alasidy giains of Qs Uniie dd sl Jle dll 1784

P‘.\Sﬁu‘]\é@hﬁjy)

o Blialllanad Adgll e glaalloda e ciladle quagai
@‘Ptﬁjgﬂd&w‘aédmy“é)}ﬂ‘wm
eall Cals glal

‘C'.“J

3 o

ub,hd\,@haﬂlu.\c;,all_)aﬂl»@b

E

Al cilaada
o Lo ol Jndtil 5 gl s J8 Ainy Lol il | 8
e s s s (5 sl (Sl 131 @) Jlml 5 feaiall Al

24l e s ¢ AT Ll Jleall 138 elae) vie 01 sl

sl el e L

g 1igs i) Aadhaddf cilaglas

2l

Ay



GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zaruéni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHUMoOHHa KapTa  zarucny list « garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
CbIEs pselo

ICM 3581

24 Monate Garantie gemdB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration + 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zéruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHuua B CbOTBETCTBME C rapaHLMOHHaTa feknapauva « 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint - rapaHTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTiio  lapaHTMA 24 MecAUa COMMacHO 3aABMEHHbIM
FapaHTUHbBIM NPABUNAM * iy Jpss 24 oyl 5331 Jogla upld

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening + date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlara Ha nokynKara, Mevar wa Mpopagasia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + aata npuaGaris, nevatka npogasus, mignvc + ata npuo6peterus, LUiTamn npogasua, MoamMcs -
g Wihler £ MsdgdMiise. WGsdse
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