premium livi

DE Vor dem ersten Gebrauch: Bitte kontrollieren Sie den Boden des Kochgeschirrs sowie das Kochfeld auf Schmutzreste, Aufkleber oder Unebenheiten.
Beim Hin- und Herschieben kénnte es zu Beschddigungen kommen. Reinigen Sie zundchst Ihr neues Kochgeschirr mit heiBem Wasser und Sptlmittel
und kochen dieses 2-3 mal mit Wasser aus. Danach gut abtrocknen und die Innenfl¢iche leicht einfetten. Verwenden Sie nur Kochutensilien aus hitze-
besténdigem Kunststoff oder Holz und schneiden Sie nicht im Kochgeschirr.

Pflegehinweise: Bei stdrkeren, hartndckigen Verschmutzungen empfiehlt es sich, diese eine Zeit lang einzuweichen. Verwenden Sie zur Reinigung
keine scharfen oder spitzen Gegenstdnde, auch nicht bei starker Verschmutzung. Das Reinigen in der Spulmaschine ist moglich, kann jedoch die Anti-
haft-Eigenschaft beeintréichtigen.

Allgemeine Hinweise: Geschirre ohne Koch- und Bratgut kénnen in klirzester Zeit Temperaturen von bis zu 500 °C erreichen. Diese Temperaturen liegen
weit Uber den Temperaturen der Empfehlung des BfR (Bundesinstitut fur Risikobewertung) und kdénnen zur Schddigung der Antihaftversieglung fuhren.

ACHTUNG: Antihaftversieglungen sind nach Empfehlung des BfR geeignet fur den direkten Kontakt mit Lebensmitteln. Bitte achten Sie darauf, dass
die Kochgeschirre nicht leer (ohne Inhalt) Uberhitzt werden (moégliche Beschddigung der Antihaftversiegelung). AuBerdem soll die Flussigkeit nicht
vollsténdig verdampfen. Sollte trotzdem ein Uberhitzen stattgefunden haben, bitte den Bereich grundlich luften. Griffe /Stiele, die nicht aus Kunststoff
sind, kénnen heiB werden, benutzen Sie immer einen Topflappen oder Ahnliches und lassen Sie heiBes Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt.

Umgang mit heiem 61/Fett.‘: Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet. Bitte achten sie darauf, dass OL/Fett nicht tiberhitzt werden (Brandgefahr).
Kein Wasser in heiBes Fett/Ol geben und brennendes Fett nicht mit Wasser léschen, sondern mit einer Loschdecke oder einem geeignetem Feuerld-
scher. Achten Sie darcuf, dass Kochgeschirre mit heiBem Fett/Ol nicht bewegt oder transportiert werden durfen.

CZ Pfed prvnim pouzitim: Prosim, zkontrolujte dno nddobi a varnou desku, aby na nich nebyly usazeny zbytky pokrmu, ndlepek a nerovnosti. Pfi
posouvdni sem a tam by mohlo dojit k poskozeni. Ocistéte nejprve nové nddobi horkou vodou a sapondtem a vyvaite ho 2-3x vodou. Poté nechte
dobfe osusit a vnitfni plochu lehce potiete olejem. PouZivejte vyhradné kuchynské pomucky z zdruvzdorné umeélé hmoty nebo dieva.

Pokyny k Gdrzbé: V piipadé silnych nedistot se doporucuje jej delsi dobu namodit. K &isténi nepouzivejte zddné ostré nebo $picaté pfedméty, a to ani
pii silném znecisténi. Nadobi lze myt v mycce na nddobi, ta ale mize nepfilnavy povich poskodit.

VSeobecné pokyny: Nadobi bez jidla uréeného k vaieni nebo pedeni miize ve velmi krdtké dobé dosdhnout teploty az 500 °C. Tyto teploty jsou vyrazné
nad teplotami doporu¢enymi BfR (Federdlni institut pro hodnoceni rizik - Némecko) a mohou poskodit neprilnavou vrstvu.

POZOR: Podle doporuceni BfR (Federdlni institut pro hodnoceni rizik - Némecko) jsou nepfilnavé povrchy vhodné pro piimy kontakt s potravinami.
Prosim, dbejte na to, aby se nddobi nepfehiivalo bez obsahu (aby se neposkodila nepiilnava vistva). Kromé toho se nesmi tekutina zcela vypatfit.
Pokud k pfehidti presto dojde, ihned prosim dikladné mistnost provétrejte. Madla/rukojeti, které nejsou z umélé hmoty, se mohou zahiivat - pouZijte
vzdy chniapku apod. a nikdy nenechévejte malé déti bez dozoru v blizkosti horkého néadobi.

Manipulace s horkym olejem / tukem Vyrobek neni vhodny k fritovéani. Dbejte prosim na to, aby se olej nebo tuk nepiehidl (nebezpedi pozdru). Hotici
tuk nebo olej nehaste vodou, n{brz hasicl dekou nebo vhodnym hasicim piistrojem. S nddobim, které obsahuje horky olej nebo tuk nijak nemanipu-
lujte a nepfemistujte jej.

HU Az elsS haszndlat el6tt: Kérjlik, gyéz8djon meg rdla, hogy a f6z8edény aljdn és a tézélapon nincsenek szennyezddések, matricdk vagy egyenet-
lenségek. Az ide-oda tologatds kdrt okozhat. Uj 16z8edényét elészér tisztitsa meg forrd vizzel és mosogatészerrel, majd fézze ki 2-3 alkalommal. Ezutdn
térélgesse el alaposan, és enyhén zsirozza be a belsejét. Csak hédlld mlanyagbdl vagy fabdl készult 16z8eszkdzdket haszndljon, és ne vagjon késsel
a {6z6edényben.

Apolési tandcsok: Makacsabb szennyezédések eltavolitdsa elétt dztassa be az edényt. A tisztitéshoz ne haszndljon éles vagy hegyes tdrgyakat, még
erds szennyezddések esetén se. A stitéserpenyd mosogatdogépben tisztithatd, de ez csdkkentheti az edény tapaddsmentességét.

Altalénos tudnivaldk: Elelmiszer nélkil az edények 16vid id6 alatt akdr 500 °C-os hémérsékletet érhetnek el. Ez a hémérséklet j6val meghaladja o BIR
(német Kockdazatfelmérési Intézet) javaslatdt, és kart okozhat a tapadasmentes bevonatban.

FIGYELEM: A tapaddsmentes bevonatok o BfR ajénldsa szerint alkalmasak az élelmiszerekkel vald kozvetlen érintkezésre. Ugyeljen arra, hogy a
f6zéedények uresen (tartalom nélkul) ne hevuljenek tal (ez kdrosithatjia a tapaddsmentes bevonatot). Ezenkivil a folyadéknak nem szabad teljesen
elpdrolognia. Ha mégis talmelegitette az edényt, kérjik, alaposan szelléztesse ki a helyiséget. A nem mianyagbdl készult filek /nyelek felforrésod-
hatnak - mindig haszndljon edényfogdt vagy hasonldt és soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd {6z6edényt.

Forrd olaj/zsir hasznélata: A termék nem alkalmas olajsiitésre. Ugyeljen arra, hogy az olaj/zsir ne heviljon tal (tlzveszély). Ne tegyen vizet forrd
zsirba/olajba és ne oltson vizzel égé zsirt, hanem haszndljon oltétakardt vagy megfeleld tlizoltd készuléket. Ugyeljen arra, hogy forrd zsirt/olajat tar-
talmazd {6z6edényt ne mozgasson vagy hordozzon.

SK Pred prvym pouzitim: Skontrolujte, prosim, dno kuchynského riadu a varna dosku, &i sa na nich nenachéadzaja zvysky nedistét, prilepené zvysky
jeddl alebo nejaké nerovnosti. Pri presGvani a posavani by mohlo ddjst k poskodeniu. Najskér umyte vas novy kuchynsky riad v horGcej vode s
Cistiacim prostriedkom na riad, a potom v nom prevarte vodu 2-3-krat. Potom vysuste a vnGtornG plochu jemne namastite. Pouzivajte iba kuchynské
ndcinie z teplovzdorného plastu alebo dreva a nekrdjajte vo vnuatri kuchynského riadu.

Pokyny na Gdrzbu: Pri tazko odstrdnitelnych nedistotéich sa odporada nechat kuchynsky riad na krdtky &as odmodcit. Na umyvanie nepouzivajte ostré
alebo Spicaté predmety. Plati to aj pri tazko odstrénitelnych necistotdch. Kuchynsky riad je mozné davat do umyvacky riadu, ale mdze sa poskodit
neprilnavy povrch.

VSeobecné informdcie: Kuchynsky riad bez pokrmu méze dotiahnut uz v krédtkom Case teplotu az 500 °C. Tdto teplota presahuje hodnotu teploty
odporicant federdlnym institGtom pre hodnotenie rizika (BfR), ktord méze viest k poSkodeniu tesnenia neprilnavého povrchu.

POZOR! Neprilnavy povrch je podla odporic¢ani BfR vhodny na priamy kontakt s potravinami. Dbdjte, prosim, na to, aby ste neprehriali kuchynsky
riad bez pridanych potravin (hrozi poskodenie tesnenia neprilnavého povrchu). Okrem toho sa nesmie tekutina Gplne vyparit. V pripade prehriatia
poriadne vyvetrajte miestnost. Pri dotykani sa racok /ndsad, ktoré nie st z plastu, pouzivajte kuchynské rukavice alebo podobné pomdcky, lebo mézu
byt hortGce. Nikdy nenechdvajte hortci kuchynsky riad bez dozoru.

Pri manipuldcii s horGcim olejom /tukom: Vyrobok nie je ur¢eny na fritovanie. Dbajte, prosim, na to, aby sa olej/tuk neprehrial (hrozi nebezpecenstvo
poziaru). Nehaste horGci tuk /olej a horiaci tuk vodou, ale pouZite poziarnu deku alebo vhodny hasiaci pristroj. Nepohybujte ani nepremiestnujte ku-
chynsky riad, ked je v iom hortGci tuk /olej.

SI Pred prvo uporabo: Preverite, Ce sta dno posode ter kuhalna povrsina brez ostankov umazanije, nalepk in izboklin. Pri premikaniju se posoda lahko
poskoduje. Svojo novo posodo najprej ocistite z vioco vodo, detergentom in jo 2-3 prekuhajte. Nato jo temeljito posusite in notranjo stran rahlo namas-
tite. Uporabljajte samo kuhinjske pripomocke iz lesa ali umetne mase, odporne na vrocino, in ne rezite v posodi.

Navodila za nego: Pri moc¢nejsih, trdovratnih madezih je priporocljivo, da jih nekaj ¢asa namakate. Za ¢iS€enje nikoli ne uporabljajte ostrih ali
koniCastih predmetov, tudi ¢e gre za trdovratne madeZe. Pomivanje v pomivalnem stroju je mozno, vendar lahko vpliva na lastnosti premaza proti
prijemanju.
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Splosna opozorila: Posode brez hrane dosezejo v najkrajsem casu temperature do 500 °C. Te temperature so veliko visje od temperatur, ki jih priporoca
BfR (nemski zvezni institut za oceno tveganja) in lahko poskodujejo premaz proti prijemaniju.

POZOR: Premazi proti prijemanju so po priporoc¢ilu nemskega zveznega instituta za oceno tveganja BFR primerni za neposreden stik z Zivili. Bodite
pozorni, da posode nikoli ne pregrejete, ko je prazna (moznost poSkodbe premaza proti prijemaniju). Poleg tega bodite pozorni, da tekocina nikoli v
celoti ne izhlapi. Ce kljub temu pride do pregrevanja, prosimo, da temeljito prezracite prostor. Ro¢aji/drzala, ki niso iz umetne mase, lahko postanejo
zelo vroci, zato vedno uporabljajte kuhinjsko prijemalko ali kaj podobnega in vroce posode nikoli ne pudcajte brez nadzora.

Delo z vro¢im oljem /mascobo: Izdelek ni primeren za cvrtje. Prosimo, pazite, da se olje/mascoba ne pregrejeta (nevarnost poZara). V vroco mascobo/
olje ne dodajajte vode, gorece mascobe pa ne gasite z vodo, temvec uporabite gasilno odejo ali primeren gasilni aparat. Upostevajte, da se posode z
vroco mascobo/oljem ne sme premikati ali prenasati.

HR Prije prvog koristenja: Provjerite dno posuda kao i plo¢u za kuhanje na ostatke prljavstine, naljepnice i neravnine. Uslijed pomicanja lonca moglo
bi doéi ostec¢enja. Prvo operite Vase novo posude vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda, a zatim ga iskuhajte dva-tri puta. Zatim ga dobro
osusite i nauljite unutrasnje povrsine. Koristite samo posude za kuhanje izradeno od plastike ili drveta otporno na toplinu i nemojte rezati u posudu.

Napomene o njezi: Kod tvrdokornih mrlja preporuc¢ujemo, da ih prvo omeksate. Za €iS€enje ne koristite ostre ili Siljaste predmete, Cak ni kod tvrdokor-
nih mrlja. Pranje u perilici posuda je moguée, ali to bi moglo negativno utjecati na neprianjajuéi sloj.

Opée upute: Posude bez hrane koja se kuha ili pede moze u vrlo kratkom vremenu doseéi temperature do 500 °C. Te su temperature znatno iznad
temperatura koje preporucuje BIR (Savezni institut za procjenu rizika) i mogu ostetiti neprianjajuci sloj.

PAZNJA: Sukladno preporuci njemackog Saveznog instituta za procjenu rizika, neprianjojuéi sloj je pogodan za izravni dodir sa
ZiveZnim namirnicama. Pazite da se posude ne pregrije kada je prazno (bez sadrzaja) (moguée oste¢enje neprijanjaju¢eg sloja). Osim toga, tekucina
ne smije potpuno ispariti. Ako ipak dode do pregrijavanja, molimo da prozracite podrucje. Drske, koje nisu od plastike, mogu postati vruc¢e. Stoga
koristite kuhinjsku hvataljku ili sli¢no i ne ostavljajte vru¢e posude bez nadzora.

Rukovanje vruéim uljem/maséu: Proizvod nije pogodan za przenje. Osigurajte da se ulje ili mast ne pregrije (opasnost od pozara). Ne ulijevajte vodu u
vru¢u mast ili ulje i ne gasite gore¢u mast vodom, nego dekom za gasenje ili pogodnim protupozarnim aparctom. Ne smije se premjestati ili prevoziti
posude s vru¢om mascu ili uljem.

RO Inaintea primei utilizéri: Verificati baza vaselor de gdtit, precum si plita vitroceramicé de resturi de murddrie, abtibilduri sau asperitdti. In caz
contrar, se poate ajunge la deteriordri in timpul frecdrii vaselor de plitd. Spdlafi Intéi noile dvs. vase cu apd fierbinte si detergent de vase, iar apoi
puneti-le de 2-3 ori la fiert cu apd. Uscati-le apoi si ungeti putin suprafata interioard. Folositi exclusiv ustensile de bucdtdrie din lemn sau plastic ter-
morezistent si nu tdiati In vas.

Informatii privind intretinerea: In caz de murddrie persistentc se recomandd inmuierea vaselor. Nu utilizati bureti de sérmé sau alte produse puternic
abrazive pentru curdtare, nici in caz de murddrie dificila. Puteti introduce vasele in masina de spdlat vase, dar acest lucru ar putea sd le afecteze
proprietdtile antiaderente.

Indicatii generale: Vasele {ara alimente pot atinge temperaturi de pdnd la 500 °C intr-un timp foarte scurt. Aceste temperaturi sunt cu mult peste cele
recomandate de BfR (Institutul Federal German pentru Evaluarea Riscurilor) si pot afecta stratul antiaderent.

ATENTIE: Conform recomanddrilor BiR, alimentele pot intra in contact cu stratul antiaderent cu care sunt acoperite vasele de gdtit. Asigurai-va ca
vasele de gdtit nu se supraincdlzesc niciodatd (afecténd stratul anticderent) atunci cénd sunt goale (cénd in interiorul lor nu se afld alimente). in
plus, asigurati-va cd lichidul nu se evapord complet. Dacd s-a produs supraincdlzirea, va rugdm s& ventilafi bine zona. Ménerele/cozile care nu sunt
din plastic se pot Incinge. De aceea, va recomanddm sd folositi iIntotdeauna un servet termic scu ceva similar si nu l&safi niciodatd vasele fierbinti
nesupravegheate.

Manipularea uleiurilor /grasimilor incinse: Acest produs nu se este adecvat pentru prdjirea alimentelor. V& rugdm sd vd asigurati cd uleiul/grasimea
nu se supraincdlzesc (pericol de incendiu). Nu addugati apd in uleiul/grdsimea incinsd si nu stingeti niciodatd cu apd uleiul care arde. Folositi, In
schimb, o pdturd ignifugd sau un stingdtor de incendiu adecvat. Este interzis s mutati scu s& transportati vasele de gdtit care confin uleiuri/grasimi
Incinse.

PL Przed pierwszym uzyciem: Spod naczynia oraz ptyte kuchenng nalezy skontrolowaé pod katem zabrudzen, naklejek lub nieréwnosci. Przesuwanie
Ppo nich naczynia moze doprowadzi¢ do powstania uszkodzen. Przed pierwszym uzyciem naczynie nalezy umy¢ goragceq wodg z dodatkiem ptynu do
zmywania i 2-3 razy zagotowaé w nim wode. Nastepnie naczynie nalezy doktadnie osuszy¢ i nattusci¢ jego wnetrze. Nalezy uzywaé wylgcznie przy-
boréw kuchennych wykonanych z odpornego na wysokie temperatury tworzywa sztucznego lub drewna i unika¢ krojenia sktadnikéw w naczyniu.

Wskazdéwki dotyczqce pielegnaciji: W przypadku uporczywych zabrudzen naczynie nalezy namoczy¢. Do czyszezenia nie nalezy uzywaé ostrych ani
spiczastych przedmiotéw (takze w przypadku silnych zabrudzen). Czyszczenie w zmywarce jest mozliwe, jednakze moze negatywnie wptynaé na
wiasciwosci powtoki zapobiegajocej przywieraniu.

Wskazdéwki ogdlne: Puste naczynia do gotowania bardzo szybko osiqgaja temperatury dochodzace nawet do 500 °C. Takie temperatury znacznie
przekraczajq zalecenia niemieckiego Federalnego Instytutu Oceny Ryzyka i moga prowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

UWAGA: Powloki zapobiegajcce przywieraniu zgodnie z wytycznymi niemieckiego Federalnego Instytutu Oceny Ryzyka nadajq sie do bezposredniego
kontaktu z zywnosciq. Nie nalezy przegrzewaé pustego naczynia, gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajccej przywieraniu.
Nie nalezy dopuszczac do catkowitego odparowania ptynu. Jezeli mimo wszystko dojdzie do przegrzania naczynia, nalezy dobrze wywietrzy¢ pomie-
szczenie. Uchwyty, ktére nie sg wykonane z tworzywa sztucznego, mogq sie bardzo nagrzewaé, dlatego zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych
lub podobnych akcesoridw i nie nalezy zostawiac gorgcego naczynia bez nadzoru.

Sposdb postepowania z gorgecym olejem/tluszczem: Produkt nie nadaje sie do smazenia na gtebokim thuszczu. Nie nalezy przegrzewaé oleju/thuszczu
(zagrozenie pozarowe). Do gorgcego ttuszczu/oleju nie nalezy dodawaé wody. Ptongcego ttuszczu nie nalezy gasi¢ woddq, tylko kocem gasniczym lub
odpowiedniq gasnicq. Nie nalezy przesuwaé ani transportowaé naczynia wypetnionego goracym thuszczem/olejem.

FR Avant la premiére utilisation: Vérifiez que le fond de l'article de cuisson et que la plaque de cuisson ne présentent pas de résidus de saleté, d'auto-
collants ou d'irrégularités. Les frottements de l'article sur la plaque peuvent entrainer des dommages. Nettoyez d'abord votre nouvel article de cuisson
avec de l'eau chaude et du produit vaisselle et faites-y bouillir de I'ecru 2 ou 3 fois. Essuyez bien et graissez 1égerement l'intérieur. Utilisez uniquement
des ustensiles en plastique résistant & la chaleur ou en bois et ne coupez rien dans l'article de cuisson.

Conseils d'entretien: En cas de salissures plus importantes et résistantes, faites tremper un moment. N'utilisez pas d'objets tranchants ou pointus pour
le nettoyage, méme en cas de saleté résistante. Vous pouvez laver votre article de cuisson au lave-vaisselle, mais cela pourrait affecter ses propriétés
anti-adhérentes.

Remarques générales: Les plats vides peuvent trés rapidement atteindre des températures allant jusqu'd 500 °C. Ces températures sont bien supér-
ieures aux températures recommandées par le BfR (Institut fédéral allemand pour I'‘évaluation des risques) et peuvent endommager le revétement
anti-adhérent.

ATTENTION: Selon la recommandation du BfR, les revétements anti-adhérents conviennent au contact direct avec les aliments. Veillez & ne pas faire
chauffer le récipient vide (risque d'endommager le revétement anti-adhérent). Les liquides ne doivent pas non plus s'‘évaporer complétement. Si le
récipient a malgré tout chauffé excessivement, veuillez bien ventiler la piéce. Les poignées/manches qui ne sont pas en plastique peuvent devenir
brtlants, utilisez toujours une manique ou quelgue chose de similaire et ne laissez jamais d'articles de cuisson brilants sans surveillance.

Manipulation d‘huile/de graisse brilante: Le produit ne convient pas a la friture. Veillez & ne pas faire chauffer 'huile/la graisse trop longtemps
(tisque d'incendie). Ne versez pas d'eau dans la graisse/I'huile brilante et n'éteignez pas la graisse en feu avec de l'eau, mais avec une couverture
anti-feu ou un extincteur approprié. Ne bougez ou transportez pas d'articles de cuisson contenant des graisses/huiles brilantes.
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