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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der
Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht
wurden, wird die Garantie ungliltig. Der Hersteller/Importeur
haftet nicht fir Schaden, die durch Missachtung der
Bedienungsanleitung, fahrlassigen Gebrauch oder Benutzung,
die nicht in Ubereinstimmung mit den Anforderungen dieser
Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden

oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufihrende

Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt

werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden

beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auller Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.

6. Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,

die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, lesen Sie
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

bitte den Abschnitt ,, REINIGUNG UND PFLEGE “ in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit den
Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen
(Schukosteckdosen) an.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tUber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heillen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Es besteht Lebensgefahr
aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie
am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Bertihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose verbinden.
Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu reparieren. Dies
kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.
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20.

21.

22.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie

es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der

es nicht herunterfallen kann.

WARNUNG!
Bitte beruhren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein,
wenn das Gerat in Betrieb ist.
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BEZEICHNUNGEN DER TEILE

Backplatte 6
Temperaturregler
Betriebsleuchte —95

Temperaturleuchte
Teigrechen

o vk wWwN R

Crépe-Wender

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Stellen Sie die Basis auf eine hitzebestdndige und ebene Flache. Setzen Sie die Backplatte auf die Basis und
stellen Sie sicher, dass sie richtig und fest sitzt.

3. Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch etwa 10 Minuten laufen, um alle Produktionsriickstande
abzubrennen. Stellen Sie sicher, dass eine gute Belliftung gewahrleistet ist. Wenn Sie das Geradt zum ersten
Mal einschalten, kann ihm etwas Rauch entweichen und ein typischer Geruch entstehen. Dies ist normal und
wird bald aufhoren.

4. Reinigen Sie die Backplatte, nachdem sie sich komplett abgekiihlt hat.

BENUTZUNG DES GERATES

1. Verbinden Sie den Stecker mit der Steckdose.

2. Stellen Sie den Temperaturregler auf die Position ,Dark” (Dunkel). Heizen Sie das Gerat vor, bis die
Temperaturleuchte erlischt.

3. Geben Sie einen Loffel Teig auf die Backplatte. Um die korrekte Teigmenge zu ermitteln, geben Sie
ausreichend Teig auf die Backplatte, um etwa 2/3 der Backplatte zu bedecken. Stellen Sie sicher, dass der
Teig nicht Gber den Rand der Backplatte lauft. Sie kdnnen die Teigmenge fiir den nachsten Crépe reduzieren
oder vergréRern.

4. Verteilen Sie den Teig gleichmaRig auf der Backplatte mithilfe des Teigrechens. Der Teig sollte diinn auf der
Backplatte verteilt werden.

5. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte Temperatur. Die Temperaturleuchte erlischt, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist, und schaltet sich ein, wenn das Gerat sich wieder aufheizt, um die
Temperatur zu erreichen.

6. Sobald der Teig fest geworden ist, drehen Sie den Teig mithilfe des Crépe-Wenders um.

7. Entfernen Sie den Crépe mithilfe des Crépe-Wenders nach etwa 45 Sekunden von der Backplatte.
8. Wiederholen Sie diesen Vorgang, um weitere Crépes zu backen.

9. Stellen Sie den Temperaturregler auf ,,0“ und ziehen Sie den Stecker des Gerates aus der Steckdose.
Anmerkung:

* Die Betriebsleuchte leuchtet, so lange das Gerat mit dem Netzstrom verbunden ist.

* Tauchen Sie den Teigrechen nach jedem Gebrauch in Wasser. Auf diese Weise lasst sich der Teig besser
verteilen.

* Die angegebenen Backzeiten sind nur Richtwerte. Die Backzeit variiert je nach personlichen Vorlieben.

Achtung!

*  Belegen oder garnieren Sie den Crépe nicht auf der Backplatte.

*  Schneiden Sie den Crépe nicht auf der Backplatte.

* Verwenden Sie keine scharfkantigen oder metallischen Utensilien zum Wenden des Crépe oder um ihn von
der Backplatte zu nehmen. Dadurch kénnte die Backplatte dauerhaft beschadigt werden.
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REINIGUNG UND PFLEGE

e Ziehen Sie stets den Stecker des Gerates aus der Steckdose und lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es bewegen
und/oder reinigen.

*  Wischen Sie die Backplatte mit einem feuchten Tuch ab. Teigrechen und Crépe-Wender in warmem
Seifenwasser abwaschen und dann abspilen. Trocknen Sie alle Teile vor dem Gebrauch griindlich ab.

*  Verwenden Sie zur Reinigung keine scheuernden Reiniger oder scharfkantigen Utensilien.

*  Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten. Spiilen Sie es auch nicht ab.

*  Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen und trockenen Ort nach dem Reinigen.

Hinweis: Reinigen Sie keines der Teile in der Geschirrsplilmaschine.

REZEPTE
Anmerkung:
Die unten aufgefiihrten Mengen ergeben ca. 12 Crépes/Galettes.

Crépe-Grundteig

6 Eier

1 Liter Milch

500 g Mehl

3 Essloffel Ol (Speisedl)

Verquirlen Sie Eier und Milch. Geben Sie Mehl und Ol dazu, verarbeiten Sie dann alles zu einem glatten Teig.
Lassen Sie den Teig eine Stunde stehen.

Galette-Grundrezept
Galette ist eine herzhafte Version eines Crépe.

2 Eier

1 Liter Milch

500 g Buchweizenmehl
100 g Weizenmehl

Salz

100 g geschmolzene Butter
300 ml Wasser

Verquirlen Sie Eier, Milch und Wasser. Mischen Sie die beiden Mehlsorten und geben Sie eine Prise Salz dazu.
Mischen Sie das Mehl mit den Fllssigkeiten. Geben Sie die abgekiihlte und geschmolzene Butter dazu,
verarbeiten Sie dann alles zu einem glatten Teig. Lassen Sie den Teig eine Stunde stehen.

Crépes mit Zucker und Zitrone
Crépe-Grundteig

Kristallzucker

3 Zitrone

Backen Sie den Crépe ca. 1 Minute lang auf maximaler Stufe (MAX). Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn
ca. 2 Minuten lang.

Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte und legen Sie ihn auf einen flachen Teller. Bestreuen Sie ihn mit Zucker
und traufeln Sie Zitronensaft darauf.

Falten Sie den Crépe, um eine quadratische ,Tasche” zu formen. Servieren Sie den Crépe.
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Crépes ,,Normandie”
Crépe-Grundteig

1 kg Apfel

100 g Butter

300 g Zucker

150 ml Calvados

250 g Creme fraiche
Zimt

Schilen Sie die Apfel und schneiden Sie sie dann in diinne Scheiben. Braten Sie die Apfel in einer Pfanne mit der
Butter und dem Zucker. Bestreuen Sie die Apfel mit Zimt. Geben Sie Calvados und Créme fraiche dazu und
mischen Sie alles gut. Backen Sie den Crépe ca. 1 Minute auf maximaler Stufe (MAX). Wenden Sie den Crépe und
backen Sie ihn ca. 2 Minuten lang. Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte und legen Sie ihn auf einen flachen
Teller. Verteilen Sie die gebratenen Apfel auf dem Crépe.

Falten Sie den Crépe, um eine quadratische ,Tasche” zu formen. Servieren Sie den Crépe.

Schinken- und Eier-Galette

Galette-Grundteig (siehe ,Galette-Grundteig”)
12 Schinkenscheiben

150 Gramm geriebener Parmesan

12 Eier

Salz

Pfeffer

Verteilen Sie den Galette-Teig auf der Backplatte und backen Sie ihn ca. 1 Minute lang auf maximaler
Temperaturstufe Wenden Sie den Galette und backen Sie die andere Seite ca. 2 Minuten lang.

Nehmen Sie den Galette von der Backplatte und legen Sie ihn auf einen flachen Teller.

Verteilen Sie Schinken, Eierscheiben und etwas Parmesan auf dem Galette und wiirzen Sie mit Salz und Pfeffer.
Falten Sie den Galette, um eine quadratische ,Tasche” zu formen. Servieren Sie den Galette.

Galettes mit Raucherlachs

Galette-Grundteig (siehe ,Galette-Grundteig”)
500 g Raucherlachs, in Scheiben geschnitten
250 ml Creme fraiche

2 Zitronen

Verteilen Sie den Galette-Teig auf der Backplatte und backen Sie ihn ca. 1 Minute lang auf maximaler
Temperaturstufe Wenden Sie den Galette und backen Sie die andere Seite ca. 2 Minuten lang.
Nehmen Sie den Galette von der Backplatte und legen Sie ihn auf einen flachen Teller.

Garnieren Sie den Galette mit einer Scheibe Raucherlachs, einer dunnen Scheibe Zitrone und etwas Créeme
fraiche.
Falten Sie den Galette, um eine quadratische ,Tasche” zu formen. Servieren Sie den Galette.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 1000W



GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,
wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat zuriick an
den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemall den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fiir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Flir Materialschdaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleil3teilen, sowie
Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind
deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfillen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
B 5rdern. Nutzen Sie zur Riickgabe lhres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Kundeninformation:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or use
not in accordance with the requirements of this manual.

1.

w N

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food, please refer to the paragraph
“CLEANING AND MAINTENANCE” of the manual.

This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

Always plug the appliance into an earthed plug socket.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.
Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.
Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric shock!
To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.
Do not touch the appliance if it falls into water. Remove the
plug from its socket, turn off the appliance and send it to
an authorized service center for repair.
Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.
Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.
Never leave the appliance unattended during use.
This appliance is not designed for commercial use.
Do not use the appliance for other than intended use.
Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.
Place the appliance on a stable, level surface from which it
cannot fall off.
WARNING!!
Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.
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PARTS DESCRIPTION

Baking plate

Thermostat control knob
Power light

Heating light

Batter spreader

o vk wWwN R

Crepe turner

BEFORE THE FIRST USE

1. Remove all packaging material.

2. Place the base on a heat-resistant and level surface. Position the baking plate onto the base and make sure
it sits well and stable.

3. Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when
you switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

4. Clean the baking plate after it has cooled down completely.

USING THE APPLIANCE

1. Putthe pluginto a power outlet.

2. Switch the thermostat control knob to the position “Dark”. Preheat till the heating light turns off.

3. Place a scoop full of batter onto the baking plate. To determine the correct volume of batter, put as much
batter onto the baking plate as is required to cover about 2/3 of the baking plate. Make sure that the batter
does not run over the edge of the baking plate. You may reduce or increase the volume of batter for the next
crepe.

4. Evenly spread the batter over the baking plate using the batter spreader. The batter should be spread thinly
over the baking plate.

5. Adjust the thermostat to a desired temperature. The heating light turns off when the set temperature has

been attained and turns on when the appliance heats up again to reach the temperature.

Once the batter becomes dry, flip the batter over using the crepe turner.

After approx. 45 seconds, remove the crepe from the baking plate with the crepe turner.

Repeat the process for more crepes.

O 0 N o

After use, switch the thermostat control knob to the position “0” and unplug the appliance.

Note:

*  The power light illuminates as long as the power is connected.

*  After every use, dip the batter spreader in water. This will help better spread the batter.

*  The given baking time are just for reference. The baking time varies with individual taste.

Caution!

* Do not coat or garnish the crepe when it is on the baking plate.

* Do not cut the crepe when it is on the baking plate.

* Do not use sharp or metallic utensils to turn the crepe or lift it from the baking plate. This could cause
irreparable damage to the baking plate.

CLEANING AND MAINTENANCE

*  Always unplug the appliance and allow cooling before moving and/or cleaning.

*  Wipe the baking plate with a damp cloth. Clean the batter spreader and crepe turner in warm soapy water,
and then rinse them. Dry all the parts thoroughly before use.
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* Do not use abrasive cleaners or sharp utensils for cleaning.

* Never submerge the appliance in water or any other liquids. Do not rinse it either.
*  Store the appliance in a cool and dry place after cleaning.

Note: Do not place any parts in a dishwasher.

RECIPES
Note:
The quantities listed below are sufficient for approx. 12 Crépes / Galettes.

Basic crépe recipe

6 eggs

1 liter milk

500 g flour

3 tbsp oil (Cooking oil)

Whisk together the eggs and the milk. Add the flour and oil, then process everything into a smooth batter. Allow
the batter to stand for an hour.

Basic galette recipe
Galette is the savoury variant of a crépe.

2 eggs

1 liter milk

500 g buckwheat flour
100 g wheat flour

Salt

100 g melted butter
300 ml water

Whisk together the eggs, the milk and the water. Blend the two flours together and add a pinch of salt. Mix the
flour with the fluids. Add the cooled and melted butter, then process everything into a smooth batter. Allow the
batter to stand for an hour.

Crépes with sugar and lemon
Basic crépe recipe

Crystal sugar

3 Lemons

Bake the crépe for approx. 1 minute with the setting MAX. Turn the crépe and bake it for approx. 2 minutes.
Take the crépe from the baking plate and lay it on a flat plate. Sprinkle it with sugar and drizzle it with lemon
juice.

Fold the crépe together to make a square-shaped “bag”. Serve the crépe.

Crépes Normandy style
Basic crépe recipe

1 kg apples

100 g butter
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300 g sugar

150 ml Calvados
250 g creme fraiche
Cinnamon

Peel the apples and then cut them into thin slices. Roast the apples in a pan with the butter and the sugar.
Sprinkle with cinnamon. Add the calvados and the creme fraiche and blend everything well. Bake the crépe for
approx. 1 minute with the setting MAX. Turn the crépe and bake it for approx. 2 minutes. Take the crépe from
the baking plate and lay it on a flat plate. Spread the apple composition over the crépe.

Fold the crépe together to make a square-shaped “bag”. Serve the crépe.

Ham and egg galette

Basic galette batter (see “Basic galette recipe”)
12 slices of ham

150 gram grated Parmesan cheese

12 eggs

Salt

Pepper

Spread the batter for a galette onto the baking plate and bake the galette for approx. 1 minute with the maximum
thermostat setting. Turn the galette and bake the other side for approx. 2 minutes.

Take the galette from the baking plate and lay it on a flat plate.

Spread the ham, egg slices and a little Parmesan on the galette and season with salt and pepper.

Fold the galette together to make a square-shaped “bag”. Serve the galette.

Galettes with smoked salmon

Basic galette batter (see “Basic galette recipe”)
500 g smoked salmon, sliced

250 ml creme fraiche

2 Lemons

Spread the batter for a galette onto the baking plate and bake the galette for approx. 1 minute with the maximum
thermostat setting. Turn the galette and bake the other side for approx. 2 minutes.
Take the galette from the baking plate and lay it on a flat plate.

Garnish the galette with a slice of smoked salmon, a thin slice of lemon and some créme fraiche.
Fold the galette together to make a square-shaped “bag”. Serve the galette.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50/60Hz
Power consumption: 1000W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal rights,
the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a defective
product, you can directly go back to the point of purchase.
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Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction manual,
will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable. Neither can we
hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the instruction manual is not
properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the whole appliance. In such case
please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts is always subject to a charge.
Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning, maintenance or the replacement of
said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
B cvice, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Customer service:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Mode d'emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes
pour éviter des blessures et des dommages, et pour optimiser
les performances de votre appareil. Conservez cette notice
d’utilisation dans un endroit sir. Si vous donnez ou transférez
cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette
notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur  rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent ou

a l'usage non conforme aux exigences de cette notice

d’utilisation.

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus et les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales, ou un manque d'expérience et de
connaissances si elles ont été formées et encadrées pour
l'utilisation de cet appareil en toute sécurité et de
comprendre la risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre

effectués par des enfants sans surveillance.

4. Gardez |'appareil et son cable hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

5. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

6. Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments, reportez-
vous au paragraphe « NETTOYAGE ET ENTRETIEN » du
mode d’emploi.

w N
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systeme de commande a distance séparé.

Avant d’insérer la fiche de I'appareil dans une prise secteur,
vérifiez que la tension et la fréguence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Branchez I'appareil sur une prise raccordée a la terre.

. Débranchez la fiche électrique de la prise électrique quand

I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais l'appareil ou sa fiche dans de |'eau ni
dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l|‘appareil s’il tombe dans de leau.
Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I'appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas I'appareil de la prise
électrigue avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrigue.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en
fonctionnement.

Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I'appareil et ne le pliez pas.
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21. Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de
laquelle il ne peut pas tomber.
22. AVERTISSEMENT !!
Ne touchez pas les surfaces de l|‘appareil
pendant ['utilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand
I'appareil est en fonctionnement.
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DESCRIPTION DES PIECES
Plaque de cuisson
Bouton de thermostat
Voyant d’alimentation
Voyant de chauffe
Rateau

o vk wWwN R

Spatule

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Enlevez tous les éléments d’emballage.

2. Placez la base sur une surface horizontale et résistante a la chaleur. Placez la plaque de cuisson sur la base
en veillant a ce qu’elle soit stable et bien installée.

3. Avant la premiére utilisation de I'appareil, faites-le fonctionner 10 minutes environ pour brdler les résidus
de fabrication. Veillez a ce qu’il y ait une bonne ventilation. Lappareil peut émettre un peu de fumée et une
odeur caractéristique quand vous l'allumez pour la premiere fois. C’est un phénomene normal qui disparait
rapidement.

4. Nettoyez la plaque de cuisson apres qu’elle a complétement refroidi.

UTILISER L'APPAREIL

1. Branchez la fiche dans une prise électrique.

2. Tournez le bouton du thermostat sur la position « Dark » (foncé). Préchauffez I'appareil jusqu’a ce que le
voyant de chauffe s’éteigne.

3. Placez une pleine louche de pate sur la plaque de cuisson. Pour déterminer le volume approprié de pate,
mettez sur la plaque de cuisson la quantité de pate nécessaire pour pouvoir la recouvrir aux 2/3. Veillez a ce
que la pate ne déborde pas du bord de la plaque de cuisson. Vous pouvez réduire ou augmenter le volume
de pate pour la crépe suivante.

4. FEtalez uniformément la pate sur la plaque de cuisson avec le rateau. La pate doit étre étalée en une fine
couche sur la plague de cuisson.

5. Réglezle bouton du thermostat a la température désirée. Le voyant de chauffe s’éteint quand la température

réglée a été atteinte et il s'allume quand I'appareil chauffe a nouveau pour atteindre cette température.

Une fois que la pate s’est solidifiée, retournez-la avec la spatule.

Aprés 45 s environ, retirez la crépe de la plaque de cuisson avec la spatule.

Répétez la méme procédure pour préparer d’autres crépes.

© N o

Apreés utilisation, tournez le bouton du thermostat sur la position « 0 » et débranchez I'appareil.

Remarque :

* Levoyant d’alimentation est allumé tant que l'appareil est sous tension.

*  Apreés chaque utilisation, trempez le rateau dans de I'eau. Cela facilite I'étalement de la pate.

* La durée de cuisson indiquée n’est fournie qu’a titre indicatif. La durée de cuisson varie selon les
préférences personnelles.

Attention !

* Ne garnissez pas et ne recouvrez pas la crépe quand elle est sur la plaque de cuisson.

* Ne coupez pas la crépe quand elle est sur la plague de cuisson.

*  Nutilisez pas d’ustensile métallique ou coupant pour retourner la crépe ou la soulever de la plaque de

cuisson. Cela peut endommager irrémédiablement la plaque de cuisson.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

*  Débranchez toujours 'appareil et laissez-le refroidir avant de le déplacer et/ou de le nettoyer.

* Essuyez la plague de cuisson avec un chiffon humide. Nettoyez le rateau et la spatule a I'eau chaude
savonneuse, puis rincez-les. Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les réutiliser.

* Nutilisez pas d’ustensile coupant ou de nettoyant abrasif pour nettoyer les pieces.

* N’immergez jamais I'appareil dans de I'eau ni dans aucun autre liquide. Ne le rincez pas non plus.

* Rangez |I'appareil dans un endroit sec et frais aprés nettoyage.

Remarque : Ne mettez aucune piéce dans un lave-vaisselle.

RECETTES
Remarque :
Les quantités listées ci-dessous sont suffisantes pour 12 crépes/galettes environ.

Recette basique de crépe

6 ceufs

1 litre de lait

500 g de farine

3 cuilleres a soupe d’huile (huile de cuisson)

Fouettez ensemble le lait et les ceufs. Ajoutez la farine et I'huile, puis mélangez jusqu’a obtenir une pate lisse.
Laissez la pate reposer une heure.

Recette basique de galette
La galette est une variante savoureuse de crépe.

2 ceufs

1 litre de lait

500 g de farine de blé noir
100 g de farine de blé

Sel

100 g de beurre fondu
300 ml d’eau

Fouettez ensemble le lait, I'eau et les ceufs. Mélangez les deux farines, puis ajoutez une pincée de sel. Incorporez
les farines aux liquides. Ajoutez le beurre fondu et refroidi, puis mélangez jusqu’a obtenir une pate lisse. Laissez
la pate reposer une heure.

Crépes au sucre et au citron
Recette basique de crépe
Sucre cristallisé

3 citrons

Faites cuire la crépe pendant 1 minute environ sur le réglage MAX. Retournez la crépe et faites-la cuire pendant
2 minutes environ.

Retirez la crépe de la plaque de cuisson et posez-la sur une surface plane. Saupoudrez-la avec le sucre et du jus
de citron.

Repliez la crépe pour lui donner la forme d’un « sac » carré. Servez-la.
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Crépes normandes
Recette basique de crépe
1 kg de pommes

100 g de beurre

300 g de sucre

150 ml de Calvados

250 g de creme fraiche
Cannelle

Epluchez les pommes, puis coupez-les en fines tranches. Faites dorer les pommes dans une poéle avec le beurre
et le sucre. Saupoudrez-les de cannelle. Ajoutez le Calvados et la creme fraiche, puis mélangez bien tous les
ingrédients. Faites cuire la crépe pendant 1 minute environ sur le réglage MAX. Retournez la crépe et faites-la
cuire pendant 2 minutes environ. Retirez la crépe de la plaque de cuisson et posez-la sur une surface plane.
Répartissez la préparation a la pomme sur la crépe.

Repliez la crépe pour lui donner la forme d’un « sac » carré. Servez-la.

Galette au jambon et aux ceufs

Pate a galette basique (voir « Recette basique de galette »)
12 tranches de jambon

150 g de Parmesan rapé

12 ceufs

Sel

Poivre

Etalez la pate sur la plaque de cuisson et faites cuire la galette 1 minute environ avec le bouton du thermostat
sur le réglage maximal. Retournez la galette et faites cuire son autre face pendant 2 minutes environ.

Retirez la galette de la plaque de cuisson et posez-la sur une surface plane.

Etalez le jambon, les tranches d’ceuf et un peu de Parmesan sur la galette, puis salez et poivrez.

Repliez la galette pour lui donner la forme d’un « sac » carré. Servez-la.

Galette au saumon fumé

Pate a galette basique (voir « Recette basique de galette »)
500 g de saumon fumé, en tranches

250 ml de creme fraiche

2 citrons

Etalez la pate sur la plaque de cuisson et faites cuire la galette 1 minute environ avec le bouton du thermostat
sur le réglage maximal. Retournez la galette et faites cuire son autre face pendant 2 minutes environ.
Retirez la galette de la plaque de cuisson et posez-la sur une surface plane.

Garnissez la galette avec une tranche de saumon fumé, une fine tranche de citron et un peu de créme fraiche.
Repliez la galette pour lui donner la forme d’un « sac » carré. Servez-la.

DONNEES TECHNIQUES
Tension d’opération: 220-240V ~ 50/60Hz
Consommation énergétique: 1000W
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour I'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de l'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une tierce
personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette garantie.
Conservez toujours votre recu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie. Les
dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous décline
toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats matériels
ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité n‘ont pas
été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la machine
sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des pieces brisées en verre
ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des piéces susceptibles de
s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pieces ne sont pas couverts par la garantie et
doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Afin d'éviter
toute nuisance possible pour I'environnement et la santé humaine causée par les déchets non
contrélés, recyclez ce produit de maniére responsable afin de contribuer a la réutilisation des
I cssources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, utilisez les systémes de collecte et de
retour ou contactez le distributeur aupres duquel le produit a été acheté. Il pourra reprendre ce produit pour
gu’il soit recyclé d’'une maniére respectueuse de I'environnement.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Service a la clienteéle:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR
Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att férvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du ger
bort eller 6verlater denna apparat till nagon, se till att daven
inkludera denna bruksanvisning.
Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer
instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras
garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att folja bruksanvisningen, vid
en vardslos anvandning eller anvandning som inte ari enlighet
med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat,
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap under forutsattning att de 6vervakas eller mottagit
instruktioner for saker anvandning av apparaten och forstar
riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

3. Rengoring och underhall far inte utforas av barn savida de
inte ar dldre an 8 ar och 6vervakas.

4. Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall f6r barn
under 8 ar.

5. Om stromkabeln &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

6. Se avsnittet "RENGORING OCH UNDERHALL" i
bruksanvisningen for instruktioner om hur man rengor ytor
som kommit i kontakt med mat.

7. Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

N
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.
21.

22.

Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget, kontrollera
att spanningen och frekvensen Overensstammer med
specifikationerna pa markplaten.
Plugga alltid in apparaten i en jordad kontakt.
Dra ut stromkontakten fran eluttaget nar apparaten inte
anvands och fére rengoring.
Sakerstall att stromkabeln inte hanger 6ver nagon skarp
kant och hall den borta fran varma féremal och 6ppen eld.
Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten eller
nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund av elektriska
stotar!
For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den via
stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.
Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut
stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten och
lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for
reperation.
Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget
med blota hander.
Forsok aldrig att 6ppna apparatens holje eller reparera den
sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.
Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.
Denna apparat ar inte utvecklad for kommersiell
anvandning.
Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an den ar
avsedd for.
Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att bdja den.
Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan
falla ner fran.
VARNING!
Vidrér inte ytan vid  anvandning.
Temperaturen for atkomliga ytor kan vara
mycket hdg nar apparaten anvands.
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DELBESKRIVNING
Bakplat
Termostatvred
Strémlampa
Varmeindikator
Crepe-skrapa

o vk wWwN R

Crepe-vandare

FORE FORSTA ANVANDNING

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Placera basenheten pa en varmebestandig och jamn yta. Placera bakplaten pa basenheten och se till att den
sitter bra och éar stabil.

3. Fore forsta anvandning, kor apparaten i cirka tio minuter for att brdnna bort restprodukter fran
tillverkningen. Se till att det finns en god ventilation. Apparaten kan avge viss rok och en karakteristisk lukt
nar du slar pa den for forsta gangen. Detta ar normalt och kommer snart att upphoéra.

4. Rengor bakplaten efter att den har svalnat helt.

ANVANDA APPARATEN

1. Anslut stromkontakten till ett eluttag.

2. Vaxla termostatens kontrollvred till laget "Dark" (Mork). Férvarm tills vairmeindikatorn slocknat.

3. Hall en full skopa med smet pa bakplaten. For att faststélla en korrekt smetméangd, hall ut sa mycket smet pa
bakplaten som kravs for att tacka ungefar 2/3 av bakplaten. Se till att smeten inte rinner 6ver bakplatens
kanter. Du kan minska eller 6ka smetmangden for nasta crepe.

4. Sprid ut smeten jamnt Over bakplaten med crepe-skrapan. Smeten bor skrapas till ett tungt lager 6ver
bakplaten.

5. Justera termostaten till 6nskad temperatur. Varmeindikatorn slocknar nar den instédllda temepraturen har
uppnatts och tands nar apparaten varms upp igen for att uppna korrekt temperatur.

6. Nar smeten blir torr, vand pa smeten med crepe-vandaren.

7. Efter cirka 45 sekunder, ta bort crepen fran bakplaten med crepe-vandaren.

8. Upprepa processen for fler crepes.

9. Nar du ar klar, vrid termostatvredet till Idget "0" och dra ut apparatens stromkontakt ur eluttaget.
Obs!

*  Strémlampan &r tand sa lange som strom ar ansluten.

*  Doppa crepe-skrapan i vatten efter varje anviandning. Smeten sprids ut pa ett battre satt da.

*  Den angivna baktiden ar endast en referens. Baktiden varierar beroende pa individuell smak.

Varning!

* Dufarinte pensla eller garnera crepen nar den ar pa bakplaten.

*  Skarinte crepen nar den ar pa bakplaten.

*  Anvénd inga vassa eller metalliska redskap for att vanda pa crepen eller lyfta bort den fran bakplaten. Det
kan orsaka permanenta skador pa bakplaten.

RENGORING OCH UNDERHALL

*  Koppla alltid ur apparatens strémkontakt ur eluttaget och lat den svalna innan den flyttas och/eller rengérs.

* Torka av bakplaten med en fuktig trasa. Rengor crepespateln och crepevindaren i varmt vatten och
diskmedel, och skolj sedan av dem. Lat alla delar torka ordentligt innan de anvands igen.
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* Anvand inte slipande rengdringsmedel eller vassa redskap for rengoring.

*  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller ndgon annan vatska. Skolj inte heller av den under rinnande vatten.
*  Forvara apparaten pa en sval och torr plats efter rengoring.

Obs! Inga delar far koras i en diskmaskin.

RECEPT
Obs!
De méngder som anges nedan ar for cirka 12 crepes/galettes.

Vanligt recept for crepes

6 agg

1 liter mjolk

500 g mjol

3 tsk olja (matlagningsolja)

Vispa ihop dggen och mjolken. Lagg till mjolet och oljan, bearbeta sedan allting till en jamn smet. Lat smeten sta
i en timme.

Vanligt recept for galette
Galette ar en saltad variant av en crepe.

24gg

1 liter mjolk

500 g bovetemijol
100 g vetemjol
Salt

100 g smalt smor
300 ml vatten

Vispa ihop dggen, mjolken och vattnet. Blanda ihop de tva mjolsorterna och tillsdtt en nypa salt. Blanda mjolet
med véatskorna. Tillsatt det smaélta smoret (svalt) och bearbeta sedan allting till en jamn smet. Lat smeten sta i en
timme.

Crepes med socker och citron
Vanligt recept for crepes
Kristallsocker

3 citroner

Tillaga crepen i cirka 1 minut med instéllningen "MAX". Vand pa crepen och tillaga den i cirka 2 minuter.
Ta bort crepen fran bakplaten och lagg den pa en flat tallrik. Stré den med socker och skvatt pa citronjuicen.
Vik ihop crepen for att skapa en fyrkantsformad "pase". Servera crepen.

Crepes med Normandystil
Vanligt recept for crepes

1 kg applen

100 g smor

300 g socker
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150 ml Calvados
250 g creme fraiche
Kanel

Skala dpplena och skdr dem sedan i tunna skivor. Rosta dpplena i en kastrull med smor och socker. Bestré dem
med kanel. Tillsatt calvadosen och créme fraichen och blanda ihop allt noga. Tillaga crepen i cirka 1 minut med
installningen "MAX". Vand pa crepen och tillaga den i cirka 2 minuter. Ta bort crepen fran bakplaten och lagg den
pa en flat tallrik. Sprid ut dppelblandningen 6ver crepen.

Vik ihop crepen for att skapa en fyrkantsformad "pase". Servera crepen.

Galette med skinka och agg

Vanlig galettesmet (se "Vanligt recept for galette")
12 skinkskivor

150 gram riven parmesanost

12 agg

Salt

Peppar

Sprid ut smeten for en galette pa bakplaten och tillaga galetten i cirka 1 minut, pa maximala
termostatinstallningen. Vand pa galetten och tillaga den andra sidan i cirka 2 minuter.

Ta bort galetten fran bakplaten och lagg den pa en flat tallrik.

Sprid ut skinkan, dggskivorna och lite parmesanost pa galetten och krydda med salt och peppar.

Vik ihop galetten for att skapa en fyrkantsformad "pase". Servera galetten.

Galettes med rokt lax

Vanlig galettesmet (se "Vanligt recept for galette")
500 g rokt lax, skivad

250 ml creme fraiche

2 citroner

Sprid ut smeten for en galette pa bakplaten och tillaga galetten i cirka 1 minut, pa maximala
termostatinstallningen. Vand pa galetten och tillaga den andra sidan i cirka 2 minuter.
Ta bort galetten fran bakplaten och lagg den pa en flat tallrik.

Garnera galetten med en rokt laxskriva, en tunn citronskiva och lite creme fraiche.
Vik ihop galetten for att skapa en fyrkantsformad "pase". Servera galetten.

TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Stromfoérbrukning:  1000W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta nagon skada
pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkdpsstallet. Forutom de i lag
faststéllda garantianspraken har képaren mojlighet att gora gallande féljande ansprak pa garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inképsdagen.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och reparationer
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av tredje man eller montering av fraimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt kvitto da det &r
din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte foljs
ogiltigférklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan inte hallas
ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehéren innebér inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebér alltid en kostnad. Defekter
pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengoring, underhall eller byte av tidigare
namnda delar tacks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.

MILJOVANLIG KASSERING
Atervinning - EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For
att forhindra eventuell miljoforstoring och eventuella halsorisker pa grund av icke kontrollerad
avyttring ska den avyttras med ansvar for att materialet ska kunna ateranvandas pa ett hallbart satt.
B  Rcturnera den anvinda enheten enligt retur- och insamlingssystem eller kontakta aterforséljaren
som salt produkten. Aterforsaljaren kan ombesdrja att produkten atervinns pa ett miljdmassigt sikert satt.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Kundservice:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen om
letsel en schade te voorkomen en om de beste resultaten met
het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op een
veilige plek. Mocht u dit apparaat aan iemand anders
overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te
overhandigen.
In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet in
overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.
1. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met beperkte fysische, visuele of mentale
vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en kennis
hebben, indien ze gepaste instructies hebben gekregen
zodat ze het apparaat op een veilige manier kunnen
gebruiken, op de hoogte zijn van de gevaren die het gebruik
van het apparaat met zich meebrengt en deze gevaren
begrijpen.
Laat kinderen niet met het apparaat spelen.
Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet
uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.
4. Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
5. Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
geschoolde personen om gevaar te vermijden.

w N
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Met het oog op de instructies voor de reiniging van de
oppervlakken die in contact kunnen komen met voedsel,
dient u de instructies in de paragraaf "REINIGING EN
ONDERHOUD" van de gebruiksaanwijzing in acht te nemen.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te
controleren of de stroom en de frequentie overeen komen
met de specificaties van het typeplaatje.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.

. Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in

gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt
en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en open vuur.
Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als gevolg van
een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de
stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.

Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen. Trek
de stekker uit het stopcontact, schakel het apparaat uit en
breng het ter reparatie naar een geautoriseerd
servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er niet
uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen en
probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan een
elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in
gebruik is.

Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het
beoogde doel.

Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
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21. Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond
waar het niet vanaf kan vallen.
22. WAARSCHUWING!!
Raak het oppervlak niet aan tijdens het
gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog oplopen als het
apparaat in werking is.
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BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

VOOR INGEBRUIKNAME
1.
2.

o vk wWwN R

Bakplaat
Thermostaatregelaar 6
Aan/uit-lampje 5

Opwarmlampje
Verspreider
Pannenkoekenspatel

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Plaats het voetstuk op een hittebestendig en vlak oppervlak. Installeer de bakplaat op het voetstuk zodat
deze goed en stabiel zit.

Voor ingebruikname van het apparaat, schakel het circa 10 minuten in om eventuele restanten van het
fabricageproces te verbranden. Zorg voor voldoende ventilatie. Het apparaat kan enige rook en een
bepaalde geur afgeven wanneer het voor de eerste keer wordt ingeschakeld. Dit is normaal en verdwijnt snel.
Maak de bakplaat schoon eenmaal het volledig is afgekoeld.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

1. Steek de stekker in een stopcontact.

2. Stel de thermosmaatregelaar in op de stand “Dark” (donker). Verwarm het apparaat voor totdat het
opwarmlampje dooft.

3. Brengeen volle lepel beslag aan op de bakplaat. Om de juiste hoeveelheid beslag te hebben, bedek circa 2/3
van de bakplaat met beslag. Zorg dat het beslag niet over de rand van de bakplaat loopt. U kunt voor de
volgende pannenkoek minder of meer beslag gebruiken.

4. Spreid het beslag gelijkmatig over de bakplaat met behulp van de verspreider. De bakplaat moet met een
dun laagje beslag zijn bedekt.

5. Stel de thermostaat in op de gewenste temperatuur. Het opwarmlampje dooft zodra de ingestelde
temperatuur is bereikt en brandt wanneer het apparaat opnieuw opwarmt om de ingestelde temperatuur
te bereiken.

6. Eenmaal het beslag droog wordt, keer het om met behulp van de pannenkoekenspatel.

7. Haal de pannenkoek na circa 45 seconden van de bakplaat af met behulp van de pannenkoekenspatel.

8. Herhaal deze procedure om meer pannenkoeken te maken.

9. Na gebruik, stel de thermostaatregelaar in op de stand “0” en haal de stekker uit het stopcontact.

Opmerking:

*  Het aan/uit-controlelampje brandt zolang de stekker in het stopcontact steekt.

* Na elk gebruik, dompel de verspreider in water. Dit zorgt voor een betere verspreiding van het beslag.

*  Devermelde baktijd is louter indicatief. De baktijd varieert afhankelijk van uw individuele smaak.

Opgelet!

Breng niets op de pannenkoek aan wanneer deze zich op de bakplaat bevindt.

Snij de pannenkoek niet wanneer deze zich op de bakplaat bevindt.

Draai of haal de pannenkoek niet van de bakplaat af met behulp van een scherp of metalen keukengerei.
Dit kan permanente schade aan de bakplaat veroorzaken.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het verplaatst en/of reinigt.
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*  Veeg de bakplaat schoon met een vochtige doek. Maak de verspreider en de pannenkoekenspatel schoon
in een warm sopje en spoel ze vervolgens af. Droog alle onderdelen grondig voor elk gebruik.

*  Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddel of een scherp voorwerp.

*  Dompel het apparaat nooit in water of een andere vloeistof. Spoel het tevens niet af.

*  Berg het apparaat na reiniging op in een koele en droge plaats.

Opmerking: Stop geen onderdelen in de vaatwasmachine.

RECEPTEN
Opmerking:
De vermelde hoeveelheden zijn bestemd voor circa 12 pannenkoeken / galettes.

Basis pannenkoekenrecept
6 eieren

1 liter melk

500 g bloem

3 el olie (spijsolie)

Meng de eieren en de melk met behulp van een garde. Doe er de bloem en olie bij en roer het mengsel tot een
glad beslag. Laat het beslag gedurende één uur staan.

Basis galettenrecept
Een galette is een lekkere variant van de pannenkoek.

2 eieren

1 liter melk

500 g boekweitmeel
100 g tarwemeel

Zout

100 g gesmolten boter
300 ml water

Meng de eieren, de melk en het water met behulp van een garde. Meng de twee soorten meel en doe een snufje
zout erbij. Mix de bloem met het vloeibaar mengsel. Doe er de gekoelde en gesmolten boter bij en roer het
mengsel tot een glad beslag. Laat het beslag gedurende één uur staan.

Pannenkoeken met suiker en citroen
Basis pannenkoekenrecept
Kristalsuiker

3 citroenen

Bak de pannenkoek circa 1 minuut op de stand MAX. Keer de pannenkoek om en bak opnieuw gedurende circa
2 minuten.

Haal de pannenkoek van de bakplaat af en leg het op een plat bord. Bestrooi het met suiker en besprenkel met
citroensap.

Vouw de pannenkoek om een vierkant “tasje” te maken. Serveer de pannenkoek.
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Normandische pannenkoeken
Basis pannenkoekenrecept

1 kg appels

100 g boter

300 g suiker

150 ml Calvados

250 g slagroom

Kaneel

Schil de appels en snij ze in dunne schijfjes. Bak de appels in een pan met de boter en suiker. Bestrooi met kaneel.
Doe er de Calvados en slagroom bij en roer het mengsel grondig. Bak de pannenkoek circa 1 minuut op de stand
MAX. Keer de pannenkoek om en bak opnieuw gedurende circa 2 minuten. Haal de pannenkoek van de bakplaat
af en leg het op een plat bord. Spreid de appelmoes over de pannenkoek.

Vouw de pannenkoek om een vierkant “tasje” te maken. Serveer de pannenkoek.

Galette met ham en ei

Basis galettenbeslag (zie “Basis galettenrecept”)
12 plakjes ham

150 gram geraspte Parmezaanse kaas

12 eieren

Zout

Peper

Spreid het galettenbeslag over de bakplaat uit en bak de galette circa 1 minuut op de maximum stand. Keer de
galette om en bak de andere zijde circa 2 minuten.

Haal de galette van de bakplaat af en leg het op een plat bord.

Spreid de ham, schijfjes ei en een beetje Parmezaanse kaas over de galette uit en kruid met zout en peper.
Vouw de pannenkoek om een vierkant “tasje” te maken. Serveer de galette.

Galette met gerookte zalm

Basis galettenbeslag (zie “Basis galettenrecept”)
500 g gerookte zalm, in plakjes

250 ml slagroom

2 citroenen

Spreid het galettenbeslag over de bakplaat uit en bak de galette circa 1 minuut op de maximum stand. Keer de
galette om en bak de andere zijde circa 2 minuten.
Haal de galette van de bakplaat af en leg het op een plat bord.

Garneer de galette met een plakje gerookte zalm, een schijfje citroen en een beetje slagroom.
Vouw de pannenkoek om een vierkant “tasje” te maken. Serveer de galette.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Stroomverbruik:  1000W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE
Véoér de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
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productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties door
derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor vervolgschade
die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade of persoonlijk
letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet
aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires of onderdelen
betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof onderdelen of
accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden. Defecten aan
hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELIKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander houshoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
N ikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het
product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Klantendienst:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Kayttoopas — Finnish

TURVALLISUUSOHIJEET

Varmista ennen kayttoa, etta olet lukenut kaikki alla olevat
ohjeet henkilévahinkojen ja vaurioiden valttamiseksi ja
parhaiden tulosten saamiseksi laitteesta. Sailyta tama
kayttoopas turvallisessa paikassa. Jos annat tai siirrat laitteen
jollekin muulle, anna tama kayttoopas laitteen mukana.
Takuu ei korvaa vahinkoja, jotka aiheutuvat naiden

kayttoohjeiden noudattamatta jattamisesta.
Valmistaja/maahantuoja ei vastaa vaurioista, jotka aiheutuvat
kayttoohjeiden noudattamatta jattamisesta,

huolimattomasta  kaytésta tai tama  kayttboppaan

vaatimusten vastaisesta kaytosta.

1. Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t,
joiden fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky
on rajoittunut tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoa
laitteen kaytosta, jos heita valvotaan tai opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

3. Lapset eivat saa puhdistaa tai tehda kunnossapitoa, jos he
eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan alla.

4. Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden Ilasten
ulottumattomissa.

5. Jos virtajohto on vaurioitunut, se taytyy vieda
vaihdettavaksi valmistajalle, sen valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen tai vastaavalle ammattitaitoiselle
henkilolle vaarojen valttamiseksi.

6. Lisatietoa ruoan kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen
puhdistamisesta on kayttooppaan luvussa "
PUHDISTAMINEN JA HOITO”.

7. Tama laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

N
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11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

Varmista ennen laitteen pistokkeen liittamista pistorasiaan,
etta jannite ja taajuus vastaavat arvokilven tietoja.
Liita laite aina maadoitettuun pistorasiaan.

. Irrota pistoke pistorasiasta, jos laitetta ei kayteta seka

ennen puhdistamista.
Varmista, ettei virtajohto roiku teravien reunojen yli ja pida
se etadalla kuumista pinnoista ja avotulesta.
Ald upota laitetta tai pistoketta veteen tai mihinkian
nesteeseen. Sahkoisku aiheuttaa hengenvaaran!
Irrota pistoke pistorasiasta pistokkeesta vetamalla. Ald ved3
virtajohdosta.
Al koske laitteeseen, jos se putoaa veteen. Irrota pistoke
pistorasiasta, kytke laite pois paalta ja laheta korjattavaksi
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Al3 kytke pistoketta pistorasiaan tai irrota sitd pistorasiasta
marin kasin.
Al koskaan yritd avata laitteen koteloa tai korjata laitetta
itse. Tama saattaa aiheuttaa sahkoiskun.
Al3 koskaan jata laitetta ilman valvontaa kayton aikana.
Tata laitetta ei ole suunniteltu ammattikayttoon.
Ald kaytd laitetta mihinkd3dn muuhun kuin mihin se on
tarkoitettu.
Al3 kierra johtoa laitteen ymparille, 313k3 taivuttele sita.
Aseta laite vakaalle, tasaiselle pinnalle, josta se ei voi
pudota.
VAROITUS!!
Ald  koske pintaa  kdytén  aikana.
Kosketuspintojen lampotila voi olla korkea
laitteen toimiessa.
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OSIEN KUVAUS

Paistolevy 6
Termostaatin saatéonuppi
Virran merkkivalo —95

Lampenemisen merkkivalo
Taikinan levitin

o vk wWwN R

Taikinalasta

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

1. Poista kaikki pakkausmateriaali.

2. Asetajalusta lampo6a kestavalle ja vaakasuoralle pinnalle. Aseta paistolevy jalustan paalle ja varmista, etta se
asettuu kunnolla ja on vakaa.

3. Kayta laitetta noin 10 minuuttia tyhjana ennen ensimmaista kayttokertaa tuotantojdamien polttamiseksi.
Varmista, ettd tilassa on hyva ilmanvaihto. Laitteesta saattaa tulla hieman savua ja tyypillista hajua, kun
kytket sen paalle ensimmaisen kerran. Tama on normaalia ja loppuu pian.

4. Puhdista paistolevy, kun se on tdysin jadahtynyt.

LAITTEEN KAYTTAMINEN

1. Yhdista pistoke pistorasiaan.

2. Kaanna termostaatin sadtonuppi asentoon “Dark” (Tumma). Esilammitd, kunnes lampenemisen merkkivalo
sammuu.

3. Laita kauhallinen taikinaa paistolevylle. Oikean taikinamdaran voi maarittaa laittamalla taikinaa siten, etta se
peittdad noin 2/3 paistolevysta. Varmista, ettei taikina mene yli paistolevyn reunoista. Voit lisata tai vahentaa
taikinamaaraa seuraavaa ohukaista paistaessasi.

4. Levitd taikina tasaisesti paistolevylle kayttden taikinan levitinta. Taikina tulee levittad ohueksi kerrokseksi
paistolevyn paille.

5. Saada termostaatti haluamaasi lampdtilaan. Limpenemisen merkkivalo sammuu, kun asetettu lampdtila on

saavutettu ja syttyy uudelleen, kun laite lampiaa lampaotilan saavuttamiseksi.

Kun taikina on muuttunut kiintedksi, kddanna ohukainen kayttaen taikinalastaa.

Poista ohukainen levyltd noin 45 sekunnin kuluttua taikinalastan avulla.

Toista menettely toisten ohukaisten kanssa.

O 0 N o

Kaanna termostaatin sdaténuppi kdyton jalkeen ”"0”-asentoon ja irrota pistoke pistorasiasta.

Huomautus:

*  Virran merkkivalo palaa niin kauan, kun virta on kytkettyna.

*  Kasta taikinan levitin veteen jokaisen kayttokerran jalkeen. Tama auttaa taikinan levittamisessa.

* Annetut paistoajat ovat vain viitteellisid. Paistoaika vaihtelee mieltymysten mukaan.

Huomio!

»  Al4 peité tai paallystd ohukaista, kun se on paistolevylla.

*  Ali leikkaa ohukaista, kun se on paistolevylla.

*  Al4 kéyta terdviid tai metallisia vilineitd ohukaisen kdintdmiseen tai nostamiseen paistolevyltd. Tima voi
aiheuttaa pysyvia vaurioita paistolevyyn.

PUHDISTAMINEN JA HOITO

* Irrota laite aina pistorasiasta ja anna jadhtya ennen siirtdmistd ja/tai puhdistamista.

*  Pyyhi paistolevy kostealla liinalla. Puhdista taikinan levitin ja taikinalasta |ampimalla saippuavedelld ja
huuhtele ne sen jalkeen. Kuivaa kaikki osat huolellisesti ennen kadyttoa.
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» Al kdytad hankaavia puhdistusaineita tai terdvia valineitd puhdistamisessa.

* Al koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin. Ald mydskddn huuhtele sita.
e Sailyta laite puhdistamisen jalkeen viiledssa ja kuivassa paikassa.

Huomautus: Al4 pese mitdan osia astianpesukoneessa.

RESEPTIT
Huomautus:
Alla olevat maarat riittavat noin 12 ohukaisen tekemiseen.

Ohukaisten perustaikina
6 munaa

1 litra maitoa

500 g vehnéjauhoja

3 rkl 6ljya (ruokadljya)

Vatkaa munat ja maito yhteen. Lisda vehnajauhot ja 6ljy. Sekoita kaikki tasaiseksi taikinaksi. Anna taikinan seista
noin tunnin ajan.

Galetten perusresepti
Galette on ohukaisen suolainen versio.

2 munaa

1 litra maitoa

500 g tattarijauhoja
100 g vehnajauhoja
Suolaa

100 g sulatettua voita
300 ml vetta

Vatkaa munat, maito ja vesi yhteen. Sekoita jauhot yhteen ja lisda hyppysellinen suolaa. Yhdistd jauhot ja neste.
Lisaa jaahtynyt sulatettu voi, sekoita kaikki tasaiseksi taikinaksi. Anna taikinan seistd noin tunnin ajan.

Ohukaiset sokerin ja sitruunan kanssa
Ohukaisten perustaikina

Kidesokeria

3 sitruunaa

Paista ohukaisia noin 1 minuutti MAX-asetuksella. Kdidnna ohukainen ja paista toiselta puolelta noin 2 minuuttia.
Ota ohukainen paistolevyltd ja aseta matalalle lautaselle. Ripottele pinnalle sokeria ja pirskottele
sitruunanmehua.

Taittele ohukainen nelionmuotoiseksi “pussiksi”. Tarjoile ohukaiset.

Ohukaiset Normandian tyyliin
Ohukaisten perustaikina

1 kg omenoita

100 g voita

300 g sokeria
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150 ml Calvadosia
250 g ranskankermaa
Kanelia

Kuori omenat ja leikkaa ohuiksi viipaleiksi. Paahda omenat pannulla voin ja sokerin kanssa. Ripottele niihin
kanelia. Lisaa Calvados ja ranskankerma ja sekoita kaikki hyvin yhteen. Paista ohukaisia noin 1 minuutti MAX-
asetuksella. Kddanna ohukainen ja paista toiselta puolelta noin 2 minuuttia. Ota ohukainen paistolevylta ja aseta
matalalle lautaselle. Levitd omenaseos ohukaisen paalle.

Taittele ohukainen nelionmuotoiseksi “pussiksi”. Tarjoile ohukaiset.

Galettet kinkun ja munan kanssa

Galetten perustaikina (katso ”"Galetten perusresepti”)
12 viipaletta kinkkua

150 g raastettua parmesaanijuustoa

12 munaa

Suolaa

Pippuria

Levita galette-taikina paistolevylle ja paista galettea noin 1 minuutti termostaatin maksimi asetuksella. Kddnna
galette ja paista toiselta puolelta noin 2 minuuttia.

Ota galette paistolevylta ja aseta matalalle lautaselle.

Levita kinkku, munaviipaleet ja parmesaania galetten paalle ja mausta suolalla ja pippurilla.

Taittele galette nelionmuotoiseksi "pussiksi”. Tarjoile galettet.

Galettet ja savulohi

Galetten perustaikina (katso ”“Galetten perusresepti”)
500 g savulohta viipaloituna

250 ml ranskankermaa

2 sitruunaa

Levita galette-taikina paistolevylle ja paista galettea noin 1 minuutti termostaatin maksimi asetuksella. Kdanna
galette ja paista toiselta puolelta noin 2 minuuttia.
Ota galette paistolevylta ja aseta matalalle lautaselle.

Asettele galetten paalle viipale savulohta, ohut sitruunan viipale ja hieman ranskankermaa.
Taittele galette nelionmuotoiseksi "pussiksi”. Tarjoile galettet.

TEKNISIA TIEDOT
Kayttdjannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Virrankulutus: 1000W

TAKUU JA ASIAKASPALVELU

Laitteet tarkastetaan huolellisesti, ennen kuin ne toimitetaan jalleenmyyntiin. Jos laite on kaikesta huolimatta
vioittunut tuotannon tai kuljetuksen aikana, palauta se jalleenmyyijalle. Laissa saadettyjen oikeuksien lisaksi
ostajalla on oikeus seuraaviin takuukorvauksiin:

Laitteella on 2 vuoden takuu ostopadivasta lukien. Viallisen tuotteen voi palauttaa suoraan ostopaikkaan.

Takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta kasittelysta, ulkopuolisten suorittamista muutoksista
tai korjauksista tai muiden kuin alkuperaisosien asentamisesta laitteeseen.
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Sailyta aina ostokuitti, silla ilman kuittia et voi vaatia takuukorvauksia. Takuu ei kata vikoja ja niistad aiheutuneita
esine- tai henkilovahinkoja, jos ne ovat seurausta kdyttéohjeiden noudattamatta jattamisestd. Myoskaan
valmistaja ei ole talldin vastuussa. Lisdvarusteiden vioittuminen ei oikeuta koko laitteen vaihtamiseen. Kyseisissa
tapauksissa kannattaa ottaa yhteytta valmistajan asiakaspalveluun. Rikkoontuneiden lasi- tai muoviosien korjaus
tai vaihto ei kuulu takuuseen. Kuluvien osien vikojen korjaus, puhdistus, huolto ja vaihto eivat kuulu takuuseen.

YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITTAMINEN
Kierratys — eurooppalainen direktiivi 2012/19/EY
Tama merkinta ilmaisee, ettd tata tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteiden mukana. Jotta jatteiden
virheellisestd havittdmisestda ei aiheutuisi vaaraa ymparistolle tai terveydelle, kierrdtd tuote
vastuullisesti. Siten edistdt myds uusiutumattomien luonnonvarojen kestdvaa uudelleenkadyttoa.
I Kierrata tuote toimittamalla se sahko- ja elektroniikkaromua vastaanottavaan kierratyspisteeseen tai
liikkeeseen, josta ostit sen. Siten varmistat, etta se kierratetdan turvallisesti.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Asiakaspalvelu:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Prirocnik za uporabo — Slovenian

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da
preprecite poskodbe in dobite najboljsi rezultat pri uporabi te
naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem mestu.
Ce boste napravo predali tretji osebi, ji predajte tudi ta
navodila.

V primeru poskodb zaradi nespostovanja te navodil za
uporabo, postane garancija neveljavna. Proizvajalec/Uvoznik
ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale zaradi neupostevanja
teh navodil za uporabo in zaradi malomarnosti pri uporabi, ki
ni skladna z navodili za uporabo.

1.

w N

Otroci, starejSi od 8 let in osebe z omejenimi telesnimi,
zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkuSnjami in znanjem lahko uporabljajo to napravo, Ce so
pod nadzorom ali so dobili napotke za varno uporabo
naprave ter poznajo s tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Ci¢¢enje in vzdrievanja ne smejo opravljati otroci; razen, ¢e
so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od
osmih let.

Ce je kabel pogkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec,
njegov pooblascen serviser ali usposobljen tehnik, da se
preprecijo nevarnosti.

Navodila za CiSCenje povrsin, ki pridejo v stik z zivili, najdete
pod ,, CISCENJE IN NEGA “ v navodilih za uporabo.

Ta naprava ni namenjena za uporabo preko zunanjega
merilca Casa ali loCenega sistema za daljinsko upravljanje.
Preden prikljucite napravo v elektricno vticnico, preverite,
Ce se napetost elektricnega omrezja ujema z navedbami na
tipski tablici naprave.

Napravo prikljucite samo v ustrezno ozemljeno vticnico (z

zasCitnim kontaktom).
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo ocistite, povlecite
vtic iz vticnice.
Pozorni bodite, da prikljucni kabel ne visi ez ostre robove
ter da se ne nahaja v blizini vroCih predmetov in odprtega
ognja.
Naprave in elektricnega vtica ne potopite v vodo ali v druge
tekoCine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi elektricnega
udara!
Ko naprave ne uporabljate, povlecite vticC iz vtiCnice. Ne
vlecite za kabel.
Naprave ne primite, Ce vam je padla v vodo. Prikljucni kabel
izvlecite iz wvticnice, napravo izklopite in jo posljite
pooblas¢enem serviserju za popravilo.
Elektricni vti€ ne izvlecite iz vticnice, e imate mokre roke,
prav tako ga ne vtaknite v vticnico.
V nobenem primeru ne odpirajte ohiSja naprave, ali jo
poskusite sami popraviti. Lahko vas strese elektrika.
DelujoCo napravo imejte vedno pod nadzorom.
Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.
Napravo uporabljajte samo v njen namen.
Kabla ne ovijte okoli aparata in ga tudi ne prepogibajte.
Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne
more pasti.
OPOZORILO!
Prosimo, da se med uporabo ne dotiCete
povrsine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko
je naprava vklopljena.
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OZNAKE DELOV

Plos¢a za pecenje —6
Gumb za nastavitev temperature
Upravljalna lucka 5

Svetilka za temperaturo
Strgalo za testo
Obracalka

o v s wN e

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite celoten material embalaze.

2. Bazo postavite na ravno povrsino, ki je obstojna na temperaturo. Plos¢o za peko postavite na bazo in se
prepricajte, da je trdno namescena.

3. Pred prvo uporabo vklopite napravo za priblizno deset minut, da izgorijo vsi ostanki proizvodnje. Prepricajte
se, da se je dobra zra¢nost v prostoru. Ko boste napravo prvic¢ prizgali, lahko nastane vonj ali dim. To je
normalno in hitro izgine.

4. Plosco ocistite Sele, ko se je popolnoma ohladila.

UPORABA NAPRAVE

1. Vti¢ poveiite z vti¢nico.

2. Gumb za nastavljanje postavite na pozicijo ,Dark” (temno). Napravo ogrejete, dokler se ne ugasne lucka za
temperaturo.

3. Nanesite Zlico testa na plosco. Za zadostno kolic¢ino testa, dajte dovolj testa na plosco, da prekrije priblizno
2/3 ploscée. Prepricajte se, da testo me tece ez roba plosée. Za naslednji Crépe lahko daste vec ali manj testa
na plosco.

Testo enakomerno razporedite na plosci z strgalom za testo. Na plo$co dajte tanko plastjo testa.

5. Gumb za nastavitev temperature postavite na Zeleno temperaturo. Lucka za temperature se ugasne, ko je

doseZena nastavljena temperatura in se ugasne, ko se naprava ponovno ogreje, da doseZe nastavljeno

temperaturo.

Tako, ko zakrkne testo, ga obrnite z obracalko.

Po priblizno 45 sekund odstranite Crépe s pomocjo obracalke iz plosce.

Ta postopek ponovite za peko nadaljnjih Crépe.

. Regulator temperature nastavite na stopnjo "0" in izvlecite vtic iz vti¢nice.

Opomba:

© o N

*  Upravljalna lucka gori, dokler je naprava povezana z elektri¢nim tokom.

*  Povsaki uporabi potopite strgalnik za testo v vodo. Ta nacin testo laZje razporedite po plosci.

*  Navedeni ¢asa peke so samo priblizni ¢asi. Cas pecenje je odvisno od posameznika.

Pozor!

* Na Crépe ne poloZite sestavine, ko je Se na plosci.

*  Crépe ne rezite na plosci.

*  Ne uporabite ostrih ali kovinskih pripomockov za obracanje ali da palacinko odstranite iz plosce. Tako lahko
poskodujete plosco permanentno.

CISCENJE IN NEGA

*  Vti¢ vedno izklopite iz vti¢nice, preden napravo vzdrzujete ali premikajte.

*  Plosco obrisite z vlazno krpo. Strgalo za testo in obracalko umijete v topli milnico is dobro splahnite. Pred
uporabo dobro osusite.
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*  Za cisCenje nikoli ne uporabljajte razreddila, agresivne kemikalije ali ostre predmete.
*  Naprave nikoli ne potopite v vodo ali v druge tekocCine. In jo tudi ne izperite z vodo.
* Ko naprave ne uporabljate, jo hranite na suhem in ¢istem mestu.

Opozorilo: Delov nikoli ne pomivajte v pomivalnem stroju.

REZEPTE
Opomba:
Spodaj navedene koli¢ine zadostujejo za priblizno 12 Crépes/Galettes.

Crépe-osnovno testo

6 jajc

1 liter mleka

500 g moke

3 jedilne Zlice olja (jedilno olje)

Zmesajte jajca in mleko. Dodajte moko in olja, in toliko ¢asa mesajte, da nastane mehko testo brez grudic. Testo
naj pociva eno uro.

Galette-osnovni recept
Galette je zacinjena razlic¢ica Crépe.

2 jajci

1 liter mleka

500 g ajdove moke
100 g pSeni¢ne moke
Sol

100 g mehkega masla
300 ml vode

Zmesajte jajca, mleko in vodo. Zmesajte obe vrsti moke in dodajte Scepec soli. Moko zamesajte s tekocino.
Dodajte stopljeno in ohlajeno maslo in mesajte toliko ¢asa, da nastane voljno testo. Testo naj poCiva eno uro.

Crépes s sladkorjem in limono
Crépe-osnovno testo

Kristalni sladkor

3 limona

Crépe pecite priblizno 1 minuto na maksimalni stopnji (MAX). Crépe obrnite in pecite Se priblizno 2 minuti.
Crépe odstranite iz plosce in poloZite na plitvi kroznik. Nato posujete s sladkorjem in limoninem soku.
Crépe zlozZite, da dobite pravokotni »Zepek«. Crépe postrezite.

Crépes ,,Normandie”
Crépe-osnovno testo
1 kg jabolka
100 g masla
300 g sladkorja
150 ml Calvados
250 g Creme fraiche (svefZi sir)
cimet
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Jabolka olupite in narezZite na tanke rezine. Jabolka pecite v ponvi skupaj z maslom in sladkorjem. Jabolka
potresite s cimetom. Dodajte Calvados in Créme fraiche in vse skupaj dobro premesajte. Crépe pecite priblizno
1 Minute na maksimalni stopnji (MAX). Crépe obrnite in pecite Se priblizno 2 minuti. Crépe odstranite iz plosce
in polozite na plitvi kroZnik. Na Crépe poloZzite pecena jabolka.
Crépe zlozite, da dobite pravokotni »zepek«. Crépe postrezite.

Galette iz Sunke in jajc

Osnovno testo za Galette (glej pod ,, Galette-osnovno testo”)
12 kos rezin Sunke

150 gr nariban parmezan

12 jajca

Sol

Poper

Testo za Galette razmazite po plosci in pecite pribl. 1 minuto na maksimalni stopnji, Galette obrnite in pecite
drugo stran pribl. 2 minuti.

Crépe odstranite iz ploSce in poloZite na plitvi kroznik.

Na pecenem testu razdelite rezine Sunke, rezine jajc in nekaj parmezana in zacinite s soljo in poprom.

Galette zlozite, da dobite »pravokotni Zepek«. Galette postrezite.

Galette z dimljenim lososom

Osnovno testo za Galette (glej pod ,, Galette-osnovno testo”)
500 g dimljeni losos, narezan na rezine

250 g Creme fraiche (sveZzi sir)

2 limoni

Testo za Galette razmazite po plosci in pecite pribl. 1 minuto na maksimalni stopnji, Galette obrnite in pecite
drugo stran pribl. 2 minuti.
Crépe odstranite iz plosce in poloZite na plitvi kroznik.

Na peceno testo polozZite rezine dimljenega lososa, tanko rezino limone in nekaj svezega sira (Créme fraiche).
Galette zlozite, da dobite »pravokotni Zepek«. Galette postrezite.

TEHNICNI PODATKI
Delovna napetost: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc¢: 1000W

GARANCUJA IN SERVIS

Pred dostavo nasih naprav se izvede strog nadzor kakovosti. Ce pride med proizvodnjo ali prevozom kljub vsej
previdnosti do poskodb, vrnite napravo trgovcu. Poleg zakonsko dolocenih pravic ima kupec pravico do naslednje
garancije v skladu s spodnjimi pogoji:

Za kupljeno napravo velja dvoletna garancija od dneva nakupa. Ta garancija ne pokriva napak, ki so nastale zaradi
nepravilne uporabe naprave, ter okvar zaradi posegov in popravil nepooblascenih oseb ali zaradi montaze
neoriginalnih nadomestnih delov. Vedno shranite racun, saj vam brez racuna garancije ne moremo upostevati.
Pri Skodi, do katere pride zaradi neupostevanja navodil za uporabo, garancija preneha vejati, prav tako ne
prevzemamo odgovornosti za skodo, ki nastane kot posledica tega. Za materialno skodo ali poskodbe, do katerih
pride zaradi nepravilne uporabe ali neupostevanja varnostnih opozoril, ne prevzemamo odgovornosti. Okvara na
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dodatnih delih ne pomeni, da se brezplacno zamenja celotna naprava. V takSnem primeru se obrnite na nasega
serviserja. Poceno steklo ali plasti¢ne dele se vedno zamenja na stroske kupca. Skodo na potrosnem materialu

ali delih, ki se obrabijo, ter ¢is¢enje, vzdrzevanje ali zamenjavo omenjenih delov je treba placati, saj garancija
tega ne pokriva.

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE NAPRAVE
Ponovna uporaba materialov — Evropska smernica 2012/19/ES
Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete odstraniti med obicajne gospodinjske odpadke. Da bi
preprecili Skodo za okolje in zdravje zaradi neustreznega ravnanja z odpadki, odgovorno reciklirajte
izdelek ter na ta nacin prispevajte k ponovni in trajnostni uporabi materialov. Za odstranjevanje stare
I :prave uporabite ustrezna zbirali$éa ali vrnite napravo na prodajno mesto, kjer ste jo kupili. Tu bodo
poskrbeli za okolju prijazno odstranjevanje naprave.

Emerio Deutschland GmbH (ni naslov za servis)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Informacije za kupce:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Hasznalati utmutaté — Hungarian

BIZTONSAGI UTASITASOK

Hasznalat el6tt olvassa el az aldbbiakban taldalhatd utmutatot
az esetleges sérulések és meghibasodas elkerulése érdekében
ill., hogy a lehet6 legjobb eredményt érhesse el a termék
hasznalataval. Kérjuk 6rizze meg a hasznalati utmutatot egy
biztonsagos helyen. Amennyiben a késziiléket tovabbadja
valakinek, gy6z6djon meg arrdl, hogy a hasznalati utmutatot
is atadta.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat
kozben figyelmen kivil hagyta az utmutatéban leirtakat, a
garancia érvényét veszti. A gyartd/ forgalmazé nem vallalja
a garanciat olyan meghibasodasok esetében, melyek a
hasznalati utmutatdoban foglaltak figyelmen kivil hagyasabadl
vagy figyelmetlen hasznalatbdl erednek.

1. A késziiléket gyermekek 8 éves kortdl és testileg vagy

szellemileg sérilt személyek olyan személy felligyeletével

hasznalhartjak akik ismerik a készlulék hasznalati feltételeit
és tisztaban vannak az ezzel jaro veszélyekkel.

Gyermekek ne jatszanak a készulékkel.

3. Atisztitast és karbantartast gyermekek ne végezzék, kivéve
ha 8 évnél id6sebbek és felligyelet alatt vannak.

4. 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tartsa a készuléket és a
vezetéket tavol.

5. Ha a haldzati kabel megsérult, azt kizardlag a gyartd, annak
ugyfélszolgalata vagy egy hasonldéan képzett személy
cserélheti ki, igy elkerilhet6ek az esetleges sérulések.

6. A tisztitassal kapcsolatos informacidkat a " TISZTITAS ES

KARBANTARTAS " fejezetben talalja meg.

Ez az eszk6z nem hasznalhato id6zitbvel vagy taviranyitéval.

Hasznalat el6tt ellenbrizze, hogy a haldzati feszultség

megegyezik a készulék tipuscimkéjén jelzettel.

9. Csak foldelt aljzatba (konnektorba) csatlakoztassa a
készuléket.

N

o N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.
19.
20.

21.
22.

Tisztitas el6tt, ill., ha hosszabb ideig nem hasznalja a
készuléket, huzza ki a csatlakozot az aljzatbal.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne 16gjon éles feliletek
felett és tartsa tavol a forrod feltletektdl ill. nyilt langtdl.
Ne meritse a késziiléket és a halozati kabelt vizbe vagy mas
folyadékba. Aramiités veszély!
A csatlakozot huzza ki a dugaljbdl a csatlakozonal fogva. A
kabelnél fogva huzza ki.
Ha a készllék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a
csatlakozot az aljzatbdl, kapcsolja ki a késziléket és kiildje
el javittatni az erre a célra megjelolt Ggyfélszolgalatra.
Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlkaozot az aljzatba
nedves kézzel.
Semmilyen korilmények kozott ne kisérelje meg a termék
kiilsé boritasat felnyitni és javitasi munkalatokat végezni. Ez
aramuteést okozhat.
Ne hagyja 6rizetlenul az eszkozt hasznalata kozben.
Ez a készulék ipari hasznalatra nem alkalmas.
Csak rendeltetésszerlen hasznalja.
Ne tekerje a haldzati kabelt a turmixgép koré és tigyeljen ra,
hogy ne t6rjon meg.
Allitsa a késziiléket stabil feliiletre ahol nem borulhat fel.
FIGYELMEZTETES:
Kérjik hasznalat kozben ne érintse meg a gép
feliletéet. Mi(ikodés kdozben a gép feluletének
hémérséklete magas lehet.
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Az elemek megnevezése
sttélap
Héfokszabalyzé
Uzemldmpa
Hémérsékletkijelz6
Tésztakeverd

o vk wWwN R

Palacsinta készité

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2. Helyezze a késziiléket egy h64ll6 sima feliiletre. Tegye a stitGlapot az alapra és gy6z6djon meg réla hogy stabil.

3. Hagyja a késziléket az els6 hasznalat el6tt kb. 10 percig mikddésben, mig a gyartasi melléktermékek kiégnek.
GyG6z6djon meg réla hogy a jél szell6z6 helyen haszndlja a késziiléket. Ha a készliléket elGszor kapcsolja be,
egyfajta tipikusu illat keletkezik. Ez teljesen normalis mely révid idén beliil megszinik.

4. Tisztitsa meg a sutéfellletet ha az teljesen kihdilt.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Dugja be a Haldzati vezetéket egy konektorba.

2. Allitsa a h6mérskletkijelz6t a "Dark" (s6tét) pozicidra. Melegitse a késziiléket el8, amig a hémérsékletkijelzd
[dmpa felvillan.

3. Adjon egy kandlnyi tésztat a sit6fellletre. A helyes tésztamennyiség kivalasztasahoz tegye a megfeleld
mennyiséget a sut6lapra hogy kb. 2/3 részét befedje. Gy6z6djon meg réla hogy a tészta ne fusson tul a
sUt6lap szélétbl. A kovetkez6 palacsinta sitésénél csokkentheti vagy novelheti a tésztamennyiséget.

A tésztat a tésztaadagoldval tegylik a sttéfeliiletre. A tésztat vékonyan oszlassa el sit6feltileten.

5. Allitsa be a h6mérséklet szabalyozdval a kivant hémérsékletet. A hémérsékletkijelz6 1dmpa felvillan, ha a
bedllitott hGmérsékletet elérte, kikapcsol majd a készilék uUjra melegedni kezd a kivant hémérséklet
eléréséhez.

6. Ha a tészta egyik fele atsilt, forditsa meg a palacsintaadagold segitségével.
7. Tavolitsa el a palacsintat kb. 45 masodperc utan a sttéfeliletrél.

8. Ismételje meg a folyamatot tovabbi palacsintdk elkészitéséhez.

9. Allitsa a h6mérsékletszabalyzdt "0"-ra és huzza ki a dugdt a konektorbdl.
Megjegyzés:

*  Amig az Gzemlampa vildgit, a készilék aram alatt van.

*  Minden hasznalat utan meritse viz ala a tésztaadagolét. igy a tésztat jobban fel tudjuk osztani.

* Az ajanlott siitési id6 csak egy irdnyvonal. A siitési id6t személyes izlés szerint varialhatjuk.

Figyelem!

* Ne szervirozza a palacsintat kdzvetlen a stit6lapon.

* Ne szeletelje a palacsintat kdzvetlen a stt6élapon.

* Soha ne haszndljon éles fém eszkdzoket a palacsinta megforditasahoz vagy a siit6laprdl valé leemeléshez.
Ezaltal a sUt6lap megsérilhet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

*  Huzza ki a készliléket a haldzatrdl és hagyja kihdIni miel6tt mozgatja vagy tisztitja.

* Tisztitsa meg a Kiilsé fellletet egy nedves kendével. Meleg szappanos vizzel mossa le majd szaritsa meg.
Hasznalat el6tt szaritsa meg a részeket alaposan.
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*  Ne haszndljon suroldszert az éles eszkdzok tisztitasara.

*  Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Ne 6blitse le!
*  Tisztitds utan hlvos szaraz helyen tisztitsa a késziiléket.

Figyelem: A készilék egyik része Sem tisztithatd mosogatégépben.

RECEPTEK
Megjegyzés:
Az alul irott mennyiség kb. 12 db palacsintahoz elegendé.

Palacsinta alaptészta
6 tojas

1 Liter tej

500gr liszt

3 evGkanal olaj(étolaj)

Keverje el a tejet és a tojasokat. Adjon hozzd lisztet és olajat. Hagyja a tésztat egy 6rdn at allni.

Pite alaprecept
A pite a palacsinta egy kiaddsabb valtozata.

2 tojas

1 Liter tej

500gr hajdinaliszt
100 g buzaliszt

so

100gr olvasztott vaj
300ml viz

Keverje el a tojasokat a tejet és a vizet. Keverje el aklilonb6z6 liszteket és adjon hozza egy csipet sot. Keverje el a
lisztet a folyadékkal. Adja hozza a lehlitott olvasztott vajat és dolgozza el egy sima tésztava. Hagyja a tésztat egy
Oran at allni.

Palacsinta cukorral és citrommal
Palacsinta alaprecept
Kristalycukor

3 db citrom

Susse a palacsintat kb. 1 percig maximalis fokozaton (MAX). Forditsa meg a palacsintat és sisse 2 percig.
Vegye le a palacsintat a sit6rél és tegye egy tanyérra. Szorja meg cukorral és locsolja meg ciromlével.
Hajtson a palacsintabdl egy szogletes "taska" format. Talalja fel a palacsintat.

"Normand" palacsinta
Palacsinta alaptészta
1 kg alma
100gr vaj
300gr cukor
150ml alma brandy
250gr Creme fraiche
fahéj
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Pucoljameg az almat és vagja vékonyszeletekre. Slisse meg az almat egy serpenySbe vajjal és némi cukorral.
Szérja meg az almat fahéjjal. Adja hozza az almabrandyt a Creme fraiche és keverje jél 6ssze. Siisse a palacsintat
1 perig maximalis h6fokon(MAX). Forditsa meg a palacsintat és silisse kb. 2 percig. Vegye le a palacsintat a
sUt6laprol és tegye egy tdnyérra. Oszlassa el a siilt almat a palacsintan.

Hajtsa 6ssze szogletes formdra. Talalja fel a palacsintat.

Sonkdas-tojasos pite

Pite alaprecept (lasd"pite alaprecept")
12 szelet sonka

150gr reszelt parmezan

12 db tojas

so

bors

Oszlassa el a pitetésztat a sit6lapon és stisse kb. 1 percig maximalis h6fokon majd forditsa meg és slisse a masik
oldalat kb. 2 percig.

Vegye le a pitét a sit6laprdl és tegy egy tanyérra.

Oszlassa el a sonkat, a tojasszeleteket és némi parmezant a tésztan majd sézza borsozza.

Hajtsa Ossze a tésztat szogletes formdra. Talalja a pitét.

Pite fiist6ltlazaccal

Pite alaprecept (lasd"pite alaprecept")
500gr flstoltlazac szeletelve

250ml Créme fraiche

2 citrom

Oszlassa el a pite tésztat a stitGlapon és sisse kb. 1 percig maximalis h6fokon majd forditsa meg és slisse a masik
oldalat is kb. 2 percig.
Vegye le a pitét a slit6laprol és tegye egy tanyérra.

Sliss6n meg egy szelet fustoltlazaccal a pitét és citrommal Créme fraiche-val izesitse.
Hajtsa 6ssze szogletes formara. Talalaja.

TECHNIKAI ADATOK
héldzati fesziiltség:  220-240V ~ 50/60Hz
teljesitmény: 1000W

GARANCIA ES VEVOSZOLGALAT

Szallitast megelG6z6en a készllék szigorid minGségi ellendrzésen esik at. Minden igyekezet ellenére
el6fordulhatnak gyartas vagy szallitas kozben keletkezett sériilések, ha ilyet tapasztal vigye vissza a késziiléket a
kereskeddnek. A hatalyos jogszabalyok mellett a vasarlénak az alabbi garancialis lehet6ségei vannak:

Két év garanciat kinalunk az eladas napjatol szamitva. Hibdkra, amelyek a késziilék nem megfelel6 hasznalatabol
erednek és beavatkozasok altal okozott zavarokra és javitasra harmadik fél altal vagy nem eredeti alkatrészek
Osszeszerelésére nem vonatkozik a garancia. Mindig Grizze meg a szamlat, nyugta nélkil a garancia érvényét
vesziti. A hasznalati utasitasok betartasanak elmulasztdsa a garancia elvesztésével jar. Nem vallalunk felelGsséget
az ebbdl ered6 karokért. A szakszer(tlen hasznalatbdl eredé anyagi karokért vagy személyi sériilésekért, a
biztonsagi el6irasok betartasanak elmulasztasért nem vagyunk felelGsek. A tartozékokon keletkezett sériilések
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nem jelentik a teljes készilék téritésmentes cseréjét. Ebben az esetben kérjik, |épjen kapcsolatba
Ugyfélszolgdlatunkkal. Torétt Uveg vagy mUlanyag alkatrészek cseréje mindig dijkoteles. Fogyd vagy kopd
alkatrészeken okozott sérilésekre, valamint a tisztitdsra, karbantartasra vagy kopd alkatrészek cseréjére nem
terjed ki a garancia, ezért dijkotelesek.

KORNYEZETVEDELMI SZEMPONTOK
Ujrahasznositas - 2012/19/EG eurdpai iranyelv
Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelhet6 haztartasi huladékként. Az ellenérizetlen
hulladékkezelésb6l adodd kornyezeti- és egészségligyi karok elkeriilése érdekében, kérjik kezelje
felel6sségteljesen az elektronikai hulladékokat, ezzel is tdmogatva az Ujrahasznositast és az
I -r5forrdsok megdvasat. A leadashoz vegye igénybe a gy(jtépontokat vagy forduljon a keresked6hoz,
akinél a terméket vésarolta. igy megfelel feldolgozasra keriil.

Emerio Deutschland GmbH (nem szerviz cim)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Vasarloi informaciok:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Navod na obsluhu — Slovakian

BEZPECNOSTNE POKYNY

Precitajte si pred pouzitim nasledujuce pokyny a dodrzujte ich,
aby nedoslo k zraneniu 0s6b alebo poskodeniu pristroja a aby
ste dosiahli najlepsie vysledky s pristrojom. Uchovajte si
prosim tento navod pre buduce pouzitie. Ak odovzdate
spotrebiC inej osobe, uistite sa, ze ste jej odovzdali tento
navod na obsluhu.

V pripade Skody spdsobenej nerespektovanim pokynov v
tomto ndvode na obsluhu, zanikd zaruka. Vyrobca/dovozca
nenesie zodpovednost za Skody sposobené nereSpektovanim
navodu na pouzitie, nespravnym pouzitim alebo pouzitie,
ktoré nie je v sulade s poziadavkami tohoto navodu na
obsluhu.

1. Toto zariadenie nemoZu pouZivat deti od 8 rokov, a osoby s
obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial na ne nebude dohliadané alebo neboli pouceny o
bezpecnom pouzivani pristroja a neporozumeli s tymto
spojenym rizikam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

3. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti; ak nie su stargie
ako 8 rokov a nie su pod dohladom.

4. Spotrebic a kabel umiestnite mimo dosah deti mladsich ako
8 rokov.

5. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho servisnym centrom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.
6. Ak chcete ziskat informacie o Cdisteni povrchov, ktoré
prichadzaju do styku s potravinami, najdete ich v odsseku ,,
CISTENIE A STAROSTLIVOST “ v ndvode na pouZitie.

7. Tento pristroj nie je urCeny pre pouzitie s externym
Casovacom alebo samostatnym systémom dialkového
ovladania.

N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.

Pred zapojenim zastrcky do zasuvky skontrolujte, ¢i napatie
a frekvencia suhlasia s udajmi na typovom stitku.
Pripojte pristroj len do uzemnenej zasuvky (Schuko
zasuvky).
Odpojte napajaci kabel zo zasuvky pred jeho Cistenim a ked'
pristroj nepouzivate.
Uistite sa, ze napajaci kabel nevisi cez ostré hrany a drzte
ho dalej od horucich povrchov a otvoreného ohna.
Neponarajte pristroj a zastrcku do vody alebo inych tekutin.
Vznika nebezpecenstvo ohrozenia zivota v dosledku zasahu
elektrickym pradom!
Ak chcete vybrat zastréku zo zdsuvky, uchopte zastrcku.
Netahajte spotrebic za kabel.
Nedotykajte sa pristroja, ak spadol do vody. Vytiahnite
zastrcku zo zasuvky, vypnite pristroj a dajte ho do
autorizovaného servisného strediska na opravu.
Napdjaci kdbel nezapdjajte alebo nevytahujte zo zasuvky
mokrymi rukami.
Za ziadnych okolnosti neotvarajte kryt pristroja alebo
neopravujte pristroj sami. To by mohlo spo6sobit uraz
elektrickym pradom.
Nenechavajte nikdy pristroj pocas prevadzky bez dozoru.
Tento pristroj nie je urceny pre komercné pouzitie.
Pouzivajte pristroj iba na stanoveny ucel.
Nenamotavajte kabel okolo spotrebica a neohybajte ho.
Postavte pristroj na rovny a stabilny povrch, z ktorého
nemoze spadnut.
UPOZORNENIE!
Nedotykajte sa prosim pocas pouzivania
povrchu. Teplota pristupnych povrchov méze
byt vel'mi vysoka, ked' je pristroj v prevadzke.
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NAzvY CASTI

Doska na pecenie
Regulator teploty
Prevadzkova kontrolka
Kontrolka teploty
Zarovnavac na cesto

o vk wWwN R

Obracacka na palacinky

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vietky obalové materialy.

2. Umiestnite zdkladriu na rovny a tepelne odolny povrch. Umiestnite dosku na pecenie na zékladriu a uistite
sa, Ci je spravne a bezpecne osadena.

3. Pred prvym pouZitim nechajte pristroj asi 10 minut v prevadzke aby spalil vSetky zvysky z vyroby. Uistite sa,
Ci je dobré vetranie. Ked' zapnete pristroj prvykrat, méze uniknut nejaky dym a vzniknut typicky zapach. To
je normalne a ¢oskoro to prestane.

4. Vycistite dosku na pecenie az po Uplnom vychladnuti.

POUZITIE PRISTROJA

1. Zapojte zastrcku do elektrickej zasuvky.

2. Nastavte regulaciu teploty do polohy ,Dark" (tmava). Predhrievajte spotrebi¢, kym nezhasne kontrolka
teploty.

3. Daijte lyZicu cesta na dosku na pecenie.l Pre uréenie sprdvneho mnozstva cesta, dajte dostatok cesta na dosku
aby pokrylo asi 2/3 z dosky na pecenie. Uistite sa, ¢i sa cesto sa neprelieva cez okraj dosky na pecenie. MdoZete
znizit alebo zvysit mnoZstvo cesta na dalsiu palacinku.

4. Rozdelte cesto rovnomerne na plech pomocou zarovnavaca na cesto. Rozdelte cesto na tenko po doske na
pecenie.

5. Nastavte reguldtor teploty na pozadovanu teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty zhasne kontrolka teploty
a rozsvieti sa, ked' sa spotrebi¢ bude opat zohrievat na poZzadovanu teplotu.

6. Akondhle je cesto upecené, otocte cesto na druhu stranu pomocou obracacky na palacinky

7. QOdstrante palacinku pomocou obracacky na palacinky asi po 45 sekundach z dosky na pecenie.
8. Tento postup opakujte, pri peceni palaciniek.

9. Nastavte regulator teploty na "0" a vytiahnite zastrcéku zo zasuvky.

Poznamka:

*  Kontrolka prevadzky sa rozsvieti, ked' je pristroj pripojeny do elektrickej zasuvky.

*  Ponorte pali¢ku na cesto pokazdom pouZiti do vody. Tymto spdsobom méze byt cesto lepsie rozdelené.

*  ponuknuté ¢asy na pecenie su len orientacné. Doba pecenia sa bude li$it v zavislosti na osobnych
preferenciach.

Upozornenie!

*  Neplrite alebo nedekorujte palacinky na doske na pecenie.

* NereZte palacinky na doske na pecenie.

* NepoutZivajte Ziadne ostré alebo kovové kuchynské pomdcky na obracanie palaciniek alebo na vyberanie
palaciniek z dosky na pecenie. Doska na pecenie by sa mohla trvale poskodit.

CISTENIE A STAROSTLIVOST
*  Vidy vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte pristroj vychladnit pred prenasanim a/alebo Cistenim.
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*  Utrite povrch vlhkou handri¢kou. Palicku na cesto a obracacku umyte v teplej mydlovej vode a potom
oplachnite. Pred pouzitim dokladne vysuste vsetky Casti.

* Na distenie nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kuchynské nacinie.

*  Vyrobok nikdy neponarajte do vody alebo inych tekutin. Neoplachujte ho.

*  Skladujte pristroj po Cisteni na chladnom a suchom mieste.

Upozornenie: Nedistite Ziadne diely v umyvacke riadu.

RECEPTY
Poznamka:
Dole uvedené mnoZstva su na cca 12 palaciniek/slanych palaciniek.

Palacinky- zakladné cesto
6 vajec

1 liter mlieka

500 g muky

3 lyZice oleja (jedly olej)

Uslahajte vajcia a mlieko. Pridajte k tomu muku a olej, potom spracujte vSetko do hladkého cesta. Nechajte cesto
postat po dobu jednej hodiny.

Slana palacinka- zakladny recept
Slané palacinky su odvdaznejsia verzia palaciniek

2 vajcia

1 liter mlieka

500 g pohankovej muky
100 g pSeni¢nej muky

sol

100 g rozpusteného masla
300 ml vody

Uslahajte vajcia, mlieko a vodu. Zmie3ajte tieto dve muky a pridajte Stipku soli. MUku zmieSame s tekutinami.
Pridajte k tomu ochladené a rozpustené maslo a potom spracujte vsetko na hladké cesto. Nechajte cesto stat po
dobu jednej hodiny.

Palacinky s cukrom a citrénom
Palacinka- zdkladné cesto
krystalovy cukor

3 citrény

Pecte palacinky po dobu 1 mindty na maximalnu droven (MAX). Otocte palacinku a pecte ju asi 2 minuty.
Vezmite palacinku z dosky na pecenie a umiestnite ju na rovnu dosku. Posypte ju cukrom a pokvapkajte
citrénovou $tavou.

Prelozte palacinku aby ste vytvorili Stvorcovu , kapsu". Podavajte palacinky.

Palacinky ,,Normandie”
Palacinka- zakladné cesto
1 kg jablk
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100 g masla

300 g cukru

150 ml Calvadosu

250 g Cerstvej smotany
Skorica

Olupte jablka a nakrajajte ich na tenké platky. Osmazte jablkd na panvici s maslom a cukrom. Posypte jablka so
Skoricou. Pridajte Calvados a kysli smotanu a vietko dobre zmiesSajte. Pecte palacinku po dobu 1 mindty na
maximalnom stupni (MAX). Otocte palacinku a pecte ju asi 2 minuty. Vezmite palacinku z dosky na pecenie a
dajte ju na rovny tanier. Rozdelte opecené jablka na palacinku.

Prelozte palacinku aby ste vytvorili Stvorcovu , kapsu". Podavajte palacinky.

Sunka a vajce - Slana palacinka

Slana palacinka -zakladné cesto (pozri , Sland palacinka -zakladné cesto “)
12 platkov Sunky

150 g strihaného parmezanu

12 vajec

sol

korenie

Rozdelte cesto na slanu palacinku na dosku a pecte po dobu 1 minuty pri maximalnom teplotnom stupni, otocte
slanu palacinku a pecte druhu stranu po dobu asi 2 minut.

Vezmite slanu palacinku z dosky na pecenie a umiestnite ju na rovny tanier.

Rozdelte Sunku, platky vajec a trochu parmezanu na slanu palacinku a dochutte solou a korenim.

Prelozte slanu palacinku aby ste vytvorili Stvorcovu ,kapsu". Podavajte palacinky.

Slana palacinka s tdenym lososom

Slana palacinka -zakladné cesto (pozri ,,Slanda palacinka -zakladné cesto”)
500 g udeného lososa, nakrajaného na platky

250 ml Cerstvej smotany

2 citrény

Rozdelte cesto na slanu palacinku na dosku a pecte po dobu 1 minuty pri maximalnom teplotnom stupni, otocte
slanu palacinku a pecte druhu stranu po dobu asi 2 minut.
Vezmite slanu palacinku z dosky na pecenie a umiestnite ju na rovny tanier.

Oblozte slanu palacinku s platkom udeného lososa, tenkym platkom citréna a trochou smotany.
Prelozte palacinku aby ste vytvorili Stvorcovu , kapsu". Podavajte palacinky.

TECHNICKE DATA
Prevadzkové napédtie: 220-240V ~ 50/60Hz
Vykon: 1000W

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Pred vyvozom su nase spotrebice podrobené prisnej kontrole kvality. Ak sa ale aj napriek tomu vyskytnu skody
vzniknuté pocas vyroby alebo transportu, poslite prosim spotrebi¢ naspat k predajcovi. Okrem zakonnych prav
ma kupujlci moznost poZiadat o nasledujice zaruéné podmienky:
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Ponukame Vam 2 roky zaruku na ponukany tovar, po¢nidc diiom predaja. Vady, ktoré vznikli neodbornou
manipulaciou, ako aj poruchy funkcie sp6sobené zasahmi a opravami tretej osoby alebo zabudovanim inych ako
originalnych casti nebudu zahrnuté do predmetu tejto zaruky. Uschovajte si doklad o kupe, bez potvrdenia budu
akékolvek zaruky vylicené. Pri Skodach spésobenych nedodrzanim navodu na obsluhu, zanika narok na zaruku.
Nenesieme zodpovednost za vzniknuté skody. Za vecné skody alebo zranenia spésobené nespravnou obsluhou
alebo nedodrzanim bezpecnostnych pokynov nerucime. Poskodenie prislusenstva neznamena, ze cely spotrebic
bude vymeneny zdarma a bez poplatku. V tomto pripade, prosim, kontaktujte nas zakaznicky servis. Rozbité sklo
alebo akrylové diely su vidy spoplatnené. Poskodenie spotrebného materidlu alebo dielov, ktoré podliehaju
opotrebovaniu, rovnako ako Cistenie, udrzba alebo vymena takychto dielov, na tie sa zaruka nevztahuje, su za
poplatok.

ENVIROMENTALNE ASPEKTY
Recyklacia - Eurépska smernica 2012/19/EC
Tento symbol znamen3, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany s domovym odpadom. Aby sa zabranilo
poskodeniu Zivotného prostredia a fudskéhoch zdravia, sp6sobené nekontrolovanou likvidaciou
odpadu, likvidujte zodpovedne s podporou opatovného vyuzitia zdrojov. Vyuzite prosim vratenie
I \:iho starého pristroja a recyklaciu alebo sa obratte na predajcu, u ktorého ste toto zariadenie
zakupili. Ten moze pristroj zlikvidovat v stlade so Zivotnym prostredim.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Informacie pre zakaznikov:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Navod k pouziti — Czech

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim si prectéte prilozeny navod, abyste se
vyvarovali zranéni nebo poskozeni a docilili se spotrebicem
nejlepsich vysledku. Uschovejte ndvod na bezpecném misté.
Budete-li predavat spotrebi¢ dalSi osobé, ujistéte se, ze byl
predan i tento navod.

V pripadé poskozeni, ktera byla zplsobena nedodrzovdnim

pokynG v tomto navodu, nelze uplatnit zaruku.

Vyrobce/dovozce neru¢i za  Skody, které vznikly

nedodrzovanim navodu k pouziti, nedbalym pouzivanim,
které je v rozporu s pozadavky tohoto navodu.

1. Spotrebice mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se

snizenymi  télesnymi  senzorickymi a  duSevnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou dozorovany nebo byly upozornény na bezpecné
pouzivani produktu a s tim spojena rizika.

Déti si nesmi s produktem hrat.

Spotrebi¢ by nemély Cistit a udrzovat déti, ledaze by byly

starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.

4. Uchovavejte spotrebic a kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

5. Je-li poskozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpedi.

6. Pokyny k Cisténi povrch(, které se dostanou do kontaktu s
potravinami, si prosim prectéte v odstavci " CISTENI A
UDRZBA “ v ndvodu.

7. Tento spotrebi¢ neni urCen pro obsluhu pres externi
casovac nebo oddéleny dalkovy ovladaci systém.

8. Pred pripojenim zarizeni do elektrické sité, zkontrolujte, zda
napéti v siti a frekvence odpovidaji udajim na typovém
Stitku.

9. Spotrebic pripojte jen k uzemnéné zasuvce.

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyz se spotrebi¢ nepouziva
a pred jeho udrzbou.
Ujistéte se, Ze je napajeci kabel nevisi pres ostré hrany a
drzte ho dal od horkych povrchll a otevieného ohné.
Neponorujte spotrebi¢ a zastrcku do vody nebo jinych
tekutin. Hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!
K odstranéni zastrcky ze zasuvky, tahejte za zastrcku. Nikdy
netahejte za kabel.
Nedotykejte se spotrebice, pokud spadl do vody. Vytahnéte
zastrCku z elektrické zasuvky, spotrebic vypnéte a poslete
ho na opravu do autorizovaného zakaznického servisu.
Zastrcky spotrebice se nedotykejte mokryma rukama pfi
vytahovani nebo zapojovani do sité.
Za zadnych okolnosti neotvirejte kryt spotrebice nebo se ho
nesnazte sami opravit. To by mohlo zplsobit uder
elektrickym proudem.
Spotrebi¢ nenechavejte nikdy béhem provozu bez dozoru.
Tento pfristroj neni uréen k podnikatelskym uceldm.
Pouzivejte tento spotrebic vyhradné pro urceny ucel.
Neomotavejte kabel kolem spotrebice nebo neohybejte ho.
Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého
nemUze spadnout dold.
VAROVAN!
Prosim, béhem pouzivani se nedotykejte
povrchu. Teplota pfistupného povrchu muze
byt velmi vysoka, kdyz je spotrebic v provozu.
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POPIS DiLU

1. Deska na peceni S~
2. Regulator teploty

3. Provozni kontrolka & —>
4. Kontrolka teploty

5. Zarovnavac na tésto

6. Obracecka na palacinky

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante veskery balici material.

2. Umistéte zakladnu na rovny a tepelné odolny povrch. Umistéte desku na peceni na zakladnu a ujistéte se,
zda je spravné a bezpecné osazena.

3. Pted prvnim pouzitim nechte pfistroj asi 10 minut v provozu aby spalil vSechny zbytky z vyroby. Ujistéte se,
zda je dobré vétrani. KdyZ zapnete pfistroj poprvé, mizZe uniknout néjaky kour a vzniknout typicky zapach.
To je normalni a brzy to prestane.

4. \Vycistéte desku na peceni az po Uplném vychladnuti.

POUZITI PRISTROJE

1. Zapoijte zastréku do elektrické zasuvky.

2. Nastavte regulator teploty do polohy ,,Dark" (tmava). Pfedehtejte pristroj, dokud indikator teploty zhasne.

3. Dejte lZici cesta na desku na peceni. Pro uréeni spravného mnozstvi tésta, dejte dostatek cesta na desku aby
pokrylo asi 2/3 z desky na peceni. Ujistéte se, zda se tésto se neprelévame pres okraj desky na peceni.
MUZete sniZit nebo zvysit mnoZstvi tésta na dalsi palacinku.

4. Rozdélte tésto rovnomérné na plech pomoci zarovnavace na tésto. Rozdélte tésto na tenko po desce na
peceni.

5. Nastavte regulator teploty na poZadovanou teplotu. Po dosaZeni nastavené teploty zhasne kontrolka teploty
a rozsviti se, kdyZ se spotiebi¢ bude opét ohfivat na poZadovanou teplotu.

6. Jakmile je tésto upecené, otocte tésto na druhou stranu pomoci obracecky na palacinky.

7. Odstrante palacinku pomoci obracecky na palacinky asi po 45 sekundach z desky na peceni.
8. Tento postup opakujte, pfi peceni palacinek.

9. Nastavte regulator teploty na "0" a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Poznamka:

*  Kontrolka provozu se rozsviti, kdyz je pfistroj pfipojen do elektrické zasuvky.

*  Ponofte zarovnavac na tésto po kazdém poufziti do vody. Timto zplsobem muzZe byt tésto Iépe rozdélené.

* Nabidnuté casy na peceni jsou pouze orientacni. Doba peceni se bude liSit v zavislosti na osobnich
preferencich.

Upozornéni!

*  Neplrite nebo nedekorujte palacinky na desce na peceni.

*  Nefezte palacinky na desce na peceni.

* Nepoutzivejte Zadné ostré nebo kovové kuchynské pomuicky na obraceni palacinek nebo vyjimani palacinek
z desky na peceni. Deska na peceni by se mohla trvale poskodit.

CISTENI A UDRZBA

*  Vidy vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout pfed pfenasenim a/nebo cisténim.

*  Otrete desku na peceni vihkym hadfikem. Palicku na tésto a obracecku umyjte v teplé mydlové vodé a poté
oplachnéte. Pfed pouzitim dikladné osuste vsechny dily.
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* K Zisténi nepouZivejte zadné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kuchyriské nacini.
*  Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Neoplachujte ho.

*  Skladujte pfistroj po ¢iSténi na chladném a suchém misté.

Upozornéni: Necistéte zadné dily v mycce nadobi.

RECEPTY
Poznamka:
Dole uvedend mnozstvi jsou na cca 12 palacinek/slanych palacinek.

Palacinky - zakladni tésto
6 vajec

1 litr mléka

500 g mouky

3 IZice oleje (jedly olej)

Uslehejte vejce a mléko. Pridejte k tomu mouku a olej, potom zpracujte vse do hladkého tésta. Nechte tésto
odstat po dobu jedné hodiny.

Slana palacinka- zakladni recept
Slané palacinky jsou odvaznéjsi verze palacinek

2 vejce

1 litr mléka

500 g pohankové mouky
100 g psSenicné mouky

sal

100 g rozpusténého masla
300 ml vody

Uslehejte vejce, mléko a vodu. Smichejte tyto dvé mouky a pfidejte Spetku soli. Mouku smichdame s tekutinami.
fidejte k tomu ochlazené a rozpusténé maslo a potom zpracujte vSe na hladké tésto. Nechte tésto stat po dobu
jedné hodiny.

Palacinky s cukrem a citronem
Palacinka- zakladni tésto
krystalovy cukr

3 citrony

Pecte palacinky po dobu 1 minuty na maximalni Uroven (MAX). Otocte palacinku a pecte ji asi 2 minuty.
Vezméte palacinku z desky na peéeni a umistéte ji na rovny talit. Posypte ji cukrem a pokapejte citronovou stavou.
Prelozte palacinku abyste vytvofili ctvercovou ,kapsu". Podavejte palacinky.

Palacinky ,,Normandie"
Palacinka - zakladni tésto
1 kg jablek

100 g masla

300 g cukru

150 ml Calvadosu
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250 g Cerstvé smetany
skofice

Oloupejte jablka a nakrdjejte je na tenké platky. Osmazte jablka na panvi s maslem a cukrem. Posypte jablka se
skofici. Pridejte Calvados a zakysanou smetanu a vSe dobfe smichejte. Pecte paladinku po dobu 1 minuty na
maximalnim stupni (MAX). Otocte palacinku a pecte ji asi 2 minuty. Vezméte palacinku z desky na peceni a dejte
ji na rovny talit. Rozdélte opecené jablka na palacinku.

Prelozte palacinku abyste vytvofili ctvercovou ,kapsu". Podavejte palacinky.

Sunka a vejce - Slana palacinka

Slana palacinka -zakladni tésto (viz ,Slanda palacinka -zakladni tésto”)
12 platkd Sunky

150 g strouhaného parmezanu

12 vejce

sul

kofeni

Rozdélte tésto na slanou palacinku na desku a pecte po dobu 1 minuty pfi maximalnim teplotnim stupni, otocte
slanou palacinku a pecte druhou stranu po dobu asi 2 minut.

Vezmeéte slanou palacinku z desky na peceni a umistéte ji na rovny talit.

Rozdélte sunku, platky vajec a trochu parmazanu na slanou palacinku a dochutte soli a pepfem.

Prelozte slanou palacinku abyste vytvofili ctvercovou ,kapsu". Podavejte palacinky.

Slana palacinka s uzenym lososem

Slana palacinka -zakladni tésto (viz "Slana palacinka -zakladni tésto“)
500 g uzeného lososa, nakrajeného na platky

250 ml Cerstvé smetany

2 citrony

Rozdélte tésto na slanou palacdinku na desku a pecte po dobu 1 minuty pfi maximalnim teplotnim stupni, otocte
slanou palacinku a pecte druhou stranu po dobu asi 2 minut.
Vezmeéte slanou palacinku z desky na peceni a umistéte ji na rovny talit.

OblozZte slanou palacinku s platkem uzeného lososa, tenkym platkem citronu a trochou smetany.
Prelozte palacinku abyste vytvofili ctvercovou ,kapsu". Podavejte palacinky.

TECHNICKE UDAJE
Provozni napéti: 220-240V ~ 50/60Hz
Pfikon: 1000W

ZARUKA A SERVIS

Pfed dodanim podléhaji nase vyrobky pfisné kontrole kvality. Vyskytnou-li se i pies veskerou péci béhem vyroby
nebo transportu zavady, zaslete prosim spotrebic zpét k prodejci. Kromé zakonnych prav kupujiciho ma moznost
zazadat v souladu s podminkami o nasledujici zaruky:

Poskytujeme 2letou zaruku na ziskany spotrebi¢ pocinaje dnem prodeje. Zavady, které vzniknou na zakladé
nevhodného zachdazeni se spotrebicem a vady zplisobené zasahem a opravami treti osoby nebo montazi
neoriginalnich dild nejsou kryty touto zarukou. Uétenku vidy uschovejte, bez Gctenky nelze uplatit jakoukoliv
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zaruku. U Skod zpUsobenych nedodrzenim navodu k pouZiti zaruka zanikd, neruc¢ime za nasledné skody, které z
toho vyplyvaji. Za poskozeni materidlu nebo zranéni kvili chybnému pouziti nebo nedodrzeni bezpecnostnich
pokynl neru¢ime. Skody na pfisludenstvi neznamenaji, Ze se cely spotiebi¢ zdarma vyméni. V tomto piipadé
kontaktujte na$ zakaznicky servis. Rozbité sklo nebo &asti z umélé hmoty jsou vidy zpoplatnény. Skody na
spotfebnim materidlu nebo uzaviratelnych ¢astech stejné jako CiSténi, idrzba a vyména uvedenych ¢asti nejsou
kryty zarukou a jsou tedy zpoplatnény.

EKOLOGICKA LIKVIDACE
RECYKLACE — evropska smérnice 2012/19/EG
Tato znacka znamen3, Ze tento vyrobek se nesmi likvidovat s ostatnim odpadem z domacnosti. Aby
se zabranilo ni¢eni Zivotniho prostredi a lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu, prosime,
zlikvidujte ho zodpovédné, v souladu k podpore opétovného vyuziti zdrojl. VyuZijte prosim systém
I sbiru a recyklace nebo se obratte na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili. Tihle vyrobek
proberou k bezpecné ekologické recyklaci.

Emerio Deutschland s.r.o. (Zadna servisni adresa)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Informace pro zakazniky:

H: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Uputa za koristenje — Croatian

SIGURNOSNE NAPOMENE

Prije prvog koristenja obvezno procitajte ovu uputu, kako
biste izbjegli ozljede ili osteéenja te postigli optimalan rezultat
s Vasim uredajem. Sacuvajte ovu uputu kao podsjetnik. Ako
uredaj dajete na raspolaganje tre¢im osobama, prilozite i ovu
uputu.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrzavanja ove
upute. Proizvodac/uvoznik ne odgovara za oStecenja
prouzrocCena nepridrzavanjem upute i nepazljivim koristenjem,
koje nije u skladu sa zahtjevima iz ove upute za koristenje.

1. Djeca od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim,
senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva ili
znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj
samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute za sigurno
koriStenje uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako
su pod nadzorom odrasle osobe.

Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.

6. Informacije o cis¢enju povrsina koje dolaze u dodir s
namirnicama mozete pronaci u ovoj uputi pod poglavljem,,
CISCENJE | NJEGA “,

7. Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

8. Prije stavljanja utikaca u utiCnicu provjerite jesu li mrezni i
napon uredaja identicni.

9. PrikljuCite uredaj iskljuivo na uticnicu sa zaStitnim
kontaktom.

10. lzvucite utikac iz uticnice, ako uredaj nije u uporabi ili prije
cis¢enja.

W

vk
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drzite ga
podalje od vrudih predmeta i otvorene vatre.
Ne uranjajte uredaj, kabel ili utika¢ u vodu ili druge tekucine.
Postoji zivotna opasnost uslijed strujnog udara!
Pri iskopCavanju uredaja primite utikaC i izvucite ga iz
uticnice. Ne povlacite kabel.
Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. Izvucite utikac
iz utiCnice, iskljucite uredaj i posaljite ga ovlastenom
servisu na popravak.
Ne izvlacite i ne stavljajte utika€ u uti¢nicu mokrom rukom.
Ne otvarajte kudiste uredaja i ne pokusSavajte sami popraviti
uredaj. Time bi mogli prouzrokovati strujni udar.
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.
Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.
Koristite uredaj iskljucivo za njegovu predvidenu svrhu.
Ne namatajte i ne savijajte kabel oko uredaja.
Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu s koje ne moze
pasti.
UPOZORENIJE!
Ne dodirujte povrSinu tijekom koristenja.
Temperatura pristupacnih povrSina moze biti
jako visoka tijekom rada uredaja.
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NAZIV DIJELOVA

Ploca za pecenje
Regulator temperature
Indikator rada
Indikator temperature
Raspodijeljivac tijesta

o v s wN e

Lopatica za palacinke

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Uklonite sav ambalaZzni materijal.

2. Postavite postolje na ravnu povrsinu otpornu na vrudinu. Stavite plocu za pecenje na postolje i provjerite je
li pravilno i ¢évrsto postavljena.

3. Prije prvog koriStenja ukljucite uredaj cca 10 minuta, kako bi sagorjeli ostaci koji su nastali u procesu
proizvodnje. Osigurajte dovoljnu cirkulaciju zraka. Kod prvog zagrijavanja uredaja moze se pojaviti dim i
tipican miris. To je uobicajena pojava, koja relativno brzo nestaje.

4. Ocistite plocu za pecenje nakon Sto se uredaj potpuno ohladi.

KORISTENJE UREDAJA

1. Stavite utika¢ u uticnicu.

2. Podesite regulator temperature na polozaj ,Dark” (tamno). Zagrijte uredaj dok se indikator temperature ne
ugasi.

3. Stavite Zlicu tijesta na plocu za pecenje. Stavite dovoljnu koli¢inu tijesta tako da prekrijete cca 2/3 ploce za
pecenje. Osigurajte da se tijesto ne prelije preko ruba ploce za pecenje. Koli¢inu tijesta za sljede¢u palacinku
mozete povedati ili smanijiti.

4. Ravnomjerno raspodijelite tijesto na plocu za pecenje pomocu raspodjeljivaca tijesta. Tijesto bi trebalo tanko
raspodijeliti na plocu za pecenje.

5. Podesite regulator temperature na potrebnu temperaturu. Indikator temperature se gasi kad uredaj postigne
podesenu temperaturu, a pali se pri ponovnom zagrijavanju, kako bi uredaj postigao potrebnu temperaturu.

6. Nakon sto tijesto postane tvrdo okrenite ga pomocu lopatice za palacinke.

7. Nakon cca 45 minuta skinite palacinku s ploce za pecenje pomocu lopatice za palacinke.
8. Ponovite taj postupak za daljnje palacinke.

9. Podesite regulator temperature na "0" i izvucite utikac€ iz utic¢nice.

Napomena:

* Indikator rada svijetli dok je uredaj ukopcan u uti¢nicu.

*  Uronite raspodjeljivac tijesta u vodu nakon svakog koristenja. Tako se tijesto moZe bolje raspodijeliti.

* Navedeno trajanje pecenja je samo priblizna vrijednost. Trajanje peenja varira ovisno o osobnom ukusu.

Paznja!

* Ne garnirajte palacinku na ploci za pecenje.

* Ne rezite palacinke na ploci za pecenje.

* Ne koristite ostre ili metalne predmete za okretanje ili skidanje palacinki s ploce za pecenje. Isti bi mogli
trajno ostetiti plocu za pecenje.

CISCENJE | NJEGA

*  Prije ¢iS¢enja i/ili premjestanja uredaja izvucite utikac iz uti¢nice i ostavite uredaj da se ohladi.

*  Obrisite plocu za pecenje vlaznom krpom. Raspodjeljivac tijesta i lopaticu za paladinke operite u toploj
sapunici, a zatim ih isperite. Prije uporabe temeljito osusite sve dijelove.
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*  Za CiS¢enje ne koristite abrazivna sredstva za Cis¢enje ili predmete s ostrim rubovima.
* Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine. Ne ispirajte uredaj.

* Nakon ciS¢enja odlozite uredaj na hladnom i suhom mjestu.

Napomena: Ne perite dijelove u perilici posuda.

RECEPTI
Napomena:
U nastavku navedene koli¢ine odgovara za cca 12 palacinki/galette.

Temeljno tijesto za palacinke
6 jaja

1 litra mlijeka

500 g brasna

3 Zlice ulja (jestivog ulja)

Pomijesajte jaja i mlijeko. Dodajte brasno i ulje, zatim pomijeSajte sve u glatko tijesto. Ostavite tijesto jedan sat
da odstoji.

Temeljni recept za galette
Galette je vrsta palacinke.

2 jaja

1 litra mlijeka

500 g heljdinog brasna
100 g pSeni¢nog brasna
sol

100 g istopljenog maslaca
300 ml vode

Pomijesajte jaja, mlijeko i vodu. PomijeSajte obje vrste brasna i dodajte prstohvat soli. Pomijesajte brasno s
tekuc¢inama. Dodajte ohladeni i istopljeni maslac, zatim pomijesSajte sve u glatko tijesto. Ostavite tijesto jedan sat
da odstoji.

Palacinke sa Se¢erom i limunom
Tijesto za palacinke

Kristalni Secer

3 limuna

Pecite palacinku cca jednu minutu na maksimalnom stupnju (MAX). Okrenite palacinku i pecite ju cca 2 minute.
Skinite palacinku s ploce za pecenje i stavite ga na ravan tanjur. Pospite ju Secerom i nakapajte ju limunom.
Preklopite palacinku, kako biste mogli oblikovati kvadratni ,,dZep“. Zatim servirajte palacinku.

Normandijske palacinke
Temeljno tijesto za palacinke
1 kg jabuka
100 g maslaca
300 g Secera
150 ml Calvados
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250 g creme fraiche
cimet

Ogulite jabuke i narezite ih na tanke kriske. Ispecite jabuke s maslacem i Se¢erom u tavi. Pospite jabuke cimetom.
Dodajte Calvados i creme fraiche i dobro pomijesSajte. Pecite paladinku cca jednu minutu na maksimalnom
stupnju (MAX). Okrenite palacinku i pecite ju cca 2 minute. Skinite palacinku s ploce za pecenje i stavite ju na
ravan tanjur. Raspodijelite ispecene jabuke na palacinku.

Preklopite palacinku, kako biste mogli oblikovati kvadratni ,,dZep“. Zatim servirajte palacinku.

Galette sa Sunkom i jajima

Temeljno tijesto za galette (vidi ,, Temeljno tijesto za galette”)
12 kriski Sunke

150 g naribanog Parmesan sira

12 jaja

sol

papar

Raspodijelite tijesto za galette na plocu za pecenje i pecite ga cca jednu minutu na najviSem stupnju temperature.
Okrenite galette i pecite drugu stranu cca 2 minute.

Skinite galette s ploce za pecenje i stavite ga na ravan tanjur.

Raspodijelite Sunku, kriske jaja i malo Parmesan sira na galette i zaCinite sa soli i paprom.

Preklopite galette, kako biste mogli oblikovati kvadratni ,,dZep“. Zatim servirajte galette.

Galette s dimljenim lososom

Temeljno tijesto za galette (vidi ,, Temeljno tijesto za galette”)
500 g dimljenog lososa, narezan na kriske

250 ml creme fraiche

2 limuna

Raspodijelite tijesto za galette na plocu za pecenje i pecite ga cca jednu minutu na najviSem stupnju temperature.
Okrenite galette i pecite drugu stranu cca 2 minute.
Skinite galette s ploce za pecenje i stavite ga na ravan tanjur.

Garnirajte galette s jednom kriskom dimljenog lososa, tankom kriskom limuna i malo créme fraiche.
Preklopite galette, kako biste mogli oblikovati kvadratni ,, dZzep“. Zatim servirajte galette.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna snaga: 1000 W

JAMSTVO | SERVIS

Nasi uredaji prije isporuke prolaze strogu kontrolu kvalitete. Ako su unatoC paZnji za vrijeme proizvodnje i
transporta nastale stete, molimo da uredaj posaljete natrag prodavacu. Dodatno uz zakonska prava kupac ima
pravo na ispunjenje jamstva sukladno sljedecim uvjetima jamstva:

Za ovaj uredaj dajemo dvogodisnje jamstvo, koje pocinje vrijediti od datuma kupnje. Jamstvo ne pokriva kvarove
nastale uslijed nestru¢nog rukovanja uredajem kao i smetnje funkcija uslijed zahvata i popravaka od strane trecih
osoba ili uslijed ugradivanja dijelova, koji nisu preporuceni od strane proizvodaca. Jamstvo vrijedi samo uz
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predocenje racuna. Jamstvo ne pokriva posljedi¢ne Stete proizasle nepridrzavanjem upute za koristenje. Jamstvo
ne pokriva materijalne Stete ili ozljede uslijed pogresnog koristenja ili nepridrzavanja sigurnosnih napomena.
Osteéenja na dijelovima ne znaci besplatnu zamjenu kompletnog uredaja. U tom slucaju kontaktirajte nasu
sluzbu za kupce. Zamjena slomljenog stakla ili plastike odvija se uvijek uz plaéanje. Jamstvo ne pokriva oSteéenja
potroSnih materijala ili dijelova, ¢iséenje, odrzavanje ili zamjenu spomenutih dijelova i stoga se isti rjeSavaju
uvijek uz pladanje.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ZBRINJAVANJE
Recikliranje — EU direktiva 2012/19/EG
Simbol na uredaju oznacava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.
Nekontroliranim zbrinjavanjem otpada moZete narusiti ekolosku stabilnost i ljudsko zdravlje.
Savjesno i odgovorno zbrinite dotrajali uredaj u otpad, kako bi se poticalo recikliranje sirovina. Za
I e informacija o zbrinjavaniju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu kod
kojeg ste kupili uredaj. On moze zbrinuti dotrajali uredaj u otpad.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germany

Sluzba za kupce:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Manual de utilizare — Romanian

INTRUCTIUNI DE SIGURANTA
Cititi neaparat urmatoarele indicatii inainte de utilizare pentru
a evita accidentari sau daune si pentru a obtine cel mai bun
rezultat cu acest aparat. Pastrati manualul de utilizare intr-un
loc sigur. La predarea aparatului unei alte persoane, asigurati-
va ca inmanati si acest manual de utilizare.
In caz de deteriordri cauzate prin nerespectarea
instructiunilor din acest manual, garantia isi pierde
valabilitatea. Producatorul/importatorul nu raspunde pentru
daunele cauzate in urma nerespectarii manualului de utilizare
sau a utilizarii neglijente, in neconformitate cu cerintele
acestuia.

1. Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de peste

8 ani si persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau

mentale sau care nu dispun de suficienta experienta si

cunostinte daca sunt supravegheate sau li se explica in
prealabil modul de functionare al aparatului si inteleg
pericolele ce pot rezulta din folosirea acestuia.

Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de catre copii

decat in cazul in care sunt supravegheati si au peste 8 ani.

4. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana
copiilor sub 8 ani.

5. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
schimbat de catre producator, serviciul pentru clienti al
acestuia sau o alta persoana cu o calificare asemanatoare,
pentru a evita orice pericol.

6. Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care
vin in contact cu alimentele va rugam sa cititi punctul ,,
CURATARE SI INTRETINERE “ din manualul de utilizare.

7. Acest aparat nu este destinat folosirii prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat actionat cu
telecomanda.

W N
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.

Inainte de a conecta aparatul la reteaua de alimentare

verificati daca tensiunea electrica si frecventa corespund cu
indicatiile de pe placuta cu specificatii tehnice.
Conectati aparatul doar la prize cu impamantare (prize
Schuko).
Scoateti stecarul din priza cand nu folositi aparatul si
inainte de curatarea lui.
Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margini
ascutite si feriti-l1 de obiecte fierbinti si flacari deschise.
Nu scufundati aparatul sau stecarul in apa sau alte lichide.
Pericol de moarte prin electrocutare!
Scoateti aparatul din priza tragand de stecar, nu de cablu.
Nu atingeti aparatul in cazul in care a cazut in apa. Scoateti
stecarul din priza, opriti aparatul si trimiteti-l la un centru
de service autorizat in scopul repararii.
Nu scoateti stecarul din priza si nu-l introduceti in priza cu
mana uda.
Tn nici un caz nu incercati s3 deschideti carcasa aparatului
sau sa il reparati singuri. Aceasta ar putea duce la
electrocutare.
Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.
Acest aparat nu este destinat uzului comercial.
Folositi aparatul doar in scopul pentru care a fost conceput.
Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.
Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana, de unde sa
nu poata cadea.
ATENTIE!
Nu atingeti suprafata dispozitivului in timpul
functionarii. Temperatura suprafetelor
accesibile poate fi foarte ridicata in timpul
functionarii dispozitivului.
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PARTI COMPONENTE

Plita pentru copt
Regulator temperatura
Indicator de functionare
Indicator de temperatura
Distribuitor aluat

o vk wWwN R

Spatula

TNAINTEA PRIMEI UTILIZARI

1. Tndepartati toate materialele de ambalare.

2. Asezati aparatul pe o suprafata neteda si termorezistenta. Asezati plita pe corpul aparatului si asigurati-va ca
este fixata corect si stabil.

3. Tnainte de prima utilizare l3sati aparatul sd functioneze cca. 10 minute, pentru a se arde toate reziduurile din
productie. Asigurati-va ca este garantata o buna aerisire. Poate iesi putin fum sau un miros tipic la prima
incalzire a aparatului. Acest lucru este normal si va inceta in scurt timp.

4. Curatati plita dupa ce s-a racit complet.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Introduceti stecarul in priza electrica.

2. Setati regulatorul de temperaturd pe pozitia ,Dark” (intunecat). incilziti aparatul in prealabil pana cand se
stinge indicatorul de temperatura.

3. Puneti o lingura de aluat pe plita. Pentru a stabili cantitatea corecta de aluat puneti destul aluat pe plita,
astfel incat sa acopere 2/3 din plita. Aveti grija ca aluatul s3 nu se reverse peste marginea plitei. Puteti s3
reduceti sau sa mariti cantitatea de aluat la urmatoarea clatita.

4. Tntindeti aluatul uniform pe plitd cu ajutorul distribuitorului. Aluatul trebuie s3 fie intins in strat subtire pe
plita.

5. Setati regulatorul de temperatura la temperatura dorita. Indicatorul de temperatura se stinge cand aparatul

a ajuns la temperatura setata si se aprinde cand aparatul incalzeste din nou pentru a atinge temperatura

reglata.

Tn momentul in care aluatul s-a intdrit intoarceti aluatul cu ajutorul spatulei.

Luati clatita de pe plita cu ajutorul spatulei dupa aproximativ 45 secunde.

Repetati aceastad operatiune pentru coacerea urmatoarelor clatite.

© N o

Fixati temperatura la nivelul ,,0“ si scoateti stecarul aparatului din priza.

Observatie:

* Indicatorul de functionare lumineaza atat timp cat aparatul este conectat la reteaua de alimentare.

* Introduceti distribuitorul de aluat scurt in apa dupa fiecare utilizare. Astfel aluatul poate fi intins mai usor.

* Timpii de coacere indicati sunt doar valori orientative. Timpul de coacere variaza dupa preferintele
personale.

Atentie!

*  Nuumpleti si nu garnisiti clatita pe plita.

* Nu taiati clatita pe plita.

* Nu folositi ustensile cu margini ascutite sau metalice pentru intoarcerea clatitei sau pentru luarea ei de pe

plita. Aceasta ar putea duce la deteriorarea permanenta a plitei.
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CURATARE S| INTRETINERE

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare si lasati-l sa se rdceasca inainte de a-I misca
si/sau curata.

Stergeti plita cu o carpa umeda. Spalati distribuitorul de aluat si spatula de intors clatita in apa calda cu
sapun si clatiti-le. Uscati bine toate partile componente Thainte de utilizare.

Nu folositi solutii de curatare abrazive sau ustensile cu margini ascutite.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in alte lichide. Nu il spalati cu apa.

Depozitati aparatul intr-un loc racoros si uscat dupa curatare.

Indicatie: nu spalati niciuna dintre partile componente in masina de spalat vase.

RETETE
Observatie:

Din cantitatile indicate mai jos rezulta cca. 12 clatite/galete.

Reteta pentru aluat de baza pentru clatite
6 oud

1 litru lapte
500 g faina
3 linguri ulei (alimentar)

Bateti ouale cu laptele. Adaugati faina si uleiul, amestecati pana obtineti un aluat omogen. Lasati aluatul sa se

odihneasca o ora.

Reteta pentru aluat de baza pentru galete

Galeta este o versiune savuroasa a clatitei.

2 oua

1 litru lapte
500 g faina de hrisca
100 g fdina de grau

sare

100 g unt topit
300 ml apa

Bateti oudle cu laptele si apa. Amestecati ambele tipuri de faina si adaugati o priza de sare. Amestecati faina cu

lichidele. Adaugati untul topit si ricit, amestecati pana obtineti un aluat omogen. Lasati aluatul sa se odihneasca

o ora.

Clatite cu zahar si lamaie
aluat de baza pentru clatite

zahar tos

3 lamai

Coaceti clatita cca. 1 minut la temperatura maxima (MAX). Intoarceti cl3tita si coaceti-o cca. 2 minute.

Luati clatita de pe plita si puneti-o pe o farfurie plata. Presarati zahar si stropiti cu suc de lamaie.

Tmpaturati cltita pentru a forma o ,pernitd” patratd. Serviti cl3tita.
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Clatite ,,Normandie”

aluat de baza pentru clatite
1 kg mere

100 g unt

300 g zahar

150 ml calvados

250 g creme fraiche
scortisoara

Decojiti merele si taiati-le in felii subtiri. Caliti merele intr-o tigaie cu untul si cu zaharul. Pudrati merele cu
scortisoara. Adaugati calvadosul si creme fraiche si amestecati bine. Coaceti clatita cca. 1 minut la temperatura
maxima (MAX). Tntoarceti clitita si coaceti-o cca. 2 minute. Luati clitita de pe plitd si puneti-o pe o farfurie plata.
Distribuiti merele calite pe clatita.

Tmpaturati cltita pentru a forma o ,pernitd” patratd. Serviti clatita.

Galete cu sunca si oua

aluat de baza pentru galete (vezi ,, Aluat de baza pentru galete”)
12 felii de sunca

150 g parmezan ras

12 oua

sare

piper

Distribuiti aluatul de galete pe plit3 si coaceti-l cca. 1 minut la temperaturd maxima. Intoarceti galeta si coaceti-
0 cca. 2 minute pe cealalta parte.

Luati galeta de pe plita si puneti-o pe o farfurie plata.

Puneti sunca, felii de oua si putin parmezan pe galeta si condimentati cu sare si piper.

Tmpaturati galeta pentru a forma o ,,pernitd” patrata. Serviti galeta.

Galete cu somon afumat

aluat de baza pentru galete (vezi ,, Aluat de baza pentru galete”)
500 g somon afumat, taiat felii

250 g creme fraiche

2 lamai

Distribuiti aluatul de galete pe plit3 si coaceti-l cca. 1 minut la temperaturd maxima. Intoarceti galeta si coaceti-
o pe cealalta parte cca. 2 minute.
Luati galeta de pe plita si puneti-o pe o farfurie plata.

Garnisiti galeta cu o felie de somon afumat, o felie subtire de lamaie si putina creme fraiche.
Tmpaturati galeta pentru a forma o ,,pernitd” patrata. Serviti galeta.

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiunea de alimentare: 220-240V ~ 50/60Hz
Consum de energie: 1000W
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GARANTIE SI SERVICIU CLIENTI

Tnainte de livrare, aparatele noastre sunt supuse unui control riguros de calitate. Dac, in ciuda tuturor masurilor
luate in timpul productiei sau al transportului apar daune, trimiteti aparatul ihapoi la comerciant. Pe langa
drepturile legale, cumparatorul are optiunea de a solicita garantia dupa criteriile urmatoare:

Oferim o garantie de 2 ani pentru aparatul achizitionat incepand din ziua vanzarii. Defectele care apar in urma
utilizarii neadecvate a aparatului si defectiuni tehnice in urma reparatiilor efectuate de persoane terte sau
montarea unor piese care nu sunt originale nu sunt acoperite de aceastad garantie. Pastrati intodeauna bonul,
farar bon pierdeti dreptul la orice garantie. Prin nerespectarea instructiunilor de utilizare, garantia se pierde. Nu
suntem raspunzatori pentru daune indirecte. Nu suntem raspunzatori pentru daune sau rani in urma utilizarii
incorecte sau pentru nerepectarea instructiunilor de sigruanta . Daunele la nivelul accesoriilor nufnseamna ca
intregul aparat va fi inlocuit gratuit. Tn acest caz contactati serviciul clienti. Sticla spartd sau componentele din
plastic se platesc intotdeauna. Daunele materialelor consumabile sau de uzura precum si curatarea, intretinerea
sau schimbul pieselor respective nu sunt acoperite de garantie si de aceea contra cost.

Eliminare ecologica
Reciclare - Directiva UE 2012/19/UE
Acest simbol arata ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu deseurile menajere. Pentru a evita
daunele asupra mediului Tnconjurator sau asupra sanatatii prin gestionarea necontrolata a deseurilor
va rugam sa aruncati aparatele in mod responsabil, pentru a incuraja reciclarea durabila a resurselor.
I rcntru returnarea aparatului dvs. folosit, utilizati centrele de returnare si colectare sau adresati-va
comerciantului de la care ati achizitionat acest aparat. Acesta se poate debarasa de aparat in mod ecologic.

Emerio Deutschland GmbH (nu este o adresa de service)
Hofferweg 14

51519 Odenthal

Germania

Informatii clienti:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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