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Bedienungsanleitung — Deutsch

SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen

zu vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an

einem sicheren Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie

auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung

verursacht wurden, wird die Garantie ungultig. Der Hersteller/Importeur haftet nicht fir Schaden, die durch

Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrlissigen Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung

mit den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auBer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Um Informationen zur Reinigung der Flichen zu erhalten, die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
kommen, lesen Sie bitte den Abschnitt ,Reinigung und Wartung” in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem bestimmt.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt oder fir dhnliche Anwendungen vorgesehen, wie: in
Personalklichen von Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen; auf Bauernhofen; von Kunden
in Hotels, Motels und in anderen Unterkiinften; in Unterkiinften mit Halbpension.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden, priifen Sie bitte, ob die Spannung und die
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fiir den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein,
sonst kann es zum Uberhitzen des Verlangerungskabels und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern iber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten hdngt und halten Sie es von heilRen
Objekten und offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerdtes nicht mit einer nassen Hand aus der Steckdose ziehen oder mit der
Steckdose verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstdanden, das Gehduse des Gerates zu 6ffnen oder das Gerat selbst zu
reparieren. Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
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Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem bestimmungsgemaRen Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schiitzen Sie das Produkt vor bermaRiger Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am
Kabel).

Das Gerdt nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an
Rickseite, Seiten und tGber dem Gerét.

Beim Frittieren mit HeiRluft entweicht heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen. Nehmen
Sie sich auch vor heilem Dampf und heifRer Luft in Acht, wenn Sie den Behélter aus dem Gerét entfernen.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerét
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen ist, bevor Sie den Behélter aus dem Gerat
nehmen.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates, dass das Heizelement und die Umgebung sauber
und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewéhrleisten.

Aus dem Luftungsschlitz an der Riickseite des Gerdates kommt heiRe Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen, stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im
gleichen Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett geschlossen und gut beliiftet werden kann.
Backpapier immer nach dem Gebrauch und bevor/wahrend des Vorheizens ohne Lebensmittel.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Heizelement und das Gehduse sauber und frei von
Speiseresten sind, um eine optimale Funktion des Geréats zu gewahrleisten.

Achten Sie darauf, dass die in diesem Gerat zubereiteten Speisen goldgelb und nicht dunkel oder braun
sind. Entfernen Sie angebrannte Speisereste. Frittieren Sie frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen tber
180 °C.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Teils des Garraums: Das Heizelement ist heiR und die
Rander der Metallteile sind scharf.

Vorsicht — heisse oberflache

WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die Oberflaiche. Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.



BESCHREIBUNG

T [T

Lufteintritts6ffnung

Temperaturregler
Heizanzeigeleuchte
Timerknopf
Bratrost
Frittierkorbgriff
Frittierkorb
Luftaustrittsoffnung
Sichtfenster
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VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieBlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “Reinigung und Instandhaltung”). Reinigen Sie
das Gerét innen und auRen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstandig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine
Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Geréat vor der erstmaligen Nutzung fiir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstdnde zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Belliftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.
Hinweis: Verwenden Sie den Bratrost immer mit den SilikonfliBen. Sie stabilisieren den Bratrost wahrend des
Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile Oberflache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Ndhe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich tber die korrekte Position und
ein vollstandiges SchlieBen. Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierkorb nicht wahrend des Betriebs oder kurz
nach dem Betrieb, da er sehr heil® wird. Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an.

5. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.
Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte, fiir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie den Timer-Knopf, um die angemessene Frittierzeit einzustellen. Das Gerat ist nun
eingeschaltet.
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Wahrend des HeiRluft-Garprozesses geht die Aufheiz-Anzeige an und aus. Dadurch wird angezeigt, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.

Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie konnen das Gerdt ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Geréat. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls
nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach zurlick in das Gerat und verlangern Sie die Garzeit mithilfe des
Timers um einige Minuten.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren hei. Je nach Zutaten in der Schale kann heiRer
Dampf austreten.

Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren lberschissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein tberschiissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemuse), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 500-600 Gramm.

2. Verldngern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das leere Gerat
ungefahr 4 Minuten lang vor.

3. Einige Zutaten missen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Zum Schiitteln, Wenden oder
Umruhren der Zutaten ziehen Sie den Korb am Griff aus dem Gerat und schiitteln, wenden oder rihren Sie
die Zutaten vorsichtig mit einer Gabel (oder einer Zange) um. Schieben Sie dann den Korb zuriick in das
Gerat.

4. Sie kdnnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die Temperatur
zum Aufwdrmen von Speisen fiir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen mdchten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerdts nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Giber dem Gerat.

5. Wenn der Frittierkorb mit Ol gefiillt wird, besteht Brandgefahr!

6. Berlhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerdt genommen wird.

8. Waihrend des Betriebs stromtt heifer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hianden und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.



FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind
die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

. . . Wenden, et
Minimum-Maximum | Zeit Temperatur . Zusatzliche
Art . schitteln )
Menge (g) (Minuten) [(°C) . Informationen
oder umriihren
200-1300
StRkartoffeln 30-50 190-200 Ja
1-5 pcs
Pommes Frites
200-700 13-23 190 Ja
(TK)
30 Minuten in Wasser
Selbstgemachte einweichen, abtrocknen
. 200-500 12-25 180 Ja . . ..
Pommes frites und 1/4 bis 1 Essléffel Ol
hinzufugen.
50-450
Kuchen 12-14 150-160
1-9 pcs
Garzeit nach
Gemise 100-600 13 160-180 Ja personlichem
Geschmack einstellen
Garnelen 100-600 10-15 160-180 Ja
100-300
Steak 12-16 180-200 Ja
1-3 pcs
Fisch 110-500 20-25 180-200 Ja
Huhn 110-500 15-25 180-200 Ja

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Geréat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie
es anfassen und reinigen. Reinigen Sie das Gerat regelmaRig von innen und auRen.

2. Saubern Sie die AulRen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken. Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

4. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heiRem Wasser mit Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

5. Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des

Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbirste.

Hinweis:

Der Bratrost ist splilmaschinenfest.
Der Behilter ist splilmaschinenfest, aber fir eine ldngere Lebensdauer empfehlen wir, ihn von Hand zu

reinigen.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Losung
Das Gerdat funktioniert | Das Gerdt ist nicht am Strom | Den Netzstecker an eine geerdete
nicht. angeschlossen. Wand-Steckdose anschlieRen.

Die Zeitschaltuhr
eingestellt.

wurde

nicht

Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler
auf die erforderliche Zubereitungszeit
ein, um das Gerat einzuschalten.




Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel ist fiir
den Einsatz zu grof.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten

in den Einsatz. Kleinere Mengen

werden gleichmaRiger gebacken.

Die Temperatur ist zu gering.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer-Knopf auf die
zum Garen erforderliche Zeit.

Die sind

ungleichmaRig gebacken.

Zutaten

Bestimmte Arten von Lebensmittel
mussen eventuell nach der Halfte
der Zeit geschittelt werden.

Lebensmittel nach der Halft der Zeit
schutteln.

Aus dem Gerat steigt | Sie bereiten fettige Zutaten zu. Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
weiBer Rauch. Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weiRen
Rauch. Das beeintrachtigt weder das
Kochergebnis noch wird das Gerét
beschadigt.
Der Frittierkorb  enthadlt noch | Frittierkorb grindlich nach jedem
Fettreste vom vorherigen Gebrauch. | Gebrauch reinigen.
Die gebackenen Snacks | Sie haben eine Art Snacks benutzt, | Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
sind nicht knusprig. die in einer traditionellen Fritteuse | streichen Sie ein bisschen Ol auf die
frittiert werden sollten. Snacks flr ein knusprigeres Resultat.
Frische Pommes Fritten | Sie haben alte Kartoffeln verwendet. | Verwenden Sie frische Kartoffeln und

knusprig.

vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

sind ungleichmaRig achten Sie darauf, dass sie wahrend
gebacken. des Frittierens fest bleiben.
Sie haben die Kartoffelstdbchen vor | Spiilen Sie die Kartoffelstabchen
dem Frittieren nicht  richtig | richtig ab, um Stdrke von der
abgespiilt. AulRenseite der Stabchen zu
entfernen.
Frische Pommes sind nicht | Die Knusprigkeit der Pommes hdngt | Achten Sie  darauf, dass die

Kartoffelstdbchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstiickchen
kleiner flir ein knusprigeres Resultat.

Flgen Sie fir ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung:
Leistung: 1500W

220-240V~ 50/60Hz

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses
Geréat der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen dirfen, sondern in speziell

eingerichteten Sammelstellen,

Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miussen.
Aufgrund des Vorhandenseins von gefdhrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen

elektrische und elektronische Geréte, die nicht selektiv sortiert werden, eine Gefahr fir die Umwelt und die
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menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ihren Handler zurtickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufsfliche von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsfliche von mindestens 800 gm, die regelmaRig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung grofRer sind als 25 cm. Der Handler
bietet Ihnen Ricknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler Gber die Riicknahmemoglichkeiten vor Ort.

Sofern lhr Altgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor
Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstorung des Altgerates moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien
oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerdt zur Entsorgung zuriickgeben und fiihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerat
einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wirzburg Germany
WWWw.moemax.com
info@moemax.at
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Navod k poufiti - Cestina

BEZPECNOSTNi POKYNY
Pfed pouzitim si prectéte tuto prirucku, abyste predesli zranénim nebo poskozeni vyrobku a zafizeni Vam

slouzilo tim nejlepsim zplsobem. Uschovejte tuto uZivatelskou prirucku na bezpeéném misté. Pokud zafizeni

predate tfeti osobé, ujistéte se, Ze ji predavate i tuto uzivatelskou pfirucku.

V pripadé poskozeni zplisobeného nedodrzenim pokynl uvedenych v této uzivatelské priruc¢ce zaruka zanika.

Vyrobce/dodavatel nerudi za Skody zpusobené nedodrienim instrukci v uZivatelské pfiruéce, nedbalym

pouzitim ¢i pouzivanim zafizeni, jez je v rozporu s pozadavky uvedenymi v této uzivatelské pfirucce.
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23.

Zatizeni mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se snizenymi télesnymi senzorickymi a dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo jim bylo vysvétleno,
jak zafizeni bezpeéné pouZivat, a jaka rizika jsou spojena s pouzivanim zafizeni.

Déti si se zafizenim nesmi hrat.

Pristroj by nemély Cistit a udrzovat déti, ledaze by byly starsi 8 let a pracovaly by pod dozorem.
Uchovavejte pfistroj a kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pokud se poskodi sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce, distributor nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se zabranilo nebezpedi.

Informace o Cisténi povrch(, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, naleznete v navodu k
obsluze v &asti "Cidténi a Gdrzba".

Tento pristroj neni uréen pro obsluhu pomoci externiho ¢asovace nebo oddéleného dalkového ovladaciho
systému.

Tento spottebic je uréen pro pouziti v domdacnosti nebo podobné, naptiklad: ve firemnich kuchyrkach,
kancelafich a jinych pracovistich; na statcich; smi ho pouZivat zakaznici v hotelech, motelech a ostatnich
ubytovndch; ubytovacich zafizenich s polopenzi.

Pred pfipojenim pristroje do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti v siti a frekvence odpovidaji idajim na
popisném Stitku.

Pouzivate-li prodluZovaci kabel, musi byt vhodny pro spotfebu energie pfistroje, jinak mize dojit k prehrati
prodluzovaciho kabelu a/nebo zastréky. Zakopnutim o prodluzovaci kabel se mdzete zranit. Pfistroj
pouzivejte opatrné, abyste predesli nebezpeénym situacim.

Pokud pfistroj nepouzivate nebo ho chcete Cistit, vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel nevisi pfes ostré hrany a drite jej v dostate¢né vzdalenosti od horkych
predmétl a otevieného ohné.

Pfistroj ani zastrcku neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Hrozi smrtelné nebezpeci Urazem
elektrickym proudem!

Pokud chcete zafizeni odpojit od elektrické sité, zatahnéte za zastrcku. Nikdy netahejte za kabel.
Nedotykejte se pfistroje, pokud spadl do vody. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, ptistroj vypnéte a poslete ho
na opravu do autorizovaného zakaznického servisu.

PFi vytahovdni nebo zapojovani pfistroje do sité se zastrcky pfistroje v Zadném pripadé nedotykejte
mokryma rukama.

Nikdy neotvirejte kryt zafizeni, ani se je nesnazte sami opravit. Mohli byste se zranit Uderem elektrického
proudu.

Ptistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

Tento pfristroj neni urcen k podnikatelskym aceltm.

PFistroj pouzivejte vyhradné v souladu s ucely.

Neomotavejte kabel kolem spotiebic¢e a neohybejte ho.

Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nemze spadnout dol(.

Chrante vyrobek pfed nadmérnym znecisténim a vlhkosti.
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24. Samotny vyrobek Cistéte mirné navlihéenym hadrikem.

25. Nenechavejte pfistroj béZet bez dozoru. Pti odchodu z pracovisté pristroj vidy vypnéte nebo vytdhnéte
zastrcku ze zdsuvky (tahnéte pfimo za zastrcku, ne za kabel).

26. Vyrobek neumistujte pfimo na zed nebo na jiné vyrobky. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem nejméné
10 cm volného mista.

27. Pfi smaZeni horkym vzduchem unikd horka para otvory pro vystup vzduchu. Udrzujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od parnich a vzduchovych otvord. Pozor také na horkou paru a horky vzduch pfi
vyjimani nadoby ze spotiebice.

28. Pokud ze spotiebice vychazi tmavy kout, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pfed vyjmutim nadoby ze
spotrebice pockejte, aZ se prestane koufit.

29. Pred kazdym pouZitim spotfebice se ujistéte, Ze je topné téleso a jeho okoli Cisté a bez zbytk( potravin,
aby byla zajiSténa jeho spravna funkce.

30. Horky vzduch vychazi z vétraci Stérbiny na zadni strané pfistroje. Dbejte na dostate¢nou vzdalenost od
materiall citlivych na teplo, jako je sklo.

31. Pouzivate-li produkty s nepfilnavou vrstvou, ujistéte se prosim, zZe se ve stejné mistnosti nenachazi ptaci a
pokoj je kompletné uzavien a dobie odvétravan.

32. Po poufiiti a pred/béhem predehftivani bez jidla vidy odstrarite pecici papir.

33. Pred kazdym pouZitim se ujistéte, Ze jsou topné téleso a kryt Cisté a bez zbytkl potravin, aby byl zajistén
optimalni provoz spotiebice.

34. Dbejte na to, abyste potraviny v tomto spotfebici pekli dozlatova a ne déle, aby se nepfipadlily. Odstrante
pfipalené zbytky potravin. Cerstvé brambory nesmazte pfi teplotach vyssich nez 180 °C.

35. Budte opatrni pfi CiSténi vrchni ¢asti prostoru na vareni. Topné téleso je horké a hrany kovovych ¢asti jsou
ostré.

36. Pozor — horky povrch

VAROVANI! Prosim, nedotykejte se b&hem pouzivani povrchu. Teplota povrchu maze byt velmi vysoka,
kdy? je pfistroj v provozu.
POPIS

vk wnN e

T A T

Otvor pro vstup vzduchu

Regulator teploty
Kontrolka ohfevu
Ovladac ¢asovace
Rost
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Rukojeft fritovaciho koSe
Fritovaci kos

Otvor pro vystup vzduch
Prizorové okénko

oL 0N

PRED POUZITIM

Pfed pouzitim si nejprve prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro budouci pouziti. Tento spotrebic
pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky. Pfed prvnim pouzitim odstrarite balici material. Vycistéte fritovaci koSik
a rost. (Viz "Cisténi a udrzba"). Spotrebic Cistéte uvnitf a vné mékkym hadrikem. Dbejte prosim na to, aby
elektrické soudastky zlstaly suché. Tento pfistroj zahfiva potraviny zcela a pro vétsinu prfisad mulze byt
upusténo od pridavani oleje.

Pfed prvnim pouzitim spotrebice jej provozujte pfiblizné 10 minut, aby se vypalily pfipadné zbytky z vyroby.
Dbejte na dobré vétrani. Po prvnim zapnuti miZe spotrebi¢ uvolfiovat kour a charakteristicky zapach. To je
normalni a po relativné kratké dobé to opét zmizi.

Upozornéni: Vidy pouzivejte pecici rost se silikonovymi noZickami. Stabilizuji rost béhem vareni ve fritovacim
kosi.

POUZITI

1. Spotrebic polozte na suchy a stabilni povrch.

2. Spotrebic se béhem pouzZivani zahtiva; nepokladejte ho tedy do bezprostredni blizkosti jinych objekta.

3. Vyberte fritovaci kos ze spotfebice za rukojet. VloZte rost do kosiku na smazeni.

4. Vlozte ingredience do kosiku. (Neprekracujte max. oznaceni uvniti nastavce.) VlozZte kosik do spotrebice.
Ujistéte se, zda je ve spravné poloze a zcela zasunut. Pozor: Nedotykejte se koSiku na smazeni béhem
provozu nebo kratce po provozu, protoZe je velmi horky. Kosik chytejte pouze za rukojet.

PFipojte napdjeci zastréku do vhodné zasuvky.

Nastavte termostat na poZadovanou teplotu, vhodnou pro Vas pokrm. Dbejte na tabulku s teplotami.
Otacenim knofliku ¢asovace nastavte odpovidajici dobu smazeni. Spotfebic se nyni zapne.

©® N o

Bé&hem procesu fritovani se kontrolka nahfivani zapina a vypind. To znamena, Ze topné téleso se zapina a

vypina pro udrZeni nastavené konstantni teploty.

9. Casovy spina¢ zazvoni, jakmile bude p¥iprava dokonéena. Rovné? mazete spotfebi¢ vypnout manudalné tim,
Ze otocite regulator ¢asu na “0”.

10. Vyberte fritovaci kosik ze spotfebi¢e uchopenim za rukojet. Zkontrolujte, zda je jidlo uvafené. Pokud ne,
jednoduse vlozte kosik zpét do spotrebice a prodluzte dobu peceni o nékolik minut pomoci ¢asovace.
Upozornéni: Kosik a jidlo jsou po fritovani horké. V zavislosti na druhu potravin v kosiku z nich mudze
vychdazet horka para.

11. Mastna jidla, jako napt. hovézi maso, kufeci maso, a jiné druhy masa, jejichz nadbytecny tuk se béhem
procesu vareni hromadi na dné kosiku na peceni, vybirejte z fritézy jednotlivé kleStémi.

Chcete-li vybirat jidlo, které béhem vareni nehromadi prebytecny tuk na dné kosSiku (napt. hranolky,
zelenina), vytahnéte kosik ze spottebice a poloZte jidlo pfimo na talif.

12. Po ukonceni vareni je spotfebic ihned pfipraven pro pripravu dalsi porce.

TIPY PRO FRITOVANI

1. Optimalni mnoZstvi pro kifupavé hranolky je 500-600 gram.

2. Prodluzte cas pfipravy o 3 minuty, kdyZ je spotfebi¢ studeny nebo nechte prazdny spotiebi¢ asi 4 minuty
nahrat.

3. Nékteré ingredience musi byt protfepany v poloviné doby vareni. Chcete-li suroviny protfepat, otocit nebo
promichat, vytahnéte ko$ ze spotrebice za rukojet a opatrné je protfepejte, ototte nebo promichejte
vidlickou (nebo klestémi). Poté zasunite kos zpét do spotrebice.

4. Fritézu mlZete pouZit i na ohfivani potravin. Nastavte teplotu k ohfevu pokrm( na 10 minut na 150 °C.
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5. Pecené jidlo bude kiehci, pokud jej posttikate malym mnozstvim rostlinného oleje.

6. Pokud chcete péct kolac, quiche nebo jiné mékké jidla, vioZte do spotfebice formu na peceni nebo zapékaci
misu.

7. Nedavejte do spotrebi¢e extrémné mastné potraviny, napriklad klobdasky.

POZOR:

1. Neponoftujte spotfebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tekouci vodou.

2. Zabrarite priniku kapalin do pfistroje, aby nedoslo k trazu elektrickym proudem nebo zkratu.

3. Vkladejte pfisady vyhradné do kosiku, a vyhnéte se tomu, aby se pfisady dostaly do kontaktu s topnym
télesem.

4. Béhem provozu zafizeni nesmi byt zakryt ptivod a vystup vzduchu. Nechte kolem pfistroje a nad pfistrojem
nejméné 10 cm volného mista.

5. Pokud je fritovaci koS naplnén olejem, hrozi nebezpeci pozaru!

6. Nedotykejte se vnitini strany spotrebice, kdyZ je v provozu.

7. Budte opatrni v pripadé horké pary a horkého vzduchu, az budete vyjimat nastavec ze spotiebice.

8. Béhem provozu vychazi horkd pdra ven z vystupu vzduchu. UdrZujte ruce a tvar v bezpecéné vzdalenosti od
vystupu vzduchu a pary.

9. lhned spotrebi¢ vypnéte a vytdhnéte zastrcku ze zasuvky, pokud bude ze spotiebice vychazet tmavy kouft.

To znamena, ze jidlo je spalené nebo spotrebi¢ nefunguje.

TABULKA- FRITOVANI
Tato tabulka zobrazuje mnozstvi potravin, pozadovanou teploty a ¢as vareni. Pokud jsou pokyny na obalu

vyrobku odlisné od hodnot v tabulce, dodrzujte pokyny udané na obalu vyrobku.

bruh Minimalni-maximalni | Cas Teplota | Otocit, protfepat | Dalsi
ru
mnozstvi (g) (minuty) | (°C) nebo zamichat informace
. 200-1300
Sladké brambory 30-50 190-200 | Ano
1-5 ks
Hranolky
. 200-700 13-23 190 Ano
(mrazené)
namocte je na 30
. minut do vody, osuste
Domaci hranolky | 200-500 12-25 180 Ano o Y
a pridejte 1/4 az 1 lzZici
oleje.
o 50-450
Moucnik 12-14 150-160
1-9 ks
Nastavte dobu vareni
Zelenina 100-600 13 160-180 | Ano podle
osobnich potreb
Krevety 100-600 10-15 160-180 | Ano
100-300
Steak 12-16 180-200 | Ano
1-3 ks
Ryba 110-500 20-25 180-200 | Ano
Kure 110-500 15-25 180-200 | Ano
PECE A UDRZBA

1. Vytadhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a nechte spotfebi¢ pfiblizné 30 minut vychladnout, nez se ho

dotknete a zaénete ho istit. Cistéte pravidelné spotfebi¢ z vnitfni i vn&jsi strany.
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2. Vnéjsi i vnitfni stranu Cistéte vihkym hadfikem a vysuste mékkym cistym hadfikem. Nikdy neponofujte

spotrebi¢ do vody.

3. V zadné pripadé nepouzivejte drhnouci prostfedky nebo houby.

Aby se spotrebic rychleji ochladil, vyndejte kosik na smazeni. Fritovaci koSik a rost omyjte v teplé vodé s

pridanim malého mnoiZstvi Cisticiho prostfedku a neabrazivni houbou. Pfed pouZitim dlkladné vysuste.

5. Odstrante zbytky jidla ze spottebice (viditelné po vyjmuti fritovaciho kosiku) Cisticim kartacem.

Upozornéni:

Rosty na peceni lze myt v mycce nadobi.

Nadobu Ize myt v mycce nadobi, ale pro delsi Zivotnost doporucujeme myt ji rucné.

ODSTRANENI ZAVAD

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotiebic nefunguje.

Spotrebic neni pfipojen k proudu.

Zastrcku pfipojte k uzemnéné zasuvce.

Casovy spinac nebyl nastaven.

Nastavte reguldtor ¢asu na
pozadovanou dobu pfipravy pro
zapnuti spotfebice.

Potraviny nejsou uvarené.

MnoZstvi potravin je pfilis velké.

VloZte mensi mnozstvi prisad. Mensi
mnozstvi se propecerovnomérnéji.

Teplota je pfilis nizka.

Otocte reguldtor teploty na
pozadovanou teplotu.

Doba vareni je pfilis kratka.

Nastavte tlacitko ¢asovace na
pozadovanou dobu vareni.

Slozky se pecou
nerovnomeérné.

Nékteré druhy potravin se musi
pfipadné po poloviné Casu protrepat.

Potraviny protfepejte po poloviné
¢asu pfipravy.

Ze spotiebice vychazi bily
koufr.

Pfipravujte tu¢né pokrmy.

PFi fritovani tu¢nych potravin kape do
misky olej. Miska se mUZe zahfivat a
olej byt pfi¢inou bilého koufe. To
neovlivni ani vysledek vafeni ani
neposkodi spotrebic.

Fritovaci koS stale obsahuje zbytky
tuku z pfedchoziho pouziti.

Po kazdém pouziti fritovaci kos
dikladné vycistéte.

Smazené jidlo neni
kfupavé.

Pouzili jste néjaky druh jidla, ktery by
se mél smazit v klasické fritéze.

Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte jidlo
do trouby nebo je potrete trochou
oleje.

Cerstvé hranolky jsou
smazené nerovhomeérneé.

Pouzili staré brambory.

PouZijte Cerstvé brambory a dbejte na
to, aby béhem smazeni zlstaly pevné.

Hranolky jste pfed smazenim radné
neoplachli.

Bramborové hranolky fadné
oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé.

Kfupavost hranolk( zavisi na obsahu
oleje a vody v hranolcich.

Ujistéte se, Ze hranolky jsou dobfe
vysusené pred pfidanim oleje.

Aby byly hranolky kifupavéjsi,
nakrajejte je na mensi kousky.

Pridejte trosku vice oleje.

-13 -




TECHNICKE UDAJE
Provozni napéti: 220-240V~ 50/60Hz
Vykon: 1500W

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU oznaden symbolem preskrtnutého

odpadkového kontejneru, ktery upozoriuje, ze nesmi byt likvidovan spole¢né s ostatnim domovnim

odpadem. Elektrickd a elektronickd zafizeni, kterda nepodléhaji selektivnimu tfidéni, jsou kvl
— pritomnosti nebezpecnych latek, smési nebo soucasti potencidlné nebezpecnd pro Zivotni prostredi

a lidské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim
méstském uradé nebo u sluzby pro likvidaci odpadu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at
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Hasznalati utmutaté - Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Hasznalat el6tt mindenképp olvassa el a kdvetkez6 utasitasokat a sériilések és karok elkeriilése, illetve a lehet6

legjobb hasznalati eredmény elérése érdekében. Kérjiik, a hasznalati utmutatét biztonsagos helyen tarolja.

Amennyiben a késziiléket tovabbadja valakinek, a hasznalati Utmutatét is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert haszndlat kozben figyelmen kivil hagyta az dtmutatéban

leirtakat, a garancia érvényét veszti. A gyarté/forgalmazé nem vallal garanciat olyan meghibasodasok esetén,

melyek a hasznalati Utmutatdban foglaltak figyelmen kivil hagyasabdl vagy figyelmetlen haszndlatbél erednek.

1.

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

A késziiléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesség, illetve
hidnyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor haszndlhatjak, ha megfelel6 személy felligyeli 6ket,
vagy ha tajékoztattdk Gket a késziilék biztonsdgos hasznalatardl és megértették a hasznalat veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A késziilék tisztitdsat és a felhaszndld altal végrehajtandd karbantartasi munkakat gyermekek nem
végezhetik, kivéve, ha 8 éven feliiliek, és ha kdzben felligyelnek rajuk.

8 éven aluli gyermekektdl tartsa tavol a késziiléket és a hdldzati kabelt.

Ha a halézati kabel megsériilt, azt kizardlag a gyartd, annak lgyfélszolgdlata vagy egy hasonldan képzett
személy cserélheti ki, igy elkerllhet6ek az esetleges sérilések.

Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkez6 felliletek tisztitdsdval kapcsolatos informacidkat a haszndlati
Utmutato ,Tisztitds és karbantartas” szakaszdban talalja meg.

A késziiléket nem szabad kiils6 id6zit6vel vagy kiilon tdvvezérl6 rendszerrel m(ikodtetni.

Ez a készllék haztartdsi vagy hasonlé haszndlatra alkalmas, mint példaul: (zletek, irodak és egyéb
munkahelyek személyzeti konyhdjaban; gazdasagokban; szallodakban, panzidkban és egyéb
szallashelyeken; félpanzids szallashelyeken vendégek altali hasznalatra.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati feszililtség megegyezik-e a készililék tipustablajan jelzettel.
Amennyiben hosszabbitéd kdbel hasznalata sziikséges, annak meg kell felelnie a készlilék fesziiltségének,
kildnben a hosszabbitdé kibel és/vagy a csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbitd kabel sériilést okozhat,
ha valaki megbotlik benne. Legyen dvatos, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalja a késziiléket, hizza ki a csatlakozdt a konnektorbdl.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne 16gjon le éles peremekrél, és tartsa tavol forrd feliiletekt8l és nyilt
langtol.

Ne meritse a készliléket vagy a hdaldzati csatlakozét vizbe vagy mads folyadékba. Fennall az életveszélyes
aramités veszélye!

A késziiléket a csatlakozdnal fogva hizza ki a konnektorbdl. Ne a kdbelt huzza.

Ha a késziilék vizbe esett, ne érintse meg. Hlzza ki a csatlakozét a konnektorbdl, kapcsolja ki a késziiléket,
és kildje el javittatni az erre a célra kijelolt ligyfélszolgdlatra.

Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozét a konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen koriilmények kozott ne kisérelje meg felnyitni a késziilékhazat és megjavitani a készlléket. Ezek
a tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kozben soha ne hagyja 6rizetlenil a késziiléket.

Ez a késziilék nem alkalmas ipari haszndlatra.

Csak rendeltetésszerlen haszndlja a készlléket.

Ne tekerje a kdbelt a késziilék koré, és ne torje meg.

A késziiléket stabil, egyenletes fellletre allitsa, ahonnan nem eshet le.

Ovja a késziiléket a szennyezddésektsl és a nedvességtél.

A késziiléket enyhén nedves kendével tisztitsa.
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25. Ne hagyja a késziiléket mikodés kozben felligyelet nélkil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihuzva, amikor
felligyelet nélkil marad (a csatlakozénal fogva hizza ki, ne a kdbelt hdzza).

26. A késziiléket ne allitsa falhoz vagy mds késziilékhez. Hagyjon mogotte, mellette és felette kb. 10 cm szabad
teriletet.

27. A forrélevegés siités soran a késziilék a leveg6 kimeneti nyildsokon keresztiil forré g6zt bocsat ki. Kezeit és
arcét tartsa biztonsagos tavolsagban a levegd kimeneti nyilasoktdl. Akkor is vigydzzon a forré g6zzel és a
forrd levegbvel, amikor a kosarat tavolitja el a készilékbdél.

28. Azonnal huzza ki a késziilék hdaldézati csatlakozdjat a konnektorbdl, ha a késziilék sotét fustot bocsat ki.
Vérja meg, amig a flist mar nem lathatd, mielGtt kiveszi a kosarat a késziilékbdél.

29. Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rdéla, hogy a fit6szal és kdrnyezete tiszta és nem taldlhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a késziilék kifogdstalan mUkodése.

30. A késziilék hatuljan taldlhatd szell6z6nyilasbdl forrd levegs tavozik. Ugyeljen arra, hogy kell§ tavolsagot
tartson a hére érzékeny anyagoktdl, mint példaul az Gvegt6l.

31. Amikor tapadasmentes bevonattal rendelkezé termékeket hasznal, gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek
madarak a szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szellGztetni.

32. Hasznalat utdn és az étel nélkili el6melegités el6tt, ill. kozben mindig tavolitsa el a sit6papirt.

33. Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flt6szal és késziilékhaz tiszta és nem talalhato rajta
ételmaradék. Csak igy garantdlhato a késziilék kifogastalan mUkodése.

34. Ugyeljen arra, hogy a késziilékben készitett ételek aranysargara és ne sotét vagy barna szin(re siiljenek.
Tavolitsa el az odaégett ételmaradékot. A friss burgonyat ne siisse 180 °C feletti h6mérsékleten.

35. Legyen dvatos a sttGtér felsG részének tisztitasakor: a f(itGszal forrd, és a fémrészek élei élesek.

36. Vigyazat — forrd feliilet

VIGYAZAT! Ne érintkezzen hasznalat kdzben a késziilék feliiletével. M(kodés kdzben a késziilék
hozzaférhet6 feliileteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
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Leveg6 bemeneti nyilas
Hémérséklet-szabalyozd
Fltés-jelz6fény

Id6zit6 gomb

Sutdéracs

Sttékosar markolat
Sutékosar
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8. Levegd kimeneti nyilas
9. Betekint6 ablak

HASZNALAT ELOTT

Haszndlat el6tt olvassa el az Osszes utasitast, és Grizze meg kés6bbi hasznalatra. Kizardlag foldelt aljzathoz
csatlakoztassa a késziléket. Elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a stit6kosarat és
a -racsot (lasd ,Tisztitas és karbantartas”). Kiviil-beliil puha kenddvel tisztitsa a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy
az elektromos alkatrészek szarazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az ételt, és a legtobb
6sszetevohoz nincs sziikség olaj hozzaadasara.

Az els6 hasznalat el6tt korilbelll 10 percig mikodtesse a késziiléket, hogy eltavolitsa a gyartdsi maradvanyokat.
Ugyeljen a megfelel§ szell6zésre. Elsé bekapcsolaskor a készilék fiistot és jellegzetes szagot araszthat. Ez
normalis, és viszonylag rovid idén bellil megszinik.

Megjegyzés: A slt6racsot mindig a szilikon labakkal kell hasznalni. Ezek stabilizaljak a racsot a sit&kosarban
sttés kozben.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket egy szdraz, stabil fellletre.

2. Akészilék hasznalat kdzben felforrésodik, ezért ne helyezze mas targyak kdzvetlen kozelébe.

3. A markolatnal fogva huzza ki a slit6kosarat a készililékbdl. Helyezze a stit6racsot a siit6kosarba.

4. Tegye a hozzavaldkat a sttGkosarba. (Ne toltse a sUtSkosar belsé fellletén taldlhaté MAX jeldlésen tul.)

Helyezze a sut6kosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg rdla, hogy megfelel6 helyzetben van, és jol
zarodik. Vigyazat! Ne érintse meg a slt6kosarat mikodés kozben, vagy roviddel a mikodés utan, mert
nagyon forrd. Csak a markolatndl fogja meg a stit6kosarat.

5. Csatlakoztassa a haldzati csatlakozot egy megfelel6 aljzathoz.

Allitsa a hémérséklet-szabalyozét az ételek elkészitéséhez megfelel hdmérsékletre. Vegye figyelembe a
hémérséklettablazatot.

7. Allitsa be az id6zit6 gombbal a megfelel6 siitési id6t. A késziilék bekapcsol.

8. A forrdlevegés f6zési folyamat alatt a flités-jelz6fény be- és kikapcsol. A f(it6elem ki- és bekapcsolasa jelzi,
hogy a beallitott hémérsékletet szinten tartja.

9. Az id6zit6 hangjelzést ad ki, ha az étel elkészilt. Kézi vezérléssel is ki lehet kapcsolni a készliléket, ha az
id6zit6é gombot “0”-ra allitja.

10. Huzza ki a sit6kosarat a késziilékbdl a stit6kosar markolataval. Ellenérizze, hogy az étel megsiilt-e. Ha nem,
egyszerlen tolja vissza a sUtGkosarat a késziilékbe, és néhany percig hosszabbitsa meg a sutési id6t az
id6zitével.

Megjegyzés: A sit6kosar és az ételek a slités utan forréak. A stit6kosdrban |évé Osszetevéktél fliggben
forrd g6z tavozhat.

11. Zsiros ételeket, példdul marhahust, csirkét, egyéb olyan husokat, amelyeknek siités kozben felesleges
zsirjuk gydlik 6ssze a slit6kosar aljan, egyenként vegye ki egy fogdcsipesz segitségével.

Olyan ételek esetén, melyeknél nem gydilik 6ssze a siitési folyamat kozben felesleges zsir a stitGkosar aljan
(pl. hasdbburgonya, z6ldségek), huzza ki a siit6kosarat a készlilékbdl, és helyezze az ételt kdzvetlenil a
tanyérra.

12. Azels6 adag elkésziilése utan a késziilék maris hasznalhatd egy Ujabb adag elkészitéséhez.

SUTESI TIPPEK

1. Aropogds hasabburgonya optimalis mennyisége 500-600 gramm.

2. Ha a késziilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel, vagy melegitse el6 az tires késziiléket kb.
4 percig.
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Egyes ételeket a sutési id6 felénél meg kell razni. Az étel megrazasdhoz, megforditasdhoz vagy

megkeveréséhez a markolatnal fogva huzza ki a sit6kosarat a készlilékbdl, és razza meg, forditsa meg, ill.

keverje meg az ételt egy villaval (vagy fogdcsipesszel). Ezutan tolja vissza a slitGkosarat a készilékbe.

10 percre 150°C-ra.

felfajtformat.
Rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt ne slissén a készllékben.

VIGYAZAT:

1.

P wnN

© N o U

SUTESI TABLAZAT

cm helyet a készilék korl és folott.

légkimenettdl és a gbztdl.

Ha a késziiléket olajjal tolti meg, fennall a tlizveszély!
M(ikodés kozben ne érintse meg a készlilék belsejét.
Legyen ovatos a forrd gézzel és a forrd levegbvel, amikor a stit6kosarat kiveszi a késziilékbdl.

Ne meritse vizbe a késziilékhazat, és ne 6blitse le folyd vizzel.
Kerilje a folyadékok késziilékbe szivargasat, hogy megakadalyozza az aramuitést vagy a rovidzarlatot.

jelenti, hogy az étel megégett vagy meghibasodott a készilék.

A frit6zt a hozzavaldk Ujramelegitésére is hasznalhatja. Az ételek Ujramelegitéséhez dllitsa a h6mérsékletet

A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi novényi olajjal megpermetezziik 6ket.
Ha sliteményt, quiche-t vagy mas omlds ételt szeretne siitni, helyezzen a készlilékbe egy sit6- vagy

A hozzavaldkat csak a siit6kosarba tegye, igy elkeriilve, hogy a hozzavaldk a flit6elemekkel érintkezzenek.
A légbemenetet és légkimenetet a készilék mikodése kdzben nem szabad letakarni. Hagyjon legalabb 10

Mkodés kdzben forrd géz aramlik ki a légkimenetbdl. Tartsa a kezét és az arcat biztonsagos tdvolsagban a

Azonnal kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a konnektorbdl, ha sotét fiist szivarog a készlilékbél. Ez azt

Az aldbbi tablazat az ételek mennyiségét, a sziikséges hémérsékletet és a sitési id6t tartalmazza. Ha az adott

termék csomagoldsdn szerepld utasitasok eltérnek a tablazatban szerepl értékektél, akkor a csomagoldson

talalhaté utasitasokat kell kovetni.

Minimum - . o Megforgatni, )
, . Id6 Hémérséklet L Egyéb
Etel maximum megrazni, . L
- (perc) | (°C) _ informéaciok
mennyiség (g) vagy megkeverni
, 200-1300 .
Edesburgonya 30-50 | 190-200 igen
1-5db
Hasabburgonya .
200-700 13-23 | 190 igen
(fagyasztott)
30 percig vizben kell
Sajatkészitésd . aztatni, megszaritani, és
3 200-500 12-25 | 180 igen ]
hasabburgonya 1/4-1 EK olajat kell
hozzaadni
. ) 50-450
Satemény 12-14 | 150-160
1-9db
L . A siitési id6t a személyes
Z0ldség 100-600 13 160-180 igen o . Lo
izlés szerint kell beallitani
Garnéla 100-600 10-15 | 160-180 igen
100-300 .
Steak 12-16 | 180-200 igen
1-3db
Hal 110-500 20-25 | 180-200 igen
Csirke 110-500 15-25 | 180-200 igen
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. A készilék tisztitdsa el6tt hizza ki a haldzati csatlakozét a konnektorbdl, és hagyja 30 percig lehdilni.
Rendszeresen tisztitsa a késziléket kiviil, beliil.

2. Tisztitsa meg a késziilék kiils6 és belsé oldalat egy nedves kendével, majd torolje szarazra egy puha, tiszta
kend&vel. Ne meritse vizbe a késziiléket.

3. Ne hasznaljon suroldszert vagy suroldszivacsot.

4. Tavolitsa el a stut6kosarat, hogy a késziilék gyorsabban leh(iljon. Mossa el a siit6kosarat és -racsot forrd
vizben, egy nem surolé szivaccsal és mosogatdszerrel. Hasznalat el6tt alaposan szaritsa meg.

5. Tavolitsa el az esetleges ételmaradékot a késziilékben taldlhato flit6elemrdl (a siit6kosar kivétele utan valik

lathatova) egy tisztitokefével.

Megjegyzés:

A stit6racs mosogatégépben moshaté.
A kosar mosogatdgépben moshatdé, azonban a hosszabb élettartam érdekében javasoljuk, hogy kézzel mossa el.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A késziilék nem | A késziilék nincs csatlakoztatva az | Csatlakoztassa a haldzati csatlakozdt egy
miikodik. aramhoz. foldelt fali aljzathoz.
Az id6zit6 nincs beallitva. Az id6zit6 gombbal allitsa be a kivant f&zési
id6t, hogy a késziilék bekapcsoljon.
Az Osszetevbk nem | Az élelmiszer mennyisége tul | Helyezzen kisebb mennyiségl ételt a
fottek meg. nagy a kosarhoz képest. kosarba. A kisebb mennyiségek

egyenletesebben silnek.

A hémérséklet tul alacsony.

Forditsa a hémérséklet-szabdlyozét a

sziikséges h6mérsékletre.

A siitési id6 tul rovid.

Allitsa be az id6zit6 gombbal a sziikséges
sutési idé6t.

Az ételek egyenetleniil
stiltek meg.

Bizonyos tipusu élelmiszereket a
sUtési id6 felénél meg kell razni.

Az élelmiszert a sitési id6 felénél meg kell
razni.

A készulék fehér fistot
bocsat ki.

Zsiros ételt készit.

A zsiros ételek siitése kozben olaj csopog a
sut6kosarba. A sitékosar felforrésodhat és
az olaj miatt fehér fist keletkezhet. Ez nem
befolydsolja a siitést, és a késziiléket sem
karositja.

A stit6kosar a korabbi
hasznalatbol szarmazo

zsirmaradvanyokat tartalmaz.

Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a
sut6kosarat.

A megsiilt harapnivaldk
nem ropogosak.

Olyan harapnivalét  hasznalt,
amelyet hagyomadnyos frit6zben

kell elkésziteni.

Hasznaljon stutében elkészitend6

harapnivaldkat, vagy kenje meg vékonyan
ropogdsabb

olajjal a harapnivaldékat a

eredmény eléréséhez.

A friss hasabburgonya
nem egyenletesen siilt
meg.

Régi burgonyat hasznalt.

Friss burgonyat hasznaljon és Ugyeljen r3,
hogy az siités kdzben szilard maradjon.

Nem oOblitette le rendesen a

hasabburgonyat sités el6tt.

Oblitse le rendesen a hasabburgonyét, hogy

eltdvolitsa a keményit6t a hasabok

kiilsejérdl.
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A friss hasdbburgonya | A hasabburgonydk ropogdssaga a
nem ropogos. hasabburgonya

olajtartamatél fugg.

Ugyeljen r4, hogy a hasabburgonyak
rendesen meg legyenek szaritva, miel6tt
olajat ad hozzajuk.

Vagja kisebbre a burgonyadarabokat a
ropogdsabb eredmény eléréséhez.

A ropogds eredmény elérése érdekében
adjon hozza egy kicsivel tobb olajat.

MUSZAKI ADATOK

Halozati fesziiltség: 220-240V ~ 50/60Hz

Teljesitmény: 1500 W

A 2012/19/EU irdnyelvvel 6sszhangban ennek a terméknek a cimkéje egy athuzott kerekes
hulladékgytijt6t abrazol, amit azt jelzi, hogy a termék nem keriilhet a haztartasi hulladék kozé. A

szelektiv valogatdsnak ald nem vetett elektromos és elektronikus késziilékek a veszélyes anyagok,

keverékek vagy alkotéelemek miatt potencialisan veszélyesek lehetnek a kérnyezetre és az emberi

egészségre. A jelen termék leadasaval és Ujrahasznositdasaval kapcsolatban érdekl6djon helyi

onkormanyzatanal, vagy hulladékgazdalkodasi szolgaltatdjanal.

Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at

BDSK Handels GmbH & Co. KG
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Navod na poutZitie - Slovensky

BEZPECNOSTNE POKYNY
Pred pouzitim vyrobku si precitajte nasledujice pokyny. Predidete tak Urazom a poskodeniu vyrobku a pri

pouzivani spotrebica dosiahnete optimalne vysledky. Uschovajte tento navod na pouzitie na bezpe¢nom mieste.

Ak tento spotrebic poskytnete inej osobe, uistite sa, Ze ma k dispozicii aj tento ndvod na pouzitie.

V pripade poskodenia spotrebi¢a v dbsledku nereSpektovania pokynov v tomto navode zanikd narok na

uplatnenie zaruky. Vyrobca/dovozca nenesie zodpovednost za Skody spdsobené nereSpektovanim pokynov v

navode na pouzitie, nespradvnym pouzivanim alebo pouzivanim, ktoré nie je v sulade s poziadavkami tohto

navodu na pouZzitie.

1.

vk wnN

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skdsenosti a znalosti, pokial st pod dohladom alebo boli
obozndmené s jeho bezpecnym pouzivanim a rozumeju moznym rizikdm.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu smu vykondvat deti len v pripade, Ze su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Spotrebic a jeho napajaci kabel drzte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho z bezpeénostnych dévodov vymenit vyrobca, personal jeho
zdkaznickeho servisu alebo podobne kvalifikovana osoba.

Informacie o Cisteni povrchov, ktoré prichddzaju do styku s potravinami alebo olejom, najdete v navode na
pouZitie v odseku ,,Cistenie a udrzba“.

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie prostrednictvom externého Casovaca alebo samostatného
systému dialkového ovladania.

Tento spotrebi¢ je urCeny na pouZivanie v domacnosti alebo podobnych priestoroch, napriklad v
kuchynkach pre zamestnancov v obchodoch, kancelaridch a na inych pracoviskach; na farmach; zdkaznikmi
v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach; ubytovacich zariadeniach s polpenziou.

Pred zapojenim zastrcky do zasuvky skontrolujte, ¢i napatie a frekvencia zodpovedaju Udajom na typovom
Stitku.

Ked pouZivate predlZovaci kdbel, uistite sa, Ze je vhodny na spotrebu energie spotrebi¢a. V opacnom
pripade méZe dojst k prehriatiu predlZovacieho kdbla a/alebo zéstrcky. Pri zakopnuti o predlZovaci kabel
hrozi nebezpecenstvo poranenia. Snazte sa predchadzat nebezpeénym situaciam.

Vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky, ked spotrebi¢ nepouZivate alebo ked ho chcete vycistit.

Uistite sa, Ze napdjaci kabel nevisi cez ostré hrany a je v bezpecénej vzdialenosti od horucich predmetov a
otvoreného ohnia.

Spotrebi¢ ani jeho zastrcku neponarajte do vody alebo inych kvapalin. Vznikd tym nebezpelenstvo
ohrozenia Zivota v désledku zdsahu elektrickym priddom!

Ak chcete vytiahnut zastréku zo zasuvky, tahajte za zastréku. Netahajte za kabel.

Nedotykajte sa spotrebica, ak spadol do vody. Vytiahnite zastréku zo zdsuvky, vypnite spotrebi¢ a
odovzdajte ho na opravu autorizovanému zakaznickemu servisu.

Zastréku spotrebica nezapajajte do zasuvky ani ju z nej nevytahujte mokrymi rukami.

Za ziadnych okolnosti sa nepokusajte otvarat kryt spotrebi¢a ani spotrebi¢ opravovat. Mohlo by dojst k
Urazu elektrickym pradom.

Ked' je spotrebic v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.

Tento spotrebic nie je ur¢eny na komercné pouzitie.

Spotrebi¢ pouzivajte len na ucel, na ktory je urceny.

Kdbel neovijajte okolo spotrebica ani ho neohybajte.

Spotrebic postavte na rovny a stabilny povrch, z ktorého nemdze spadnut.

Spotrebic chrarite pred nadmernym znecistenim a vlhkostou.
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24. Spotrebic Cistite jemne navlhéenou handrickou.

25. Nenechéavajte spotrebi¢ v prevadzke bez dozoru. Ked sa chcete od spotrebiéa vzdialit, vidy ho vypnite
alebo vytiahnite jeho zastréku zo zdsuvky (tahajte za zastréku, nie za kabel).

26. Spotrebi¢ neumiestriujte k stene alebo inému spotrebi¢u. Na zadnej strane a boénych strandch spotrebica,
ako aj nad spotrebicom nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

27. Pocas fritovania horucim vzduchom unika z vypustov vzduchu horuca para. Ruky a tvar drzte v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vypustov vzduchu. Na horucu paru a horuci vzduch ddvajte pozor aj pri vyberani
nadoby zo spotrebica.

28. Ked zo spotrebica unika tmavy dym, okamzite vytiahnite jeho zastréku z elektrickej zasuvky. Nadobu zo
spotrebic¢a nevyberajte, kym spotrebi¢ neprestane dymit.

29. Pred kazdym poutZitim sa uistite, Ze je vyhrievacie teleso a okolie spotrebica Cisté a bez zvyskov jedla, aby
ste zabezpecdili bezproblémové fungovanie spotrebica.

30. Z vetracich otvorov na zadnej strane spotrebica vychadza horuci vzduch. Spotrebi¢ drite v dostatocnej
vzdialenosti od materialov, ktoré su citlivé na vysoku teplotu, ako napriklad sklo.

31. Ked pouzivate vyrobky s neprilnavou vrstvou, uistite sa, Ze nie su v rovnakej miestnosti Ziadne vtaky a Ze je
miestnost Uplne uzavretd a dobre vetrana.

32. Po poutiti, pred predhrievanim spotrebi¢a bez jedla a rovnako aj pocas neho vidy odstrarite papier na
pecenie.

33. Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze vyhrievacie teleso a kryt su Cisté a bez zvyskov jedla, aby ste
zabezpecili optimalne fungovanie spotrebica.

34. Dbajte na to, aby boli pokrmy pripravené v tomto spotrebici zlatoZlté a nie tmavé alebo hnedé. Odstrante
pripalené zvysky jedla. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplotach vyssich ako 180 °C.

35.  Pri Cisteni hornej ¢asti vnutorného priestoru spotrebica budte opatrna/-y: Vyhrievacie teleso je hortce a
hrany kovovych Casti su ostré.

36. Pozor, horuci povrch!

VAROVANIE! Prosim, nedotykajte sa povrchu pocas prevadzky. Ked' je spotrebi¢ v prevadzke, moze byt
teplota pristupnych povrchov velmi vysoka.
POPIS

P w N pRe

T A T

Otvor na privod vzduchu

Regulator teploty
Svetelny indikator ohrevu
Casovat
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Rost

Rukovit fritovacieho kosa
Fritovaci k6s

Vypust vzduchu

Priezor

PRED POUZITIM
Pred pouzitim si najskor precitajte vsetky pokyny a uschovajte ich, aby ste si ich v pripade potreby mohli

kedykolvek opét precitat. Tento spotrebic¢ zapéjajte len do uzemnenej zasuvky. Pred prvym pouzitim odstrarite

obalovy materidl. Vyc¢istite fritovaci k6% a rost (pozri &ast ,Cistenie a Gdriba“). Vnatornd a vonkaj$iu &ast
spotrebica vycistite makkou handrickou. Dbajte na to, aby elektrické komponenty zostali suché. Tento

spotrebi¢ zohrieva potraviny uplne a pri vaésine surovin netreba pridavat ole;j.

Pred prvym pouzitim zapnite spotrebi¢ na priblizne 10 minat, aby sa vysokou teplotou odstranili pripadné

zvysky z vyroby. Dbajte na dostatocné vetranie. Po prvom zapnuti méze spotrebi¢ trochu dymit a Specificky

zapachat. Je to normalny jav, ktory po kratkom ¢ase zmizne.

Upozornenie: Rost vidy pouZivajte so silikdnovymi noZickami. Ich Glohou je stabilizovat rost pocas fritovania vo

fritovacom kosi.

POUZITIE

1. Spotrebic poloZte na suchy a stabilny povrch.

2. Spotrebi¢ sa pocas pouzivania zahrieva na vysoku teplotu, preto ho neumiestiiujte do bezprostrednej
blizkosti inych predmetov.

3. Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaci kos. Do fritovacieho kosa vloZte rost.

4. Do fritovacieho kosa vlozte suroviny (neprekracujte znacku MAX vo vnutri kosa). Fritovaci ké$ zasurite do
spotrebica. Uistite sa, Ze je v spravnej polohe a spotrebi¢ je Uplne uzavrety. Pozor! Nedotykajte sa
fritovacieho koSa pocas prevadzky ani kratko po nej, pretoze je velmi horuci. Fritovaci kds chytajte len za
rukovat.

5. Napajaci kdbel zapojte do vhodnej elektrickej zasuvky.

6. Pomocou regulatora teploty nastavte teplotu, ktora je vhodna na pripravu zvolenych surovin. Berte pri tom
do uvahy tabulku s teplotami.

7. Otocenim Casovaca nastavite Cas fritovania. Spotrebic je teraz zapnuty.

8. Pocas fritovania horudcim vzduchom sa ukazovatel ohrevu zapina a vypina. To znamena3, Ze sa vykurovacie
teleso zapina a vypina, aby sa udrZala nastavena teplota.

9. Ked je priprava dokoncend, zaznie zvukovy signal. Spotrebi¢ modzZete vypnut aj manudlne otocenim
Casovaca do polohy ,,0“

10. Vytiahnite zo spotrebica za rukovat fritovaci kos. Skontrolujte, ¢i su potraviny ufritované. Ak nie, zasurite
fritovaci ko spat do spotrebi¢a a pomocu ¢asovada predizte ¢as pripravy o niekolko mindt.

Upozornenie: Fritovaci kds a pokrmy su po fritovani horice. V zavislosti od surovin v miske méze unikat
horuica para.

11. Mastné potraviny, ako napr. hovadzie maso, kuracie méso a iné druhy maésa, ktorych prebytocny tuk sa
pocas procesu pripravy hromadi na dne fritovacieho kosa, vyberajte zo spotrebica jednotlivo pomocou
kliesti.

Na vybratie potravin, pri ktorych priprave sa na dne fritovacieho kosa nehromadi prebytocny tuk (napr.
hranolceky, zelenina), vytiahnite fritovaci ks zo spotrebica a jedlo servirujte priamo na tanier.

12. Po dokonceni fritovania je spotrebi¢ okamZite pripraveny na pripravu dalSej porcie surovin.

TIPY NA FRITOVANIE

1.

Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 — 600 gramov.
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2. Ak je spotrebi¢ studeny, predizte ¢as pripravy o 3 minuty alebo prazdny spotrebi¢ predhrievajte priblizne 4
minuty.

3. Niektoré suroviny treba v polovici ¢asu pripravy pretrepat. Ked chcete suroviny pretrepat, obratit alebo
premiesat, vyberte fritovaci kés za rukovat zo spotrebica a nasledne suroviny opatrne pretrepte, otocte
alebo premiesajte vidlickou (alebo kliestami). Potom zasurite fritovaci ko3 spat do spotrebica.

4. Fritézu mozZete pouZit aj na ohrievanie surovin. Na ohriatie jedla nastavte na 10 minut teplotu 150 °C.

5. Obalované jedla budu chrumkavejsie, ked' ich postriekate malym mnoZzstvom rastlinného oleja.

6. Ked chcete piect kolaé¢, quiche alebo iné krehké pokrmy, vloite do spotrebia formu na peclenie alebo
zapekaciu misu.

7. Nepripravujte v spotrebici extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.

POZOR:

1. Neponarajte spotrebi¢ do vody a neoplachujte ho pod tecicou vodou.

2. Dbajte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostala tekutina. Predidete tak urazu elektrickym pridom alebo
skratu.

3. Suroviny vkladajte len do fritovacieho kosa, aby ste zabranili ich kontaktu s vyhrievacimi telesami.

4. Otvor na privod a vypust vzduchu nesmie byt pocas prevadzky spotrebica zakryty. Okolo spotrebica a nad
nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru.

5. Ked'je vo fritovacom koSi olej, hrozi nebezpecenstvo poZiaru!

6. Ked je spotrebic v prevadzke, nedotykajte sa jeho vnutra.

7. Privyberani fritovacieho kosa zo spotrebic¢a ddvajte pozor na horudcu paru a horuci vzduch.

8. Pocas prevadzky unikd z vypustu vzduchu horica para. Ruky a tvar drite v bezpecnej vzdialenosti od
vypustu vzduchu a pary.

9. Ked zacne zo spotrebic¢a vychadzat tmavy dym, okamzite ho vypnite a vytiahnite jeho zastrcku zo zasuvky.

Znamena to, Ze sa jedlo pripalilo alebo spotrebic spravne nefunguje.

TABULKA S INFORMACIAMI O FRITOVANI
V tejto tabulke je uvedené mnoiZstvo potravin, poZadované teploty a Casy fritovania. Ak su pokyny na obale
prislusného vyrobku odlisné od hodn6t v tabulke, dodrziavajte pokyny uvedené na obale vyrobku.

Minimdlne— | . Potrebné otocit, L.
) o Cas Teplota , Dodatocné
Typ potraviny maximalne ) pretrepat . .
. (min) (°C) e informdcie
mnozstvo (g) alebo premiesat
, ) 200 -1 300 ,
sladké zemiaky 30-50 190-200 | ano
1-5ks
hranolceky .
) 200 -700 13-23 190 ano
(hlbokozmrazené)
Nechajte zemiaky 30
minut namocené vo
domadce hranoléeky | 200 — 500 12-25 180 ano vode, potom ich osuste
apridajte1/4az 1
polievkovu lyZicu oleja.
N 50 — 450
kolac 12-14 150 - 160
1-9ks
Cas pripravy nastavte
zelenina 100 - 600 13 160—-180 | ano podla vlastnych
preferencii.
krevety 100 - 600 10-15 160 —-180 | ano
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100 -300 ,
steak 12-16 180 -200 | ano
1-3ks
ryby 110 -500 20-25 180-200 | ano
kuracie maso 110 -500 15-25 180-200 | ano

CISTENIE A UDRZBA

1. Pred manipuldciou so spotrebicom a jeho Cistenim vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebic
priblizne 30 mindt chladnut. Spotrebic pravidelne Cistite zvndtra i zvonku.

2. Vnatornd a vonkajSiu cast spotrebic¢a vycistite vlhkou handrickou a utrite dosucha makkou, Cistou
handrickou. Neponarajte ho do vody.

3. VZiadnom pripade nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.

4. Spotrebic rychlejSie vychladne, ked z neho vyberiete fritovaci kés. Fritovaci koS a rost umyte v horucej
vode pomocou $pongie a prostriedku na umyvanie riadu. Pred pouzitim ich dékladne osuste.

5. Z vyhrievacieho telesa odstrante pomocou kefy pripadné zvysky jedla (viditelné po vybrati fritovacieho

kosa).
Poznamka:

Rost je vhodny do umyvacky riadu.
Nadoba je vhodnd do umyvacky riadu, avSak na zachovanie ¢o najdlhSej Zivotnosti ju odporicame umyvat

rucne.

ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém

Mozna pricina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotrebic
elektrickej siete.

nie je zapojeny do

Zapojte zastrcku  do

nastennej zasuvky.

uzemnenej

Nebol nastaveny ¢asovac.

Nastavte CasovaC na poZadovany cas
pripravy, aby sa spotrebic zapol.

Suroviny nie su ufritované.

Vo fritovacom kosi je prilis velké
mnozZstvo surovin.

Ddavajte do fritovacieho ko3a mensie
mnozstvo surovin. Mensie mnoZstva sa
ufrituju rovnomernejsie.

Teplota je prilis nizka.

Otocte
pozadovanu teplotu.

reguldtor teploty na

Cas pripravy je prili$ kratky.

Casovatom nastavte ¢&as, ktory je
potrebny na pripravu jedla.

Suroviny sa frituju

nerovnomerne.

Niektoré potraviny treba v polovici
¢asu pripravy pretrepat.

Pretrepte potraviny v polovici ¢asu
pripravy.

Zo spotrebica unika biely
dym.

Pripravujete mastné potraviny.

Pocas fritovania mastnych potravin
kvapka do misky olej. Miska sa mdze
zahriat a olej spOsobuje biely dym.
Neovplyvni to vysledok pripravy ani
neposkodi spotrebic.

Fritovaci k6s obsahuje zvysky tuku z
predchadzajuceho fritovania.

Fritovaci koS treba po kazdom pouZiti
dokladne vydistit.

Fritované pochutiny nie su
chrumkavé.

Poutzili ste typ pochutiny, ktory treba
pripravit v tradi¢nej fritéze.

Na
vysledku pouZite pochutiny uréené na

dosiahnutie  chrumkavejsieho

pecCenie v rure alebo ich potrite

trochou oleja.
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Cerstvé  hranoléeky sa | PouZili ste staré zemiaky. Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte na to,
nefrituju rovhomerne. aby pocas fritovania zostali celistvé.

Zemiaky ste pred fritovanim | Zemiaky dbékladne oplachnite, aby ste
dostatocne neoplachli. z ich povrchu odstranili Skrob.

Cerstvé hranoléeky nie st | Chrumkavost hranoléekov zavisi od | Pred pridanim oleja  hranol&eky
chrumkavé. obsahu oleja a vody v zemiakoch. poriadne osuste.

Zemiaky nakrdjajte na menSie kusky;,
aby boli chrumkavejsie.

Chrumkavejsi vysledok dosiahnete, aj

ked' pridate trochu viac oleja.

TECHNICKE UDAJE
Prevadzkové napatie: 220 -240V, ~50/60Hz
Vykon: 1500W

Tento vyrobok je oznaceny tymto symbolom preskrtnutého koSa na odpadky v sulade s eurépskou

smernicou 2012/19/EU, ktory upozoriiuje, Ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom z

domadcnosti. Elektrické a elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju selektivnemu triedeniu, su z

dovodu pritomnosti nebezpecnych latok, zmesi alebo zloZiek potencidlne nebezpecné pre Zivotné
I prostredie a fudské zdravie. Informacie o vrateni a recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom
mestskom/obecnom Urade alebo u sluzby na likvidaciu odpadu.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wirzburg Germany
WWW.moemax.com
inffo@moemax.at
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Navodila za uporabo - Slovens¢ina

VARNOSTNA OPOZORILA
Pred uporabo obvezno preberite naslednja navodila, da boste preprecili poSkodbe ali skodo in dosegli najboljsi

rezultat pri uporabi te naprave. Ta navodila za uporabo shranite na varnem mestu. Ce boste napravo predali

tretji osebi, ji predajte tudi ta navodila.

V primeru poskodb zaradi nespostovanja teh navodil za uporabo postane garancija neveljavna.

Proizvajalec/uvoznik ne odgovarja za poskodbe, ki so nastale zaradi neupostevanja teh navodil za uporabo,

malomarnosti pri uporabi ali uporabe, ki ni skladna z zahtevami v teh navodilih za uporabo.

1.

vk wnN

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Otroci, starejsi od 8 let in osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem lahko uporabljajo to napravo, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
napotke za varno uporabo naprave ter poznajo s tem povezane nevarnosti.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Ci$¢enja in vzdrievanja ne smejo opravljati otroci; razen, ¢e so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel shranjujte izven dosega otrok, mlajsih od osmih let.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov pooblaicen serviser ali podobno
usposobljena oseba, da se preprecijo nevarnosti.

Navodila za ¢i€enje povriin, ki pridejo v stik z Zivili ali oljem, najdete pod »Cis¢enje in nega« v navodilih za
uporabo.

Ta naprava ni namenjena za uporabo preko zunanjega casovnika ali lo¢enega sistema za daljinsko
upravljanje.

Ta naprava je predvidena za uporabo v gospodinjstvih ali v podobne namene, kot na primer v kuhinjah za
zaposlene v podjetjih, pisarnah in drugih delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih, motelih in
drugih vrstah prenocis¢ ter polpenzionov.

Preden priklju¢ite napravo v elektricno vti¢nico, preverite, ¢e se napetost in frekvenca elektri¢nega
omreZja ujemata z navedbami na tipski tablici naprave.

Ce uporabite podalj$ek, mora le-ta biti primeren za porabo elektrike te naprave, drugace lahko pride do
pregrevanja podaljska in/ali vti¢a. Obstaja nevarnost poskodb, ¢e se spotaknete ez podaljsek. Bodite
pozorni, da preprecite nevarne situacije.

Ko naprave ne uporabljate ali preden jo oistite, izvlecite vti€ iz vti¢nice.

Pozorni bodite, da priklju¢ni kabel ne visi ez ostre robove ter da se ne nahaja v blizini vroCih predmetov in
odprtega ognja.

Naprave ali elektricnega vti¢a ne potopite v vodo ali druge tekocine. Obstaja smrtna nevarnost zaradi
elektricnega udara!

Za odstranitev vtica iz vti€nice povlecite za vtic. Ne vlecite za kabel.

Ne dotikajte se naprave, ¢e vam je padla v vodo. Vti€ izvlecite iz vtinice, napravo izklopite in jo posljite
pooblas¢enemu serviserju v popravilo.

Ce imate mokre roke, ne vlecite elektri¢nega vtica iz vti¢nice in ga ne vtikajte v vti¢nico.

V nobenem primeru ne odpirajte ohiSja naprave in ne skuSajte je popraviti sami. To lahko povzroci
elektricni udar.

Delujoco napravo imejte vedno pod nadzorom.

Ta naprava ni namenjena komercialni uporabi.

Napravo uporabljajte samo v predvideni namen uporabe.

Kabla ne ovijte okoli aparata in ga tudi ne prepogibajte.

Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino, s katere ne more pasti.

Prosimo, da izdelek zascitite pred prekomerno umazanijo in vlago.

Izdelek sam ocistite z rahlo navlazeno krpo.
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25. Naprave ne pustite brez nadzora, ko je vklopljena. Ce zapustite prostor, vedno izklopite napravo oziroma
povlecite vtic iz vti¢nice (povlecite za vtic, ne za kabel).

26. Naprave ne postavljajte ob steno ali drugo napravo. Na zadnji strani, ob straneh in nad napravo pustite
vsaj 10 cm prostora.

27.  Pricvrtju z vro¢im zrakom vroca para uhaja skozi izstopne odprtine za zrak. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za zrak. Pazite na vroco paro in vroc zrak tudi takrat, ko odstranjujete posodo iz
naprave.

28. Takoj izkljucite napravo iz vticnice, e opazite, da iz naprave prihaja temni dim. Preden posodo odstranite
iz naprave, pocakajte, da dim izgine.

29. Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in okolica Cista in brez ostankov hrane,
da zagotovite pravilno delovanje.

30. Vroc zrak prihaja iz prezracevalne reZe na zadnji strani naprave. Pazite na zadostno razdaljo od materiala, ki
je obcutljiv na toploto, kot je steklo.

31. Ce uporabljate izdelke s premazom proti prijemanju, zagotovite, da v istem prostoru ni pticev ter da je
prostor popolnoma zaprt in se ga da dobro prezraciti.

32. Papir za peko vedno odstranite po uporabi in pred/med segrevanjem brez hrane.

33. Pred vsako uporabo naprave se prepricajte, da sta grelni element in ohisje Cista in brez ostankov hrane, da
zagotovite pravilno delovanje.

34. Prepricajte se, da je hrana, pripravljena v tej napravi, zlato rumene barve in ne temna ali rjava. Odstranite
zazgane ostanke hrane. SveZzega krompirja ne cvrite pri temperaturah nad 180 °C.

35. Pri cis¢enju zgornjega dela prostora za pecenje bodite previdni: Grelni element je vroc in robovi kovinskih
delov so ostri.

36. Pozor — vroca povrsina

OPOZORILO! Prosimo, da se med uporabo ne dotikate povrsine. Povrsina se lahko mocno segreje, ko je
naprava vklopljena.
OPIS
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Odprtina za vstop zraka

Gumb za nastavitev temperature
Kontrolna lucka za gretje
Gumb ¢asovnika
Resetka
Rocaj kosare za cvrtje
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7. Kosara za cvrtje
8. Odprtina za izstop zraka
9. Okence

PRED UPORABO

Pred uporabo naprave najprej preberite celotna navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo uporabo.
Napravo priklju¢ite samo v primerno ozemljeno vti¢nico. Pred prvo uporabo odstranite celotno embalaZo.
Ocistite koaro za cvrtje in redetko. (Glejte »Cis¢enje in vzdrievanje«). Zunanjo in notranjo stran naprave
ocistite z mehko krpo. Pazite, da elektricni deli ostanejo suhi. Ta naprava ogreje Zivila v celoti. Pri vecini Zivil ni
potrebno dodati olja.

Napravo pred prvo uporabo vklopite za pribl. 10 minut, da unicite morebitne proizvodne ostanke. Poskrbite za
dobro zracenje. Po prvem vklopu lahko naprava odda nekaj dima in znacilen vonj. To je obi¢ajno in sorazmerno
hitro izgine.

Napotek: Resetko uporabljajte le s silikonskimi nogami. Te stabilizirajo resetko med procesom pecenja v kosari
za cvrtje.

UPORABA

1. Napravo postavite na suho, stabilno povrsino.

2.  Med uporabo postane naprava vroca; ne postavite je v neposredno blizino drugih predmetov.

3. Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Postavite resSetko v koSaro za cvrtje.

4. V vstavek dajte sestavine. (Ne prekoracite oznake MAX na notranji strani vstavka.) Vstavite koSaro za cvrtje
v napravo: Prepricajte se, da je vstavljena pravilno in da lahko pravilno zaprete posodo. Pozor: Med
delovanjem in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte kosare za cvrtje, ker je zelo vroca. Kosaro za cvrtje
primite samo za rocaj.

5. Vtic prikljucite v ustrezno elektri¢no vticnico.

6. Gumb za nastavitev temperature nastavite na temperaturo primerno vasim Zivilom. Upostevajte
temperaturno tabelo.

7. Obrnite gumb ¢asovnika, da nastavite ustrezen cas cvrtja. Naprava je zdaj vklopljena.

8. Med procesom obdelave z vro¢im zrakom se prikaz segrevanja priZiga in ugasa. To pomeni, da se grelni
element vklaplja in izklaplja in tako konstantno ohranja nastavljeno temperaturo.

9. Casomer zazvoni, takoj ko je postopek konéan. Napravo lahko prav tako izkljuite ro¢no tako, da postavite
regulator casomera na »0«.

10. Ko jemljete koSaro za cvrtje iz naprave, jo primite za rocaj. Preverite, ali so jedi gotove. Ce niso, potem
preprosto ponovno vstavite koSaro za cvrtje v napravo in podaljsajte ¢as obdelave za nekaj dodatnih minut
s pomocjo ¢asovnika.

Nasvet: Kosara za cvrtje in jedi so po cvrtju vroce. Odvisno od Zivila v posodi lahko pride do izstopanja
vroce pare.

11. Jedi, ki vsebujejo mascobe, kot so npr. govedina, kokosSje meso in druge vrste mesa, pri kateri se odvecna
mascoba med procesom pecenja zbira na dnu koSare za cvrtje, vzemite ven posamicno s kles¢ami.

Ce Zelite vzeti ven jedi, pri katerih se med procesom peéenja na dnu kosare za cvrtje ne zbira odvecna
mascoba (npr. ocvrti krompircek, zelenjava), potem vzemite koSaro za cvrtje iz naprave in dajte jedi
direktno na kroznik.

12. Po koncanem postopku je naprava takoj uporabna za naslednjo porcijo.

NASVETI ZA CVRTIE

1. Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavih krompirckov je 500-600 gramov.

2. Podaljsajte pripravo za 3 minute, ¢e je naprava hladna, ali vnaprej ogrejte prazno napravo priblizno 4
minute.
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Dolocene vrste Zivil je potrebno pretresti na polovici cvrtja. Ce Zelite Zivila pretresti, obrniti ali premesati,

primite rocaj kosare za cvrtje ter jo vzemite iz naprave in jo nato previdno pretresite, ali Zivila z vilicami (ali
kles¢ami) obrnite ali premesajte. Nato kosaro za cvrtje vstavite nazaj v napravo.

V napravi ne pripravljajte zelo mastnih jedi, kot so klobasice.

Ohisja ne potopite v vodo in ne drZite pod tekoco vodo.
Preprecite, da bi prisla tekocina v napravo, saj bi tako lahko prislo do elektricnega udara ali kratkega stika.
Zivila dajte izklju¢no v vstavek in preprecite, da bi Zivila pri$la v stik z grelnimi elementi.

Ce je kogara za cvrtje napolnjena z oljem, obstaja nevarnost pozara!
Ne dotikajte se notranje strani naprave, Ce je le-ta v delovaniju.
Bodite pozorni na vroc€ zrak in vroco paro, ko jemljete vstavek iz naprave.
Med delovanjem izstopa vroca para iz odprtine za izstop zraka. Roke in obraz imejte na varni razdalji od

Zivila zaZzgala ali da je priSlo do napake pri delovanju.

3.
4,
minutna 150 °C.
5.
6.
7.
POZOR:
1.
2.
3.
4,
bo vsaj 10 cm prostora.
5.
6.
7.
8.
odprtine za izstop zraka in pare.
9.
TABELA CVRTIJA

Panirana zivila bodo bolj hrustljava, ¢e jih poSkropite z malo rastlinskega olja.
V napravo postavite pekac ali model za narastek, ¢e Zelite speci kola¢, pito ali drug izdelek iz krhkega testa.

Posodo za cvrtje lahko uporabite tudi za pogrevanje Zivila. Za pogrevanje Zivil nastavite temperaturo za 10

Odprtine za vstop in izstop zraka med delovanjem naprave ne smejo biti pokrite. Okoli in nad napravo naj

Ce prihaja iz naprave temen dim, takoj izklopite napravo in potegnite vti¢ z vti¢nice. To pomeni, da so se

V tej tabeli so navedene koli¢ine Zivil, potrebna temperatura in ¢as cvrtja. Ce se navodila na embalaZi

dolocenega izdelka razlikujejo od vrednosti v tej tabeli, je treba upostevati navodila na embalazi izdelka.

. . T Obrnite,
Najmanjsa-najvecja | Cas Temperatura . Dodatne
Vrsta ] pretresite . B
koli¢ina (g) (minute) (°C) . .. informacije
ali premesajte
. 200-1300
sladek krompir 30-50 190-200 da
1-5 kosov
zamrznjen
krompircek za | 200-700 13-23 190 da
cvrtje
. Za 30 minut ga
domac .
. namocite v vodo,
krompircek za | 200-500 12-25 180 da L ]
. osusSite in dodajte
cvrtje - .
1/4 do 1 Zlico olja.
3 50-450
kolac 12-14 150-160
1-9 kosov
Nastavite Cas
zelenjava 100-600 13 160-180 da kuhanja glede
na vas okus.
kozice 100-600 10-15 160-180 da
100-300
zrezek 12-16 180-200 da
1-3 kosov
riba 110-500 20-25 180-200 da
pis¢anec 110-500 15-25 180-200 da
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE
1. Preden se naprave dotaknete ali jo oCistite, povlecite vtic iz vti¢nice in pocakajte pribl. 30 minut, da se
naprava ohladi. Redno ocistite napravo od znotraj in od zunaj.

N

Naprave nikoli ne potopite v vodo.

3. Ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev ali gobic.

4. Kosaro za cvrtje vzemite ven, da se bo lahko naprava hitreje ohladila. Pomijte kosaro za cvrtje in resetko v
vroci vodi z detergentom za pomivanje in z gobico, ki ni groba. Pred uporabo ju temeljito posusite.

5. Odstranite morebitne ostanke hrane z grelnega elementa v ohisju (vidijo se, ko vzamete ven kosaro za
cvrtje) s krtaco za Ciscenje.

Opomba:

Resetka je primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.
Posoda je primerna za pomivanje v pomivalnem stroju, vendar priporo¢amo, da jo za daljSo Zivljenjsko dobo

ocistite roc¢no.

ODPRAVLIANJE TEZAV

Ocistite zunanjo in notranjo stran naprave z vlazno krpo in jo nato z mehko, Cisto krpo obrisSite do suhega.

Tezava

Mozen vzrok

Odpravljanje

Naprava ne deluje.

Naprava ni priklju¢ena na elektriko.

Vtic prikljucite v ozemljeno vti¢nico.

Casomer ni nastavljen.

Naprava se vkljuéi, ko nastavite regulator

¢asomera na cas potreben za kuhanje.

Sestavine so Se

Koli¢ina sestavin je prevelika.

V vstavek dajte manjse koli¢ine Zivil. Manjse

surove. kolicine se pecejo bolj enakomerno.
Temperatura je prenizka. Gumb za nastavitev temperature nastavite na
primerno temperaturo.
Cas kuhanja je prekratek. Gumb casovnika nastavite na ¢as, potreben za
kuhanje.
Sestavine so | Dolo¢ene vrste ivila je potrebno | Zivila pretresite po polovici ¢asa kuhanja.
neenakomerno pretresti po polovici ¢asa kuhanja.
pecene.

Iz naprave prihaja
bel dim.

Pripravljate mastna Zivila.

Pri pripravi mastnih Zivil kaplja olje v posodo za
olje. Posoda se ogreje in olje oddaja bel dim. To
ne vpliva na rezultat kuhanja in tudi naprava se
zaradi tega ne poskoduje.

KoSara za cvrtje Se vedno vsebuje

ostanke mascobe iz prejsnje

uporabe.

Po vsaki uporabi koSaro za cvrtje temeljito
odistite.

Peceni prigrizki

niso hrustljavi.

Uporabili ste prigrizek, ki je bil
misljen za cvrtje v tradicionalnem

Za bolj hrustljav rezultat uporabite prigrizke za
pecice ali pa jih namazite z malo olja.

cvrtniku.
Ocvrt krompiréek | Uporabili ste star krompir. Uporabite sveZ krompir in poskrbite, da bo med
je ocvrt cvrtjem ostal Cvrst.
neenakomerno. Krompirjevih palck pred cvrtjem | Krompirjeve palcke pravilno sperite, da
niste dobro sprali. odstranite skrob z zunanje strani palck.
Svezi ocvrt | Hrustljavost krompircka je odvisna | Pred dodajanjem olja se prepri¢ajte, da so
krompircek ni | od vsebnosti olja in vode v | krompirjeve palcke ustrezno posusene.
hrustljav. krompircku. Za bolj hrustljav rezultat nareZite manjse

krompirjeve koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte Se malo olja.
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TEHNICNI PODATKI
Delovna napetost: 220-240 V ~ 50/60Hz
Mo¢: 1500 W

Ta izdelek je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EU oznacen s tem simbolom precrtanega

smetnjaka, ki oznauje, da ga ne smete zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektri¢ne

in elektronske naprave, ki niso predmet selektivnega razvr$¢anja, so zaradi prisotnosti nevarnih
B snovi, zmesi ali komponent potencialno nevarne za okolje in zdravje ljudi. Za vracilo in recikliranje
tega izdelka se obrnite na lokalni mestni urad ali sluZbo za odstranjevanje odpadkov.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at
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Uputa za koriStenje — Hrvatski

OZNAKE UPOZORENJA
Prije prve uporabe obvezno procitajte sljedece upute kako biste izbjegli ozljede ili osteéenja te postigli

optimalan rezultat s vasim uredajem. Spremite ove upute za kasniju uporabu. Ako prosljedujete uredaj tre¢im

osobama, priloZite i ove upute za koristenje.

Jamstvo ne pokriva ostecenja uslijed nepridrzavanja ove upute za koristenje. Proizvodaé/uvoznik ne odgovara

za oSteéenja prouzrocena nepridrzavanjem upute za koristenje, nepazljivom uporabom ili koriStenjem koje nije

u skladu sa zahtjevima iz ovih upute za koriStenje.

1.

vk wnN

10.

11.
12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili bez
iskustva ili znanja potrebnog za rukovanje smiju upotrebljavati ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili
su dobila upute za sigurnu upotrebu uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su pod nadzorom odrasle osobe.

Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac, ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba kako
biste izbjegli opasnosti.

Informacije o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u dodir s namirnicama mozete pronaci u ovoj uputi u poglavlju
,Cis¢enje i odrzavanje”.

Uredaj se ne smije ukljucivati pomocu vanjske vremenske sklopke ili sustava daljinskog upravljanja.

Ovaj uredaj je predviden za uporabu u kucanstvu ili sliécne primjene, kao npr. u ¢ajnim kuhinjama u
poduzedima, uredima i drugim radnim okruzenjima; na seoskim gospodarstvima; od strane gostiju hotela,
motela i drugih prenodista; u prenocistima s polupansionom.

Prije stavljanja utikaca u utinicu provjerite jesu li mreZni i napon uredaja identi¢ni.

Ako koristite produzni kabel, provjerite je li isti pogodan za elektricnu potrosnju uredaja, u protivhom
moze dodi do pregrijavanja produznog kabela i/ili utikaca. Postoji opasnost od ozljede u slucaju spoticanja
preko kabela. Budite oprezni kako biste izbjegli opasne situacije.

Prije ¢is¢enja ili ako uredaj nije u uporabi, izvucite utikac¢ iz uti¢nice.

Osigurajte da kabel ne visi preko ostrih rubova i drZite ga podalje od vrucih predmeta i otvorenog
plamena.

Ne uranjajte uredaj ili utika¢ u vodu ili druge tekudine. Postoji Zivotna opasnost uslijed strujnog udara!

Pri iskopavanju uredaja primite utikac i izvucite ga iz uti¢nice. Ne povlacite kabel.

Ne dodirujte uredaj, ako je isti pao u vodu. lzvucite utika¢ iz uti¢nice, iskljuCite uredaj i posaljite ga
ovlastenom servisu na popravak.

Ne izvlacite i ne stavljajte utikac u utiénicu mokrom rukom.

Ne otvarajte kuéiste uredaja i ne pokuSavajte sami popraviti uredaj. Time biste mogli prouzrociti strujni
udar.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Ovaj uredaj nije namijenjen za komercijalno koristenje.

Koristite uredaj isklju¢ivo u njegovu predvidenu svrhu.

Ne namatajte i ne savijajte kabel oko uredaja.

Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu s koje ne moze pasti.

Zastitite proizvod od prekomjerne prljavstine i vlage.

Ocistite proizvod blago navlazenom krpom.

Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora. Ako napustate radno mjesto, iskljucite uredaj ili izvucite utikac iz
utinice (primite utikac i izvucite ga iz uticnice, ne povlacite kabel).

-33-



26. Ne postavljajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm razmaka na straznjoj strani, bo¢nim
stranama i iznad uredaja.

27.  Prifritiranju na vrudi zrak izlazi vruca para iz otvora za izlaz zraka. DrZite ruke i lice podalje od pare i otvora
za izlaz zraka. Pri vadenju posude iz uredaja obratite paznju na vrucu paru i vruci zrak.

28. Ako primijetite da tamni dim izlazi iz uredaja, odmah izvucite utikac iz uti¢nice. Pricekajte dok dim ne
prestane izlaziti prije nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

29. Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grijac¢i element i okolno podrucje Cisti i bez ostataka hrane
kako biste osigurali pravilan rad.

30. Vrudizrak izlazi iz otvora za ventilaciju na straznjoj strani uredaja. Osigurajte dovoljan razmak do materijala
koji nisu otporni na toplinu, kao npr. staklo.

31. Ako koristite proizvode s neprianjajué¢im slojem, osigurajte da se u istoj prostoriji ne nalaze ptice te da se
prostorija moZze kompletno zatvoriti i dobro provijetriti.

32. Nakon koristenja i prije/tijekom predgrijavanja bez namiranica uklonite papir za pecenje.

33. Prije svake uporabe uredaja provjerite jesu li grijac i kudiSte Cisti, bez ostataka hrane kako biste osigurali
optimalnu funkciju uredaja.

34. Uzmite u obzir da su namirnice pripremljene u ovom uredaju zlatnoZute, a ne tamne ili smede boje.
Uklonite zagorjele ostatke hrane. Ne fritirajte svjeZze krumpire na temperaturi iznad 180 °C.

35. Budite oprezni pri ¢iS¢enju gornjeg dijela prostora za fritiranje. Grijac je vrué, a rubovi metalnih dijelova
ostri.

36. Oprez — vruca povrsina

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tijekom uporabe. Temperatura dostupnih povrSina moze biti jako
visoka tijekom rada uredaja.
OPIS

W NOUL A WM

T A T

Ulaz zraka

Regulator temperature
Indikator zagrijavanja
Gumb za timer

Resetka za pecenje
Drska kosSare za fritiranje
KosSara za fritiranje

Izlaz zraka

Prozorcic¢
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PRIJE KORISTENJA

Prije koristenja paiZljivo procitajte sve upute i spremite ih za kasniju uporabu. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uzemljenu uti¢nicu. Prije prvog koriStenja uklonite sav ambalaZzni materijal. Ocistiti koSaricu za fritezu i reSetku.
(vidi "¢is¢enje i odrzavanje") Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom krpom. Osigurajte da elektri¢ni dijelovi
ostanu suhi. Ovaj uredaj zagrijava namirnice u potpunosti i kod veéine namirnica ne treba dodavati ulje.

Prije prvog koristenja ukljucite prazan uredaj cca 10 minuta kako biste eliminirali sve ostatke koji su nastali u
procesu proizvodnje. Osigurajte dostatnu cirkulaciju zraka. Nakon prvog ukljucivanja moze doéi do pojave dima
i karakteristi¢cnog mirisa. To je uobicajena pojava koja relativno brzo nestaje.

Napomena: Uvijek koristite reSetku sa silikonskim nogicama. ReSetku mozete stabilizirati u kosari tijekom
fritiranja.

KORISTENJE

1. Postavite uredaj na suhu i stabilnu povrsinu.

2. Bududi da se uredaj zagrijava tijekom rada, ne postavljajte ga preblizu drugih predmeta.

3. lzvadite kosSaru iz uredaja pomocu drske. Postavite resetku u kosaru za fritezu.

4. Stavite sastojke u posudu. (Ne prekoracujte MAX oznaku u unutrasnjosti posude.) Umetnite koSaru u
uredaj. Provjerite je li ista pravilno umetnuta i potpuno zatvorena. Oprez: Ne dirajte kosSaru za prienje
tijekom rada ili ubrzo nakon rada jer postaje jako vruca. Dodirujte koSaricu samo na rucki.

Prikljucite uredaj samo na odgovarajuéu utic¢nicu.

6. Podesite regulator temperature na temperaturu potrebnu za Vase namirnice. Obratite paZznju na tablicu
fritiranja.

7. Okrenite gumb tajmera da postavite odgovarajuce vrijeme przenja. Uredaj je sada ukljucen.

8. Tijekom procesa fritiranja na vruci zrak se prikaz za ugrijavanje pali i gasi. To pokazuje da se grija¢ ukljucuje
i isklju€uje, kako bi zadrzao podeSenu temperaturu.

9. Regulator vremena se oglasava po zavrietku fritiranja. Uredaj moZete i rucno iskljuciti, tako Sto cete
regulator vremena podesiti na polozaj “0”.

10. Povucite koSaricu na ru¢kama iz uradaja. Provjerite jesu li namirnice fritirane. Ako nisu, umetnite natrag
koSaricu u uredaj i produZite vrijeme za nekoliko minuta fritiranja pomoéu timera.

Napomena: KosSara i namirnice su jako vruée nakon fritiranja. Ovisno o namirnicama, iz posude moZze izaci
vruéa para.

11. lIzvadite namirnice s puno masnoce, kao na primjer govedina, piletina i druge vrste mesa, Cija se mast
tijekom fritiranja skupila na dnu kosarice, pojedinc¢ano s klijestima.

Kako bi izvadili namirnice kod kojih se ne sakuplja suvisSna mast na dnu kosarice (pomfrit, povrée), povucite
koSaricu iz uredaja i stavite namirnice direktno na tanjur.

12. Po zavrsetku fritiranja uredaj je spreman za fritiranje drugih porcija.

SAVIETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfirt iznosi 500 — 600 g.

2. Produljite vrijeme fritiranja za 3 minute, ako je uredaj hladan, ili prethodno zagrijte prazan uredaj otprilike
4 minute.

3. Neke sastojke treba protresti na pola vremena kuhanja. Da biste protresli, okrenuli ili promijesali sastojke,
izvadite koSaru iz uredaja pomodu drske i paZljivo protresite, okrenite ili promijesajte sastojke pomocu
vilice (ili kuhinjske hvataljke). Zatim vratite koSaru u ureda;.

4. Fritezu moZete koristiti i za zagrijavanje namirnica. Podesite regulator temperature na 150 °C, kako biste
namirnice zagrijali 10 minuta.

5. Pohana hrana ¢e biti prskavija ako se poprska pomalo s biljnim uljem.

6. Stavite kalup za pecenije ili nabujak u uredaj, ako Zelite pedi kolac, slanu pitu ili druga prhka jela.

7. Ne pripremajte u uredaju jako masna jela, kao Sto su kobasice.
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OPREZ:

1.

W

® N o U

Ne uranjajte kuciste u vodu i ne ispirajte ga pod teku¢om vodom.

Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s tekuéinama kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

Stavite sastojke iskljuéivo u posudu kako biste osigurali da isti ne dodu u dodir s grijacima.

Ulaz i izlaz zraka ne smiju biti prekriveni tijekom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm razmaka oko i iznad
uredaja.

Ako je koSara za przenje napunjena uljem, postoji opasnost od pozara!

Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja dok je u radu.

Pri vadenju posude iz uredaja obratite paznju na vrucu paru i zrak.

Tijekom rada izlazi vruéa para iz otvora za izlaz zraka. DrZite ruke i lice na sigurnom razmaku do otvora za
izlaz zraka i pare.

Ako se pojavi tamni dim iz uredaja, odmah iskljucite uredaj i izvucite utika¢ iz uti¢nice. To znadi, da su
namirnice izgorjele ili je doSlo do smetnje funkcije.

TABLICA FRITIRANJA
U ovoj tablici su navedene koli¢ine namirnica, potrebne temperature i trajanje fritiranja. Ako upute na ambalazi

doti¢nog proizvoda odstupaju od vrijednosti iz tablice, onda je potrebno slijediti upute s ambalaZze.

Minimum - L Okretanje,
. Trajanje Temperatura . Dodatne
Vrsta maksimum : protresanje . .
. (minute) (°C) L informacije
Koli¢ina (g) ili mijeSanje
. . 200-1300
Slatki krumpir 30-50 190-200 Da
1-5 kom
Pomfrit (smrznuti) 200-700 13-23 190 Da
Namacite u vodi 30
. . minuta, posusite i
Domacdi pomfrit 200-500 12-25 180 Da . o
dodajte 1/4 do 1 Zlicu
ulja.
5 50-450
Kolac 12-14 150-160
1-9 kom
Vrijeme kuhanja
, odredite
Povrée 100-600 13 160-180 Da
prema osobnom
ukusu
Kozice 100-600 10-15 160-180 Da
100-300
Odrezak 12-16 180-200 Da
1-3 kom
Riba 110-500 20-25 180-200 Da
Piletina 110-500 15-25 180-200 Da
CISCENJE | ODRZAVANJE
1. Prije ciS¢enja izvucite utikac iz uticnice i ostavite uredaj da se ohladi oko 30 minuta prije nego Sto ga
primite i oCistite. Redovito Cistite uredaj iznutra i izvana.
2. Ocistite vanjsku i unutarnju stranu uredaja vlaznom krpom, a zatim ih osusite mekom i ¢istom krpom. Ne
uranjajte uredaj u vodu.
3. Ne koristite abrazivna sredstva za CiSc¢enje ili spuzve.
4. lzvadite kosaricu za fritiranje, kako bi se uredaj brze rashladio. Perite koSaricu i reSetku za pecenje Prije
uporabe temeljito osusite.
5. Uklonite ostatke hrane s grijaca u kucistu (vidljiv nakon vadenja kosare) pomocu Cetke za ¢iséenje.
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Napomena:
Resetka je postojana na perilicu posuda.

Resetka je postojana na perilicu posuda, ali za dulji Zivotni vijek preporuc¢ujemo da je Cistite rucno.

UKLANJANJE SMETNJI

Smetnja

Moguci uzrok

Rjesenje

Uredaj ne funkcionira.
mrezu.

Uredaj nije ukljuéen u elektricnu

Utika¢ nije priklju¢en na uti¢nicu sa
zastitnim kontaktom.

Regulator vremena nije podesen.

Podesite regulator vremena na
potrebno trajanje fritiranja, kako biste
ukljucili uredaj.

Namirnice nisu dovoljno | Koli¢ina
fritirane.

prevelika.

u ulosku je

Stavite manje koli¢ine namirnica u
ulozak. Manje se koli¢ine ravnomjerno
fritiraju.

Temperatura je preniska.

Podesite regulator temperature na
potrebnu temperaturu.

Vrijeme kuhanja je prekratko.

Postavite gumb tajmera na vrijeme
potrebno za kuhanje.

Sastojci nisu ravnomjerno | Odredene
przeni. eventualno

namirnica

moraju  protresti
nakon pola trajanja fritiranja.

Protresite namirnice nakon pola
trajanja fritiranja.

Iz uredaja izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

Pri fritiranju masnih sastojaka kaplje
ulje u posudu. Posuda se moze
zagrijati, a ulje prouzrokuje bijeli dim.
To ne utjee na rezultat fritiranja niti
moze ostetiti uredaj.

KosSara za przenje jo$ uvijek sadrzi
ostatke masti od prethodne uporabe.

Temeljito ocistite koSaru za prienje
nakon svake upotrebe.

Przene grickalice nisu | Koristili ste neku vrstu grickalica koje

Upotrijebite grickalice za pecnicu ili ih

ravnomjerno prien.

hrskave. je trebalo fritirati u tradicionalnoj | premaZite s malo ulja kako bi bile
fritezi. hrskavije.
Svjeii pomfrit nije | Upotrijebili ste stari krumpir. Upotrijebite  svjeze  krumpire i

osigurajte da ostanu hrskavi tijekom
fritiranja.

pruti¢e krumpira.

Prije fritiranja niste temeljito isprali

Temeljito isperite prutice krumpira
kako biste uklonili Skrob s vanjske
strane prutiéa.

Svjezi  krumpiri¢i  nisu | Hrskavost krumpiri¢a ovisi o sadrZaju
hrskavi. ulja i vode u krumpiri¢ima.

Prije dodavanja ulja provjerite jesu li
prutiéi krumpira dobro osuseni.

Narezite krumpir na sitnije komadice
kako bi bili hrskaviji.

Dodajte joS malo ulja kako bi bili
hrskaviji.

TEHNICKI PODACI
Nazivni napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna snaga: 1500 W
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U skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU, ovaj proizvod oznacen je simbolom prekrizene kante

za otpad koji oznacCuje da se kanta ne smije odlagati s drugim otpadom iz kucanstva. Zbog

prisutnosti opasnih tvari, smjesa ili komponenti, elektri¢ni i elektronic¢ki uredaji koji ne podlijezu
HE sclektivhom razvrstavanju potencijalno su opasni za okolis i ljudsko zdravlje. U lokalnom gradskom
uredu ili u sluzbi za odlaganje otpada raspitajte se o povratu i recikliranju ovog proizvoda.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at
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Manual de utilizare - Romana

INSTRUCﬂUNIDEﬂGURANIﬁ
Cititi cu atentie urmatoarele indicatii inainte de utilizare pentru a evita accidentele sau eventualele deteriorari

ale aparatului si pentru a obtine cele mai bune rezultate. Pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur. La

predarea aparatului unei alte persoane, asigurati-va ca ii inmanati si acest manual de utilizare.

n caz de deteriordri cauzate de nerespectarea instructiunilor din acest manual, garantia isi pierde valabilitatea.

Producatorul/importatorul nu raspunde pentru daunele cauzate in urma nerespectarii indicatiilor din manualul

de utilizare sau a utilizarii neglijente care nu este in conformitate cu cerintele acestui manual de utilizare.

1.

10.

11.
12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Acest aparat poate fi utilizat de copii care au varsta de peste 8 ani, de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale si mentale limitate si de catre persoane fara experienta si care nu cunosc aparatul, atunci cand
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in siguranta.

Copiilor nu le este permis sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea, de care utilizatorului este responsabil, nu pot fi efectuate de catre copii decat
daca acestia sunt supravegheati si au peste 8 ani.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.

Cand cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de catre producator, serviciul pentru
clienti al acestuia sau de catre o alta persoana cu o calificare asemanatoare, pentru a evita orice pericol.
Pentru informatii cu privire la curatarea suprafetelor care vin in contact cu alimentele sau cu ulei, cititi
punctul ,Curatare si intretinere” din manualul de utilizare.

Acest aparat nu este destinat folosirii prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
cu telecomanda.

Acest aparat este destinat uzului casnic sau pentru aplicatii similare cum ar fi bucatariile pentru personal
din magazine, birouri sau alte medii de lucru; la ferme; pentru oaspetii din hoteluri, moteluri si alte
facilitati de cazare; in unitatile de cazare cu demipensiune.

fnainte de a introduce stecdrul in prizd verificati dacd tensiunea electricd si frecventa corespund cu
indicatiile de pe placuta cu specificatii tehnice.

Daca folositi un prelungitor, acesta trebuie sa corespunda consumului de energie al aparatului; in caz
contrar prelungitorul si/sau stecarul se pot supraincalzi. Exista riscul de a va accidenta in cazul in care va
impiedicati de prelungitor. Fiti deosebit de precauti pentru a evita situatii periculoase.

Scoateti stecarul din priza atunci cand nu folositi aparatul si inainte de a-I curata.

Nu l3sati cablul de alimentare sa atarne peste margini ascutite si feriti-l de obiecte fierbinti si flacari
deschise.

Nu scufundati aparatul sau stecarul Tn apa sau alte lichide. Pericol de electrocutare!

Trageti de stecar pentru a-l scoate din priza. Nu trageti de cablu.

Nu atingeti aparatul Tn cazul in care acesta a cazut in apa. Scoateti stecarul din priza, opriti aparatul si
trimiteti-l la un service autorizat in scopul repararii.

Nu scoateti si nici nu introduceti stecarul in priza cu mainile umede.

Nu Tncercati in niciun caz sa deschideti carcasa aparatului sau sa il reparati pe cont propriu. Acest lucru ar
putea duce la electrocutare.

Nu l3sati niciodatad aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

Acest aparat nu este destinat uzului comercial.

Folositi aparatul doar n scopul pentru care acesta a fost realizat.

Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu 1l indoiti.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana, de unde sa nu poata cadea.

Va rugam sa protejati produsul de murdarie si umiditate excesiva.

Curatati aparatul cu o lavetad usor umeda.
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25. Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat. Opriti aparatul sau scoateti stecarul din priza (trageti de
stecar, nu de cablu) daca parasiti zona de lucru.

26. Nu amplasati aparatul atasat de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si
deasupra aparatului.

27. La prajirea cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de iesire a aerului. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiul de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul si aerul
fierbinte atunci cand scoateti recipientul din aparat.

28. Tn cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul din priz3. Asteptati
pana cand nu mai este vizibil fumul inainte de a scoate recipientul din aparat.

29. Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-vd c3 elementul de incdlzire si zona inconjuritoare sunt
curate si lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.

30. Aerul cald iese prin fanta de ventilatie din partea din spate a aparatului. Asigurati-va ca pastrati o distanta
suficienta fata de materialele sensibile la caldura, cum ar fi sticla.

31. Daca folositi produse dotate cu un invelis antiaderent, asigurati-va ca in camera nu se gasesc pasari si ca
incdperea este complet inchisa si se poate aerisi bine.

32. Tndepértati hartia de copt dup3 fiecare utilizare si inainte/in timpul incilzirii fird alimente.

33. Tnainte de fiecare utilizare a aparatului, asigurati-vd cd elementul de incdlzire si carcasa sunt curate si
lipsite de reziduuri alimentare pentru a asigura o functionare corecta.

34. Asigurati-va ca mancarea pregatita in acest aparat este galben-aurie si nu inchisa la culoare sau maro.
Tndepértati resturile de alimente arse. Nu préjiti cartofii proaspeti la temperaturi mai mari de 180 °C.

35. Aveti grija atunci cand curatati partea superioara a camerei de gatit. Elementul de incalzire este fierbinte,
iar marginile pieselor metalice sunt ascutite.

36. Atentie — suprafata fierbinte

ATENTIE! Nu atingeti suprafata aparatului in timpul functionadrii. Temperatura suprafetelor accesibile
poate fi foarte ridicata in timpul functionarii aparatului.
DESCRIERE

ok wnN e

T A T

N (ol 1777

Fanta de patrundere a aerului

Regulator de temperatura
Indicator luminos de incalzire
Timer
Gratar
Maner cos pentru prajit
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7.
8.
9.

Cos pentru prajit
Orificiu de evacuare aer
Fereastra pentru vizualizarea continutului

TNAINTEA UTILIZARII
Cititi toate instructiunile inainte de folosire si pastrati-le pentru consultari ulterioare. Conectati aparatul exclusiv

la o priza cu impamantare. Tndepdrtati ambalajul Tnainte de prima utilizare. Curdtati cosul pentru prijit si
gratarul (a se vedea ,Curdtare si intretinere”). Curatati interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa moale.
Asigurati-va cd elementele componente electrice raman uscate. Acest aparat incalzeste alimentele complet si
pentru majoritatea ingredientelor nu este necesar sa adaugati ulei.

Tnainte de prima utilizare porniti aparatul timp de 10 minute pentru a arde toate reziduurile din productie.

Asigurati o aerisire suficienta. Aparatul poate emana fum si un miros specific la prima punere in functiune.

Acest lucru este normal si dispare intr-un timp relativ scurt.

Indicatie: Utilizati intotdeauna gratarul impreuna cu piciorusele din silicon. Puteti stabiliza gratarul in elementul
pentru gatit in timpul procesului de preparare.

UTILIZARE

1.

2.
3.
4

10.

11.

12.

Asezati aparatul pe o suprafata uscata si stabila.

Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii; nu 1l asezati asadar in imediata apropiere a altor obiecte.
Extrageti elementul de maner din aparat. Asezati gratarul in element.

Puneti ingredientele in elementul pentru gatit. (Nu depasiti gradatia MAX din interiorul elementului
pentru gatit.) Introduceti element de gatire in aparat. Asigurati-va ca I-ati introdus 1n pozitia corecta si ati
inchis aparatul complet. Atentie: nu atingeti cosul pentru prajit in timpul functionarii sau imediat dup3,
deoarece se incinge foarte tare. Nu apucati vasul decat de maner.

Conectati stecarul la o priza potrivita.

Setati regulatorul de temperatura la temperatura dorita, potrivita pentru ingredientele dumneavoastra.
Tineti cont de tabelul cu temperaturi.

Setati timpul de preparare dorit cu ajutorul butonului Timer. Aparatul este acum pornit.

in timpul procesului de preparare cu aer cald indicatorul luminos de incilzire se aprinde si se stinge.
Acest lucru indica faptul ca elementul de incalzire este pornit si oprit, pentru a mentine temperatura
setata constanta.

Temporizatorul emite un semnal sonor imediat ce procesul de preparare s-a incheiat. Puteti opri aparatul
si manual, setand temporizatorul pe ,,0”.

Extrageti cosul pentru prdjit din aparat de maner. Verificati daca alimentele sunt preparate. Daca nu,
introduceti vasul pur si simplu Thapoi in aparat si prelungiti timpul de preparare, setand timerul la cateva
minute n plus.

Mentiune: Elementul pentru gitit si alimentele sunt fierbinti in urma prajirii. in functie de alimentele
preparate se poate produce abur.

VA rugam sa extrageti alimentele bogate in grasimi precum carnea de vita, de pui sau alte tipuri de
alimente ale caror grasime se colecteaza pe fundul cosului pentru prajit unul cate unul cu ajutorul unui
cleste.

Pentru a extrage alimente la prepararea carora nu se colecteaza un exces de grasime pe fundul cosului
pentru prdjit (de ex. cartofi prajiti, legume), scoateti cosul din aparat si asezati preparatele direct in
farfurie.

Imediat dupad incheierea procesului de preparare aparatul este pregatit pentru o noud portie de
ingrediente.

SFATURI DE PRAJIRE

1.

Cantitatea optima pentru cartofii prajiti crocanti este de 500-600 grame.
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2. Adaugati 3 minute la timpul de preparare in cazul in care aparatul este rece sau preincalziti aparatul gol
circa 4 minute.

3. Unele tipuri de alimente trebuie agitate la jumatatea timpului de gatire. Pentru a scutura sau intoarce
alimentele, scoateti cosul de maner din aparat si scuturati-l sau intoarceti alimentele cu grija cu o furculita
(sau cu un cleste). Introduceti apoi cosul Thapoi in aparat.

4. Puteti folosi friteuza si pentru reincalzirea alimentelor. Pentru incalzirea mancarii setati temperatura la
150 °C timp de 10 minute.

5. Alimentele pané devin mai crocante daca sunt stropite cu putin ulei vegetal.

6. Asezati o tava sau o forma de copt in aparat daca doriti sa coaceti o prajitura sau un quiche sau sa preparati
alte produse fragede.

7. Nu preparati alimente foarte grase ca de exemplu carnati in aparat.

ATENTIE:

1. Nu scufundati carcasa in apa si nu o spalati sub jet de apa de la robinet.

2. Nu permiteti patrunderea de lichide in aparat pentru a evita electrocutari sau scurtcircuite.

3. Punetialimentele exclusiv in cos si evitati astfel ca ele sa intre in contact cu elementele de incalzire.

4. Este interzis ca fanta de patrundere si orificiul de evacuare a aerului sa fie acoperite n timpul functionarii
aparatului. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm n jurul si deasupra aparatului.

5. Daca cosul de prajire este umplut cu ulei, exista riscul de incendiu!

6. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

7. Atentie la aburul fierbinte si la aerul fierbinte cand scoateti elementul pentru gatit din aparat.

8. Tn timpul functiondrii se elibereaza abur fierbinte din orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la
o distanta sigura de orificiul de evacuare a aerului.

9. 1n cazul in care iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul din prizd. Acest lucru

indica faptul ca alimentele s-au ars sau a survenit o eroare de functionare.

TABEL PRAJIRE

n acest tabel sunt indicate cantititile de alimente, temperaturile si timpul de préjire necesar. in cazul in care

indicatiile de pe ambalajul produsului nu corespund cu cele din acest tabel, respectati-le pe cele de pe ambalaj.

Ti Minim-maxim | Timp Temperatura | Scuturati Informatii
i
P Cantitate (g) | (minute) (°C) sau intoarceti suplimentare
. . 200- 1300
Cartofi dulci e 30-50 190-200 Da
1- 5 bucati
Cartofi prajiti
) 200-700 13-23 190 Da
(congelati)

Cartofi prajiti facuti

Se fnmoaie 1n apa
timp de 30 de minute,
200-500 12-25 180 Da se usuca si se adauga

in casa . . .
1/4 péna la 1 lingura
de ulei.

o 50-450
Prajitura 12-14 150-160
1-9 buc.
Setati timpul de gatire
n functie

Legume 100-600 13 160-180 Da .
de preferintele
personale

Creveti 100-600 10-15 160-180 Da
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100-300
Steak 12-16 180-200 Da
1-3 buc.
Peste 110-500 20-25 180-200 Da
Pui 110-500 15-25 180-200 Da

CURATARE S| INTRETINERE

1. Scoateti stecarul din priza si lasati aparatul sa se

interiorul si exteriorul aparatului in mod regulat.
2. Stergeti partea exterioara si interioara a aparatului cu o carpa umeda si uscati apoi cu o carpa moale,
curata. Nu scufundati aparatul in apa.
3. Nu folositi in niciun caz solutii sau bureti abrazivi.
4. Scoateti cosul pentru prajit pentru ca aparatul sa se poata raci mai repede. Spalati cosul pentru prajit si
gratarul Tn apa calda cu detergent si un burete neabraziv. Uscati-le bine Thaintea utilizarii.
5. Indepértati eventualele resturi de mancare de pe elementul de incilzire din carcas (este vizibil dupé
extragerea elementului pentru prajit) cu o perie.

Nota:

Gratarul este sigur pentru spalarea la masina de spalat vase.
Recipientul poate fi spalat Tn masina de spalat vase, dar va recomandam sa il curatati manual pentru o durata

de viata mai lunga.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

raceasca cca 30 de minute Thainte de a-l curata. Curatati

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la curent
electric.

Conectati stecarul la o priza de perete
cu impamantare.

Temporizatorul nu a fost setat.

Setati temporizatorul pe timpul de
preparare necesar
aparatul.

pentru a porni

Ingredientele nu  sunt

prdjite in totalitate.

Cantitatea ingredientelor este prea
mare pentru cos.

Introduceti o cantitate mai mica de
ingrediente Tn cos. Cantitatile mai mici
se coc mai uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Setati regulatorul de temperatura la
temperatura necesara.

Timpul de gatire este prea scurt.

Setati timpul de preparare dorit cu
ajutorul butonului Timer.

Ingredientele sunt coapte
neuniform.

Unele tipuri de alimente trebuie
eventual agitate dupa jumatate din
timpul setat.

Agitati alimentele dupa jumatate din
timpul setat.

Din aparat iese fum alb.

Preparati alimente grase.

La prajirea alimentelor grase curge ulei
in vas. Vasul se poate incalzi si uleiul
cauzeaza fum alb. Acest lucru nu

compromite  rezultatul  prepararii

mancarii si aparatul nu se defecteaza.

de
reziduuri de grasime de la utilizarea

Cosul prajire contine 1nca

anterioara.

Va rugam sa curatati cosul de prajit
dupa fiecare utilizare.

Gustarile coapte nu sunt
crocante.

Ati folosit un tip de gustari care ar
trebui sa fie prajite intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari speciale pentru cuptor
sau ungeti cu putin ulei pentru un
rezultat mai crocant.
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Cartofii prajiti proaspeti nu
se rumenesc uniform.

Ati folosit cartofi vechi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va
cd acestia raman fermi in timpul
prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii Thainte de
a-i praji.

Clatiti bine cartofii pentru a indeparta
amidonul de pe partea exterioarda a
acestora.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti.

Continutul de ulei si apa din cartofi
influenteaza cat de crocanti devin
acestia.

Asigurati-va ca feliile de cartofi au fost
uscate corespunzator finainte de a
adauga uleiul.

Taiati bucatile de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un
rezultat mai crocant.

DATE TEHNICE

Tensiune de functionare: 220-240 V~ 50/60Hz

Putere: 1500 W

Acest produs este etichetat cu acest simbol tdiat al unui cos de gunoi cu roti, in conformitate cu
Directiva europeana 2012/19/EU, pentru a indica faptul ca nu trebuie eliminat impreuna cu celelalte
deseuri menajere. Din cauza prezentei unor substante, amestecuri sau componente periculoase,

dispozitivele electrice si electronice care nu sunt supuse unei sortdri selective pot fi periculoase
_ . . ’ o [ [ I3 I3 [ . . . v . o . .

pentru mediu si pentru sanatatea umana. Va rugam sa verificati la primaria locala sau la serviciul de
eliminare a deseurilor pentru returnarea si reciclarea acestui produs.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wirzburg Germany
WWw.moemax.com
info@moemax.at
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Instrukcja obstugi — Polski

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami, aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen i uzyska¢ najlepsze

rezultaty podczas stosowania urzgdzenia. Przechowuj instrukcje obstugi w bezpiecznym miejscu. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, dotacz do niego niniejszg instrukcje obstugi.

Gwarancja traci waznos$¢ w przypadku uszkodzen powstatych na skutek nieprzestrzegania niniejszej instrukcji

obstugi. Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem

instrukcji obstugi, zaniedbaniem lub uzyciem niezgodnym z wymogami niniejszej instrukcji.

1.

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.

Urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach (fizycznych, sensorycznych, umystowych) lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
jesli sa one nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego obchodzenia sie z
urzadzeniem i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawié sie urzagdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one
powyzej 8 lat i sg nadzorowane.

Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy przechowywacé poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Aby unikngé zagrozenia, wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego powinien dokonywac¢ producent,
punkt serwisowy producenta lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Informacje na temat czyszczenia powierzchni majacych kontakt z zywnoscig lub olejem znajdziesz w
rozdziale ,,CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA”.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego lub podobnego, np.: w kuchniach dla personelu w
sklepach, biurach i innych miejscach pracy; w gospodarstwach rolnych; przez klientéw w hotelach,
motelach i innych miejscach zakwaterowania; w obiektach z niepetnym wyzywieniem.

Przed witozeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy napiecie i czestotliwos$é sg zgodne z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;j.

Jezeli uzywasz przedtuzacza, musi on by¢ dopasowany do zuzycia energii urzadzenia, gdyz w przeciwnym
razie moze dojs¢ do przegrzania kabla przedtuzajgcego i/lub wtyczki. Istnieje ryzyko odniesienia obrazen
wskutek potkniecia sie o przedtuzacz. Zachowaj ostroznosé, aby unikngé niebezpiecznych sytuacji.
Wyciaggnij wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed przystapieniem do czyszczenia.
Uwazaj, aby przewdd zasilajagcy nie byt przewieszony przez ostre krawedzie oraz trzymaj go z dala od
gorgcych przedmiotéw i otwartego ognia.

Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Istnieje zagrozenie zycia wskutek
porazenia pragdem!

Wyciaggaj wtyczke z gniazdka, trzymajac za wtyczke. Nie ciggnij za kabel.

Nie dotykaj urzadzenia, jezeli wpadto do wody. Wyciagnij wtyczke z gniazdka, wytgcz urzadzenie i wyslij je
do autoryzowanego serwisu w celu dokonania naprawy.

Nie wktadaj ani nie wyciggaj wtyczki z gniazdka mokrymi rekami.

W Zzadnym wypadku nie otwieraj obudowy ani nie podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pragdem.

Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Urzadzenie wykorzystuj wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Nie owijaj kabla wokdét urzadzenia i nie zginaj go.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni, z ktérej nie moze spasé.
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23.  Chron produkt przed nadmiernym zabrudzeniem i wilgocia.

24. Produkt nalezy czyscic¢ za pomocg lekko wilgotnej $ciereczki.

25. Nie pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru. Po opuszczeniu miejsca pracy zawsze wytgczaj
urzadzenie lub wyciggaj wtyczke z gniazdka (ciggnij bezposrednio za wtyczke, a nie za kabel).

26. Nie umieszczaj urzadzenia przy Scianie lub innym urzadzeniu. Z tytu, po bokach i nad urzadzeniem
pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

27. Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para wydostaje sie przez otwory wentylacyjne. Trzymaj
rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od oparédw i otwordw wentylacyjnych. Uwazaj na goracg pare i
gorgce powietrze podczas wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

28. Natychmiast odtgcz urzagdzenie od gniazdka, jesli zauwazysz wydobywajgcy sie z niego ciemny dym. Przed
wyjeciem pojemnika z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie by¢ widoczny.

29. Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, przed kazdym uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze element grzejny i
otaczajgcy go obszar sg czyste i wolne od resztek zywnosci.

30. Gorace powietrze wydostaje sie ze szczeliny wentylacyjnej z tytu urzadzenia. Upewnij sie, ze zachowana
jest odpowiednia odlegtos¢ od materiatéw wrazliwych na ciepto, takich jak szkto.

31. Jesli uzywasz produktéw z powtokg zapobiegajacg przywieraniu, upewnij sie, ze w tym samym
pomieszczeniu nie znajdujg sie ptaki oraz ze pokdj jest catkowicie zamkniety i dobrze wentylowany.

32. Zawsze usuwaj papier do pieczenia po uzyciu i przed/podczas podgrzewania urzadzenia bez jedzenia.

33. Aby zapewnié¢ optymalne dziatanie urzadzenia, przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze element grzejny i
obudowa sg czyste i wolne od resztek zywnosci.

34. Upewnij sie, ze potrawy przygotowywane w tym urzadzeniu sg delikatnie zarumienione, a nie ciemne lub
brgzowe. Usun przypalone resztki jedzenia. Nie smaz Swiezych ziemniakéw w temperaturze powyzej
180°C.

35. Zachowaj ostroznos¢ podczas czyszczenia gornej czesci komory: Element grzejny jest goracy, a krawedzie
metalowych czesci sg ostre.

36. Uwaga — goraca powierzchnia

OSTRZEZENIE! Nie dotykaj powierzchni podczas uzytkowania urzadzenia. Podczas uzytkowania
urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.
OPIS

1.
2.
3.

T A T

Otwor wlotu powietrza

Pokretto termostatu
Lampka sygnalizujgca ogrzewanie
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Przycisk timera

Ruszt

Uchwyt kosza do smazenia
Kosz do smazenia

Otwor wylotu powietrza
Okienko

N A

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj catg instrukcje obstugi i zachowaj jg na przysztos¢. Podlaczaj urzadzenie wytgcznie do
uziemionego gniazdka elektrycznego. Przed pierwszym uzyciem usun materiat opakowaniowy. Wyczys¢ kosz do
smazenia i ruszt. (patrz ,Czyszczenie i konserwacja”). Wyczys¢ urzadzenie wewnatrz i na zewngatrz miekka
szmatka. Uwazaj przy tym, aby elementy elektryczne pozostaty suche. To urzadzenie catkowicie podgrzewa
2zywnos¢, dlatego w przypadku wiekszosci sktadnikow nie trzeba dodawac oleju.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia uruchom je na okoto 10 minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne. Zadbaj o dobrg wentylacje. Po pierwszym wigczeniu z urzadzenia moze wydobywac sie dym i
charakterystyczny zapach. Jest to normalne zjawisko, ktdre ustepuje po stosunkowo krdtkim czasie.
Wskazowka: Zawsze uzywaj rusztu do pieczenia z silikonowymi nézkami. Stabilizujg one ruszt podczas smazenia
w koszu.

UZYTKOWANIE

1. Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej powierzchni.

2. Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania, dlatego nie umieszczaj go w bezposrednim sgsiedztwie
innych przedmiotéw.

3.  Wyciagnij kosz do smazenia z urzadzenia, trzymajac za uchwyt. Umies¢ w nim ruszt.

W16z sktadniki do wktadu (nie przekraczaj znajdujgcego sie wewnatrz oznaczenia MAX). Wsun kosz do
smazenia do urzadzenia. Upewnij sie, ze pozycja jest prawidtowa, a urzadzenie catkowicie zamkniete.
Uwaga: Nie dotykaj kosza do smazenia podczas pracy lub tuz po jej zakonczeniu, poniewaz jest on bardzo
goracy. Chwytaj kosz do smazenia wytgcznie za uchwyt.

5. Podtacz wtyczke do pasujgcego gniazdka elektrycznego.

6. Ustaw termostat tak, aby wskazywat odpowiednig temperature, ktéora pasuje do wybranych sktadnikéw.
Zwracaj uwage na tabele temperatur.

7. Przekrec przycisk timera, aby ustawi¢ odpowiedni czas smazenia. Urzadzenie jest teraz wtgczone.

8. Podczas procesu smazenia na gorgcym powietrzu wskaznik podgrzewania zapala sie i gasnie. Oznacza to,
ze grzatka witacza sie i wytgcza w celu utrzymania ustawionej temperatury.

9. Timer dzwoni, gdy tylko przyrzadzanie dobiegnie konca. Urzgdzenie mozna takze wytgczy¢ recznie. W tym
celu nalezy ustawi¢ pokretto timera na ,,0”.

10. Wyciagnij kosz do smazenia z urzadzenia, trzymajgc za uchwyt. Sprawdz, czy jedzenie jest usmazone. Jesli
nie, wsun kosz do smazenia z powrotem do urzadzenia, przedtuzajgc czas smazenia o kilka dodatkowych
minut za pomocg timera.

Wskazdwka: Kosz do smazenia i potrawy sg gorgce po usmazeniu. W zaleznos$ci od sktadnikow
znajdujgcych sie w misce, moze ulatniac sie goraca para.

11. Ttuste potrawy, takie jak wotowina, kurczak i inne rodzaje miesa, w przypadku ktérych nadmiar ttuszczu
zbiera sie na dnie kosza do smazenia, wyjmuj pojedynczo za pomocg szczypiec.

Aby wyjaé potrawy, w przypadku ktérych na dnie kosza do smazenia nie gromadzi sie nadmiar ttuszczu (np.
frytki, warzywa), wyciggnij kosz do smazenia z urzadzenia i przetéz potrawe bezposrednio na talerze.

12. Po zakonczeniu smazenia urzadzenie jest natychmiast gotowe do przyrzadzenia kolejnej porcji sktadnikow.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Nie nalezy jednorazowo wktada¢ wiecej niz 500-600 gramoéw frytek — dzieki temu po upieczeniu beda
chrupiace.

2. Wydtuz czas przygotowania o 3 minuty, jesli urzgdzenie jest zimne lub podgrzewaj puste urzgdzenie przez
okoto 4 minuty.

3. Niektérymi sktadnikami nalezy potrzasna¢ po uptywie potowy czasu smazenia. Aby wstrzasnaé, obrocié lub
wymiesza¢ skfadniki, nalezy wyciggna¢ kosz z urzadzenia za uchwyt i ostroznie wstrzagsngé, obrécic¢ lub
wymieszaé sktadniki widelcem (lub szczypcami). Wsun kosz z powrotem do urzadzenia.

4. Frytownicy mozna takze uzywaé do podgrzewania gotowych potraw. Ustaw temperature podgrzewania
potraw na 10 minut na 150°C.

5. Panierowane potrawy stajg sie bardziej chrupigce, jesli zostang spryskane niewielka iloscig oleju roslinnego.

6. Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w urzadzeniu, jesli chcesz upiec ciasto, quiche lub
inne tego typu potrawy.

7. W urzadzeniu nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.

UWAGA:

1. Nie zanurzaj obudowy w wodzie i nie ptucz jej pod kranem.

2. Unikaj przedostawania sie ptyndw do urzadzenia, aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym lub
zwarciom.

3. Sktadniki umieszczaj wytgcznie we wktadzie, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

4. Wiloti wylot powietrza nie mogg byc¢ zakryte podczas pracy urzadzenia. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni wokét i nad urzadzeniem.

5. Jesli kosz do smazenia jest wypetniony olejem, istnieje ryzyko pozaru!

6. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

7. Podczas wyjmowania wktadu z urzgdzenia uwazaj na goracg pare i gorgce powietrze.

8. Podczas pracy z wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od wylotu powietrza i oparéw.

9. Natychmiast wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym.

Oznacza to, ze jedzenie jest przypalone lub wystgpita usterka.

TABELA SMAZENIA
W tej tabeli podano ilosci produktéw spozywczych, wymagane temperatury i czasy smazenia. Jesli instrukcje na

danym opakowaniu produktu rdznig sie od wartosci podanych w tabeli, nalezy postepowac zgodnie z

instrukcjami na opakowaniu.

., Obracanie,
llos¢ Czas Temperatura ) Dodatkowe
Art. . . potrzasanie . .
min.-maks. (g) | (minuty) | (°C) ) . informacje
lub mieszanie
200-1300
Bataty 30-50 190-200 Tak
1-5 szt.
Frytki
. 200-700 13-23 190 Tak
(mrozone)
Namoczy¢ przez 30 minut w
Frytki swieze | 200-500 12-25 180 Tak wodzie, osuszy¢ i dodac od
1/4 do 1 tyzeczki oleju.
. 50-450
Ciasto 12-14 150-160
1-9 szt.
Ustaw czas smazenia
Warzywa 100-600 13 160-180 Tak B
wedtug wtasnych preferencji
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Krewetki 100-600 10-15 160-180 Tak
. 100-300
Steki 12-16 180-200 Tak
1-3 szt.
Ryba 110-500 20-25 180-200 Tak
Kurczak 110-500 15-25 180-200 Tak

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i pozostaw urzadzenie do wystygniecia na ok. 30 minut przed ponownym
chwyceniem go i przystgpieniem do czyszczenia. Regularnie czy$é urzgdzenie wewnatrz i na zewnatrz.

2. Wyczys¢ zewnetrzng i wewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka i wytrzyj do sucha miekka, czysta
szmatka. Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

3. Nigdy nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczgcych ani ggbek.

4. Wyjmij kosz do smazenia, aby urzadzenie szybciej wystygto. Umyj kosz do smazenia i ruszt przy uzyciu
gorgcej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niedrapigcej ggbki. Doktadnie wysusz przed uzyciem.

5. Usun resztki jedzenia z elementu grzejnego w obudowie (widoczne po wyjeciu kosza do smazenia) za

pomocg szczotki do czyszczenia.

Wskazowka:

Ruszt nadaje sie do mycia w zmywarce.
Pojemnik nadaje sie do mycia w zmywarce, ale przy dtuzszym okresie uzytkowania zalecamy mycie go recznie.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie | Urzadzenie nie jest podtgczone do | Podiagcz wtyczke do uziemionego gniazdka
dziata. zasilania. Sciennego.

Timer nie zostat ustawiony.

Ustaw regulator timera na wymagany czas
przyrzadzania, aby wtaczy¢ urzadzenie.

Skfadniki nie sg do
korica usmazone.

llos¢ artykutdw spozywczych jest za
duza dla kosza.

Umieszczaj mniejsze ilosci sktadnikdw we
wktadzie. Mniejsze ilosci sg pieczone bardziej
réwnomiernie.

Temperatura jest za niska.

Przekre¢ pokretto do ustawiania temperatury
na wymagang temperature.

Czas smazenia jest za kroétki.

Ustaw przycisk timera na czas wymaganego

smazenia.
Sktadniki s3 | Niektérymi  rodzajami  produktéw | Po uptywie potowy czasu potrzasngé
nierownomiernie spozywczych  nalezy  ewentualnie | produktami spozywczymi.

upieczone.

potrzasnaé w potowie czasu.

Z urzadzenia unosi
sie biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych skfadnikéw olej
kapie do miski. Miska moze sie nagrzewaé, a
olej powoduje biaty dym. Nie wptywa to na
wyniki ani nie

gotowania powoduje

uszkodzenia urzadzenia.

W koszu do smazenia znajdujg sie

Po kazdym uzyciu doktadnie umyj kosz do

jeszcze resztki ttuszczu z poprzedniego | smazenia.
uzycia.
Pieczone przekaski | Wykorzystano rodzaj przekaski, ktéra | Uzyj przekasek odpowiednich do

nie sg chrupigce.

powinna by¢ smazona w tradycyjnej
frytkownicy.

przygotowywania w piekarniku lub posmaruj
je odrobing oleju, aby uzyska¢ bardziej

chrupiacy efekt.
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Swieze frytki sa | Uzyto starych ziemniakdéw. Uzywaj swiezych ziemniakéw i pilnuj, aby

nieréwno byty jedrne podczas smazenia.
upieczone. Frytki  nie  zostaly  prawidtowo | Doktadnie optucz frytki, aby usungé z nich
optukane przed smazeniem. skrobie.

Swieze frytki nie sg | Chrupko$¢ frytek zalezy od ilosci oleju i | Dopilnuj, aby frytki zostaty odpowiednio
chrupiace. wody w frytkach. wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokréj kawatki ziemniakéw drobniej lub

dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupigcy rezultat.

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc: 1500 W

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekresSlonego pojemnika na $mieci zgodnie z dyrektywa
europejskg 2012/19/EU, co oznacza, ze nie mozna go wyrzucaé wraz z innymi odpadami domowymi.
Ze wzgledu na obecnos$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub czesci sktadowych, urzgdzenia
r— elektryczne i elektroniczne, ktére nie sg selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie dla

Srodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna uzyska¢ w
lokalnym urzedzie miasta lub w firmie zajmujacej sie utylizacjg odpadow.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Stralle 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at
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Uputstvo za upotrebu — Srpski

BEZBEDNOSNE NAPOMENE
Pre upotrebe obavezno procitajte sledeca uputstva kako biste izbegli povrede ili ostecenja i kako bi uredaj

postigao najbolji moguéi ucinak. Uputstvo za upotrebu cuvajte na sigurnom mestu. Ukoliko ovaj proizvod

prosledite drugoj osobi, obavezno priloZite i ovo uputstvo za upotrebu.

U slucaju osteéenja nastalih usled nepridrzavanja napomena iz ovog uputstva za upotrebu, garancija postaje

nevazeca. Proizvodad/uvoznik ne odgovara za ostecenja prouzrokovana nepridrzavanjem uputstva za upotrebu,

nepazljivom upotrebom ili koris¢enjem koje nije u skladu sa zahtevima ovog uputstva za upotrebu.

1.

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, ukoliko se ove osobe nadziru ili su upuéene u bezbednu
upotrebu uredaja i ako razumeju opasnosti vezane za njegovo koris¢enje.

Deca ne smeju da se igraju s uredajem.

Cis¢enje i odrzavanje uredaja koje treba da vrée korisnici ne smeju da vrie deca, osim ukoliko su starija od
8 godina i ove radnje sprovode pod nadzorom.

Uredaj i strujni kabl uvek ¢uvajte van domasaja dece mlade od 8 godina.

Ukoliko je strujni kabl oSteéen, a u cilju izbegavanja opasnosti, kabl mora zameniti proizvodac, korisnicka
sluzba ili sli¢ni kvalifikovani stru¢njak.

Za informacije o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u kontakt s Zivotnim namirnicama ili uljem, u uputstvu za
upotrebu procitajte poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje“.

Nije predvideno koriS¢enje ovog uredaja preko eksternog tajmera ili odvojenog daljinskog upravljaca.

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domadinstvu ili za slicne primene kao $to su: u kuhinjama za
osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruZenjima; na farmama; od strane gostiju hotela,
motela i drugih smestaja; u smestaju sa polupansionom.

Pre stavljanja utikaca u uti¢nicu proverite da li su napon i frekvencija u skladu s podacima navedenim na
tipskoj plocici uredaja.

Ukoliko koristite produzni kabl, proverite da li je isti pogodan za elektriénu potroSnju uredaja, jer u
suprotnom moze dodi do pregrevanja produznog kabla i/ili utikaca. Postoji opasnost od povreda usled
saplitanja o produzni kabl. Budite oprezni kako biste izbegli opasne situacije.

Izvucite utikac iz uti¢nice kada ne koristite uredaj i pre ¢is¢enja istog.

Obratite paznju na to da strujni kabl ne visi preko ostrih ivica i drzite ga dalje od vru¢ih predmeta i
otvorenog plamena.

Uredaj ili utika¢ nikada nemojte potapati u vodu ili druge te¢nosti. U tom slucaju postoji opasnost po Zivot
od strujnog udara!

Povucite utika¢ kako biste ga izvukli iz uti¢nice. Ne vucite strujni kabl.

Ne dodirujte uredaj ako je upao u vodu. lzvucite utikac iz uti¢nice, iskljucite uredaj i posaljite ga u
ovlasceni servisni centar na popravku.

Utika¢ nikada nemojte da izvlacite iz uti¢nice ili da ga stavljate u uti¢nicu vlaznim rukama.

Ni u kom sluéaju nemojte pokusavati da otvorite kuciste uredaja ili da sami popravite uredaj. To bi moglo
izazvati strujni udar.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tokom rada.

Ovaj uredaj nije predviden za komercijalnu upotrebu.

Koristite uredaj isklju¢ivo u svrhe za koje je predviden.

Nemojte obmotavati kabl oko uredaja niti ga savijati.

Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu sa koje ne moZze pasti.

Zastitite proizvod od prekomernog prljanja i vlage.

Proizvod Cistite samo blago vlaznom krpom.
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25. Ne ostavljajte uredaj bespotrebno uklju¢enim. Kada napustate svoje radno mesto, uvek iskljucite uredaj ili
izvucite utikac iz uticnice (vucite utikac, a ne kabl).

26. Uredaj nemojte postavljati direktno uz zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora od zadnje
strane, boc¢nih strana i iznad uredaja.

27.  Prilikom przenja na vru¢em vazduhu, kroz otvore za izlaz vazduha izlazi vruéa para. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Obratite paZznju na vrucéu paru i vazduh kada
vadite posudu iz uredaja.

28. Odmah iskljucite uredaj iz uticnice ako vidite da tamni dim izlazi iz uredaja. Sacekajte dok se dim viSe ne
vidi pre nego Sto izvadite posudu iz uredaja.

29. Pre upotrebe uredaja se uverite da su grejni element i okolina Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili pravilan rad.

30. Vrué vazduh izlazi iz ventilacionog otvora na zadnjoj strani uredaja. Obavezno drzite dovoljno odstojanja
od materijala koji je osetljiv na toplotu, kao sSto je staklo.

31. Ako koristite proizvode s nelepljivim premazom, uverite se da u istoj prostoriji nema ptica i da prostorija
moze biti potpuno zatvorena i dobro provetrena.

32.  Uvek koristite papir za pecenje nakon upotrebe i pre/tokom prethodnog zagrevanja bez hrane.

33. Pre svake upotrebe, proverite da li su grejni element i kudiSte Cisti i bez ostataka hrane kako biste
obezbedili optimalno funkcionisanje uredaja.

34. Pazite da hrana pripremljena u ovom uredaju dobije zlatno-Zutu boju, a ne tamnu ili smedu. Uklonite sve
zagorele ostatke hrane. Ne przite sveZ krompir na temperaturama iznad 180 °C.

35. Budite pailjivi kada Cistite gornji deo dela za pecenje: Grejni element je vru¢, a ivice metalnih delova su
ostre.

36. PazZnja — vruéa povrsina

UPOZORENIJE! Ne dodirujte povrsinu tokom upotrebe. Temperatura dostupnih povrsina moze biti veoma
visoka dok uredaj radi.
OPIS

ok wnN e

T A T

Otvor za ulaz vazduha

Regulator temperature
Indikator zagrevanja
Dugme za tajmer
Resetka za pecenje
Rucka korpe za fritezu
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7. Korpa za fritezu
8. Otvor za izlaz vazduha
9. Prozor

PRE UPOTREBE

Pre upotrebe pazljivo procitate sva uputstva i saCuvajte ih za kasnija koris¢enja. Prikljucite uredaj iskljucivo na
uzemljenu uticnicu.. Pre prve upotrebe uklonite ambalazni materijal. Ocistite korpu za fritezu i reSetku za
pelenje. (vidi ,Cis¢enje i odrzavanje®). Proizvod &istite mekom krpom iznutra i spolja. Obratite paZnju na to da
elektri¢ni delovi ostanu suvi. Ovaj uredaj u potpunosti zagreva hranu i ne zahteva dodavanje ulja za vecinu
sastojaka.

Pre prve upotrebe uredaja, koristite ga oko 10 minuta da biste sagoreli ostatke proizvodnje. Obezbedite dobru
provetrenost. Kada se prvi put ukljuci, uredaj moze da ispusta dim i karakteristican miris. Ovo je normalno i
nestace nakon relativno kratkog vremena.

Napomena: Uvek koristite resetku sa silikonskim nogicama. Oni stabilizuju resetku tokom procesa pecenja u
korpi za fritezu.

UPOTREBA

1. Postavite uredaj na suvu i stabilnu povrsinu.

2. Uredaj se zagreva tokom upotrebe; stoga ga ne postavljajte u neposrednu blizinu drugih objekata.

3. lzvucite korpu za fritezu iz uredaja drzeci rucku iste. Stavite resetku za pecenje u korpu za fritezu.

4. Zatim stavite namirnice u umetak. (Ne prelazite oznaku MAX unutar umetka.) Stavite korpu za fritezu u
uredaj. Proverite da li je u ispravnom poloZaju i potpuno zatvoren. Oprez: Ne dodirujte korpu za fritezu
tokom rada ili ubrzo nakon rada jer je veoma vruca. Korpu za fritezu drzite samo za rucku.

Prikljucite strujni utika¢ u odgovarajucu uti¢nicu.

6. Postavite regulator temperature na Zeljenu temperaturu koja odgovara Vasim sastojcima. Obratite paznju
na tabelu temperature.

7. Okrenite dugme za tajmer da biste podesili odgovarajuée vreme prZenja. Uredaj je sada ukljucen.

8. Tokom procesa pecenja vru¢im vazduhom, indikator zagrevanja se pali i gasi. Ovo ukazuje da se grejni
element konstantno ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao podesenu temperaturu.

9. Tajmer zvoni ¢im se priprema zavrsi. Takode moZete ruc¢no iskljuciti uredaj okretanjem regulatora tajmera
na ,0“

10. Izvucite korpu za fritezu iz uredaja drzedi rucku iste. Proverite da li je hrana pecena. Ako ne, vratite korpu
za fritezu u uredaj i koristite tajmer da produzite vreme pecenja.

Napomena: Korpa za fritezu i hrana su vruéi nakon prZenja. U zavisnosti od sastojaka u posudi, vruéa para
moZe da izade.

11. Pomocu hvataljke za hranu izvadite masnu hranu kao npr. govedinu, piletinu, druge vrste mesa Ciji se viSak
masnoce skuplja na dnu korpe za fritezu tokom procesa pecenja.

Da biste uklonili hranu kod koje se ne skuplja visak masnoce na dnu korpe za fritezu tokom pecenja (npr.
pomfrit, povrée), izvucite korpu za fritezu iz uredaja i stavite hranu direktno na tanjire.

12. Po zavrsetku pecenja, uredaj je odmah spreman za pripremu drugog dela sastojaka.

SAVETI ZA FRITIRANJE

1. Optimalna koli¢ina za hrskavi pomfrit je 500-600 grama.

2. Produzite vreme kuvanja za 3 minuta ako je uredaj hladan, ili zagrevajte prazan uredaj otprilike 4 minuta.

3. Neki sastojci se moraju protresti nakon pola vremena kuvanja. Da biste protresli, okrenuli ili promesali
sastojke, izvucite korpu iz uredaja drzeci je za rucku i lagano protresite, okrenite ili promesajte sastojke
viljuskom (ili hvataljkom za hranu). Zatim stavite korpu nazad u uredaj.

4. Takode mozete koristiti fritezu za podgrevanje sastojaka. Podesite temperaturu za zagrevanje hrane na
150°C u trajanju od 10 minuta.
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5.
6. Postavite kalup za pecenje u uredaj ukoliko Zelite peci kolag, kis ili slicnu hranu.

Pohovana hrana postaje hrskavija kada se poprska sa malo biljnog ulja.

7. Ne pripremajte izuzetno masnu hranu, kao $to su kobasice, u uredaju.

PAZNJA:

1. Ne potapajte kuciste u vodu niti ispirajte pod slavinom.

2. lzbegavajte prolivanje te¢nosti u uredaj da biste sprecili strujni udar ili kratak spoj.

3. Stavite sastojke samo u umetak, izbegavajuéi da sastojci dodu u kontakt sa grejnim elementima.

4. Ulaz i izlaz vazduha ne smeju biti pokriveni tokom rada uredaja. Ostavite najmanje 10 cm prostora oko i
iznad uredaja.

5. Ako je korpa za fritezu napunjena uljem, postoji opasnost od poZzara!

6. Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u upotrebi.

7. Budite oprezni sa vru¢om parom i vrelim vazduhom kada vadite umetak iz uredaja.

8. Tokom upotrebe vruéa para moze izaci iz otvora za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti
od otvora za izlaz vazduha i pare.

9. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice ako vidite da iz uredaja izlazi taman dim. To znaci da je hrana

izgorela ili da je doslo do kvara.

TABELA ZA FRITIRANJE
Ova tabela prikazuje koli¢ine namirnica, potrebne temperature i vreme przenja. Ukoliko uputstva na ambalazi

doti¢nog proizvoda odstupaju od vrednosti na tabeli, neophodno je postovati uputstva na ambalazi.

N

- . Okrenuti,
Minimum-maksimum | Vreme Temperatura . Dodatne
Vrsta . . protresti . B
koli¢ina (g) (minuti) (°C) - .. informacije
ili promesati
. . 200-1300
Slatki krompir 30-50 190-200 Da
1-5 komada
Pomfrit
200-700 13-23 190 Da
(zamrznut)
Potopiti u vodu 30
.. . minuta, osusiti i
Domadi pomfrit | 200-500 12-25 180 Da .
dodati 1/4 do 1
kasiku ulja.
5 50-450
Kolac 12-14 150-160
1-9 komada
Podesite vreme
Povrée 100-600 13 160-180 Da kuvanja prema
svom licnom ukusu
Skampi 100-600 10-15 160-180 Da
100-300
Odrezak 12-16 180-200 Da
1-3 komada
Riba 110-500 20-25 180-200 Da
Piletina 110-500 15-25 180-200 Da
CISCENJE | ODRZAVANJE
1. Iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se ohladi oko 30 minuta pre nego Sto ga dodirnete i Cistite.

Redovno distite uredaj iznutra i spolja.
Ocistite spoljasnjost i unutrasnjost uredaja vlaznom krpom i osusite mekom i ¢istom krpom. Ne potapajte
uredaj u vodu.
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3. Nikada ne koristite abrazivna sredstva za cis¢enje ili sundere.

4. Uklonite korpu za fritezu da biste omogucili da se uredaj brZze ohladi. Operite korpu za fritezu i resSetku za
pecenje u vruéoj vodi sredstvom za pranje sudova i neabrazivnim sunderom. Pre upotrebe dobro osusiti.

5. Koristite ¢etku za CiS¢enje da uklonite ostatke hrane sa grejnog elementa u kucistu (bic¢e vidljivo nakon
uklanjanja korpe za fritezu).

Napomena:

Resetka za pecenje je pogodna za pranje u masini za sudove.
Posuda je pogodna za pranje u masini za sudove, ali preporucujemo da je Cistite ru¢no kako bi duze trajala.

UKLANJANJE GRESKE

Problem

Moguci uzrok

Resenje

Uredaj ne funkcionise.

Uredaj nije prikljucen na struju.

Prikljucite strujni utika¢ u uzemljenu uti¢nicu
na zidu.

Tajmer nije podesen.

Podesite regulator za tajmer na Zeljeno vreme
pecenja da biste ukljucili uredaj.

ravhomerno pet":ene.

eventualno morati da se protresu
nakon pola vremena kuvanja.

Namirnice nisu | Kolicina hrane je prevelika za | Stavite manju koli¢inu namirnica u umetak.
pecene. umetak. Manje koli¢ine se peku ravhomernije.
Temperatura je preniska. Okrenite regulator temperature na Zeljenu
temperaturu.
Vreme kuvanija je prekratko. Podesite dugme za tajmer na vreme potrebno
za kuvanje.
Namirnice nisu | Odredene vrste namirnica ce | Protresite namirnice nakon pola vremena

kuvanja.

Iz uredaja izlazi beli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Prilikom prZenja masnih sastojaka ulje kaplje u
posudu. Posuda se moZe zagrejati i ulje ce
izazvati beli dim. Ovo ne utite na rezultat

kuvanja niti oStecuje ureda;j.

Korpa za fritezu joS uvek sadrzi
ostatke masti

upotrebe.

od prethodne

Korpu za fritezu temeljno ocistite nakon svake
upotrebe.

Pecene grickalice nisu

Upotrebili ste vrstu grickalica koje

Koristite grickalice iz rerne ili nanesite malo

neravhomerno pet':en.

hrskave. smeju da se fritiraju samo u | ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.
klasi¢noj fritezi.
Sveii pomfrit  je | Koristili ste stari krompir. Koristite svez krompir i pazite da se ne

raspadne tokom przenja.

Niste dobro isprali Stapice | Dobro isperite Stapice krompira da biste

krompira pre przenja. uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica.
Svezi pomfrit nije | Hrskavost pomfrita zavisi od | Uverite se da su Stapi¢i krompira pravilno
hrskav. koli¢ine ulja i vode u pomfritu. osuseni pre nego Sto dodate ulje.

Isecite krompir na manje komade za hrskaviji
rezultat.

Dodajte joS malo ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKI PODACI
Radni napon:
Snaga: 1500W

220-240V ~ 50/60Hz
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reciklazu.

Simbol precrtane kante za otpad znaci da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa uobicajenim
otpadom iz domadinstva. Elektronicka i elektricna oprema koja nije uklju¢ena u proces selektivnog
razvrstavanja potencijalno je opasna za Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje zbog prisutnosti opasnih
supstanci. Odlaganje u otpad obavite odgovorno u odobrenom postrojenju za odlaganje otpada ili

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer Str. 59

97084 Vircburg, Nemacka
WWW.moemax.com
inffo@moemax.at
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Mode d‘emploi — Frangais

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil. Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit s(r. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre également cette notice d’utilisation.

En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur des instructions de cette notice d’utilisation, la
garantie est annulée. Le fabricant/importateur rejette toute responsabilité en cas de dommages dus au
non-respect des instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent ou a I'usage non conforme aux
exigences de cette notice d'utilisation.

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de connaissances a
condition qu’elles aient recu une supervision ou des instructions concernant l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus.

2.  Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de
8 ans et qu’ils sont surveillés.

4.  Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

5. Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

6.  Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les surfaces qui sont en contact avec des aliments ou
de I'huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et entretien » du mode d’emploi.

7.  Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systeme de commande a distance séparé.

8.  Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles que: des coins
cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements professionnels; des
fermes; I'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractere résidentiel; des
environnements du type chambres d’hotes.

9. Avant d’insérer la fiche de I'appareil dans une prise secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du
secteur correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque signalétique.

10. Sivous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre appropriée a la puissance consommeée par I'appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer excessivement. Il existe un risque potentiel de
blessures par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos précautions pour éviter toute situation
dangereuse.

11. Débranchez la fiche électrique de la prise électrique quand l'appareil n’est pas utilisé et avant de le
nettoyer.

12. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur des arétes coupantes et maintenez-le éloigné
des objets chauds et des flammes nues.

13. N'immergez jamais I'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un
choc électrique !

14. Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

15. Ne touchez pas l'appareil s’il tombe dans de I'eau. Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I'appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé pour le faire réparer.

16. Ne branchez pas et ne débranchez pas I'appareil de la prise électrique avec les mains mouillées.

17. N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un
choc électrique.
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18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est en fonctionnement.

Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.

N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de I'appareil et ne le pliez pas.

Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de laquelle il ne peut pas tomber.

Veillez a ce que I'appareil ne soit pas exposé a une humidité ou des saletés excessives.

Nettoyez le produit avec un chiffon Iégerement humidifié.

N’utilisez pas I'appareil sans le surveiller. Si vous devez quitter la zone d’utilisation, éteignez toujours
I'appareil et débranchez toujours sa fiche de la prise électrique (saisissez et tirez la fiche, et non le cordon
d’alimentation).

N'installez pas I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laissez un espace d'au moins 10 cm a
I'arriere, sur les cOtés et au-dessus de I'appareil.

Cette friteuse a air chaud dégage de la vapeur brllante par ses ouvertures de sortie d'air lorsqu'elle
fonctionne. N'approchez pas vos mains ou votre visage des jets de vapeur brilants des sorties d'air. De
méme, faites attention a ne pas vous briler avec l'air et la vapeur brilants lorsque vous retirez le panier
de l'appareil.

Si I'appareil dégage de la fumée noire, débranchez-le immédiatement. Attendez que la fumée s'arréte
avant de retirer le panier de I'appareil.

Avant chaque utilisation de I'appareil, vérifiez que I'élément chauffant et la zone I'entourant sont propres
et exempts de tout résidu alimentaire afin de garantir un fonctionnement parfait.

De l'air chaud sort de la bouche d'aération située a l'arriere de I'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont sensibles a la chaleur.

Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu’il n’y ait aucun oiseau dans la piéece et a ce que la
piece soit completement fermée et bien aéré.

Retirez toujours le papier de cuisson du panier apres I'utilisation et avant / pendant le préchauffage sans
aliments.

Avant chaque utilisation, assurez-vous que |'élément chauffant et le boitier sont propres et exempts de
débris alimentaires afin de garantir le fonctionnement optimal de I'appareil.

Veillez a ce que les aliments préparés dans cet appareil soient jaune doré et non foncés ou bruns. Eliminez
les restes brilés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a des températures supérieures a 180 °C
(pour minimiser la formation d'acrylamide).

Faites attention lorsque vous nettoyez la partie supérieure de I'espace de cuisson : I'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.

Attention, surface chaude
AVERTISSEMENT !! Ne touchez pas les surfaces de I'appareil pendant I'utilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand I'appareil est en fonctionnement.

-58 -



DESCRIPTION

T [T

Orifice d'entrée d'air

Régulateur de température

Voyant de signalisation de chauffage
Bouton de la minuterie

Grille de cuisson

Poignée du panier a friture

Panier a friture

Orifice de sortie d'air

Hublot

W oo NOU R ®WDN R

AVANT L'UTILISATION

Veuillez lire toutes les instructions de ce mode d'emploi avant ['utilisation et le conserver pour une utilisation
ultérieure. Branchez cet appareil exclusivement & une prise de courant mise ala terre. Retirez le matériel
d'emballage avant la premiere utilisation. Nettoyer le panier a friture et la grille de cuisson. (Voir « Nettoyage
et entretien »). Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de |'appareil avec un chiffon doux. Ce faisant, veillez a ce que
les composants électriques restent secs. Cet appareil chauffe complétement les aliments et il n'est pas
nécessaire d'ajouter de I'huile pour la plupart des aliments.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, faites-le fonctionner pendant environ 10 minutes afin de brdler
les éventuels résidus de production. Veillez a une bonne ventilation. Aprés la premiére mise en marche,
I'appareil peut dégager un peu de fumée et une odeur caractéristique. C'est normal et s'estompe relativement
rapidement.

Remarque : Utilisez toujours la grille de cuisson avec les pieds en silicone. lls stabilisent la grille de cuisson
pendant le processus de cuisson dans le panier a friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface seche et stable.

2. L'appareil devient chaud pendant l'utilisation ; par conséquent, ne le placez pas a proximité immédiate
d'autres objets.

3. Retirez le panier a friture de l'appareil en utilisant la poignée. Placez la grille de cuisson dans le panier a
friture.

4. Mettez les ingrédients dans l'insert. (Ne dépassez pas le repére MAX a l'intérieur de l'insert) Insérez le
panier a friture dans Il'appareil. Assurez-vous que la position est correcte et la fermeture compléte.
Attention : Ne touchez pas le panier de friture pendant le fonctionnement ou peu de temps aprés dans la
mesure ou il est tres chaud. Tenez le panier a friture uniqguement par la poignée.

5. Branchez la fiche d'alimentation sur une prise de courant adaptée.

6. Réglez le régulateur de température sur la température souhaitée et adaptée a vos aliments. Consultez le
tableau des températures.
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10.

11.

12.

Tournez le régulateur de la minuterie pour régler le temps de friture adapté. L'appareil est maintenant
allumé.

Pendant le processus de cuisson a air chaud, le voyant de chauffage s'allume et s'éteint. Cela indique que
|'élément chauffant s'allume et s'éteint pour maintenir constante la température réglée.

La minuterie retentit lorsque la cuisson est terminée. Vous pouvez également éteindre l'appareil
manuellement en mettant la commande de la minuterie sur « 0 ».

Retirez le panier a friture de I'appareil en utilisant la poignée. Vérifiez si les plats sont cuits. Si ce n'est pas
le cas, repoussez simplement le panier a friture dans l'appareil et prolongez le temps de cuisson de
guelgues minutes a l'aide de la minuterie.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont brilants apres la friture. Selon les ingrédients, de la vapeur
brllante peut encore s'échapper du bac.

Veuillez retirer les aliments gras, tels que le boeuf, le poulet, les autres viandes, dont I'excés de graisse
s'accumule au fond du panier a friture pendant la cuisson, un par un a I'aide de pinces.

Pour retirer les aliments pour lesquels aucun excés de graisse ne s'accumule au fond du panier a friture
pendant la cuisson (par exemple, frites, légumes), retirez le panier a friture de I'appareil et placez les
aliments directement sur les assiettes.

Lorsque la cuisson est terminée, |'appareil est immédiatement prét pour la préparation d'une portion
supplémentaire.

CONSEILS DE FRITURE

1. La quantité optimale pour des frites croustillantes est 500 a 600 grammes.

2. Prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque |'appareil est froid ou préchauffez I'appareil vide
pendant environ 4 minutes.

3. Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de friture. Pour secouer, retourner ou
remuer les ingrédients, tirez le panier hors de I'appareil avec la poignée et secouez-les, retournez-les ou
remuez-les doucement avec une fourchette (ou une pince). Repoussez ensuite le panier dans I'appareil.

4. Vous pouvez également utiliser la friteuse pour réchauffer des aliments. Pour cela, réglez la température
sur 150 °C pendant 10 minutes.

5. Les aliments panés deviennent plus croustillants si vous vaporisez un peu d'huile végétale dessus.

6. Placez un plat de cuisson ou un plat a gratin dans I'appareil si vous voulez faire cuire un gateau, une quiche
ou tout autre aliment tendre.

7. Ne préparez pas de plats extrémement gras, comme des petites saucisses, dans I'appareil.

ATTENTION :

1. N'immergez pas le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

2. Evitez l'infiltration d'eau dans |'appareil afin d'éviter une électrocution ou un court-circuit.

3. Ajoutez uniqguement les ingrédients dans l'insert et évitez ainsi que les ingrédients entrent en contact avec
les éléments chauffants.

4. L'entrée et la sortie d'air ne doivent pas étre couvertes pendant le fonctionnement de I'appareil. Laissez un
espace d'au moins 10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Sivous versez de I'huile dans le panier de friture, il y a risque d’incendie !

6. Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil lorsqu'il fonctionne.

7. Faites attention a la vapeur chaude et a I'air chaud lorsque l'insert est retiré de I'appareil.

8. Pendant l'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. Gardez vos mains et votre
visage a une distance s(re de la sortie d'air et de la vapeur.

9. Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez la fiche de I'appareil de |a prise de courant si vous voyez

de la fumée noire s'échapper de l'appareil. Cela signifie que les aliments sont brllés ou indique des
dysfonctionnement.
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TABLEAU DE FRITURE

Ce tableau indique les quantités d'aliments, les températures requises et les temps de friture. Si les
instructions figurant sur I'emballage du produit respectif devaient s'écarter des valeurs du tableau, il convient
de suivre les instructions figurant sur I'emballage.

Minimum- i Retourner, .
. Temps Température Informations
Type maximum . secouer i .
o (minutes) | (°C) supplémentaires
Quantité (g) ou remuer
200-1300 . . .
Patates douces 30a50 190 a 200 Oui
1-5 pcs
Frites (congelées) 200a 700 13223 190 Oui
Tremper dans I'eau pendant
. . . . . , 30 minutes, sécher et
Frites faites maison | 200 a 500 12a25 180 Oui . . o .
ajouter 1/4 a 1 cuillere a
soupe d’huile.
R 50-450 . .
Gateau 12a14 150 a 160
1-9 pcs
i . . Régler le temps
Léegumes 100-600 13 160 a 180 Oui . R
de cuisson selon votre golt
Crevettes 100-600 10-15 160 a 180 Oui
100-300 . . .
Steak 12316 180 a 200 Oui
1-3 pcs
Poisson 110 a 500 20-25 180 a 200 Oui
Poulet 110 a 500 15325 180 a 200 Oui

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez la fiche secteur de la prise et laissez I'appareil refroidir pendant environ 30minutes avant de le
toucher et de le nettoyer. Nettoyez régulierement l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

2. Nettoyez I'extérieur et I'intérieur de I'appareil avec un chiffon humide et séchez-le avec un chiffon doux et
propre. Ne plongez pas |I'appareil dans I'eau.

3. N'utilisez en aucun cas d'éponges ou de détergents abrasifs.

4. Retirez le panier a friture afin que I'appareil refroidisse plus vite. Lavez le panier a friture et la grille a I'eau
chaude avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez soigneusement avant |'utilisation.

5. Enlevez les résidus d'aliments de I'élément chauffant dans le boitier (visible aprés avoir retiré le panier a
friture) a I'aide d'une brosse de nettoyage.

Remarque :

La grille de cuisson est résistante au lave-vaisselle.

Le récipient est résistant au lave-vaisselle, mais pour prolonger sa durée de vie, nous recommandons de le

laver a la main.

DEPANNAGE
Probleme Cause possible Solution
L'appareil ne | L'appareil n'est pas branché sur le | Raccordez la fiche d'alimentation a une prise
fonctionne pas. secteur. murale mise a la terre.

La minuterie n'a pas été réglée. Réglez la minuterie sur la durée de cuisson
nécessaire pour démarrer |'appareil.

Les aliments ne sont | La quantité d'aliments est trop | Ajoutez une moindre quantité d'aliments dans
pas suffisamment | élevée pour l'insert. I'insert. Les moindres quantités sont cuites de

cuits. maniére plus homogene.
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La température est trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire.

Le temps de cuisson est trop court.

Tournez le régulateur de la minuterie pour
régler le temps de cuisson nécessaire.

Les aliments ne sont
pas
uniformément.

cuits

Il faut éventuellement secouer
certains types d'aliments une fois la

moitié du temps écoulé.

Secouer les aliments lorsque la moitié du
temps est écoulé.

De la fumée blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lors de la friture d'aliments gras, de I'huile
goutte dans le bac. Le bac peut chauffe et
I'huile entraine une fumée blanche. Cela
la cuisson ni

n'altéere ni le résultat de

I'appareil.

Le panier de friture contient encore

des résidus de graisse de

I'utilisation précédente.

Veuillez nettoyer soigneusement le panier de
friture aprés chaque utilisation.

Les snacks cuits ne
sont pas

croustillants.

Vous avez utilisé un type de snacks
qui conviennent uniqguement dans
une friteuse classique.

Utilisez des snacks a four ou badigeonnez un
peu d'huile sur les snacks pour un résultat plus
croustillant.

Les frites fraiches ne
pas
uniformément.

sont cuites

Vous n’avez pas utilisé de pommes
de terre fraiches.

Utilisez des pommes de terre fraiches et faites
attention a ce qu'elles restent fermes pendant
la cuisson.

Vous n'avez pas suffisamment rincé
les batonnets avant leur cuisson.

Rincez bien les batonnets afin de retirer

I'amidon de leur surface.

Les frites fraiches ne
sont pas

croustillantes.

La croustillance des frites dépend
de la teneur en huile et en eau des
frites.

Assurez-vous que les batonnets ont été bien
séchés avant de les mettre dans I'huile.

Coupez les pommes de terre plus petites pour
un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat
plus croustillant.

DONNEES TECHNIQUES
220-240 V~50/60Hz

Tension de service :
Puissance: 1500 W

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive

européenne 2012/19/EU pour indiquer qu'il ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets

ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants dangereux, les

appareils électriques et électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement

dangereux pour I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal local ou votre

service d'élimination des déchets pour plus de détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

BDSK Handels GmbH & Co. KG
Mergentheimer StralRe 59
97084 Wiirzburg Germany
WWW.moemax.com
info@moemax.at
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