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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

* This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-

abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.
 Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.

» Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

 Activate the child safety de-
vice, if available.

 Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

» This appliance is for cook-
ing purposes only.

» This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.
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This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.
CAUTION: The cooking
process has to be super-
vised. A short term cooking
process has to be super-
vised continuously.
WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in a fire.
WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching the heating ele-
ments.

Smoke indicates overheat-
ing. Never use water to ex-
tinguish the cooking fire.
Switch off the appliance
and cover flames with e.g.
a fire blanket or a lid.
WARNING: The appliance
must not be supplied
through an external switch-
ing device, such as a timer,
or connected to a circuit
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that is regularly switched on
and off by a utility.

Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the hob surface since
they can get hot.

Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

Do not use water spray and
steam to clean the appli-
ance.

After use, switch off the hob
element by its control and
do not rely on the pan de-
tector.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the ap-
pliance to avoid the possi-
bility of electric shock. In
case the appliance is con-
nected to the mains directly
using junction box, remove
the fuse to disconnect the
appliance from power sup-
ply. In either case contact
the Authorised Service
Centre.

Ensure good air ventilation
in the room where the ap-
pliance is installed to avoid
the backflow of gases into
the room from appliances
burning gas or other fuels,
including open fires.

Make sure that the ventila-
tion openings are not



blocked and the air collec-
ted by the appliance is not
conveyed into a duct used
to exhaust smoke and
steam from other applian-
ces (central heating sys-
tems, thermosiphons, wa-
ter-heaters, etc.).

 Failure to comply may lead
to the backflow of combus-
tion gases, causing risk of
carbon monoxide poisoning
or suffocation.

* When the appliance oper-
ates with other appliances
the maximum vacuum gen-
erated in the room should
not exceed 0.04 mbar.

» Clean the extractor filter
and remove grease depos-
its regularly to prevent the
risk of fire.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its Au-
thorised Service Centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified technician must install
this appliance.

« If the appliance is connec-
ted directly to the power
supply, the electrical instal-
lation must be equipped
with an isolating device that
allows to disconnect the ap-
pliance from the mains at
all poles. Complete discon-
nection must comply with
conditions specified in the
overvoltage category lll.
The means for disconnec-
tion must be incorporated in
the fixed wiring in accord-
ance with the wiring rules.

 WARNING: Use only hob

guards designed by the
manufacturer of the cook-
ing appliance, or those indi-
cated by the manufacturer
of the appliance in the in-
structions for use as suita-
ble, or hob guards that are
incorporated in the appli-
ance. The use of inappro-
priate guards can cause ac-
cidents.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

* Remove all the packaging.
* Do not install or use a damaged

appliance.

« Refer to the installation booklet for

detailed assembly instructions.
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+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

» Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture swelling.

* Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

« Do not install the appliance next to a door
or under a window to prevent hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

* Do not install in a manner that exhausts
air into a wall cavity, unless the cavity is
designed for that purpose.

* For ductless installation, the fan outlet
must be positioned directly against the
wall or must be separated by an additional
cabinet wall, in order to prevent access to
the fan blades.

« Each appliance has cooling fans on the
bottom.

» If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store small items or paper that
could damage the cooling fans or
impair the cooling system.

— Keep a minimum 2 cm distance
between the appliance bottom and
drawer contents.

* Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/N WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician according to the
connection diagram or installation booklet.

* In the case of exhaust installation, and
where the accessories are present or
mandatory (wall valve, window switch
and/or window opener) electrical
connections should be made by a qualified
electrician, according to the connection
diagram or installation booklet.

* The appliance must be earthed.

» Disconnect the appliance from the power
supply before any operation.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Loose or incorrect mains cables or plugs
may lead to overheating of the terminal.
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Use the correct mains cable.

Do not let the mains cable tangle.

Ensure shock protection is installed.

Use the strain relief clamp on the mains
cable.

Ensure the mains cable or plug (if
applicable) do not touch hot surfaces.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.
If replacement is needed, it must be done
by our Authorised Service Centre or a
qualified electrician.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.
Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock.

Do not change the specification of the
appliance.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

Ensure ventilation openings are not
blocked. The ventilation must be checked
periodically by a qualified technician.

Do not leave the appliance unattended
during operation.

Turn off the cooking zone after each use.
Do not place cutlery or saucepan lids on
cooking zones, as they can become hot.
Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is cracked,
immediately disconnect the appliance from



the power supply to prevent the electric
shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in use.

* Place food into hot oil carefully as it may
splash.

* Never use an open flame when the
extractor operates.

* Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Heated fats and oils can release
flammable vapors. Keep flames and
heated objects away.

* Hot oil vapors can cause spontaneous
combustion.

+ Used oil with food remnants can ignite at
lower temperatures.

* Do not place flammable products near the
appliance.

/N\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not place hot cookware on the control
panel to avoid the risk of burns.

* Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the appliance.

* Do not let cookware boil dry.

* Prevent objects or cookware from falling
onto the appliance to avoid the surface
damage.

* Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Never remove the grid or the filter while
the extractor or the hob operates.

* Never use an open flame while the
extractor operates.

* Do not cover the inlet of the extractor with
cookware.

Do not access the underside of the
appliance while the hob or the extractor
operates.

Do not place small or light objects near the
extractor to avoid the risk of being
trapped.

Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift
cookware up when you have to move it on
the cooking surface.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

Clean the appliance regularly to prevent
surface deterioration.

Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

Clean the appliance with warm water and
a moist soft cloth. Use only neutral
detergents. Do not use abrasive products,
abrasive cleaning pads, solvents or metal
objects, unless otherwise specified.

2.5 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.
Disconnect the appliance from the mains
supply, then cut off and dispose of the
electrical cable.
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3. ASSEMBLY

3.1 Before the installation

For future reference, find the rating plate lo-
cated on the bottom of the hob and write
down the serial number .........cccovvviiiinil. )

3.2 Assembling the hob

@ For installation dimensions and visual
guidance, refer to the installation diagrams
located on the first pages of the user man-
ual.

For on-top installation refer to diagram A.
For integrated installation refer to diagram
B.

Refer to the installation booklet for detailed
information on how to assemble your hob.

Follow the hob connection diagram and the
window switch connection diagram (if applica-
ble) presented in the installation booklet
and/or the labels under the hob.

Only for selected countries: In case of ex-
haust installation a window switch might be
required (consult an authorised technician).
You need to buy it separately as it is not sup-
plied with the hob. The window switch must
be installed by an authorised technician. Re-
fer to the installation booklet.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking proc-
ess.

Assembling the filtering unit

The appliance must be used at all times with
all the filters dedicated to the chosen installa-
tion mode. Refer to "Filter selection". Before
the first use make sure to insert the filters in
the extractor with the handles facing inwards.
Then place the grid on the extractor.

3.3 Attaching the seal

On-top installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6 mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer
edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.
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3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe. Join the two ends
of the seal stripe together.

Integrated installation

1. Clean the rabbets in the worktop.

2. Cut the supplied 3x10 mm seal stripe into
four stripes matching the length of the
rabbets.

3. Cut the ends of the stripes at an angle of
45°, They should fit in the corners of the
rabbets accurately.

4. Attach the stripes to the rabbets. Do not
stretch the stripes. Do not bond the ends
of the stripes one over the other.

After you assemble the hob, seal the remain-
ing gap between the glass ceramic and the
worktop with silicone. Make sure the silicone
does not get under the glass ceramic.

3.4 Connection cable

/\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type HOSVV-F which withstands
a temperature of 70 °C or higher.

+ Connections via contact plugs, drilling or
soldering the wire ends, and connecting
the cable without cable end sleeve are
forbidden.

» Contact your local Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black
and brown wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown and black cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new end wire sleeve on each
wire's end (special tool required).
NL connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.



2. Remove a part of the insulation of the
blue cable ends.

3. Apply a new wire end sleeve on the each
wire's end (special tool required).

400V2N~ 220-240V~
© )
v -
L —

L2

Two-phase connec-
tion: 400 V2N~
5x1,5 mm? or 4x2,5
mm?

One-phase connec-
tion: 220 - 240 V~
5x1,5 mm?

Green - yel- @

@—) Green - yellow low

N Blue and blue Blue and blue N
Black and
L brown Black L1
Brown L2
QD 220-240 vV~

S wm{ |
N mo{ = |

Y — —
—

L2

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Filter selection

Before the first use make sure to set the cor-
rect filter type based on the mode of installa-
tion. Refer to "Menu structure".

Recirculation mode: carbon filter (in com-
bination with a grease filter)

Carbon filters, containing active foam, neu-
tralise smoke and cooking smells. You can
choose between:

* OdourClean STANDARD (white,
disposable)
* OdourClean PLUS (black, regenerable)

To use the appliance in recirculation mode,
contact an authorised technician to adjust the
installation. Go to the user settings and
switch the carbon filter notification on by se-

@D 220 - 240 V (5x1,5 mm?)

e:) Green - yellow
N Blue and blue
L1 Black
L2 Brown

3.5 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses. The hob is set to
its highest possible power level by default.
Make sure that the selected power fits the
house installation fuses.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold ® for 3
seconds. Then, press and hold &,

2. Press © until P appears.

3. Press 4 or 6 on the control bar to
navigate between the settings.

4. Press @ to exit.
Power levels:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

lecting F, and then On. Then choose one of
the filters:

* OdourClean STANDARD: Select Ft, then
2.
e OdourClean PLUS: Select Ft, then 1.

Exhaust mode: grease filter

Grease filters collect grease, oil, and food re-
mains and prevent them from getting into the
extractor system.

To use the appliance in exhaust mode, con-
tact an authorised technician to adjust the in-
stallation. Then go to the user settings and
switch the carbon filter notification off by se-
lecting F, and then Off.

ENGLISH 9



() Exhaust mode may affect room air pres-
sure and therefore requires proper ventila-
tion to prevent the backflow of combustion
gases from other appliances. Ensure that
the installation environment complies with
the supplied safety guidelines.

5. PRODUCT DESCRIPTION

5.1 Product overview

Grid
Grease filter
Carbon filter
Drip tray
Hob

A Air duct adapter

Air duct fitting for the back wall

5.2 Cooking surface layout

T
B ? \‘/ L
o A

Induction cooking zone
Control panel
Extractor
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5.3 Symbols on the control panel

and the display
Symbol / indicator
D On / Off
E| Cooking zone selector
|| Pause
> Timer
a) Bridge
N Precise Heat
mg Heat Assist
O Automatic mode of the extractor
%f Manual mode of the extractor
5 Breeze
P PowerBoost
3 Lock/Child Safety Device




Symbol / indicator

Symbol / indicator

E + digit There is a malfunction.

E]/E]/C] OptiHeat Control

@ The filter needs to be cleaned or
replaced.

6. DAILY USE

6.1 Using the hob

Press and hold (D to activate or deactivate
the hob. Select a cooking zone by pressing

the corresponding symbol El Put the cook-
ware on the cooking zone and set a heat set-
ting using the control bar. To deactivate the
selected cooking zone, press 0.

Precise Heat

You can activate half-step heat levels for a
more precise control of temperature of the
cooking zones. Set a heat setting and press

1. The current heat setting decreases by
0.5. An indicator appears above %1 To deac-
tivate, press %",

6.2 Cookware

The base of the cookware should be as thick
and flat as possible. Clean and dry it before
placing cookware on the hob. Do not slide or
rub the cookware on the edges and corners
of the glass to avoid chipping or damaging
the surface. Do not place hot cookware on
the control panel to avoid damage to the elec-
tronic parts.

Ensure that the cookware is induction com-
patible (i.e. a magnet sticks to its base). For
optimal heat transfer use cookware with bot-
tom diameter similar to the size of the cook-
ing zone. Cookware with a smaller diameter
might heat up slower, while one with a larger
diameter might overheat and damage the
control panel.

Cookware material

« correct: castiron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from the manufacturer).

* incorrect: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Noises during operation

Noises may vary depending on the cookware
material and the current heat setting. They

are normal and do not indicate any malfunc-
tion.

» cracking noise: cookware is made of dif-
ferent materials (a sandwich construction).
+ whistling sound: a high heat setting is acti-
vated and the cookware is made of differ-
ent materials (a sandwich construction).
humming: a high heat setting is activated.
clicking: electric switching occurs.
hissing, buzzing: the cooling fan operates.
rhythmic sound: cookware is detected.

6.3 Pot detection

This feature indicates the presence of cook-
ware on the hob and deactivates the cooking
zones if no cookware is detected within 120
sec. In case multiple pots are detected, the
hob selects the last activated cooking zone.

6.4 Automatic Switch Off

As a safety measure, the hob switches off au-
tomatically in certain conditions (e.g. when all
cooking zones and the extractor are deactiva-
ted, when no heat setting or fan speed is se-
lected after activation, or when cookware
boils dry).

6.5 G OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

The indicator signals that a cooking zone is
still hot. As long as the indicator is visible,
there is a risk of burns from residual heat.
The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.6 Power management

If the hob reaches the limit of maximum avail-
able power, the power of the cooking zones
will be automatically reduced in order to pro-
tect the fuses of the house installation. For
cooking zones that have a reduced power,
the control bar blinks and shows the maxi-
mum possible heat settings.
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6.7 P PowerBoost

To activate the maximum heat setting for a
limited time. You can use it to boil water fast-
er.

Press P to activate. Once the time runs out
the cooking zone returns to the highest heat
setting. To deactivate the function, change
the heat setting.

6.8 © Count Down Timer

To specify how long a cooking zone should
operate.

Set a heat setting on the cooking zone and

press ©. Set the time by pressing the heat
setting digits in sequence. Wait a few sec-

onds or confirm with @. To cancel the timer,
set it to 0 h 00 min. When the set time runs
out, the cooking zone deactivates.

6.9 )" Heat Assist

The function helps cook or keep food warm
by using preset low to medium heat levels:

* Level | - melt & keep warm (heat setting

1)
» Level Il - simmering (heat setting 5)
* Level lll - pan frying (heat setting 7)

You can activate the function only when you
select a cooking zone first. Switching zones
does not affect active Heat Assist on another
zone.

1. Press I to activate the function.
2. Press again to switch between levels.
To deactivate, press Wt until the display

shows 0 or select any heat setting.

You may need to adjust the heat level man-
ually depending on the cookware.

6.10 || Pause

The function sets all active cooking zones to
the lowest heat setting.

When the extractor operates in manual mode,
the fan speed is reduced to 1. In automatic
mode, the fan speed does not change.

The function does not stop any active timers.
To activate/deactivate, press || :

6.11 @ Lock/Child Safety Device

To lock/unlock the control panel as needed.

To lock the control panel briefly while cook-
ing: press @ once. Press again to unlock. To
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prevent accidental operation of the hob: press

and hold i for 3 sec while all the zones are
deactivated, then switch off the hob. The
function stays active when you deactivate the
hob. To deactivate the function, switch on the

hob, press and hold @ for 3 sec, and switch
off the hob.

6.12 m) Bridge

To connect two side cooking zones so that
they operate as one. You can use it to cook
with large cookware (e.g. plancha). Make
sure the cookware covers the centres of both
cooking zones. If the cookware is placed be-
tween the centres of the zones, the function
will not be activated.

1. Set the heat setting for one of the zones.

2. Press =].
3. Change the heat setting as needed.

To deactivate the function, press =].

6.13 Extractor functions

Manual mode

The extractor can operate when the hob is on
or off. The manual mode offers four fan
speeds: 1-3 and b (boost, the intense set-

ting).
1. Press % to activate the extractor.
2. Press % repeatedly to adjust the fan

speed. The display shows the current
setting.

To deactivate, press ¥ repeatedly.

Automatic mode

The extractor adjusts the fan speed based on
the temperature of the cooking zone. The au-
tomatic mode offers four fan speed options:
h1-h4 (low to intense).

1. If the function is not on by default, press
Ei to activate it.

2. Put cookware on a cooking zone and
select a heat setting.

To deactivate, press ?fo



To change the default fan speed (h3), enter
the user settings. Refer to "Menu structure”.

Breeze

The fan operates at an extra low speed at a
minimum noise level to remove any lingering
smells.

1. Switch off the hob.

2. Press 5. Atimer set to 60 min and br
appear on the display.

3. Adjust the timer by pressing © and the
heat levels on the control bar.

The function deactivates when the timer

stops. To deactivate it manually, press .

Drying cycle

The fan continues running at a minimum
speed for 20 minutes after you switch off the
hob, then deactivates automatically. The
function removes any lingering smells after
cooking.

When the function operates, %" and the re-
maining runtime appear. It is not possible to
adjust the time.

To stop the function, press s

To disable the function completely, enter the
user settings. Refer to "Menu structure".

@ It is recommended not to disable the
function and to let it run uninterrupted for
the full cycle.

6.14 Menu structure

Symbol Setting

b Sound

7. COOKING GUIDE

The data in the table is for guidance only.

Symbol Setting

P Power limitation

h Automatic mode of the fan
F Carbon filter notification

dF Drying cycle

Ft OdourClean STANDARD: 2

OdourClean PLUS: 1
E Alarm/error history

To enter user settings: press and hold @
Then, press and hold Iﬂl. Press Q).

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. To navigate

between the settings press O. To change the
setting value press 4 or 6 on the control bar.

To exit the menu: press (D

6.15 &1 Energy saving tips

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

* Always put lids on the cookware, if
possible.

* Use the residual heat to keep food warm
or to melt it.

+ Set the fan at a low speed level when you
start cooking. Once the cooking is
finished, keep the fan running for a few
minutes.

* Increase the fan speed only to get rid of
large amounts of steam or smoke.

» Clean the filter regularly and replace it
when necessary to maintain its efficiency.

For more information refer to "Energy efficien-

cy".

Heat Use to:

Time (min)

1 Keep cooked food warm. Put a lid on the cookware. as necessary
Make hollandaise sauce; melt butter, chocolate, gelatine. Mix from time to

1-2 time 5-25

2 Solidify fluffy omelettes, baked eggs. Cook with a lid on. 10-40

2.3 Simmer rice and milk-based dishes, heat up ready-made meals. Add at 25 _ 50

least twice as much liquid as rice, mix milk dishes halfway through.
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Heat Use to:

Time (min)

3.4 Stewvegetables, fish, meat. Add a few tablespoons of water. Check the wa- 54 _ 4¢

ter amount during cooking.

4.5 Steam potatoes and other vegetables. Fill the pot with 1-2 cm of water.
Check the water level during cooking. Keep the lid on.

20 -60

4.5 Cook larger quantities of food, stews, and soups. Up to 3 | of liquid plus in-

gredients.

60 - 150

6-7 Gently fry escalopes, veal cordon bleu, cutlets, rissoles, sausages, liver,
roux, eggs, pancakes, doughnuts. Turn over when needed.

as necessary

8 Deep-fry hash browns, loin steaks, steaks. Turn over when needed.

5-15

Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

7-
9
P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

8. CARE AND CLEANING

8.1 Cleaning the glass surface of
the hob

» Clean the hob after each use.

* Always use cookware with a clean base.

* Do not let cookware boil dry or reach
excessively high temperatures.

* Do not use cookware made of induction-
incompatible materials. Such materials
may damage the hob surface or make it
harder to clean.

» Scratches or dark stains on the glass
surface do not affect the performance of
the hob.

* Do not use knives or any other sharp,
metal tools to clean the glass surface.

* Use a recommended scraper only as an
additional tool after standard cleaning.

* Wait until the hob cools down and clean
the surface with a soft cloth and a
dishwashing detergent with warm water.
Clean with circular movements and
moderate pressure. Wipe the surface dry
with a microfibre cloth.

* Do not use the classic yellow and green
sponge as the aluminium particles on its
hard layer may damage and discolour the
glass surface.

» Using tools other than the recommended
ones will be ineffective and may damage
or discolour the glass surface.

 Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar, and food with
sugar. Use a scraper and take care to
avoid burns.

* Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
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stains, burnt food remains, shiny metallic
discolouration. Clean the surface as
described above. To remove shiny
metallic discolouration use a soft cloth and
a solution of water and vinegar.

* Remove persistent marks and stains:
for best results, use MATT CARE hob
cleaner, dedicated to this type of surface,
or any other mildly abrasive cleaning milk
(e.g. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). Do not use
standard hob cleaners for glossy surfaces
(e.g. VitroCare®). Apply the cleaning
agent to the stained surface and let it soak
in for 5 min. Gently scrub the surface with
a common non-scratch sponge with a
(usually blue) scouring pad. Repeat until
the stains are no longer visible. Remove
any residual detergent from the surface
and wipe it dry with a microfibre cloth.

8.2 Cleaning the extractor
Grid
The grid is made of aluminium. Wash it man-

ually or in a dishwasher and wipe with a soft
cloth.

Drip tray

The drip tray located under the extractor col-
lects condensation created during cooking.
Remember to empty the tray regularly.

1. Take hold of the underside of the drip tray
with both hands and slide it forward. Then
move it carefully downwards to avoid
spilling the water.



2. Wash the tray manually (using warm
water, soap, and a soft cloth/sponge) or
in a dishwasher (standard cycle).

If water or other liquids spill inside the extrac-
tor system: switch off the extractor, and clean
the area carefully with warm water, a moist
cloth or sponge and a mild cleaning agent.

8.3 Cleaning the filters

The filtering unit consists of grease filters A
and carbon filters B.

® The appliance must be used at all times
with all the filters dedicated to the chosen
installation mode. Refer to "Filter selection".

The hob has a built-in counter with a notifica-
tion that reminds you to clean the respective
filters regularly. The notification does not
block the use of the hob. The notification
stays on for 30 seconds after you deactivate
the extractor and the hob.

Grease filter

» After 40 hours of use a static indicator @
appears to signal that it is time to clean
the grease filters.

OdourClean STANDARD carbon filter

» After 180 hours of use the indicator S
starts blinking to signal that it is time to re-
place the filters.

* Inspect the filters regularly for the level of
accumulated grease. Replace them when
the blinking indicator appears (approxi-
mately once a year, depending on the fre-
quency of use) or sooner, if needed.

OdourClean PLUS carbon filter

» After 140 hours of use the indicator S
starts blinking to signal that it is time to re-
generate the filters.

+ Clean the filters only when the built-up
grease is visible.

* Regenerate the filters only when the blink-
ing indicator appears. The maximum num-
ber of regeneration cycles is 8. After that
time, replace the filters.

Disassembling/reassembling the filters

1. Remove the grid.

2. Take out the filters by grabbing the
handles.

3. Reassemble the filtering unit after
cleaning. Insert the filters in the extractor
with the handles facing inwards. Then
place the grid on the extractor.

Cleaning the grease filters

1. Clean the filters as soon as the built-up
grease is visible. Wash the grease filters
carefully in warm water using a mild
cleaning agent, then rinse with warm
water. You can use a soft sponge, a soft
cloth, or a non-abrasive cleaning brush to
remove food remains. You can wash
them in the dishwasher on a standard
cycle with other dishes in the same load.
Some mild discolouration of the mesh
may naturally occur, which does not
affect the performance of the filter.

2. Leave the filters for some time to dry at
room temperature.

3. Put the filters back inside. If the

notification @ is on, press % briefly to
restart the counter.

Cleaning the OdourClean PLUS carbon
filters

1. Wash the filters carefully in warm water
without any cleaning agents. You can use
a soft sponge, a soft cloth, or a non-
abrasive cleaning brush to remove food
remains. You can also wash the filters in
a dishwasher at 65-70 °C (using a
program longer than 90 min), without
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detergents and without dishes in the
same load.

2. Leave the filters to dry for at least 24h at
room temperature.

3. Reassembile the filtering unit and put it
back inside.

Regenerating the OdourClean PLUS
carbon filters

1. Clean the filters first, as described above.

9. TROUBLESHOOTING

@ |f you cannot find a solution to the prob-
lem below, contact an Authorised Service
Centre.

You cannot activate/operate the hob.

* Make sure the hob is correctly connected
to the electrical supply.

» Make sure that the fuse is the cause of the
malfunction. If the fuse blows repeatedly
or if you can hear a constant beep noise,
contact a qualified electrician to inspect
the installation.

» Make sure the control panel is clean and
unobstructed by cookware/foreign objects.

The hob switches off by itself after some
time.

« This is not a malfunction. In certain situa-
tions the hob switches off automatically to
maintain safety. Refer to "Automatic
Switch Off".

The maximum heat setting for one of the
cooking zones is not available or it keeps
changing between two levels.

e This is not a malfunction. Refer to "Power
management"”.

10. TECHNICAL DATA

10.1 Rating plate

Model XUB6643IT

Typ 67 B4A 01 AA
Induction

Serial number .....................
AEG

10.2 Cooking zones specification

2. Put the filters in the oven set to 100 °C for
120 min, placing them on the middle wire
shelf. Use a non-fan oven function.

3. Reassemble the filtering unit and put it

back inside. Press & briefly to reset the
counter.

* Reduce the heat setting of the other cook-
ing zones connected to the same phase.

The extractor fan does not run/deactivates
by itself.

» Switch the hob off and unplug it from the
main supply. Let the appliance cool down,
then plug it in again.

* Make sure the room is sufficiently ventila-
ted. You may need to install the window
switch. Contact an Authorised Service
Centre.

B appears.

» Clean/replace the filter. Refer to "Care and
cleaning".

€ and a digit appear.

» Switch off the hob, wait a few minutes,
then switch it back on. If the problem con-
tinues, contact an Authorised Service
Centre.

The control panel blinks.

e Use cookware with bottom diameter simi-
lar to the size of the cooking zone.
Make sure the cookware is induction-com-

patible.

PNC 949 598 628 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Made in: Germany

7.35 kW

Cex

The power of the cooking zones might slightly differ from the data below, depending on the

material and the dimensions of the cookware.
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Nominal power PowerBoost .
Cooking zone (maximum heat PowerBoost [W] maximum dura- tCeorcErI;vl\!r?]re clEtes
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125 - 210
Left rear 2300 3200 10 125 - 210
Right front 1400 2500 4 125 - 145
Right rear 1800 2800 10 145 - 180
11. ENERGY EFFICIENCY
11.1 Product Information according to (EU) No 66/2014
Model identification XUB6643IT
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction

Left front 21.0cm

- : - Left rear 21.0cm

Diameter of circular cooking zones (9) Right front 145 om

Right rear 18.0 cm

Left front 189.1 Whl/kg
Energy consumption per cooking zone (EC Left rear 189.1 Whlkg
electric cooking) Right front 180.2 Wh/kg

Right rear 178.3 Whlkg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 184.2 Wh/kg

Appliance tested according to: EN IEC 60350-2.

11.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826

Power consumption in off mode

0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the appli-

cable low power mode

2 min

Appliance tested according to: EN 50564.

11.3 Product Information Sheet and Product Information according to (EU)
No 65/2014 and (EU) No 66/2014

Product Information Sheet according to (EU) No 65/2014

Supplier's name or trade mark AEG

Model identifier XUB6643IT

Annual Energy Consumption - AEChood 27.6 kWh/a
Energy Efficiency Class A+

Fluid Dynamic Efficiency - FDEhood 32.6

ENGLISH
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Fluid Dynamic Efficiency class A

Lighting Efficiency - LEhood - lux/W
Lighting Efficiency Class -

Grease Filtering Efficiency - GFEhood 85.1 %

Grease Filtering Efficiency class B

Minimum Air Flow in normal use 250.0 m3/h
Maximum Air Flow in normal use 520.0 m3/h

Air Flow at intensive/boost setting 630.0 m3/h
A-weighted Sound Power Emissions at minimum speed 50 db(A) re 1 pW
A-weighted Sound Power Emissions at maximum speed 66 db(A) re 1 pW
A-weighted Sound Power Emissions at intensive or boost speed 69 db(A) re 1 pW
Measured power consumption off mode - Po 0.49 W

Measured power consumption in standby mode - Ps - w

Additional Information according to (EU) No 66/2014

Time increase factor - f 0.8

Energy Efficiency Index - EEIhood 41.0

Measured air flow rate at best efficiency point - QBEP 276.4 m3/h
Measured air pressure at best efficiency point - PBEP 402 Pa

Maximum air flow - Qmax 630.0 m3/h
Measured electric power input at best efficiency point - WBEP 94.6 W

Nominal power of the lighting system - WL - w

Average illumination of the lighting system on the cooking surface - _ lux

Emiddle

Appliance tested according to: EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC 60704-2-13, EN

50564.

12. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/.\l-) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-

pal office.
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pliances marked with the symbol g with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbedurftigen
Personen

« Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-

heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
maler Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

 Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

» Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
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triebs heild. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

» Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fagbar.

» Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

* Dieses Gerat ist fUr den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkunften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Lagern Sie keine Gegen-
stande auf den Kochfla-
chen.

* VORSICHT: Der Garvor-
gang muss Uberwacht wer-
den. Ein kurzer Garvorgang
muss kontinuierlich tber-
wacht werden.
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WARNUNG: Kochen mit
Fett oder Ol auf einem un-
beaufsichtigten Kochfeld ist
gefahrlich und konnte zu ei-
nem Brand fuhren.
WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Seien Sie vor-
sichtig und berthren Sie
niemals die Heizelemente.
Rauchbildung deutet auf
Uberhitzung hin. Verwen-
den Sie niemals Wasser,
um das Kochfeuer zu 10-
schen. Schalten Sie das
Gerat aus und ldschen Sie
Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder
einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat
darf nicht durch ein ex-
ternes Schaltgerat, wie eine
Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen
Schaltkreis angeschlossen
werden, der von einem Pro-
gramm regelmalig ein- und
ausgeschaltet wird.
Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf
die Oberflache des Koch-
felds gelegt werden, da die-
se heild werden konnen.
Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.



* Reinigen Sie das Gerat
nicht mit Wasserspray oder
Dampf.

« Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch aus
und verlassen Sie sich
nicht auf die Topferken-
nung.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache einen Sprung
hat, schalten Sie das Gerat
aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermei-
den. Falls das Gerat direkt
mit dem Stromnetz verbun-
den ist und nicht getrennt
werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den An-
schluss heraus, um die
Stromversorgung zu unter-
brechen. Verstandigen Sie
in jedem Fall das autorisier-
te Servicezentrum.

* Der Raum, in dem das Ge-
rat installiert wird, muss gut
beluftet sein, damit keine
Gase von offenem Feuer
oder von Geraten, die mit
Brennstoffen betrieben wer-
den, in den Raum zuruck-
stromen.

» Stellen Sie sicher, dass die
Laftungsschlitze nicht blo-
ckiert werden und die vom
Gerat aufgenommene Luft
nicht in einen Luftungska-
nal geleitet wird, der zur
Ableitung von Rauch und

Dampf von anderen Gera-
ten (Zentralheizungssyste-
men, Thermosiphonsyste-
men, Warmwasserberei-
tern) dient.

Die Nichteinhaltung dieser
Vorschriften kann zum
Ruckstrom von Verbren-
nungsgasen fuhren und so-
mit die Gefahr einer Koh-
lenmonoxidvergiftung oder
Erstickung verursachen.
Wenn das Gerat zusam-
men mit anderen Geraten
betrieben wird, darf der im
Raum erzeugte Vakuum-
wert maximal 0,04 mbar
betragen.

Reinigen Sie den Absaudfil-
ter regelmaldig und entfer-
nen Sie Fettablagerungen,
um Brandgefahr zu vermei-
den.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermalden
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

Falls das Gerat direkt an
die Spannungsversorgung
angeschlossen werden soll,
muss die elektrische Instal-
lation mit einer Trennvor-
richtung ausgerustet sein,
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die eine allpolige Trennung
vom Netz ermoglicht. Die
vollstandige Trennung
muss den Anforderungen
der Uberspannungskatego-
rie lll entsprechen. Die Mit-
tel zum Trennen mussen
gemal} den Verdrahtungs-
regeln in die feste Verkabe-
lung integriert werden.

« WARNUNG: Verwenden
Sie nur Schutzabdeckun-

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/\ WARNUNG!

Dieses Gerat darf nur von einem qualifi-
zierten Techniker installiert werden.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt werden.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Ausfuhrliche Montageanweisungen finden
Sie in der Installationsbroschire.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmdbeln sind einzuhalten.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

* Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

* Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Stellen Sie das Geréat nicht neben einer
Tur oder unter einem Fenster auf, um zu
verhindern, dass hei3es Kochgeschirr aus
dem Gerét fallt, wenn die TUr oder das
Fenster gedffnet wird.
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gen des Herstellers des
Kochgerats, diejenigen, die
vom Hersteller in der Be-
dienungsanleitung als ge-
eignet empfohlen werden,
oder die im Gerat enthalte-
ne Schutzabdeckung. Es
besteht Unfallgefahr durch
die Verwendung ungeeig-
neter Schutzabdeckungen.

* Installieren Sie das Gerat nicht so, dass
Abluft in eine Wando6ffnung entweicht, es
sei denn, diese ist fur diesen Zweck
vorgesehen.

» Fur die kanallose Installation muss die
Ventilatoréffnung direkt an der Wand
positioniert oder durch eine zusatzliche
Schrankwand getrennt werden, um den
Zugang zu den Ventilatorblattern zu
verhindern.

» Jedes Gerat besitzt Kiihlventilatoren auf
seiner Unterseite.

» |Ist das Geréat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Gegenstande oder Papier, die die
Ventilatoren beschadigen oder das
Kihlsystem beeintrachtigen kénnten.

— Zwischen der Unterseite des Gerats
und dem Inhalt der Schublade muss
ein Mindestabstand von 2 cm
eingehalten werden.

» Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmobel unter dem Geréat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

+ Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaf
dem Anschlussdiagramm oder der



Installationsbroschire vorgenommen
werden.

Bei der Abgasinstallation und bei
vorhandenem oder vorgeschriebenem
Zubehor (Wandventil, Fensterschalter
und/oder Fensterdffner) sollten die
elektrischen Anschlisse von einer
qualifizierten Elektrofachkraft gemafl dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschiure vorgenommen
werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Trennen Sie das Gerat vor jeglichem
Betrieb von der Stromversorgung.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Lose oder fehlerhafte Netzkabel oder
Stecker kdnnen zu einer Uberhitzung der
Klemme flihren.

Verwenden Sie das richtige Netzkabel.

Lassen Sie das Netzkabel nicht verknoten.

Stellen Sie sicher, dass ein Sto3schutz
installiert ist.

Verwenden Sie die Klemme fur die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel
oder der Stecker (falls zutreffend) keine
heiRen Oberflachen berlhrt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Falls ein
Austausch erforderlich ist, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
oder einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Der Stol3schutz von stromflihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

2.3 Verwendung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und Strom-
schlaggefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

* Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

+ Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind. Die
BelUftung muss regelmafRig von einem
qualifizierten Techniker Uberprift werden.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch aus.

« Stellen Sie kein Besteck oder Topfdeckel
auf die Kochzonen, da diese heil’ werden
kdénnen.

* Benutzen Sie das Geréat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung, um einen Stromschlag
zu verhindern.

* Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

+ Geben Sie die Lebensmittel vorsichtig in
das heil3e Ol, da es spritzen kann.

* Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

* Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor fur dieses Gerat.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

DEUTSCH 23



» Erhitzte Fette und Ole kdnnen
entzindliche Dampfe freisetzen. Flammen
und erhitzte Objekte fernhalten.

* HeilRdldampfe kdnnen eine
Selbstentziindung verursachen.

» Gebrauchtes Ol mit Speiseresten kann
sich bei niedrigeren Temperaturen
entzinden.

+ Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/N WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

» Lassen Sie heiRes Kochgeschirr nicht auf
dem Bedienfeld, um Verbrennungen zu
vermeiden.

* Legen Sie keine heilten Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Gerats.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Um Beschadigungen der Oberflache zu
vermeiden, achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochutensilien auf das
Gerat fallen.

+ Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

+ Entfernen Sie niemals das Gitter oder den
Filter, wahrend die Abzugshaube oder das
Kochfeld in Betrieb ist.

* Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

* Decken Sie den Einlass der integrierten
Haube nicht mit Kochgeschirr ab.

» Greifen Sie nicht auf die Unterseite des
Gerats zu, solange das Kochfeld oder der
Dunstabzug in Betrieb ist.

» Stellen Sie keine kleinen oder leichten
Gegenstande in der Nahe der integrierten
Haube ab, um die Gefahr des
Einklemmens zu vermeiden.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie das Kochgeschirr

3. MONTAGE

3.1 Vor der Installation

Fir zukunftige Referenzzwecke finden Sie
bitte das Typenschild an der Unterseite des
Kochfeldes und notieren Sie die Seriennum-
(101 S :
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immer an, wenn Sie es auf der Kochflache
bewegen mussen.

Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen muUssen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Gber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dirfen
ausschlielich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerat mit warmem
Wasser und einem feuchten, weichen
Lappen. Verwenden Sie ausschlieldlich
Neutralreiniger. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegensténde, sofern nicht anders
angegeben.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgungund entsorgen Sie
anschlieBend das Stromkabel.



3.2 Zusammenbau des Kochfelds

@ Fir EinbaumaRe und visuelle Hinweise
beachten Sie bitte die Installationsdiagram-
me auf den ersten Seiten der Bedienungs-
anleitung.

Fur die aufliegende Montage siehe Dia-
gramm A. FUr die integrierte Montage siehe
Diagramm B.

Ausfuhrliche Informationen zur Installation Ih
res Kochfelds finden Sie in der Installations-
anleitung.

Folgen Sie dem Anschlussdiagramm des
Kochfelds und dem Anschlussdiagramm des
Fensterschalters (falls zutreffend), wie im In-
stallationshandbuch und/oder auf den Etiket-
ten unter dem Kochfeld angegeben.

Nur fur ausgewahlte Lander:: Im Falle einer
Abgasinstallation kann ein Fensterschalter er-
forderlich sein (wenden Sie sich an einen au-
torisierten Techniker). Dieser muss separat
erworben werden, da er nicht im Lieferum-
fang des Kochfelds enthalten ist. Der Fens-
terschalter muss von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Siehe Installati-
onshandbuch.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der Schub-
lade aufbewahrten Gegenstande wahrend
des Garvorgangs aufwarmen.

Zusammenbau der Filtereinheit

Das Gerat muss stets mit allen fur den ge-
wahlten Installationsmodus vorgesehenen Fil-
tern betrieben werden. Siehe ,Filterauswahl®.
Stellen Sie vor der ersten Inbetriebnahme si-
cher, dass die Filter mit den Griffen nach in-
nen in die Haube eingesetzt werden. Positio-
nieren Sie das Gitter anschliel3end auf der
Haube.

3.3 Anbringen der Dichtung

Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtungsband 2x6 mm umlaufend auf
der Unterseite des Kochfelds entlang des
aulReren Randes der Glaskeramik an.
Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband

zuschneiden. Fugen Sie die beiden
Enden des Dichtungsbands zusammen.

Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Frasungen in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie den mitgelieferten 3x10
mm Dichtungsstreifen in vier Streifen, die
der Lange der Falze entsprechen.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen in
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau
in die Ecken der Frasungen passen.

4. Befestigen Sie die Streifen an den
Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie
den verbleibenden Spalt zwischen der Glas-
keramikplatte und der Arbeitsplatte mit Silikon
ab. Stellen Sie sicher, dass das Silikon nicht
unter die Glaskeramik gelangt.

3.4 Anschlusskabel

/\ WARNUNG!

Alle elektrischen Anschliisse missen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefuhrt
werden.

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

* Um das beschadigte Netzkabel zu
ersetzen, verwenden Sie den Kabeltyp
HO5VV-F, der einer Temperatur von 70 °C
oder hdher standhalt.

+ Verbindungen Uber Kontaktstecker, durch
Anbohren oder Loten der Drahtenden
sowie das Anschlie3en des Kabels ohne
Aderendhiilse sind verboten.

* Wenden Sie sich bitte an Ihr ortliches
autorisiertes Servicezentrum. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

Einphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhilse von
schwarzen und braunen Adern.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der braunen und schwarzen Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden der schwarzen
und braunen Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhllse an
jedem Drahtende an (Spezialwerkzeug
erforderlich).

DEUTSCH 25



NL-Verbindung

1. Entfernen Sie die Aderendhiilse von den
blauen Drahten.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der blauen Kabelenden.

3. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse an
jedem Drahtende an (Spezialwerkzeug
erforderlich).

400V2N~ 220-240V~
O | — D
v -
L m | —

L2

Zweiphasige Verbin-
dung: 400 V2N~
5x1,5 mm? oder 4x2,5
mm?

Einphasige Verbin-
dung: 220 - 240 V~
5x1,5 mm?

@ Grun — gelb Grun — gelb @—)

N Blau und blau Blau und blau N

L Schwarz und

braun Schwarz L1
Braun L2
QD 220-240 V~

O ]
N s |

A — —
DY E—

@D 220 - 240 V (5x1,5 mm?)

e:) Grin — gelb
N Blau und blau
L1 Schwarz

L2 Braun

3.5 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der Hausinstallationssicherun-
gen. Das Kochfeld ist standardmalig auf die
hdchste verfigbare Leistungsstufe einge-
stellt. Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fur die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

Verringern oder Erhohen der Leistungs-
stufe:

1. Offnen Sie das Menii: Halten Sie O 3
Sekunden lang gedrickt. Danach halten

Sie (@ gedriickt.

2. Dricken Sie @, bis P angezeigt wird.

3. Drucken Sie 4 oder 6 auf der
Einstellskala, um zwischen den
Einstellungen zu navigieren.

4. Drucken Sie @ zum Beenden.
Leistungsstufen:

P73 -7,350 W, P15 -1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 -2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 -4,500 W, P50
-5,000 W, P60 - 6,000 W

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Filterauswahl

Stellen Sie vor der ersten Verwendung si-
cher, dass Sie den richtigen Filtertyp entspre-
chend dem Installationsmodus einstellen.
Siehe ,Menu-Struktur®.

Umluftmodus: Aktivkohle-Filter (in Kombi-
nation mit einem Fettfilter)

Die Aktivkohle-Filter mit Aktivschaum neutra-
lisieren Rauch und Kochgerilche. Sie kdbnnen
wahlen zwischen:

* OdourClean STANDARD (weil3, Einweg)
* OdourClean PLUS (schwarz,
regenerierbar)
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Um das Gerat im Umluftmodus zu verwen-
den, wenden Sie sich zur Anpassung der In-
stallation an einen autorisierten Techniker.
Offnen Sie die Benutzereinstellungen und
schalten Sie die Kohlefilter-Benachrichtigung
ein, indem Sie F und dann Ein auswahlen.
Wahlen Sie dann einen der Filter:

* OdourClean STANDARD: Wahlen Sie Ft
und dann 2.

* OdourClean PLUS: Wahlen Sie Ft und
dann 1.

Abluftmodus: Fettfilter



Fettfilter sammeln Fett, Ol und Speisereste
und verhindern, dass diese in das Hauben-
system gelangen.

Um das Gerat im Abluftmodus zu verwenden,
wenden Sie sich an einen autorisierten Tech-
niker, um die Installation anzupassen. Offnen
Sie dann die Benutzereinstellungen und
schalten Sie die Kohlefilter-Benachrichtigung
aus, indem Sie F und dann Aus auswahlen.

5. GERATEBESCHREIBUNG

5.1 Produktubersicht

Rost
Fettfilter

Kohlefilter

Tropfschale

Kochfeld

@ Luftkanal-Adapter
Luftkanalanschluss fiir die Riickwand

5.2 Anordnung der Kochflachen

,,,,,,,,,,

N\
i
=

Induktionskochzone
Bedienfeld

7

() Der Abluftmodus kann den Raumluft-
druck beeinflussen und erfordert daher eine
geeignete Luftung, um den Rickstrom von
Verbrennungsgasen aus anderen Geraten
zu verhindern. Stellen Sie sicher, dass die
Installationsumgebung den mitgelieferten
Sicherheitsrichtlinien entspricht.

Abzugshaube

5.3 Symbole auf dem Bedienfeld
und im Display

Symbol / Anzeige

D Ein / Aus

E| Kochzonen-Wahlschalter
|| Pause

) Timer

a) Bridge

2 Precise Heat

mg Heat Assist

Automatikbetrieb der Haube

AUTO

Manueller Modus der Haube

5|

Breeze
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Symbol / Anzeige

Symbol / Anzeige

P PowerBoost
& Verriegelung/Kindersicherung
E + Ziffer Es ist eine Stérung aufgetreten.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

6.1 Gebrauch des Kochfeldes

Halten Sie @ gedrickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten. Wahlen Sie eine Koch-
zone durch Drucken des entsprechenden

Symbols E' aus. Stellen Sie das Kochge-
schirr auf die Kochzone und wahlen Sie mit
der Bedienleiste die gewlinschte Kochstufe.
Um die ausgewahlte Kochzone zu deaktivie-
ren, driicken Sie 0.

Precise Heat

Sie konnen halbe Hitzestufen aktivieren, um
die Temperatur der Kochzonen praziser zu
steuern. Stellen Sie eine Kochstufe ein und

dricken Sie '015'. Die aktuelle Kochstufe ver-

ringert sich um 0.5. Uber ‘" erscheint eine
Anzeige. Dricken Sie %' zum Deaktivieren.

6.2 Kochgeschirr

Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie méglich sein. Reinigen und
trocknen Sie es, bevor Sie Kochgeschirr auf
das Kochfeld stellen. Schieben oder reiben
Sie das Kochgeschirr nicht an den Kanten
und Ecken des Glases, um ein Absplittern
oder eine Beschadigung der Glasoberflache
zu vermeiden. Stellen Sie kein heil’es Koch-
geschirr auf das Bedienfeld, um Schaden an
den elektronischen Teilen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in-
duktionskompatibel ist (d. h. ein Magnet klebt
an seiner Basis). Verwenden Sie fir eine op-
timale Warmeubertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der Gro3e der
Kochzone entspricht. Kochgeschirr mit kleine-
rem Durchmesser erwarmt sich moglicher-
weise langsamer, wahrend Kochgeschirr mit
grélkerem Durchmesser Uberhitzen und das
Bedienfeld beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

 Korrekt: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
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@ Der Filter muss gereinigt oder

ersetzt werden.
B0

OptiHeat Control

Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

» Falsch: Aluminium, Kupfer, Messing,
Glas, Keramik, Porzellan.

Gerausche wahrend des Betriebs

Je nach Material des Kochgeschirrs und der
aktuellen Kochstufe konnen die Gerausche
variieren. Sie sind normal und weisen nicht
auf eine Fehlfunktion hin.

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

+ Pfeifgerausch: Es ist eine hohe Kochstufe
aktiviert und das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

«  Summen: Eine hohe Heizstufe ist aktiviert.

» Klicken: elektrisches Schalten erfolgt.

« Zischen, Summen: Der kihlende Ventila-
tor arbeitet.

* Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

6.3 Topferkennung

Diese Funktion zeigt an, dass Kochgeschirr
auf dem Kochfeld vorhanden ist, und deakti-
viert die Kochzonen, wenn innerhalb von 120
Sek kein Kochgeschirr erkannt wird. Sollten
mehrere Topfe erkannt werden, wahlt das
Kochfeld die zuletzt aktivierte Kochzone aus.

6.4 Automatische Abschaltung

Als Sicherheitsmal3nahme schaltet sich das
Kochfeld unter bestimmten Bedingungen au-
tomatisch aus (z. B. wenn alle Kochzonen
und die Dunstabzugshaube ausgeschaltet
sind, nach dem Einschalten keine Kochzo-
neoder keine Ventilatorgeschwindigkeit ge-
wahlt wurde oder wenn Kochgeschirr leer-
kocht).



6.5 =] OptiHeat Control (3-
stufige Restwarmeanzeige)

Die Anzeige signalisiert, dass eine Kochzone
immer noch heil} ist. Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige erlischt, wenn die
Kochzone abgekuhlt ist.

6.6 Leistung

Wenn das Kochfeld die maximale verfigbare
Leistung erreicht, wird die Leistung der Koch-
zonen automatisch reduziert, um die Siche-
rungen der Hausinstallation zu schitzen. Bei
Kochzonen, deren Leistung reduziert ist,
blinkt die Bedienleiste und zeigt die maximal
mdglichen Heizstufen an.

6.7 P PowerBoost

Um die maximale Kochstufe fur eine begrenz-
te Zeit zu aktivieren. Damit kdnnen Sie Was-
ser schneller zum Kochen bringen.

Mit P aktivieren. Nach Ablauf der begrenzten
Zeit kehrt die Kochzone zur héchsten Koch-
stufe zurlck. Ausschalten der Funktion: An-
dern Sie die Kochstufe.

6.8 © Countdown-Timer

Zur Festegung der Betriebszeit einer Kochzo-
ne.

Stellen Sie eine Kochstufe auf der Kochzone

ein und driicken Sie O. Stellen Sie die Zeit
ein, indem Sie die Ziffern fur die Kochstufe
nacheinander driicken. Warten Sie einige Se-

kunden oder bestatigen Sie mit ©. Stellen
Sie den Timer zum Abbrechen auf 0 Std 00
Min ein. Wenn die eingestellte Zeit abgelau-
fen ist, wird die Kochzone ausgeschaltet.

6.9 I Heat Assist

Die Funktion hilft beim Kochen oder Warm-
halten von Lebensmitteln, indem sie vorein-
gestellte niedrige bis mittlere Kochstufen ver-
wendet:

» Stufe | — Schmelzen und Warmhalten
(Kochstufe 1)

« Stufe Il - Kécheln (Kochstufe 5)

« Stufe lll - Braten in der Pfanne (Kochstufe
7)

Sie konnen die Funktion nur aktivieren, wenn

Sie zuerst eine Kochzone auswahlen. Das

Wechseln der Zonen hat keinen Einfluss auf

aktive Heat Assist in einer anderen Zone.

1. Drlcken Sie IEI’, um die Funktion zu
aktivieren.

2. Driicken Sie erneut, um zwischen
den Stufen zu wechseln.

Driicken Sie " zum Deaktivieren, bis das
Display 0 anzeigt, oder wahlen Sie eine belie-
bige Kochstufe.

Mdglicherweise missen Sie die Kochstufe
manuell an das Kochgeschirr anpassen.

6.10 || Pause

Die Funktion stellt alle aktiven Kochzonen auf
die niedrigste Kochstufe ein.

Wenn die Dunstabzugshaube im manuellen
Modus arbeitet, wird die Ventilatorgeschwin-
digkeit auf 1 reduziert. Im automatischen Mo-
dus andert sich die Ventilatorgeschwindigkeit
nicht.

Die Funktion stoppt keine aktiven Timer.

Zum Ein- und Ausschalten driicken Sie “ .

6.11 @ Verriegelung/
Kindersicherung

Zum Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds
nach Bedarf.

Um das Bedienfeld wahrend des Kochens zu

verriegeln, dricken sie @ einmal. Zum Ent-
sperren erneut driicken. Um einen versehent-
lichen Betrieb des Kochfelds zu verhindern:

Halten Sie (O fiir 3Sek gedruckt, wahrend al-
le Zonen deaktiviert sind, und schalten Sie

dann das Kochfeld aus. Wenn Sie das Koch-
feld ausschalten, bleibt die Funktion weiterhin
aktiv. Um die Funktion auszuschalten, schal-

ten Sie das Kochfeld ein, halten Sie @ fir 3
Sek lang gedrickt und schalten Sie das
Kochfeld aus.

6.12 =) Bridge

Um zwei seitliche Kochzonen miteinander zu
verbinden, damit sie wie eine funktionieren.
Sie kbnnen damit mit groRem Kochgeschirr
(z. B. Plancha) kochen. Stellen Sie sicher,
dass das Kochgeschirr die Mitte beider Koch-
zonen bedeckt. Wenn das Kochgeschirr zwi-
schen den Mitten der Zonen platziert wird,
wird die Funktion nicht aktiviert.

1. Stellen Sie die Kochstufe fir eine der
Zonen ein.

2. =] dricken.
3. Andern Sie die Kochstufe nach Bedarf.

Zum Ausschalten der Funktion =] drucken.
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6.13 Abzugshaube, Funktionen

Manueller Modus

Die Abzugshaube kann sowohl bei ein- als
auch bei ausgeschaltetem Kochfeld betrieben
werden. Der manuelle Modus bietet vier Ven-
tilatordrehzahlstufen: 1-3 und b(boost, die In-
tensiveinstellung).

1. % driicken, um die Abzugshaube zu
aktivieren.

2. Drlcken Sie % wiederholt, um die
Ventilatordrehzahlstufe einzustellen. Im
Display wird die aktuelle Einstellung
angezeigt.

Driicken Sie % wiederholt zum Deaktivieren.

Automatikmodus

Die Haube passt die Ventilatordrehzahlstufe
an die Temperatur der Kochzone an. Der Au-
tomatikmodus bietet vier Ventilatordrehzahl-
stufen: h1-h4 (von niedrig bis intensiv).

1. Wenn die Funktion nicht standardmaRig

eingeschaltet ist, driicken Sie 3& um sie
zu aktivieren.

2. Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine
Kochzone und wahlen Sie eine
Kochstufe.

Driicken Sie 353 zum Deaktivieren.

Um die Standard-Ventilatordrehzahlstufe zu
andern (h3), gehen Sie zu den Benutzerein-
stellungen. Siehe ,Menu-Struktur®.

Breeze

Der Ventilator arbeitet mit einer besonders
niedrigen Drehzahl bei minimalem Gerausch-
pegel, um eventuelle Geriliche zu entfernen.

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.
2. Driicken Sie §". Auf dem Display

erscheint ein auf 60 Min und br
eingestellter Timer.

3. Stellen Sie den Timer durch Driicken von

@ und der Kochstufen auf der
Einstellskala ein.
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Die Funktion wird ausgeschaltet, wenn der Ti-
mer stoppt. Zum manuellen Deaktivieren drU-

cken Sie ¥

Trocknungszyklus

Der Ventilator lauft nach dem Ausschalten
des Kochfelds 20 Minuten lang mit minimaler
Geschwindigkeit weiter und deaktiviert sich
dann automatisch. Die Funktion beseitigt
nach dem Kochen anhaltende Gerlche.

Wenn die Funktion lauft, erscheinen ¥ und
die verbleibende Laufzeit. Es ist nicht mog-
lich, die Zeit zu verandern.

Um die Funktion zu stoppen, driicken Sie s

Um die Funktion vollstadndig zu deaktivieren,
gehen Sie zu den Benutzereinstellungen. Sie-
he ,MenU-Struktur®.

@ Es wird empfohlen, die Funktion nicht zu
deaktivieren und sie den gesamten Zyklus
uber ununterbrochen laufen zu lassen.

6.14 Menu-Struktur

Symbol Einstellung
b Ton
P Leistungsbegrenzung
h Automatikbetrieb des Ventila-
tors
F Kohlefilter-Benachrichtigung
dF Trocknungszyklus
Ft OdourClean STANDARD: 2
OdourClean PLUS: 1
E Alarm / Fehlerhistorie

Um die Benutzereinstellungen zu 6ffnen:
halten Sie ® gedrickt. Halten Sie danach ©
gedrlckt. Driicken Sie O,

Navigieren im Menu: Das Menu besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert. Um
zwischen den Einstellungen zu navigieren,

driicken Sie ©. Um den Einstellungswert zu
andern, dricken Sie 4 oder 6 auf der Einstell-
skala. Um das Meni zu verlassen: driicken

sie O,

6.15 Tipps zur Energieeinsparung

Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

» Wenn moglich, verschlielen Sie das
Kochgeschirr immer mit einem Deckel.



* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

« Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
stellen Sie den Ventilator auf eine niedrige
Geschwindigkeitsstufe ein. Nach
Beendigung des Kochvorgangs lassen Sie
den Ventilator noch ein paar Minuten
laufen.

« Erhdéhen Sie die Luftergeschwindigkeit
nur, um grof’e Mengen an Dampf oder
Rauch zu beseitigen.

7. GARANLEITUNG

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

* Reinigen Sie den Filter regelmaf3ig und
ersetzen Sie ihn bei Bedarf, um seine
Effizienz zu erhalten.

Weitere Informationen finden Sie unter ,Ener-
gieeffizienz®.

Hitze Verwendung: Dauer (Min.)

1 Warmbhalten von gekochten Speisen. Legen Sie einen Deckel auf das Koch- nach Bedarf
geschirr.

1.9 Sauce Hollandaise herstellen, Butter, Schokolade, Gelatine schmelzen. Von 595
Zeit zu Zeit rahren.

2 Stocken: Lockere Omeletts, gebackene Eier. Mit einem Deckel garen. 10-40
Reis- und Milchgerichte kécheln lassen, Fertiggerichte aufwarmen. Mindes-

2 -3 tens doppelte Menge Flussigkeit zum Reis geben, Milchgerichte nach der 25-50
Halfte der Zeit umrihren.

3.4 Dunsten von Gemdse, Fisch, Fleisch. Geben Sie ein paar Essloffel Wasser 5, 4
hinzu. Uberprifen Sie die Wassermenge wahrend des Prozesses.
Kartoffeln und anderes Gemuse dampfen. Den Topf mit 1-2cm Wasser fUl-

4 -5 len. Uberpriufen Sie wahrend des Prozesses den Wasserstand. Lassen Sie 20 - 60
den Deckel auf dem Topf.

4.5 Kochen Sie groRere Mengen an Lebensmitteln, Eintopfgerichten und Sup- 60 - 150
pen. Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
Sanftes Braten von Schnitzel, Cordon bleu vom Kalb, Kotelett, Frikadellen,

6 -7 Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen, Krapfen. Bei Bedarf nach Bedarf
umdrehen.

7 -8 Scharfes Braten von Rdsti, Lendenstucke, Steaks. Bei Bedarf umdrehen. 5-15

9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.

P Aufkochen groflzer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

8. REINIGUNG UND PFLEGE

8.1 Reinigen der Glasoberflache des
Kochfelds

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

* Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen und nicht zu heil® werden.

» Bitte verwenden Sie kein Kochgeschirr
aus Materialien, die nicht fir
Induktionsherde geeignet sind. Solche
Materialien kénnen die Kochfeldoberflache
beschadigen oder die Reinigung
erschweren.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache beeintrachtigen die
Funktion des Kochfeldes nicht.
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* Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder andere
scharfe Metallwerkzeuge.

+ Verwenden Sie einen empfohlenen
Schaber ausschlielllich als zusatzliches
Werkzeug nach der Standardreinigung.

+ Bitte warten Sie, bis das Kochfeld
abgekihlt ist, und fuhren Sie die
Reinigung der Oberflache mit einem
weichen Tuch und einem
Geschirrspulmittel mit warmem Wasser
durch. Reinigen Sie mit kreisenden
Bewegungen und mafigem Druck.
Wischen Sie die Glasoberflache mit einem
Mikrofasertuch trocken.

* Verwenden Sie nicht den klassischen
gelb-grinen Schwamm, da die
Aluminiumpartikel auf seiner harten
Schicht das Glas beschadigen und
verfarben kdénnen.

+ Die Verwendung anderer als der
empfohlenen Werkzeuge ist wirkungslos
und kann die Glasoberflache beschadigen
oder verfarben.

+ Sofort entfernen: geschmolzener
Kunststoff, Kunststofffolie, Salz, Zucker
und Lebensmittel mit Zucker. Verwenden
Sie einen Schaber und achten Sie darauf,
Verbrennungen zu vermeiden.

+ Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie die
Oberflache wie oben beschrieben. Um
glanzende, metallische Verfarbungen zu
entfernen, verwenden Sie ein weiches
Tuch und eine Losung aus Wasser und
Essig.

* Hartnackige Flecken und
Verschmutzungen entfernen: Fir beste
Ergebnisse verwenden Sie MATT CARE
Kochfeldreiniger, der speziell fir diese Art
von Oberflache geeignet ist, oder jede
andere mild scheuernde Reinigungsmilch
(z. B. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
Verwenden Sie keine handelsiblichen
Kochfeldreiniger fir glanzende
Oberflachen (z. B. VitroCare®). Das
Reinigungsmittel auf die verschmutzte
Oberflache auftragen und fir SMin
einwirken lassen. Die Oberflache
vorsichtig mit einem handelsublichen,
kratzfreien Schwamm und einem
(Ublicherweise blauen) Scheuerschwamm
abreiben. Wiederholen Sie den Vorgang,
bis die Flecken nicht mehr sichtbar sind.
Entfernen Sie eventuelle
Reinigungsmittelreste von der Oberflache
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und wischen Sie sie mit einem
Mikrofasertuch trocken.

8.2 Abzugshaube reinigen

Rost

Das Gitter besteht aus Aluminium. Waschen
Sie es manuell oder in einem Geschirrspuler
und wischen Sie es mit einem weichen Tuch
ab.

Tropfschale

Die Tropfschale unter der Haube sammelt die
beim Garen entstehende Kondensation. Den-
ken Sie daran, die Schale regelmalig zu lee-
ren.

1. Fassen Sie die Unterseite der
Tropfschale mit beiden Handen an und
schieben Sie sie nach vorne. Fiihren Sie
sie dann vorsichtig nach unten, um ein
Verschutten des Wassers zu vermeiden.

2. Waschen Sie die Schale manuell (mit
warmem Wasser, Seife und einem
weichen Lappen/Schwamm) oder in
einem Geschirrspuler
(Standardprogramm).

Wenn Wasser oder andere Flussigkeiten in
das Haubensystem gelangen: Schalten Sie
die Haube aus und reinigen Sie den Hauben-
bereich vorsichtig mit warmem Wasser, ei-
nem feuchten Tuch oder Schwamm und ei-
nem milden Reinigungsmittel.

8.3 Filter reinigen

Die Filtereinheit besteht aus Fettfiltern A und
Kohlefiltern B.

(L Das Gerat muss stets mit allen fiir den
gewahlten Installationsmodus vorgesehe-
nen Filtern betrieben werden. Siehe ,Filter-
auswahl®.



Das Kochfeld verfugt Uber einen eingebauten
Zahler mit einer Anzeige, die Sie an das Rei-
nigen der jeweiligen Filter erinnert. Die Be-
nachrichtigung verhindert nicht die Nutzung
des Kochfelds. Die Benachrichtigung bleibt
30 Sekunden lang sichtbar, nachdem Sie
Dunstabzugshaube und Kochfeld deaktiviert
haben.

Fettfilter
 Nach 40 Stunden Gebrauch erscheint eine

statische Anzeige @ und zeigt an, dass
es Zeit ist, die Fettfilter zu reinigen.

OdourClean STANDARD Kohlefilter
* Nach 180 Betriebsstunden beginnt die An-

zeige @ zu blinken, um anzuzeigen, dass
es an der Zeit ist, die Filter auszutau-
schen.

» Uberprufen Sie die Filter regelmafig auf
den Fullstand des angesammelten Fetts.
Ersetzen Sie sie, wenn die blinkende An-
zeige erscheint (etwa einmal jahrlich, je
nach Verwendungshaufigkeit) oder friher,
falls erforderlich.

OdourClean PLUS Kohlefilter
* Nach 140 Betriebsstunden beginnt die An-

zeige @zu blinken, um zu signalisieren,
dass es an der Zeit ist, die Filter zu rege-
nerieren.

* Reinigen Sie die Filter nur, wenn ange-
sammeltes Fett sichtbar ist.

« Die Filter werden nur dann regeneriert,
wenn die blinkende Anzeige erscheint. Die
maximale Anzahl der Regenerationszyk-
len betragt 8. Tauschen Sie danach die
Filter aus.

Filter ausbauen/wieder einbauen

1. Entfernen Sie das Gitter.
2. Nehmen Sie die Filter am Griff heraus.

3. Bauen Sie nach der Reinigung die
Filtereinheit wieder zusammen. Setzen
Sie die Filter mit den Griffen nach innen
in die Haube ein. Positionieren Sie
anschlief3end das Gitter auf der Haube.

Fettfilter reinigen

1. Reinigen Sie die Filter, sobald das
angesammelte Fett sichtbar ist. Waschen
Sie die Fettfilter sorgfaltig in warmem
Wasser mit einem milden
Reinigungsmittel und spulen Sie sie
anschlieend mit warmem Wasser ab.
Sie kdnnen bei Bedarf einen weichen
Schwamm, einen weichen Lappen oder
eine nicht scheuernde Reinigungsburste
verwenden, um Speisereste zu entfernen.
Sie kénnen sie im Geschirrspller mit
einem Standardprogramm mit anderen
Geschirrteilen in derselben Beladung
waschen. Einige leichte Verfarbungen
des Gewebes kdénnen auf natirliche
Weise auftreten und beeintrachtigen die
Leistung des Filters nicht.

2. Lassen Sie die Filter einige Zeit bei
Raumtemperatur trocknen.

3. Setzen Sie die Filter wieder ein. Wenn die
Benachrichtigung S eingeschaltet ist,

driicken Sie % kurz, um den Zahler neu
zu starten.

OdourClean PLUS Kohlefilter reinigen

1. Waschen Sie die Filter behutsam und
ohne Reinigungsmittel in warmem
Wasser. Sie kdnnen bei Bedarf einen
weichen Schwamm, einen weichen
Lappen oder eine nicht scheuernde
Reinigungsburste verwenden, um
Speisereste zu entfernen. Sie kdnnen die
Filter auch ohne Spulmittel und ohne
Geschirr in derselben Ladung in einem
Geschirrspuler bei 65-70 °C reinigen (mit
einem Programm, das langer als 90 Min
dauert).

2. Lassen Sie die Filter mindestens 24Std
bei Raumtemperatur trocknen.

3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder ein.

OdourClean PLUS Kohlefilter regenerieren

1. Reinigen Sie zuerst die Filter wie oben
beschrieben.

2. Legen Sie die Filter bei 100 °C fur 120
Min in den Backofen und legen Sie sie
auf den mittleren Kombirost. Verwenden
Sie eine Backofenfunktion ohne Geblase.

3. Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder ein.

Driicken Sie % kurz, um den Zahler
zurlickzusetzen.
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9. FEHLERBEHEBUNG

@ Falls Sie unten keine Lésung fur das
Problem finden, wenden Sie sich bitte an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Das Kochfeld kann nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

* Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungsge-
mal} an die Spannungsversorgung ange-
schlossen ist.

» Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung
die Ursache fir die Stérung ist. Wenn die
Sicherung wiederholt durchbrennt oder ein
anhaltender Piepton zu horen ist, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
um die Installation Uberprifen zu lassen.

+ Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld
sauber und nicht durch Kochgeschirr oder
Fremdkorper blockiert ist.

Das Kochfeld schaltet sich nach einiger
Zeit von selbst aus.

* Dies ist keine Fehlfunktion. In bestimmten
Situationen schaltet sich das Kochfeld aus
Sicherheitsgrinden automatisch ab. Sie-
he ,Automatische Abschaltung®.

Die maximale Kochstufe fur eine der
Kochzonen ist nicht verfiigbar oder sie
wechselt standig zwischen zwei Stufen.

* Dies ist keine Fehlfunktion. Siehe ,Leis-
tung”.

10. TECHNISCHE DATEN

10.1 Typenschild

Modell XUB6643IT

Typ 67 B4A 01 AA

Induktion

Seriennummer .....................
AEG

* Reduzieren Sie die Leistung der anderen
Kochzonen, die an dieselbe Phase ange-
schlossen sind.

Der Abzugsventilator schaltet sich nicht
von selbst ein/aus.

« Schalten Sie das Kochfeld aus und ziehen
Sie den Netzstecker. Lassen Sie das Ge-
rat abkihlen und schlielen Sie es dann
wieder an.

« Sorgen Sie fur ausreichende Bellftung im
Raum. Mdglicherweise missen Sie den
Fensterschalter installieren. Wenden Sie
sich an ein autorisiertes Servicezentrum.

@ erscheint.

* Reinigen/Austauschen des Filters. Siehe
,Reinigung und Pflege”.

E und eine Ziffer erscheint.

* Schalten Sie das Kochfeld aus, warten Sie
ein paar Minuten und schalten Sie es
dann wieder ein. Tritt das Problem weiter-
hin auf, dann wenden Sie sich an das au-
torisierte Servicezentrum.

Das Bedienfeld blinkt.

* Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der annahernd der
Grole der Kochzone entspricht.

* Vergewissern Sie sich, dass das Kochge-
schirr induktionsgeeignet ist.

Produkt-Nummer (PNC) 949 598 628 00
220 -240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

10.2 Technische Daten der Kochzonen

Je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs kann die Leistung der Kochzonen ge-
ringfigig von den unten angegebenen Daten abweichen.

Nennleistung

PowerBoost ma- Kochgeschirr-

Kochzone (hochste Kochstu- PowerBoost [W] ximale Dauer

fe) [W] [Min] durchmesser [mm]
Vorne links 2300 3200 10 125 -210
Hinten links 2300 3200 10 125 - 210
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Nennleistung PowerBoost ma-

Kochgeschirr-

Kochzone (hochste Kochstu- PowerBoost [W] ximale Dauer

fe) [W] [Min] durchmesser [mm]
Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145
Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

11. ENERGIEEFFIZIENZ

11.1 Produktinformationen gemaR (EU) Nr. 66/2014

Modellbezeichnung XUB6643IT
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Vorne links 21.0cm
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen Hinten links 21.0cm
(9) Vorne rechts 14.5 cm
Hinten rechts 18.0 cm
Vorne links 189.1 Whlkg
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric Hinten links 189.1 Whlkg
cooking) Vorne rechts 180.2 Wh/kg
Hinten rechts 178.3 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 184.2 Wh/kg

Gerat getestet gemald: EN IEC 60350-2.
11.2 Informationsanforderungen gemai (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,3W

Maximale Zeit, die das Gerat bendtigt, um automatisch den entsprechen-

den Energiesparmodus zu erreichen 2 Min

Gerat getestet gemal: EN 50564.

11.3 Produktinformationsblatt und Produktinformationen gemaR (EU) Nr.
65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Produktdatenblatt gemaR EU-Norm 65/2014

Name oder Warenzeichen des Lieferanten AEG

Modellkennung XUB6643IT

Jahrlicher Energieverbrauch - AEChood 27.6 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A+

Fluiddynamische Effizienz - FDEhood 32.6

Klasse fur die fluiddynamische Effizienz A

Beleuchtungseffizienz - LEhood - Lux/W
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Beleuchtungseffizienzklasse

Fettabscheidegrad - GFEhood 85.1 %

Klasse fur den Fettabscheidegrad B

Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb 250.0 m3/h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb 520.0 m3/h
Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe 630.0 m3/h
A-gewichtete Schallleistung bei niedrigster Geblasestufe 50 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei héchster Geblasestufe 66 db(A) re 1 pW
g;tgewichtete Schallleistung bei Intensivgeschwindigkeit oder Bo- 69 db(A) re 1 pW
Gemessene Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po 0.49 W
Gemessene Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand - Ps - w
Zusatzliche Informationen gemaR (EU) Nr. 66/2014

Zeitverlangerungsfaktor - f 0.8

Energieeffizienzindex - EElhood 41.0

Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt - QBEP 276.4 m3/h
Gemessener Luftdruck im Bestpunkt - PBEP 402 Pa

Maximaler Luftstrom - Qmax 630.0 m3/h
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt - WBEP 94.6 w
Nennleistung des Beleuchtungssystems - WL - W
Durchschnittliche Beleuchtungsstarke des Beleuchtungssystems Lux

auf der Kochoberflache - Emiddle

Gerat getestet gemaly: EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC 60704-2-13, EN 50564.

12. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf R&-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmilill gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-

36 DEUTSCH

treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fur
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt flr Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafur verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu l6schen.

Hinweise zum Recycling



Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmull son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Ricknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aul3eren Ab-
messung grofder als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Riicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der dul3eren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemadglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das qilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zuruckgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-
gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner aulleren Abmessung
groler als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Rlicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Rucknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdéfen erfolgen. Fir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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